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Zvefejnéni Zddosti o zipis podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) & 510/2006 o ochrané

zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2011/C 35/08)

Timto zvefejnénim se piizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢lanku 7 nafizeni Rady
(ES) ¢ 510/2006 ('). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.

3.2

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
,BROVADA*

& ES: IT-PD0O-0005-0783-14.07.2009
CHZO () CHOP ( X)

Nazev:

,Brovada“

Termin neni zemépisnym oznacenim. Jde o vyraz v dialektu, ktery je tradi¢né pouzivin jako substan-
tivum v zemépisné oblasti vymezené v bodé 4 a oznacuje potravinu, jez je pfedmétem tohoto doku-
mentu.

Clensky stit nebo tieti zemé:

Italie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:

Trida 1.6 — Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované
Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodu 1:
CHOP ,Brovada“ oznaluje vyrobek, ktery je vysledkem zpracovani mistniho ekotypu bilé vodnice

s fialovym krckem (Brassica rapa L. var. rapa Hart) — vodnice pouzivané k vyrobé vyrobku ,Brovada“
— v procesu macerace a kvaseni v matolindch.

Vyrobek se uvadi na trh nahrubo strouhany. Mé tyto vlastnosti:
— konzistence je kiupavd a elastickd, nesmi byt tvrda,

— barva je krémové bild, s nddechem do rizova az Cervena v zdvislosti na vlastnostech pouzitych
matolin,

— rozméry strouhanych prouzki se pohybuji mezi 3 a 7 mm,
— pH je v rozmezi 3,4 az 3,8,

— obsah tékavych kyselin (kyseliny octové) nepfevysuje 5,5 mg/g,
— chut je kyseld bez chutovych stop po Cerstvé zelening,

— pronikavd viné matolin.

() Uf. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.5

3.6

Suroviny (pouze u zpracovanych produktil):

Vodnice pouzivand k vyrobé vyrobku ,Brovada“ je mistni ekotyp bilé vodnice s fialovym krc¢kem
(Brassica rapa L. var. rapa Hart), ktery je zapsin v regiondlnim rejstitku pro ochranu pavodnich gene-
tickych zdroji s vyznamem pro zemédélstvi a lesnictvi (oddil ,Rostliny*) autonomniho regionu Friuli-
Venezia Giulia (Friulsko-Julské Bendtsko). Zraly produkt na poli musi mit tyto vlastnosti:

— kofen md tvar vélce nebo komolého kuzelu, coz usnadiiuje strouhdni,

— minimdlni délka je 12 cm,

— duzina je pevnd, $tavnatd a ma bilou barvu,

— pokozka ma od krcku do dvou tretin celkové délky cervenofialové zbarveni, zbytek je bily,

— koten je pod zemi alespon z jedné tietiny své celkové délky.

Matoliny maji tyto vlastnosti:

— pochazeji vyhradné z hroznt ¢ervenych odrtid z oblasti produkce uvedené v bodé 4,

— nesmi nést zietelné stopy plisné a hniloby,

— jsou suché a lehce rozmélnitelné.

Voda.

Volitelné suroviny:

— mackané hrozny: pochdzeji z cervenych odrid péstovanych v oblasti produkce uvedené v bodé 4,
Ize je pfimichat pouze do matolin,

— Cervené vino: pochdzi z Cervenych odriid péstovanych a zpracovanych v oblasti produkce uvedené
v bodé¢ 4,

— ocet z ¢erveného vina,

— hrubd motska sdl.

Pouzit{ konzervaénich létek a barviv neni povoleno.
Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu):

Specifické kroky pfi produkci, které se musi uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Péstovani vodnice a zpracovani vyrobku ,Brovada“ se musi uskute¢nit ve vymezené oblasti.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Baleni vyrobku ,Brovada“ pied uvedenim na trh musi probéhnout v misté produkce, aby se vyrobek
a jeho tekutd slozka, kterd se uvolnila béhem strouhdni po ukonceni kvaseni, ochréanily pfed rozkladem
a s nim spojenymi zménami hlavnich chemicko-organoleptickych vlastnosti.

Vyrobek je uvddén na trh v ndsledujicich hermeticky uzavienych balenich:

— plastové potravindfské sicky pro objemy: 500 g, 600 g, 700 g, 800 g, 900 g, 1kg 1,1 kg, 1,2 kg,
1,3kg, 1,4kg a 1,5kg;

— plastové potravindiské vanicky pro objemy: 100g, 150g, 200g, 250g, 300g, 350¢g, 400g,
450g, 500 g, 550 ¢, 600 g, 650¢g, 700¢g, 750 g, 800 g, 850 g, 900 g, 950 g, 1 kg, 1,05 kg, 1,1 kg,
1,15kg, 1,2kg, 1,25kg, 1,3 kg, 1,35kg, 1,4kg, 1,45kg, 1,5kg, 3 kg a 4kg;

— plastové potravindiské kbeliky pro objemy: 2,5 kg, 5kg a 10 kg;

— sklenice pro objemy: 250 g, 400 g, 500 g, 600 g, 700 g, 800 g, 900 g, 1 kg, 1,1 kg, 1,2 kg, 1,3 kg,
1,4kg a 1,5 kg.
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3.7 Zvldstni pravidla pro oznacovdni:

Kazdé jednotlivé baleni musi byt povinné oznaceno patfi¢nym Stitkem s ndpisem ,Brovada“.
Na téchto §titcich musi byt uvedeny:

logo a slova ,Chrdnéné oznaceni ptivodu“; symbol Spolecenstvi, rok vyroby matolin, oznaceni vyrobni
Sarze.

Nézev CHOP ,Brovada“ se nepfeklddd.
Je zakdzano dopliiovat jakékoli jiné oznaceni, které neni vyslovné stanoveno.

Je vSak povoleno pouziti oznaceni, kterd odkazuji na ndzvy, obchodni firmy ¢&i soukromé znacky,
pokud takovéd oznaceni nemaji pochvalny nebo jiny charakter, ktery by mohl uvést spotiebitele v omyl.

Logo se skladd ze dvou hlavnich &asti: obrazku vodnice a ndpisu ,Brovada“.

Obrézek vodnice je ru¢ni grafika vyvedend na hrubém papife. Vodnice na obrdzku md sklon pfiblizné
20° vpravo od své svislé osy a ¢ast jejiho listovi je piekryta pismenem ,B“ v ndpise ,Brovada®, ktery je
cely vyveden htilkovym pismem. Pod celou délkou loga, které se sklddd ze dvou vyse uvedenych &isti,
jsou uvedena slova: ,Chrdnéné oznaceni Pavodu®.

ROVADA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Oblast produkce a baleni vyrobku ,Brovada® CHOP se nachdzi v censovém a spravnim tzemi obci
provincii Gorizia, Pordenone a Udine autonomniho regionu Friuli-Venezia Giulia (Friulsko-Julské
Bendtsko); vylouceny jsou oblasti nachdzejici se v nadmofské vysce nad 1 200 m.

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

Oblast, ve které se vodnice pouzivand k vyrobé dotéeného vyrobku péstuje, md mirné klima: teplotni
vykyvy jsou zanedbatelné, mnozstvi destovych srazek je vyhovujici. Primérné mnoZstvi srdzek
v obdobi od ¢ervence do listopadu se pohybuje v rozmezi 500 mm az 700 mm. V nejteplej$im semes-
tru, od dubna do zafi, pr3i kazdy druhy den. Srazky jsou nejcastéjsi béhem pozdniho odpoledne (35 %),
nejméné Casto se vyskytuji dopoledne (15 %).

Letn{ teploty se pohybuji od 18,8 do 22,4 °C, podzimni teploty jsou charakteristické svoji stabilitou.
V celé oblasti vyroby jsou pramérné minimélni teploty spise vyssi (8,2 °C).
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Puda, ve které se vodnice péstuje, je kypra a md nizky obsah skeletu. Pro jeji strukturu je charakteris-
tickd propustnost a vybornd odvodnitelnost, coz umoziiuje vysoké okysliceni pady. Péstebni pozemky
se nachdzeji v nadmoiské vysce nepiesahujici 1 200 m. V oblasti nad 1200 m nad mofem totiz
dvoulety druh vodnice pouzivané k vyrobé dotéeného vyrobku nedokdze spravné ukonéit vegetativni
cyklus, kofeny rostou $patné, rostlina ma potize s prezimovanim a v nékterych piipadech neprodukuje
plodné kvéty. Zvlastni charakter ptidy spolu s mirnymi teplotami ve vegetativnim obdobi pfimo ptisobi
na rtist vodnice a umoznuji vybornou kvalitu produkce. Ve vsech fazich zpracovani dotéeného vyrobku
maji znalosti a zkuSenosti vyrobcli nezastupitelnou Glohu. PFi vyrobé dotéeného vyrobku je lidskd
¢innost klicovéd: at jiz jde o proces acidifikace matolin vcetné odhadovéni pouzitelného mnoZstvi,
o spravné vrstveni vyrobku v kddich nebo o stanoveni délky a ukonceni fermenta¢ntho procesu vodnic.

Specificnost produktu:

Brovada se pfipravuje vyhradné ve vymezené oblasti, kterd se nachazi na Gzemi autonomniho regionu
Friuli-Venezia Giulia (Friulsko-Julské Bendtsko).

Vyrobek ,Brovada“ md kiupavou chut, elastickou, nikdy tvrdou konsistenci, je kysely a voni pronikavé
po matolinach. Barva je krémové bild, s nddechem do riZova az Cervena v zdvislosti na vlastnostech
pouzitych matolin.

Piicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, poveésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Souvislost mezi dotCenym vyrobkem a zemépisnou oblasti vyroby spocivd v tom, Ze v dané oblasti se
péstuje ekotyp vodnice pouzivané k vyrobé vyrobku a déle ve zvldstni metodé zpracovani vodnice,
kterd je v tomto regionu jedine¢nd. Oblast vyroby vyrobku ,Brovada“ je charakteristickd mirnymi
klimatickymi podminkami ve stéZejnich obdobich setby a ristu rostliny a je totoznd s oblasti, ve
které se ekotyp vodnice pouzivané k vyrobé vyrobku tradi¢né péstoval. Tento ekotyp je vysledkem
dlouhodobého hromadného vybéru uskute¢néného v prabéhu casu mistnimi vyrobci dotéeného
vyrobku. Pdni vlastnosti a nadmoiskd vyska péstebnich pozemki spolu s mirnymi teplotami ve
vegetativnim obdobi umoziiuji takovou produkci vodnice urcené k vyrobé dotéeného vyrobku, kterd
vykazuje vynikajici vlastnosti, pokud jde o kiehkost a duznatost, coz jsou nezbytné pfedpoklady
k nésledujicimu zpracovani.

Také matoliny a piipadné hrozny a/nebo vino pouzivané k vyrobé dotceného vyrobku jsou vysledkem
specifické interakce Cervenych odriid a zemépisné oblasti. Mikrobidlni flora, kterd je v téchto vyrobcich
piirozené piftomnd, je pro oblast vyroby charakteristickd a vyznamné ovliviiuje fermentacni proces
matolin a vodnice, a to také z hlediska organoleptickych vlastnosti vyrobkii.

Kromé toho maji v mnoha fézich zpracovdni vyrobku ,Brovada“ nezastupitelnou dlohu znalosti
a zkuSenosti vyrobct.

Ur¢it spravnou délku fermentace pouze na zakladé sledovani a zkuSenosti je bezpochyby dano tradici
a kulturou. Existuje mnoho faktort, které ovliviiuji spravny vyvoj dvou procests acidifikace: na fermen-
taci matolin maji vliv bakterie octového kvaseni, na fermentaci vodnice mlééné bakterie. Znalost téchto
faktorti a schopnost spravné je vyuzivat za Géelem ziskdni vyrobku ,Brovada“, ktery md pevné dané
chemické vlastnosti a jedine¢nou konzistenci, chut a viini, jsou omezeny pouze na oblast vyroby, cozZ je
také bohaté zdokumentovano.

Existuje znacné mnoZstvi historickych odkazd, které jsou dikazem existence dotéeného vyrobku ve
vyse vymezené oblasti: ,Cronaca inedita“, publikace o vpadech Turkti do Friuli, jejimz autorem je Jacopo
Valvasone di Maniago, historik ze 16. stol. (Udine, 1860 tiskafstvi Tombetti — Murero); popis vyroby
a skladovani vodnice ve spisu ,Annali dell'Agricoltura del Regno d'Italia“, jehoZz autorem je profesor
Filippo Re (dil V — leden, tinor, bfezen 1810): postup, ktery téméf pfed dvéma sty lety zaznamenal
tento vyznamny védec v oblasti agronomie, je v hlavnich rysech totoZny s dnesni vyrobou dotéeného
vyrobku.
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,Brovada“ je zmifiovdna v mnoha gastronomickych spisech, ale také v krasné literatufe. Dvéma hlavnimi
dily se zminkou o vyrobku jsou:

— Ippolito Nievo (1831-1861): ,Confessioni di un italiano“ (Cesky vyslo pod ndzvem ,Zpovéd
Italova“, 1867);

— Guido Piovene (1907-1974): ,Viaggio in Italia“ (1957).
Odkaz na zvefejnéni specifikace:
(ustanoveni ¢l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

Tento spravn{ organ zahdjil vnitrostatni postup ndmitky tim, Ze zvefejnil ndvrh uzndni chrdnéného oznaceni
puvodu ,Brovada“ v Ufednim véstniku Italské republiky ¢. 78 ze dne 3. dubna 2009.

Uplné znéni specifikace produkce je k dispozici na internetové adrese:

http:/fwww.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
20Igp%20e%20Stg

nebo

lze pfimo vstoupit na domovskou stranku ministerstva (http://www.politicheagricole.it) a kliknout na
,Prodotti di Qualita“ (Jakostni produkty — vlevo na obrazovce) a nakonec na ,Disciplinari di Produzione
all'esame dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006]“ (Specifikace produkce, jez jsou pfedmétem zkoumdani EU
(nafizeni (ES) ¢. 510/2006)).
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