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Zvetejnéni Zidosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) €. 510/2006 o ochrané zemépisnych

oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produkti a potravin

(2010/C 321/11)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.

3.2

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~LIQUIRIZIA DI CALABRIA“

& ES: IT-PDO-0005-0644-24.09.2007
CHZO () CHOP ( X))

Nézev:

,Liquirizia di Calabria“

Clensky stit nebo tfeti zemé:

Italie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:
Trida 1.8. Ostatni produkty piilohy I Smlouvy (kofeni atd.).

Ttida 2.4. Chléb, petivo, cukraiské vyrobky, cukrovinky, susenky a ostatni pekatské zbozi

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Chrdnéné oznaleni pavodu ,Liquirizia di Calabria“ je vyhrazeno vylu¢né pro Cerstvou ¢i suSenou
lékofici nebo na jeji extrakt. Tato 1ékofice musi pochdzet z péstovanych nebo plané rostoucich rostlin
Jtypické odridy“ druhu Glyceyrrhiza glabra (¢eled bobovité), kterd se v Kalabrii nazyva ,Cordara“.

V okamziku uvedeni ke spotiebé ma produkt ,Liquirizia di Calabria® CHOP tyto charakteristické
vlastnosti:

Cerstvy kofen:

— barva svétle zlut,

— chut sladkd, aromatickd, vyraznd a dlouhotrvajici,
— vlhkost 48-52 %,

— obsah glycyrrhizinu 0,60-1,40 %.

Suseny kofen:

— barva od svétle Zluté po okrovou,

— chut sladkd, ovocnd a mirné svirava,

— vlhkost 6-12 %,

— obsah glycyrrhizinu 1,2-2,4 %.

() Uk vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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Kofenovy extrakt:

— barva od hnédé barvy spalené zemé po cernou,

— chut hotkosladkd, aromatickd, vyraznd a dlouhotrvajici,
— vlhkost 9-15 %,

— obsah glycyrrhizinu 3-6 %.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Vsechny kroky p#i produkei, od péstovani po sklizefl, stejné jako suSeni a zpracovani, musi probihat
v oblasti vymezené v bodé 4.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Produkt ,Liquirizia di Calabria“ CHOP se doddvé na trh v balenich z lepenky, skla, kovu, keramiky nebo
polypropylenu a veskerych materidld povolenych platnymi pravnimi pfedpisy upravujicimi baleni
potravin. Hmotnost baleni se miize pohybovat mezi 5 a 25 kg. Kazdé baleni v§ak musi byt zapeceténo
tak, aby pfi jeho otevieni musela byt pecet poskozena.

Zvldstni pravidla pro oznaovdni:

Na etiketé musi byt uvedeno logo chrdnéného oznaceni ptvodu, ¢iselnd posloupnost pridélend
kontrolnim orgdnem a datum zabaleni produktt do jednotlivych obali. Logo produktu ,Liquirizia di
Calabria“ CHOP zndzorfuje stylizovany kosoctverec o stejné dlouhych strandch a vnitinich dhlech 90°.
Minimdlni velikost tisténého loga je 0,5 cm na vysku i na $itku. Logo chrdnéného oznaceni ptvodu
muze byt vyti§téno v jakémkoli barevném provedeni.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Oblast produkce 1ékofice ,Liquirizia di Calabria“ zahrnuje vSechna tGzemi obci podrobné vypsanych ve
specifikaci produkce, na kterych se péstuje nebo plané roste ,typickd odriida“ rostliny druhu Glycyrrhiza
glabra, jez je v Kaldbrii nazyvéana ,Cordara“, a to aZ do vysky 650 m n. m. Oblast na severu ohranicuje
horsky masiv Pollino, ktery se k severovychodu mirné svazuje az do oblasti Rocca Imperiale, a oblast
tak oddéluje od regionu Basilicata. Oblast zahrnuje také tzemi v Gdoli Crati na pravém a levém biehu
feky protékajici nizinou Piana di Sibari z jihu na sever a Gstici na severovychodé do Jonského mote. Na
ubo¢i poloostrova svazujicim se smérem k Tyrhénskému mofi do oblasti produkce spadd tzemi, jez
sahd od severu k jihu a nachdzi se mezi Gzemim obci Falconara Albanese a Nicotera. Na ubo¢i
smétujicim do Jonského mofe patii do oblasti tzemi od niZiny Piana di Sibari na severu pfes rozsahlou
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Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

Lékotice se tradi¢né péstovala na pobrezi Kaldbrie a pfedevsim pak v tstfedni oblasti mezi obcemi Villa
Piana, Cerchiara di Calabria, Cassano-Sibari, Corigliano Calabro a Rossano nachdzejicimi se v niziné
Piana di Sibari, a to diky pfirozenym piedpokladim ptd v niZing, které obsahuji kfemik, jsou bohaté
strukturované a maji neutrdlni pH. V niZiné Piana di Sibari, kde se prevazné soustfedi produkce 1ékofice
i dnes, panuji pfiznivé podminky pro rozsiteni rostlin 1ékofice také z hlediska klimatu pfedevsim diky
blizkosti hor a skute¢nosti, ze oblast neni vétrnd, nebot okolni pohoti Pollino a Sila ptedstavuji
piirozenou prekdzku. Lékofice roste plané nebo se péstuje podél pobiezi a Sif{ se z nizin
v pobfeznim pdsmu Tyrhénského motfe (obce Lamezia, Falerna, Nocera Tirenese ...) a Jénského
mofe (obce Crotone, Isola Capo Rizzuto, Chiaravalle, Badolato, Roccella Jonica ...) na kopcovité oblasti
ve vnitrozemi pfes tdoli hlavnich kaldbrijskych fek aZ na vnitrozemské pahorkatiny, které se diky
svému zvlastnimu uskupeni t&f blahoddrnym a¢inktim mofe, a 1ékofice rostouci i nékolik kilometrti od
pobfezi tak md stejné charakteristické vlastnosti. Jasné stfedomoiské podnebi s dlouhymi, teplymi
a suchymi léty a mirnymi zimami zpUsobuje, Ze typickd odrida rostlin druhu Glyeyrrhiza glabra (tzv.
Cordara) je rovnomérné rozifena na celém dotéeném tzemi.

Specificnost produktu:

Produkt ,Liquirizia di Calabria“ CHOP se od podobnych odriid z fyzikdlné-chemického hlediska vyrazné
odlisuje z dvodu piitomnosti sekunddrnich metaboliti, napiiklad G¢inné latky, jez urcuje obchodni
a farmakognostické vlastnosti produktu: glycyrrhizinu. Jednd se o saponin, jehoz préimérny obsah je
v produktu ,Liquirizia di Calabria“ ve srovnadni s podobnymi druhy nebo odriidami v priméru nizsi,
a pravé z tohoto divodu je produkt vyhleddvdn na trhu. Vysledky neddvnych studif ve vétsiné piipadt
potvrdily, Ze 1ékofice z Kaldbrie se od lékotic pochazejicich z jinych okolnich regiont lisi obsahem
kyseliny glycyrrhizové, ktery je, jak jiz bylo zminéno, u daného produktu vyrazné nizsi nez v kofenech
pochdzejicich z jinych regionti a obsahuje také mensi mnozstvi cukra.

Nejnovéjsi studie zkoumajici tékavou frakei produktu prokdzala jasny rozdil mezi slozenim Iékofice
z Kalébrie a lékofic jiného piivodu, at uz italského nebo zahrani¢niho. Pfi porovnéni s extrakty 1ékofice
pochdzejici ze zahrani¢i se pak zjistilo, Ze sloZzeni lékofice z Kaldbrie se mnoZstevné i kvalitativné
odlisuje obsahem fenolovych slozek.

Jako vyznamnd vlastnost se jevi zejména minimdlni procentudlni obsah liquiritigeninu
a isoliquiritigeninu a zdroven vysoky obsah licochalconu A, ktery nékteré jiné vzorky neobsahovaly
a v dalsich se licochalcon A vyskytoval spolu s licochalconem B.

Piicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Kaldbrie je regionem, jemuZz jeho uskupeni a horopis propijcuji oproti ostatnim italskym regionim
zcela vyjimecné vlastnosti.

Kaldbrie se nachdzi na nejvzdalenéj$im okraji italského poloostrova a sama je povazovana za dlouhy
a azky poloostrov s 800 km dlouhym pobiezim obklopenym mofem, jejz lze v nékterych ohledech
srovnat s regionem Apulie, v jinych ohledech se vSak Kaldbrie od tohoto regionu zcela odliguje. Kaldbrii
totiZ podélné rozdéluji na dvé ¢dsti hornatd pdsma Apenin, coZ je jev mezi italskymi regiony skute¢né
jedine¢ny.

Uskupeni a horopis Kaldbrie vytvéteji v regionu ve srovndni se zbytkem poloostrova naprosto jedine¢né
a osobité biologické, pedologické a klimatické podminky, pokud jde o primérné teploty, teplotni
rozdily, vlhkost, mnozstvi a charakter srazek, vitr, délku slune¢niho svitu, slune¢ni zéfeni, a tudiz
i teplotu zemského povrchu, coz dostate¢né prokazaly vysledky fady védeckych studii. Toto specifické
stanovi§té silné plisobilo po dlouhd staleti na dany druh Iékofice, nutilo ji se pfizptsobit, a tudiz
ptsobilo selektivné a pozménilo sloZeni, vyZzivové a aromatické vlastnosti vyslednych rostlin. Vznikl
tak zvlastni chemotyp: kaldbrijska lékorice.
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Tento zvlastni druh lékofice, typicky pro region Kaldbrie, byl ve skutecnosti zndm jiz v 17. stoleti, coZ
vyplyvd z fady dokumentl, mezi néz patii i 1. svazek slavného dila Trattato di terapeutica
e farmacologia (Pojedndni o 1é¢bé a farmakologii, 1903), v némz se piSe: ... Druh, z néhoz se ziskdvaji,
se nazyva Glycyrrhiza glabra (bobovité motylokvété) a vyskytuje se na jihozdpadé Evropy. Jejimu léci-
vému kofenu se nékdy také iikd Kaldbrijskd Lékofice, aby se odlisil od svétlejsi lékofice ruské, jez se
ziskdvd z druh@ Glycyrrhiza glandulifera nebo Glycyrrhiza echinata, které rostou v Evropé jihovychodni.

Ve ¢trndctém vydani (1928) proslulé Encyclopaedia Britannica se mimoto tvrdi: ,.... The preparation of
the juice is a widely extended industry along the Mediterranean coast: but the quality best appreciated in

«

Great Britain is Made in Calabria ...“

Nézor vysloveny v dile Encyclopaedia Britannica potvrzuje zprdva Ministerstva zahrani¢nich véci Spoje-
nych stdtd americkych s nazvem The licorice plant (1985).

Lékofice ,Liquirizia di Calabria® pfedstavuje komplexni ,produkt® vzesly ze spolupiisobeni lidské
innosti, jeZ se po staleti dédila z generace na generaci a byla povySena na tradici regionu Kaldbrie,
jak dokladd obraz abbého ze Saint-Non z konce 18. stoleti, ,I concari“ (Vyrobci lékofice), v dile Dello
stato delle persone in Calabria (O Zivoté lidi v Kaldbrii) Vincenza Paduly z roku 1864, dokument
sdruzeni SVIMEZ Piante officinali in Calabria: presupposti e prospettive (Lé¢ivé rostliny v Kaldbrii:
predpoklady a vyhled do budoucna) z roku 1951, dilo Pece e liquirizia nei casali cosentini del
Settecento: forma d'industrie e forze di lavoro (Pryskyfice a lékofice na statcich provincie Cosenza
v 18. stoleti: druh primyslu a pracovni sily) od Augusta Placanicy z roku 1980, text I ,Conci“ e la
produzione del succo di liquerizia in Calabria (Vyrobny lékofice a ziskavani lékoficové $tavy v Kalabrii)
od Gennara Mataceny napsaném roku 1986, La dolce industria. Conci e liquirizia in provincia di
Cosenza dal XVIII al XX secolo (Sladky primysl. Lékofice a jeji vyrobny v provincii Cosenza v 18.
az 20. stolet) od Vittoria Marziho a kol. z roku 1991 a fada dalsich dokumentt vydanych v letech
1700 az 2000.

Ve druhé poloviné 18. stoleti se v Kaldbrii lékofice péstovala podél celého pobtezi Jonského mofe,
pfedevsim u severnich hranic historického regionu Lucania (nyni Basilicata) a v rozsédhlé niziné Piana di
Sibari, kde se lékofice vyskytovala velmi hojné, az k méstim Crotone a Reggio Calabria. Velké mnozZstvi
lékofice viak rostlo také v udoli feky Crati, jez u mésta Cosenza vtékd do niZiny Piana di Sibari,
a v Sirokém pdsmu podél pobrezi Tyrhénského mofe.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

Tento spravni organ zahdjil vnitrostatni fizeni o ndmitce tim, Ze zvefejnil Zddost o uzndni chrinéného
oznaceni pivodu ,Liquirizia di Calabria“ v Ufednim véstniku Italské republiky ¢. 108 ze dne 4. srpna 2007.
Uplné znéni specifikace produkcee je k dispozici na nasledujici internetové strance:

http:/fwww.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
201gp%20e%20Stg,

nebo

lze vstoupit pfimo na domovskou stranku ministerstva (http:/[www.politicheagricole.it) a kliknout na
,Prodotti di Qualita“ (Jakostni produkty — vlevo na obrazovce), a nakonec na ,Disciplinari di Produzione
allesame dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006] (Specifikace produkee, jez jsou pfedmétem zkoumdni EU
(nafizeni (ES) ¢. 510/2006)).
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