C 256/10

Utedn{ véstnik Evropské unie

23.9.2010

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti podle &l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) € 510/2006 o ochrané zemépisnych

oznafeni a oznaceni pivodu zemédélskych produktis a potravin

(2010/C 256/10)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢linku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (!). Komise musi obdrZet prohldseni o ndmitce do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.

3.2

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
,PORCHETTA DI ARICCIA“

& ES: IT-PGI-0005-0762-02.03.2009
CHZO ( X ) CHOP ()

Nazev:

,Porchetta di Ariccia“

Clensky stit nebo tieti zemé:

Italie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:

Ttida 1.2 — Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.)

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodu 1:

Chranéné zemépisné oznaleni ,Porchetta di Ariccia“ lze pouZivat pouze pro peCeného vepte v celku
nebo jeho trup, které jsou okofenény Cernym pepfem, rozmarynem a Cesnekem a spliuji tyto
pozadavky:

Hmotnost: u celého vepte (porchetta intera) se hmotnost pohybuje od 27 do 45 kg; u trupu (tronchetto)
se hmotnost pohybuje od 7 do 13 kg.

Karka: kirka pokryvd vrchni ¢dst (porchetta intera nebo tronchetto), musi mit kiupavou konzistenci,
hnédou barvu a chut; spodni ¢dst kirky mtze byt mékka.

Maso: maso md proménlivou bilou aZ rGizovou barvu a vyznacuje se okofenénim.
Chut: chut vepfového masa okofenéného rozmarynem, ¢esnekem a cernym pepiem.

V okamziku nabidky ke spotiebé ma ndsledujici fyzikdlné-chemické vlastnosti: aktivita vody
A, < 0,98; relativni vlhkost: < 57 %; tuk: < 33 %; bilkoviny: > 20 %.

() Uk vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

Surovina urfend k produkci CHZO ,Porchetta di Ariccia“ pochdzi ze samic vepit zapsanych
v plemenné knize plemen Landrace, Large White, Pietrain a jejich kifZencl. Jatetné upravend téla
musi pii vstupu do vyrobniho zafizeni odpovidat ti{ddm S, E, a U podle platnych prévnich pfedpisi
Evropské unie.

K vyrobé produktu porchetta intera je vhodné vykuchané jate¢né upravené télo, které ma pii pifjmu
minimdlni hmotnost 60 kg a maximdlni hmotnost 90 kg. Jate¢né upravené télo porchetta intera musi
mit pfedn{ a zadni nozic¢ky a/nebo hlavu.

K vyrobé produktu tronchetto se pouzivd stiedni ¢dst jate¢né upraveného téla mezi tfetim hibetnim
a poslednim bedernim obratlem, kterd ma pfi p¥jmu minimdlni hmotnost 14 kg a maximalni hmot-
nost 25 kg.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

Specifické kroky pFi produkci, které se musi uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Ruéni vykostovani jate¢né upraveného téla, soleni, ochucovdni pepfem, Cesnekem a rozmarynem,
podvazovéni, peceni a ndsledné chlazeni produktu ,Porchetta di Ariccia“ musi probihat v obci Ariccia.

Zylastni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Produkt ,Porchetta di Ariccia“ maze byt zabaleny v celku, nakrdjeny na kusy nebo platky. MtiZe se balit
do potravindfského papiru a/nebo plastu, vakuové nebo v ochranné atmosféie.

Zvlastni pravidla pro oznacovdni:

Etiketa baleni musi povinné obsahovat logo oznaceni umisténé vedle grafického symbolu Spolecenstvi
v souladu s nafizenim (ES) ¢. 18982006 ve znéni pozdgjsich pfedpisti.

Strutné vymezeni zemépisné oblasti:

Oblast produkce CHZO ,Porchetta di Ariccia“ zahrnuje celé tizemi obce Ariccia.

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

Ariccia je jednou z nejzndméjsich a nejoblibenéjsich lokalit v blizkosti Rima, kterd se na rozdil od
ostatnich sousednich obci mtize pochlubit tisiciletou tradici produktu porchetta a jeho produkce.
Z lokality Ariccia pochdzeli knézi, ktefi ptipravovali veprové maso k obétovani v chrdmu Jupitera
z Latia na blizkém vrchu Monte Cavo. Ale pravdépodobné i diky fimské $lechté, kterd zde po staleti
trdvila 1éto nebo porddala hony, se mohla rozvinout tato mistrovskd femeslnd zrucnost v piipravé
produktu porchetta, kterd pretrvala dodnes a v rodindch obce Ariccia se pfedavd z otce na syna.
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5.2 Specificnost produktu:

Produkt ,Porchetta di Ariccia“ je odjakziva zndm pro své bilé az rGzové maso s chuti a vini oboha-
cenou pfiméfenym mnoZstvim rozmarynu, pepie a ¢esneku pouZitym pii pipravé jatené upraveného
téla, a kiupavosti kiirky, jednou z hlavnich vlastnosti produktu, které se dosahuje pfiméfenym pecenim
a kterd ztistavd nezménéna i po nékolik nasledujicich dni.

5.3 Piicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povesti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Povést produktu ,Porchetta di Ariccia“ sahd do roku 1950, kdy producenti z obce Ariccia pod vedenim
starosty zorganizovali prvni slavnosti Sagra della Porchetta di Ariccia jako hold tomuto produktu, jehoz
chut byla jiz tehdy vyhleddvana. Od té doby se v obci Ariccia kond kazdy rok tato typickd slavnost,
béhem niz prodejci v tradinich mistnich krojich serviruji produkt porchetta na svétecnich stolech.
Svédectvi o tom podava Estratto dal Registro degli atti della Giunta Comunale, del 14 settembre 1962,
relativo al contributo per la festa della Patrona S. Apollonia e della Sagra della Porchetta (vytatek z rejstitku
méstské rady ze dne 14. zaf 1962 o finanénim piispévku na slavnost patronky mésta svaté Apolonie
a slavnost Sagra della Porchetta).

Spojeni s tradi¢nim Gzemim produkce a tGspéch produktu ,Porchetta di Ariccia“ spocivd bezesporu ve
specifické technické dovednosti producentl z obce Ariccia, ktef{ si po staleti z generace na generaci
piedavaji prostiednictvim specializovanych femeslnych technologii, které pfetrvaly az dodnes, uméni
pouzivani kofeni, ochucovéni, podvazovani a pomalého opékdni v troubé. V bézné feci dnes spotie-
bitelé spojuji ndzev ,Porchetta di Ariccia“ pouze s produktem, ktery pochdzi z obce Ariccia, protoze
maso i kiirka se vyznacuji zvldstnimi vlastnostmi, které mu dodévaji velmi pifjemnou chut a jichz si
spotiebitelé velmi ceni.

Pouzivani pojmu ,porchetta“ vychdzi ze skutecnosti, Ze se tradiéné zpracovavaji pouze jate¢né upravend
téla samic, jejichz maso je znatelné libovéjsi a chutngjsi. Dalsi dikaz o povésti produktu ,Porchetta di
Ariccia“ poddva romdn ,Quer pasticciaccio brutto de via Merulana® (1957), v némz spisovatel C. E.
Gadda popisuje pravidelny prodej tohoto produktu na jednom z trzist v centru Rima.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

(€. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

Tento spravni orgdn zahdjil vnitrostdtni fizeni o ndmitce tykajici se zddosti o uzndni chranéného zemépis-
ného oznaceni ,Porchetta di Ariccia“.

Konsolidované znéni specifikace produkce Ize nalézt na internetu

— na nasledujici adrese: http:/[www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti Elenco.
htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%
20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%201gp%20e%20Stg

nebo

— lze pf{imo vstoupit na domovskou stranku ministerstva (http://www.politicheagricole.it) a kliknout na
,Prodotti di Qualita“ (Jakostni produkty — vlevo na obrazovce) a nakonec na ,Disciplinari di Produzione
allesame dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006]“ (Specifikace produkce, jez jsou pfedmétem zkoumdani
EU (nafizeni (ES) ¢ 510/2006).
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