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EVROPSKA KOMISE

Zvetejnéni Zidosti o zménu podle &. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢ 510/2006 o ochrané
zemépisnych oznaceni a oznaceni pitvodu zemédélskych produkti a potravin

(2010/C 70/09)

Timto zvefejnénim se udéluje pravo podat proti zadosti o zménu ndmitky podle ¢linku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 ('). Komise musi obdrzet ndmitky do 6 mésicti po tomto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
Zidost o zménu podle ¢lanku 9
»AGNELLO DI SARDEGNA*“
ES ¢.: IT-PGI-0105-0097-08.04.2008
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Polozka specifikace produktu, jiz se zména tyka:

— [ Naézev produktu

— Popis produktu

— [ Zemépisnd oblast

— Dutkaz ptivodu

— Metoda produkce

— [ Souvislost

— Oznacovani

— [ Vnitrostdtni pozadavky

— [X] Jind — nové odkazy tykajici se kontrolntho subjektu

2. Druh zmény (zmén):

— Zména jednotného dokumentu nebo piehledu

— [ Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny dokument
ani prehled

() EUVL L 93, 31.3.2006, s. 12.
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— [0 Zména specifikace, kterd nevyzaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst. 3

nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

— [0 Docasnd zména specifikace vyplyvajici z uloZeni zdvaznych hygienickych nebo rostlinolékat-

skych opatfeni ze strany vefejnych orgdnt (Cl. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

Zména (zmény):
3.1 Popis produktu:

— Z ¢lanku 4 platné specifikace byla vyjmuta aktudln{ tabulka tykajici se chemicko-fyzikalnich vlast-

nosti masa ,Agnello di Sardegna“ a byly stanoveny 3 diilezité parametry. Udaje obsazené v aktudlni
tabulce je totiz mozné pfisoudit i jinym typtim masa (napf. vepfovému a hovézimu), jak vyplyvé
z jedné studie University v Sassari, tudiz nejsou charakteristické pro produkt ,Agnello di Sardegna“
CHZO, zatimco parametry stanovené v novém znéni dokazuji specifické vlastnosti produktu
,Agnello di Sardegna“. To, ¢eho se chtélo dosahnout soucasnou zménou, je jednak mozZnost ovéfit
kvalitativni parametry masa, prostiednictvim méfeni hodnot pH, jednak vyhnout se zbyte¢nym
analyzdm produktu zaméfenym na vlastnosti ve skutecnosti ,necharakterizujici, s ponechdnim
dvou indikativnich tdaji tykajicich se jakosti produktu jako bilkoviny a lipidy.

3.2 Metoda produkce:

— V&l 3 odst. 2 platné specifikace tykajici se ustdjeni zvifat byl termin ,jsou” nahrazen terminem

,mohou byt“ pro upfesnéni, Ze neni nevyhnutelné jehiiata v zimnim obdobi na noc umistovat do
budov. V Sardinii totiZ nejsou ojedinélé mirné zimy, béhem kterych neni ustdjeni na noc nutné.

V ¢l. 3 odst. 5 byla zménéna &dst tykajici se systému identifikace jednotlivych ovci, pamatujic, vedle
manudlniho systému jiz stanoveného v platné specifikaci, také na systémy optické ¢i elektronické
s cilem pfizpiisobit se vyvijejicim se pravnim pfedpisim Spolecenstvi a vnitrostatnim predpistim
v oblasti identifikace zvifat. Nafizeni Rady (ES) ¢. 21/2004 ze dne 17. prosince 2003, provedené
Itdlif v roce 2005, skutecné stanovuje konkrétnéjsi a piisnéjsi pravidla, pokud jde o identifikaci
a evidenci ovci a koz, pozménénim smérnice 92/102/EHS.

Do ¢l. 3 pism. a) byla pro ,Agnello di Sardegna“ ,mlééné“ vlozena minimdlni hmotnost (5 kg),
nestanovend v platné specifikaci, kterd naopak stanovovala pouze hmotnost maximalni. VloZen{
minimédlni hmotnosti je nezbytné z toho dGvodu, aby nebyly pordzeny kusy piilis mladé
a nedokonale vyvinuté, jejichz maso nemda vlastnosti dané specifikaci. Minimalni hmotnost 5 kg
garantuje, Ze jehnata dosdhla urcitého veku (pfiblizné 30 dni), a tudiz jistého fyzického vyvoje, diky
némuz miize produkt ziskat ndlezité vlastnosti masa, pokud jde o svalovinu, tuk a barvu nezbytné
pro produkci ,Agnello di Sardegna“ CHZO.

V témze ¢lanku 3 byla pro vSechny tii typologie jehnéte — ,mlécné“, lehké” a ,jate¢né“ — stanovena
hmotnost jate¢né upraveného téla ,za studena, bez kize a s hlavou a kofinkem®, kterd v platné
specifikaci produkce neni stanovena.

Dile byly z ¢lanku 3 vyjmuty formulace ,Cistokrevny chov/ziskané bez kiiZzeni“ obsazené v prvnim
odstavci pismen a), b) a c). Vyklad, ktery je aktudlné ddn této ,definici®, je v zdkoné ¢&. 280 ze
dne 3. srpna 1999, ktery definuje plemenika c¢istého plemene ovce jako ,zvife zapsané do
plemenné knihy ¢ adekvétni k zdpisu do takové knihy, jehoZz pfedci prvniho ¢i druhého stupné
jsou zapsdni do plemenné knihy téhoz plemene“. Ve skute¢nosti toto neni proveditelné, protoze se
to stfetdvd s realitou sardského produkéniho systému: populace ovci na Sardinii, kterd ¢itd vice nez
3 miliény kusd, je tvofena vylucné jedinci ndleZejicimi k sardskému plemeni. Na Sardinii je ale,
stejné jako ve zbytku Itdlie, zdpis do plemenné knihy ov¢ich plemen limitovin na skromné
procento subjekti (od 3 do 5% u nejvyznamnéjsich plemen), protoZe s plemennou knihou se
sméfuje ke genetickému zdokonaleni plemene, a tudiz se do plemenné knihy obvykle zapisuji kusy
uréené k reprodukci a nikoliv ty urcené na pordzku jako ovce sardského plemene.



19.3.2010

Utedn{ véstnik Evropské unie

C 70[33

33

3.4

3.2

— Nakonec, v ¢l. 3 pism. b) a c), kde se hovoi{ o krmeni ovci, byla vloZena slova ,matefské mléko
s doplitkem” pro upfesnéni tlohy matefského mléka v krmeni jehnéte. V platném znéni specifikace
produkce se vskutku zdd, Ze jehné ,lehké“ (7-10 kg) a jehné ,jatecné“ (10-13 kg) nejsou krmena
matefskym mlékem, nybrz vyluéné ptirozenym Cerstvym krmivem a/nebo krmivem suSenym. Je
naopak zfejmé, Ze krmeni jehnéte v prvni fizi (30-35 dni) je tvofeno pfedeviim matefskym
mlékem, zatimco v druhé fdzi dochdzi k podavini pfirozeného krmiva, Cerstvé ¢i susené pice
a obilovin, coz se d&e nejdiive pouze piilezitostné a jako doplnék a ndsledné pak ve vétsi mife.
Proto bylo vlozZeni slov ,matefské mléko s dopliikem” mysleno jako upfesnéni konceptu, ¢imz by
se predeslo piipadnym rozdilnym interpretacim.

Oznacovdni:
— Do ¢lanku 6 bylo doplnéno pfedevsim upfesnéni tykajici se ¢asti uvedenych v pism. a) a b) bodé 3

doplnénim slov ,celd nebo na platky*.

— Dile byly do ¢lanku 6 vlozeny dvé nové typologie ¢asti: ,plec, kyta, kotleta“ a ,balend smés®, které
pledstavuji nejtypictéjsi ¢asti v sardské tradici, a proto se pfipojuji k tém priimyslovéjsim typtim jiz
stanovenym ve specifikaci. Nékteré typologie ¢asti (jako plec/kyta/kotleta) jsou naprosto charakte-
ristické pro jehné, jez je spotfebitelem vidéno skute¢né jako ,malé jehné“ zcela odlisné od jehnat
k vykrmu o hmotnosti zna¢né vyssi prevlddajicich na ostatnich trzich.

— Do ¢lanku 8 se vklddd detailni popis loga a logo samotné dfive obsazené v priloze.

Zavedenim loga dojde tudiz v ¢l. 8 odst. 3 k vynechéni slova ,pfipadné“ (v italském znéni se slovo
yseventuale® nahradi urcitym ¢lenem ,il°).

Diikaz pivodu:
— Ponévadz specifikace neobsahovala odkaz na dikaz ptivodu, poklddalo se za vhodné doplnit do
platné specifikace ¢lanek 9 a vlozit pravé ,dikaz ptvodu®.

— Nakonec pak byly aktualizovany odkazy na pravni dpravu, a to zménou ¢lanku 7 ,Kontroly*
s odkazem na nafizeni (ES) ¢. 510/2006.

Tatdz aktualizace byla provedena v prvnim odstavci ¢l. 4.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~AGNELLO DI SARDEGNA*
ES &: IT-PGI-0105-0097-08.04.2008
CHZO ( X ) CHOP ()

Nazev:

»Agnello di Sardegna“

Clensky stit nebo tfeti zemé:

Itdlie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu (podle piilohy III):

Tiida 1.1. Cerstvé maso (a droby)

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

V okamziku uvedeni ke spotfebé md hotovy produkt ,Agnello di Sardegna“ CHZO nésledujici vizudlni
vlastnosti: svalovina je svétld s jemnymi vldkny, kompaktni, po tepelném opracovéni si udrzuje kieh-
kost, slabé prorostld lojem, s nepfili§ vyznamnou svalovou hmotou a spravnym pomérem mezi kostmi
a svalovinou.
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Organoleptickd zkouska musi dokdzat takové vlastnosti jako mékkost, Stavnatost, jemnd viné
a pitomnost zvldstnich vini typickych pro mladé a Cerstvé maso.

Kromé toho musi mit ndsledujici chemicko-fyzikdlni vlastnosti:

pH vetst nez 6

Bilkoviny (v ptivodni hmot¢) mezi 13 a 20%

Etherovy extrakt (v ptvodni hmot€) niZsi nez 3 %

Maso ,Agnello di Sardegna“ CHZO je maso jehnat narozenych a chovanych na Sardinii, pochdzejici
z ovci sardského plemene nebo kifZenim prvni generace s masnymi plemeny Ile De France a Berrichon
Du Cher &i jingmi masnymi plemeny vysoce specializovanymi a osvédcenymi.

3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

3.4 Krmivo (pouze u produktil Zivocisného piivodu):

Jehnata ,mlécnd“ (5-7 kg) musi byt krmena pouze matefskym mlékem (pfirozené kojeni), ,lehkd"
(7-10kg) a ,jatecnd“ (10-13 kg) matefskym mlékem s doplikem pfirozenych krmiv (pice
a obiloviny) Cerstvych a/nebo suSenych a plané rostoucich rostlin p¥{znaénych pro typické prostiedi
ostrova Sardinie.

3.5 Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit v ozhacené zemépisné oblasti:

Chranéné zemépisné oznaceni ,Agnello di Sardegna“ je vyhrazeno vyhradné jehiatim narozenym,
chovanym a porazenym na Sardinii.

3.6 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Cinnosti souvisejici s piipravou a balenim ¢&isti ,Agnello di Sardegna“ musi byt provddény v ramci
regionu.

Pro prodej celych jate¢né upravenych tél jehnat, v zdsadé v oblasti produkce, neni stanoveno zddné
zvlastni baleni, jatecné upravend téla jehiiat mohou byt uvedena na trh celd, s ohledem na platné
hygienické normy, a pouzity pfitom musi byt vhodné chladirenské dopravni prostredky.

»Agnello di Sardegna“ CHZO muze byt uvedeno na trh ve formé celého jate¢né upraveného téla a/nebo
délené dle nasledujictho popisu:

a) Agnello di Sardegna ,mléné“ (,da latte) (5-7 kg):
1) intero — celé;

2) mezzena — jate¢nd ptilka: ziskand pomoci sagitdlntho fezu jate¢né upravenym télem jehnéte
na symetrické césti;

3) quarto anteriore e posteriore — pfedni a zadni ¢tvrt (intero — celd nebo a fette — na platky);
4) testa e coratella — hlava a kofinek;

5) spalla, coscia, carre — plec, kyta, kotleta (anatomické &asti celé nebo na platky);

6) confezione mista — balend smés (smés slozend z anatomickych ¢asti vySe popsanych).

b) Agnello di Sardegna ,lehké* (leggero®) (7-10kg) a Agnello di Sardegna ,jate¢né” (,da taglio®)
(10-13 kg):

1) intero — celé;

2) mezzena — jate¢na ptilka: ziskand pomoci sagitdlntho fezu jatené upravenym télem jehnéte na
symetrické Cdsti;
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3) quarto anteriore e posteriore — piedni a zadni Ctvrt (intero — celd nebo a fette — na pldtky);
4) testa e coratella — hlava a kofinek;
5) culotta — ,dvojitd pistole”: zahrnuje dvé celé kyty véetné hibetu (pravd a levd);

6) sella inglese — anglicky hibet: tvofen horni hibetni casti, obsahuje dvé posledni Zebra
s meziZzeberni svalovinou;

7) carré — kotleta: zahrnuje horni hibetni ¢dst — predni;
8) groppa — hibet: zahrnuje dvé ptlky rosténé;
9) casco — hrud: zahrnuje plec, spodni Zebra, krk a horni zZebra z predni Ctvrti;
10) farfalla — motylek: zahrnuje dvé plecka spojend s krkem;
11) cosciotto — kyta s predkytim: zahrnuje kytu s pfedkytim a spodni ¢dst hibetu;
12) cosciotto accorciato — kyta bez piedkyti: zahrnuje kytu a spodni oblasti panve a zadni ¢ast hibetu.
Dalsi ¢asti:

13) sella — hibet: zahrnuje oblast kycelni a kifzovou s poslednim bedernim obratlem nebo bez
posledniho bederniho obratle;

14) filetto — svickové: zahrnuje oblast bedernt;

15) carré coperto — hiebinek: predni ¢dst kotlety obsahujici prvni a druhd Zebra;

16) carré scoperto — kotleta: piedni ¢ast tvofend prvnimi 5 dorzdlnimi obratli;

17) spalla — plec: celd;

18) colletto — krk: zahrnuje celou oblast krku;

19) costolette alte — horni kotleta: zahrnuje zadni hrudni oblast;

20) spalla, coscia, carré — plec, kyta, kotleta (anatomické ¢dsti celé nebo na platky);

21) confezione mista — balend smés (smés slozend z anatomickych ¢dsti vySe popsanych).

3.7 Zvldstni pravidla pro oznacovdni:
CHZO ,Agnello di Sardegna“ musi byt uvedeno ke spotiebé celé ajnebo naporcované a na balenich
celych jate¢né upravenych tél ajnebo porcovanych produktii, oznac¢enych CHZO, anebo na etiketdch na

nich umisténych musi byt zfetelnymi a nesmazatelnymi pismeny uvedeny tdaje stanovené piislusnou
normou.

Zvlasté baleni realizovand vakuové ¢i pomoci jinych systémt zdkonem povolenych musi obsahovat
nasledujici informace:

a) presné tdaje CHZO ,Agnello di Sardegna“ a logo;

b) typologii masa;
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C) nazev Casti.

Logo oznaceni stylizuje jehidtko, z néhoz je patrnd hlava a noha. Vngjsi obrys méd tvar Sardinie.
Typografické pismo pouzité pro logo ,Agnello di Sardegna“ je Block.

Ordmovani znacky samotné a jehndtka je v barvé Pantone 350 (azurovd 63 % — zlutd 90 % — Cernd
63 %); pozadi znacky je v barvé Pantone 5763 (azurovd 14 % — zlutd 54 % — Cernd 50 %).

AGNELLO
DI SARDEGNA

L.G.P.

K chrinénému zemépisnému oznaceni je zakdzdno uvadét jakékoli jiné piivlastky, které nejsou
vyslovné stanoveny véetné pridavnych jmen: fine (jemny), scelto (vybrany), selezionato (zvoleny), superiore
(znamenity), genuino (pravy).

Povolend jsou nicméné doplnujici pravdivd oznaeni zemépisnd, jako historicko-zemépisné ndzvy,
nazvy obci, obdélanych pozemkd, statkG a podnikd, kterd odkazuji na chov, pordzku a baleni
produktu, pokud takovd oznaeni nemaji pochvalny charakter a nejsou s to uvést spotiebitele
v omyl. Uvedend pfipadnd oznaceni musi byt uvedena na etiketé v tfetinovém rozméru vzhledem
k pismentm, kterymi je napsdno oznaceni CHZO.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Oblast urcend k chovu ,Agnello di Sardegna“ zahrnuje celé dzemi regionu Sardinie.

Souvislost se zemépisnou oblasti:

Specificnost zemépisné oblasti:

Sardinie je ostrov s pfevdzné stfedomoiskym podnebim charakterizovanym mirnymi a relativné desti-
vymi zimami a suchymi a teplymi léty.

Vliv mofe se projevuje téméf viude na ostrové, a tudiz teploty, zmirnované mofem, maji dostate¢né
mirny pramér: ro¢ni pramér se pohybuje mezi 14 °C a 18 °C. Desté jsou soustiedény do mésicti
listopad a prosinec, zatimco v Cervenci a srpnu téméf neprsi; ve zbyvajici ¢asti roku je pribéh
velmi nepravidelny. Srazky celkové nejsou nedostacujici (prumérné hodnoty 500-800 mm/rok).

Mezi dilezité klimatické jevy Sardinie urcité patif vétrnost: s vétsi frekvenci v zimé, ale pfilezitostné
i v ostatnich ro¢nich obdobich, hodné prudce foukd mistral, studeny vitr, ktery pfichdzi ze severoza-
padu. Ale zatimco na konci podzimu pfevlddaji mirné a vlhké vétry pfichdzejici od Atlantiku, na
zaCatku jara to jsou ty teplé a suché prichdzejici z Afriky, tj. od jihu.
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5.2

5.3

Sardinie si az dodnes uchovala, také kvili fidkému osidleni a ostrovnimu charakteru, ktery ji zajistuje
odstup od toho, co ji obklopuje, nedotéené pavodni piirodni aspekty, mnohdy velmi specifické: krajina
se Casto zdd byt divokd, drsnd a bez lidské pfitomnosti; mnohdy z toho vyplyva krdsa a pusobivost ve
Sttedomoii ojedinéld. Z toho divodu si sardskd flora ve velké mife uchovala nedotéené nékteré velmi
staré rostlinné druhy, které jinde naopak doznaly promén nebo vyhynuly. Nejvétsi ¢dst povrchu
ostrova, kde volné, koc¢ovné pastevectvi bylo vidy tradi¢ni dominantni ¢innosti, zabiraji pastviny,
zastoupené jednak travnatou stepi, jednak kfovinatymi porosty. Nejbohat$im, nejrozsifenéjsim
a nejvice prospivajicim druhem vegetace je rozhodné kiovinatd vegetace stfedomoiskd, kterd charakte-
rizuje krajinu Sardinie az do 800 m vysky, nékdy tvoif malebné lesiky izolované na holych pobfeznich
srazech. Tato kfovinatd vegetace je typickym stdle zelenym spolecenstvim, které zahrnuje také vysoké
kefe — v takovém piipadé se hovoii o tzv. ,vysoké kiovinaté vegetaci, kdy kefe dosahuji vysky az
4-5m, kdyz naleznou hlubsi zem a vétsi vlhkost — mezi né patii hlavné plané olivovniky, lentisky,
rohovniky, myrty, vaviiny, jalovce, cisty; podél fecist bystiin se ¢asto vyskytuji husté oleandry. Potom
je zde ochuzend ktovinatd vegetace, s kefi vysokymi 50 cm, obvykle nazyvand ,garriga“, kterd zahrnuje
Salvéj, rozmaryn, vtes, tymidn, krucinku atd.; zajimavé jsou utvary tvofené zakrslymi palmami.

Specificnost produktu:

,2Agnello di Sardegna“ CHZO se vyznacuje pfedeviim mensimi rozméry: zietelny je rozdil mezi masem
uréenym pro oznaceni ,Agnello di Sardegna“ CHZO a ovéim masem pochdzejicim ze zvifat o vétsi
hmotnosti s mnohymi moznostmi vyuziti, ¢asto charakterizovanym vyraznou chuti ne zcela ocefio-
vanou spotiebiteli. A pravé to, co ,Agnello di Sardegna“ CHZO odliSuje od posledné uvedenych mas, je
jeho stale ptijemnd chut zplisobend malym mnoZstvim nasycenych tukd v tucné ¢asti ve prospéch
nenasycenych fetézct (pochdzejicich z krmeni zvifat nachdzejicich se na pfirozené pastviné mlékem), je
tak snadngji stravitelné a oblibené.

Tuk pftomny v jate¢né upravenych télech je pfirozenym doplnénim libové ¢ésti a nejvétsi jeho cdst se
ztraci béhem samotného tepelného opracovani. Maso tak zlstivd spravné mastné a lahodné, ale
pfedevsim kieh¢i a Stavnatéjsi. ,Agnello di Sardegna“ CHZO se odliSuje kiehkosti a svétlou bilou
barvu masa, jeho intenzivni vini a vysokou stravitelnosti a libovosti.

,Agnello di Sardegna“ CHZO je idedlni potravinou nejenom proto, Ze je chutné, ale také z vyzivového
hlediska, protoze je velmi bohaté na biologicky hodnotné bilkoviny. Tyto vlastnosti ¢ini toto maso
zvlast vhodnou soucdsti diet téch, ktefi potiebuji potravinu lehkou, ale pfitom vysoké energetické
hodnoty.

»Agnello di Sardegna“ CHZO je biologicky zdravé, zcela bez piitomnosti skodlivych latek chemické
nebo biotické povahy. Je to ddno nizkym vékem zvifat, jeZ nejsou podrobovdna nucenému krmeni,
okolnim stresim nebo hormondlni 1écbé, jsou chovdna na ,Cerstvém vzduchu®, v prostiedi zcela
pfirozeném.

Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Vlastnosti produktu ,Agnello di Sardegna“ dokonale odrdZzi souvislost s oblasti ptivodu.

Vyraznd a divokd chut je vlastni choviim, kdy je jehné krmeno matefskym mlékem a pfirozenymi
krmivy a v naprosté volnosti. Jehné ,Agnello di Sardegna“ je chovdno podle metody extenzivniho
chovu a volného ustdjeni, tudiz v prosttedi zcela pfirozeném, charakterizovaném velkym prostorem od
nepaméti vystavenym silnému slune¢nimu zateni, vétrim a sardskym klimatickym podminkdm.
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Chov na ,Cerstvém vzduchu“ poskytuje jehnéti ,Agnello di Sardegna“ téméf jediny zdroj krmiva:
,mléény“ typ je krmen pouze matefskym mlékem a potom, kdyZz roste, volné nésleduje matku na
pastving, jeho krmen{ je doplnéno o piirozend krmiva, obhospodafované traviny, plané rostouci
rostliny a aromatické travy typické pro prostredi ostrova. Sardskd ovce v poslednich letech pfizpusobila
sviij biologicky a reprodukéni cyklus podminkdm prostiedi, ve kterém Zije; k porodim tudiz dochdzi
pfedevsim v obdobi pozdniho podzimu, v souvislosti s prvnimi desti a naslednym opétovnym probu-
zenim vegetace. Z téchto divodil je jeji maso z hlediska organoleptického obzvldst cenéné. Ostatné
krmen{ matefskym mlékem ovliviiuje nejenom mnozstvi tuku, ale také jeho kvalitu. A opravdu tuky
vstiebané béhem kojeni urcuji slozeni télesnych lipidii v celém obdobi ristu.

Kromé¢ toho je chov na ,Cerstvém vzduchu® zdrukou zdravosti a adekvatniho a funkéntho pohybu, a to
zvlasté v takovém prostfedi, jako je to sardské, charakterizované rozlehlymi plochami, chybgjici
priimyslovou zastavbou s dopadem na Zivotni prostiedi a nizkou antropizaci zemi. Uzemi Sardinie
md jeden spolecny rys, ktery mu ddvd neuvéfitelnou jednotvarnost: holé horizonty vzhledem k absenci
péstovanych stromt neustéle pfipominaji pfevahu pasteveckého Zivota. Toto zddni neklame: Sardinie je
ostrovem pastevcd; pasteveckd ekonomika je zdaleka nejdilezitéjsi na ostrové. N&§ ostrov skuteéné
vlastni 40 % z celkového stavu ovci v Itdlii, 16 410 podnikt rozsifenych po celém tzemi ostrova
chovd 3 294 044 kusy.

Sardinie je tudiz jesté dnes ostrovem pastevcy, tak jak byla zndma po celd staleti. Sardské pastevectvi
sahd do obdobi pied objevenim se tzv. nuraghi: uvniti staveb zvanych nuraghi byly nalezeny pozistatky
prvnich pfedmétt ke zpracovani mléka. Pocetné jsou pak zminky z fimského obdobi. Plemeno ovce
,Sarda“ se na sardském uzemi zakofenilo diky dlouhé adaptacni zkuSenosti; je plodem staletého
experimentovan{ chovatelt a je pfedeviim vysledkem dlouhého adaptatniho procesu mezi ¢lovékem
a tUzemim, mezi lidmi, Gzemim a Zivo¢i$nymi plemeny.

Dnes, stejné jako pred staletimi, pée a pozornost pastyit ztstaly nezménény. A pravé timto opako-
vanim starobylych postupt zlstdvaji Cistokrevnost a jakost ,Agnello di Sardegna“ dokonale jedine¢né
a nenapodobitelné. Dnes jako kdysi.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

Tento spravni organ zahdjil vnitrostatni fizeni o ndmitce tykajici se ndvrhu zmény chranéného zemépisného

ozna

Upln

¢eni ,Agnello di Sardegna® v ifednim véstniku Italské republiky ¢. 2 ze dne 3. ledna 2008.

¢ znéni specifikace je k dispozici na internetové adrese:

http:/[www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=

Disci

plinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%

201gp%20e%20Stg

nebo

1ze vstoupit pfimo na domovskou stranku ministerstva (http:/[www.politicheagricole.it) a kliknout na odkaz
,Prodotti di Qualita“ (Jakostni produkty — v levé &asti obrazovky) a poté na odkaz ,Disciplinari di Produ-
zione all'esame dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006]“ (Specifikace produkce, jez jsou pfedmétem zkou-
méni EU (nafizeni (ES) ¢. 510/2006)).
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