CS

CS

CS



CS

¥ EVROPSKA KOMISE

% %
X X

o W

V Bruselu dne 2.12.2010
KOM(2010) 704 v konecném znéni

SDELENI KOMISE EVROPSKEMU PARLAMENTU A RADE

0 budouci potiebé a pouzivani strojné oddéleného masa v Evropské unii, véetné
informacni politiky vici spotiebitelim

CS



CS

SDELENI KOMISE EVROPSKEMU PARLAMENTU A RADE

0 budouci potiebé a pouzivani strojné oddéleného masa v Evropské unii, véetné
informacni politiky viiéi spotiebitelim

OBSAH
1. ) 115110 Lo SO OSSPSR 3
2. UIVOU ettt 3
3. KONZUILACE. ...ttt 4
4. Pravni ptedpisy EU tykajici se strojné oddéleného masa ..........c.ccceeviveiieniienieennnnnne. 5
4.1. Definice strojné odd€leného mMasa ...........ccceeruiiriieiiieeiieieeieee e 5
4.2. Ustanoveni ohledné zivo¢isného druhu, z néhoz je SOM ziskdno ............ccceeveeenenee. 5
4.3. Pozadavky na vyrobni zafizeni a SUTOVINY........ccceevuierirerieenieeiiienieeieeneieeveesieeeveenens 5
4.4. Hygienické pozadavky pred vyrobou a po VYTODE.......c.cccvvvevvieriiiniieniieiieeieeiee e, 5
4.5. P0zadavky Na 0ZNACOVANT .......cccviiiiiiiiiieciee ettt ettt e et e e stb e e ebaeesebeesbaeesssaesnnaaenes 6
5. Vyhodnoceni vyroby a pouZivani SOM.........cccceiiiriiiiiiiiiieiiterieeciiesite et 6
5.1, VYrobni MEtOdy SOM......ccuiiiiiiiiiiieiieitesee sttt ettt ste e e e e e staesraessseesseessaesseenseennns 6
5.2. MnOZstvi VYTODEeNEho SOM .......c.cccviiiiiiieiieiie ettt v e vt sta e staessveesseebeesasesssenens 7
5.3. POUZIVANT SOM ...ttt ettt 8
5310 CIENSKE STALY ..ot 8
RO TRC TR0 Y 10 1 o 1300 7£] USSP 8
oI TR TR o To1 i <] o1 11 (PSSP 8
5.4. Obchod uvniti EU, dovoz @ VIVOZ SOM .....ccceieiiiiieiieiieiiecee sttt sneeve v esve e sneas 9
6. Provadéni hygienickych pozadavki a pozadavki na oznacovani pro SOM..........ccceeeeeeenee. 9
6.1. UTEANT KOMIIOLY ...t eeeeeen 9
6.2. Hledisko beZpeCnoSti POITAVIN ........eeviieiieieesiieeie e ettt stte sttt et e bt e seeesaeeenteebeesseesneennes 9
6.3. Provadeéni definice SOM .......cooiiiiiiiiiiiieeeeee ettt st 10
6.4. Pozadavky na oznacovani pro dvé uvedené kategoric SOM ..........ccceevevieiveriennenieeieeiens 11
7. StanoVISKO KOMISE ...c..eiiieiiiiiieie ettt et et 11
PRILOHA T oottt 13
PRILOHA 1.ttt 15
2

CS



CS

SHRNUTI

Podle ¢lanku 9 nafizeni (ES) &. 999/2001" (nafizeni o TSE) musi Komise ptedlozit
Evropskému parlamentu a Radé sdéleni o budouci potiebé a pouzivani strojné
oddélené¢ho masa (SOM) v EU, vcetné informacni politiky vici spotiebitelim. SOM
je vyrabéno oddelovanim z masa na kosti, které zlstalo po vykosténi na kostech,
nebo z celych tél porazené driibeze. Vyroba SOM mize byt nastrojem zvySeni
hospodatského ptinosu z oziveni vyroby masa.

Toto sdéleni podava piehled o specifickych hygienickych pozadavcich a pozadavcich
na oznacovani stanovenych v pravnich predpisech EU a rovnéz o vyrobé¢ a pouzivani
SOM (v¢etné informaci o tom, jak spotfebitelé vnimaji jeho pouZzivani).

Metody vyroby SOM jsou velmi rizné. V duasledku toho jsou i vysledné produkty
velmi odlisné, pokud jde o vizualni a mikroskopické (histologické) aspekty a
parametry kvality.

Celkové mnoZstvi vyrobeného SOM se blizi 700 000 tundm za rok, pfi¢emz v roce
2007 ptedstavovalo SOM ziskané vysokotlakovou separaci 77 % a nizkotlakovou
separaci 23 %. Pokud jde o Zivocisny druh, je 88 % SOM ziskavano z dribeZe a
12 % z prasat. Vyroba SOM z ptezvykavci je zakdzana kvuli pravnim predpisim
tykajicim se BSE. Celkova hodnota nahlaSené vyroby SOM se proto odhaduje na
400-900 miliont EUR rocné. Vyvazi se 20 % SOM vyrobené¢ho v EU, zatimco
dovoz je zanedbatelny.

Komise nemé proti dal$imu pouzivani SOM ndmitky, coz v zdsad¢ podporuji i
Clenské staty a organizace zucastnénych stran. V pribéhu provadéni hygienickych
pozadavkl a pozadavkll na oznacovani stanovenych v pravnich piedpisech EU byly
zjiStény urcité obtize, které se tykaji zejména platnych definic. V z4jmu jednotného
pouzivani pravnich predpist EU a spravedlivé hospodaiské soutéze na trhu EU
ptedlozi Komise pokyny, pomoci nichz by mélo byt snazsi identifikovat produkty,
které je tfeba povazovat za SOM, nebo piipadné navrhne legislativni zmény.

Dale se Komise domniva, Ze stdvajici ustanoveni tykajici se oznaCovani SOM jsou
dostacujici, a mély by byt tudiz zachovany.

Uvop

Strojné oddélené¢ maso (SOM) je produkt ziskany strojnim odd€lovanim z masa na
kosti, které ziistalo po vykosténi na kostech, nebo z celych t&l porazené dribeze” tak,
ze se ztrati nebo zméni struktura svalovych vldken, a maso neni tudiz srovnatelné
s béZnym masem.

Naftizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 999/2001 ze dne 22. kvétna 2001 o stanoveni pravidel
pro prevenci, tlumeni a eradikaci nékterych prenosnych spongiformnich encefalopatii, ve znéni natizeni
(ES) ¢. 1923/20060.

Drtbezi maso nejcastéji uvadéné na trh (napf. prsa, stehna, kiidla) se oddéluje jinymi prostredky,
napriiklad odfezdnim, pfed tim, nez zbytek t€la porazené driibeze projde strojnim oddélenim.
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SOM je dutlezitou surovinou pouzivanou ve vyrobé masnych vyrobkd a masnych
polotovari a jeho vyroba miiZze byt dilezitym nastrojem zvySeni hospodaiského
pfinosu vyroby masa.

V minulosti vSak vyvstaly obavy ohledné potenciadlniho rizika pro vefejné zdravi
souvisejiciho se specifickou vyrobni metodou, véetné rizika BSE. Od roku 2001 je
v EU zakazano pouzivani kosti prezvykavci jako suroviny ve vyrobé SOM. V ramci
prezkumu natizeni o TSE v roce 2006 byla Komise pozadana, aby Evropskému
parlamentu a Radé predloZzila sdéleni o budouci potfeb& a pouzivani SOM v EU
ziskavaného z kosti prezvykavci a dalSich druhi, vcetné informacni politiky vuci
spottebitelim.

Cilem tohoto sd€leni je tudiz:

o podat piehled o stavajicich ustanovenich pravnich ptedpisti EU tykajicich se
SOM,

. podat piehled a posouzeni o vyrob¢ a pouzivani SOM v EU,

o vyhodnotit provadéni ustanoveni EU tykajicich se vyroby a oznacovani SOM a
rozhodnout, zda je ve sttednédobém horizontu tfeba je pfezkoumat.

KONZULTACE

Toto sdéleni Komise vychdzi z informaci, které poskytly ¢lenské staty o pouZzivani a
vyrobnich metodach SOM na svém tzemi. S cilem ziskat harmonizované informace
zaslala Komise vSem c¢lenskym statim dotaznik. Pozadované informace se tykaly
podrobnosti o vyrobnich metodach, parametri pouzivanych pro rozliSovani SOM
vyrabéného pomoci riznych metod, druhd, z nichz je SOM vyrabéno, vyrobeného
mnozstvi, pouziti, hospodaiské hodnoty a zdméra ohledné dalsi vyroby. Na dotaznik
odpovédélo vsech 27 ¢lenskych stati.

Kromé toho Komise konzultovala hlavni organizace zucastnénych stran v EU, jako
napiiklad UECBV?®, AVEC", Clitravi’, CIAA® a BEUC'.

Dalsi informace ohledné provadéni pravnich ustanoveni EU byly ziskany ze zprav o
pracovnich cestach, které provedly inspekéni uUtvary Komise a Potravinovy a
veterinarni ufad generalniho feditelstvi pro zdravi a spotiebitele.

P LV S N o)

UECBY - Evropsky svaz obchodnikti s masem a dobytkem.

AVEC — Sdruzeni zpracovatelt driibeze a obchodnikt s driibezi v zemich EU.
Clitravi — Evropsky svaz zpracovatelti masa.

CIAA — Konfederace vyrobct potravin a napoju v EU.

BEUC — Evropska organizace spotiebiteld.
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4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

PRAVNI PREDPISY EU TYKAJICI SE STROJNE ODDELENEHO MASA

Definice strojné oddéleného masa

V souladu s ptilohou I bodem 1.14 nafizeni (ES) & 853/2004° a ¢&1. 3 odst. 1 pism. n)
nafizeni o TSE je SOM definovano jako:

,Strojné oddélenym masem* nebo ,,SOM* se rozumi produkt ziskany strojnim
oddelovanim z masa na kosti, které zistalo po vykosteni na kostech, nebo z celych tel
porazené drubeze tak, Ze se ztrati nebo zmeni struktura svalovych viaken.

Definice méla mit obecny charakter, aby zahrnovala vSechny metody strojniho
odd¢lovani s cilem odlisit SOM od napftiklad porcovaného masa nebo mletého masa,
a v souladu s tim méla stanovit pozadavky na hygienu potravin. Z diivodu rychlého
technologického vyvoje byla zvolena pruzna definice. SOM je definovano témito
kritérii:

. druhem suroviny ,,maso na kosti, které ziistalo po vykosténi na kostech, nebo
z celych tél porazené drubeze “,

. pouzitim strojniho oddélovani,

o ztratou nebo zménou struktury svalovych vldken.

Ustanoveni ohledné ZivociSného druhu, z néhoz je SOM ziskino

V souladu s natizenim o TSE je ve vSech ¢lenskych statech zakazano k vyrobé SOM
pouzivat kosti nebo nevykosténé maso skotu, ovci a koz. Kromé toho by dovazené
produkty pochazejici ze skotu, ovci a koz nemély obsahovat nebo byt vyrobeny ze
SOM ziskaného z kosti skotu, ovci nebo koz. Vyroba a dovoz SOM ziskané¢ho
z dalsich druhi je povolena pii splnéni uréitych hygienickych pozadavki a
pozadavkl na oznaCovani.

Pozadavky na vyrobni zarizeni a suroviny

Kromé obecnych pozadavki stanovenych v nafizeni (ES) &. 852/2004° jsou v piiloze
11, oddile V kapitole I natizeni (ES) €. 853/2004 stanoveny zvlastni pozadavky na
vyrobni zatizeni SOM a suroviny, z nichz jej 1ze ziskévat.

Hygienické pozadavky pred vyrobou a po vyrobé

Kromé¢ obecnych pozadavkll stanovenych v nafizeni (ES) ¢. 852/2004 jsou
v ptiloze III, oddile V, kapitole III bod¢ 1 nafizeni (ES) ¢. 853/2204 stanoveny
zvlastni hygienické pozadavky, které¢ musi byt dodrzeny pred vyrobou SOM a po ni.

Rozliseni SOM ziskaného s pouzitim rozdilnych technologii (napf. nizkotlakové a
vysokotlakové separace) bylo povazovano za nezbytné vzhledem k vlivu téchto

Naftizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym se stanovi
zvladtni hygienicka pravidla pro potraviny zivo&isného pavodu (Ut vést. L 226, 25. 6. 2004, s. 22).
Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004 o hygien¢ potravin
(Ut. vést. L 226, 25. 6. 2004, s. 3).
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4.5.

5.1

technologii na citlivost téchto produktti viici mikrobiologické kontaminaci béhem
vyroby a dal$i manipulace.

Srovnani zvlastnich pozadavkl na vyrobu a pouzivani SOM, pokud jde o rozdilné
technologie, je shrnuto v pfiloze 1.

PoZzadavky na oznacovani

Strojn€é oddélené¢ maso (rovnéZz oznafované jako mechanicky separované maso)
spotiebitelé vnimaji vyrazn¢ odlisné nez bézné¢ maso. SOM proto nebylo zahrnuto do
definice masa uvedené ve smérnici Komise 2001/101/ES', ktera upravuje definici
masa pro ucely oznacovani. V dusledku toho musi byt SOM a druh, z n¢hoz bylo
ziskano, zvlasté¢ uvedeno. Toto pravidlo pro oznacovani se vztahuje na produkty

, Y r < . v v 7 11
zahrnuté ve vyse uvedené definici EU pro ,,strojné oddélené maso™ .

Nafizeni (ES) ¢. 853/2004 kromé¢ toho vyZaduje, aby na balenich ur¢enych k dodani
kone¢nému spotiebiteli obsahujicich mleté maso z dribeze nebo z lichokopytniki
nebo masné polotovary obsahujici SOM bylo uvedeno, Ze doty¢ny vyrobek by mél
byt pted konzumaci tepelné upraven, pokud to vyzaduji vnitrostatni pravni predpisy.

VYHODNOCENI VYROBY A POUZIVANI SOM
Vyrobni metody SOM

Tlak pouzivany vramci riznych technologii se liSi v zavislosti na pouzivanych
strojich a parametrech. U vyroby SOM ziskaného nizkotlakovou separaci uvadéji
zatimco u SOM ziskaného vysokotlakovou separaci jsou to hodnoty nad 100 bart
(nejvice 400 bart). Bylo zjisténo, ze v nékterych piipadech dochazi k prekryvani
tlaku obou metod.

V priibéhu Casu byly vyvinuty nové technologie nebo se stdvajici stroje zacaly
pouzivat jinym zpisobem. Nékdy se pouziva kombinace riznych technologii.

Aspekty kvality SOM se li§i v zavislosti na strojich pouZivanych k vyrob& a na
nékolika parametrech (viz ptiloha II).

Vizualn¢ je vysledkem SOM ziskaného vysokotlakovou separaci produkt
s charakteristickou a obzvlast’ téstovitou strukturou, ktera vznikd diky ztraté nebo
zmén¢ struktury svalovych vldken. Vysledkem ostatnich technologii (SOM ziskané
nizkotlakovou separaci) miize byt produkt, ktery lze vizualn€ jen obtizné nebo jej
viibec nelze odlisit od mletého masa'®.

Smérnice Komise 2001/101/ES ze dne 26. listopadu 2001, kterou se méni smérnice Evropského
parlamentu a Rady 2000/13/ES o sblizovani pravnich ptedpist ¢lenskych statl tykajicich se ozna¢ovani
potravin, jejich obchodni tpravy a souvisejici reklamy, Uf. vést. L 310, 28.11.2001, s. 19.

Bod 1.14 ptilohy I natizeni (ES) ¢. 853/2004.

Mleté maso je v natfizeni (ES) ¢. 853/2004 definovano jako ,,vykosténé maso, které¢ bylo rozmélnéno a
obsahuje méné nez 1 % soli.*

CS



CS

5.2.

Hodnoceni ,,ztraty nebo zmény struktury svalovych vldken* lze provést pod
mikroskopem pomoci mikroskopického fezu masa. V zévislosti na pouZitych
vyrobnich parametrech lze ve zméné vnitini struktury vyrobku pozorovat velké
rozdily.

MnoZstvi vyrobeného SOM

Ctyii &lenské staty nemaji zadna zafizeni schvalend pro vyrobu SOM. N&které
Clenské staty z riznych diivodl neposkytly udaje o vyrobé. Udaje od ¢lenskych statt
v tabulce 3 jsou proto podhodnocené.

Jiné Clenské staty nemohly poskytnout udaje tykajici se rozdéleni mezi SOM
ziskanym nizkotlakovou separaci a SOM ziskanym vysokotlakovou separaci a druhd,
z nichz je SOM na jejich Gizemi vyrabéno.

Udaje poskytnuté vyrobnim odvétvim vykazovaly velké rozdily v odhadech
vyrobeného SOM.

Tabulka ¢.3: Vyroba SOM vobdobi 2006-2007 vykézand clenskymi staty
(v tunach).

Zivo&isny druh, z néhoz je SOM vyrabéno

Dribez Prasata Kralici Neurceno Celkem
SOM ziskané 255 867 13 574 0 200 564 470 005
vysokotlakov
ou separaci
SOM ziskané 87 347 18 827 0 30979 137 153
nizkotlakovo
u separaci
Neurceno 65 000 25000 73 1170 91243
Celkem 408 213 57 401 73 232713 698 400

Celkové mnozstvi SOM vyrobené¢ ve 20 CcElenskych statech dosahuje téméf
700 000 tun za rok (obdobi 2006-2007). V ptipadech, kdy byla vyrobni metoda
uvedena, pfedstavovalo SOM ziskané vysokotlakovou separaci 77% a
nizkotlakovou separaci 23 %. V ptipadech, kdy byl uveden zivoc¢isny druh, bylo
88 % SOM vyrobeno z driibeze (zejména brojlerit a poté krocanl) a vice nez 11 %
z prasat. Vyroba SOM z jinych zivocisnych druhil je v souc¢asné dob¢ zanedbatelna.

Hodnota SOM ziskaného vysokotlakovou separaci, kterou uvedly Clenské staty, se
pohybovala od 0,3 do 0,6 EUR/kg. U SOM ziskan¢ho nizkotlakovou separaci byla
uvedena hodnota od 0,6 do 1,5 EUR/kg. Celkova hodnota nahlaSené vyroby SOM se
proto odhaduje na 400900 miliontt EUR.

CS



CS

5.3.

5.3.1

5.3.2.

5.3.3.

Zem¢ EU 27 vyrabé&ji vice nez 11 milion tun driibeziho masa za rok, pfi¢emz
uvadéji odhadovany ro¢ni obrat pfiblizné¢ 20 miliard EUR. Vyroba SOM z driibeze
predstavuje 2—4 % této hodnoty. Zemé EU 27 vyrabéji vice nez 22,5 miliond tun
veprového masa za rok, pticemz uvadéji odhadovany ro¢ni obrat ptiblizn¢ 35 miliard
EUR. Vyroba SOM z prasat piedstavuje 0,1-0,3 % této hodnoty. Hlavni ¢ast vyroby
v odvétvi vepfového je SOM ziskané nizkotlakovou separaci.

Pouzivani SOM
Clenské staty

SOM ziskané nizkotlakovou a vysokotlakovou separaci se vétSinou pouzivad v
potravinach ur€enych k lidské spotiebé a omezené mnozstvi SOM ziskaného
vysokotlakovou separaci se pouziva v krmivu pro zvifata v zdjmovém chovu.
Vétsina Elenskych stath sdélila, Ze SOM se pouZziva v masnych vyrobcich, které musi
projit tepelnou upravou, napt. ve frankfurtskych parcich. Nékteré rovnéz uvadéji
pouzivani SOM ziskaného nizkotlakovou separaci v masnych polotovarech (napf.
masovych kulickach). Nékteré staty zminily, ze k vyrobé masnych vyrobkid se
pouziva pouze SOM ziskané nizkotlakovou separaci, zatimco SOM ziskané
vysokotlakovou separaci se pouziva pouze k vyrobé krmiva pro zvifata v zajmovém
chovu.

23 Clenskych stati uvedlo, Ze chce ve vyrobé SOM pokracovat. Dva z téchto
¢lenskych statd povoluji pouze metodu nizkotlakové separace. Ctyfi Clenské staty
nevyrabéji SOM vibec.

Vétsina Clenskych stath (20) se domniva, Ze jelikoZ jsou v pravnich predpisech EU
stanoveny zvlastni pozadavky na bezpecnost potravin, nejsou se spotiebou potravin,
v nichz je pouzito SOM, spojena Zadna zvlastni bezpecnostni rizika. Kromé toho je
riziko BSE kryto zdkazem vyroby SOM ziskaného z kosti skotu, ovci a koz ze zemi
nebo oblasti s kontrolovanym nebo neuré¢enym rizikem vyskytu BSE.

Masny prumysl

Odvétvi zpracovani SOM vyjadiilo zdjem vyrabét SOM ziskané nizkotlakovou i
vysokotlakovou separaci. Pokud jde o objem vyroby, vyrobni metody a pouzivani
obou druhtit SOM, jsou mezi ¢lenskymi staty velké rozdily.

Zajem na vyrobé SOM ziskaného nizkotlakovou separaci zalezi na mozZnosti
zhodnotit vyssi kvalitu ve srovnani se SOM ziskanym vysokotlakovou separaci.
SOM je ve vyrob€ masnych vyrobkll pouzivano rovnéz diky své struktuie a pojivosti.

Spotrebitelé

Kvalita masnych vyrobkil je predmétem velkého zajmu spotiebitelil, kteti chtéji znat
obsah masnych vyrobki dostupnych na trhu. SOM oznacené jako slozka je
povazovano za dilezity ukazatel relativni kvality masnych vyrobki. Pouzivani SOM
je Casto spojovano s levnymi nekvalitnimi vyrobky.

Sdruzeni spotiebitelt by se na pouzivani SOM divala pozitivné, pokud by bylo jeho
pouziti spravné oznaceno a pokud by byla stanovena jasné¢jSi pravidla pro jeho
vyrobu a pouZzivani.
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5.4.

6.1.

6.2.

Z toho divodu je zpohledu spotiebitelll nepiijatelné zahrnout SOM pro tucely
oznacovani do definice masa.

Obchod uvnitf EU, dovoz a vyvoz SOM
Clenské staty nahlasily obchod uvnitt EU, nemohly viak poskytnout pfesné tdaje.

Vyvazi se zejména SOM ziskané vysokotlakovou separaci. Odhaduje se, ze v roce
2008 bylo vyvezeno pfiblizn€ 150 000 tun SOM, zejména do Ruska (49 %), Ukrajiny
(33 %) a dalsich zemi byvalého Sovétského svazu. V roce 2008 se vyvezlo 20 %
SOM vyrobeného v EU o hodnoté 83 milionit EUR, coZ znamend ve srovnani
s rokem 2007 nértst o 32 %.

Pted pfijetim natfizeni (ES) ¢. 853/2004 byl dovoz SOM zakazan.

V souvislosti s masem ziskanym ze sudokopytnikii a od pfijeti nafizeni (ES)
¢. 853/2004 mize tfeti zemé& uvedena na seznamu zemi, z nichz je povolen dovoz
Cerstvého masa, pozadat o to, aby na seznam bylo zafazeno i zafizeni na vyrobu
SOM. V dohodé o rovnocennosti s Novym Zélandem jsou uvedena Ctyfi zafizeni,
ktera mohou SOM vyvéazet.

Pokud jde o driibezi maso, nebylo stanoveno dovozni osvéd€eni podle nafizeni
Komise (ES) &. 798/2008". Dovoz SOM z driibeziho masa je tudiz zakazan.

PROVADENI HYGIENICKYCH POZADAVKU A POZADAVKU NA OZNACOVANI PRO
SOM

Utedni kontroly

Vyhodnoceni systému tfednich kontrol provadénych pfisluSnymi organy
v zafizenich, ktera SOM vyrabéji, manipuluji s nim a pouZivaji jej, je soucasti
pracovnich cest provadénych Potravinovym a veterinarnim ufadem v ¢lenskych
statech a tfetich zemich. Byly zjistény urcité nedostatky (napt. v kvalité surovin nebo
dodrzovani mikrobiologickych kritérii), avSak celkové ptevazoval ve zpravach
ztéchto cest zavér, Ze podminky pro vyrobu SOM, manipulaci snim a jeho
pouzivani v zasad¢ spliuji pozadavky EU.

Pokud jde o ufedni kontroly v ¢lenskych statech, 1ze na irovni vyroby SOM nebo pii
jeho pouziti jako suroviny pouzivat vizualni a mikroskopické ukazatele. Nicmén¢ na
maloobchodni trovni, kde se ufedni kontroly mimo jiné zamétfuji na spravné
oznacovani konecnych vyrobkll obsahujicich SOM, je pouziti téchto ukazatelt
omezené, zejména v pripadé SOM ziskaného nizkotlakovou separaci.

Hledisko bezpecnosti potravin

SOM smi byt v zasad¢ pouzivano pouze v tepelné zpracovanych masnych vyrobcich
vyrabénych ve schvalenych zatizenich. SOM ziskané nizkotlakovou separaci vSak
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Naftizeni Komise (ES) ¢. 798/2008, kterym se stanovi seznam tietich zemi, uzemi, oblasti nebo
jednotek, z nichz 1ze do Spolecenstvi dovazet a pies jeho uzemi piepravovat dribez a dribezi produkty,
a pozadavky na vydani veterinarniho osvédceni (Ut. vést. L 226, 23.8.2008, s. 1).
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6.3.

smi byt za uréitych podminek rovnéz pouzivané v masnych polotovarech, které
nejsou uréeny ke spotiebe po tepelné uprave.

S ohledem na zkuSenosti s uplatiovanim soucasnych hygienickych pravidel lze
konstatovat, Ze rizika pro vefejné zdravi spojena se spotiebou masnych polotovart a
masnych vyrobki, pii jejichz vyrobé bylo surovinou SOM, lze povazovat za
zanedbatelnd. Z toho diivodu by nemélo pokracovani vyroby SOM za dodrZovani
stavajicich hygienickych ustanoveni ptedstavovat riziko pro vefejné zdravi, a neni
tudiz nutné ptislusna pravni ustanoveni néjak ménit.

Udaje o dodrzovani mikrobiologickych kritérii, jako je absence salmonel v SOM,
jsou shrnuty ve vyro¢ni zpravé EU o trendech a zdrojich zoon6z, jejich piivodcich a
ohniscich v EU, kterou vypracoval Evropsky ufad pro bezpecnost potravin (EFSA) a
Evropské stfedisko pro prevenci a kontrolu nemoci (ECDC). Z nejnovéjsich udaji
z roku 2008" vyplyva, ze SOM od roku 2006 stale Castdji splituje kritérium tykajici
se salmonel. V roce 2008

o nespliiovalo kritérium 1,6 % vzorkih SOM, coz je podobné jako procento
nedodrZeni kritéria tykajiciho se salmonel ve vzorcich mletého masa, masnych
polotovarti a masnych vyrobkd,

. nesplitovalo kritérium 2,7 % Sarzi SOM, coz je o néco vice nezZ Sarze dalSich
vyrobkt. Toto procento je vyssi nez procento pozitivnich vzorki, protoze Sarze
byla povazovana za pozitivni, pokud byl pozitivni jeden jeji vyrobek.

Provadéni definice SOM

Od doby, kdy se nafizeni (ES) ¢. 853/2004 zacdalo pouzivat, byly zaznamenany
nékteré problémy s provadénim definice SOM. Napiiklad se jako surovina pro
vyrobu SOM nepouziva pouze ,,maso na kosti, které ztistalo po vykosténi na kostech,
nebo z celych tél porazené driibeze®, ale rovnéz i vykosténé maso.

V nékterych Clenskych statech je produkt povazovan za SOM, pokud byla pouzita
technologie pro strojni odd€lovani, a to 1 kdyz surovina neobsahuje z4dné maso na
kosti, které zastalo po vykosténi na kostech, nebo z celych tél porazené driibeze, a
ani kdyz nedoslo k jasné ztraté nebo zméné struktury svalového vldkna. V jinych
¢lenskych statech se produkt povazuje za SOM pouze tehdy, jsou-li splnény vSechny
prvky dané v definici SOM. Masny primysl podporuje druhy pohled a uvadi, ze
kone¢ny produkt by mél byt povazovan za maso nebo za zvlastni kategorii masa, bez
ohledu na vyrobni metodu.

V disledku rychlého technologického vyvoje v této oblasti doslo rovnéz k situaci,
kdy nékteré technologie vyuzivajici metodu strojniho oddélovani masa dokazi
vyrobit kone¢ny produkt s vlastnostmi, které se blizi nebo jsou podobné vlastnostem
mletého masa. Komise se domniva, Ze na takovyto produkt se podle stavajicich
pravnich predpisii vztahuje definice SOM, a musi byt tudiz takto oznacen.

Kromé toho jsou metody pouzivané provozovateli potravinatrskych podnikt k vyrobé
SOM rovnéZ pouzivany k odstranéni masa z kosti po tepelné Uprave. Jako surovina
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6.4.

pro vyrobu SOM se vSak povazuje pouze Cerstvé maso definované v priloze I
nafizeni (ES) ¢. 853/2004. Byla zaznamenana nejistota, zda by mél byt vysledny
produkt povazovan za SOM (a tudiz podle toho oznacen). Metody oficidlnich
laboratornich testli pouzivané s cilem zjistit pfitomnost SOM v masnych vyrobcich
nedokazi rozlisit, zda surovina byla SOM, nebo produkt ziskany z kosti po tepelné
upravé, coz v nckterych Cclenskych stitech vede k problémim pii Ufednich
kontrolach.

Tyto rozdily v provadéni definice SOM mohou vést k nespravedlivé hospodarské
soutézi, protoze stejny produkt pouzivany k vyrobé masnych vyrobkli muize byt
v nékterych Clenskych stidtech oznacden jako maso, zatimco v jinych c¢lenskych
statech jako SOM.

Pozadavky na oznacovani pro dvé uvedené kategorie SOM

Kromé harmonizovaného kritéria EU tykajiciho se obsahu vapniku pouzivaji ¢lenské
staty rGzna kritéria pro odliSeni SOM ziskaného nizkotlakovou a vysokotlakovou
separaci. Tato kritéria se zakladaji na vyrobni metodé, tlaku a velikosti pouzitého
filtru, vizualnim hodnoceni vyrobeného SOM, obsahu proteini a tukli a na
histologickém posouzeni s cilem posoudit ztratu nebo zménu struktury svalového
vldkna.

Definice SOM se vztahuje na SOM ziskané nizkotlakovou i vysokotlakovou
separaci, které musi byt podle toho ozna¢eno (viz vySe). Pokud jde o SOM ziskané
vysokotlakovou separaci, souhlasi vSechny konzultované subjekty se stavajicimi
pravidly pro oznacovani.

Pokud jde o SOM ziskané nizkotlakovou separaci, zastava vSak masny prumysl
nazor, ze pokud zejména na zéklad€¢ vizualniho posouzeni nelze produkt odlisit od
mletého masa, mohl by byt oznacen jako maso (nebo specificka kategorie masa) bez
ohledu na vyrobni metodu. Jeho argumenty se zakladaji na kvalit¢ SOM ziskaného
nizkotlakovou separaci ve srovnani se SOM ziskanym vysokotlakovou separaci.

Organizace spotiebitelll a vétSina ¢lenskych statl, které se k této otazce vyjadiily,
tyto dva druhy SOM nechtéji pfi oznacovani rozliSovat, jelikoz existuji pochyby, zda
by spotiebitel¢ rozuméli rozdilu mezi SOM ziskanym nizkotlakovou separaci a
vysokotlakovou separaci.

vvvvvv

Pro organizace spotiebiteli je nejdilezitéjsi, aby spotiebitelé byli spravné
informovani o slozkach a jejich kvalité. Z jejich uhlu pohledu musi byt povinnost
pouziti SOM vyznacit zachovéana a zadné produkty ze SOM by nemély byt skryté,
protoZze se v pojeti spotiebitell vyrazné lisi od bézného masa.

Spottebitelé maji t€Z zajem na tom, aby povinnost oznacovat SOM nebyla omezena
pouze na balené potraviny.

STANOVISKO KOMISE

S ohledem na uvedené konzultace zaujima Komise nasledujici stanovisko:

— Nejsou ndmitky proti dalSimu pouzivani SOM ziskaného z prasat a dritbeze:

11
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Clenské staty a organizace zi¢astnénych stran v masném primyslu podporuji
dalsi pouzivani SOM. Pouze né¢kolik ¢lenskych stati dava pfednost jen SOM
ziskanému nizkotlakovou separaci. Tato obecnd podpora souvisi zejména
s hospodaiskym piinosem tohoto druhu vyroby.

Krom¢ toho =z urovné dodrzovani hygienickych pozadavki vcetné
mikrobiologickych kritérii vyplyva, Ze neexistuji diivody pro dalSi omezovani
stavajici vyroby SOM. Lze tedy vyvodit zavér, Ze rizika pro vetejné zdravi
spojend se spotfebou masnych polotovari a masnych vyrobkl, pii jejichz
vyrobé bylo surovinou SOM, lze povazovat za zanedbatelna. Z toho diivodu by
7adna zména piisluSnych pravnich ustanoveni nebyla nutna.

Komise nepodporuje opétovné zavedeni SOM ze skotu, ovci a koz.

Komise uznava, ze je tieba 1épe a harmonizované definovat produkty, na néz se
ma vztahovat definice SOM. V zajmu jednotného pouzivani pravnich predpist
EU a spravedlivé hospodaiské soutéZze na trhu EU predlozi Komise pokyny,
pomoci nichz by mélo byt snaz$i identifikovat vyrobky, které je tfeba
povazovat za SOM, nebo, bude-li to z pravniho hlediska vhodné, navrhne
legislativni zmény.

Komise se domniva, Ze povinnost oznacovat pouZiti jakéhokoli SOM by méla
byt zachovana, aby se zajistilo, Ze spotfebitelé budou v zasad¢ o pouzivani
SOM informovéani. Komise vSak nepodporuje rozliSeni ustanoveni pro
oznacovani pro SOM ziskané nizkotlakovou a vysokotlakovou separaci. Z toho
divodu je toho nazoru, Ze stavajici ustanoveni pro oznacovani jsou vhodna, a
nem¢la by byt tudiz ménéna.
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PRILOHA I

Zvlastni hygienické pozadavky na SOM (narizeni (ES) ¢. 853/2004 a ¢. 2047/2005)

Tabulka €. 1: Srovnani hygienickych pozadavkl na surovinu SOM.

SOM ziskané nizkotlakovou

SOM ziskané

separaci vysokotlakovou separaci
Celd téla  porazené | Ne stars$i nez 3 dny Ne starsi nez 3 dny
driibeze
Dalsi suroviny | Ne starsi nez 7 dni Ne star$i nez 7 dni

pochazejici z prilehlych
jatek

Dalsi
pochazejici
mist

suroviny
z dalSich

Ne starsi nez 5 dni

Ne starSi nez 5 dni

Strojni oddéleni

Ihned po vykosténi

Pokud se odd¢leni
neuskutecni ihned po
vykosténi, musi byt kosti
skladovany a pfepravovany
pfi teploté niz§i nez 2 °C
nebo zmrazeny
na teplotu nizsi nez —18 °C.
(nesmi dojit k jejich
rozmrazeni a opétovnému
zmrazeni)
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Tabulka €. 2: Srovnani hygienickych poZadavkii na SOM po vyrobé

SOM ziskané nizkotlakovou
separaci

SOM ziskané
vysokotlakovou separaci

Skladovani, pokud
nedojde k okamzitému
pouziti

Zabaleni do prvniho obalu a
do dalsiho obalu, zchlazeni na
teplotu nejvyse 2 °C nebo
zmrazeni na vnitini teplotu
nizsi nez —18 °C.

Zabaleni do prvniho obalu a
do dalsiho obalu, zchlazeni
na teplotu nejvyse 2 °C,
pokud dojde ke zpracovani
od 1 do 24 hod. Pokud ne,
zmrazeni do 12hod po
vyrobé, do 6 hod musi byt
dosazena vnitini teplota nizsi
nez —18 °C. Zmrazené SOM
se smi skladovat nejvyse 3
meésice pii teploté nizsi nez —
18 °C.

Pouzivani

Pokud provozovatel
potravinaiského podniku
provedl analyzy, které prokazuji,
7e SOM spliuje
mikrobiologickd  kritéria pro

mleté maso'’:

e v masnych polotovarech,
které ztetelné nejsou urceny
ke konzumaci bez ptedchozi
tepelné upravy,

e v masnych vyrobcich.

Jestlize SOM mikrobiologicka
kritéria nespliuje: pouze
v tepelné upravenych masnych
vyrobcich  vyrobenych  ve
schvalenych zafizenich.

Pouze protepelné upravené
masné vyrobky vyrobené ve
schvalenych zafizenich.

Obsah vapniku'®

Nejvyse 0,1 % (= 100 mg/100 g
nebo 1000 ppm) v cerstvém
produktu

Nejsou stanoveny

Absence salmonel v 25 g (5 vzorcich), pokud je uréeno ke spotiebé za syrova nebo pokud je ziskano
z driibeze. Absence salmonel v 10 g (5 vzorcich), pokud je ziskano z jinych zivoc¢isnych druhl nez
z drlibeze a je urceno ke spotiebé v tepelné upraveném stavu.

o V souladu s ¢lankem 4 a ptilohou IV natizeni Komise (ES) ¢. 2074/2005 ze dne 5. prosince 2005 obsah
vapniku v SOM nepftesahujici 0,1 % (= 100 mg/100 g nebo 1 000 ppm) a stanoveny standardizovanou

metodou neni povazovan za vyrazné vyssi nez jeho obsah v mletém mase.
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PRILOHA 11

Piiklady parametri, které maji vyznam pro aspekty kvality SOM a které zaviseji na
rozdilech ve strojich pouzivanych p#i vyrobé

o Primér otvort lisovaciho sita

. Primeér perforace bubnu

o Lisovaci rychlost

o Lisovaci tlak

o Tlak v riznych ¢astech stroje

. Vytézek v zavislosti na tlaku a Case

o Mnozstvi masa a kosti plnénych do stroje
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