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oznaCeni a oznaCeni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2009/C 232/13)

Timto zvefejnénim se zaklddd pravo podat proti zdpisu ndmitky podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES) ¢.
510/2006. Komise musi ndmitku obdrzet do 6 mésicti po tomto zvefejnéni.

PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006

~EEAIPETIKO TTAPOENO EAAIOAAAO XEAINO KPHTHX“ (EXERETIKO PARTHENO ELEOLADO
SELINO KRITIS)

& ES: EL-PDO-0005-0515-20.12.2005
CHOP ( X ) CHZO ()

Tento piehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informacni Géely.
1. Pfislusny orgdn ¢lenského stitu:

Jméno:  Awelduvon Biohoyikng Tewpyiag, tou Ynoupyeiou Aypotikig Avamtuéng kat Tpogipwv (Oddéleni
ekologického zemédélstvi Ministerstva pro rozvoj venkova a potraviny)

Adresa:  Ayapvov 29 (Aharnon 29)
Adnva/Athens
EAAAAA/GREECE

Tel. +30 2108232025
Fax +30 2108821241
E-mail:  ax29u029@minagric.gr, ax29u030@minagric.gr

2. Seskupeni:

Jméno: 'Evwon Aypotukdv Tuvetaipiopev Sehivou (Unie zemédélskych druzstev oblasti Selinos)
Adresa: Tlahaoywpa Kavdavoo Xaviwv (Palaiohora Kandanos Hanion)

TK 73001

EAAAAA|GREECE

Tel. +30 2823041209 | 41306

Fax +30 282341463

E-mail: easselin@otenet.gr

Slozen{: producenti/zpracovatelé ( X ) ostatni ()

3. Druh produktu:
T#{da: 1.5 — Oleje a tuky

4. Specifikace:
(pfehled pozadavkd podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

4.1 Ndzev:
JEEaipetiko Tapdévo EAaodado Téhwo Kprme* (Exeretiko Partheno Eleolado Selino Kritis)

4.2 Popis:

Extra panensky olivovy olej tmavozelené az zelené barvy s medidnem defektti rovnym nule, ovocné,
mirné nahotklé a pikantni chuti a s ovocnou olivovou vini s minimdlnim medidnem ovocnosti 3,2.
Maximdln{ kyselost 0,7 % (procento podle hmotnosti kyseliny olejové) a maximdlni peroxidové ¢islo 15
(meq aktivniho kysliku/kg). Extinkéni koeficient K270 md maximdlni hodnotu 0,15, extinkéni koefi-
cient K232 md maximalni hodnotu 2,5 a odchylka extinkéniho koeficientu md maximdalni hodnotu
0,00.

Olivovy olej se vyrdbi z oliv odridy ,tsounati‘ v poméru nejméné 60 % a z oliv odrudy ,koroneiki“ do
maximalné 40 %.
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Fyzikdlné-chemické a organoleptické vlastnosti , Ecatpetiko ITapdévo Ehatohado Zéhwvo Kprjme* (Exeretiko
Partheno Eleolado Selino Kritis) vznikaji hlavné v dasledku zvldstnich klimatickych podminek (vysokd
drovenn slunecniho svitu, hodné destovych srdzek, nizkd relativni vlhkost) a geomorfologickych
podminek (svazujici se terén se zna¢nymi odchylkami v nadmoiské vysce) v této oblasti. Vyznamnou
roli hraje téz vyuZzivini komparativnich vyhod co do vlastnosti odrid tsounati a koroneiki, které se
péstuji v zénach vymezené zemépisné oblasti s riznou nadmoiskou vyskou.

Zemépisnd oblast:

Olivy a olivovy olej se produkuji v rdmci vymezené zemépisné oblasti. Zemépisnou oblasti je okres
Selinos, ktery se nachdzi v jihozdpadni &isti prefektury Chania. Zahrnuje katastrdlni dzemi obcf
Kandanos, Pelekanos a Anatolikos Selinos. Tato oblast je prevazné hornatd, nachdzi se v nadmotské
vySce pfes 1 000 metril. Je osdzena olivovniky, které pfedstavuji hlavni produkt rodinnych hospodat-
stvi v okrese Selinos.

Diikaz piivodu:

Sledovatelnost produktu je zaruCena v kazdém stadiu produkéntho procesu, od péstovani oliv pres
zpracovani, skladovani, pfepravu az po obchodni Gpravu produktu, nez se dostane ke kone¢nému
spotiebiteli.

Kazda osoba zapojend do tohoto procesu uchovava tdaje tykajici se produkénich a zpracovatelskych
postupti, aby pfislusny dozor¢i orgdn (v soucasnosti OPEGEP) mohl zkontrolovat, zda byly dodrzeny
viechny postupy k zajisténi sledovatelnosti produktu.

Zptisob produkce:

Odrtidy tsounati a koroneiki se péstuji extenzivné a s minimdlnimi zdsahy (hnojeni, zavlazovéni,
ochrana rostlin). Odrtida koroneiki se péstuje na ptidé v nadmoiské vysce do 500 metrt a odrida
tsounati ve vyssich polohdch. V mistech, kde se terén svazuje pouze mirné, se ptda zpravidla pfipra-
vuje s vyuzitim techniky. Vzhledem k tomu, Ze vétdina pidy v této oblasti je neutrdlni az kyseld,
nepouzivaji se sirnd hnojiva, ale pfilezitostné se hnoji vapnem. Olivovniky reaguji dobfe na kazdoro¢ni
piisun dusiku, zatimco reakce na draselnd hnojiva je mald, ale pozitivni. V této oblasti je velmi mdlo
zavlazovanych olivovych héji. Hlavnim $kiidcem pii péstovani oliv je olivovd muska (Bactrocera oleae),
kterou potird Generdlni feditelstvi pro rozvoj venkova prefektury Chania preventivnim postiikem
nédvnady na pudu a populace olivové musky se monitoruje pomoci vhodnych pasti. V rdmci ochrany
pfed olivovymi uzliky se odérky preventivné postiikuji a dezinfikuji vhodnymi pfipravky, zejména
u odrady koroneiki. A¢koli odrida tsounati je vnimava vici plisni Cycloconium oleaginum, nepovazuje
se za nutné piijmout néjakd opatieni, nebot v disledku geomorfologie oblasti je zabezpeceno dobré
provétravani a relativni vlhkost vzduchu se udrzuje na drovnich, které neumoziiuji rozvinuti plisné.

Sklizer1 odridy koroneiki zacind pocdtkem listopadu a konéi v prosinci, zatimco odriida tsounati
dozrava po etapach a jeji sklizen za¢ind koncem prosince az pocatkem ledna, béhem studeného obdob{
se pozastavuje a znovu zacind koncem tnora a kondi v dubnu. Hlavni ¢ast odridy tsounati, kterd se
pouzivd k produkci extra panenského olivového oleje Selinos, se vSak sklizi do konce ledna, a proto
tento olivovy olej odpovidd pozadavkam na kvalitu. Kritérii ke stanoveni stupné zralosti plodu je také,
ze u zralého plodu se barva slupky tplné zménila ze Zlutozelené na tmavé purpurovou a alespon
polovina duziny ma tmavé fialovou barvu. Olivy se sklizeji pomoci ndstroji na kldceni nebo se sbiraji
ze zachytnych siti, do nichz samovolné spadaly.

Olivy se ptepravuji hlavné v pytlich z lehkého materidlu nebo v plastovych nddobdch. Skladuji se ve
zvlastnich prostorach s kontrolovanymi podminkami, aby se zachovaly jejich specifické vlastnosti.
Vzhledem k tomu, Ze olivy by se mély zpracovat nejpozdéji 24 hodin od sklizné, mél by byt cas
piepravy i skladovdni co nejkratsi a nemél by celkové piekrocit 24 hodin.

Olivovy olej se lisuje strojové pii teploté nepresahujici 25 °C v olivovych mlynech dané oblasti
schvélenych piislusnym dozoréim orgdnem. Olivovy olej vyrobeny zejména z odridy koroneiki, ale
i z odridy tsounaki, se pfiméfenym zptsobem skladuje 1-3 mésice ve velkych kontejnerech, nacez se
promichd v bubnech. Po dobu skladovéni se usazené tuhé &astice a usazeniny odstrafiuji std¢enim
olivového oleje do ¢istého bubnu tak, aby se zamezilo vystaveni oleje vlivu kysliku a aby se co nejvice
omezilo mnozstvi vzduchu, se kterym olej ptijde do kontaktu.



26.9.2009

Utedn{ véstnik Evropské unie

C 23229

4.6

4.7

Souvislost:
Historické souvislosti

V kotliné Kantanos se nachdzeji monumentalni olivovniky nazyvané ,dekaotouses®, které jsou starsi
vice nez 1 500 let, s obvodem kmene az 12,3 metr(; ,mantinades” (krétské lidové pisné) téZ potvrzuji,
ze Selinos je oblasti produkujici olivy.

Pfirodni souvislosti

Pokud jde o terén vymezené zemépisné oblasti, tvoif jej hlavné bfidlicnatd pida, i kdyz se v mensim
rozsahu vyskytuje téz pida vépenitd. Oblast je vétsinou hornatd, nad 400 metri nadmoiské vysky,
s prevdzné svazitym terénem kromé kotliny Kantanos, kterd je morfologicky rovinou. Mezi charakte-
ristické znaky této oblasti patii velké destové srazky, nizkd relativni vlhkost vzduchu a maly pocet
obla¢nych dni.

Terén se svazitou ptidou, kterd kon¢i niZinou, skytd olivovym hdjim velmi mnoho slune¢niho svétla,
prispivd ke zvy3eni koncentrace alkaloidd, které doddvaji kone¢nému produktu jeho typicky ovocny
charakter. Kromé toho nizky organicky obsah ptidy pfispiva ke zvySeni obsahu aromatickych slozek ve
vyprodukovaném olivovém oleji. Mirné nahotkld a pikantni chut se pficitd pfiddni malého mnozstvi
odridy koroneiki do kone¢ného produktu a odvozuje se od fenolickych latek, které se v olivich
nachdzeji v dobé sklizné. Tmavé zelend barva se dosahuje zvysenou koncentraci chlorofylu, zejména
feolytinu a pirofeofitinu.

Klimatické podminky v této oblasti (vlhkost, teplota) umoznuji, aby se vlastnosti odridy tsounati,
kterou lze povazovat za odriidu nachdzejici se ve svém pfirozeném stanovisti, rozvinuly v plném
rozsahu. Pozdni charakter odrtdy, ktery se projevuje pozdnim nasazenim kvétd a pozdnim vytvafenim
plodd, a tudiz pozdnim zrdnim, ovliviiuje teplota a relativni vlhkost vzduchu a ptd, které jsou
v rozhodujicich obdobich optimdlni. Rovnéz odolnost odriidy tsounati viici chladu umoziuje jeho
péstovani v Siroké mife v celé oblasti. Odriida koroneiki se nejlépe péstuje v nizsich nadmoiskych
vyskach a v puad¢, kterd je dostate¢né vlhkd, ¢imz se optimdlné vyuzivd zvlastni terén vymezené
zemépisné oblasti.

Péstovani odrid tsounati i koroneiki a rozsifeni produkce extra panenského olivového oleje Selinos
piedstavuji jediny scéndf, jak miize vymezend zemépisnd oblast kracet vpied, nebot pfevazujici chudd
a znacné kyseld biidlicnatd ptida neumoziuje prejit na péstovani jiné plodiny nebo jiné odridy ani
pievzit intenzivngjsi metody péstovani, jez jsou produktivngjsi. Pirodni krdsa scenérie této oblasti se
uchovévd, nebot bohaty povrchovy systém kofent odridy tsounati brani zejména odplavovani zeminy
na povrchu a erozi obzvldst kiehkého bfidliénatého svazitého terénu.

Kontrolni subjekt:

Orgény uvedené déle v textu v soucasnosti kontroluji a uplatiluji opatfeni tykajici se chranéného
oznaceni pivodu olivového oleje podle vnitrostdtnich pravnich predpist:

Nézev: Awliduvon Tewpyiac tou N. Xaviov (Reditelstvi pro zemédélstvi prefektury Chania)
Adresa: Zgaxiov 26 (Sfakion 26)

TK 73174 Xavia (Hania)

EAAAAA/GREECE

Tel. +30 2821056463
Fax +30 2821028047
E-mail: u14901@minagric.gr

Nézev: Opyaviopog ITiotomoinong kat ENéyyou Tewpywav TTpoioviev, O.JLET.EIT (Organize pro certifi-
kaci a kontrolu zemédélskych produktd, OPEGEP)

Adresa: Avdpou 1 xat [Mamoeiov (Androu 1 and Patision)
TK 11257
EAAAAA/GREECE

Tel. +30 2108231277
Fax +30 2108231438
E-mail: info@agrocert.gr
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4.8 Oznacovani:

Baleni olivového oleje musi povinné nést oznaceni ,EEwpetiko TMapdévo Elarohado Zédwo Kprmc*
(Exeretiko Partheno Eleolado Selino Kritis), jakoz i informace pozadované vnitrostdtnimi pravnimi
piedpisy a pravnimi piedpisy Spolecenstvi.




