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oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produktit a potravin

(2009/C 223[12)

Timto zvefejnénim se udéluje pravo podat proti zdpisu ndmitky podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006. Komise musi obdrzet ndmitky do 6 mésic po tomto zvefejnéni.

PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
,PEMENTO DE OIMBRA*
& ES: ES-PGI-0005-0486-20.07.2005
CHOP () CHZO (X))

Tento piehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informacni téely.

1.

4.1

4.2

Pfislu$ny orgdn clenského stitu:

Nézev: Subdirecciéon General de Calidad y Agricultura ecoldgica — Direccion General de Industrias
y Mercados Agroalimentarios — Secretaria General de Medio Rural del Ministerio de Medio
Ambiente, y Medio Rural y Marino de Espafia

Adresa: Paseo Infanta Isabel, 1
28071 Madrid
ESPANA

Tel. +34 913475394
Fax +34 913475410
E-mail: sgcaae@mapya.es

Skupina:

Nézev: Hortoflor 2 SCG

Adresa: Barbantes-estacion
32454 Cenlle (Ourense)
ESPANA

Tel. +34 988280402

Fax +34 988280399

E-mail: hortoflor@hortoflor.com

SloZeni: producenti/zpracovatelé ( X ) ostatni ()

Druh produktu:

Trida 1.6: Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

Specifikace:
(pfehled pozadavki podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

Nazev:

,Pemento de Ofmbra“

Popis:

Papriky s chranénym zemépisnym oznacenim (CHZO) ,Pemento de Oimbra“ jsou plody nélezici do
ekotypu druhu Capsicum annuum L. péstované tradi¢né v oblasti produkce, uréené k lidské spotiebé
a k uvadéni na trh v Cerstvém stavu, kdy plod je dosud nezraly.

Hlavni vlastnosti produktu jsou nasledujici:


mailto:sgcaae@mapya.es
mailto:hortoflor@hortoflor.com

16.9.2009

Utedn{ véstnik Evropské unie

C 223)27

4.3

4.4

Fyzické a organoleptické vlastnosti:

— tvar: pravidelné a protdhlé oplodi s 3 nebo 4 pouzdry bez vyrazné Zilnatiny,

— vaha: mezi 100 a 200 g na jeden kus,

— délka plodu: mezi 10 cm a 20 cm,

— sitka u spodku: mezi 6 cm a 8 cm,

— pticny fez s 3 nebo 4 pouzdry,

— tvar hrotu: $picaty nebo zaobleny,

— slupka: hladkd a leskld, svétle zelend se zlutavymi odstiny,

— tloustka stény nebo duzniny: mezi 6 mm a 8 mm,

— chufovd zkouska: chuf sladkd, vzhledem k nepfitomnosti kapsicinu nepdlivd; viiné stfedné silnd.
Chemické vlastnosti (primérné hodnoty):

— Chemické slozeni: voda (93 %), proteiny (1,3 g/100 g Cerstvé vahy).

Zemépisnd oblast:

Oblast produkce odpovidd celé plose regionu Verin v provincii Ourense, ktery zahrnuje ndsledujici

obce: Oimbra, Verin, Castrelo do Val, Monterrei, Cualedro, Laza, Rids a Vilardevos.

Udolf feky Tdmega, vklinéné do tohoto regionu, poskytuje velmi piiznivé klimatické a ptidni podminky
pro péstovani této plodiny.

Diikaz ptivodu:

Sledovatelnost produktu je zarucena identifikaci v kazdé etapé produkce a uvadéni na trh.

Za Gcelem kontroly dodrzovdni specifikace vede kontrolni orgdn rejstitk vyrobet a péstitelskych ploch,
ktery je neustdle aktualizovan.

Oznaceni CHZO ,Pemento de Oimbra“ mohou nést pouze papriky péstované podle specifikace
a dopliujicich predpist, pochdzejici z péstitelskych ploch a od producentd zapsanych v rejstitku.

Zapsani producenti jsou navic povinni hldsit do pfislusnych zvlastnich zdznamu skute¢né vypéstované
a prodané mnozstvi paprik s CHZO. Kontrolni organ kontroluje soulad mezi mnozstvimi prodanymi
balimami a mnoZzstvimi vyprodukovanymi doddvajicimi zemédélci a mezi témito mnoZstvimi
a agronomickymi vynosy zapsanych péstitelskych ploch.

Vsechny fyzické i pravnické osoby zapsané v rejstitku, jakoz i péstitelské plochy, sklady, zpracovatelské
provozy i produkty, podléhaji kontroldm a ovéfovdni, které provadi kontrolni orgdn povéfeny zjisto-
vanim, zda chranéné produkty odpovidaji specifikaci a doplaujicim ptedpisim. Kontroly spocivaji
v inspekci péstitelskych ploch, skladd a zpracovatelskych provozt, v kontrole dokumentace
a kontrole dodrzovani fyzickych vlastnosti uvedenych v odstavci 4.2 tohoto dokumentu tak, aby
sklizené papriky byly neporusené, v dobrém stavu, Cisté, neposkozené a neotla¢ené. Kromé toho
mohou byt provadény obsahové analyzy za ucelem zjisténi, zda obsah pesticidti nepfekracuje maxi-
méln{ hodnoty stanovené platnymi pfedpisy pro tuto plodinu.
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4.5 Metoda produkce:

Vybér rostlin a plodt pro ziskdni semen k rozmnoZzovani provaddéji sami zemédélci tradi¢nim
zpusobem. Vychdzeji ze zkuSenosti a voli kusy, které vykazuji nejlepsi vlastnosti (velikost, tvar
a vzhled), aby z nich vypéstovali papriku v optimdlni kvalité.

Proces produkce je popsdn nize:
— Rozmnozovani a presazovani:

Zralé plody (Cervené) se ususi a vyjmou se z nich semena. Osivo se pfipravuje zacitkem bfezna.
Presazovani na péstitelské plochy se provadi od poloviny kvétna. Primérny rozmér vysadbové
plochy jednotlivych rostlin ¢ini 50 x 40 cm. Rostliny ze Skolky pochazeji od schvalenych produ-
centti zapsanych v odpovidajicim rejstitku.

— Limit produkce:

CHZO ,Pemento de Oimbra“ zahrnuje papriky vypéstované jak venku, tak pod stfechou. Maximaln{
povoleny vynos ¢ini obvykle 4,5 kg/m?.

— Péstitelské prace:

Pro optimdlni rist této plodiny je zdsadni zavlaZzovani. Zavlazovat je nutno ,u paty, nebot jakykoli
jiny zptsob zavlazovani by poskodil rostlinu, pfipadné i plod.

Organické hnojeni se zaméfuje pouze na jeden druh hnojiva, to jest kravsky nebo slepi¢i hnj.

Boj proti pfipadnym parazitim nebo chorobdm spocivd hlavné v pouzivani takovych péstitelskych
metod, jako jsou dezinfekce osiva, oSetfovani sazenic a omezené zavlazovani. Je-li nutno pouzit
rostlinolékaiské produkty, voli se aktivni latky s minimdlnim dopadem na Zivotni prostiedi, vyssi
Gcinnosti, nizkou toxicitou omezujici vznik problémd s odpadem, s minimdlnim d¢inkem na
vedlejsi rostlinstvo, které omezuji problémy s odolnosti.

— Sklizen:

Sklizen se provadi ru¢né, nez plody dozraji, a v okamziku, kdy jsou plody podle zkuSenosti
zeméd€lch idedlné vhodné k uvedeni na trh podle fyzickych vlastnosti uvedenych v odstavci 4.2.
Provadi se podle potfeby na nékolikrdt za pouziti nalezitych materidlnich prosttedkd (ndfadi, bedny
nebo kontejnery atd.) a lidskych zdrojti, které zamezuji poskozeni produktu.

— Preprava a skladovéni:

Papriky se ptepravuji v pevnych nadobéch, aby se zabrdnilo pomackani. Vykladka se provadi tak,
aby se maximalné zamezilo padim produktu. Skladovaci prostory musi byt fddné vétrany.

— Uvedeni{ na trh:

Produkt se na trh uvadi v sitkdch o vdze 1 aZ 5kg nebo v karténovych krabicich o véze 5 az
10 kg. Pouzivaji se materidly povolené platnymi potravindfskymi prévnimi pfedpisy. Obsah
kazdého obalu musi byt jednotny co do kvality, zralosti a zbarveni. Lze pouZit i jiné zptsoby
prezentace, pokud negativné neovlivni kvalitu produktu. Obdob{ uvddéni na trh za¢ind 15. Cervna
a kond¢i 15. fijna, mtze se viak zménit, pokud to vyzaduji vlastnosti produktu v zavislosti na
sezénnich klimatickych podminkach.

4.6 Souvislost:

as e

Tato paprika ndlezi k mistnimu ekotypu, ktery zemédélci v dané zemépisné oblasti péstuji jiz velmi
dlouho. Z divodu omezené produkce a slabého Siteni v prubéhu let se plodina nerozsifila mimo tuto
zemépisnou oblast, kterd je jesté dnes jedinym mistem produkce této papriky.
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4.7

4.8

Jako odraz jeji obliby byl v roce 1998 zaloZen Paprikovy veletrh, ktery se kond kazdy rok na zacatku
srpna. V pribéhu této slavnosti, kterd vyzdvihuje blahoddrné gastronomické acinky papriky ,Pemento
de Ofmbra“, se pofddaji gastronomické soutéZe a odborné konference pro producenty. Diikazem jeji
povésti je mnoZstvi restauraci v regionu Verin, které nabizeji zdkaznikiim ,Pemento de Oimbra“
v jejichz kulindfskych kvalitich a cetnych moznostech Gpravy spatiuji vynikajici reklamni poutac.

Tato povést je vysledkem mnoha ¢initeld, mezi jinymi samotné rostliny, pady a mikroklimatu péstitel-

skych tdoli.
Rostliny

Tradi¢ni postupy mistnich zemédélcti, ktef{ uchovavaji a vybiraji nejlepsi rostliny a soucasné pfizpt-
sobuji technologii produkce ptidnim podminkdm, umoznily vytvoreni produktu, ktery ziskal vynikajici
povést pro své specifické vlastnosti a kvalitu.

Padni podminky

Padni podminky podporuji vhodnost tohoto tzemi pro péstovani papriky vzhledem k hojnému
vyskytu drolivych bahnitych a piscito-bahnitych pad bohatych na organické litky, jejichz vysychdni
podporuje vsakovani a umoziuje jim vstiebavat castou vlahu (rostlina je citlivd na sucho, takze ptda
musi byt neustdle udrZovdna vlhkd), aniz by se tvofily louze (které mohou rostlinu zadusit nebo

vy

zapfi¢init zahnivani ploda).
Klimatické podminky

Padni vlastnosti oblasti produkce jsou zvldst vhodné pro péstovani ekotypu Oimbra a vysvétluji
dlouhou tradici spojenou s jeho péstovanim v této oblasti, jakoZ i jeho zvldstnosti.

,Pemento de Oimbra“, stejné jako vétsina sladkych paprik, je rostlina velmi ndro¢nd na svétlo, ¢emuz
jihovychodni orientace oblasti produkce vychazi vstiic, a na teplo, coz je ekologicky ¢initel vykazujici
optimalni hodnoty v kazdé fazi péstovani v rdmci doty¢né oblasti.

Kli¢eni vyzaduje teplotu nejméné 13 °C, které je v této oblasti dosahovdno od dubna; optimdlni denni
a nocni teploty pro nalezity rust se pohybuji mezi 20 a 25 °C, respektive mezi 16 a 18 °C, coZ jsou
obvyklé cervnové a Cervencové teploty v tomto regionu. Zéfijové no¢ni teploty po vétsinu let
(v pruméru 14,4 °C) jsou prili§ nizké pro péstovani kvalitni sladké papriky venku, proto se v tomto
oboru rozsifilo pouzivani plastovych tuneld.

Kontrolni subjekt:

Nézev: Instituto Galego da Calidade Alimentaria (INGACAL)
Adresa: Raa Fonte dos Concheiros, 11 bajo

15703 Santiago de Compostela

ESPANA

Tel. +34 881997276
Fax +34 981546676
E-mail: ingacal@xunta.es

Institut INGACAL je vefejnou instituci, kterd podléhd orgdnu Consellerfa del Medio Rural de la Xunta
de Galicia.

Oznacovani:

Papriky uvddéné na trh s chrdnénym zemépisnym oznacenim ,Pemento do Oimbra“ musi byt opatfeny
obchodni etiketou odpovidajici znacce kazdého producenta/zpracovatele, kontrolni etiketou
s alfanumerickym kédem schvédlenym kontrolnim orgdnem a znackou chranéného zemépisného ozna-
Ceni. Etikety a kontrolni etikety musi povinné uvadét chranéné zemépisné oznaceni ,Pemento de
Ofmbra“.
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