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KOMISE

Zvefejnéni zidosti podle &l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) € 510/2006 o ochrané zemépisnych
oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produktis a potravin

(2009/C 222/06)

Timto zvefejnénim se udéluje pravo podat proti zdpisu ndmitky podle ¢linku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006. Komise musi obdrzet ndmitky do 6 mésicti po tomto zvefejnéni.

PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~TETTNANGER HOPFEN“
& ES: DE-PGI-0005-0528-14.03.2006
CHOP () CHZO (X))

Tento piehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informaéni tcely.

1. Pfislusny orgin clenského statu:

Nézev: Bundesministerium der Justiz
Adresa: Mohrenstrale 37
10117 Berlin
DEUTSCHLAND

Tel. +49 302025-70
Fax +49 302025-8251
E-mail: —

2. Skupina:

Nézev: HVG Service Baden-Wiirttemberg e.V.
Adresa: Kaltenberger Str. 5

88069 Tettnang

DEUTSCHLAND

Tel. +49 754252136

Fax +49 754252160

E-mail: j.weishaupt@tettnanger-hopfen.de
Slozeni: producentifzpracovatelé ( X ) ostatni ()

3. Druh produktu:
1. Tiida 1.8: ostatni produkty spadajici do p#ilohy I Smlouvy, chmel

4. Specifikace:
(pfehled pozadavki podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

4.1 Ndzev:

,Tettnanger Hopfen*


mailto:j.weishaupt@tettnanger-hopfen.de
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Popis:

Botanika: Botanicky pati chmel otdcivy (Humulus lupulus) do fadu kopfivotvarych (urticales) a do celedi
konopovitych (cannabaceae). Chmel je rostlina dvoudomd, tzn., Ze se na rostliné tvoif bud samici, nebo
sam¢i kvétenstvi. Péstuje se pouze ,sami¢i chmel, z jehoz kvétd se vyvijeji Sisky. Ochrana podle
naffzeni Rady (ES) ¢. 510/2006 se md vztahovat pouze na samic¢i chmelové $isky (pfirodni chmel)
a na zpracovatelské produkty z nich ziskané, zde specidlni chmelové pelety a chmelovy extrakt.
Chmelovd siska se sklddd z listent, listencd, stopky a vietena a je nositelkou obsazenych litek chmele
,Tettnanger Hopfen®, hodnotnych pro vateni piva. Chmel je rostlina krdtkého dne, tzn. Ze rist do délky
probihd pii prodluzujici se délce dne (dlouhy den), doba kvétu pak asi od 21. ¢ervna pii zkracujici se
délce dne (kratky den). ,Tettnanger Hopfen“ dosahuje na zdkladé zvyhodnénych faktorti stanovisté
(ptida, mnozstvi srazek a pramérné teploty) oproti jinym péstitelskym oblastem vysky vzrastu az do
8,30 m (opérné konstrukce jsou v ostatnich péstitelskych oblastech zpravidla vysoké 7-7,50 m). Je
rychle rostouci (aZ 30 cm za den) a pravotocivy. Jako ,Tettnanger Hopfen® jsou definovany aromatické
odridy z péstitelské oblasti Tettnang. Vedle hlavnich odrid Tettnanger (od 1973 jednotné ,Tettnanger
Frithhopfen®; P. Heidtmann ,Griines Gold“, 1994, s. 342) a Hallertauer Mittelfrither se péstuji také
odridy Hallertauer Tradition a Perle. Odriida Tettnanger se péstuje vyhradné v péstitelské oblasti
Tettnang.

Pouziti: ,Tettnanger Hopfen® slouzi téméF vyhradné (asi z 99 %) k vyrobé piva (mald ¢dst se pouzivd
pro farmacii). ,Tettnanger Hopfen“ se dostdvd k zdkaznikim pfevazné ve zpracované formé chmelo-
vych pelet a v malé mife ve formé chmelového extraktu, protoze pii extrakci maze dojit ke ztraté
cennych aromatickych latek chmele ,Tettnanger Hopfen®.

Obsazené latky: Hodnotu udavajici obsazené latky chmele jsou hoiciny (chmelovéd pryskyfice), aroma-
tické latky (éterické oleje) a tifsloviny (polyfenoly). Tettnang je definovan jako péstitelskd oblast
aromatického chmele. ,Tettnanger Hopfen vdé¢i za svoji celosvétovou povést také mimofddné jemnym
aromatickym latkdm, které se sklddaji z vice nez 300 slozek éterickych oleju (tzv. chmelovy kvét). Popis
aroma ,Tettnanger Hopfen“ se pohybuje v rozmezi kvétinovy, citrusovy, ovocny, rybizovy, nasladly
a kofenény. ,Celkovy dojem aroma“ se u chmele péstovaného v oblasti Tettnang popisuje jako
,harmonicky, stile plny a jemny*.

Vedle tohoto rozdéleni hodnoti chmelafsky trh oficidlné odridy podle slozek jako ,nejjemngjsi aroma,
aromaticky, hoi¢inovy chmel, vysokoalpsky chmel“. 96 % chmele ,Tettnanger Hopfen“ (odridy Tett-
nanger a Hallertauer) spadd do skupiny nejjemnéjsi aroma, zbyvajici 4 % (Perle a Hallertauer Tradition)
do skupiny aromaticky.

ProtoZe znaéné mnozstvi ze 300 sloZzek aroma jiz nelze senzoricky zachytit, plati stile jesté pfi
rozhodovéni u ndkupcich pivovart subjektivni dojem z aroma (pfi vyfazovani str¢i nakupéi nos do
chmele). Znalci v oboru pfitom oznacuji ,Tettnanger Hopfen“ jako nejjemnéjsi chmel.

Zemépisnd oblast:

Zemépisnd oblast odpovidé péstitelské oblasti Tettnang. Ta zahrnuje: 1) v kraji Bodensee obce Eriskirch,
Friedrichshafen, Hagnau am Bodensee, Immenstaad am Bodensee, Kressbronn am Bodensee, Lange-
nargen, Markdorf, Meckenbeuren, Neukirch, Oberteuringen a Tettnang; 2) v okrese Ravensburg obce
Neuravensburg a Schomburg); 3) v okrese Lindau (Bodensee) obce Bodolz, Lindau (Bodensee), Nonnen-
horn a Wasserburg (Bodensee).

Diikaz piivodu:

Pavod nyngjsiho chmele byl upraven poprvé v roce 1929 takzvanym zakonem o ptivodu chmele a déle
rozepsdn ve chmelafském zdkoné z roku 1996. Nazev oblasti ,Tettnang” je stanoven od roku 1929
zdakonem o puvodu chmele jako povinny tdaj (spolené s ro¢nikem a odriidou) na obalu chmele,
takika chranény. U zddného jiného zemédélského produktu neni zarucen ptvod|sledovatelnost tak,
jako uz po desetileti u chmele ,Tettnanger Hopfen“ z péstitelské oblasti Tettnang. Ufedné povéieni
pecetici mistii [.odborny dozor opati{ pii vdzeni kazdého baleni jednotlivy kus peceti a pravodni
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listinou, kterd je rovna ,rodnému listu“ a musi obsahovat tyto tdaje: ptivod, spolkovd zemé, péstitelskd
oblast, stupeil zpracovani, ¢islo pecetici sbérny, hmotnost jednotlivého baleni, pocet kust baleni, druh
a ro¢nik. Péstitel chmele kromé toho potvrzuje ptivod vyrobku na tzv. potvrzeni pivodu chmele.

Metoda produkce:

Sezona chmele v oblasti Tettnang trvd od bfezna do zdfi. ,Tettnanger Hopfen“ se rozmnoZzuje
takzvanou sadi, z vlastniho stavu nebo ze sousednich poli, vidy vsak 100 % z péstitelské oblasti
Tettnang. V dubnu zac¢ind péstitel chmele s polnimi pracemi (kypfeni, vliCeni, diskovdni). Péstitel
chmele v oblasti Tettnang muaze své prace zahdjit aZ na jafe, na rozdil od jinych péstitelskych oblasti,
ve kterych probihd zavddéni na dréty jiz v zimé. Je to zptsobeno vyndsecimi systémy specifickymi pro
tuto oblast. Zatimco v jinych péstitelskych oblastech pfevlddaji velkoprostorové plochy (navadéci
systém), tvoii se v oblasti Tettnang 6 fad tzv. ,poliek” a teprve pak nésleduje pojezdova ulicka. Od
zacdtku az do poloviny dubna se rostliny ofezdvaji pod povrchem piidy kviili novym vyhontim. Rez
zde probihd oproti jinym péstitelskym oblastem asi o 2-3 tydny pozdéji, protoze rostliny v péstitelské
oblasti Tettnang rostou rychleji a jsou diive zralé diky pF{znivéj§im klimatickym podminkdm. V oblasti
Tettnang jsou také vy$$i opérné konstrukce (az do 8,30 m). Z divodu vyhodnéjsich ptdnich
a klimatickych poméri (mnozstvi vody, délka slune¢niho svitu) potiebuje chmel vice ,prostoru pro
to, aby se rozvinul®.

Nasleduje drdtovani. Draty dlouhé asi 8,5 m se upeviiuji na konstrukci a ukotvuji se do pidy. Z asi 50
chmelovych vyhont se 4 vyhony navedou na vodici drat. Nésleduji 2-3 davky hnojiva a opatfeni pro
ochranu rostlin. Koncem ¢&ervna dosahuje chmel vysky konstrukce a pfechdzi do generativniho ristu,
do tvorby $isek. Zvldstnost spocivd v tom, Ze od obdobi kveteni probihd ozelenéni (pouziti herbicidd je
na rozdil od jinych péstitelskych oblasti zakdzdno osobnim zdvazkem) a nésledné se nemusi provadét
z4dnd opatfeni na obdélavani pidy. Udusdni ptdy a vyplavovani maji byt zamezeny podporou tvorby
humusu.

Od asi 20. srpna zacind sklizen. Listy, vyhony a 3isky se oddéluji od révy a jsou vycistény. Po suseni
(pfi max. 62 °C, pro ochranu vysoce jemného aroma) a pii zvlh¢ovani asi na 11 % obsahu vody se
chmel bali a odchazi do mistni pecetici sbérny, kde ndsleduje vdzeni, vzorkovani (pro nezavislou
laboratof hodnotici kvalitu), peceténi a certifikace. Toto pfedstavuje predstupen pro zpracovani chmele
na pelety a extrakt, které neprobihd v zemépisné oblasti.

Souvislost:

Péstovani chmele v oblasti Tettnang je poprvé zminéno v listindch v roce 1150 (P. Heidtmann ,Griines
Gold“ 1994, s. 12). Pivovari je uvedeno v roce 1838 na tehdejsim vrchnim dfadé Tettnang 14
(v. Memminger ,Beschreibung des Oberamts Tettnang®, 1838, s. 62), z toho 3 méstské. O tfi roky
pozdéji, v roce 1841, jich uz je Sest (P. Heidtmann ,Griines Gold“, 1994, s. 13). Jejich vlastnici si chmel
péstovali sami. Plinované péstovani ndsledovalo od roku 1844, kdy ho zaved! tettnangsky pomocny
lékat Johann Nepomuk von Lentz spolu s osmi méstany, cilené pro hrani¢ni oblast vina (P. Heidtmann
oblast kolem Althausenu (asi od roku 1821; P. Heidtmann ,Griines Gold“, 1994, s. 14), nasledoval od
roku 1860 (1864 = 91 ha, 1866 = 160 ha, 1875 = 400 ha, 1914 = 630 ha; P. Heidtmann ,Griines
Gold®, 1994, s. 22 a ndsl.). Nejveétsi rozsifeni zazila péstitelskd oblast Tettnang v 90. letech 20. stoleti
na 1650 hektarech (EU-Hopfenmarkt-Bericht 1997, HVG-Bericht 1997). V oblasti Tettnang byl
vybirdn a kultivovan vzdy pouze aromaticky chmel.

,Tettnanger Hopfen“ se péstuje vyhradné na tzv. terasovych $tércich mladé morény wiirmské doby
ledové, v Schussenbeckenu, podél Argen a na jejich okrajich z doby ledové. Toto ptdni uspordddni
s hloubgji poloZzenymi proudy spodni vody mu umoziuje hluboce kofenit (az do 2 m). Zaroven tim
dochdzi ke kontinudlnimu zdsobovani vlhkosti i pfi extrémnich obdobich sucha. Oblast lezi
v nadmotské vysce 400 az 600 m a jeji mirné, vlidné klima, ¢astecné ovlivilované jezerem Bodensee,
hraje dalsi, podstatnou roli pfi formovan{ aroma ,Tettnanger Hopfen“.
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Chmel ,Tettnanger Hopfen“ md klimatické podminky (stfedni hodnotu ro¢ni primérné teploty, délku
slune¢niho svitu a mnozZstvi srazek), které jsou jedine¢né. Tak napt. stfedni hodnoty poslednich 30 let
(stav 2009) jsou na teploté 9,4 °C, téméf 1 800 hodin sluneéniho svitu a mnozstvi srazek 1 136 mm je
daleko nad 30 letymi primérnymi hodnotami jinych némeckych péstitelskych oblasti.

Spoluptisobeni geologického podlozi (kvalita piidy) a klimaticky danych skute¢nosti vytvaii optimalni
podminky pii doristani a tvorbé Sisek chmele ,Tettnanger Hopfen“ a tim dalekosdhlou geograficky
podminénou homogenitu. Skute¢nost, ze u ,Tettnanger Hopfen existuje homogenita, potvrdila pro
odriidu Tettnanger Univerzita Hohenheim, pro odriidu Hallertauer Mittelfrither pivovar Anheuser|
Busch. Navic se u kazdé dodané davky chmele zkoumaji v tettnangské chmelafské laboratori vn&jsi
kvalitativni znaky (napt. napadeni, vlhkost, listky $isek, ¢istota odridy a homogenita). Chmelu ,Tett-

nanger Hopfen“ se timto kazdoro¢né potvrzuje vysokd mira homogenity.
,Tettnanger Hopfen“ si udélal dobré jméno i daleko za hranicemi regionu.

Nejjemnéjsi aroma z malé, ale uslechtilé chmelafské metropole Tettnang nachdzi své p¥znivce po
celém svété a je oblibené v Japonsku stejné jako v USA. Zvlastnim vyjadienim ocenéni hodnoty
a jakosti je napf. to, kdyz slddek v USA prokaze kvalitu nalepenim etikety ,brewed with Tettnang
Hops*, coZ se neziidka dgje. ,Tettnanger Hopfen“ pro svoji jakost dosahuje stdle nejvyssich prodejnich
cen (EU-Jahresberichte 90er Jahre, Jahresberichte 19902000 Bayrische Landesanstalt; P. Heidtmann
,Griines Gold*, 1994, s. 368, 369). Rovnéz lidé ve chmelafském mésté Tettnang Ziji chmelem a pro
chmel. Ditkazem jsou regiondlni struktury a udélosti kolem ,Tettnanger Hopfen“. Fascinaci chmelafskou
kulturou predstavuje napf. Tettnangské chmelaiské muzeum, existujici od roku 1995. Na Tettnangské
chmelafské nau¢né stezce dlouhé 4 km najde nadSeny navstévnik vse, co je potieba védét o ,Tettnanger
Hopfen®. Tettnangskd chmelafskd stezka s celkovou délkou 42 km provede cyklistu péstitelskou oblasti
Tettnang. Kazdoro¢né se v srpnu, krétce pred sklizni chmele, kond slavnost, na které oslavuji obyvatelé
Tettnangu dlouhou tradici ,jejich zeleného zlata“. ,Tettnanger Hopfen“ v neposledni fadé reprezentuji
v regionu a mezindrodné také Tettnangské chmelové Vysosti, nové volené kazdé dva roky (krdlovna
chmele + 2 princezny).

Kontrolni subjekt:

Nédzev: Lacon GmbH

Adresa: Weingartenstr. 15
77654 Offenburg
DEUTSCHLAND

Tel. +49 781919 3730
Fax +49 781919 3750
E-mail: lacon@lacon-institut.org

Oznacovdni:
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