C 18628 Utedni véstnik Evropské unie 8.8.2009

oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produktit a potravin

(2009/C 186/12)

Timto zvefejnénim se udéluje pravo vznést namitku podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006. Komise
musi obdrzet ndmitky do Sesti mésicii po tomto zvefejnéni.

PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~ALUBIA DE LA BANEZA-LEON“
& ES: ES-PGI-0005-0492-06.09.2005
CHOP () CHZO (X))

Tento piehled uvaddi hlavni body specifikace produktu uréené pro informaéni Gcely.

1. PfisluSny orgin ¢lenského statu:

Nézev: Subdirecc. general de calidad diferenciada y agric. ecoldgica, direccion general de industria
y mercados alimentarios, secretarfa general de medio rural, ministerio de medio ambiente
y medio rural y marino

Adresa: Paseo Infanta Isabel, n® 1
28071 Madrid
ESPANA

Tel. +34 913475394

Fax +34 913475410

E-mail: sgcaproagro@mapya.es

2. Skupina:

Nézev: Promotora Pro-IGP Alubia de Ledn
Adresa: Plaza San Marcos, n°® 6

1° (Cadmara Agraria)

24002 Ledn

ESPANA
Tel. +34 987226140
Fax +34 987272840
E-mail: agraria@camaraleon.e.telefonica.net
Slozeni: vyrobci/zpracovatelé ( X ) ostatni ( )

3. Druh produktu:

Tt{da 1.6: LuSténiny

4. Specifikace:
(pfehled pozadavki podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

4.1 Ndzev:

,Alubia de La Bafieza-Le6n*

4.2 Popis:

Chranény produkt predstavuji suchd, z lusku vyjmutd semena fazoli (Phaseolus vulgaris L., poddruh
Papilionaceae, lusténina uréend k lidské spotieb€) mistnich odrid Canela, Plancheta, Rifién menudo
a Pinta.
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Vlastnosti semen uvedenych odrid, které se od sebe zfetelné odliduji, jsou ndsledujici:
Morfologické vlastnosti suchého produktu:

— odrida Canela md ledvinovity a protahly tvar, cely povrch je skoficové barvy a hmotnost 100
semen se pohybuje mezi 50 a 62 gramy,

— odrida Plancheta je ovdlnd, bilé barvy a hmotnost 100 semen se pohybuje mezi 44 a 52 gramy,

— odrida Pinta je okrouhld, skoficové barvy s tmavocervenymi skvrnkami a hmotnost 100 semen se
pohybuje mezi 51 a 67 gramy,

— odrtda Rifiéon Menudo md ovélné ledvinovity tvar, bilou barvu s Zilkami a hmotnost 100 semen se
pohybuje mezi 41 a 57 gramy.

Fyzikdlné-chemické vlastnosti suchého produktu:
Absorpce destilované vody pii teploté mezi 10 a 15 °C béhem deseti hodin pfesahuje 100 %.
Organoleptické vlastnosti:

— odrida Canela: vafené boby si uchovavaji velmi vysokou celistvost, slupka je hladkd a ne pfilis
tvrdd, bilek je velmi mékky a jemné méslovy, s nizkou zrnitosti a stfedné moucnaty,

— odrtida Plancheta: vafené boby si uchovévaji vysokou celistvost, slupka je hladkd a velmi mékk,
bilek je velmi mékky a mdslovy, s nizkou zrnitosti a mirné moucnaty,

— odrtida Pinta: vafené boby si uchovédvaji pomérnou celistvost, slupka je hladkd a mekka, bilek je
mékky a méslovy, s velmi nizkou zrnitosti a stfedné moucnaty,

— odrtida Rifién menudo: vafené boby si uchovédvaji pomérnou celistvost, slupka je velmi hladka
a stfedné tvrdd, bilek je mékky a stfedné mdslovy, s velmi nizkou zrnitost{ a stfedné moucnaty.

Suché fazole, které patti do obchodni kategorie ,Extra“ uvedené ve vynosu ze dne 16. listopadu 1983,
kterym se schvaluje norma kvality urcitych lusténin (Orden de 16 de noviembre de 1983, BOE n° 275,
de 17. de noviembre 1983), nebo norma, jez ji nahrazuje, jsou baleny do polyethylenu, litky nebo
papiru a skladuji se pti béznych podminkich okolniho prostiedi.

Zemépisnd oblast:

Oblast zemédélské produkce o rozloze 5 456 km? zahrnuje 98 obci v provincii Leon, které patii do
zemédélskych regiont Astorga, El Pdramo, Esla-Campos, La Bafieza, La Cabrera a Tierras de Ledn, a 20
obci v regionu Benavente-Los Valles v provincii Zamora, kterd sousedi s provincii Ledn.

Oblast se skladd z nize uvedenych obci, rozdélenych do skupin podle provincii a zemédélskych
regiont:

Provincie Ledn:

Region Astorga: Astorga, Benavides, Brazuelo, Carrizo, Hospital de Orbigo, Las Omafias, Llamas de la
Ribera, Magaz de Cepeda, Mancomunidad de Quintana del Castillo y Villagatén, Quintana del Castillo,
San Justo de la Vega, Santa Colomba de Somoza, Santiago Millas, Turcia, Val de San Lorenzo,
Valderrey, Villagatén, Villamejil, Villaobispo, Villarejo de Orbigo a Villares de Orbigo.
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Region El Paramo: Ardén, Bercianos del Paramo, Bustillo del Paramo, Chozas de Abajo, La Antigua,
Laguna Dalga, Laguna de Negrillos, Pobladura de Pelayo Garcia, Pozuelo del Pdramo, Roperuelos del
Pdramo, San Adridn del Valle, San Pedro Bercianos, Santa Maria del Pdramo, Santa Marina del Rey,
Urdiales del Pdramo, Valdefuentes del Paramo, Valdevimbre, Villadangos del Paramo, Villazala a Zotes
del Paramo.

Region Esla-Campos: Algadefe, Cabreros del Rio, Campo de Villavidel, Cimanes de la Vega, Corbillos de
los Oteros, Cubillas de los Oteros, Fresno de la Vega, Mansilla de las Mulas, Mansilla Mayor, Onzonilla,
San Milldn de los Caballeros, Santas Martas, Toral de los Guzmanes, Valencia de Don Juan, Vega de
Infanzones, Villademor de la Vega, Villamafidn, Villamandos, Villanueva de las Manzanas, Villaornate
y Castro, Villaquejida, Villasabariego a Villaturiel.

Region La Bafieza: Alija del Infantado, Castrillo de la Valduerna, Castrocalbén, Cebrones del Rio,
Comunidad de Riego de la Vega y Villamontdn de la Valduerna, Comunidad de Soto de la Vega
y Villazala, Destriana, La Bafieza, Palacios de la Valduerna, Quintana del Marco, Quintana
y Congosto, Regueras de Arriba, Riego de la Vega, San Cristobal de la Polantera, San Esteban de
Nogales, Santa Elena de Jamuz, Santa Maria de la Isla, Soto de la Vega a Villamontan de la Valduerna.

Region La Cabrera: Castrocontrigo a Luyego

Region Tierras de Ledn: Cimanes del Tejar, Gradefes, Ledn, San Andrés del Rabanedo, Santa Colomba
de Curueflo, Santa Marfa de Ordds, Santovenia de la Valdoncina, Sariegos, Valdefresno, Valdepolo,
Valverde de la Virgen, Vegas del Condado a Villaquilambre.

Provincie Zamora

Region Benavente y los Valles: Alcubilla de Nogales, Arcos de la Polvorosa, Arrabalde, Benavente,
Castrogonzalo (pouze na zdpad od feky Esla), Coomonte, Fresno de la Polvorosa, La Torre del Valle,
Maire de Castroponce, Manganeses de la Polvorosa, Matilla de Arzén, Morales de Rey, Pobladura del
Valle, San Cristobal de Entrevifias, Santa Colomba de las Monjas, Santa Cristina de la Polvorosa, Santa
Maria de la Vega, Villabrdzaro, Villaferruefia a Villanueva de Azoague (pouze na zdpad od feky Esla).

Diikaz pivodu:

Orgénem, ktery dohlizi a kontroluje, zda je produkce, uskladnéni, baleni a kvalita fazoli v souladu se
specifikaci, je Regula¢ni rada (Consejo Regulador). Fazole pochdzeji z pozemkd, které se nachdzeji
v oblasti zemédélské produkce a jsou zapsany v rejstitku pozemkd Regulacni rady (Registro de Parcelas
del Consejo Regulador). S fazolemi mohou manipulovat vyhradné sklady a balirny zapsané
v piislusnych rejstiicich Regula¢ni rady. Pfed zdpisem podstupuji pozemky, sklady a zpracovatelé
pocdteni hodnoceni a daldi pravidelnd hodnoceni, aby zdpis v rejstiicich Regulaéni rady ztstal.
K produktu se pfi jeho presunu mezi zemédélci, sklady a zpracovateli zapsanymi v rejsticich pfikladaji
doklady o piesunu, které pfedtim vydala Regula¢ni rada. Pouze fazole, které vyhovi vSem kontroldm,
budou uvedeny na trh s oznacenim udélenym Regula¢ni radou, které zarucuje jeho ptvod. MnoZstvi
zadnich etiket vydanych Regula¢ni radou balirndm a zpracovatelim zédvisi na mnozstvi fazoli, které
pfijmou, a na kapacité obal.

Metoda produkce:

Na pozemcich: piida pozemkd je zavlazovand nebo velmi svézi nezavlazovand. Fazole se vcleni do
systému stiiddni plodin nejvyse jednou za dva roky. Semena pochdzeji z rostlin prostych bakteridlni
skvrnitosti a jsou osetfena proti napadeni pilousem, pficemz na vSe dohlizi Regula¢ni rada. Setba se
provadi na jafe, pficemz hustota setby je 190 000 rostlin/ha. Sklizeni fazoli probihd v srpnu, zafi nebo
fijnu, jakmile bob dosdhne fyziologické zralosti.

Ve skladech: skladovani mohou provadét jak zemédélci, tak ostatni subjekty, pficemz je nutno zamezit
smiSeni fazoli riiznych Sarzi, které od sebe musi byt fyzicky oddéleny.
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Sklady musi splitovat platné hygienické a technické predpisy.

V balirnich:

Fazole se podrobi kontrole kvality suroviny, rozdéli se podle jednotlivych 3arzi, pfedbézné se o€isti,
oSetif se proti napadeni pilousem, rozt¥di se a kalibruji. Po odstranéni vadnych bobt jsou fazole baleny
pomoci dévkovalti, provadi se kone¢nd kontrola kvality a na obal se umist{ etikety a identifika¢ni zadni
etikety vydané Regulacni radou.

Souvislosti:
Povést

Pocdtky obchodovdni s fazolemi Alubias de La Bafieza sahaji az do roku 1570; odehrdvalo se na
vyznamnych trzich v Mediné del Campo, kam byly fazole doddvany vyhradné zemédélci z regionu.

Katastr z Ensenada (Catastro de Ensenada) z roku 1752 uvddi, Ze v La Bafieza se kazdou sobotu v roce
konal trh, a zminuje fazole mezi zbozim, se kterym se obchodovalo.

Zemépisny, statisticky a historicky slovnik Spanélska a jeho zdmoiskych dzemi (1846-1850) (Dicci-
onario geografico, estadistico e historico de Espafia y sus posesiones de ultramar (1846—1850)), jehoz
autorem je Pascual Madoz, pfindsi informace o péstovani fazoli v provincii Leén na zdkladé soupisu
z roku 1799: , v této provincii se vypéstuje 2 102 korct (126 120 kg) fazoli v hodnoté 63 060 reald.”
Slovnik rovnéz uvadi souhrnné tdaje o spotfebé ve mésté Ledn v letech 1835-1839. Zmifiuje, Ze
fazole je nejvice konzumovand lusténina (0,21 korcti/12,6 kg na obyvatele za 1 rok), po ni ndsleduje
cizrna (0,09 korci/5,4 kg) a hrachor (0,03 korcti/1,8 kg).

Ve vieobecné rocence Spanélska (Anuario General de Espafia), Bailly-Bailliere, 1912, jsou fazole
uvedeny nejen jako jeden z hlavnich produktt fady obci spravniho okrsku La Baifleza, ale je v ni
zafazena i reklama v tomto znéni: ,Ceferino Martin — La Bafieza — obiloviny, ludténiny, vlna, koudel,
brambory a tfidéné fazole, které byly ocenény zlatou medaili.“

Vseobecny priivodce provincif Leén (La provincia de Ledn (Guia general)) z roku 1928, jehoz autorem
je José Mourille Lopez, uvadi v casti o oblasti La Baiieza, Ze ,fazole, které se vyvazeji ve velkém
mnozZstvi, tuto oblast proslavily.“

Vynikajici povést produktu v soucasnosti nadéle prokazuje mimo jiné fakt, Ze je zafazovan do fady
oficidlnich katalogti kvalitnich potravin, napiiklad do $panélského katalogu tradi¢nich produktd (Inven-
tario Espafiol de Productos Tradicionales) z roku 1996, ktery vydalo Spanélské ministerstvo zemédél-
stvi, rybolovu a vyzivy (Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion) za finanéni dcasti Evropské
komise.

Také katalog jakostnich zemédélskych a potravindfskych produktl (Inventario de Productos Agroali-
mentarios de Calidad) z roku 2001, ktery vydala vlada oblasti Kastilie-Ledn, vénuje tomuto produktu
dvé strany.

Ctyfi strany jsou témto fazolim vénovany v neddvno vydaném privodci jakostnich potravin v provincii
Ledn (Guia de alimentos de calidad de la provincia de Ledn), nazyvaném Ledn al Gusto a financovaném
orientaéni sekci EZOZF.

Pokud jde o propagaci produktu v zahrani¢i, vénuje ministerstvo zemédéstvi v pravodci Guide of the
Best Fruits and vegetables témto fazolim rovnéz dvé strany.

Internetovy vyhleddva¢ Google zobrazuje téméf 300 odkazt, zejména na stranky vénované gastrono-
mii, cestovnimu ruchu a na stranky Wikipedie atd. Vyznam tohoto produktu ze spolecenského hlediska
dokazuje také existence muzea fazoli Alubia v La Bafieza (Museo de la Alubia) a gastronomického
bratrstva fazole Alubia de La Bafieza-Le6n (Cofradia Gastronémica de la Alubia de La Bafieza-Le6n),
kterému predsedd soucasny predseda Ucetntho dvora.
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Na trzich dokazuje oblibu u spotiebiteld a dobrou povést téchto fazoli vyznamny cenovy rozdil oproti
jingym fazolim bez chranéného oznaceni.

Ptirodni faktory

Vlastnosti fazoli z La Bafleza-Leén jsou tzce spojeny s klimatickymi a ptidnimi podminkami oblasti a
s rostlinnym materidlem pfizpisobenym prostiedi.

Podnebi: podnebi vykazuje jasné rozdily v teplotniho a vlhkostniho rezimu ve vztahu k sousedni
vychodni oblasti a ve vlhkostnim rezimu ve vztahu k sousednim severnim a zdpadnim oblastem.
Primérny srazkovy index béhem doby péstovani fazole je pfiméfeny pro spravny vyvoj rostliny,
protoZe se péstuje v zavlazované puadé nebo ve velmi svézi nezavlazované padé. Mirny vlhkostni
rezim vSeobecné znesnadiiuje vyvoj houbovych chorob, pokud je péstovani obecné a zavlazovani
obzvlast fadné provadéno.

Pidy: v uvedené oblasti prevlddaji sypké pudy a sypké a piscité pudy s nizkym obsahem jilu,
s neutrdlnim nebo kyselym pH, bohaté na organické litky a s velmi nizkym obsahem uhli¢itand.
Celkové tyto pidy umoziuji, aby fazole mély schopnost vysoké absorpce vody, nizky obsah popela
a kvalitngjsi organoleptické vlastnosti po uvafeni, zejména jemnéjsi slupku a vice moucnaty a méné
zrnity bilek.

Rostlinny materidl: pravidelné a dlouholeté péstovani téchto odrtd fazoli vedlo k selekei, k niz doslo
diky zemédélskému a klimatickému prostiedi, v némz se fazole péstovaly, a diky ¢innosti zemédélca,
ktefi k setbé pro dalsi sklizen vybiraji vzdy nejkvalitnjsi, nejvice stejnorodé fazole z nejlepsich
pozemk.

Lidské faktory

Diky po generace ziskdvanym zkuSenostem dokdzi zemédélci vybrat pozemky nejvhodngjsi pro pésto-
vani fazoli a upravit zplisoby péstovani tak, aby sklidili fazole nejvyssi kvality.

Kontrolni orgdn:

Nézev: Consejo Regulador de la Indicacién Geografica Protegida ,Alubia de La Bafieza-Le6n®
Adresa: Avenida Portugal s/n. E
24750 La Bafeza (Ledn)
ESPANA
Tel. +34 987641686
Fax +34 987641686
E-mail: alubiadelabanezaleon@telefonica.net

Orgédn Consejo Regulador de la Indicacién Geografica Protegida ,Alubia de La Bafieza-Le6n“ spliiuje
normu EN-45011 ve znéni z roku 1998.

Oznacovdni:

Obchodni oznaceni pouzivané kazdou balirnou nebo kazdym zpracovatelem musi byt schvileno
Regulaéni radou. Povinné se na nich uvede oznaleni: Indicacién Geogrifica Protegida ,Alubia de La
Bafieza-Le6n“ (chrdnéné zemépisné oznaceni ,Alubia de La Bafieza-Le6n®) s logem Regula¢ni rady.
Zadni etiketu s alfanumerickym klicem vydavd Regulacni rada.
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Logo Regula¢ni rady:

Conseio Regulador de la |.G.P.

Produkty, pii jejichz vyrobé se jako surovina pouzije fazole ,Alubia de La Bafleza-Leén“, a to i
v piipadé, Ze se pouzije v upravené nebo zpracované formé mohou byt nabizeny ke spotiebé
v balenich, na kterych se uvede odkaz na toto oznaleni, napf. ,Elaborado con Indicacion Geografica
Protegida Alubia de La Bafieza-Ledn“, bez uvedeni loga Spolecenstvi, pokud:

a) fazole s oznacenim Alubia de La Bafieza-Le6n piedstavuji jedinou slozku pfislusné kategorie
produktd;

b) piislusni vyrobci a zpracovatelé jsou schvéleni Regula¢ni radou, kterd dohlizi na fddné pouzivani
chrinéného oznaceni. Za timto ucelem Regula¢ni rada vypracuje vzor Zddosti, v niZ se podrobné
uvedou podminky schvéleni. Pro schvileni je nutné, aby Zadatel souhlasil s nezbytnymi kontrolami,
které provadi Regula¢ni rada za Gcelem zajisténi sledovatelnosti produktu Alubia de La Bafieza-Len.

V piipadé, Ze se pii vyrobé nepouziji vyhradné fazole Alubia de La Bafieza-Ledn, chranéné oznaceni je
mozné uvést pouze na seznamu slozek produktu, ktery fazole obsahuje nebo ktery je vysledkem jejich
zpracovani nebo Gpravy.




