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7 N~z

Zvetejnéni Zddosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrané zemé&pisnych ozna-

Timto zvefejnénim se udéluje prdvo podat proti zdpisu ndmitky podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES)

¢eni a oznaceni pivodu zemédélskych produktii a potravin

(2009/C 75/15)

¢. 510/2006 ('). Komise musi obdrzet ndmitky do 6 mésicii po tomto zvefejnéni.

PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
,SOBAO PASIEGO“
& ES: ES-PGI-005-0478-28.06.2005

CHOP () CHZO (X)

Tento piehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informacni tcely.

1. Pfislusny orgin clenského sttu:

Nézev:

Adresa:

Telefon.:
Fax:

E-mail:

2. Skupina:

Nazev:
Adresa:

Telefon.:
Fax:
E-mail:

Slozent:

Subdireccion General de Calidad Diferenciada y Agricultura Ecoldgica, Direccion General de
Industria y Mercados Alimentarios, Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino
— Espafia

Paseo de la Infanta Isabel, n° 1
28071 — Madrid
ESPANA

+34 913475394
+34 913475410

Asociacion de Fabricantes de Sobaos Pasiegos y Quesadas de Cantabria

C| Augusto Gonzélez de Linares, 8 — bajo
39006- Santander
ESPANA

+34 942290572
+34 942290573
afasque@viaflavia.com

producenti/zpracovatelé(X) ostatni ()

Vyrobci ,sobaos” a ,quesadas®

3. Druh produktu:

Tiida 2.4:

Chléb, pecivo, cukraiské vyrobky, cukrovinky, susenky a ostatni pekaiské zbozi.

4. Specifikace:
(ptehled pozadavki podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

4.1 Ndzev:

,Sobao Pasiego”

() UF. vést.L 93,

31.3.2006,s.12.
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Popis:

,Sobao Pasiego” je vyrobeno z michaného tésta slozeného z pSeni¢né mouky, masla, cukru, vajec, celé
fady ingredienci a pfisad. M4 tyto vlastnosti:

Technické vlastnosti:

a) organoleptické: tmavé zlutd stiida a zlatavy povrch, hustd a houbovitd struktura, sladkd chut
s charakteristickou p¥ichuti masla;

b) morfologické: podle vahy se rozlisuji t#i druhy ,sobaos“:
— velké (od 130 do 180 g), stfedni (od 40 do 80 g) a malé (od 20 do 40 g);

¢) baleni: ,Sobao Pasiego” se bali do ¢tvercové papirové krabicky, jejiz zdhyby vytvafeji charakteristickd
kfidla.

Fyzikdlné-chemické vlastnosti:
Fyzikdlné-chemické vlastnosti jsou tyto:

Vlhkost (15 %-20 %), bilkoviny (4 % nebo vice), obsah tuku za vyuziti kyselé hydrolyzy (24 %-32 %),
glukdza (45 % nebo vice), popel (maximalné 1,70 %), aktivita vody (0,7 %-0,9 %).

Mikrobiologické vlastnosti:

musi byt dodrZeny podminky stanovené technicko-sanitdrnimi pravnimi predpisy.

Zemépisnd oblast:

Zemépisnd oblast je vymezena témito obcemi v Kantdbrii: Anievas, Arenas de Igufla, Astillero (El),
Barcena de Pie de Concha, Camargo, Cartes, Castaileda, Cieza, Corrales de Buelna (Los), Corvera de
Toranzo, Entrambasaguas, Liérganes, Luena, Marina de Cudeyo, Medio Cudeyo, Miengo, Miera, Molledo,
Penagos, Piélagos, Polanco, Puente Viesgo, Reocin, Ribamontdn al Mar, Ribamontin al Monte,
Riotuerto, San Felices de Buelna, San Pedro del Romeral, San Roque de Riomiera, Santa Cruz de
Bezana, Santa Marfa de Cay6n, Santander, Santillana del Mar, Santiurde de Toranzo, Saro, Selaya,
Suances, Torrelavega, Vega del Pas, Villacarriedo, Villaescusa a Villafufre.

Diikaz piivodu:

Hlavni dtikazy o tom, Ze ,sobaos“ pochazeji z vymezené zemépisné oblasti jsou:

— Vlastnosti: ,Sobao Pasiego“ ma zvlastni vlastnosti, které jsou uvedeny v bodech 4.2 a 4.5, dané
specifickymi podminkami vyroby.

— Kontrola zarucujici zpétnou vysledovatelnost, a tim i ptivod ,sobaos*”.
Aspekty, které je tieba vzit v dvahu:

— ,sobaos” se vyrdbéji a bali vylucné v zafizenich, kterd jsou zapsdna do rejstitku vyroben chranéného
zemépisného oznaceni,

— vyrobny jsou podrobeny pocite¢ni kontrole ptred zdpisem a poté pravidelnym kontroldm, aby
zustaly zapsany v rejstitku CHZO,

— ,sobaos” musi byt vyrobeny pomoci metody popsané v bodé 4.5,

— pouze ,sobaos®, které projdou vSemi kontrolami a ziskaji etiketu nebo ¢&islovanou kontrolni etiketu,
se uvadéji na trh se zdrukou pivodu,

— kontrolni{ orgdn provadi pravidelnou kontrolu a hodnoceni vyrobniho postupu a uvddéni vyrobku
na trh,

— v piipadé¢ zjiténi nesrovnalosti se pouZije sank¢ni rezim stanoveny pravnim predpisem,
— vyrobek je testovan fyzikdlné-chemickou, organoleptickou a mikrobiologickou analyzou.

Pokud vyrobek uspéje pii veskerych piislusnych kontrolich, kontrolni subjekt uvedeny v bodé 4.7
schvali pouziti etiket nebo ¢islovanych kontrolnich etiket, které tak zarucuji zpétnou vysledovatelnost
vyrobku.
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4.5 Metoda produkce:

1) ,Sobao Pasiego” se vyrdbi z téchto ingredienci: maslo (26 % = 3), cukr (26 % + 4) (sachardza),
Cerstva vejce (19 % + 6), pSeni¢nd mouka (26 % * 4). Pfisady: dextrdza, glukéza a stl (0,3 % + 0,3).
Je také mozné pfidat nastrouhanou citrénovou karu, anyz nebo rum.

2) Piisady. Povoluje se pouziti téchto piisad:

Kyptici prostiedek (1,5 % * 1,5), konzerva¢ni ¢initel: sorban draselny (maximdlni davka 1,5 g/kg
tésta), aromaticky vytazek mdsla a vlh¢ici prostiedek.

Féze vyroby ,sobaos” jsou tyto:
1) ptiprava smési

2) davkovani

4) ochlazeni

)
)

3) peceni v troubé
)

5) baleni: hotovy vyrobek je pfed odeslinim a pfepravou patfi¢né zabalen a fadné opatien etiketou.
)

6) konzervace: konzervace vyrobku zmrazenim je zakdzano.

4.6  Souvislost:
Historické faktory

Podle fady autorGi (Garcia Lomas a Vega Ruiz) je ,sobao“ kold¢, ktery se plivodné pekl s chlebovou
karkou (aby se vyuzily zbytky), cukrem a mdslem. Tento recept byl obohacen o vejce, nastrouhanou
citrénovou ktiru a anyz nebo rum.

Rozhodujici pokrok pii vyrobé ,sobao“ piineslo pouzivani kvalitni p$eni¢né mouky namisto chlebové
kirky a to, Ze poméry ostatnich ingredienci byly zménény. Garcia Lomas ve své knize ,Los pasiegos
(1986) piipisuje vznik nového ,sobao“ (nebo moderniho ,sobao“) Eusebii Herndndez Martinové,
pfi¢emz se opird o dopis jednoho ze synii této kuchatky, v némz jsou uvedeny tyto informace: ,Samo-
zfejmé jsem védél o tom, Ze mé zesnuld matka vynalezla ,sobao’, tak jak ho zndme dnes, tj. pfipravené
s moukou a inspirované starym receptem na bazi chlebové kérky. Doslo k tomu kolem roku 1896,
v dobé, kdy si vzala mého otce, Joaquina Laso. Bylo ji tehdy 19 let. V roce 1902 zemiela v La Vega ve
véku 25 let a zanechala ¢tyfi déti — tfi chlapce a jednu divku — z nichZ jd jsem prvorozeny (jsem
narozen v roce 1897)

Zavérem uvedme, Ze J. Calderén Escalada v jedné studii realizované v roce 1946, tykajici se slov neza-
hrnutych do slovniku $panélského jazyka (Diccionario de la Lengua Espariola), ale pouzivanych ve vysoko
poloZenych tidolich provincie Santander, pfipomind vyraz ,sobao“ a definuje ho takto: ,kold¢ pfipravo-
vany s moukou, vejci, cukrem, mdslem, ktery se peCe v troubé v papiru, jenz se sklddd do specidlni
formy, a ktery nevésta podévala svym pfitelkynim v den svatby*.

Soucasnd povést vyrobku: Velkd encyklopedie Kantdbrie (Gran Enciclopedia de Cantabria) popisuje ,sobao*
jako vyrobek, jenz pochdzi ,alesporti z konce 20. stolet{ a je velmi zndmy*.

Spanélsky katalog tradi¢nich produktéi (LTnventario Espafiol de Productos Tradicionales), vydavany $panél-
skym ministerstvem pro zemédélstvi, rybolov a potraviny (MAPA), odkazuje na ,Sobao Pasiego“ takto:
,Je to jeden z nejreprezentativnéjich vyrobki Kantabrie, ktery byl pivodné vyrdbén ve Vega de Pas
a ktery je dnes zndmy v celém Spanélsku®.

Lidské faktory

Diky odbornym znalostem a profesionalismu pekait si ,Sobao Pasiego” uchovalo na chrdnéném tzemi
od svého vzniku svij nezaménitelny charakter.

,Sobao“ vznikd spojenim pSenice, mdsla, vajec a cukru, a sjednocuje tak kulturni charakteristiky
regionu, v némz madslo hraje vyznamnou dlohu.
Souvislost mezi zemépisnou oblasti a vlastnostmi nebo povésti vyrobku

Souvislost mezi ,Sobao Pasiego” a zemépisnou oblasti vyroby je zaloZzena pfedevsim na jeho dobré
povésti a na vlastnostech popsanych v bodé 4.2, které vyplyvaji z pouzité tradi¢ni metody vyroby.
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,Sobao Pasiego” je typickym vyrobkem regionu Pas (Comarca Pasiega), jak doklad4 nékolik vyse uvede-
nych zdroju. Lidské faktory ptispély k tomu, Ze vyrobek je jiz dlouhou dobu obecné znidmy, jeho
povést se dédle vyviji a pfedava se z generace na generaci. Je to uméni, které se stalo kulturnim dédic-
tvim regionu Pas. Vyrobek je tedy pojmenovan po tomto regionu, ktery ho proslavil.

Diky této proslulosti a povésti se ,Sobao Pasiego®, jehoz vyroba je po desetileti doméci zvyklosti
spojenou s nékterymi svétky (svatba, oslavy, trhy atd.), stal jednim z pilift mistniho hospodéistvi, které
zabezpecuji vice nez 90 % regiondlni produkce ,sobaos".

Rozsifeni vyroby ,Sobao Pasiego” vedlo od druhé poloviny minulého stoleti k sifeni dobré povésti, kdy
vyrobci presunuli vyrobny z bezprostfedniho okoli Vega de Pas do blizkosti modernégjsich komunikaci,
aby zvysili odbyt svych vyrobkd. Priblizeni ke stfediskiim osidleni usnadnilo obchod v téchto oblastech
a dopravu do dalsich mist regionu.

Region Pas se tradicné z davodu piiznivych zemédélskych a klimatickych podminek zaméfuje na
vyrobu mléénych vyrobka: syrti, zmrzlin, masla atd. Maslo je pravé jednou z hlavnich ingredienci
,Sobao Pasiego“ a rozhodujicim zptsobem ovliviiuje jeho specifickou chut, a odlisuje tak tento vyrobek
od ostatnich podobnych cukrafskych vyrobka s obsahem jinych tukd, jako je margarin, coz je dalsim
dokladem toho, jak zemépisnd oblast pfispivd povésti a specificnosti ,Sobao Pasiego*.

O stupni proslulosti a povésti ,Sobao Pasiego“ svédc¢i i studie, kterd byla neddvno provedena u spotiebi-
teléi z réiznych ¢asti Spanélska, podle niz devét osob z deseti znd tento vyrobek a vice nez 73 % uvedlo,
ze je prosluly. Jeho ptvod je ostatné dobfe zndmy; vice nez 80 % dotazovanych osob umistilo jeho
ptivod do Kantabrie, a i kdyzZ se jednd o maly region, vice nez 35 % jej situovalo piimo do regionu Pas.

Kontrolni subjekt:

Nézev:  Oficina de Calidad Alimentaria de Cantabria (ODECA)

Adresa:  C[Héroes del 2 de Mayo, 27
39600 Muriedas (Cantabria)

ESPANA
Telefon.: +34 942 26 98 55
Fax: +34 942 26 98 56

E-mail:  odeca@odeca.es

Povaha a charakter: vefejny subjekt

Oznacovdni:

Kromé povinnych dajti, stanovenych vSeobecnym piedpisem, musi etiketa obsahovat tyto tdaje:
— nézev zemépisného oznaceni: ,Sobao Pasiego®,

— pozndmku ,chrdnéné zemépisné oznaceni“ nebo ,CHZO".

Tato oznaleni se musi nachizet ve stejném zorném poli a musi byt napsina viditelnym, Citelnym,
nesmazatelnym a vét$im pismem, nez kterym jsou napsdny ostatni ddaje na etiketé.

Nasledujici ddaje musi byt rovnéZ uvedeny na stejné etiketé nebo kontrolni etiketé (schvélené pfedem
kontrolnim subjektem), aniz by piekryvaly etiketu stanovenou vieobecnym piedpisem:

— logo se zemépisnym oznacenim,
— kontroln{ &islo vydané kontrolnim subjektem,

— ndzev kontrolniho subjektu.




