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(Ozndmeni)

JINE AKTY

KOMISE

Zvetejnéni zddosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢ 510/2006 o ochrané zemépisnych ozna-
Ceni a oznaceni pivodu zemédélskych produktii a potravin

(2008/C 118/15)

Timto zvefejnénim se udéluje pravo podat proti zdpisu ndmitky podle ¢ldnku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (!). Komise musi obdrzet ndmitky do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.
Jednotny dokument
NARIZENI RADY (ES) & 510/
,HUITRES MARENNES OLERON*
& ES: FRIPGI[005/0591/16.02.2007
CHZO (X ) CHOP ()

1. Nizev

,Huitres Marennes Oléron*

2. Clensky stit nebo tieti zemé

Francie

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1 Druh produktu

Tiida 1.7 — Cerstvé ryby, mékkysi a korysi a vyrobky z nich ziskané

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Ustiice Marennes Oléron jsou zuslechténé nebo v nddrzich chované dstfice. Nejsou to dstkice
z otevieného mote.

Podle stupné zpracovani produktu po umisténi do nadrze, ktery se hodnoti zejména indexem vyplnéni
(pomér hmotnosti odkapaného masa k celkové hmotnosti x 100), je ustfice Marennes Oléron:

— fine de claire pii stupni 7 az 10,5,
— spéciale de claire pfi stupni vétsim nebo rovném 10,5,

— spéciale pousse en claire pti stupni vét§im nebo rovném 12.

() Uf.vést.L93,31.3.2006,s. 12.
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Z organoleptického hlediska:
— Ustfice fine de claire je bohatd na vodu a méd jemné maso vyvdzené chuti,

— ustfice fine de claire verte md charakteristické vlastnosti astfice fine de claire a zelené zabarveni Zzdber
svéddici o pfirozeném zezelendni v ,zelené nadrzi,

— Ustfice spéciale de claire je okrouhld, v tstech plnd, s vyrazné jemnéjsi chuti,

— ustice spéciale de claire verte md charakteristické vlastnosti asttice spéciale de claire a zelené zabarveni
zaber svéddici o pfirozeném zezelendni v ,zelené nadrzi,

— Ustfice spéciale pousse en claire je masitd, maso je pevné a kfupavé, slonovinové barvy, vyrazné a v
ustech petrvavajici chuti,

usttice Marennes Oléron se na trh uvad§ji Zivé a nezpracované.

3.3 Suroviny

Nevztahuje se na tento dokument.

3.4 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

Nevztahuje se na tento dokument.

3.5 Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti

Zuslechtovani nebo péstovani Gstfic Marennes Oléron se musi provadét v nddrzich nachdzejicich se
v dané zemépisné oblasti.

3.6 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Baleni a expedice ustfic Marennes Oléron se v zdjmu zaruceni ptivodu musi provadét v dané zemépisné
oblasti a v zdjmu zachovéni kvality a zabezpeceni hygienickych podminek rychlym zpiisobem.

Ve snaze zachovat kvalitu a zdravotni nezavadnost produktu je tieba balit Gstfice do 24 hodin po
vylovu. Chovatel astfic provadi zdravotni kontrolu Gsttic a zajistuje i hygienickou kontrolu expedova-
nych ustfic. Kazdy odesilatel je povinen dodrzovat vicelety kolektivni plin vlastnich hygienickych
kontrol, v rdmci kterého se provadéji odbéry a bakteriologické rozbory. Kvalita je rovnéz zaruena
poslednim ovéfenim pied balenim, provedenym zptsobilymi pracovniky nebo pod odbornym dozorem,
jehoZ cilem je vyfadit prazdné, zdeformované nebo znecisténé ustfice. Ustfice se musi balit vodorovng,
vypouklou ¢dsti lastury dolti, aby tak byly zajistény co nejptiznivéjsi skladovaci podminky. Baliky jsou
dikladné zabezpeceny paskami a kose odpovidaji mnozZstvi balenych tstfic, aby se zabranilo jakémukoli
jejich pohybu.

Aby byl zaruCen ptivod produktu, vede odesilatel evidenci produktti (po chovnych dévkich), kterd
umoziuje vysledovatelnost ptivodu smérem k chovateli a smérem k spotfebiteli. Podle platnych pfed-
pisti (vynos 94-340) musi mit kazdd odesilajici provozovna povoleni veterindrnich orgdnt (4. ES) na
odesilan{ Zivych mékkysa.

Produkt se v zddném piipadé nesmi prevazet volné nebo prodavat bez piivodniho obalu.

3.7 Zyldstni pravidla pro oznacovdni

Kromé tdaji, které vyzaduji platné pravni piedpisy, obsahuje Stitek tato oznaceni specifickd pro ustfice
Marennes Oléron:

— Zemépisny ndzev:,Huitres Marennes Oléron“
— Logo usttic Marennes Oléron
— Logo chranéného zemépisného oznaceni
— Obchodni ndzev podle vyrobku:
— ,Huitres Fines de Claires, s oznacenim:,affinées en claires a Marennes Oléron*

— Huitres Fines de Claires Vertes, s oznac¢enim:,affinées en claires 8 Marennes Oléron*
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5.1

5.2

5.3

— Huitres Spéciales de Claires“ , s oznacenim:,affinées en claires a Marennes Oléron*
— ,Huitres Spéciales de Claires Vertes” , s oznacenim:,affinées en claires 8 Marennes Oléron*

— Huitres Spéciales Pousse en Claire®.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnd oblast pro zuslechfovani v nddrzich, chov v nddrzich, baleni a expedici dstfic Marennes
Oléron je oblast Bassin de Marennes Oléron.

Tato oblast zahrnuje 27 obci: Le Gua, Nieulle-sur-Seudre, St. Just-Luzac, Marennes, Bourcefranc-le-
Chapus, Hiers-Brouage, Moéze, Saint Froult, Port des Barques, Beaugeay, Soubise, Saint Nazaire (pravy
bieh feky Seudre: 12 obci), La Tremblade, Etaules, Chaillevette, L'Eguille, Arvert, Breuillet, Mornac (levy
bieh feky Seudre: 7 obci), Saint Trojan, Grand Village, Le Chateau d’Oléron, Saint Pierre d’Oléron,
Dolus, Saint Georges d’Oléron, La Brée les Bains, Saint Denis d’Oléron (Ile d'Oléron: 8 obci):

Souvislost se zemépisnou oblasti
Specificnost zemépisné oblasti

Hlavni ¢innosti v oblasti Bassin de Marennes Oléron je chov mékkysti. Chov ustfic se provadi v piilivové
z6né (chov) a ve slaniscich (zuslechtovani a chov).

Nddrze jsou Casto byvalé saliny, jsou to mélké nddrze, které se nachdzeji na bfezich feky Seudre nebo
na pobfezi mezi ostrovem Oléron a pevninou. Béhem piilivu a odlivu jsou zavlaZovany spadovymi
kandly poloslanou vodou (smés mofské a sladké vody).

V nddrzi je prostfedi velmi bohaté na minerdly a vyzivné latky, které umoznuji rast fytoplanktonu,
potravy astfic. Ustfice filtruji vodu diky vyvinutym zibrdm a efektivné vyuzivaji charakteristicky zdroj
vyZivy v nadrzi. Pfijimanim této potravy charakteristické pro nadrz se ustfice diky znaénému obnoveni
bunkovych tkani za nékolik hodin zméni a sama ziskd vlastnosti tohoto specifického prostiedi.

Specificnost produktu

Ustiice Marennes Oléron jsou vyslechténé nebo v nadrzich chované tstiice, coz jim proptjcuje jemnéjsi
chut (méné trpkou a jédovou) v porovndni s ustficemi pochdzejicimi z otevieného mofte, del3i trvanli-
vost po vylovuy, a tedy lepsi skladovatelnost, kvalitni lasturu (vn&jsi strana bez parazitt a vniténi strana
pokrytd novou vrstvou perleté), zelené zabarveni zdber (v piipad¢ fines de claires vertes nebo spéciales de
claires vertes) a pfirozenou schopnost ¢isténi. Kromé charakteristickych vlastnosti ziskanych zuglechto-
vanim v nadrzich umoznuje chov v nédrzich dosdhnout vyrazného riistu tstfice (masa a lastury) a velmi
zvlastni struktury a chuté.

Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo urcitou jakosti,
povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Ustiice Marennes Oléron jsou vysledkem:

— specifického prostiedi nddrze vyznacujictho se jedinenym a zvla$tnim geomorfologickym uspofi-
dénim a hydraulickym systémem,

— zkuSenosti a znalosti chovatele tstfic, nabyvanych po staleti, tykajicich se prostfedi a produktu,
kterymi dospél k chovu v nddrzich a zuslechtovani v nddrzich,

— lastury, diky které je ustfice dokonale pfizptisobend tomuto prostiedi.

Hlavni organoleptické specifické vlastnosti nabyté zuslechfovanim v nddrzich nebo chovem v nadrzich
jsou:

— zlepSeni vnéjstho vzhledu: vyskyt nékterych organisma kolonizujicich vnéjsi stranu lastury dstfice na
volném moti, jako jsou Zaludovce a makrofyty, vyrazné ustupuje nebo se ztrdci. Umisténi do nddrzi
kromé toho umoziuje dstfici posilit pevnost vnitfnich stran lastury novou vrstvou perleté,
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zlepSeni trvanlivosti mimo vodu: trvanlivost tstfic balenych do baliki je mnohem vyssi, pokud
pochézeji z nadrzi, nebot posileni lastury umisténim do nddrzi umoziuje omezit ztratu tekutiny
v lastufe po vylovu,

nabyti jemné&j$i chuti: nddrz se vyznacuje jilovitym a minerdlnim charakterem dna a stén. Prispivd k
ziskani vyzivného substritu dtlezitého pro riist potravy tstiice. Ustiice umisténé v nadrzich maji k
dispozici tuto potravu charakteristickou pro nadrz. Tato specifickd potrava dodavé Ustici jeji charak-
teristickou chut (goiit de claire). Sland chut je po umisténi do nddrze kromé toho zpravidla slabsi.

nabyti zeleného zabarveni 7dber (neni pravidlem): stény nddrzi se mohou pfirozené pokryt
rozsivkou nazyvanou ,modrd lodicka“, kterd produkuje modry pigment. Ustfice filtrovinim vody
z nadrze zabarvuje svoje Zabry. Modry pigment rozsivky ve spojeni s pfirozenou barvou Zaber je
zabarvuje do zelena,

nadprimérny rast Gstfic (pouze pii chovu v nddrzich): v podminkich chovu v nadrzich dosahuji
tstfice vyrazného ristu a zdvojndsobuji svoji pivodni velikost. Za téchto podminek ve spojeni
s mimofddné bohatym prostfedim nddrze je Gstfice obzvldsté masitd a ziskdvd vyraznou chut goiit
de claire.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

http:/[agriculture.gouv.fr/spip/IMG/pdffcdc_igp_huitres_maren.pdf




