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Zvetejnéni zddosti o zménu podle &l 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) & 510/2006 o ochrané zemépis-
nych oznaceni a oznaceni ptivodu zemédélskych produkti a potravin

(2007/C 279/07)

Timto zvefejnénim vznikd pravo vznést proti zZadosti o zménu ndmitku podle ¢linku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (). Vzneseni nimitky musi Komise obdrzet ve lhité Sesti mésicti od tohoto zvefejnéni.
ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
Zadost o zménu podle &énku 9 a &l. 17 odst. 2
»RADICCHIO ROSSO DI TREVISO“
& ES: IT/PGI/117/1514/26.04.2004
CHOP () CHZO (X)

PoZadovand zména (poZadované zmény):
Polozka (polozky) specifikace produktu:

Naézev produktu
Popis produktu
Zemépisna oblast
Ditkaz ptivodu
Metoda produkce
Souvislost

Oznacovani

X =< O = 0O O = 0O

Vnitrostitni poZadavky

Zména (zmény):

Popis

Minimdlni rozmér puku v okamziku uvddéni na trh byl zvysen, a pfislovce ,liplné“ vztahujici se k barvé bylo
vypusténo.

Metoda produkce

Podrobnéji se specifikuji postupy a obdobi produkce ¢ekanky; navic nékteré predepsané prvky, které nijak
nezlepsuji kvalitativni vlastnosti produktd, byly dale vypustény.

Byla zavedena povinnost svazovat vyprodukované rostliny na poli.

Vlastnosti nddob byly upraveny tak, aby bylo mozné pouzit razné materidly, aniz by byla naruena souvi-
slost s izemim a tradi¢nimi technikami produkce. Nékteré protokoly pfijaté pfednimi distribu¢nimi fetézci
a pravni predpisy nékterych zemi dnes totiz z diivodu hygieny a zdravi stanovi pouzit v produkei potravin
uréenych pro lidskou spotiebu jiné materidly nez beton.

() Uf.vést.L93,31.3.2006,s. 12.
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Technika suSeni rostlin po fdzi béleni ptred ocisfovinim méla opodstatnéni, dokud ocistovani probihalo
v nevytdpéném nebo venkovnim prostiedi. Dnes jsou kvili zménénym pozZadavkim na zaji§téni ochrany
zdravi a pohodli pfi praci viechny provozy vytdpéné a predchozi obdobi ,suSeni* jiz neni nezbytné. Mohlo
by dokonce uskodit, nebot by mohlo u rostlin spustit degenerativni procesy. Je zfejmé, Ze proces okapavani
se v ptipadé nutnosti provadi na stejném misté jako ocisfovani (nutno pfipomenout, Ze proces béleni ve
vodé neni povinny). Pro upfesnéni — pozadavek na 18 °C ,stdlé“ teploty se povazoval pouze za orientacni,
nebot k naméfeni vyrazné nizsich teplot postacuje, aby byla oteviena dvitka pro piijem produktd do fize
ocistovani, coZ neni na Gjmu tradici a jakosti produktu.

Oznacovani

byla 1épe uspokojena trzni poptdvka, bylo rozhodnuto o zavedeni nového baleni nebo o zvyseni objemu
stavajiciho baleni.
Vnitrostdtn{ pozadavky

Clanky 3 a 8 platné specifikace byly vypustény a v souladu s ustanovenimi pravnich piedpisti Spolecenstvi
byl uréen kontrolni subjekt.

Z clanku 7 byl vypustén odkaz na ,minimdlni plochu 1 500 m?, co se ty¢e pozemkd oprdvnénych k zdpisu
do seznamu producentd, protoze takovyto predpoklad pfedstavuje omezeni piistupu, které neni v souladu
s pravnimi pfedpisy SpoleCenstvi.
PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
»RADICCHIO ROSSO DI TREVISO*
& ES: IT/PGI[117/1514/26.04.2004
AOP () IGP (X))

Tento piehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informacni Gcely.

1. Pfislusny orgin clenského stitu:

Nézev: Ministero Politiche agricole, alimentari e forestali

Adresa: Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

Tel:  (39) 06 481 99 68
Fax: (39) 06 42 01 31 26
E-mail: qpa3@politicheagricole.gov.it

2. Skupina:

Nézev:  Consorzio Radicchio di Treviso

Adresa:  Viale scandolara, 80
[-31059 Zero Branco (TV)

Tel.: (39) 0422 48 80 87
Fax: (39) 0422 48 80 87
E-mail: —

Slozen{: producenti/zpracovatelé ( X ) ostatni ()

3. Druh produktu:

Tfida 1.6 — Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované
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Specifikace produktu:
(pfehled pozadavki podle ¢l. 4 odst.2):

Ndzev: ,Radicchio Rosso di Treviso*

Popis: K produkci CHZO ,Radicchio Rosso di Treviso“ je nutné pouzit rostliny celedi hvézdnicovitych —
druh Cichorium intybus L. varieta silvestre, do niZz pati{ pozdni nebo rané odrtdy.

V okamziku uvedeni na trh musi ¢ekanka oznaend CHZO ,Radicchio Rosso di Treviso“ vykazovat
nasledujici vlastnosti:

Pozdni ¢ekanka ,Radicchio Rosso di Treviso tardivo®

— Vzhled: vyhonky pravidelného tvaru, jednotné velikosti a dobré pevnosti; listy seviené k sobé,
postupné se ovinujici, s tendenci uzaviit puk ve vrcholové &sti; puk s hlavnim, dokonale o&iténym
kofenem a délky timérné rozmértim puku, avak ne delsi nez 6 cm.

— Barva: list vjrazné vinové Cerveny s druhotnou, sotva znatelnou Zilnatinou; Zebrovani (hlavni Zilna-
tina) bilé barvy.

— Chut: stiedové listy pifjemné nahorklé chuti a kfupavé konzistence.

— Velikost: puky minimaln{ hmotnosti 100 g, minimdlni primeér u hlavy kofene 3 cm, délka (bez
hlavniho kotene) 12-25 cm.

Charakteristika produktu pozdni ¢ekanka ,Radicchio Rosso di Treviso tardivo je ddna nésledovné:
— odpovidajici stupen zralosti,

— vyrazné, zaFivé Cervené zabarven listu,

— hlavni Zilnatina bilé barvy,

— spravna konzistence puku,

— velikost stfedni az velkd,

— jednotna velikost a délka pukd,

— pedlivé ocisténi — vytiibenost — zastiizené okraje,

— délka hlavniho kofene timérnd délce puku, ne vice nez 6 cm.

Rand ¢ekanka ,Radicchio Rosso di Treviso precoce®

— Vzhled: puk objemny, protéhly, dobfe uzavieny, s malym mnoZstvim kofent.

— Barva: listy charakterizované velmi vyraznou hlavni Zilnatinou bilé barvy, kterd se na pocetnych, vy-
razné Cervenych listech vétvi na mnoho malych zilek.

— Chut: listy lehce nahorklé chuti a stfedné kiupavé konzistence.

— Velikost: minimdlni hmotnost pukt 150 g, délka puku (bez hlavniho kofene) 15-25 cm.
Charakteristika produktu rand ¢ekanka ,Radicchio Rosso di Treviso precoce” je ddna nasledovné:
— odpovidajici stupen zralosti,

— zdfivé Cervené zabarveni listi preruSované jemnymi bilymi Zilkami,

— spravna konzistence puku,

— velikost stiedni az velkd,

— jednotna velikost pukd,

— pedlivé ocisténi, vytiibenost, zastfizené okraje,

— délka hlavniho kofene imérnd délce puku, ne vice nez 4 cm.
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4.3

4.4

4.5

Zemépisnd oblast: Oblast produkce a baleni pozdni odridy cekanky ,Radicchio Rosso di Treviso®
zahrnuje v rdmci spravnich oblasti Treviso, Padova a Bendtky celd spravni izemi niZze vyjmenovanych
obci.

Spravni oblast Treviso: Carbonera, Casale sul Sile, Casier, Istrana, Mogliano Veneto, Morgano, Paese,
Ponzano Veneto, Preganziol, Quinto di Treviso, Silea, Spresiano, Trevignano, Treviso, Vedelago, Villorba,
Zero Branco.

Spravni oblast Padova: Piombino Dese, Trebaseleghe.
Spravni oblast Bendtky: Martellago, Mirano, Noale, Salzano, Scorze.

Oblast produkce a baleni rané odrtidy ¢ekanky ,Radicchio Rosso di Treviso“ zahrnuje v rdmci spravnich
oblasti Treviso, Padova a Bendtky celd spravni tizemi niZe vyjmenovanych obci.

Spravni oblast Treviso: Breda di Piave, Carbonera, Casale sul Sile, Casier, Castelfranco Veneto, Castello di
Godego, Istrana, Loria, Maserada sul Piave, Mogliano Veneto, Monastier, Morgano, Paese, Ponzano
Veneto, Preganziol, Quinto di Treviso, Resana, Riese Pio X, Roncade, San Biagio di Callalta, Silea, Spre-
siano, Trevignano, Treviso, Vedelago, Villorba, Zenson di Piave, Zero Branco.

Spravni oblast Padova: Borgoricco, Camposanpiero, Loreggia, Massanzago, Piombino Dese, Trebase-

leghe.
Spravni oblast Bendtky: Martellago, Mirano, Noale, Salzano, Santa Maria di Sala, Scorze, Spinea.

Diikaz piivodu: Pro tcely dohledu nad fazemi produkce a baleni byly u kontrolniho subjektu autorizova-
ného podle ¢lanku 10 nafizeni (ES) ¢. 510/2006 pro kazdy hospodaisky rok dany k dispozici pro zédpis
seznamy producentd a baliren hodlajicich pouzivat CHZO pro piislusné odrtidy cekanky.

.’

Na zédpis do vyse uvedeného seznamu maji pravo producenti ¢ekanky, kteif jsou zdroven spravci
pozemkil spadajicich do vymezené oblasti urcenych k péstovani pozdni ajnebo rané odrtidy CHZO
»,Radicchio Rosso di Treviso“.

Producenti jsou povinni se pro kazdy hospodaisky rok zapsat do vyse uvedeného seznamu a podat
ro¢ni prohldseni o péstebnich plochdch a mnozstvich vyprodukovanych a dodanych do baliren.

Zadost o zdpis musi byt u kontrolniho subjektu poddna do 31. kvétna kazdého roku.

Balirny maji povinnost zaslat kontrolnimu subjektu prohldseni o ro¢nim mnozstvi zabalené produkce
podle produkované odridy.

Zapis jednotlivych producentii a baliren do seznamtl md ro¢ni platnost a mize byt provadén opako-
vané.

Zahdjeni kazdé sklizné musi spravce pozemku zaznamenat do piislusného podnikového vykazu.

Sprévce ohldsi kontrolnimu subjektu mnozstvi konecného produktu ziskaného pii kazdé sklizni
a pripraveného k uvedeni na trh za kazdou odridu cekanky.

Spravce soucasné zaznamend mnozstvi do podnikového vykazu s pozndmkou o datu dodani balirné,
s vyjimkou piipadti, kdy provadi baleni sdm.

Metoda produkce: Podminky vysevu a péstebni postupy na parcelach uréenych k produkci CHZO ,Radic-
chio Rosso di Treviso“ musi odpovidat tradici dané oblasti, zdroven vSak musi zarucovat specifické
vlastnosti puka.

Pady, které se povazuji za vhodné pro péstovani pozdni nebo rané odridy cekanky ,Radicchio Rosso di
Treviso, jsou chladné, hluboké, dobfe odvodnéné nezdsadité, nepfili§ bohaté na Ziviny, zejména dusik.
Obzvlasté se doporucuji jilovito-piscité piidy z ddvnych naplavenin v procesu odvdpnovani. Vhodné
klimatické podminky se vyznacuji léty s vydatnymi srdzkami, mirnymi nejvy$$imi teplotami, suchymi
podzimy, brzy za¢inajicimi zimami a minimdlnimi teplotami do minus 10 °C.

Co se tyce vysevu, vysazovani a nasledného jednoceni, hustota nemd presahnout 8 rostlinek na m?2.
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Maximdlni produkce na hektar obdélané plochy nemd pfesdhnout nésledujici meze (jakdkoli tolerance
je vyloucena).

— pozdni ¢ekanka: 7 000 kg/ha
— rand ¢ekanka: 9 000 kg/ha

Maximdlni jednotkovd hmotnost puk, z nichZ se sklddd kone¢ny produkt, nemd presahnout ndsledujici
meze (jakdkoli tolerance je vyloucena):

— pozdni ¢ekanka: 0,400 kg
— rand ¢ekanka: 0,500 kg

Produkce rané a pozdni odriidy ¢ekanky ,Radicchio Rosso di Treviso zacind bud’ vysevem nebo vysa-
zenim.

Préce spojené s vysevem na poli musi prob&hnout mezi 1. ¢ervnem a 31. Cervencem kazdého roku.

V piipadé vysazovani musi price probéhnout do 31. srpna kazdého roku.

Price spojené se sklizni pozdni ¢ekanky ,Radicchio Rosso di Treviso tardivo® se provadéji od 1. listo-
padu, v kazdém piipadé viak poté, co rostliny alespon dvakrdt pfesly mrazem, aby se podpotilo
ervené zabarven( rostliny.

Préce spojené se sklizni rané ¢ekanky ,Radicchio Rosso di Treviso precoce” se provadéji od 1. zafi.
Postupy péstovani, béleni, rychleni a ovliviiovani vlastnosti stanovenych pro uvedeni ¢ekanky s CHZO
,Radicchio Rosso di Treviso“ na trh, jakoZ i baleni, se musi provadét vyluné v rdmci spravniho tzemi

obci uvedenych v bodé 4.3.

Postup bélent, rychleni a pfipravy pukdi k baleni prochdzi u obou odrid ¢ekanky nasledujicimi fazemi
zpracovani.

Pozdni ¢ekanka ,Radicchio Rosso di Treviso tardivo“:

Tradi¢ni postup zpracovani produktu po sklizni se déli na fize popsané dale.

Faze pfedrychlent:

V této prvni fazi se rostliny sklizené s ¢dsti kofenové soustavy ocisti od okrajovych listt a pFipadné od
hliny, kterd ztstala pfilnutd ke kofenu.

Puky se pak bud svdzou do svazkd, nebo umisti do sitovych nebo dérovanych piepravek.
V obou piipadech musi byt hlava kofene jednotlivych rostlin ve stejné vysce.

Svazky nebo prepravky s puky, nasklddané na ptdé, jsou chrinény tunely tak, aby se zabranilo vétsimu
namoceni pukdl v pfipadé atmosférickych srazek nebo roztiti no¢ni ndmrazy. Tunely musi umozZnit co
nejlepsi vétrani pukd. Tuto posledni fézi lze také provést tak, Ze svazky nebo ptepravky se umisti do
klimatizovanych prostor.

Féze rychleni — béleni:

Rychleni — béleni je zdsadni a nenahraditelnou operaci, kterd davd vyniknout organoleptickym, produk-
tovym a estetickym vlastnostem pozdni ¢ekanky ,Radicchio Rosso di Treviso tardivo“. Provadi se tak, Ze
se vytvori podminky pro tvorbu novych listti, které za nepfitomnosti svétla viibec nebo téméf neobsa-
huji chlorofylovd barviva, coz podtrhuje vyrazné cervené zabarveni listu, ztriceji vldknitou texturu,
ziskaji kfupavost a pijemné nahoiklou chut.

Rychleni pozdni ¢ekanky ,Radicchio Rosso di Treviso tardivo“ se provadi v pramenité vodé o teploté
kolem 11 °C. Kofeny pukd se svisle ponoif do sirokych izolovanych niddob na dobu nezbytnou pro
dosazeni odpovidajictho stupné zralosti, ktery se vyznacuje vlastnostmi popsanymi vyse.
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4.8

Faze ocistovant:
Nasleduje fize ocistovani, pfi niZ se puky rozvdzou nebo vyndaji z prepravek, odstrani se poskozené

listy nebo listy neodpovidajici minimdlnim poZadovanym vlastnostem, aby se ziskal vyhonek predepsa-
nych vlastnosti, a kofen se ofizne a zkrdt{ imérné k velikosti puku.

Odisténi se musi provést bezprostfedné pied uvedenim produktu do distribu¢niho Fetézce. Po ocisténi
se ¢ekanka umisti do vhodnych nddob s tekouci vodou, umyje se a zabali.

Rand ¢ekanka ,Radicchio Rosso di Treviso precoce®:
Féze svazovani pukil:

V této fézi se puky na poli svdzou, aby se potlacil ptirozeny proces fotosyntézy, na dobu nezbytnou
pro dosazeni odpovidajictho stupné zralosti, ktery se vyznacuje vlastnostmi popsanymi vyse.

Faze ocistovant:

vevs

V prvni fizi navazujici na sklizenn se svdzané puky uvolni, odstrani se vnéjsi listy, které neodpovidaji
minimalnim poZadavkim, a provede se ocisténi hlavniho kofene a jeho hlavy. Poté se ¢ekanka umisti
do vhodnych nddob po okraj naplnénych tekouci vodou a umyije se. P¥padné se odstrani listy neodpo-
vidajici pozadavkiim na jakost a pfejde se k baleni.

Aby mohl byt produkt oznacen CHZO ,Radicchio Rosso di Treviso®, musi byt zabalen:

— do vhodnych piepravek s rozméry dna 30 x 50 cm nebo 30 x 40 cm a maximdlni nosnosti 5 kg
produktu;

— do vhodnych piepravek s rozméry dna 40 x 60 cm a maximalni nosnosti 7,5 kg produktu;
— do vhodnych ptepravek jinych rozméri s maximalni nosnosti 2 kg produktu.

Kazdd prepravka musi byt opatfena zapeceténym vikem, aby se zabrdnilo vynéti obsahu bez poruseni
vika.

Souvislost: Pozadavky na vlastnosti ¢ekanky ,Radicchio Rosso di Treviso* zdvisi na podminkdch
prostfedi a na lidskych a pfirodnich cinitelich. Historie, vyvoj, vice neZ stoletd tradice podniki
a péstitelti zeleniny v oblasti, vlastnosti pdy, klimaticky prabéh, teplota spodni vody a dostupnost
jejtho pramene pomoci vrtu, a tudiz se snadno umofitelnymi ndklady, to vie prokazuje souvislost mezi
péstovanim ¢ekanky ,Radicchio Rosso di Treviso“ a prostiedim, kde je v soucasné dobé produkovina.

Kontrolni subjekt:

Nézev: CSQA S.r.l. Certificazioni

Adresa: Via S. Gaetano, 74
1-36016 Thiene (VI)

Tel:  (39) 0445 36 60 94
Fax:  (39) 0445 38 26 72

E-mail:  csqa@csga.it

Oznacovdni: Na plepravkich samotnych musi byt tiskacim pismem jednotné velikosti uveden text
,Radicchio Rosso di Treviso“ CHZO spolu se specifikaci ,tardivo* (pozdni) nebo ,precoce” (rand). Na
tychz prepravkdch musi byt dale uvedeny tyto identifikacni tidaje:

— jméno nebo obchodni firma a adresa nebo sidlo jednotlivého producenta a/nebo ¢lena skupiny
a/nebo balirny,

— puvodni &istd hmotnost,

— jakoZ i ptipadné dopliiujici a podpirné informace, které nemaji pochvalny charakter a neuvadéji
spotiebitele v omyl ohledné druhu a vlastnosti produktu.
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Na kazdé pfepravce ajnebo zapeceténém viku musi byt dile vzdy identifika¢ni logo CHZO pfedepsa-
ného tvaru, barev a rozmérti nebo poméru rozmérd, s upfesnénim odriidy ,precoce” (rand) nebo
ytardiva® (pozdni).

Logo Cervené barvy na bilém podkladé s ¢ervenym ordmovanim je tvofeno stylizovanou kompozici
Cekanek, nad niZ je ndpis ,Radicchio Rosso di Treviso IGP*.

Typ pisma: Rockwell condensed.
Barva loga: Cervend = Magenta 100 % — Yellow 80 % — Cyan 30 %.

Oznaceni ,precoce” (rand) nebo ,tardiva“ (pozdni) se provadi bilymi pismeny na cerveném poli vedle
fotografického vyobrazeni pfislusné ¢ekanky ,Radicchio Rosso di Treviso.

Dile miiZe pfislusny subjekt logo umistit na pecet.

Jakakoli jind informace nez ,Radicchio Rosso di Treviso L.G.P.“ musi mit podstatné mensi rozméry nez
vyse uvedeny text.



