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KOMISE

Zvetejnéni Zidosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢ 510/2006 o ochrané zemé&pisnych ozna-
eni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2007/C 233/10)

Timto zvefejnénim se udéluje pravo podat proti zdpisu ndmitky podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (*). Komise musi obdrZet ndmitky do 6 mésict po tomto zvefejnéni.

PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~AJO MORADO DE LAS PEDRONERAS“
ES &.: ES[PGI/005/0228/12.03.2002
CHOP () CHZO (X)

Tento piehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informacni téely.

1. Pislusny orgdn clenského statu:

Nézev:  Subdireccion General de Calidad Agroalimentaria y Agricultura Ecoldgica. Direccién General
de Industria Agroalimentaria y Alimentacion. Subsecretaria de Agricultura, Pesca
y Alimentacién del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién

Adresa: Paseo Infanta Isabel, 1
E-28071 Madrid

Telefon: (34) 913 47 53 94
Fax:  (34) 913 47 54 10

E-mail:  sgcaproagro@mapya.es

2. Skupina:

Nazev: COOPAMAN S.C.L.

Adresa:  C| General Borrero, s/n.
E-16660 Las Pedrofieras (Cuenca)

Telefon: (34) 967 16 05 36
Fax: (34) 967 16 07 04
E-mail: —

Slozen{: Producentifzpracovatelé ( X ) Ostatni ()

3. Druh produktu:

T#{da: 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny Cerstvé nebo zpracované

() Uf.vést.L93,31.3.2006,s. 12.
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4. Specifikace:

(pfehled pozadavki podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

4.1 Nézev: ,Ajo Morado de Las Pedrofieras*

4.2 Popis: Chranéné zemépisné oznaceni ,Ajo Morado de Las Pedrofieras“ oznacuje cibulky druhu Allium
sativum mistntho ekotypu ,Morado de Las Pedrofieras® (odriida ,Morado de Cuenca®), ktery se doddva
spotiebiteli v suSeném stavu s oddélenymi hlavickami, kategorie Extra nebo I, po dosazeni minimdlniho
praméru — méfeného na oloupané hlaviéce — 45 mm pro Extra a 41 mm pro I, do jednoho roku ode
dne sklizné.

Fyzikdlni vlastnosti: Cibulka nebo hlavicka cesneku Ajo Morado de Las Pedrofieras mé kulaty nebo obly
tvar a je stfedni velikosti, s vngjsi bilou nebo mirné zabarvenou slupkou s drazkami. Slupka, kterd
chrani strouzky, ma charakteristickou fialovou nebo nachovou barvu a ma také drazky. Strouzky jsou
malé/stfedni velikosti, ve tvaru ,ptilmésice”, s bilou az nazloutlou duzinou. Tento Cesnek nemd vné&jsi
strouzky.

Chemické vlastnosti: Cesnek ,Ajo Morado de Las Pedrofieras“ obsahuje zvysené mnoZstvi organickych
sirantt s nizkou molekulovou hmotnosti, vysokou prchavosti a velkou reaktivitou. Cesnek je bohaty na
siru, jod a kiemiitan, s velmi zajimavymi farmakologickymi vlastnostmi; bohaty je zejména na latku
alicin, kterd je hlavni slozkou vytvarejici charakteristickou viini a chut.

Organoleptické vlastnosti: Cesnek Ajo Morado de Las Pedrofieras m4 silnou véni a pikantn{ a stimula¢ni
chut. Tyto vlastnosti jsou vyraznéjsi po pietiznuti strouzku, kdy se uvolni vyse popsané prchavé slozky.

4.3 Zemépisnd oblast: Péstitelskd oblast se skladd z dvéstédvacetipéti mist, kterd pati{ k pfirodnim
oblastem La Mancha, Mancha, Mancha Alta, Mancha Baja, Manchuela a Centro, jez nélez{ do provincii
Albacete, Ciudad Real, Cuenca a Toledo, v autonomnim spolecenstvi Castilla-La Mancha.

V soucasnosti se v§echny podniky, které uvadgji ¢esnek Ajo Morado de Las Pedrofieras na trh, nachdzej
ve vymezené péstitelské oblasti. Zpracovani, baleni a uvddéni ¢esneku Ajo Morado de Las Pedrofieras
na trh mize vykondvat jakykoli podnik bez ohledu na své sidlo, pokud splni pozadavky stanovené ve
specifikaci a dodrz{ zvlastni podminky stanovené schvalenym kontrolnim subjektem.

4.4 Dukaz ptivodu: Prvky, které zarucuji ptivod nachového Cesneku chranéného prostrednictvim chrané-
ného oznaceni ptivodu, jsou tyto:

Strouzky pouzivané k mnozeni pochdzeji vyluné ze zdravych cibulek nachového cesneku ekotypu
,Morado de Las Pedrofieras”.

Cesnek se péstuje v uvedené péstitelské oblasti, na parcelich uvedenych v rejstiicich pod dohledem
certifika¢niho orgdnu.

Zpracovani a baleni provadéji certifikované podniky, na které dohlizi certifika¢ni orgdn. V pfijimacich
prostorech zpracovatelského podniku se jednotlivé kontroluje kazdd cibulka, zda pfi vstupu spliuje
vSechny pozadované vlastnosti. Chrdnény Cesnek se vzdy zpracuje oddélené od jinych odriid ¢esneku.

Pouze ¢esnek splijici kontroly, které jsou stanoveny béhem celého procesu, se bali a uvadi na trh pod
ochranou zemépisného oznaceni. Produkt se bude proddvat v balenich s odlisnym logem chranéného
zemépisného oznacleni, které nebude mozné opétné pouzit.

4.5 Metoda produkce:
Zemédelské postupy

Cesnek je piirozené dvouletd bylinnd rostlina, kterd se z hospodéfského pohledu povazuje za jednoletou
rostlinu, jelikoZ se péstuje pro své cibulky.
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Po piipravé pidy a po vyznaceni fddek na seti, se od zacitku prosince az do poloviny ledna provadi
seti. Nejdiive se pfipravi semeno z vybranych, Cistych a vyloupanych cibulek. Vétsina Cesneku Ajo
Morado de Las Pedrofieras se péstuje na zavlazovanych polich, jen na nékolika parceldch se zavlazovani
nepouziva.

Sklizen ¢esneku Ajo Morado de Las Pedrofieras za¢ind koncem ¢ervna a kon¢i béhem cervence. Pouze
v ojedinélych piipadech se sklizen prodluzuje do prvnich srpnovych dni. Primérnd tiroda Cesneku Ajo
Morado de Las Pedrofieras je mezi 9-10 tm/ha, s maximdlni trodou 13 tm/ha, v zdvislosti na vnéjsich
a vnitfnich vyrobnich faktorech a zptsobu péstovani béhem vegetativniho cyklu.

V péstitelské oblasti ¢esneku Ajo morado de Las Pedrofieras je sklizeni organizovdna ve dvou etapdach:
traktor vybaveny vhodnym zafizenim obraci spodni ¢dst brizdy smérem nahoru a vytvai{ lehkou
kyprou pudu. Timto zptisobem se cibulky nachdzeji ve spodni ¢dsti brazdy s listy vzadu. Potom se
cibulky ru¢né posbiraji, svazi se do tzv. brazdovych svazka (,surcos gavilleros®) tak, aby listnatd cast
chrénila cibulky, které musi byt chrdnény pred sluncem. Tato price zacind za svitini a konéi okolo

obéda.

Potom se pokracuje s vazanim. Tento tikon spocivd ve vytvofeni svazkd cibulek tak, Ze se malé svazky
umisti jeden proti druhému v opacném sméru a tak vytvori vétsi svazek (snop). Ty jsou spojeny
specidlnim uzlem, ktery drzi svazky spolu, ¢imz se uleh&i manipulace béhem pfepravy do mist,
ve kterych se cibulky susi. A¢ existuji stroje, které Cesnek vytrhnou, odfiznou kofinky a listy a umisti je
do beden nebo pytld, v této oblasti se zatim vyskytuji jen vyjimecné. Tyto stroje ¢esnek poskozuji, a tim
snizuji jeho obchodni hodnotu.

Zpracovdni po sklizni. Suseni a baleni

Aby se odstranila nadmérnd vlhkost z listd (,porrinas“) a z cibulek, susi se svazky ¢i snopy na slunci
nebo pomoci proudéni vzduchu. Potom se odfezdvaji kofinky a listy a pokracuje se v suSeni az do
doddni ¢esneku do zpracovatelského podniku.

Zpracovdni, baleni a konzervace

V piijimacich ¢astech zpracovatelskych podniki se u kazdé cibulky zvlast kontroluje, zda pfi vstupu
spliiuje pozadovany stupeti ususeni a vSechny pozadované vlastnosti uvedené v obchodnich normach.

Pokud je SarZe prijata, vysype se do piijimaciho zdsobniku. Produkt se tidi a ocisti se od zbytkil zemé,
prachu a nejvrchngjsi slupky. Ruc¢né se odstrani nékolik dalsich vrstev, nez esnek ziskd vizudlné pfija-
telny vzhled.

Po skonceni zpracovatelskych praci se ¢esnek bali do réiznych druhii obald, ve kterych se uvadi na trh
a které umoznuji jeho skladovani pii pokojové teploté do 30. zaif piislusného hospodatského roku.

Od tohoto data se ¢esnek musi skladovat v prostorich s kontrolovanou teplotou a vlhkosti (mezi
-2 a —4 stupni Celsia). Kontejnery nebo bedny, ve kterych je ¢esnek uskladnény, musi byt ulozeny tak,
aby byl mezi nimi prichod a prostor umoznujici pfiméfenou ventilaci. K tomuto Gcelu je urceno
alesponi 10 % objemu skladovacich prostor.

Na kontejnerech nebo bednich musi byt jasné vyznaceno datum pfijeti. Cesnek nelze prodévat pod
ochranou zemépisného oznaceni ,Ajo Morado de Las Pedrofieras‘, pokud uplynul od jeho sklizné vice
neZ jeden rok.

Souvislost: Tento cesnek se t&f vynikajici povésti jak na mistni a regiondlni Grovni, tak i na Grovni
vnitrostdtni a mezindrodni. Tato povést je diisledkem vice faktort pfimo spojenych s historif a kulturou,
jako napt. tradicemi, zvyky, slavnostmi, gastronomif atd.
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Jednim z prvnich historickych odkazi o vyznamu tohoto Cesneku je svazek XII historicko-zemépisného
statistického slovniku ,Diccionario Geogrdfico-Estadistico-Historico de Espafia y sus posesiones de Ultramar®)
(viz piiloha V ,Historicko-kulturni reference®, ve které je uveden cely citovany text), v némz pravnik,
politik a spisovatel Pascual Madoz Ibdfiez (nar. v Pamploné 1805 — zemf. v Janové 1879) zmifuje
esnek ve spojeni se zemédélstvim a obchodovanim v oblasti Las Pedroiieras. Je zjevné, Ze se v té dobé
v uvedené oblasti Cesnek péstoval a byl pfedmétem obchodovani, a v poloviné 19. stoleti bylo uz mistn{
obyvatelstvo péstovanim této plodiny proslavené.

Popularita této ¢innosti se odrazila ve zvycich, které pfetrvaly do dnes$ni doby v lidovych tradicich
a slavnostech (napf. slavnost ,Concurso de Enristrado®), pisnich, povidkach, atd.

Vliv ¢esneku lze pozorovat v typické a populdrni gastronomii této oblasti, jelikoZ predstavuje zakladni
chutovou pfisadu pfi piipravé vétsiny jidel: atascaburras, caldereta, moje de pimientos, perdiz en escabeche,
revueltos, migas, gachas, atd.

Nachovy ¢esnek, ekotyp ,Morado de Las Pedrofieras“ je druh rostliny, ktery je plné pfizptisoben druhu
pudy a charakteristikim pud v oblasti La Mancha, dobfe odolavajici nepfiznivym zemédélsko-klima-
tickym podminkdm, které jsou pro oblast péstovani pfiznacné.

Kontroln{ subjekt:

Nézev:  Servicios de Inspeccién y Certificacion, S.L. (SIC)

Adresa: (| Ciudad n° 13 — 1°
E-45002 Toledo

Telefon: (34) 925 28 51 39
Fax: (34) 925 28 51 39
E-mail:  sic-toledo@sicagro.org

Organizace SIC je schvidlena pfislusnym orgdnem a spliuje podminky stanovené normou UNE-EN
45011.

Oznacovani: Oznacovani obsahuje tidaje pozadované podle platnych obchodnich norem.

Vsechny obaly urcené k uvedeni chrdnéného produktu na trh se musi opatfit na viditelném misté logem
chrénéného zemépisného oznaceni, jakoz i zdru¢ni kontrolni paskou, etiketou nebo zadni etiketou
odislovanou a vydanou certifika¢nim subjektem tak, aby nebylo mozno je znovu pouzit.

Predepsané logo:




