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Zvetejnéni zidosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrané zemé&pisnych ozna-
Ceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2007/C 160/08)

Timto zvefejnénim vznikd pravo podat proti zdpisu ndmitky podle ¢ldnku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (). Komise musi obdrzet ndmitky do 6 mésicti po tomto zvefejnéni.
PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
»MARRONE DI ROCCADASPIDE*
¢. ES: IT/PGI/005/0447/03.01.2005
CHOP () CHZO (X)

Tento piehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informacni téely.

1. Pislusny orgdn clenského stdtu:

Ndzev:  Ministero delle Politiche agricole e forestali

Adresa: Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

Telefon: (39) 06 481 99 68
Fax: (39) 06 42 01 31 26

e-mail:  qtc3@politicheagricole.it

2. Skupina:

Nézev:  Cooperativa Agricola «Il Marrone» A r.l.

Adresa: Via Gaetano Giuliani, 28
Roccadaspide (SA) (Italia)

Telefon: (39) 082 894 74 96
Fax: (39) 082 894 83 24
e-mail:  coop.ilmarrone@tiscali.it

Slozeni: Vyrobcifzpracovatelé ( X ) jini ()

3. Druh produktu:

T#{da 1.6 — Ovoce, zelenina a obiloviny &erstvé nebo zpracované. Pifloha 1 — Kastany

4. Normativ:
(souhrn pozadavkd ve smyslu ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)
4.1 Nézev: ,Marrone di Roccadaspide*

() Uf.vést.L93,31.3.2006,s. 12.
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Popis: Chdnéné znaceni piivodu ,Marrone di Roccadaspide je vyhrazeno plodiim, které pochdzeji
z ekotypll Anserta, Abate a Castagna Rossa a z kultivartt ,Marrone“. Pfi uvedeni na trh musi Cerstvy
produkt vykazovat tyto charakteristické vlastnosti: tvar plodu: pfevazné kulovity, nékdy mirné elipso-
vity; oplodi a svrchni slupka: tmavohnédé kastanové barvy, nacervenalé, vétsinou s nezfetelnymi
ryhami; vnitfni slupka: tenkd, spiSe pfiléhavd k duzing, jen mirné vnikajici k jadru; velikost: maximélné
85 nazek/kg ti{déného ajnebo vdzeného produktu; jadro: mlé¢né bilé barvy, pevnd duzina, sladkd chut,
nizké procento vnitiné délenych plodi (5 %). Jde- li do prodeje v suseném stavu (se slupkou nebo bez),
musi vykazovat tyto vlastnosti: a) suSené kastany se slupkou: vlhkost v celych plodech neptesahuje
15 %, plod musi byt odolny viici veskerému napadeni (napf. larvami, plisnémi, atd.). U suSiny se
slupkou vlhkost nepfesahuje 50 % hmotnosti. b) susené kastany loupané: plody musi byt zdravé, svétle
7luté a nesmi mit vice nez 20 % zévad (stopy Cervivosti, deformace, atd.).

Pro produkt s chrdnénym zemépisnym oznacenim ,MARRONE DI ROCCADASPIDE" je charakteristickd
vyrazné sladkd chut a vysoky obsah cukrii v plodech. Z organoleptickych vlastnosti je tfeba zdtraznit
kiupkavou a médlo mou¢natou strukturu.

Organoleptické vlastnosti plodi hodnoti porota degustitorti, kterou jmenuje kontrolni orgén.

Zemépisna oblast: Produkt s CHZO ,Marrone di Roccadaspide” se péstuje na tzemi obci v kraji
Salerno, jejichZ vycet je uveden v normativu vyroby, a to v oblastech s nadmoiskou vyskou ptesahujici
250 metrd.

Duakaz puvodu: Viechny fize produkce museji byt sledovdny prostfednictvim dokumentovani
kazdého vstupu (input) a kazdého vystupu (output). Timto zpisobem a prostiednictvim zdpisu do
piislusnych rejstitkG producentd, péstebnich ploch kastanovnikti a baliren, které spravuje kontrolni
subjekt, je zarucena zpétnd sledovatelnost produktu (od zacdtku do konce produkce a naopak). Vsechny
fyzické i pravnické osoby, které byly zapsiny do piislusnych rejstitks, budou podrobeny kontrole ze
strany kontrolniho subjektu v souladu s normativem vyroby a piislusnym plidnem kontroly. Pokud
kontrolni subjekt zjisti nesoulad, byt v jedné fizi produkce, produkt nemiize byt uvddén na trh pod
chranénym zemépisnym oznacenim ,Marrone di Roccadaspide®.

Metoda produkce: Normativ vyroby mimo jiné stanovi, Ze hustota osdzeni nesmi pfevySovat
130 rostlin na hektar v dobé plné produkee.

Kastanovniky se péstuji jako vysokokmeny s kuzelovitou korunou. Podpéra je od povrchu vysoka
2 metry. K tvorbé vétvovi se pouZivaji mladé vyhonky z letnich nebo podzimnich mésicti. Ofezani se
musi provést v intervalech krat$ich nez pét let. Pada vstiebdvd vodu velmi dobfe, proto neni téeba
vyuzivat zvlastnich zavlazovacich systémi, nebot by hrozilo nebezpeli zadrzovani srazkovych vod.
Proto se také piida neobdélavd. Jakmile travnaty porost dosdhne délky 30-40 cm, je tfeba ho posekat.

Sbér probihd na podzim, nejdéle v prvni dekddé listopadu a nesmi trvat déle nez dva tydny. Sbér se
provadi ruéné nebo s pouzitim techniky a plod musi zistat neporusen.

Vsechny fdze vyroby a zpracovani, s vyjimkou baleni, se uskute¢fiuji na celém tzemi obci uvedenych
v ¢lanku 4, ¢imz se zarucuje sledovatelnost a kontrola vyrobku.

Souvislost: Pdda v oblasti Cilento je pithodnd k péstovani kastanil, nebot je sopecného pivodu,
kyseld nebo neutrdlni (pH index mezi 4,5-6,5), bohatd na minerdly, hlubokd, chladnd a vzdusnd. Neni
bahenitd. Primérnd rocni teplota se pohybuje v rozmezi +8 °C a +15 °C. Mnozstvi srdzek ro¢né pievy-
Suje 600-800 mm. V oblasti panuje typicky stfedozemni podnebi{ s mirnymi zimami a ob¢as dlouho-
dobé suchymi léty. V tomto prostredi umoziuji i nizké teploty vysokou tirodu kvalitnich plodi. Pésto-
véani kaStanovniki v okrese Salerno sahd aZz do stfedovéku, coz dokazuji smlouvy mezi pachtyfi
a majiteli pozemkd, které se dochovaly v archivu benediktynského kldstera Cava de’ Tirreni pod ndzvem
,Codex diplomaticus cavensis“. K rozsifeni péstovani kastanovniku v nékterych oblastech Cilenta
piispéli také feholnici fadu svatého Bazila. Zptsob a tradice péstovani, kterd se preddvala z generace na
generaci, spolu s lidskou déimyslnosti a trpélivou praci, to vie pfispélo k utuzeni pouta mezi vyrobkem
a prostiedim. JiZz od 19. stoleti pfedstavuje plod kastanovniku nejenom neopominutelnou souédst stravy
starousedliktl, ale také dilezity prvek mistntho hospodafstvi a vyménného trhu s obyvateli sousednich
krajii. Lidové slavnosti, pisemnosti a kulindfské recepty spojuji po staleti tyto oblasti s tradici péstovani
kastanovnikd. Lidskd moudrost spolu se specifickymi ptidnimi a klimatickymi podminkami pfispivaji
k jedine¢nym vlastnostem produktu a k jeho vyborné povésti.
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Kontroln{ subjekt:

Nézev: ISMECERT

Adresa:  Centro Direzionale Isola G1
[-80143 Napoli

Telefon: (39) 081 787 97 89
Fax: (39) 081 604 01 76
e-mail:  info@ismecert.it

Oznacovani: Na obalech ¢i etiketdich musi byt zfetelnym, stejné velkym pismem uvedeny tyto Gdaje:
oznaceni ,MARRONE DI ROCCADASPIDE* nisledované textem: ,INDICAZIONE GEOGRAFICA
PROTETTA® (nebo zkratka ,IGP“) ndzev, obchodni ndzev a adresa producenta nebo baliren; MnoZstvi
vyrobku v jednom baleni a jeho logo. Veskery text uvedeny na etiketé nesmi velikosti pfesahovat polo-
vinu velikosti pisma, které bylo pouZito na text ,IGP“. Logo pfedstavuji dvé elipsy, obrazek kastanu
v naklonéni 41,6° po sméru hodinovych rucicek a ndzev ,MARRONE DI ROCCADASPIDE®, pod nimz
je uveden text ,Indicazione Geografica Protetta“. Podrobné je logo popsino v normativu vyroby.
Produkty pfipravené z upraveného nebo zpracovaného vyrobku s chrainénym zemépisnym oznacenim
,Marrone di Roccadaspide je mozné uvést na trh v balenich s odkazem na toto oznaceni, aniz by bylo
pfipojeno logo Spolecenstvi, za téchto podminek:

— produkt s potvrzenym chrdanénym zemépisnym oznacenim je vyluénou slozkou piislusné kategorie
zboii;

— uzivatelé produktu s chrdnénym zemépisnym oznacenim ziskali povoleni od drziteld prav dusev-
niho vlastnictvi vyplyvajicich ze zdpisu do rejstifku CHZO, ktefi jsou ¢leny sdruzeni na ochranu
CHZO uznaného ministerstvem zemédélstvi. Sdruzeni je rovnéZ povéfeno zdpisem do pfislusného
rejstitku a dohledem nad spradvnym pouzivinim CHZO. Pokud takové uznané sdruZeni neexistuje,
vykondvd uvedené ¢innosti ministerstvo zemédélstvi jakoZto vnitrostitni orgdn zodpovédny za
provadéni nafizeni (ES) €. 510/2006.

Pokud urcity vyrobek obsahuje vice slozek, je v souladu se stdvajicimi prdvnimi ptedpisy mozné uvést
produkt s CHZO vedle ostatnich slozek vyrobku, ktery ho obsahuje nebo do kterého byl ptidan.




