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Zvetejnéni zidosti o zapis podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrané zemépisnych
oznaCeni a oznaceni piivodu zemédélskych produktii a potravin

(2007/C 103/11)

Toto zvefejnéni zakladd pravo vznést nimitku podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 (!). ProhldSeni
o ndmitce museji byt pfedlozena Komisi do $esti mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~PARDUBICKY PERNIK*“
& ES: CZ[PGI/005/0408/26.10.2004
CHOP () CHZO (X)

Tento piehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informacnf Géely.

1. Prislusny orgdn clenského stdtu:

Nazev: Utad pramyslového vlastnictvi

Adresa: Antonina Cermdka 2a
CZ-160 68 Praha 6

Tel:  (420) 220 383 111
Fax:  (420) 224 324 718

E-mail:  posta@upv.cz

2. Skupina:

Néazev:  SdruZeni Pardubicky pernik

Adresa: Rozkova 1009
CZ-530 02 Pardubice

Tel.: (420) 466 303 637
Fax: (420) 466 303 637
E-mail:  info@goldfein.cz

Slozen{: producenti/zpracovatelé ( X ) ostatni ()

() Uf.vést.L93,31.3.2006,s. 12.
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3. Druh produktu:

T#{da: 2.4, pernik

4. Specifikace:
(piehled pozadavki podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

4.1 Ndazev: ,Pardubicky pernik”

4.2 Popis: Pardubicky pernik je peceny pekaisky vyrobek, ktery je vyrdbén z pSeni¢né mouky, cukru,
vaje¢ného obsahu, v¢eltho medu, ovocnych dzemdi, rostlinnych tukd, kakaa, smési pernikového koteni
(skofice, koriandr, hiebicek, anyz, nové koteni) a kyptidel. Pardubicky pernik je vyrdbén ve dvou varian-
tach:

a) Jako plnény sendviovy vyrobek, vyrobeny spojenim dvou stejnych korpusti z pernikového tésta
ndplni, pfipadné jako korpus plnény ndplnémi. Vyrobky jsou vzdy potaZeny tukovou, nebo
cukrovou polevou, piipadné ¢okolddou. Vyrobek je balen do obald.

b) Jako figurdlni pernik, vyrdbény vykrajovinim, nebo vypichovanim rtiznych tradi¢nich dvourozmér-
nych (srdce, postavy chlapci ¢ divek v lidovych krojich, koné, jezdci na konich, zvonky, vano¢ni
stromky, auta, lokomotivy, hvézdy, riznd zvifata, kosicky, pohddkové postavy, Ctyflistky, podkovy,
kraslice, betlémy, vdno¢ni motivy), nebo trojrozmérnych tvart (chaloupky, dézy, kolébky, siné,
kocdry a povozy s potahem i bez, knihy, riznd zvifata, pantoflicky, kosicky, betlémy, vanocni
stromky) z pernikového tésta, ktery je po upeceni potazen cukrovou, nebo tukovou polevou,
piipadné nepotahovén a déle zdoben cukrovou, nebo tukovou polevou. Vyrobky jsou baleny do
folii.

4.3 Zemépisnd oblast: Zemépisnd oblast, kde je Pardubicky pernik vyrdbén, je vymezena katastrdlnim
tzemim mésta Pardubice véetné katastrdlniho tzemi obce Spojil.

4.4. Dakaz pavodu: Vyroba Pardubického perniku probihd podle platnych vnitrostatnich i evropskych
piedpisti a je podrobena stitnimu dozoru prostiednictvim Stdtni zemédélské a potravinaiské inspekce
(véetné kontroly dodrzovani specifikace) a vnitinimu kontrolnimu mechanismu HACCP (systém kritic-
kych bodti). Z diivodu zdkonného zajisténi sledovatelnosti vyrobkti vedou vsichni vyrobci jak evidenci
vSech dodavateld surovin tak i vSech odbérateld hotovych vyrobki. Pernik nespadd do kategorie
Cerstvych pekaiskych vyrobkii a musi byt proto balen do obalu jiz u vyrobce a opatfen minimalné tidaji
danymi pfedpisy, predevsim viak ndzvem, hmotnosti, slozenim a identifikaci vyrobce.

4.5 Metoda produkce: Pardubicky pernik je pekaisky vyrobek, jehoZ technologie vyroby je
s nepatrnymi obménami pouZivana tieti stoleti.

Vyroba Pardubického perniku probihd ve dvou fazich, které jsou od sebe oddélené nékolikadenni pre-
stavkou.

V prvni fazi se vyrabi zdkladni tésto, které zraje nékolik dni pfed dalsim zpracovanim.

Druhd faze zacind rozmichdnim vyzralého tésta s vajenym obsahem, dZemem, kofenim a kypfidlem
na elastickou hmotu, ze které se vyvali plat, ktery je déle zpracovavan bud na

— perniky uvedené v bodé 4.2 odst. a), vykrdji, nebo vypichnou se stejné téstové kusy, které se po
upecen{ v peci naplni ndplnémi a potdhnou polevami, nebo ¢okolddou a bali do folif, na kterych
jsou uvedeny potiebné informace o vyrobku, nebo

— perniky uvedené v bodé 4.2 odst. b), kdy se vykrdji, nebo vypichnou téstové kusy, které maji
pfedem dany tvar (viz 4.2), nebo jsou stavebnim dilem pro vznik prostorového ttvaru (viz 4.2).
Téstové kusy se upecou v peci a po zchlazeni jsou potaZeny polevou, nebo ¢okolddou, pFipadné
nepotazeny. Takto pfipravené korpusy jsou ru¢né zdobeny cukrovou, tukovou, nebo ¢okolddovou
hmotou, zabaleny do obalu ktery nese informace o vyrobku.

Cely vyrobni proces v¢etné baleni probihd v provozech ve vymezené zemépisné oblasti. Nutnost baleni
pfimo u vyrobce je zdGvodéna povahou produktu; pfepravou nezabalenych hotovych vyrobkd by
dochdzelo ke snizovani jejich kvality s ohledem na polevy a zdobeni, a je ddna také pozadavkem
zdkona, kdy trvanlivy pekafsky vyrobek musi byt balen pfimo u vyrobce.



C103/22 Utedni véstnik Evropské unie 8.5.2007

4.6. Souvislost: Historie vyroby perniku v Pardubicich je vysledovatelnd az do 16. stoleti, pravo vyrabét
pernik v Pardubicich stvrdila Marie Terezie r. 1759. Ve dvacdtém stoleti nastalo obdobi rozkvétu
vyroby, kdy byla femeslnd vyroba doplnéna i priimyslovou formou. Soucasné vyjimecné postaveni
Pardubického perniku v povédomi vefejnosti je dokumentovano napf. novinovymi vystfizky (Noviny
Pernstejn, Blesk aj.) i fotografii z ndvstévy tehdejstho prezidenta Véclava Havla v provozu firmy Gold-
fein CZ. Z uvedeného je patrné, Ze v Pardubicich dlouhou dobu pracovali a byli vychovavani odbornici,
ktet{ ovladali vyrobu této speciality a Ze jejich dusevni vlastnictvi bylo pfeddvino nésledovnikiim. Mezi
dovednosti patfi i charakteristické motivy pouzivané pfi zdobeni Pardubického perniku. Tyto styly i
zplisob zdobeni nejsou nikde vyucovany a jsou pieddvany pouze praxi pii vyrobé.

4.7 Kontrolni subjekt:
Nazev:  Statni zemédélskd a potravindiskd inspekce, inspektorat v Hradci Kralové

Adresa: Biezhradskd 182
CZ-530 32 Hradec Krdlové

Tel:  (420) 495 454 110
Fax:  (420) 495 532 518

E-mail: hradec@szpi.gov.cz

4.8. Oznacovani: —




