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(Sdéleni)

SDELENI ORGANU A INSTITUCI EVROPSKE UNIE

KOMISE

Zvetejnéni zddosti o registraci podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) & 510/2006 o ochrané zemépis-
nych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2007/C 86/02)

Toto zvefejnéni ddvd pravo vznést ndmitku podle ¢ldnku 7 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 (). Vznesené
ndmitky se musi Komisi dorucit do Sesti mésicti od tohoto zvefejnéni.

PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
+GARBANZO DE FUENTESAUCO“
C. ES: ES/PGI/005/0264/19.11.2002
CHOP () CHZO (X)

Tento piehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informacni téely.

1. Prislusny orgdn clenského stdtu:

Nézev:  Subdireccion General de Calidad y Promocién Agroalimentaria — Direccién General de Indu-
stria Agroalimentaria y Alimentacion — Secretaria General de Agricultura y Alimentacién —
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién de Espafia

Adresa: Paseo Infanta Isabel, n° 1
E-28071 Madrid

Telefon: (34) 913 47 53 94
Fax: (34) 913 47 54 10

E-mail:  sgcaproagro@mapya.es

2. Skupina:

Nézev:  Asociacion Garbanzo de Fuentesatco

Adresa: Camino Valparaiso s/n
E-49400 Fuentesatico (Zamora)

Telefon: (34) 980 60 09 13
Fax:  (34) 980 60 11 36
E-mail: —

Slozen{: Producentifzpracovatelé ( X ) Jiné kategorie ()

() Uf.vést.L93,31.3.2006,s. 12.
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3. Druh produktu:

T#{da 1.6 — Cizrna (Ovoce, zelenina a obiloviny, Cerstvé nebo zpracované)

4. Specifikace:
(piehled pozadavki podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

4.1 Ndzev: ,Garbanzo de Fuentesatico®

4.2 Popis: Jednd se o semena cizrny berani ,Cicer Arietinum L“ odriidy macrocarpum ekotypu Fuentesatco,
které se uvddéji na trh balené jako suchd lusténina.

Semena maji vyrazny prohnuty zobdcek, jejich barva mtze byt smetanové bild az Zluto-bilo-hnédd,
povrch je stfedné hrbolaty a beze skvrn.

Véha 100 semen cizrny se po zpracovan{ pohybuje mezi 40 a 50 gramy.
Pfi 25 °C absorbuje cizrna béhem deseti hodin vice nez 100 % destilované vody.

Po uvafeni md cizrna mdslovy bilek, nizkou zrnitost a mékkou slupku. Nejméné 85 % cizrny si zacho-
vava zéroven celistvost zrna a pfilnavou slupku.

Chut je vzdy ptijemna.

43 Zemépisnd oblast: Cizrna se péstuje vyhradné v téchto obcich v provincii Zamora: Argujillo, La
Béveda de Toro, Caiiizal, Castrillo de la Guarefia, El Cubo de Tierra del Vino, Cuelgamures, Fuentela-
pefla, Fuentesatico, Fuentespreadas, Gema, Guarrate, El Maderal, El Pego, El Pifiero, San Miguel de la
Ribera, Santa Clara de Avedillo, Sanzoles, Vadillo de la Guarefia, Vallesa, Villabuena del Puente, Villaes-
cusa a Villamor de los Escuderos.

Tato oblast zemédélské produkce md celkovou rozlohu 687 kilometri ¢tvere¢nich.
4.4 Dukaz ptuvodu: Pivod produktu se dokazuje pomoci kontrolnich postupti a osvédcovani.
Hlediska, kterd je tfeba zohlednit:

— Cizrna pochdzi vyhradné ze zapsanych pozemkd nachdzejicich se v oblasti zemédélské produkce,
ve které probihd péstovani popsané v oddile 4.5.

— S cizrnou mohou manipulovat sklady a balirny zapsané v rejstiicich regulacni rady.
— P piepravé mezi riiznymi subjekty musi cizrnu doprovazet privodka vydand regula¢ni radou.

— Regula¢ni rada provadi pravidelné kontroly a hodnoceni na zakladé inspekci pozemkd, skladi
a baliren zaméfenych na dodrzovani zptsobu produkce cizrny a déle na zdkladé odbéru vzorkd,
provadéni zkousek a kontroly dokumentace.

— Na trh se uvddi se zdrukou ptivodu garantovanou na zdkladé etikety regula¢ni rady pouze cizrna
z baliren, kterd vyhovuje v§em kontroldm béhem postupu.

— Pocet etiket a zadnich etiket vydanych regulacni radou balirndm zdvisi na mnozstvi produktu, které
ji zemédélci nebo sklady nahldsi, a na objemu baleni, ve kterych se cizrna uvadi na trh.

4.5 Metoda produkce: Cizrna s péstuje na pozemcich zapsanych regula¢ni radou. Na téchto pozemcich
je hlubokd a dobfe odvodiovand piida s jilovitou nebo jilovito-pisecnou strukturou, kyselym nebo
mirné zdsaditym pH, s nizkymi nebo stfednimi Grovnémi asimilovatelného vépniku, nizkym pomérem
uhliku a dustku a s nulovou nebo velice slabou salinitou ptdy. Cizrna se péstuje stiidavé, to znamend,
ze se neseje ve dvou obdobich jdoucich po sobé. Béhem obdobi péstovani cizrny se nepouzivaji orga-
nickd hnojiva. Sklizen se provadi v okamziku, kdy jsou rostliny a plevel zcela uschlé. Sklizend cizrna se
skladuje na suchém misté¢ mimo piimy dosah slune¢nich paprskd. V kazdém piipadé se zamezi smiSeni
cizrny s rtiznymi vlastnostmi.
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V zapsanych balirndch se cizrna vy¢isti, odstran{ se z ni cizi télesa, roztiidi se, zvdzi a zaball.

Suchd cizrna se uvadi na trh zabalend a oznacend zadni etiketou regulacni rady nejpozdéji do zai
nésledujictho roku.

4.6 Souvislost: Neékteré historické odkazy na cizrnu ,Garbanzo de Fuentesatico
— Obecni nafizeni Fuentesatdco z roku 1569.
— Hrabé z Fuente de Saico pohostil cizrnou pana Francisca de Quevedo y Villegas.

— Cizrné bylo udéleno ocenéni na Zemédélské vystavé v Madridu v roce 1857 a Cestny diplom na
Vseobecné vystavé v Seville na pocatku 20. stoleti.

Neékteré literdrni odkazy na cizrnu z Fuentesatico:
— Catastro del Marqués de la Ensenada. Rok 1752.
— Madoz, statisticky slovnik. Rok 1845.

— Episodios Nacionales od Benita Péreze Galddse.

— Judios, moros y cristianos od Camila José Cely.

Piirodni faktory

Vlastnosti cizrny z Fuentesatico zaviseji na ptidnich a podnebnych vlastnostech oblasti produkce, jakoz
i na péstovaném ekotypu.

V oblasti péstovani jsou dlouhé a studené zimy s Castymi mrazy, coZ napomdhd pfirozené regulaci cizo-
pasnikd a ndkaz postihujicich cizrnu. Béhem obdobi péstovani a zrdni zrn se vyskytuji mirné srazky,
a proto musi rostlina vyuZivat zdsoby vody v ptdé.

Pady jsou hluboké s dobrym odvodnénim, s kyselym nebo mirné zasaditym pH, s nizkymi nebo stied-
nimi drovnémi vdpniku, nizkym pomérem uhliku a dusiku a s nulovou nebo velice slabou salinitou.
Tyto pudni vlastnosti, pfedev§im nizké tirovné vapniku, ovliviiuji jemnost slupky cizrny a jeji zvySenou
schopnost absorpce vody.

vexs

Po mnoho generaci vybirali zemédélci co nejjemnéjsi cizrnu, a tak vznikl ekotyp Fuentesatico, rostlinny
materidl dokonale pfizptisobeny oblasti, ve které se péstuje.

Lidské faktory

Zemédélci zaméfuji své postupy péstovani na ziskdvani cizrny urcitych organoleptickych vlastnosti.
Predchazi se tomu, aby se cizrna s riznymi vlastnostmi misila, ¢imZ je zaruceno zachovani stejné
kvality.

4.7 Kontrolni subjekt:
Néazev: Consejo Regulador de la Indicacion Geogréfica Protegida (IGP) ,Garbanzo de Fuentesatico”

Adresa:  Paseo del Cementerio s/n
Convento Monjas
E-49400 Fuentesatico (Zamora)

Telefon: (34) 923 22 83 45
Fax:  (34) 923 22 83 45
E-mail:  info@legumbresdecalidad.com

Regulac¢ni rada spliiuje normu EN-45011 ve znéni z roku 1998.
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4.8 Oznacovdni: Na ndpisech, oznacenich nebo etiketdch baleni cizrny ,Garbanzo de Fuentesatico” se

povinné uvede ddaj ,Indicacion Geogréfica Protegida Garbanzo de Fuentesatico (chranéné zemépisné
oznaceni Garbanzo de Fuentesatico) s logem regula¢ni rady. Spolu s timto ndpisem, oznacenim nebo
etiketou balirny se na baleni musi umistit zadni identifika¢ni etiketa, kterou vydd regula¢ni rada.

Zadni etikety obsahujici alfanumericky kdd, diky némuz je mozné zarucit sledovatelnost, se umisti se
na obal na misté, které stanovi regula¢ni rada ve své pfirucce o jakosti tak, aby nebylo mozné je znovu
pouzit.

Produkty, pii jejichz vyrobé se jako surovina pouZije cizrna ,Garbanzo de Fuentesaico®, CHZO, a to i
v piipadé, Ze se pouzije v upravené nebo zpracované formé, se mohou odesilat ke konzumaci
v balenich, na kterych se uvede oznaceni jako ,Elaborado con Indicacion Geografica Protegida
Garbanzo de Fuentesatico® (Vyrobeno z cizrny s chrdnénym zemépisnym oznacenim Garbanzo de
Fuentesatico) bez uvedeni loga Spolecenstvi v ptipadech, kdy:

— cizrna ,Garbanzo de Fuentesatico“ CHZO takto oznacend pfedstavuje jedinou slozku piislusné kate-
gorie produktd;

— doty¢ni zpracovatelé jsou schvaleni regula¢ni radou, kterd je pro kontrolni déely zapiSe do piislus-
ného rejstitku a dohlizi nad spravnym pouzivinim chranéného oznaceni.

V piipadé, Ze se pfi vyrobé nepouzije vyhradné cizrna ,Garbanzo de Fuentesatico“ CHZO, mizZe se
pouziti chranéného oznaceni uvést pouze na seznamu sloZek produktu, ktery ji obsahuje nebo ktery je
vysledkem jejtho zpracovani nebo tpravy.



