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Zvefejnéni zadosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) & 510/2006 o ochrané zemépisnych ozna-
Ceni a oznaceni pivodu zemédélskych produktii a potravin

Toto zvefejnéni udéluje pravo podat proti zdpisu ndmitky podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006.

(2006/C 148/08)

Komise musi obdrzet nimitky do 6 mésicii po tomto zvefejnéni.

Tento piehled byl vypracovian pouze pro informacni dcely. Veskeré tidaje naleznou zdcastnéné strany
v Gplném znéni specifikace produktu, které je mozné ziskat od vnitrosttnich orgdnt uvedenych v oddile 1

PREHLED

NARIZENI RADY (ES) & 510/2006

Zadost o zépis podle &inku 5 a &l. 17 odst. 2

»~ACEITE MONTERRUBIO*
¢. ES: ES[0198/15.05.2001

CHOP (X ) CHZO ()

nebo od Evropské komise (%).

4.

Piislusny orgdn clenského stdtu:

Nézev:  Subdireccién General de Sistemas de Calidad Diferenciada — Direccion General de Alimen-
tacion — Secretarfa General de Agricultura y Alimentacion del Ministerio de Agricultura,

Pesca y Alimentacion de Espafia

Adresa: Infanta Isabel, 1
E-28071 Madrid

Tel.: 34 91 347 53 94

Fax: 34 91 347 5410
E-mail:  sgcaproagro@mapya.es
Skupina:

Nézev — Adresa:

SOCIEDAD COOQP. DEL CAMPO LA UNIDAD
Ctra. De Castuera, s/n. 06427 Monterrubio de la Serena. Badajoz.

RAMONA GARCIA LOPEZ.
Ctra. De Belalcdzar, s/n. 06247. Monterrubio de la Serena. Badajoz.

UNION MONTERRUBIANA DEL CAMPO, S.C. LTDA.
C| Purisima, n°8. 06247 Monterrubio de la Serena. Badajoz

REY ALIMENTACION, S.L.
C/ Pilar, n° 104. 06420 Castuera. Badajoz

SloZeni: producenti/zpracovatelé ( X ) ostatni ()

Druh produktu:

Tf{da 1.5. Oleje a tuky

Specifikace: (prehled poZadavkii podle ¢l. 4 odst. 2)

4.1 Ndazev: ,Aceite Monterrubio®

(") Evropskd komise, Generdlni feditelstvi pro zemédélstvi a rozvoj venkova, oddéleni pro politiku jakosti zemédélskych
produktt — B-1049 Brusel.
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Popis: Extra panensky olivovy olej ziskany z plodt olivovniku (Olea Europaea L.). Pro vyrobu tohoto
oleje se z 90 % uZivaji odridy ,Cornezuelo” a ,Jabata“ (,Picual®) a na zbytek odridy ,Mollar®, ,Cor-
niche*, ,Pico-limén®, ,Morilla“ a ,Cornicabra®.

Olej md zZlutozelenou barvu, je velmi stabilni, md aromatickou, lehce hotkou a pikantni chut se
stopami ovoce a mandli.

M4 tyto vlastnosti:

— Maximaln{ kyselost: 0,5 °

— Vlhkost: Méné nez 0,1 %

— Necistoty: Méné nez 0,1 %
— Index K,,,: NiZsi nez 0,20
— Index peroxida: Nizsi nez 20

Zemépisnd oblast: Zemépisnd oblast produkce, zpracovdni a baleni se nachdzi na vychodé
provincie Badajoz v samospravné oblasti Extremadura a zahrnuje 16 obci v okresech ,La Serena“, ,La
Siberia“ a ,Campifia Sur®.

Oblast zpracovani a baleni je shodnd s oblasti produkce
Dukaz ptvodu: Zpracovéni oleje chrinéného oznacenim puvodu ,Aceite Montrerrubio® se usku-
tecni v hospodafstvich vlastnicich olivové hdje a v lisovndch oleje zapsanych v pFislusnych rejstticich

regula¢ni rady, a to v souladu s postupem PC-01: Zadost o zapis do rejstifku pfirucky o jakosti.

Oleje, které budou uvedeny na trh s chranénym oznacenim ptivodu ,Aceite Monterrubio®, musi projit
procesem certifikace regula¢ni rady podle internich postupt PC-02: Proces certifikace produktu,
PC-03: Vyhodnoceni vysledkt a udéleni osvéd¢eni a PC-04: Drzeni, pozastaveni a zruSeni osvédceni.
Uvedenym certifikaénim procesem se ovéif jakost produktu, kterd musi vyhovovat stanovené specifi-
kaci.

Zpusob produkce: V okresu La Serena je pramérnd ro¢ni produkce 1 500 kg/ha, pficemz tento
pramér se pocitd z hustoty 150 olivovniki/ha.

Péstovani se tradi¢né sklddd z nasledujicich technik obdélavani:
— Ordni
— Hnojeni
— Prostiihovani (ruéné a mechanicky)
— Ofezavani (s herbicidy)
— Sbér (olivy se sklizeji pfimo ze stromu)
Pro ziskani oleje se pouZzivaji dva postupy:
— PreruSovany neboli tradi¢ni postup
— NepferuSovany neboli fizovy postup
Schéma prerusovaného postupu:

I

TRIDENI||—> OMYVANI - MLETI - LISOVANI > STACENI > USKLADNENI - OLIVOVY HAJ >
I LISOVNA

CAMPO ALMAZARA

Schéma nepferusovaného postupu:

~. 2

CISTENI > OMYVANI > MLETI - LISOVANI > STACENI > USKLADNENT > BALENT

LISOVNA
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Baleni oleje s chranénym oznacenim ptivodu ,Aceite Monterrubio“ se podle pozadavku skupiny Zada-
teld uskute¢ni v uréené zemépisné oblasti. To je nutné k zachovdni jakosti a k zajisténi sledovatelnosti
a kontroly v pribéhu celého procesu certifikace azZ do jeho konce. Ten nastdvd v okamziku, kdy je
certifikovany produkt na obalu oznalen zadni ocislovanou etiketou, kterd zarucuje jeho jakost
a puvod. Tuto zadni etiketu vyddvéd regulacni rada, jez md ve svém nafizeni stanovenu ndsledujici
oblast ptisobnosti:

— ve véci tizem{ podle oblasti produkce.

— ve véci vyrobki podle vyrobka chranénych oznacenim pivodu, a to v jakékoli fazi vyroby, sklado-
vani, staceni, ob¢hu a uvddéni na trh.

— ve véci osob podle osob zapsanych v riznych rejstiicich.

Z tohoto diivodu se stic¢eni musi provadét v zemépisné oblasti vymezené v ¢asti C soupisu podminek,
aby se zajistila sledovatelnost, kontrola béhem celého procesu prostfednictvim inspekéniho orgdnu
a jakost chranéného vyrobku

Souvislost:

Historické

Okres La Serena nachdzejici se na vychodé provincie Badajoz je uz po staleti spojen s La Mésta,
jednou z nejstarsich instituci v zemi. Pro rozvoj olivovych hdji v oblasti bylo velice dulezité rozdéleni
pozemk, které byly odjakZiva majetkem slechty vlastnici rozlehlé latifundie. Pozemky se rozdélily
mezi sousedy z rtiznych vesnic, ktef{ pak na nich na velkych nebo na mensich plochich péstovali
plodiny.

Prvni pisemnd zminka o olivovych hdjich v této oblasti pochdzi z roku 1791. V knize ,Viajes de La
Serena“ piSe Antonio Aglindez Ferndndez o mnozstvi divokych olivovnikd, které usnadnily naroubo-
vani olivovnikd.

V soucasnosti jsou olivovniky druhou nejvyznamnégjsi plodinou jak rozlohou tak produkci; olivové
héje se rozprostiraji na plose 18 000 ha a v nékterych obcich pfedstavuji jedinou monokulturu.

Prirodni:

Kombinace takovych faktord, jako jsou zvldstni pidni a klimatické vlastnosti oblasti, dokonaly soulad
péstovani plodin s pfirodou, rozloZeni obyvatelstva, vyznamny socidlni a hospodaisky rozvoj a kultura
pevné svazand s péstovanim olivovnikdi umozuji, aby se oblast ozna¢end CHOP ,Aceite Monter-
rubio” stala producentem takového extra panenského olivového oleje, ktery se lisi od ostatnich
a zdroven je cenén kritiky a spotfebiteli.

Zemépisnd oblast, na kterou se vztahuje CHZO ,Aceite Monterrubio, je zasazena mezi vybézky
pohofi Sierra Morena na vychodé oblasti Baja Extremadura. Povrch je ¢lenity s nizkymi kopci. Olivové
hédje se rozprostiraji mezi dubovymi lesy a obilnafskymi statky, pficemz velkou ¢dst vyse poloZenych
oblasti v hordch pokryvd nizké mlazi. V této oblasti pfevldda stfedomofské subtropické podnebi, pro
které je tento druh krajiny typicky. Zimy jsou mirné, léta tepld a suchd a nizkd droven srazek zne-
moziuje péstovéni jinych druht plodin.

Nasleduje podrobnéjsi popis vlastnosti oblasti, které maji vliv na jedine¢nost produktu ,Aceite Monter-
rubio® pochdzejictho z této oblasti:

a) Horopis:
Povrch ma dvé tirovné:
1. Parovina; s vyskou mezi 300 a 500 metry.
2. Pohoti; s vyskou od 600 do 800 metri.
Obiloviny, olivové hdje a vinice se péstuji v udolich. Na svazich jsou pastviny s duby a rozlehlymi

olivovymi hdji. Na vrcholcich a ve vyssich polohdch se nachdzeji kioviny a kiemencova kamenisté
a skaliska.
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b) Pudy:

Obecné je vétSina pid na kterych se nachdzeji olivové hdje jilovitych a hlinitych, ackoli
v poslednich letech se olivové hdje zacaly vysazovat na leh¢ich pudich. Hodnota pH je kyseld az
mirné kyseld. Hloubka se rovnéz méni, v nékterych oblastech se objevuje bfidlice, v jinych sahd
ptida az do hloubky vice nez 50 centimetrti a md tak dobrou schopnost zadrzovat vodu.

¢) Podnebt:

Podnebi je sttedomorské s kontinentdlnimi rysy mirnénymi blizkosti Atlantického ocednu. Zimy
jsou mirné a léta dlouhd a tepld. Srazky nepfesahuji 500 mm. Primérnd teplota se pohybuje mezi
16 °C az 18 °C, maximalni teplota v 1été je 40 °C.

Kontrolni subjekt::
Nézev: Consejo Regulador de la Denominacién de Origen ,Aceite Monterrubio®

Adresa: C| Nicanor Guerrero, 9B
06427 Monterrubio de La Serena Badajoz

Tel.: 924 61 00 88

Fax: 924 61 0503

E-mail: —

Regula¢ni rada pro chrdnéné oznaceni ptivodu (CHOP) se fidi normou UNE-EN 45011

Oznacovani: Na etiketich, zadnich etiketich a kontrolnich nalepkdch na balenich s olejem musi
byt zfetelné uvedené oznaceni pavodu ,Aceite Monterrubio® a tdaje stanovené pfislusnymi pravnimi
piedpisy.

Na etiketé musi byt jasné uveden ptvod produktu. Etikety, které by mohly byt pro spotfebitele
z jakéhokoli diavodu zavadgjici, nebudou schvileny. Regula¢ni rada mtize rovnéz zamitnout etikety,
které jiz byly schvéleny

Vnitrostatni pozadavky:

Nitrosttni poZa- Zékon ¢. 25[1970 ze dne 2. prosince 1970, Ustanoveni pro vinice, vino a alkoholické
davky napoje a nafizeni schvalené vyhldskou ¢. 835/1972 ze dne 23. biezna 1972.

Vyhldska ¢. 835/1972 ze dne 28. biezna 1972, kterou se provadi zdkon ¢. 25/1970.

Nafizen{ ze dne 25. ledna 1994, kterym se stanovi soulad mezi prdvnimi predpisy
Spanélska a nafizenim (EHS) ¢. 2081/1992 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni
ptivodu zemédélskych produktii a potravin.

Krdlovskd vyhldska ¢. 1643/1999 ze dne 22. fijna 1999, kterou se stanovi postup pro
poddvani Zzddosti o zdpis do rejstitku SpoleCenstvi chrdnénych oznaceni ptvodu
a chrdnénych zemépisnych oznaceni.




