1.6.2006 Utedni véstnik Evropské unie C128/11

Zvefejnéni zadosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) & 510/2006 o ochrané zemépisnych ozna-
Ceni a oznaceni pivodu zemédélskych produktii a potravin

(2006/C 128/03)

Toto zvefejnéni udéluje pravo podat proti zdpisu ndmitky podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006.
Komise musi obdrzet nimitky do 6 mésicii po tomto zvefejnéni.

PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
Zadost o zapis podle ¢lanku 5 a &l. 17 odst. 2
EXAIRETIKO PARTHENO ELAIOLADO ,, TROIZINIA“
Cislo ES: EL/0206/24.09.2001
CHOP (X ) CHZO ()

Tento piehled byl vypracovan pouze pro informaéni ucely. Veskeré tdaje naleznou zucastnéné strany
v iplném znéni specifikace produktu, které je mozné ziskat od vnitrostdtnich orgdnt uvedenych v oddile 1
nebo od Evropské komise (').

1. Piislusny orgdn clenského stdtu:

Nazev: YIIOYPTEIO ATPOTIKHYX ANAITYEHE & TPOOIMQON (MINISTERSTVO PRO ROZVOJ
VENKOVA A PRO POTRAVINY)

A/NZH BIOAOTIKHE TEQPTIAS (REDITELSTVI PRO EKOLOGICKE ZEMEDELSTVI)

TMHMA TPOTONTON TIOM — MIE - EMMNE (ODBOR PRO PRODUKTY CHOP, CHZO
A ZARUCENE TRADICNI SPECIALITY

Adresa:  Ayapvov 29, TK. 101 76 AGHNA
Tel.: (30) 210 823 20 25
Fax: (30) 210 882 12 41
E-mail:  yg3popge@otenet.gr.

2. Skupina:

Nédzev: ,0pada TMapaywydv Ehaodadou Tpownviac® (Skupina producentti olivového oleje z Trizinie),
neziskové sdruzeni

Adresa: Talatag Tpowlnviag — T.K. 180 20 EAAAT
Tel:  (30) 22980 26 140

Fax:  (30) 22980 22 602

E-mail:  rastoni@hol.gr.

Slozeni: producenti/zpracovatelé ( X ) ostatni ()

3. Druh produktu:

Ttida 1.5. Oleje a tuky — Extra panensky olivovy olej.

4. Popis produktu:
(slozeni podle ¢l. 4 odst. 2).

4.1 Nazev: Exairetiko partheno elaiolado ,Troizinia“

(") Evropskd komise, Generdlni feditelstvi pro zemédélstvi a rozvoj venkova, oddéleni pro politiku jakosti zemédélskych
produktt — B-1049 Brusel.
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4.2 Popis:

Extra panensky olivovy olej produkovany budto vyhradné z oliv odridy Manaki, anebo ze smési oliv
uvedené odrtdy s olivami odriidy Koroniki, jejiz podil nesmi presdhnout 50 %.

Organoleptické vlastnosti:
— Barva: zlutd az zelenozlutd, v zavislosti na stupni zralosti ploda pfi sklizni.

— chut: pfijemnd, se zdkladem sladkym nebo hotkym (hotkost se postupné zmirniuje a za nékolik
mésicl zmizi) a

— aroma: pro celkovy chutovy dojem je urcujici aroma Cerstvé sklizeného ovoce.
4.3 Zemépisnd oblast:

Oblast vymezend spravnimi hranicemi oblasti Trizinia, ve které se péstuji olivy na olivovy olej a kterd
zahrnuje tyto spravni okresy:

a) obec Methana s méstem Methana a okresy Kunupitsa, Kypseli a Megalochori
b) obec Poros a
¢) obec Trizina s méstem Galata a okresy Ano Fanari, Dryopi, Karatsas, Taktikupoli a Trizina.

4.4 Doklad pavodu:
Ukony produkce, zpracovani, baleni a plnéni do lahvi probihaji ve vymezené oblasti. Producenti zapi-
suji své olivové hdje do rejstitku, ktery se priibézné aktualizuje. Zpracovatelskd zafizeni a zafizeni pro
plnéni do lahvi se rovnéz zapisuji do zvlastnich rejstitkd. Tyto rejstifky vede a aktualizuje Reditelstvi
pro rozvoj venkova, coZz umoziuje sestavit kazdy rok tabulku o mnoZstvi zpracovanych oliv
a o mnozstvi vyprodukovaného olivového oleje. Tak jsou viechny zapojené strany zaznamendny ve
zvlastnich rejstiicich a podrobeny dukladnému dozoru co do plnéni jejich povinnosti, ¢imz se plné

zajistuje sledovatelnost produktu.

4.5 Zptsob produkece:

a) Techniky péstovini zaméfené na ziskdni oleje

Puda se zpracovavé za pomoci strojii. NepouZivaji se vSak herbicidy.
25 % olivovych héji se zavlazuje za pouziti hadic popt. odkapdvacich ¢i rozsttikovacich systémda.

Velikost stromd, jejich oSetfovani fddnym zptisobem, spravné a vcas, coz spolu se spravnym dodd-
vanim vody a hnojiva vede k tomu, Ze olivovniky v olivovych héjich Trizonie nesou zhruba
stejnou trodu kazdy rok.

K hnojeni a ochrané rostlin se pouZivaji mirné a ekologicky Setrné prostfedky a postupy (organickd
hnojiva, pasti na mouchu olivovou, rozstfikovani ndvnad atd.).

b) Sklizen oliv

Vétsina oliv se sklizi tehdy, kdyz se barva méni ze zelené v ernou. Sklizen za¢ind v listopadu (jesté
ne zcela zralé plody) a kon¢i v tnoru. Hlavnimi mésici sklizné jsou prosinec a leden. Plody se sklizi
pfed dosazenim prezrdlosti, nebot jinak ztrdceji na velikosti a vdze, aromatické latky se vytrdceji
a obsah kyselin v oleji se zvysuje.

Tradi¢né se sklizeji pouze za pomoci hrdbi nebo pouze rucné, coz se kladné projevuje na jakosti
produktu a zdravi stromu.

¢) Sbér a skladovani

Natrhané plody se ihned plni do pytla z rostlinnych vlaken (juty), coz napomdha jejich provétra-
vani, a jesté téhoz dne se dopravi do lisovny. Ziidka dojde k tomu, Ze pytle se musi skladovat
Ctyfiadvacet hodin pred odvozem, a v takovych piipadech se umistuji na palety v zastieSenych
prostorach, kde jsou dobte vétrané, avsak chranéné pted sluncem a destém.
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d) Zpracovini oliv — ziskdvéni oleje

Olivy se zpracovavaji timto postupem: pffjem — vypraveni na pds ke zpracovani — odstranéni listd
— omyti — lisovani — mleti — hnéteni — oddéleni oleje od kase — zdvérecné Cifent.

Postup odpovidd veskerym predpisim co do distoty, rychlosti hnéteni (17 — 19 otd¢ek/min.), doby
hnéteni (20 — 30 min.) a pfedevsim teploty, kterd v Zddném piipadé nepiekracuje 28 — 29 °C .

e) Baleni a obchodni tiprava:

Pred odesldnim na trh a ke kone¢nému spottebiteli se olej Trizonia skladuje v korozivzdornych
naddobdch, a potom se plni do pétilitrovych nddob a do tmavych lahvi o objemu 0,1 az 1 litru.

Kone¢né baleni produktu probihd vyhradné uvniti zemépisného tzemi, aby se zajistila jakost
a umoznila se zdvére¢nd kontrola produktu. Pfitom se dbd i na hospodafské faktory a na prednosti
obchodni dpravy.

Povazuje se za nutné i spravné, aby k veskeré ¢innosti dochdzelo v ramci zemépisné oblasti, aby se
zajistila ochrana ndzvu a zarucila se jakost a pravost produktu.

Souvislost:

Pro vyte¢nou jakost olivového oleje z Trizonie jsou rozhodujici tyto faktory: zvldstni pudni
a klimatické podminky v oblasti, pouzivané metody péstovini, postup pii sklizni a doba sklizng,
vhodné tradi¢ni a véasné baleni a zpracovani, jez odpovidaji technickym predpisim a védeckym
poznatkiim.

Hornaty a kopcovity terén oblasti, mirné srazky (rocné kolem 550 mm), mirnd zima, léto relativné
suché a teplé (béhem néhoz nicméné spadne vitanych 15 % z celkovych ro¢nich srazek), silné sluneéni
zéfeni, mirné a suché severni vétry a vyssi poloha krajiny (jez zajistuje vyte¢né svételné a povétrnostni
podminky, jez jsou, jak zndmo, vyznamnym ptedpokladem pro vysokou jakost oliv), to vSe pfispiva
k tomu, Ze olej zde produkovany je bohaty na barviva a tudiz vyrazné zbarveny, zdroven vsak ma
jemnou, pjemnou chut. Také mirné vapenitd pida s neutrdlnim nebo slabé zdsaditym pH a obecné
vysokym obsahem fosforu, drasliku, boru a jinych prvki je velmi vyznamnd pro produkci oleje, ktery
je pFirozené ¢iry a bohaty na aromatické latky.

Kontrolni orgdny:

A)

Nézev:  Nopapyiakr Auvtodioiknon Adnvev — Mepaiog
Nopapytako Awapépiopa Iepatdg.
Aetduvon Tewpylag Mepatag

Adresa: Anpocdévoug 1, T.K. 185 31 TEIPAIAS

Tel.: (30) 210 412 47 72

Fax:  (30) 210 412 61 43

E-mail:  ul5614@minagric.gr

B)

Nézev:  Opyaviopog Iotonoinong kat Enifleyng Feopyav Mpoioviwy (O.ILETEIL)
Adresa:  Avdpou 1 & Tamoiwv, TK. 112 57 AGHNA

Tel.: (30) 210 823 12 53

Fax:  (30) 210 823 14 38

E-mail: agrocert@otenet.gr
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4.8 Oznacovani:

Baleni produktu musi povinné nést oznaceni EEAIPETIKO ITAPOENO EAAIOAAAO ,TPOIZHNIA®
I1.O.IT, jakoZ i oznaceni stanovend v ¢l. 4 odst. 8 vynosu prezidenta ¢. 61/93 a ve spole¢ném rozhod-
nuti ministri ¢. 2823003 ze dne 12. ledna 2004

4.9 Vnitrostdtni pozadavky: Pouziji se platnd ustanoveni zdkona ¢. 2040/92, vynosu prezidenta
¢. 61/93 a spole¢ného rozhodnuti ministrt ¢. 2823003 ze dne 12. ledna 2004.



