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PROVADECI NARIZENI KOMISE (EU) 2022/2105
ze dne 29. Cervence 2022,

kterym se stanovi pravidla pro kontroly shody obchodnich norem pro olivovy olej a metody analyzy
charakteristik olivového oleje

EVROPSKA KOMISE,

s ohledem na Smlouvu o fungovéni Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013 ze dne 17. prosince 2013, kterym se stanovi
spolecnd organizace trhii se zemédélskymi produkty a zruSuji nafizeni Rady (EHS) ¢. 922/72, (EHS) ¢. 234/79, (ES)
¢.1037/2001 a (ES) ¢. 12342007 ('), a zejména na ¢l. 90a odst. 6 pism. b) a ¢) a ¢l. 91 pism. b), d) a g) uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto diivodiim:

(1)

Nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 zrusilo a nahradilo naf{zeni Rady (ES) ¢. 1234/2007 (3. Nafizeni (EU) ¢. 1308/2013
stanovi pravidla tykajici se obchodnich norem pro olivovy olej a zmociiuje Komisi k pfijiman{ aktd v pfenesené
pravomoci a provadécich aktd v tomto ohledu. V zdjmu zajisténi hladkého fungovdni trhu s olivovym olejem
v novém pravnim rdmci musi byt prostfednictvim téchto akta piijata nékterd pravidla.

Zkusenosti ziskané v poslednim desetileti pfi provddéni obchodnich norem Unie pro olivovy olej a pfi provadéni
kontrol shody ukazuji, Ze regula¢ni rdmec je tfeba zjednodusit a vyjasnit. Podobné a vzdjemné se dopliujici
pozadavky by mély byt revidovany, aby se zabranilo zdvojovani a moznym nesrovnalostem.

Clenské staty by mély provadét kontroly shody s cilem ovéfit, zda produkty uvedené v piiloze VIII &ésti VII nafizeni
(EU) ¢. 1308/2013 spliiji pravidla stanovena v nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2022/2104 (), a to
zejména pokud jde o shodu etikety s obsahem baleni. Zavedeni minimélnich pozadavkd na kontrolu pro vSechny
Clenské stity by mélo rovnéZz pomoci v boji proti podvodim. Ackoli ¢lenské stity mohou nejlépe urcit
a rozhodnout, které orgdny by mély byt odpovédné za uplatiovani tohoto nafizeni, mély by o téchto pfislusnych
organech informovat Komisi, aby byla zaji§téna vhodnd komunikace s p¥islunymi orgdny ostatnich ¢lenskych statt
a s Komisi.

Clenské stity by mély mit povinnost predklddat Komisi vyroéni zprévu s informacemi o kontroldch shody
provedenych béhem pfedchoziho roku, aby byly zajistény jednotné podminky pro provadéni tohoto nafizeni. Pro
snaz§{ shromazdovdni a pfeddvéni srovnatelnych tidaji, ndsledné sestavovani téchto tidaji do statistik v rdmci celé
Unie a pipravu zprdv Komise o kontroldch shody v celé Unii by mél byt stanoven standardni vzorovy formuldf pro

vyrocni zpravy.

Aby bylo mozné ovéfit, zda je olivovy olej v souladu s pravidly stanovenymi v nafizeni v pfenesené pravomoci (EU)
20222104, a maximalizovat ochranu spotfebitelti, mély by pFisluiné organy provadét kontroly shody na zakladé
analyzy rizik.

Vzhledem k tomu, Ze kontroly hospodafskych subjektit odpovédnych za produkci nebo prvni uvedeni olivového
oleje na trh musi byt provadény v ¢lenském staté, v némz jsou usazeny, mél by existovat postup spravni spoluprace
mezi Komisi a ¢lenskymi stéty, v nichZ se olej produkuje a uvadi na trh.

Ut. vést. L 347, 20.12.2013, 5. 671.

Nafizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007 ze dne 22. ifjna 2007, kterym se stanovi spole¢nd organizace zemédélskych trhi a zvldstni
ustanoveni pro nékteré zemédélské produkty (,nafizeni o jednotné spolecné organizaci trhi*) (U. vést. L 299, 16.11.2007, s. 1).
Nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2022/2104 ze dne 29. Cervence 2022, kterym se dopliuje nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013, pokud jde o obchodni normy pro olivovy olej, a zrusuje nafizeni Komise (EHS) ¢. 2568/91
a provadéc naifzeni Komise (EU) ¢. 29/2012 (viz strana 1 v tomto Urednim véstniku).
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(11)

(12)

(13)

V ramci kontrol by ¢lenské staty mély upfesnit diikazy, které maji byt poskytnuty v souvislosti s riznymi udaji, které
mohou byt pouzity na etiketé. Tyto diikazy by mély zahrnovat zjisténé skutecnosti, vysledky analyz nebo spolehlivé
zdznamy a spravni nebo tcetni idaje.

Clenské stity by mély mit moznost schvalovat balirny nachdzejici se na jejich dzemdi, aby se usnadnila kontrola
shody produktu s povinnymi i nepovinnymi tdaji uvedenymi na etiketé¢ v souladu s nafizenim v pfenesené
pravomoci (EU) 2022/2104.

Charakteristiky rtiznych druhti olivového oleje by mély byt v celé Unii stanoveny jednotné. Za timto tcelem by
pravni pfedpisy Unie mély stanovit, které metody chemické analyzy a organoleptického hodnoceni by se mély
pouzivat. Vzhledem k tomu, Ze Unie je ¢lenem Mezindrodni rady pro olivy, mély by se pfi provadéni kontrol shody
pouzivat metody stanovené touto radou.

Aby se pro kontroly shody zajistil jednotny odbér vzorkti, méla by byt stanovena metoda odbéru vzorkd olivového
oleje. Aby se zajistilo, Ze analyzy budou provadény za fidnych podminek, a vzhledem ke vzddlenostem mezi
riznymi regiony by mély byt pro zasildni vzorka do laboratofe po jejich odbéru stanoveny riizné lhity.

Clenské stity by mély ovéfovat soulad olivového oleje uvddéného na trh Unie s charakteristikami stanovenymi
v nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) 2022/2104. Pokud jde o klasifikaci oleji, mély by se vysledky zkousek
porovnavat s meznimi hodnotami stanovenymi v uvedeném nafizen, které zohlednuji opakovatelnost a reproduko-
vatelnost pouzitych metod analyzy.

Metoda Mezindrodni rady pro olivy pro hodnoceni organoleptickych vlastnosti panenského olivového oleje
zahrnuje sestaveni zkuSebnich komisi z vybranych a vyskolenych posuzovatelt. V zdjmu zajisténi jednotného
provadéni by mély byt stanoveny minimdlni pozadavky na schvalovani zkusebnich komisi. S ohledem na potize,
s nimiZ se nékteré ¢lenské stity setkdvaji pii sestavovani zkusebnich komisi, by mélo byt povoleno vyuzivat
zkuSebni komise sestavené v jinych ¢lenskych statech.

Pouzit{ metody Mezindrodni rady pro olivy pro hodnoceni organoleptickych vlastnosti panenského olivového oleje
vyzaduje, aby byl k dispozici postup pro feSeni piipadid nesouladu mezi deklarovanou kategorii a kategori
piidélenou zkusebni komisi.

V zdjmu zajisténi fddného fungovani rezimu ddvek na dovoz olivovych pokrutin a zbytkd by se méla stanovit
jednotnd metoda pro stanoveni obsahu oleje v téchto produktech.

Clenské staty by mély stanovit sankce za nesoulad s obchodnimi normami pro olivovy olej zjistény na vnitrostatni
urovni. Uvedené sankce by mély byt a¢inné, ptiméfené a odrazujici.

Opatieni stanovend timto nafizenim jsou v souladu se stanoviskem Vyboru pro spole¢nou organizaci zemédélskych
trht,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1

Oblast piisobnosti

Timto nafizenim se stanovi pravidla pro:

a) kontroly shody s obchodnimi normami pro olivové oleje podle ¢lanku 2 nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) 2022/
2104 a jejich provadéni hospodatskymi subjekty;

b) spolupréci a pomoc mezi pfisluinymi orgdny, pokud jde o kontroly shody uvedené v pismenu a);

¢) zdznamy, které maji vést hospodarské subjekty produkujici nebo skladujici olivovy olej, a schvalovani baliren;

d) metody analyzy pro stanoveni charakteristik olivového oleje.
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Cldnek 2
Povinnosti ¢lenskych stdti tykajici se kontrol shody

1. Clenské staty provadéji kontroly shody olivového oleje s cilem ovéfit provadéni obchodnich norem stanovenych
v nafizen{ v pfenesené pravomoci (EU) 2022/2104 na zdklad¢ analyzy rizik uvedené v ¢lanku 3.

2. Clenské stity ovéiuji, zda hospodaiské subjekty plni své povinnosti podle ¢l. 5 odst. 1.

3. Kazdy clensky stdt ozndmi Komisi v souladu s naffzenim Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2017/1183 (*) ndzev
a adresu orgdnu nebo orgdnd pfislusnych k provadéni kontrol shody v souladu s timto nafizenim. Komise o uvedenych
piislusnych orgdnech uvédomi ostatni ¢lenské stity a na pozddani kazdou zdcastnénou stranu. Clenské staty informuji
Komisi o veskerych zménach, k nimz dojde.

Cldnek 3
Cetnost kontrol shody a analyza rizik

1. Pro tcely tohoto ¢lanku se ,olivovym olejem uvddénym na trh“ rozumi celkové mnozstvi olivového oleje, které je
dodéno na trh v daném clenském stdté a vyvezeno z tohoto ¢lenského statu.

2. Clenské staty provedou alespon jednu kontrolu shody ro¢né na kazdych tisic tun olivového oleje uvedeného na trh na
jejich tizemi.

3. Clenské stéty zajisti, aby kontroly shody byly provddény selektivné, na zékladé analyzy rizik a s pfiméfenou Cetnosti
s cilem ovéfit, Ze olivovy olej uvadény na trh odpovidd deklarované kategorii.
4. Kritérii pro posouzeni rizika jsou zejména:

a) kategorie olivového oleje ve smyslu ¢lanku 2 nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) 20222104, obdobi produkee, cena
oleje v porovnani s jinymi rostlinnymi oleji, tkony miseni a baleni, skladovaci zafizeni a podminky, zemé ptivodu, zemé
urceni, zptisob pfepravy nebo objem Sarze;

b) postaveni hospodafskych subjektli v obchodnim Fetézci, objem a hodnota produktil jimi uvddénych na trh, sortiment
olejli jimi uvddénych na trh, druh vykondvané hospodaiské ¢innosti jako napf. lisovani, skladovani, rafinace, miseni,
baleni nebo maloobchodni prode;j;

) zjisténi pi pfedchozich kontrolich véetné poctu a druhu zjisténych nedostatkd, obvykld jakost olivového oleje
uvadéného na trh, vykonnost pouZzivaného technického vybavent;

d) spolehlivost systému zajisténi jakosti ¢i systému vlastni kontroly hospodafskych subjekti v souvislosti se shodou
s obchodnimi normami;

e) misto, kde se provadi kontrola shody, zejména, jde-li o prvni misto vstupu do Unie, posledni misto vystupu z Unie nebo
o misto produkce, baleni a naloZen{ oleje ¢i jeho prodeje konecnému spotiebiteli;

f) jakékoliv dalsi informace, které mohou poukazovat na riziko nedodrzeni shody.

5. Clenské stity predem stanovi:

a) kritéria pro hodnoceni rizika nedodrzeni shody u Sarzf;

b) na zdkladé analyzy rizik pro kazdou kategorii rizik minimalni pocet hospodaiskych subjektd ¢i Sarzi a mnozstvi,
u nichz budou provedeny kontroly shody.

6.  Pokud jsou pfi kontrolich zjistény zdvazné nesrovnalosti, zvysi clenské stity Cetnost kontrol ve vztahu k etapé

uvadéni na trh, kategorii oleje, pivodu nebo jinym kritériim.

() Nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 20171183 ze dne 20. dubna 2017, kterym se dopliuji nafizeni Evropského parlamentu

a Rady (EU) ¢. 13072013 a (EU) ¢. 1308/2013, pokud jde o oznamovan{ informaci a dokumentti Komisi (Uf. vést. L 171, 4.7.2017,
s. 100).
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Cldnek 4
Spoluprice mezi ¢lenskymi stéty v oblasti kontrol shody

1. Pokud je zji$téna jakdkoli nesrovnalost a hospoddfsky subjekt uvedeny na etiketé je usazen v jiném clenském staté,
podd dotceny clensky stdt zddost o ovéfeni v souladu s provddécim nafizenim Komise (EU) 2019/1715 () ¢clenskému
stitu, v némz je hospodafsky subjekt uvedeny na etiketé usazen.

2. Kromé pozadavki stanovenych v ¢linku 16 provadéciho natizeni (EU) 2019/1715 se k Zddosti uvedené v odstavci 1

tohoto ¢lanku piilozi vechny informace potiebné k ovéfeni, zejména:
a) datum odbéru vzorku nebo zakoupeni daného olivového oleje;

b) ndzev nebo obchodni jméno a adresa hospodarského subjektu, ve kterém byl vzorek odebrdn nebo ve kterém byl dany
olivovy olej zakoupen;

) pocet ptislusnych Sarzi;
d) kopie vSech etiket uvedenych na baleni daného olivového oleje;

e) vysledky analyz nebo jinych odbornych posudki s uvedenim pouzité metody a jména a adresy pfislusné laboratore
nebo odbornika;

f) ptipadné jméno dodavatele daného olivového oleje uvadéné prodejnim mistem.

3. Kromé pozadavki stanovenych v ¢lanku 22 provadéciho nafizeni (EU) 2019/1715 odebere ¢lensky stit, kterému je
zadost urcena, vzorky nejpozdéji do konce mésice nésledujictho po mésici podani Zddosti a ovéif daje na dotéeném
oznaceni. Odpovi do tif mésict ode dne poddni zadosti.

Cldnek 5
Povinnosti hospodifskych subjekti

1. Pro tcely kontroly shody vedou hospodaiské subjekty od lisovani az do faze plnéni evidenci vstupti a vystupti pro
kazdou kategorii olivového oleje, ktery skladuji.

2. Na zddost clenského stitu, v némz je hospodatsky subjekt uvedeny na etiketé usazen, pfedlozi hospodafsky subjekt
dokumentaci tykajici se splnéni pozadavki uvedenych v ¢ldncich 6, 8 a 10 nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) 2022/
2104 na zédkladé jednoho nebo vice z téchto aspektit:

a) zjisténych nebo védecky prokdzanych skutecnosti;
b) vysledk analyz nebo automatickych zjisténi ziskanych z reprezentativnich vzorkd;

¢) spravnich nebo Géetnich tidaja vedenych v souladu s pfedpisy Unie a ptedpisy ¢lenskych stati.

Cldnek 6
Nepovinné schvalovini baliren na vnitrostdtni drovni
1. Clenské staty maji moznost schvalovat balirny nachdzejici se na jejich tizemi.

2. Pokud se ¢lenské stity rozhodnou pouzit odstavec 1, udéli schvéleni a pfidéli alfanumericky kéd kazdé balirng, kterd
0 to pozadd a jez spliuje tyto podminky:

a) disponuje vlastnim sticecim zaf{zenim;

b) zavazuje se shromazdovat a uchovdvat dokumentaci uvedenou v ¢ldnku 5;

() Provddéci nafizeni Komise (EU) 2019/1715 ze dne 30. zdif 2019, kterym se stanovi pravidla pro fungovdni systému pro sprévu
informaci o tifednich kontroldch a jeho systémovych slozek (,nafizeni o IMSOC*) (Ut. vést. L 261, 14.10.2019, s. 37).
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¢) ma systém skladovani, ktery umoziiuje kontrolu ptivodu olivového oleje, u néhoz je oznaceni mista piivodu povinné
v souladu s ¢l. 8 odst. 1 naf{zeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2022/2104.

3. Pokud se ¢lenské stity rozhodnou pouzit odstavec 1, ozndmi Komisi pFislusnd ujedndni v souladu se smérnici
Evropského parlamentu a Rady (EU) 2015/1535 (9).

Cldnek 7
Metody analyzy pro stanoveni charakteristik olivového oleje

Charakteristiky olivového oleje stanovené v pifloze I nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2022/2104 se urci
v souladu s metodami analyzy stanovenymi v pfiloze I tohoto nafizeni.

Cldnek 8
Odbér vzork pro kontroly shody

1. Vzorky pro kontrolu shody se odebiraji v souladu s mezindrodnimi normami EN ISO 661 o pfipravé zkusebnich
vzorkidl a EN ISO 5555 o odbéru vzorkt. U 3arzi baleného olivového oleje se viak odbér vzorktt provadi v souladu
s piilohou II. V pfipad¢, ze odbér vzorkli nebaleného oleje nemtize byt proveden v souladu s normou EN ISO 5555,
odeberou se vzorky podle pokyni piislusného organu ¢lenského statu.

2. AniZ jsou dotceny norma EN ISO 5555 a kapitola 6 normy EN ISO 661, odebrané vzorky se co nejrychleji umisti
z dosahu svétla a vysokych teplot a nejpozdé&ji paty pracovni den po odbéru se odeslou k analyze do laboratofe, jinak musi
byt uchovéavany tak, aby se neznehodnotily nebo neposkodily béhem pfepravy nebo skladovani, nez budou do laboratofe

zasldny.
Cldnek 9
Ovéfovini charakteristik olivového oleje
1. Clenské stity ovéfuji soulad olivového oleje s charakteristikami olivového oleje stanovenymi v piiloze I naifzeni

Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2022/2104:
a) v jakémkoli potadi nebo

b) podle pofadi stanoveného na vyvojovém diagramu v piiloze III tohoto nafizeni, dokud neni dosazeno jednoho
z rozhodnuti uvedenych ve vyvojovém diagramu.

2. Pro ucely ovéfeni podle odstavce 1 se v pfipadé baleného olivového oleje provedou analyzy pro stanoveni stupné
kyselosti, peroxidového ¢isla K232, K268 nebo K270, AK, ethylesterd mastnych kyselin, voski a organoleptickych
vlastnosti, popfipadé kontrolni analyzy poZadované vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy, pfed datem minimdlni trvanlivosti.
V piipadé odbéru vzorkd nebaleného oleje se tyto analyzy provadéji nejpozdéji Sest mésicti po mésici, v kterém byl vzorek
odebran.

3. Na ovéfeni jinych charakteristik olivového oleje stanovenych v piiloze I nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) 2022/
2104 se nevztahuje Zddnd lhita.

4. U baleného olivového oleje, jestlize nebyl vzorek odebran méné nez dva mésice pfed datem minimdlni trvanlivosti
a pokud vysledky analyz neodpovidaji charakteristikdim deklarované kategorie olivového oleje, je hospodaisky subjekt, od
néhoz byl vzorek odebran, vyrozumén nejpozdéji jeden mésic pied datem minimdln{ trvanlivosti.

() Smérnice Evropského parlamentu a Rady (EU) 2015/1535 ze dne 9. zdif 2015 o postupu pii poskytovani informaci v oblasti
technickych predpist a pfedpisii pro sluzby informacni spolecnosti (Ut. vést. L 241, 17.9.2015, s. 1).
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5. Pro ucely stanoveni charakteristik olivového oleje metodami stanovenymi v piiloze I tohoto nafizeni se vysledky
analyz pfimo porovnaji s meznimi hodnotami stanovenymi v piiloze I nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) 2022/2104,
které zohlediiuji opakovatelnost a reprodukovatelnost pouzitych metod analyzy.

6.  Pravidla tohoto ¢lanku se pouziji na kazdy dil¢i vzorek odebrany v souladu s ptilohou II.

Cldnek 10

ZkusSebni komise

1. Pro tcely kontrol shody posuzuji zkuSebni komise schvélené ¢lenskymi stity na svém tzemi organoleptické
vlastnosti panenského olivového oleje stanovené v piiloze I nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) 2022/2104 a podavaji
zpravu o téchto vlastnostech a o kategorii.

2. Podminky schvalovani zkusebnich komisi stanovi ¢lenské stéty a zajisti, aby:

a) byly splnény pozadavky tykajici se metody uvedené v piiloze I bodu 5 pro stanoveni organoleptickych vlastnosti
panenského olivového oleje;

b) vedoucimu zkusebni komise byla za timto G¢elem poskytnuta odbornd p¥iprava uzndvand danym clenskym statem;

c) dalsi schvalovéni zaviselo na vysledcich kazdoro¢niho pfezkumu zkusebni komise, jejz provadi dany ¢lensky stat.

3. Clenské stity ozndmi Komisi v souladu s nafizenim v pienesené pravomoci (EU) 2017/1183 seznam schvélenych
zkugebnich komisi na svém tzemi a neprodlené informuji Komisi o veskerych zménéch v seznamu.

4. Pokud 7zddnd ze zkuSebnich komisi na tzemi ¢lenského stitu nespliiuje podminky schvaleni uvedené v odstavci 2,
obrati se dany ¢lensky stat na zkusebni komisi schvdlenou v jiném ¢lenském staté.

Cldnek 11

Ovéfovini organoleptickych vlastnosti panenského olivového oleje

1. Organoleptické vlastnosti panenského olivového oleje stanovené v pfiloze I nafizeni v pfenesené pravomoci (EU)
2022/2104 se povazuji za slucitelné s deklarovanou kategorii, pokud tuto kategorii potvrdi zkusebni komise schvélend
danym ¢lenskym stdtem.

2. Jestlize zkuSebni komise nepotvrdi deklarovanou kategorii, pokud jde o organoleptické vlastnosti, nechaji pfislusné
organy na Zzddost kontrolovaného hospoddfského subjektu neprodlené provést dvé oponentni hodnoceni jinymi
schvalenymi zkuSebnimi komisemi. Alespon jedna ze zkuSebnich komisi je komisi schvalenou ¢lenskym stitem, v némz
byl olivovy olej vyprodukovén. Dotcené vlastnosti se povazuji za odpovidajici deklarovanym charakteristikdm, pokud obé
oponentni hodnoceni potvrdi deklarovanou kategorii. Pokud tomu tak neni, bez ohledu na druh nedostatkd zjisténych pfi
oponentnim hodnoceni, prohldsi se deklarovand kategorie za neodpovidajici pfislusnym charakteristikdm a kontrolovany
hospodafsky subjekt nese ndklady oponentniho hodnoceni.

3. Pokud byl olej vyprodukovin mimo Unii, provedou obé kontrolni analyzy dvé zkuSebni komise, pfiemz je
vyloucena zkusebni komise, jeZ ptivodné zjistila nedodrzeni shody.

4. Pfi provadéni oponentnich hodnoceni posuzuje zkusebni komise olivovy olej pifi dvou samostatnych zkusebnich
sezenich. Vysledky obou sezeni, pfi nichZ se v rdmci oponentniho hodnoceni olivovy olej posuzuje, musi byt statisticky
homogenni. Pokud tomu tak neni, musi se vzorek znovu dvakrit analyzovat. Uvddéné hodnoty organoleptickych
vlastnosti olivového oleje, ktery je pfedmétem oponentniho hodnoceni, se vypocitaji jako primér hodnot ziskanych za
tyto vlastnosti p¥i dvou statisticky homogennich sezenich.
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Cldnek 12

Obsah oleje u pokrutin z oliv a jinych zbytki

1. Obsah oleje u pokrutin z oliv a jinych zbytkd po extrakci olivového oleje (podpolozky 2306 90 11 a 2306 90 19
kombinované nomenklatury) se stanovi metodou uvedenou v piiloze IV.

2. Obsah oleje, na ktery odkazuje odstavec 1, se vyjadtuje v procentech hmotnosti oleje v susiné.

Cldnek 13
Sankce

1. Pokud se zjisti, Ze obchodni normy stanovené v nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) 2022/2104 nejsou dodrzovany,
uplatni ¢lenské staty acinné, ptimétené a odrazujici sankce, které se stanovi s ohledem na zdvaznost zji§téné nesrovnalosti.

2. Do 31. kvétna kazdého roku ozndmi ¢lenské stity Komisi v souladu s nafizenim v pfenesené pravomoci (EU)
2017/1183 opatieni pfijatd za timto icelem a neprodlené ozndmi veskeré zmény v téchto opatfenich.
Cldnek 14
Poddviani zpriv
Do 31. kvétna kazdého roku predlozi ¢lenské stity v souladu s nafizenim v pfenesené pravomoci (EU) 20171183 Komisi
zpravu o provadén{ tohoto nafizeni b&hem piedchoziho kalenddiniho roku. Zpréva musi obsahovat alespon vysledky
kontrol shody provedenych u olivového oleje podle formulafe stanoveného v piiloze V tohoto nafizeni.
Cldnek 15
Vstup v platnost

Toto naifzeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni v Urednim véstniku Evropské unie.

Toto nafizent je zdvazné v celém rozsahu a pfimo pouZzitelné ve vech ¢lenskych statech.

V Bruselu dne 29. cervence 2022.

Za Komisi
piedsedkyné
Ursula VON DER LEYEN
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PRILOHA I
METODY ANALYZY POUZIVANE KE STANOVENI CHARAKTERISTIK OLIVOVYCH OLEJU
Charakteristiky olivovych olejt Metoda 10C, kterd mé byt pouzita

1 Kyselost COI/T.20/Doc. No 34 (Stanoveni volnych mastnych kyselin, metoda za
studena)

2 Peroxidové ¢islo COI|T.20/Doc. No 35 (Stanoveni peroxidového cisla)

3 2-glyceryl monopalmitat COI|T.20/Doc. No 23 (Stanoveni procentniho podilu 2-glyceryl
monopalmitdtu)

4 K232, K268 nebo K270, AK COI/T.20/Doc. No 19 (Spektrofotometrickd analyza v ultrafialové oblasti
spektra)

5 Organoleptické vlastnosti COI|T.20/Doc. No 15 (Senzorickd analyza olivového oleje — Metoda pro
organoleptické hodnoceni panenského olivového oleje) — s vyjimkou bodu 4.4
al0.4

6 Slozeni mastnych kyselin, véetné COI|T.20/Doc. No 33 (Stanoveni methylesterti mastnych kyselin plynovou

trans-izomerti chromatografii)

7 Ethylestery mastnych kyselin, vosky COI|T.20/Doc. No 28 (Stanoveni obsahu voskii, methylesterii mastnych
kyselin a ethylesterii mastnych kyselin kapildrni plynovou chromatografii)

8 Steroly celkem, sloZeni sterold, COI|T.20/Doc. No 26 (Stanoveni sloZeni a obsahu sterolil, triterpenickych

erythrodiol, uvaol a alifatické alkoholy | dialkoholii a alifatickych alkoholii kapildrni plynovou chromatografii)

9 Stigmastadieny COI/T-20/Doc. No 11 (Stanoveni stigmastadienii v rostlinnych olejich)

10 AECN42 COIT.20/Doc. No 20 (Stanoveni rozdilu mezi skutecnym a teoretickym

obsahem triacylglycerolil s ekvivalentnim poctem uhlikovyich atomii 42 (ECN 42))
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PRILOHA II

ODBER VZORKU ZE SARZI OLIVOVEHO OLEJE V OBALECH

Tato metoda odbéru vzorkt se pouzije u Sarzi olivového oleje stoceného do obald. PouZiji se rizné metody odbéru vzorkd
v zévislosti na tom, zda objem obalu ptesahuje 5 litrti ¢i nikoli.

Pro aéely této piilohy se rozumi:
a) ,obalem“ nadoba, kterd je v pfimém kontaktu s olivovym olejem;

b) ,3arzi“ soubor baleni, kterd jsou vyprodukovana, zpracovdna a zabalena za takovych okolnosti, Ze olivovy olej
obsazeny v kazdém obalu se z hlediska vSech analytickych charakteristik povazuje za homogenni. Individuace
Sarze musi byt provedena v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2011/91/EU (');

¢) ,dilem“ mnoZstvi olivového oleje obsazené v obalu o objemu do 5 litri nebo odebrané z obalu o objemu vy$$im
nez 5 litrd, jsou-li baleni vybrdna z $arze namatkové.

1. OBSAH DILC[HO VZORKU

1.1. Dilé&i vzorky u obald o objemu do 5 litri

Diléi vzorek u obalil o objemu do 5 litrii se vytvoii podle tabulky 1.

Tabulka 1
Minimélni velikost dil¢tho vzorku:
V piipadé obalu o objemu Dil¢i vzorek musi obsahovat olivovy olej z
a) 750 ml nebo vice a) 1 obaly;
b) méné nez 750 ml b) minimélniho poctu obald, jejichZ celkovy objem je nejméné
750 ml

Obsah dil¢tho vzorku musi byt pied provedenim jednotlivych hodnoceni a analyz homogenizovén.

1.2. Diléi vzorky u obalit o objemu vys$s$im neZ 5 litrit

Diléi vzorek u oball o objemu vy$$im nez 5 litrt je tvofen celkovym poctem dili odebranych z minimdlniho poctu
obalt stanoveného v tabulce 2. Obaly se ze Sarze vyberou namdatkové. Po vytvoreni musi mit dil¢i vzorek dostate¢ny
objem, aby jej bylo mozné rozdeélit do vice ptikladi.

Tabulka 2

Minimélni pocet obald, ktery ma byt namatkové vybran:

Pocet obalt v 3arzi Minimdln{ pocet obald, ktery mé byt vybrin
Do 10 1

11az 150 2

151 az 500 3

501az 1500 4

1501 az 2 500 5

> 2500 na 1 000 balen{ 1 obal navic

Po homogenizaci obsahu kazdého obalu se odebere dil a nalije se do spole¢né nddoby pro homogenizaci michdnim
tak, aby byl co nejlépe chranén pted pfistupem vzduchu.

() Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2011/91/EU ze dne 13. prosince 2011 o tdajich nebo znackdch urcujicich Sarzi, ke které
potravina patif (Uf. vést. L 334, 16.12.2011, s. 1).
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2.3.

2.4,

3.1.

3.2.

Obsah dil¢tho vzorku se musi nalit do série obalti s minimalni kapacitou 1 litru, z nichZ kazdy ptedstavuje jednotku
dil¢tho vzorku. Kazdd obalova jednotka musi byt naplnéna tak, aby byla vzduchova vrstva v jeji vrchni ¢dsti co
nejmensi, a pak se odpovidajicim zptsobem uzavie a utésni s cilem zabranit neopravnéné manipulaci s produktem.
Tyto obalové jednotky musi byt oznaceny, aby byla zajisténa jejich spravnd identifikace.

ZVYSENI POCTU DILCICH VZORKU

2.1. Pocet dil¢ich vzorkti maze kazdy ¢lensky stat zvysit podle vlastni potieby (napf. organoleptické hodnoceni jinou
laboratori, nez kterd provedla chemické analyzy, kontroln{ analyza atd.).

2.2. Piislusny orgdn muaze zvysit pocet dil¢ich vzorkd podle této tabulky:

Tabulka 3
Pocet dil¢ich vzorka podle velikosti Sarze:
Velikost Sarze (v litrech) Pocet dilcich vzorkd
Méné nez 7 500 2
0Od 7 500 do méné nez 25 000 3
Od 25 000 do méné nez 75 000 4
Od 75 000 do méné nez 125 000 5
125000 a vice 6 + 1 na kazdych dalsich 50 000 litrG

Kazdy diléi vzorek musi byt vytvofen podle postupt uvedenych v bodech 1.1 a 1.2.

Pfi namdtkovém vybéru obald, ze kterych budou odebrany dily, musi obaly vybrané pro jeden dil&i vzorek pfiléhat
k obaldm vybranym pro jiny dilé{ vzorek. Je nutno vénovat pozornost umisténi kazdého namdatkové vybraného
obalu a jednoznacné jej identifikovat.

ANALYZY A VYSLEDKY

Pokud v3echny vysledky analyz u vSech dil¢ich vzork vyhovuji charakteristikim deklarované kategorie olivového
oleje, celd Sarze se prohldsi za vyhovujici.

Pokud néktery z vysledkd analyz u nejméné jednoho dil¢tho vzorku nevyhovuje charakteristikdm deklarované
kategorie olivového oleje, prohlasi se celd SarZe, z niZ byl vzorek odebran, za nevyhovujici.
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PRILOHA III

VYVOJOVY DIAGRAM PRO OVERENI SOULADU VZORKU OLIVOVEHO OLEJE
S DEKLAROVANOU KATEGORII

Vseobecnd tabulka

QOil declared as:
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Tabulka 1
Extra panensky olivovy olej — kritéria jakosti
Viz panensky
1 Kyif"’“ <0,80 > 0,80 > olivovs olej
(%) (tabulka 2)
v
Peroxidové Viz lampantovy
2 dislo <20,0 > 20,0 —> olivovy olej
(mEq O2/kg) (tabulka 4)
v
Uv Viz panensky
3 | spektrometrie <0,22 ‘ > 0,22 e olivovy olej
(K2701268) %0 (tabulka 2)
v g
Uv ‘ é Viz lampantovy
4 | spektrometrie <0,01 > 0,01 > g olivovy olej
(AK) g (tabulka 4)
¥ C
Uv > Viz panensky
5 | spektrometrie <2,50 > 2,50 E olivovy olej
(K232) § (tabulka 2)
v Z
Medin znaku Medidn znaku .§ Viz lampantovy
, , ovocna chut’ > o olivovy olej
ovocnd chut a viing = 0,0 © (tabulka 4)
6 Organoleptick a:z)n(l)e Median znaku
¢ hodnoceni ’ ovocna chut’ . ,
a - Viz panensky
medidn vad a Vur;:’> O,(Zia > olivovy olej
=0,0 00 (tabulka 2)
v
Ethylestery Viz panensky
7 mastnych <35 >35 > olivovy olej
kyselin (mg/kg) (tabulka 2)
%
Deklarovany druh oleje podle
kritérif jakosti.
Kritéria Cistoty viz tabulka 3.
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Tabulka 2
Panensky olivovy olej — kritéria jakosti
1 Kyselost (%) <2,0 >2,0 —J“
Peroxidové
2 ¢islo (mEq <20,0 > 20,0
O2/kg)
Uv N=
3 | spektrometrie <0,25 > 0,25 > ;50
(K270/268) g
A
l =
3)
=
g
o P | VoS
4 | spektrometrie <0,01 > 0,01 o
(AK) 3 (tabulka 4)
=
3
<
l 3
%
>
Uv b=
5 | spektrometrie <2,60 > 2,60 2
K T
(K232) l =
. Median znaku
Median znaku , > S
; , ovocna chut >
ovocna chut oy
o aviné = 0,0
. a vun¢
¢ | Orsanoleptick 0.0 Mediédn znaku
€ hodnoceni a ovocna chut
medignvad | 2Vin€>00a 4
<35 median vad
Bl > 3,5

!

Deklarovany druh oleje podle
kritérif jakosti.
Kritéria Cistoty viz tabulka 3.
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Tabulka 3
Extra panensky olivovy olej a panensky olivovy olej - kritéria &istoty
. . Svédei o pritomnosti
1 S"g?l:f‘;l?d)‘e“y <0,05 > 0,05 > rafinovaného oleje
£ (olivového nebo jiného)
Trans-izomery tC18:1<0,05a tC18:1 > 0,05 nebo Sveédc¢i o pritomnosti
2| mastnych kyselin t(C18:2 + C18:3) t(C18:2 + C18:3) > rafinovaného oleje
(%) <0,05 > 0,05 (olivového nebo jiného)
Neni v souladu
Je v souladu s s prilohou
. . . ptilohou I nafizeni Komise I natizeni Komise Cavr s .
SloZeni mastnych N , . . , Sved¢i o pritomnosti
3 Kvselin v prenesené pravomoci (EU) v pienesené > cizich oleid
¥ ... [20220707- pravomoci (EU) 4
034] .../... [20220707-
034]
4 AECN42 < 020] > [020] N % Svedc.1 g pr1tor.r:nost1
= cizich olejii
4
v =
=
Neni v souladu e
Je v souladu s s prilohou %
SlozZeni steroli prilohou I nafizeni Komise I natizeni Komise = e .
, N , . . , 3 Svéd¢i o pritomnosti
5| a celkovy obsah v pfenesené pravomoci (EU) v pienesené > cizich olei
sterolu .../... [20220707- pravomoci (EU) 3 J
034] ...J... [20220707- =
034] 2
>
I
=
T = Svéd¢i o pritomnosti
Q
6 Erythredioligiliya <45 > 4.5 > o olivového oleje
ol (%) .
z pokrutin
Sved¢i o pritomnosti
Vosky (mg/kg) < L :
>
7 C424C44+C46 <150 150 > olivového Qleje
z pokrutin
Je v souladu s pfilohou
I nafizeni Komise .
. , . Neni v souladu
v prenesené pravomoci (EU) o o v ;
s prilohou Svédei o pritomnosti
.../... [20220707- o, . . , oo
. I nafizeni Komise esterifikovanych olejii
2-glyceril- 034] v pfenesené nebo olejli s vysokym
monopalmitat (%) | < 0,9 %, pokud mnozstvi prenes dF0 VYSOSY
fepseliny palmitavé < 14 % pravomoci (EU) obsahem kyseliny
Y = 20220707 B> palmitové
nebo 034]
< 1,0 %, pokud mnozZstvi
kyseliny palmitové > 14 %

A

Olej je v souladu s deklarovanou kategorii
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Tabulka 4

Lampantovy olivovy olej - kritéria &istoty

Sti tadi
g| Shemaswdeny <050 > 0,50
(mg/kg) e 07 -
v Svéd¢éi o pritomnosti
- rafinovaného oleje
| mrmeteomers T~ cia o0 | (81> 0000
t(C18:2 + C18:3) <0,10 : ’
(%) ( ) < > 0,10
Je v souladu s pfilohou l\j,em v soulaf}u ,
g @ : s ptilohou I nafizeni
o ’ I nafizeni Komise . Ny ,
SloZeni mastnych . i . Komise v pfenesené
" v pfenesené pravomoci .
kyselin @EU) ../... [20220707- pravomoci (EU) .../...
03 41 [20220707-
034]
I 4| AECNA42 < [0.30] > Jo30] Svedgl 0 pntor.nnosu
T o ciztho oleje
g=
Je v souladu s Neni v souladu gn
$ ’ ]
Al & celsli::‘zﬁlgbsah pravomoci (EU) .../... pravomoci (EU) .../... §
[20220707- [20220707- ]
034] 034] =
vV S
i =
6 Frythrodlol + Uva < 4’5 s 4,5 "g
ol (%) e
2 2
>
Vosky (mg/kg) =
< vos =
7| C40+C42+C44+C <300 300< 32‘(’)5@ > 350 z Svédéi o piitomnosti
46 - o surového olivového oleje
© z pokrutin
E+U <35 %
nebo alifatické
8 alk oholy Ano | Ne
<350 mg/kg
{? N s’oulad.u S prll?hou . | Neniv souladu
I nafizeni Komise v pfenesené o
. s piilohou
pravomoci (EU) .../... % g T . .
[20220707- I nafizeni Svédei o pfitomnosti
2-glyceril- 034 Komise esterifikovanych olejl
9 monopal mitat <09 % poku]d mnodstvi v pfenesené > nebo oleji s vysokym
(%) kyseliny palmitové < 14 %, pravomoci (EU) obsahemkys?lmy
nebo sl palmitové
< 1,1 %, pokud mnozstvi [20202%07'
kyseliny palmitové > 14 % )

v
Olej je v souladu s deklarovanou kategorif |
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Tabulka 5

Rafinovany olivovy olej — kritéria jakosti

1 Kyselost (%) | <0,30 | > 0,30
l
on
Peroxidové E
- A
2 ¢islo (mEq <50 >5,0 5
02/kg) &
>
o
| £
S
Uv -2
3 | spektrometrie <1,25 > 1,25 =
(K270/268) L;
2
l ’
5
UV -i
4 | spektrometrie <0,16 > 0,16 > é)
(AK)

Deklarovany druh oleje podle Kritérii jakosti.
Kritéria Cistoty viz tabulka 7
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Tabulka 6

Olivovy olej (sloZeny z rafinovaného a panenského olivového oleje) — kritéria jakosti

1 Kyselost (%) | <1,00 | > 1,00
Peroxidové
2 ¢islo (mEq <15,0 > 15,0
02/kg)
Uv
3 | spektrometrie <1,15 > 1,15
(K270/268)
uUv
4 | spektrometrie <0,15 > 0,15
(AK)

Olej neni v souladu s deklarovanou kategorif

Kritéria Cistoty viz tabulka 7

Deklarovany druh oleje podle Kritérii jakosti.
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Tabulka 7

Rafinovany olivovy olej a olivovy olej sloZeny z rafinovaného a panenského olivového oleje — kritéria Cistoty

Trans-izomery tC18:1 <020 a tC18:1 > 0,20 nebo
1 mastnych kyselin t(C182 + Cl18:3) t(C182 + Cl18:3)
(%) <0,30 > 0,30
Je v souladu l\j?m N soulagu ]
- w s pfilohou I nafizeni
- Z s pfilohou I nafizeni . ; ,
Slozeni mastnych . N \ Komise v pifenesené
2 X Komise v pfenesené )
kyselin . pravomoci (EU)
pravomoct (EU) /... [20220707-
/... [20220707-034] § T
034]
| 3 | A ECN42 | < [030] | > 030 |

v

SloZeni sterola
4 a celkovy obsah

Je v souladu s
prilohou I nafizeni
Komise v pifenesené

Neni v souladu
s pfilohou I nafizeni
Komise v pfenesené

Svédci o pfitomnosti
ciziho oleje

pravomoci (EU)

sterolu pravomoci (EU)
... [20220707-
../... [20220707-034] 034]
> 4.5
<45 nebo
nebo u rafinovaného

u rafinovaného olivového oleje:

Erythrodiol + Uvao

k=
S
on
Q
e
<
x
=
S
=
(]
>
e
=
-~
[}
St
w2
=
=
<
=
2
w2
>
—
=
()
=
¥
®

5 1(%) olivového oleje: pokud E+U > 4,5 a
’ pokud E+U > 4,5 a <60a Svédcei o pritomnosti
<60a E>75 mglkg olivového oleje
E<75mg/kg nebo 7 pokrutin
E+U > 6,0
Vosky mg/kg
6 | C40+C42+C44+C4 <350 > 350
6
2-glyceryl monopalmi tat
= = .
= I?(t)kl}d Ln;l:‘)z;t“ klfellny Svédei o piitomnosti
gfﬂ;mc::el l;x)nop:!l’nl:ieté : esterifikovanych
7 BCELY Ano Ne oleji nebo oleju

< 1,1 % (urafinovaného olivového
oleje) nebo < 1,0 % (u olivového
oleje), pokud mnozstvi kyseliny
palmitové > 14 %

s vysokymobsahem
kyseliny palmitové

Olej je v souladu s deklarovanou kategorii
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Tabulka 8

Surovy olivovy olej z pokrutin - kritéria Cistoty

Trans-izomery tC18:1 <0,20 a tC18:1 > 0,20 nebo Svédéi o pritomnosti
1 | mastnych kyselin t(C18:2 + Cl18:3) t(C18:2 + Cl18:3) rafinovaného oleje
(%) <0,10 > 0,10 (olivového nebo jiného)
Je v souladu s Neni v souladu
piilohou Inafizeni | s pilohou I nafizeni g
2 Slozeni mastnych J| Komise v pfenesené | Komise v pienesené oo
kyselin pravomoci (EU) pravomoci (EU) Z
... [20220707- ... [20220707- 2
034] 034] g
w =
= Svédéi o pritomnosti
= vedcCl 0 pri
3 AECN42 < 10,60 > 10,60 [}
[ [ = [060] |o0] = ciziho oleje
2 g
Je v souladu s Neni v souladu %
Slozeni steroli ptilohou I nafizeni s ptilohou I nafizeni §
4 el e Komise v plenesené Komise v pfenesené \g
sterolii pravomoci (EU) pravomoci (EU) =
LA [20220707- A [20220707- i)
034] 034] ©
Erythrodiol + Uv
> <
5 a0l (%) 4,5 <45
Vosky (mg/kg) C40+C42+C44+C46
6 300 < vosky
> 350 <350 <300 .
Viz lampantovy olivovy
\|! olej (tabulka 4)
E+U > 3,5 % nebo
7| alifatické alkoholy | Ano J Ne
> 350 mg/kg
v Svédci o pritomnosti
2-glyceril- esterifikovanych olejl
8 monopal mitat v <14 % > 14 % nebo oleji s vysokym
(%) obsahemkyseliny
palmitové

Olej je v souladu s deklarovanou kategorif
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Tabulka 9

Rafinovany olivovy olej z pokrutin — kritéria jakosti

1 Kyselost (%) | <0,30 | > 0,30 >
l
on
Peroxidové E
vr S 4
2 ¢islo (mEq <5,0 >5,0 5
02/kg) &
>
o
| g
o
Uv -2
3 | spektrometrie <2,00 > 2,00 —> =
(K270/268) L;
2
l ’
5
Uv -i
4 | spektrometrie <0,20 > 0,20 — é)
(AK)

Deklarovany druh oleje podle Kritérii jakosti.
Kritéria Cistoty viz tabulka 11
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Tabulka 10

Olivovy olej z pokrutin — kritéria jakosti

1 Kyselost (%) <1,00 | > 1,00 —J“
l
on
Peroxidové E
wr S5 ~
2 ¢islo (mEq <15,0 > 15,0 > =
02/kg) &
>
o
| £
S
UV -2
3 | spektrometrie <1,70 > 1,70 —> =
(K270/268) L;
2
l ’
5
UV g
4 | spektrometrie <0,18 > 0,18 — é)
(AK)

Deklarovany druh oleje podle Kkritérii jakosti.
Kritéria Cistoty viz tabulka 11
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Tabulka 11
Rafinovany olivovy olej z pokrutin a olivovy olej z pokrutin - kritéria Cistoty
Kritéria jakosti
1 A N
(Tabulky 9 a 10) no © >
Trans-izomery tC18:1<0,40 a tC18:1 > 0,40 nebo
2 | mastnych kyselin t(C18:2 + C18:3) t(C18:2 + C18:3) S
(%) <0,35 > 0,35
Je v souladu Neni v souladu %’
s ptilohou I nafizeni | s pfilohou I nafizeni §
3 SloZeni mastnych | Komise v pfenesené | Komise v pfenesené 2
kyselin pravomoci (EU) pravomoci (EU) g
.../... [20220707- .../... [20220707- g
034] 034] =
v 3
=1 Sved¢i o pfitomnosti
< > kS|
4| ArcNa < [0,50] |0.50| > E it e
v e
Je v souladu Nenf v souladu ;
. . s pfilohou I nafizeni || s ptilohou I nafizeni g
SloZeni sterolu . . . . N . —
5 a celkovy obsah Komise v pfenesené | Komise v pfenesené k)
s terzl . pravomoci (EU) pravomoci (EU) > ©
" .../...[20220707- .../...[20220707-
034] 034]
Erythrodiol + Uv
> <
8 a0l (%) 4,5 <4,5
. Vosky (mg/kg) C40+C42+C44+C46
> 350 <350 >
Y > 14 % e .
. ) (u rafinovaného Svéd¢i o pritomnosti
. (u rafinovaného g : ; : h i
2-glyceril- . . olivového oleje esterifikovanych oleji
s olivového oleje . o ;
8 monopalmitat . z pokrutin) - nebo olejl s vysokym
z pokrutin) > .
(%) . > 1,2 % obsahem kyseliny
<1,2 % (u olivového . J . _
ol 2 palkrafisg (u olivového oleje palmitové
jezp z pokrutin)

}

Olej je v souladu s deklarovanou kategorif
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PRILOHA IV

Metoda méfeni obsahu oleje v olivovych pokrutinich a zbytcich
1. MATERIALY

1.1. Pfistroje a pomiicky
— vhodny extrakéni piistroj, vybaveny barikou s kulatym dnem o objemu 200 ml az 250 ml,
— elektricky vyhfivand ldzen (piskovd, vodni apod.) nebo topnd deska,
— analytickd vaha,
— su$drna nastavend na nejvyse 80 °C,

— elektricky vyhiivand su§drna s termostatem nastavenym na teplotu 103 + 2 °C, do které muize byt zaveden proud
vzduchu nebo kterd miize fungovat pii snizeném tlaku,

— mechanicky mlynek, lehce &istitelny a umoznujici rozemleti olivovych zbytkd bez zvyseni jejich teploty nebo
znatelné zmény vlhkosti, obsahu t€kavych latek ¢i latek extrahovatelnych hexanem,

— extrakéni patrona a bavlnéna vata nebo filtra¢ni papir, vie prosté latek extrahovatelnych hexanem,
— exsikdtor;
— sito o velikosti otvorti 1 mm,

— drobné kousky pfedem vysusené pemzy.

1.2. Cinidlo

N-hexan v technické kvalité, jehoz odparek musi byt mensi nez 0,002 g na 100 ml.

2. POSTUP

2.1. Ptiprava zkuSebniho vzorku

V piipadé potieby se laboratorni vzorek patfi¢né vycisténym mechanickym mlynkem rozemele na ¢astice, které zcela
projdou sitem.

Asi jedna dvacetina vzorku se pouzije pro docisténi mlynku; tento rozemlety material se vyhodi. Zbytek se rozemele
a shromdzdi, dukladné promicha a neprodlené analyzuje.

2.2. Velikost zkuSebniho vzorku

Po dokonceni mleti se navazi ptiblizné 10 g vzorku s pfesnosti na 0,01 g.

2.3. Piiprava extrak¢ni patrony

Zkusebni vzorek se umisti do extrakéni patrony a utésni se bavinénou vatou. Je-li pouzit filtratni papir, zkuSebni
vzorek se do néj zabali.

2.4. PredsuSeni

Jsou-li olivové zbytky velmi vlhké (tj. vlhkost a obsah tékavych latek je vy$si nez 10 %), provede se predsuseni —
naplnénd extrak¢ni patrona (nebo filtra¢ni papir) se na patfi¢nou dobu vlozi do susdrny vyhtdté na teplotu nejvyse
80 °C, aby doslo ke snizeni vlhkosti a obsahu tékavych litek na hodnotu mensi nez 10 %.

2.5. Pfiprava baiiky s kulatym dnem

Banka s jednim nebo dvéma kousky pemzy, pfedem vysusSené v susdrné pfi teploté 103 # 2 °C a vychlazené po dobu
nejméné jedné hodiny v exsikdtoru, se zvazi s pfesnosti na 1 mg.
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2.6. Prvni extrakce
Extrakéni patrona (nebo filtra¢ni papir) se zkuSebnim vzorkem se vlozi do extrakéniho piistroje. Do barky se nalije
potiebné mnozZstvi hexanu. Barika se nasadi na extrakéni pristroj a to celé se umisti na elektricky vyhfivanou lazen.
Rychlost zahffvani se upravi tak, aby kondenzace extrakéniho rozpoustédla byla nejméné tii kapky za sekundu (tzn.

mirny, ne prudky var). Extrahuje se ¢tyfi hodiny. Potom se extrakéni piistroj nechd vychladnout. Extrakéni patrona se
vyjme z extrakéniho piistroje a postavi se do proudu vzduchu, aby se odpatila vétsina rozpoustédla.

2.7. Druha extrakce

Obsah extrakéni patrony se vysype do mikrodrtiCe a co nejjemnéji se rozdrti. Rozdrcend smés se kvantitativné vsype
zpét do extrakéni patrony, kterd se opét vlozi do extrakéniho piistroje.

Extrahuje se dalsi dvé hodiny, s pouzitim stejné batiky s kulatym dnem, kterd jiz obsahuje prvni extrakt.
Vysledny roztok v extrakéni bafice musi byt ¢iry. Pokud tomu tak nenti, prefiltruje se pfes filtraéni papir a pivodni

barika a filtra¢ni papir se nékolikrat proplachnou hexanem. Filtrat a proplachovaci rozpoustédlo se pfevede do druhé
pfedem vysusSené banky s kulatym dnem zvdzené s presnosti na 1 mg.

2.8. Odstranéni rozpoustédla a vaZeni extraktu
VEtsi ¢ast rozpoustédla se odstrani oddestilovanim na elektricky vyhffvané lazni. Posledni stopy rozpoustédla se
odstrani zahfivinim baiky po dobu 20 minut v susdrné pii 103 + 2 °C. Eliminaci se napomuize zavddénim proudu
vzduchu, ¢i lépe inertniho plynu, po kratkych intervalech, anebo snizenim tlaku.

Barka se nechd vychladnout v exsikdtoru po dobu nejméné jedné hodiny a zvaZi se s presnosti na 1 mg.

Poté se za stejnych podminek znovu zahfivd po dobu 10 minut, opét se nechd vychladnout v exsikdtoru a znovu se
ZvaZi.

Rozdil mezi obéma vazenimi nesmi byt vy$si nez 10 mg. Pokud je vyssi, opakuje se desetiminutové zahffvani
nésledované chlazenim a vdzenim tak dlouho, dokud necini vdhovy rozdil 10 mg nebo méné. Zaznamend se
kone¢na hmotnost barky.

Na zkusebnim vzorku se stanoveni provedou podruhé.

3. VYJADRENI VYSLEDKU

3.1. Metoda vypoctu a vzorec

a) Extrakt z pivodniho produktu vyjadfeny jako procento hmotnostni se vypocitd takto:

S:mlxl_oo

mo

kde

S=procento hmotnostni extraktu z piivodniho produktu,
my = hmotnost zkusebniho vzorku v gramech,

m; = hmotnost extraktu po suSeni v gramech.

Za vysledek se povazuje aritmeticky pramér dvojtho stanoveni za ptredpokladu, Ze jsou splnény podminky
opakovatelnosti.

Vysledek se uvadi s pfesnosti na jedno desetinné misto.

b) Extrakt jako procento hmotnostni v susiné se vypocitd takto:

gx 100

T00-U -~ oil percentage of extract on dry basis
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kde

S=procento hmotnostni extraktu z ptivodniho produktu (viz pismeno a)),

U= jeho vlhkost a obsah tékavych latek.

3.2. Opakovatelnost

Rozdil mezi dvéma stanovenimi provedenymi stejnym pracovnikem soubézné nebo krétce po sobé muze ¢init nejvyse
0,2 g hexanového extraktu na 100 g vzorku.

Pokud tato podminka neni splnéna, analyza se opakuje na dalsich dvou zkuSebnich vzorcich. Pokud je rozdil opét
vyssinez 0,2 g, za vysledek se povazuje aritmeticky pramér vech ¢tyf stanoveni.



PRILOHAV

Formuldf pro vykazovani vysledkd kontrol shody podle ¢linku 14 v souladu s naf{zenim Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2017/1183

Oznaceni Chemické parametry Organoleptické vlastnosti (%) Zavér
Pod Parame- | Pokud Medidn
< Misto et s . .+ | Chybné try ano, i znaku Pozado-
Vzorek Kath- Zoeme inspekce Oﬁ,c idlni thsto minky infor- | Citelnost| O/N () | mimo | uvedte | O/N () Median ovocnd | O/N () vané Sankce
orie pivodu ) nizev | pavodu | sklado- .. . vad , o .
(" Vvani mace limity ktery chut opatfeni
Ano|Ne | (které) () a viné

() Vnitini trh (lisovny, sti¢irny, maloobchodni prodej), vyvoz, dovoz.

(%) Vsechny charakteristiky olivového oleje uvedené v pifloze I nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2022/2104 maji kod.
(®) Odpovidd/Neodpovida.

() Pozadovéno jen u panenského olivového oleje ve smyslu p¥ilohy VII ¢sti VIII bodu 1 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.
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