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II

(Nelegislativni akty)

NARIZENI

NARIZENI KOMISE V PRENESENE PRAVOMOCI (EU) 2022/2104
ze dne 29. Eervence 2022,

kterym se dopliiuje nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013, pokud jde
o0 obchodni normy pro olivovy olej, a zrusuje nafizeni Komise (EHS) ¢. 2568/91 a provadéci nafizeni
Komise (EU) ¢. 29/2012

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013 ze dne 17. prosince 2013, kterym se stanovi
spolecnd organizace trhii se zemédélskymi produkty a zruSuji nafizeni Rady (EHS) ¢. 922/72, (EHS) ¢. 234/79, (ES)
¢.1037/2001 a (ES) ¢. 1234/2007 (!), a zejména na €l. 75 odst. 2, ¢l. 78 odst. 3 a 4 a ¢l. 88 odst. 3 uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto dévodim:

(1) Nafizeni (EU) ¢. 13082013 zrusilo a nahradilo naiizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007 (3). Cast Il hlava II kapitola I oddil 1
nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 stanovi pravidla tykajici se obchodnich norem pro olivovy olej a zmociuje Komisi
k pfijiméni aktd v pfenesené pravomoci a provadécich aktd v tomto ohledu. V zdjmu zajistén{ hladkého fungovani
trthu s olivovym olejem v novém pravnim ramci musi byt prostiednictvim téchto aktd pfijata nékterd pravidla.
Zminéné akty by mély nahradit nafizeni Komise (EHS) ¢ 2568/91 () a provadéci nafizeni Komise (EU)
¢.29/2012 (%, jez by proto méla byt zrusena.

(2)  Olivovy olej mé urcité organoleptické a vyzivové vlastnosti, které mu vzhledem k jeho ndkladim na vstupy
umoziiuji vstupovat na trh pii relativné vysokych cendch v porovndni s vétsinou ostatnich rostlinnych oleja.
Vzhledem k této situaci na trhu je tfeba stanovit pro olivovy olej obchodni normy, jimiz bude zarucena jakost
produktd a diky nimZz bude mozné G¢inné bojovat proti podvodiim. Rovnéz by méla byt zlepsena ac¢inna kontrola
obchodnich norem. Za timto ¢elem by tedy méla byt stanovena zvlastni ustanoveni.

(3)  ZkuSenosti ziskané v poslednim desetileti pfi provadéni obchodnich norem Unie pro olivovy olej a pfi provadéni
kontrol shody ukazuji, Ze nékteré aspekty regulacniho rdmce je tfeba zjednodusit a vyjasnit.

(4)  Pro rozlideni raznych druht olivového oleje je tieba stanovit fyzikdlni a chemické vlastnosti jednotlivych kategorif
olivového oleje a organoleptické vlastnosti panenskych olivovych olejii, aby byla zarucena distota a jakost
doty¢nych produktt.

() UF. vést. L 347, 20.12.2013, s. 671.

() Nafizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007 ze dne 22. fjna 2007, kterym se stanovi spole¢nd organizace zemédélskych trhi a zvlastni
ustanoveni pro nékteré zemédélské produkty (,jednotné nafizeni o spolecné organizaci trhi®) (U. vést. L 299, 16.11.2007, s. 1).

() Nafizeni Komise (EHS) ¢. 2568/91 ze dne 11. Cervence 1991 o charakteristikich olivového oleje a olivového oleje z pokrutin
a o pifslusnych metodach analyzy (Uf. vést. L 248, 5.9.1991, s. 1).

() Provadéci nafizeni Komise (EU) &. 29/2012 ze dne 13. ledna 2012 o obchodnich norméch pro olivovy olej (Ur. vést. L 12, 14.1.2012,
s. 14).
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Aby nedochazelo ke klamani spotfebitelt a nekalé soutézi na trhu s olivovym olejem, mélo by byt mozné, aby se
pouze kategorie olivového oleje, jez se mohou proddvat konecnému spotfebiteli, misily s jinymi rostlinnymi oleji
nebo pfiddvaly do potravin. Clenské stity by mély mit moZznost zakdzat vyrobu téchto smési na svém tzemi,
a zohlednit tak své rozdilné podminky.

Aby se zajistila pravost proddvaného olivového oleje, baleni pro maloobchod by nemélo prekrocit urcity objem
a mélo by mit odpovidajici uzavér. Clenskym statim by se vak méla dat moznost povolit vétsi baleni pro zafizeni
spole¢ného stravovani.

Pro usnadnéni rozhodovani spotiebitele pfi vybéru produktl je nutné zajistit dobrou ¢itelnost povinnych tdaj
uvadénych na etiketé. Je proto vhodné stanovit pravidla tykajici se Citelnosti a soustfedéni povinnych informaci do
hlavniho zorného pole.

Oznaceni kategoril olivového oleje by méla odpovidat popisiim olivového oleje uvddéného na trh v jednotlivych
Clenskych statech, v obchodu uvnit Unie a v obchodu se tfetimi zemémi, jak je stanoveno v piiloze VII &asti VIII
nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.

Rada védeckych studii prokdzala, Ze svétlo a teplo negativné ovlivituji jakost olivového oleje. Pro zajisténi fddné
informovanosti spotiebitele o optimdlnich podminkach skladovani je proto nutné, aby etiketa obsahovala tdaje
o zvlastnich pozadavcich na skladovéni.

V dusledku zemédélskych tradic a mistnich metod extrahovani a miseni mohou mit panenské olivové oleje uréené
pro pimy prodej podstatné odlisnou chut a jakost v zdvislosti na svém misté ptivodu. V rdmci stejné kategorie
olivového oleje to mize vést k cenovym rozdilim narusujicim trh. V jinych kategoriich jedlych olivovych oleji
nejsou Zadné vyznamné rozdily podminéné pivodem a uvedeni mista piivodu na baleni olivového oleje miize vést
spotiebitele k domnénce, Ze takové rozdily existuji. Aby se zabranilo naruseni trhu s jedlym olivovym olejem, je
proto tieba pfijmout v Unii povinny rezim vymezujici oznacovani mista pivodu pro kategorie extra panensky
olivovy olej a panensky olivovy olej, ktery spliiuje pfesné stanovené podminky.

Vyznamnou Cdst extra panenského a panenského olivového oleje v Unii tvoif smési oleju pochdzejicich z raznych
¢lenskych statd a téetich zemi. Méla by byt stanovena pravidla oznacovani piivodu téchto smési.

Oznacleni regiondlniho pivodu maze byt zahrnuto pod chrdnéné oznaceni pivodu (CHOP) nebo chrinéné
zemépisné oznaceni (CHZO) podle nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 (}). Oznaceni
uvadéjici regiondlni ptivod je tieba vyhradit pro CHOP nebo CHZO, aby nedoslo ke zmateni spottebiteld, které by
mohlo vést k naruSeni trhu. U dovdZeného olivového oleje by méla byt dodrzena ustanoveni o nepreferenénim
ptvodu zbozi podle nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 952/2013 (°).

Méla by existovat moznost nadale pouzivat stivajici ochranné zndmky vcetné zemépisnych odkazd, pokud byly
v minulosti Gfedné zapsdny v rejstiiku podle smérnice Rady 89/104/EHS (') nebo podle naiizeni Rady (ES)
¢ 40/94 ().

Odkazuje-li misto ptivodu extra panenského nebo panenského olivového oleje na Unii nebo ¢lensky stat, jednd se
nejen o oznaleni mista sklizné oliv, ale i technik a postupii lisovani, jez ovliviiuji jakost a chut oleje. Misto plivodu
by proto mélo odpovidat zemépisné oblasti produkee, tj. obecné oblasti, ve které byl olej z oliv vylisovan. Pokud
viak v urditych ptipadech k lisovani oleji nedochdzi v oblastech sklizné oliv, je toto tfeba uvést na baleni popiipadé
na etiketé, aby nedochdzelo ke klamani spotiebitelt a k naruseni trhu s olivovym olejem.

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti zemédélskych produkti
a potravin (Uf. vést. L 343, 14.12.2012,s. 1).

() Naiizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 952/2013 ze dne 9. Fjna 2013, kterym se stanovi celnf kodex Unie (UF. vést. L 269,
10.10.2013,s. 1).

() Prvni smérnice Rady 89/104/EHS ze dne 21. prosince 1988, kterou se sblizuji prévni predpisy clenskych stdtd o ochrannych
znémkach (UF. vést. L 40, 11.2.1989, s. 1).

() Nafizeni Rady (ES) ¢. 40/94 ze dne 20. prosince 1993 o ochranné znimce Spolecenstvi (Ur. vést. L 11, 14.1.1994, s. 1).
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(15) Pokud jsou balirny schvaleny na vnitrostdtni drovni v souladu s ¢lankem 6 provddéciho nafizeni Komise (EU) 2022/
2105, kterym se stanovi pravidla pro kontroly shody obchodnich norem pro olivovy olej a metody analyzy
charakteristik olivového oleje (°), mél by byt na etiketé olivového oleje uveden alfanumericky kéd pridéleny balirng,
aby byla zajisténa lepsi sledovatelnost a ochrana spotfebitele.

(16) Podle nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 (") nesméji ddaje na etiketé uvadét kupujiciho
v omyl, zejména pokud jde o charakteristiku daného olivového oleje, nebo tim, Ze mu pfisuzuji vlastnosti, které
nemd, nebo tvrzenim, Ze md zvldstni charakteristiky, které md ve skute¢nosti vétsina oleji. Nékteré bézné
pouzivané nepovinné tdaje specifické pro olivovy olej vyZaduji jednotnd pravidla, aby bylo mozné je pfesné
definovat a ovéfovat jejich pravdivost. Vzhledem ke zvy3ujicimu se rozsifeni nékterych tdaji a vzhledem k jejich
rostoucimu hospodafskému vyznamu, je tieba stanovit objektivni kritéria pro jejich pouziti v zdjmu dosaZeni
transparentnosti na trhu s olivovym olejem.

(17) Pojmy ,prvni lisovani za studena“ a ,lisovani za studena“ by proto mély odpovidat technicky definovanym tradi¢nim
zpusobiim produkee.

(18) Nekteré pojmy popisujici organoleptické vlastnosti tykajici se chuti nebo viiné extra panenského a panenského
olivového oleje jsou definovdny v pifloze IX nafizeni (EU) ¢. 1308/2013. Aby nedoslo ke klamdni spotiebiteld,
nemély by se pfi popisu téchto oleji pouzivat zddné dalsi vyrazy popisujici organoleptické vlastnosti extra
panenského a panenského olivového oleje. Pouzivani téchto vyrazi na etiketé extra panenského a panenského
olivového oleje by mélo byt vyhrazeno pro oleje, u nichz byly tyto vlastnosti ovéfeny podle pfislusné metody
analyzy Mezinarodni rady pro olivy.

(19) Samotny tdaj o kyselosti vyvoldvd nesprdvné zddni absolutniho kritéria jakosti, protoZe tento parametr md
vypovidaci hodnotu vztahujici se k jakosti pouze ve spojeni s ostatnimi fyzikdlné-chemickymi parametry
(peroxidové ¢islo, obsah vosku a absorpce v ultrafialové oblasti spektra). Proto pokud je na etiketé uveden udaj
o kyselosti, mély by byt uvedeny i zminéné parametry.

(20) Aby nebyli spotiebitelé uvddéni v omyl, méla by byt hodnota fyzikdlné-chemickych parametrti v pfipadé jejich
uvedeni na etiketdch maximalni hodnotou téchto parametrt k datu minimdlni trvanlivosti.

(21)  Aby byly spotiebitelim poskytnuty informace o staf{ produktu, mély by mit hospodatské subjekty moznost uvadét
na etiketé extra panenského a panenského olivového oleje hospodaisky rok sklizné, aviak pouze v piipadé, ze 100 %
obsahu nddoby pochdzi z jediného hospodéiského roku sklizné. Vzhledem k tomu, Ze sklizeni oliv obvykle za¢ind
béhem podzimu a konéi na jafe ndsledujictho roku, je vhodné upfesnit, jakym zptisobem md byt hospodarsky rok
sklizné na etiketdch uvadén.

(22) Za Gcelem poskytovani informaci o stafi olivového oleje spottebitelim by mélo byt ¢lenskym stitdm povoleno
ulozZit povinnost uvadét idaj o hospodaiském roku sklizné. Aby vsak nebylo naruseno fungovéni jednotného trhu,
mél by byt tento povinny tidaj omezen na domdci produkci oleje ziskaného z oliv sklizenych na tzemf téchto stata
a urCeného pouze pro jejich vnitrostatni trhy. Aby mohla Komise sledovat provadéni tohoto rozhodnuti ¢lenskych
statd a pfezkoumat piislusny vychozi pfedpis Unie v souvislosti s jakymkoliv relevantnim vyvojem fungovani
jednotného trhu, mély by ji ¢lenské stity ozndmit své rozhodnuti v souladu s nafizenim Komise v pfenesené
pravomoci (EU) 2017/1183 (1).

(’) Provadéci nafizeni Komise (EU) 2022/2105 ze dne [...] [...] 2022, kterym se stanovi pravidla pro kontroly shody obchodnich norem

pro olivovy olej a metody analyzy charakteristik olivového oleje (viz strana 23 v tomto &isle Uredniho véstniku).

(") Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢ 1169/2011 ze dne 25. fjna 2011 o poskytovani informaci o potravindch
spotiebiteliim, o zméné nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006 a (ES) ¢. 1925/2006 a o zruSeni smérnice Komise
87/250/EHS, smérnice Rady 90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES, smérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES,
smérnic Komise 2002/67/ES a 20085ES a naifzen{ Komise (ES) ¢. 608/2004 (Ut. vést. L 304, 22.11.2011, 5. 18).

(") Nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2017/1183 ze dne 20. dubna 2017, kterym se dopliiji nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢ 1307/2013 a (EU) ¢ 1308/2013, pokud jde o oznamovini informaci a dokumenti Komisi
(Uf. vést. L 171, 4.7.2017, s. 100).
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(23) Je tieba piijmout opatieni v zdjmu zabezpeceni toho, aby potraviny obsahujici olivovy olej neuvadély spottebitele
v omyl tim, Ze by spotfebitelim zdtraznily dobré jméno olivového oleje, aniz by jasné specifikovaly skutec¢né
slozeni produktu. Na etiketé je proto tfeba jednozna¢né uvést procentni podil olivového oleje, jakoz i odpovidajici
udaje u produktd, které jsou slozeny vyhradné ze smési riznych rostlinnych olejt. Kromé toho je tieba vzit v tivahu
zvlastni ustanoveni o pevnych potravindch uchovévanych vyhradné v olivovém oleji, jeZ jsou stanovena zvldstnimi
piedpisy, zejména v piipadé sardinek, tunidka a bonita.

(24)  V zdjmu zjednoduseni by se u potravin uchovévanych vyhradné v olivovém oleji nemélo vyzadovat, aby se na etiketé
uvédél procentni podil pfidaného oleje na celkové ¢isté hmotnosti potraviny,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1
Oblast piisobnosti

Timto nafizenim se stanovi pravidla pro:
a) charakteristiky olivovych oleji uvedenych v ptiloze VII ¢asti VIII bodech 1 az 6 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013;

b) zvldstni obchodni normy pro olivové oleje uvedené v p¥iloze VII ¢dsti VIII bodé 1 pism. a) a b) a bodech 3 a 6 nafizeni
(EU) ¢. 13082013 pti prodeji kone¢nému spottebiteli v nezménéném stavu nebo jako soucast potravin.

Cldnek 2
Kategorie olivového oleje

1. Olivové oleje spliujici charakteristiky uvedené:

a) v piiloze I tabulkdch A a B bodé 1 tohoto nafizeni se povazuji za extra panensky olivovy olej ve smyslu piilohy VII ¢dsti
VIII bodu 1 pism. a) nafizeni (EU) ¢. 1308/2013;

b) v ptiloze I tabulkdch A a B bodé 2 tohoto nafizeni se povazuji za panensky olivovy olej ve smyslu piilohy VII &sti VIII
bodu 1 pism. b) nafizeni (EU) ¢. 1308/2013;

c) v priloze I tabulkdch A a B bod¢ 3 tohoto nafizeni se povazuji za lampantovy olivovy olej ve smyslu piilohy VII ¢dsti
VIII bodu 1 pism. ¢) nafizeni (EU) ¢. 1308/2013;

d) v ptiloze I tabulkdch A a B bodé 4 tohoto nafizeni se povazuji za rafinovany olivovy olej ve smyslu p#ilohy VII ¢sti VIII
bodu 2 nafizeni (EU) €. 1308/2013;

e) v piiloze I tabulkdch A a B bodé 5 tohoto nafizeni se povazuji za olivovy olej slozeny z rafinovaného a panenského
olivového oleje ve smyslu piflohy VII &asti VIII bodu 3 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013;

f) v piiloze I tabulkdch A a B bodé 6 tohoto nafizeni se povazuji za surovy olivovy olej z pokrutin ve smyslu piilohy VII
Casti VI bodu 4 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013;

g) v piiloze I tabulkdch A a B bodé 7 tohoto nafizeni se povazuji za rafinovany olivovy olej z pokrutin ve smyslu p¥ilohy
VII ¢asti VI bodu 5 natizeni (EU) ¢. 1308/2013;

h) v piiloze I tabulkdch A a B bodé¢ 8 tohoto nafizeni se povazuji za olivovy olej z pokrutin ve smyslu pfilohy VII ¢sti VIII
bodu 6 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.

2. Charakteristiky olivovych oleju stanovené v piiloze I jsou urceny v souladu s provadécim nafizenim Komise (EU)
2022/2105.
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Cldnek 3
Smési a olivovy olej v jinych potravinich
1. Soucdsti smési olivového oleje a jinych rostlinnych olejii mohou byt pouze oleje uvedené v ¢l. 1 pism. b).
2. Do jinych potravin Ize pfiddvat pouze oleje uvedené v ¢l. 1 pism. b).

3. Clenské stidty mohou na svém Gzemi zakdzat produkci smési olivového oleje a jinych rostlinnych olejt ve smyslu
odstavce 1 pro vnitini spotfebu. Nemohou v3ak na svém tizemi zakdzat uvddéni takovych smési na trh, pochdzeji-li tyto
smési z jinych zemi, a nemohou na svém tzemi zakdzat ani produkci takovych smési, jsou-li tyto smési uréeny k uvddéni
na trh v jiném ¢lenském stdté nebo na vyvoz.

Cldnek 4
Baleni

1. Oleje uvedené v ¢l. 1 pism. b) se kone¢nému spottebiteli nabizeji v baleni o maximdlnim obsahu péti litr. Takové
balen{ je opatfeno uzdvérem, ktery po prvnim pouziti ztraci svou celistvost, a je oznaceno etiketou podle tohoto nafizeni.

2. Uoleji uvedenych v ¢l. 1 pism. b) a urcenych ke spotfebé v restauracich, nemocnicich, jidelnach a jinych podobnych
zafizenich spole¢ného stravovani mohou ¢lenské staty podle typu daného hospodatského subjektu stanovit pro baleni
maximalni obsah vétsi nez pét litrd.

Cldnek 5
Oznacovani
1. Oznacovani tidaji uvedenymi v ¢ldncich 6 az 9 je povinné.

2. Zékonny nazev uvedeny v ¢l. 6 odst. 1 a v pfipadé potfeby misto pavodu uvedené v ¢l. 8 odst. 1 musi byt spole¢né
umistény do hlavniho zorného pole, jak je vymezeno v ¢l. 2 odst. 2 pism. 1) nafizeni (EU) ¢. 1169/2011, a to na jedné
etiketé ¢i vice etiketdch pFipojenych k jedné a téZe nddobé, nebo pfimo na jedné a téze nddobé. Tyto tdaje jsou viditelné
v celém rozsahu a v textu psaném homogenni velikosti pisma.

3. Oznacovani 4daji uvedenymi v ¢ldncich 10, 11 a 12 je nepovinné.

Cldnek 6
Zikonny ndzev a oznacovani kategorie oleji

1. Popis olejii uvedenych v ¢l. 1 pism. b) se povazuje za jejich zakonny nazev ve smyslu ¢l. 2 odst. 2 pism. n) nafizeni
(EU) & 1169/2011.

2. Kromé popisu podle odstavce 1, aviak ne nezbytné v jeho blizkosti, musi etikety zminénych oleji poskytovat
Citelnym a nesmazatelnym pismem tyto ddaje o dané kategorii oleje:

a) extra panensky olivovy olej:

,vybérova jakost olivového oleje ziskaného pfimo z oliv pouze mechanickymi postupy*;
b) panensky olivovy olej:

,olivovy olej ziskany piimo z oliv pouze mechanickymi postupy*;
c) olivovy olej obsahujici smés rafinovaného olivového oleje a panenského olivového oleje:

,olivovy olej obsahujici pouze rafinovany olivovy olej a olej ziskany pfimo z oliv*;
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d) olivovy olej z pokrutin:

i) ,olivovy olej obsahujici pouze olej ziskany zpracovanim zbytkd po extrakci olivového oleje a olej ziskany pfimo
z oliv;“ nebo

i) ,olivovy olej obsahujici pouze olej ziskany zpracovanim pokrutin a oleje ziskaného pfimo z oliv*.

Cldnek 7

Zvlastni podminky skladovani

Informace o zvlastnich podminkdch uchovévani olejii uvedenych v ¢l. 1 pism. b), totiZ Ze musi byt chranény pted svétlem
a teplem, musi byt uvedeny na jejich nddobach nebo na etiketdch k nim pfipojenych.

Cldnek 8

Misto piivodu

1. Misto pivodu se uvadi na etiketé u extra panenského olivového oleje a panenského olivového oleje podle piilohy VII
Casti VIII bodu 1 pism. a) a b) nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.

2.V pfipadé oleji uvedenych v piiloze VII &asti VIII bodech 3 a 6 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 se na etiketé misto pivodu
neuvadi.

3. Misto piivodu podle odstavce 1 se sklddd pouze:

a) u olivového oleje pochdzejictho v souladu s odstavci 6 a 7 z jednoho ¢lenského stitu nebo tieti zemé z odkazu na dany
¢lensky stat, na Unii nebo p¥ipadné na tiet{ zemi nebo

b) u smési olivovych oleji pochdzejicich v souladu s odstavci 6 a 7 z vice nez jednoho ¢lenského stitu nebo treti zemé
z patiiéného z ndsledujicich oznacent:

i) ,smés olivovych olejii pochdzejicich z Evropské unie nebo odkaz na Uni;
ii) ,smés olivovych olejii pochdzejicich z oblasti mimo Evropskou unii“ nebo odkaz na ptivod mimo Unii;

iii) ,smés olivovych oleji pochdzejicich z Evropské unie a z oblasti mimo Unii“ nebo odkaz na ptivod z Unie a mimo
Unii nebo

¢) z chrdnéného oznaceni ptivodu nebo chranéného zemépisného oznaceni podle nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

4. Zamisto piivodu ve smyslu tohoto nafizeni se nepovazuji obchodni znacky nebo ndzvy podnikd, o jejichz zdpis bylo
pozaddno do 31. prosince 1998 podle smérnice 89/104/EHS nebo do 31. kvétna 2002 podle nafizeni Rady (ES) ¢. 40/94.

5.V piipadé dovozu z tfetich zemi se misto pivodu stanovi podle ¢lankd 59 az 63 nafizeni (EU) ¢. 952/2013.

6.  Misto plivodu uvadgjic clensky stat nebo Unii odpovidd zemépisné oblasti, ve které byly olivy sklizeny a ve které se
nachdzi lisovna, v niZz byl olej z oliv vylisovan.

7. Byly-li olivy sklizeny v jiném clenském stdté nebo tfeti zemi, nez ve které se nachdzi lisovna, v niZ byl olej z oliv
vylisovén, jsou v oznaceni piivodu uvedena tato slova: ,(extra) panensky olivovy olej ziskany v (Unii nebo ndzev daného
¢lenského statu nebo tieti zemé) z oliv sklizenych v (Unii nebo ndzev daného ¢lenského stitu nebo tieti zemé)*.
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Cldnek 9
Cislo balirny

U oleji uvedenych v ¢l. 1 pism. b) se na etiketé v piislusnych piipadech uvede alfanumericky kéd balirny schvalené
v souladu s ¢lankem 6 provddéciho nafizeni Komise (EU) 2022/2105.

Cldnek 10
Nepovinné vyhrazené iidaje

Pro pouzivani nepovinnych vyhrazenych tdajti ve smyslu piilohy IX nafizeni (EU) ¢. 1308/201 3, které mohou byt uvedeny
na etiketé oleji uvedenych v ¢l. 1 pism. b) tohoto nafizent, plati tyto podminky:

a) udaj ,prvni lisovani za studena“ se miize uvddét pouze u extra panenského olivového oleje nebo panenského olivového
oleje ziskanych pfi teploté nizsi nez 27 °C z prvniho mechanického lisovéni olivové pasty tradi¢nim zptsobem lisovani
pomoci hydraulickych list;

b) tdaj lisovani za studena“ se miize uvadét pouze u extra panenského olivového oleje nebo panenského olivového oleje
ziskanych pii teploté niz$i nez 27 °C perkolaci nebo odstfedovanim olivové pasty;

¢) udaje o organoleptickych vlastnostech, pokud jde o chut nebo viini, se mohou uvadét pouze u extra panenského
olivového oleje nebo panenského olivového oleje. Na etiketé se mohou uvddét pouze organoleptické vlastnosti
definované v piiloze IX nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 a pouze tehdy, pokud jsou zaloZeny na hodnoceni provedeném
podle metody uvedené v bodé 5 piilohy I provddéciho nafizeni Komise (EU) 2022/2105. Definice a rozpéti vysledk,
jez umoziuji uvadét tyto organoleptické vlastnosti, jsou uvedeny v piiloze II tohoto nafizen;

d) tdaj o nejvyssi hodnoté kyselosti o¢ekdvané k datu minimdlni trvanlivosti uvedenému v ¢l. 9 odst. 1 pism. f) nafizeni
(EU) €. 1169/2011 lze uvadét, pouze jsou-li spolu s nim pismem stejné velikosti a v ramci téhoZz zorného pole uvedeny
tidaje o maximalnich hodnotéch peroxidového ¢isla, obsahu vosku a absorpce v ultrafialové oblasti spektra stanovenych
podle provadéciho nafizeni Komise (EU) 2022/2105 a ocekdvanych k témuz datu.

Cldnek 11

Udaj o hospodaiiském roku sklizné

1. Udaj o hospodaiském roku sklizné miize byt uveden na etiketé pouze u extra panenského olivového oleje
a panenského olivového oleje podle piilohy VII ¢dsti VIII bodu 1 pism. a) a b) natizeni (EU) ¢. 1308/2013.

2. Hospodafsky rok sklizné lze uvadét pouze v ptipadé, ze 100 % obsahu nddoby pochdzi z dané sklizné, a na etiketé se
uvede bud v podobé pfislusného hospodéfského roku v souladu s ¢l. 6 pism. f) nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, nebo v podobé
mésice a roku sklizné (v uvedeném pofadi). Dany mésic odpovidd mésici extrakce oleje z oliv.

3. Clenské stity mohou rozhodnout, ze hospodéfsky rok sklizné uvedeny v odstavci 1 je nutno uvést na etiketd
olivovych oleji zminénych v daném odstavci, které pochdzeji z jejich domdci produkee, jsou ziskdny z oliv sklizenych na
jejich Gizemi a jsou uréeny pouze pro jejich vnitrostatni trhy.

4. Rozhodnuti uvedené v odstavci 3 nebrani tomu, aby byl na trh uvddén olivovy olej opatfeny etiketou pfed datem
tcinku daného rozhodnuti, a to az do vycerpdni zdsob.

5. Clenské stity ozndmi Komisi rozhodnuti uvedené v odstavci 3 v souladu s nafizenim v pienesené pravomoci (EU)
2017/1183.
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Cldnek 12

Udaj o pfitomnosti olivového oleje neuvedeného na seznamu sloZek ve smésich a potravinich

1. Pokud je pfitomnost oleji uvedenych v ¢l. 1 pism. b) ve smési s jinymi rostlinnymi oleji zdtraznéna na etiketé jinde
nez v seznamu slozek pouzitim slov, obrazka nebo grafickych symbold, uvede se na dané smési tento obchodni popis:
,Smés rostlinnych olejii (nebo konkrétni ndzvy danych rostlinnych olejit) a olivového oleje’, a pfimo za nim musi
nasledovat idaj o procentnim podilu olivového oleje ve smési.

2. Pritomnost olejii uvedenych v ¢l. 1 pism. b) mize byt na etiketé smési uvedené v odstavci 1 zdiraznéna obrazkem
nebo grafickym symbolem pouze tehdy, pokud jejich podil v dané smési ¢in vice nez 50 %.

3. S vyjimkou pevnych potravin uchovivanych vyhradné v olivovém oleji, zejména produkt uvedenych v nafizenich
Rady (EHS) ¢. 2136/89 (*?) a (EHS) ¢. 1536/92 (**), a pokud je piitomnost olejii uvedenych v ¢l. 1 pism. b) tohoto nafizeni
uvedena na etiketé jinde nez v seznamu sloZek pomoci slov, obrazkii nebo grafickych symbold, nasleduje za ndzvem
potraviny piimo procentni podil oleje na celkové ¢isté hmotnosti potraviny.

4. Udaj o procentnim podilu piidanych olejii uvedenych v &l. 1 pism. b) na celkové ¢isté hmotnosti potraviny uvedené
v odstavci 3 tohoto ¢lanku miiZe byt nahrazen tidajem o procentnim podilu pfidaného oleje na celkové hmotnosti tuk,
doplnénym slovy ,procentni podil tukd“.

5. Popisy uvedené v ¢l. 6 odst. 1 mohou byt na etiketich produktti uvedenych v odstavcich 1 a 3 tohoto ¢ldnku
nahrazeny slovy ,0livovy olej*.

V piipadé ptitomnosti olivového oleje z pokrutin se viak slova ,olivovy olej“ nahradi slovy ,olivovy olej z pokrutin®.

6.  Pokud se do oleju uvedenych v ¢l. 1 pism. b) pFiddvaji jiné potraviny, nelze vyslednou potravinu oznacit zddnym ze
zakonnych ndzva uvedenych v ¢lanku 6.

Cldnek 13

ZruSeni
Nafizeni (EHS) ¢. 256891 a provadéci nafizeni (EU) €. 29/2012 se zruduji.

Odkazy na zrudend nafizeni se povazuji za odkazy na toto nafizeni a na provadéci nafizeni Komise (EU) 2022/2105
v souladu se srovndvaci tabulkou v p¥floze III tohoto nafizeni.

Cldnek 14

Vstup v platnost

Toto naifzen{ vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhlaseni v Urednim véstniku Evropské unie.

(") Nafizeni Rady (EHS) ¢. 2136/89 ze dne 21. Cervna 1989 o stanoveni spole¢nych obchodnich norem pro konzervované sardinky
(Ur. vést. L 212, 22.7.1989, 5. 79).

("®) Nafizeni Rady (EHS) ¢. 1536/92 ze dne 9. Cervna 1992, kterym se stanovi spole¢né obchodni normy pro konzervované tunaky
a bonita (UF. vést. L 163, 17.6.1992, s. 1).
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Toto nafizent je zdvazné v celém rozsahu a pfimo pouZitelné ve viech ¢lenskych statech.

V Bruselu dne 29. ¢ervence 2022.

Za Komisi
piedsedkyné
Ursula VON DER LEYEN



A. Jakostni charakteristiky

PRILOHA I

CHARAKTERISTIKY OLIVOVEHO OLEJE

Organoleptické vlastnosti

a1 Ethylestery
. Kyselost Per(v)zndove i mastnych
Kategorie (%) cislo Ko K365 nebo K70 AK Medién vad Medlan’zrlllak}l kyselin
(mEq O,/kg) Md)" () ovocnd chut (mglkg)
a vané (Mf) () 8/X8
1. Extra panensky olivovy olej <0,80 <20,0 <2,50 <0,22 <0,01 Md =0,0 Mf>0,0 <35
2. Panensky olivovy olej <20 <20,0 <2,60 <0,25 <0,01 Md < 3,5 Mf > 0,0 —
3. Lampantovy olivovy olej >2,0 — — . — Md > 3,5 () . —
4. Rafinovany olivovy olej < 0,30 <50 — <1,25 <0,16 — —
5. Olivovy olej slozeny z rafinovaného | < 1,00 < 15,0 — <1,15 <0,15 — —
a panenského olivového oleje
6. Surovy olivovy olej z pokrutin — — — — — — —
7. Rafinovany olivovy olej z pokrutin <0,30 <50 — <2,00 <0,20 — —
8. Olivovy olej z pokrutin < 1,00 < 15,0 — <1,70 <0,18 — —

1

) Medidn vad se stanovuje jako medidn vady vnimané s nejvétsi intenzitou.
(%) Pokud je medidn znaku hoiky a/nebo znaku stiplavy vyssi nez 5,0, podd vedouci zkusebni komise o této skutecnosti zpravu.

(*) Medidn vad mize byt nejvyse roven 3,5, je-li medidn znaku ovocnd chut a viiné roven 0,0.
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B. Charakteristiky tykajici se Cistoty

Kategorie SloZeni mastnych kyselin (!) Uhrn Uhrn Stigmasta- AECN42 2-glyceryl monopalmitat
- - - - transizo- transizo- dieny (%)
Myris- Lmo}le- Arac’hl- Behe’s- Ligno- meri. meri (mgfkg) ()
tovd nova dovd Eikosa. | ™OV4 cerovd kys.elirgy lfyseliny
%) %) (%) nov | (%) (%) olejové lino-
(%) lové +linole-
(%) ’ nové
(%)
1. Extra panensky | < 0,03 <1,000)- | < 0,60 < 0,50 <0,20 <0,20 < 0,05 <0,05 <0,05 <10,20] < 0,9, pokud celkové mnozZstvi
olivovy olej 1,00 (3 palmitové kyseliny v % < 14,00 %
< 1,0, pokud celkové mnozZstvi
palmitové kyseliny v % > 14,00 %
2. Panensky olivovy | < 0,03 <1,000)- | < 0,60 < 0,50 <0,20 <0,20 < 0,05 < 0,05 <0,05 <10,20] < 0,9, pokud celkové mnozZstvi
olej 1,00 (%) palmitové kyseliny v % < 14,00 %
< 1,0, pokud celkové mnozZstvi
palmitové kyseliny v % > 14,00 %
3. Lampantovy oli- | £0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,20 < 0,20 < 0,10 < 0,10 < 0,50 <0,30| < 0,9, pokud celkové mnozZstvi
vovy olej palmitové kyseliny v % < 14,00 %
< 1,1, pokud celkové mnoZstvi
palmitové kyseliny v % > 14,00 %
4. Rafinovany oli- | 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 <0,20 <0,20 <0,20 < 0,30 — <10,30] < 0,9, pokud celkové mnoZstvi
vovy olej palmitové kyseliny v % < 14,00 %
< 1,1, pokud celkové mnozZstvi
palmitové kyseliny v % > 14,00 %
5. Olivovy olej slo- | <0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 <0,20 <0,20 <0,20 < 0,30 — <10,30] < 0,9, pokud celkové mnozZstvi
Zeny z rafinova- palmitové kyseliny v % < 14,00 %
ného a panen- ] .
ského  olivového < 1,0, pokud celkové mnoZstvi
oleje palmitové kyseliny v % > 14,00 %
6. Surovy olivovy | <0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,30 < 0,20 < 0,20 <0,10 — <0,60| <1,4
olej z pokrutin
7. Rafinovany oli- | <0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 <0,30 <0,20 < 0,40 <0,35 — <10,50| <14
vovy olej z pokru-
tin
8. Olivovy olej z po- | <0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 <0,30 <0,20 < 0,40 <0,35 — <10,50] <1,2
krutin
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(") Obsah ostatnich mastnych kyselin (%): palmitové: 7,00-20,00; palmitolejova: 0,30-3,50; heptadekanovd: < 0,40; heptadecenovd < 0,60; stearové: 0,50-5,00; olejova: 55,00-85,00; linolova: 2,50-21,00.

() Je-li obsah kyseliny linolenové vétsi nez 1,00, aviak nejvyse roven 1,40, musi byt pomér zjevného f-sitosterolu ke kampesterolu nejméné roven 24.

() Celkové mnozstvi izomert, které by mohly (nebo nemohly) byt separovany kapildrni kolonou.

Tabulka B (pokracovini)

Kategorie SloZeni sterolit Steroly Erythro- Vosky (mg/kg)™
celkem diol
Chole Brassika Kampes- Stigmas- Zjevny A-7-stig- (mg[kg) a uvaol
sterol (%) sterol (%) terol (') (%) | terol (%) B-sitos- mastenol() (%)™
sterol () (%)
(%)
1. Extra panensky olivovy olej <0,5 <0,1 <4,0 < kamp. >93,0 <0,5 >1000 <45 C42 + C44 + C46 < 150
2. Panensky olivovy olej <0,5 <0,1 <4,0 < kamp. 2930 <0,5 >1000 <4,5 C42 + C44 + C46 < 150
3. Lampantovy olivovy olej <0,5 <0,1 <40 — >93,0 <0,5 >1000 <4,5() C40+C42+C44+C46<3000()
4. Rafinovany olivovy olej <0,5 <0,1 <40 < kamp. >93,0 <0,5 >1000 <450 C40 + C42 + C44 + C46 < 350
5. Olivovy olej slozeny z rafinovaného | <0,5 <0,1 <4,0 < kamp. 293,0 <0,5 >1000 <45 C40 + C42 + C44 + C46 < 350
a panenského olivového oleje
6. Surovy olivovy olej z pokrutin <0,5 <0,2 <40 — >93,0 <0,5 >2500 > 4,5 () C40 +C42+C44+C46>350()
7. Rafinovany olivovy olej z pokrutin <0,5 <0,2 <4,0 < kamp. 293,0 <0,5 >1800 > 4,5 C40 + C42 + C44 + C46 > 350
8. Olivovy olej z pokrutin <0,5 <0,2 <4,0 < kamp. 293,0 <0,5 > 1600 > 4,5 C40 + C42 + C44 + C46 > 350

() Viz dodatek k této priloze.

() Zjevny p-sitosterol: A-5,23-stigmastadienol+clerosterol+ f-sitosterol+sitostanol+ A-5-avenasterol+ A-5,24-stigmastadienol.

() Oleje s obsahem voskt od 300 mg/kg do 350 mg/kg jsou povazoviny za lampantové olivové oleje, pokud je celkovy obsah alifatickych alkoholil nejvyse roven 350 mg/kg nebo pokud obsah erythrodiolu

a uvaolu je nejvyse roven 3,5 %.

(*) Oleje s obsahem erythrodiolu + uvaolu 4,5 aZ 6 % musi mit obsah erythrodiolu nejvyse 75 mg/kg.
() Oleje s obsahem voski od 300 mg/kg do 350 mg/kg jsou povazovany za surovy olivovy olej z pokrutin, pokud je celkovy obsah alifatickych alkoholt vys$si nez 350 mg/kg a pokud je obsah erythrodiolu

a uvaolu vétsi nez 3,5 %.
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Poznamky:

a) Vysledky zkousek musi byt uvedeny na stejny pocet desetinnych mist, jaky je pfedepsdn pro kazdou charakteristiku. Posledni desetinné misto se pfitom musi zaokrouhlit nahoru,
pokud je ¢islice na dalsim desetinném misté vyssi nez 4.

b) Pokud jakdkoli charakteristika neodpovidd uvedenym hodnotdm, zafadi se olivovy olej do jiné kategorie nebo se oznaci jako nespliujici pozadavky pro acely tohoto nafizeni.
¢) V piipadé lampantového olivového oleje se mohou obé jakostni charakteristiky oznacené hvézdickou (*) soucasné lisit od meznich hodnot stanovenych pro tuto kategorii.

d) Charakteristiky olejii oznacené dvéma hvézdickami (**) znamenaji, Ze u surového olivového oleje z pokrutin se od uvedenych hodnot mohou lisit obé mezni hodnoty soucasné.
V ptipadé olivového oleje z pokrutin a rafinovaného olivového oleje z pokrutin se od uvedenych hodnot miiZe lisit jedna mezni hodnota.
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Dodatek

Rozhodovaci schémata

Kampesterol — rozhodovaci schéma pro panenské a extra panenské olivové oleje:

[ 4,0 % < Campesterol < 4,5 % ]

1
[ Stigmasterol < 1,4 % ] [ A-7-stigmastenol < 0,3 % ]

Ostatni parametry musi byt v souladu s meznimi hodnotami stanovenymi v tomto nafizeni.
Delta-7-stigmastenol — rozhodovaci schéma pro:

— extra panenské a panenské olivové oleje

[ 0,5% < A-7-stigmastenol < 0,8 % J
5

App. sitosterol/

Campesterol < 3,3 %
P {campest + A7stig) = 25

Stigmasterol < 1,4 % AECN42<]0,10|

Ostatni parametry musi byt v souladu s meznimi hodnotami stanovenymi v tomto nafizeni.

— lampantové olivové oleje

0.3 % =A-T-stigmastenol = 0.8 %

|
— | |

Stigmastadiene = 030 mg/'kg

" [ AECN#2<10151 )

et

Ostatni parametry musi byt v souladu s meznimi hodnotami stanovenymi v tomto nafizeni.

— rafinované olivové oleje a olivové oleje obsahujici smés rafinovaného olivového oleje a panenského olivového
oleje

" 0.5 % <A-T-stigmastenol = 0.8 %

[ AECN4210151 |

(_ Apparent p-sitosterol/(campssterel + A-T-stigmastenol) = 24




4.11.2022 Utedni véstnik Evropské unie L 284/15

Ostatni parametry musi byt v souladu s meznimi hodnotami stanovenymi v tomto natizeni.

— surovy olivovy olej z pokrutin, rafinovany olivovy olej z pokrutin a olivovy olej z pokrutin

|: 0.3 % <=A-7-stigmastenol = 0.7 %

|
[ |

[ ABCN42210401 | Stigmasieel=14% )

Ostatni parametry musi byt v souladu s meznimi hodnotami stanovenymi v tomto nafizeni.
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PRILOHA II
Definice nepovinné terminologie tykajici se organoleptickych vlastnosti pro ticely oznacovani

Na pozddani mtize vedouci zkuSebni komise zfizené v souladu s ¢ldnkem 10 provddéciho nafizeni Komise (EU) 2022/2105
potvrdit, Ze hodnocené oleje spliuji definice a rozpéti odpovidajici vyhradné nasledujicim termintim v zavislosti na
intenzité a vnimdni znakd.

Pozitivni znaky (ovocnd chut a viing, horky a stiplavy) podle intenzity vnimani:
silny, pokud je medidn tohoto znaku vy33i nez 6,0,

stfedni, pokud je medidn tohoto znaku vy$si nez 3,0 a nejvyse roven 6,0,

mirny, pokud je medidn tohoto znaku nejvyse roven 3,0.

Ovocnd chut a viiné: soubor ¢ichovych pocitki typickych pro olej, ktery zavisi na odridé oliv a pochdzi ze zdravych
a Cerstvych oliv, u nichZ nepfevazuje zrald ani nezrald ovocnd chut a viné. Je vnimdn pfimo a/nebo retronasdlni
(pharyngonasélni) metodou ¢ichdni.

Nezrald ovocnd chut a viiné: soubor ¢ichovych pocitkt typickych pro olej, ktery pfipomind nezralé plody, zavisi na odradé
oliv a pochdzi ze zelenych, zdravych a Cerstvych oliv. Je vaimédn pfimo a/nebo retronasilni (pharyngonasilni) metodou
¢ichdni.

Zrald ovocnd chut a viiné: soubor ¢ichovych pocitktt typickych pro olej, ktery pfipomind zralé plody, zavisi na odridé oliv
a pochazi ze zdravych, Cerstvych oliv. Je vaimdn pfimo a/nebo retronasalni (pharyngonasalni) metodou ¢ichani.

Vyvdzeny olej: olej, jenZ nevykazuje zndmky nevyvdZenosti, kterou se rozumi ¢ichovy, chutovy a hmatovy vjem oleje, ve
kterém medidn znaku hofky a medidn znaku stiplavy neni o vice nez dva body vy$si nez medidn znaku ovocnd chut a viné.

Jemny olej: olej, ve kterém je medidn znaku hotky a znaku $tiplavy nejvyse roven 2,0.

Terminy podléhajici pfedloZeni osvédceni Medidn znaku
o organoleptické zkousce

Ovocnd chuf a viiné —

Zrald ovocnd chut a viiné —

Nezrald ovocnd chut a viiné —

Mirnd ovocnd chut a viiné <30

Stfedni ovocnd chut a viiné 3,0<Me< 6,0
Silnd ovocnd chut a viiné >6,0

Mirnd zrald ovocnd chut a viiné <30

Stfedn{ zrald ovocna chuf a viiné 3,0<Me< 6,0
Silnd zrald ovocnd chut a viiné > 6,0

Mirnd nezrald ovocnd chut a viiné <30

Stiedni nezrald ovocnd chut a viing 3,0<Me<6,0
Silné nezrald ovocnd chut a viiné > 6,0

Mirnd hotkost <30

Stiedni hotkost 3,0 <Me < 6,0
Siln4 hotkost > 6,0

Mirnd Stiplavost <30
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Stredni $tiplavost 3,0 <Me< 6,0

Silnd $tiplavost >6,0

Medidn znaku hofky a medidn znaku Stiplavy neni o vice nez 2,0 body vyssi
nez medidn znaku ovocnd chut a viné.

Vyvazeny olej

Medidn znaku hotky a medidn znaku stiplavy neni vys$si nez 2,0.

Jemny olej
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PRILOHA III
Srovndvaci tabulka
Provddéci nafizeni (EU) €. 29/2012 | Nafizeni (EHS) Toto nafizeni Provddéci nafizeni Komise
& 2568/91 (EU) 2022/2105

Cl. 1 pism. a)

Clanek 1
Cl. 2 odst. 2

Cl. 1 odst. 1 Cl. 1 pism. b) a ¢l. 1 odst. 2

Cl. 1 odst. 2 Cl. 1 pism. b)

Cl. 2 prvni pododstavec Cl. 4 odst. 1

Cl. 2 druhy pododstavec Cl. 4 odst. 2

Cl. 3 prvni pododstavec Cl. 6 odst. 1

Cl. 3 druhy pododstavec pism. a) Cl. 6 odst. 2 pism. a) az d)

az d)

Cl. 4 odst. 1 prvn{ pododstavec Cl. 8 odst. 1

Cl. 4 odst. 1 druhy pododstavec Cl. 8 odst. 2

Cl. 4 odst. 1 tiet{ pododstavec -

Cl. 4 odst. 2 Cl. 8 odst. 3

Cl. 4 odst. 3 Cl. 8 odst. 4

Cl 4 odst. 4 Cl. 8 odst. 5

Cl. 4 odst. 5 prvni pododstavec Cl. 8 odst. 6

Cl. 4 odst. 5 druhy pododstavec Cl. 8 odst. 7

Cldnek 4a Clanek 7

Cldnek 4b Clanek 5

Cl. 5 prvni pododstavec pism. a) az Cl. 10 pism. a) az d)

Cl. 5 prvni pododstavec pism. e) Cl.11 odst. 1a2

Cl. 5 druhy pododstavec -

Cl. 5a prvni pododstavec Cl. 11 odst. 3
Cl. 5a druhy pododstavec Cl. 11 odst. 4
Cl. 5a tieti pododstavec Cl. 11 odst. 5

Cl. 6 odst. 1 prvni pododstavec Cl. 12 odst. 1
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Providdéci nafizeni (EU) ¢&. 29/2012

Nafizeni (EHS)

Toto nafizeni

Provadéci nafizeni Komise

& 2568/91 (EU) 2022/2105
Cl. 6 odst. 1 druhy pododstavec Cl. 12 odst. 2
Cl. 6 odst. 1 tieti pododstavec Cl. 3 odst. 3
Cl. 6 odst. 2 prvn{ pododstavec Cl. 12 odst. 3
Cl. 6 odst. 2 druhy pododstavec Cl. 12 odst. 4
Cl 6 odst. 3 Cl. 12 odst. 5
- - Cl. 12 odst. 6
Cl 6 odst. 4 -
Clanek 7 Cl. 5 odst. 2
Cl. 8 odst. 1 Cl. 2 odst. 3
Cl. 8 odst. 2 Cl. 4 odst. 3
Cl. 8 odst. 3 Cl. 4 odst. 2
Cl. 8 odst. 4 Cl. 4 odst. 3
Cldnek 8a Cl. 2 odst. 1 a¢l. 4 odst. 1
Cl. 9 odst. 1 prvni pododstavec Cl. 13 odst. 1
Cl. 9 odst. 1 druhy pododstavec Cl. 13 odst. 2
Cl. 9 odst. 1 tieti pododstavec e
Cl. 9 odst. 1 &tvrty pododstavec —
Cl. 9 odst. 1 paty pododstavec —
Cl. 9 odst. 2 prvni pododstavec Cl. 6 odst. 1
Cl. 9 odst. 2 druhy pododstavec Cl. 6 odst. 2 pism. a), b) a ¢)
pism. a), b) a ¢)
Cl. 9 odst. 2 tieti pododstavec Clanek 9
_ Cl. 6 odst. 3
Cl. 10 prvni pododstavec ndvéti Clanek 14
Cl. 10 prvni pododstavec pism. a) e
az d) a druhy pododstavec
Cldnek 10a Clanek 14
Ptiloha I -

Piiloha II
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Providdéci nafizeni (EU) ¢&. 29/2012

Nafizeni (EHS)

Toto nafizeni

Provadéci nafizeni Komise

& 2568/91 (EU) 2022/2105
Cl. 1 odst. 1 Cl. 2 odst. 1 pism. a) a ¢l. 2

odst. 1 pism. b)
Cl. 1 odst. 2 Cl. 2 odst. 1 pism. c)
Cl. 1 odst. 3 Cl. 2 odst. 1 pism. d)
Cl. 1 odst. 4 Cl. 2 odst. 1 pism. e)
Cl. 1 odst. 5 Cl. 2 odst. 1 pism. f)
Cl. 1 odst. 6 Cl. 2 odst. 1 pism. g)
Cl. 1 odst. 7 Cl. 2 odst. 1 pism. h)

Cl. 2 odst. 2

Cl. 3 odst.1a2
Cl. 2 odst. 1 Clanek 7
Cl. 2 odst. 1 pism. a) Pifloha I bod 1
Cl. 2 odst. 1 pism. b) Piloha I bod 2
Cl. 2 odst. 1 pism. c) —_—
Cl. 2 odst. 1 pism. d) _
Cl. 2 odst. 1 pism. e) Piiloha I bod 3
Cl. 2 odst. 1 pism. f) Piiloha I bod 4
Cl. 2 odst. 1 pism. g) Priloha I bod 5
Cl. 2 odst. 1 pism. h) _
Cl. 2 odst. 1 pism. i) Piiloha 1 bod 6
Cl. 2 odst. 1 pism. ) Priloha I bod 7
Cl. 2 odst. 1 pism. k) Pifloha I bod 8
Cl. 2 odst. 1 pism. 1) Piiloha I bod 9
Cl. 2 odst. 1 pism. m) Piiloha I bod 10
Cl. 2 odst. 2 prvni Cl. 10 odst. 1
pododstaveca ¢dstbodu
9.4 ptilohy XII
Cl. 2 odst. 2 druhy Cl. 11 odst. 1
pododstavec
Cl. 2 odst. 2 teti Cl. 11 odst. 2

pododstavec
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Providdéci nafizeni (EU) ¢&. 29/2012

Nafizeni (EHS)

Toto nafizeni

Provadéci nafizeni Komise

& 2568/91 (EU) 2022/2105
- Cl. 11 odst. 3
¢ast bodu 9.4 piilohy Cl. 11 odst. 4
XII

Cl. 2 odst. 3 prvni Cl. 3 odst. 1
pododstavec

Cl. 2 odst. 3 druhy Cl. 3 odst. 2
pododstavec

Cl. 2 odst. 4 prvni Cl. 9 odst. 2
pododstavec

Cl. 2 odst. 4 druhy Cl. 9 odst. 3
pododstavec

Cl. 2 odst. 4 tieti Cl. 9 odst. 4
pododstavec

Cl. 2 odst. 5 Cl. 9 odst. 5
Cl. 2a odst. 1 Cl. 3 odst. 1
Cl. 2a odst. 2 Cl. 3 odst. 3
Cl. 2a odst. 3 Cl. 3 odst. 4
Cl. 2a odst. 4 prvni Cl. 3 odst. 5
pododstavec

Cl. 2a odst. 4 druhy Cl. 3 odst. 2
pododstavec

Cl. 2a odst. 5 Cl. 9 odst. 1
Cl. 3 prvni pododstavec Cl. 13 odst. 1
Cl. 3druhy pododstavec Cl. 3 odst. 6
Cl. 4 odst. 1 prvni Cl. 10 odst. 1
pododstavec

Cl. 4 odst. 1 druhy Cl. 10 odst. 2
pododstavec

Cl. 4 odst. 1 tieti Cl. 10 odst. 3
pododstavec

Cl. 4 odst. 2 C1. 10 odst. 4
Cl 4 odst. 3 -

Cl. 6 odst. 1 Cl. 12 odst. 1
Cl. 6 odst. 2 Cl. 12 odst. 2
Clanek 7 —

Cl. 7a druhy Cl. 2 odst. 2

pododstavec
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Providdéci nafizeni (EU) ¢&. 29/2012

Nafizeni (EHS)
& 2568/91

Toto nafizeni

Provadéci nafizeni Komise
(EU) 2022/2105

ClL 8 odst. 1

Cl. 8 odst. 2

Clanek 14

Pifloha I

Pifloha I

Ptfloha XII bod 3.3

Ptiloha II

Ptiloha Ia kromé bodu
2.1

Piiloha II

Ptfloha la bod 2.1

CL. 9 odst. 6

Ptiloha Ib

Pifloha III

Pifloha III

Piiloha IV

Ptiloha VII

Ptiloha IX

Ptiloha X

Ptiloha XI

Ptiloha XII kromé bodu
3.3 a ¢asti bodu 9.4

Ptiloha XV

Piiloha IV

Piiloha XVI

Priloha XVII

Pifloha XVIII

Pifloha XIX

Pifloha XX

Pt{loha XXI

Pifloha V
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