4.3.2021 Utedni véstnik Evropské unie L 74/3
NARIZENI KOMISE (EU) 2021/382
ze dne 3. bfezna 2021,
kterym se méni pfilohy nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 852/2004 o hygiené potravin,
pokud jde o fizeni potravinovych alergeni, pferozdélovani potravin a kulturu bezpe¢nosti potravin
(Text s vyznamem pro EHP)
EVROPSKA KOMISE,

s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004 o hygiené potravin (),
a zejména na ¢l. 13 odst. 1 pism. ¢) a d) uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto ddvodim:

(1)

Nafizeni (ES) ¢ 852/2004 stanovi obecnd pravidla pro hygienu potravin vztahujici se na provozovatele
potravindiskych podniks, pficemz piihlizi k zdsadé, Ze je nezbytné zajistit bezpelnost potravin v celém
potravinovém fetézci, po¢inaje prvovyrobou. Provozovatelé potravinaiskych podnikd proto musi dodrzovat obecnd
hygienickd pravidla stanovend v pfilohdch I a I uvedeného nafizeni.

Dne 30. fijna 2014 aktualizoval Evropsky tfad pro bezpecnost potravin (ddle jen ,ifad®) své védecké doporuceni
tykajici se hodnoceni alergennich potravin a slozek potravin pro tcely oznacovani () a uved] v ném, ze vyskyt
potravinovych alergif v Evropé se odhaduje na piiblizné 3 az 4 % jak u dospélych, tak u déti. Uiad dospél k zavéru,
Ze potravinové alergie sice postihuji relativné maly podil populace, aviak alergickd reakce muiize byt zdvaznd nebo
dokonce potencidlné smrtelnd, a Ze je stile vice ziejmé, Ze lidé s potravinovymi alergiemi nebo nesndsenlivosti maj
velmi vyznamné sniZenou kvalitu Zivota.

V zafi 2020 ptijala Komise pro Codex Alimentarius kodex zdsad v oblasti fizeni potravinovych alergent pro
provozovatele potravindiskych podnika (CXC 80-2020), véetné doporuceni tykajicich se omezovéni potravinovych
alergentt pomoci harmonizovaného pfistupu v potravinovém fetézci zaloZeného na obecnych hygienickych
pozadavcich.

Vzhledem k prijeti globalni normy CXC 80-2020 a k o¢ekdvanim spottebitelt a obchodnich partnerti, Ze potraviny
vyrobené v EU spliuji pfinejmensim tuto globdlni normu, je nezbytné zavést pozadavky zavddgjici spravnou
hygienickou praxi s cilem zabrdnit pfitomnosti nebo omezit pfitomnost litek vyvoldvajicich alergie nebo
nesnasenlivost uvedenych v piloze Il natizeni (EU) ¢. 1169/2011 v zafizenich, dopravnich prostfedcich a/nebo
kontejnerech pouzivanych pro sklizen, pfepravu nebo skladovani potravin. Jelikoz muize ke kontaminaci potravin
dochdzet jak na trovni prvovyroby, tak i v navazujicich fazich, méla by byt zménéna jak ptiloha I, tak i p¥iloha II
nafizeni (ES) ¢. 852/2004.

Strategie ,od zemédélce ke spotiebiteli“ pro spravedlivy a zdravy potravinovy systém Setrny k Zivotnimu prosttedi,
kterou pfijala Komise, je klicovou soucdsti iniciativy Zelend dohoda pro Evropu. Jednim z cild strategie ,od
zemédélce ke spotiebiteli®, ktery rovnéz pfispéje k dosazeni obéhového hospoddistvi, je omezeni plytvani
potravinami. Prerozdélovani pfebyte¢nych potravin k lidské spotiebé, zejména darovanim potravin, pokud je to
bezpecné, zajistuje co nejlepsi vyuziti poZivatelnych potravinovych zdrojii a zdroven se jim pfedchdzi plytvani
potravinami.
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Dne 27. zafi 2018 pfijal tfad druhé védecké stanovisko k pristupim vyuZzivajicim analyzu rizik u nékterych
maloobchodnich prodejen a potravinovych darti (). Ve stanovisku ufad uvadi, Ze k darovani potravin se poji
nékolik novych problémt v oblasti bezpe¢nosti potravin na maloobchodni trovni, a doporucuje v ném proto
nékteré dalsi obecné hygienické pozadavky. Z toho diivodu je nezbytné stanovit ur¢ité pozadavky s cilem podpofit
a usnadnit pferozdélovéni potravin a zdroven zarucit jeho bezpe¢nost pro spotiebitele.

() Uk vést. L 139, 30.4.2004, s. 1.
() http:/[www.efsa.europa.eu/sites/default/files/consultation/140523.pdf
() EFSA Journal 2018; 16(11):5432.
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(7)  V zafi 2020 piijala Komise pro Codex Alimentarius pfepracované znéni své globalni normy Vseobecné zdsady hygieny
potravin (CXC 1-1969). Pfepracovany dokument CXC 1-1969 zavddi jako obecnou zdsadu pojem kultura
bezpecnosti potravin. Kultura bezpecnosti potravin zvySuje bezpecnost potravin zlepSovanim informovanosti
a chovdni zaméstnancti v potravindiskych zafizenich. Takovyto dopad na bezpecnost potravin prokdzalo nékolik
védeckych publikaci.

(8)  Vzhledem k pfepracovanému znéni globdlni normy a k ocekdvanim spotiebitelt a obchodnich partnert, Ze
potraviny vyrobené v EU spliiuji pfinejmensim uvedenou globalni normu, je nezbytné zavést obecné pozadavky na
kulturu bezpe¢nosti potravin do nafizeni (ES) ¢. 852/2004.

(9)  Nafizeni (ES) ¢. 852/2004 by proto mélo byt odpovidajicim zptisobem zménéno.

(10) Opatfeni stanovend timto nafizenim jsou v souladu se stanoviskem Stdlého vyboru pro rostliny, zvifata, potraviny
a krmiva,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1

Piilohy I a Il nafizent (ES) ¢. 852/2004 se méni v souladu s pfilohou tohoto nafizeni.

Cldnek 2

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacatym dnem po vyhldseni v Urednim véstniku Evropské unie.

Toto nafizent je zdvazné v celém rozsahu a pfimo pouzitelné ve viech ¢lenskych statech.

V Bruselu dne 3. bfezna 2021.

Za Komisi
piedsedkyné
Ursula VON DER LEYEN
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PRILOHA

1) Ptiloha I nafizeni (ES) ¢. 852/2004 se mén{ takto:

V oddile II ¢dsti A se vklada novy bod 5a, ktery zni:

,5a. Zafizeni, dopravni prostfedky a/nebo kontejnery pouzivané pro sklizeti, prepravu nebo skladovani nékteré z latek
nebo produktl vyvoldvajicich alergie nebo nesndsenlivost uvedenych v pfiloze II nafizeni (EU) ¢. 1169/2011 se
nesmi pouzivat pro sklizefi, ptepravu nebo skladovani zidnych potravin, které uvedenou latku nebo produkt
neobsahuji, pokud zafizeni, dopravni prostfedky a/nebo kontejnery nebyly vycistény a zkontrolovany alespori
z hlediska nepfitomnosti viditelnych zbytkt uvedené latky nebo produktu.”

2) Priloha II natizeni (ES) ¢. 852/2004 se méni takto:

a) Znéni ¢asti ,Uvod” se nahrazuje timto:

,UVOD

Kapitoly V, Va, VI, VII, VIII, IX, X, XI, Xla a XII se pouziji pro viechny fize vyroby, zpracovéni a distribuce potravin.
Ostatni kapitoly se pouziji takto:

— kapitola I se vztahuje na potravinatské prostory kromé téch, na které se vztahuje kapitola III,

— kapitola II se vztahuje na vSechny prostory pro ptipravu, oetfeni nebo zpracovani potravin s vyjimkou prostor pro
stravovani a prostor, na které se vztahuje kapitola III,

— kapitola III se vztahuje na prostory uvedené v nadpisu uvedené kapitoly,
— kapitola IV se vztahuje na veskerou pfepravu.”

b) Za kapitolu V se vklada nova kapitola Va, kterd zni:

~KAPITOLA Va

Pferozdélovini potravin

Provozovatelé potravindfskych podniki mohou pferozdélovat potraviny pro acely jejich darovéni, jsou-li splnény tyto
podminky:

1) Provozovatelé potravinafskych podnikd rutinné kontroluji, zda potraviny, za néz nesou odpovédnost, nejsou
skodlivé pro zdravi a zda jsou vhodné k lidské spotfebé v souladu s ¢l. 14 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 178/2002 (*). Je-li
provedend kontrola uspokojivd, mohou provozovatelé potravindiskych podnikti pferozdélit potraviny v souladu
s bodem 2:

— v piipadé potravin, u nichZ je v souladu s ¢ldnkem 24 nafizeni (EU) ¢. 1169/2011 pouzito datum pouZitelnosti
(»spotiebujte do*), pfed uplynutim uvedeného data,

— v piipadé potravin, u nichz je v souladu s ¢l. 2 odst. 2 pism. r) nafizeni (EU) ¢. 1169/2011 pouzito datum
minimalni trvanlivosti, do uvedeného data a po uvedeném datu, nebo

— v ptipadé potravin, u nichz nemusi byt v souladu s bodem 1 pism. d) pfilohy X nafizeni (EU) ¢. 1169/2011
datum minimalni trvanlivosti uvedeno, kdykoli.

2) Provozovatelé potravindiskych podnikti, ktefi manipuluji s potravinami uvedenymi v bodé 1, vyhodnoti, zda
potraviny nejsou $kodlivé pro zdravi a zda jsou vhodné k lidské spotfebg, se zohlednénim alespori téchto aspektts:

— datum minimalni trvanlivosti nebo datum pouzitelnosti, které zajistuje dostate¢nou zbyvajici dobu pouzitelnosti
umoziujici bezpe¢né prerozdéleni potravin a jejich pouziti kone¢nym spotiebitelem,

— neporusenost dalstho baleni, je-li pouZito,
— fadné skladovaci a pfepravni podminky, v¢etné piislusnych pozadavka na teplotu,

— pfipadné datum zmrazeni v souladu s oddilem IV bodem 2 pism. b) pfilohy II nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (ES) ¢. 853/2004 (*¥),

— organoleptické podminky,
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— zajisténi sledovatelnosti v souladu s provadécim natizenim Komise (EU) ¢. 931/2011 (***) v p¥ipadé produktti
zivo¢isného pvodu.”

(*)  Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002 ze dne 28. ledna 2002, kterym se stanovi obecné
zasady a poZadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky afad pro bezpe¢nost potravin a stanovi postupy
tykajici se bezpecnosti potravin (U. vést. L 31, 1.2.2002, s. 1).

(**)  Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym se stanovi zvlastni
hygienick4 pravidla pro potraviny Zivo¢isného pivodu (Uf. vést. L 139, 30.4.2004, s. 55).

(***) Provadéci nafizeni Komise (EU) ¢. 931/2011 ze dne 19. zdf{ 2011 o pozadavcich na sledovatelnost stanovenych
naiizenim Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002 pro potraviny zivocisného ptivodu (Uf. vést. L 242,
20.9.2011,s. 2).

) V kapitole IX se dopliuje novy bod 9, ktery zni:

,9. Zafizeni, dopravni prostiedky a/nebo kontejnery pouzivané pro zpracovani, manipulaci, pfepravu nebo skladovani
nékteré z latek nebo produktd vyvoldvajicich alergie nebo nesndSenlivost uvedenych v pfiloze II nafizeni (EU)
¢. 1169/2011 se nesmi pouZivat pro zpracovani, manipulaci, pfepravu nebo skladovani zadnych potravin, které
uvedenou latku nebo produkt neobsahuji, pokud zafizeni, dopravni prosttedky a/nebo kontejnery nebyly vyc¢istény
a zkontrolovéany alespon z hlediska nepfitomnosti viditelnych zbytkd uvedené latky nebo produktu.”

d) Za kapitolu XI se vklddd novd kapitola XIa, kterd znf:

»KAPITOLA Xla
Kultura bezpe¢nosti potravin
1. Provozovatelé potravindiskych podnikti zavedou nélezitou kulturu bezpelnosti potravin, kterou dodrzuji
a prokazuji splnénim ndsledujicich pozadavka:
a) zavazek vedeni, v souladu s bodem 2, a viech zaméstnanct k bezpe¢né vyrobé a distribuci potravin;

b) vedeni sméfujici k vyrobé bezpecnych potravin a zapojeni vSech zaméstnancti do postupii tykajicich se
bezpecnosti potravin;

¢) povédomi viech zaméstnanci podniku o nebezpecich, jez ohrozuji bezpecnost potravin, a o vyznamu
bezpecnosti a hygieny potravin;

d) oteviend a jasnd komunikace mezi viemi zaméstnanci podniku v rdmci jedné ¢innosti i v rdmci po sobé jdoucich
Cinnosti, véetné sdélovani odchylek a ocekdvani;

¢) dostupnost dostate¢nych zdroji k zajisténi bezpe¢né a hygienické manipulace s potravinami.

2. Zévazek vedeni zahrnuje:

kY
Qg

zajisténi jasného informovani o tlohdch a odpovédnostech v ramci kazdé ¢innosti potravinaiského podniku;

=

zachovani integrity systému hygieny potravin pfi pldnovani a provadéni zmén;

o
~

ovéfent, Ze kontroly jsou provadény v¢as a icinné a Ze dokumentace je aktudlni;

&

zajisténi, aby byla k dispozici odpovidajici skoleni pro pracovniky a aby fungoval dohled nad pracovniky;

(¢)
~

zajisténi souladu s ptislusnymi regulacnimi pozadavky;

Re)

podpora soustavného zlepSovani systému fizeni bezpecnosti potravin v podniku, piipadné s piihlédnutim
k vyvoji v oblasti védy, technologii a osvédcenych postupt.

3. PH provadéni kultury bezpecnosti potravin se ptihlizi k typu a velikosti potravinaiského podniku.”
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