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II

(Nelegislativni akty)

NARIZENI

NARIZENI KOMISE V PRENESENE PRAVOMOCI (EU) 2019/934
ze dne 12. bfezna 2019,

kterym se dopliiuje nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013, pokud jde

o vinafské oblasti, kde Ize zvySsit obsah alkoholu, povolené enologické postupy a omezeni tykajici

se vyroby a oSetfeni vyrobkd z révy vinné, minimdlni procentni podil alkoholu pro vedlejsi
vyrobky a jejich likvidaci a zvefejnéni slozek OIV

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovéani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 13082013 ze dne 17. prosince 2013, kterym se stanovi
spolecnd organizace trhi se zemédé€lskymi produkty a zruSuji nafizeni Rady (EHS) ¢. 922/72, (EHS) ¢. 234[79, (ES)
¢.1037/2001 a (ES) ¢. 1234/2007 ('), a zejména na ¢l. 75 odst. 2 a ¢l. 80 odst. 4 uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto dévodim:

(1)  Nafizeni (EU) & 1308/2013 zrusilo a nahradilo nafizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007 (3. Cast II hlava II kapitola
I oddil 1 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 stanovi pravidla pro druhy vyrobkd z révy vinné, enologické postupy
a omezeni, kterd se na né vztahuji, a svéfuje Komisi pravomoc pfijimat v tomto ohledu akty v pfenesené
pravomoci a provadéci akty. Za ticelem zajisténi hladkého fungovéni trhu s vinem v novém pravnim ramci musi
byt prostfednictvim téchto aktd pFijata nékterd pravidla. Tyto akty by mély nahradit ustanoveni nafizeni Komise
(ES) ¢. 606/2009 (), které by proto mélo byt zruseno.

(2)  Priloha VII &ast II nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, kterd uvad{ seznam druhd vyrobka z révy vinné, stanovi, Ze vino
mé mit celkovy obsah alkoholu nejvyse 15 % objemovych. Odchylné viak maze byt tento limit zvySen na 20 %
objemovych u vin z nékterych vinafskych oblasti vyrobenych bez jakéhokoli obohaceni. Tyto oblasti by mély byt
vymezeny.

(3)  Clanky 80 a 83 naiizeni (EU) ¢. 1308/2013 a piiloha VIII téhoZ nafizeni stanovi obecnd pravidla pro enologické
postupy a oSetfeni a odkazuji na provddéci pravidla, jez md pfijmout Komise. Povolené enologické postupy,
véetné zpusobt slazeni vin, by mély byt vymezeny jasnym a presnym zptsobem a mély by byt stanoveny meze
pouziti nékterych latek, které se mohou pouzivat pfi vyrobé vina, a podminky pro pouziti nékterych z téchto
latek pro vyrobu vina.

(4)  Piiloha I A nafizeni (ES) ¢. 606/2009 uvadi seznam povolenych enologickych postupil a oSetfeni. Tento seznam
povolenych enologickych postupt by mél byt upfesnén a méla by se zvysit jeho soudrznost. Seznam by mél byt
rovnéZ doplnén tak, aby zohlednoval technicky pokrok. Pro vétsi piehlednost by mél byt seznam rozdélen do
dvou tabulek oddélujicich enologické postupy od enologickych sloucenin.

() Ut vést.L 347,20.12.2013,s. 671.

(*) Nafizeni Rady (ES) ¢. 12342007 ze dne 22. ¥jna 2007, kterym se stanovi spole¢nd organizace zemédélskych trhii a zvldstni ustanoveni
pro nékteré zemédélské produkty (jednotné nafizenf o spoleéné organizaci trhty) (Uf. vést. L 299, 16.11.2007, s. 1).

(*) Nafizeni Komise (ES) ¢ 606/2009 ze dne 10. Cervence 2009, kterym se stanovi nékterd provadéci pravidla k nafizeni Rady (ES)
& 479/2008, pokud jde o druhy vyrobkii z révy vinné, enologické postupy a omezeni, kterd se na né pouziji (Ut. vést. L 193, 24.7.2009,
s. 1).
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V tabulce 1 v piiloze I &isti A tohoto nafizeni by mély byt uvedeny povolené enologické postupy, jakoz
i podminky a meze jejich pouziti. Povolené postupy by mély vychdzet z piislusnych metod doporucenych
Mezindrodni organizaci pro révu a vino (OIV), které jsou obsazeny ve slozkidch OIV uvedenych v tabulce,
a z pislusnych pravnich predpistt Unie rovnéz uvedenych v tabulce.

Aby se zajistilo, Ze producenti vyrobkd z révy vinné, ktefi pouzivaji povolené enologické slouceniny, budou lépe
informovéni a lépe pochopi piislusnd pravidla, mély by byt v tabulce 2 v priloze I ¢dsti A tohoto nafizeni
uvedeny povolené enologické slouceniny, jakoz i podminky a meze jejich pouziti. Povolené enologické slouceniny
by mély vychdzet z piislusnych sloucenin doporucenych OIV, které jsou obsazeny ve slozkich OIV uvedenych
v tabulce, a z ptislusnych pravnich pfedpisti Unie rovnéz uvedenych v tabulce. V tabulce by navic mélo byt jasné
uvedeno mezindrodni oznaceni, E-Cislo, je-li k dispozici, a/nebo ¢islo CAS (Chemical Abstracts Service) dané
slou¢eniny. Ddle by méla obsahovat zafazeni sloucenin do dvou kategorii podle jejich pouziti jako pridatné latky
nebo jako pomocné litky, coZ je nezbytné zejména pro tcely oznacovani.

Aby se zjednodusila platnd pravidla a zajistila soudrZnost mezi pravidly stanovenymi v tomto nafizeni a mezind-
Kodexu enologickych postuptt OIV, kdy se jejich obsah opakoval v dodatcich piilohy I. Podminky a meze pouziti
by se mély v zdsad¢ fidit doporucenimi OIV, pokud nejsou vhodné dalsi podminky, mezni hodnoty a odchylky
od slozek OIV.

Komise by méla v Ufednim véstniku Evropské unie zvefejnit slozky Kodexu enologickych postupi OIV uvedené
v piiloze I tohoto nafizeni a zajistit, aby byly dotcené slozky OIV k dispozici ve viech tfednich jazycich Unie.

Piiloha I B nafizeni (ES) ¢. 606/2009 stanovi maximdlni hodnoty oxidu sifi¢itého ve vinech vyrobenych v Unii.
Mezni hodnoty jsou v souladu s mezindrodné uznavanymi meznimi hodnotami OIV a pro nékterd zvlastni sladka
vina vyrdbénd v malych mnozstvich je tfeba zachovat odchylky, které jsou nezbytné vzhledem k jejich zvy$enému
obsahu cukru a pro fddné zajisténi jejich trvanlivosti. Na zdkladé vysledk probihajicich védeckych studii

byt maximélni mezni hodnoty pozdéji prezkoumdny za ticelem jejich dalstho sniZeni.

Je tieba vymezit postupy, kterymi by ¢lenské stity mohly na stanovené obdobi a k pokusnym déeliim povolit
uziti nékterych enologickych postupl a oSetfeni, jez nejsou upraveny pravnimi pfedpisy Unie.

Vyroba Sumivych vin, jakostnich Sumivych vin a jakostnich aromatickych Sumivych vin vyzaduje kromé
enologickych postuptt povolenych pro jiné vyrobky z révy vinné i fadu zvldstnich postupti. V zdjmu jasnosti by
tyto postupy mély byt uvedeny v samostatné piiloze tohoto nafizeni.

Vyroba likérovych vin vyzaduje kromé enologickych postupt povolenych pro jiné vyrobky z révy vinné i fadu
zvlatnich postupt a vyroba likérovych vin s chranénym oznacenim pivodu se vyznacuje urcitymi zvlastnostmi.
V zdjmu jasnosti by tyto postupy a omezeni mély byt uvedeny v samostatné piiloze tohoto nafizeni.

Scelovéni je rozsiteny enologicky postup, ktery miize mit zna¢ny vliv na jakost vyrobkil z révy vinné. Aby se
zabranilo zneuzivani a zajistila vysokd jakost vyrobkd z révy vinné, ale zdrove i podpotilo konkurenceschopnéjsi
odvétvi, mél by byt tento postup vymezen a piisné regulovan. Ze stejnych divodd by mél byt tento postup
regulovan, pokud jde o vyrobu rizového vina, zejména u nékterych vin, na kterd se nevztahuji kritéria.

Predpisy Unie tykajici se potravin a Mezindrodni enologicky kodex OIV jiz stanovi kritéria istoty a identity pro
velky pocet latek pouzivanych v enologickych postupech. Z divodu sjednocent a jasnosti by se mély v prvni fadé
dodrzovat uvedena kritéria a méla by byt stanovena dalsi pravidla odpovidajici situaci v Unii.

Vinatské produkty, které nejsou v souladu s ustanovenimi ¢dsti II hlavy II kapitoly I oddilu 1 nafizeni (EU)
¢. 1308/2013 nebo s ustanovenimi tohoto nafizeni, nemohou byt uvedeny na trh a musi byt zniceny.
U nékterych téchto produktl viak mazZe byt povoleno jejich vyuZiti pouze pro priimyslové tcely, a proto je tieba
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stanovit podminky tohoto vyuZiti, aby se zajistila pfiméfend kontrola jejich kone¢ného uziti. Kromé toho, aby se
zabrénilo finan¢nim ztrdtdim hospodafskych subjektt, které maji zdsoby nékterych produktd vyrobenych pfed
datem, kdy vstoupf toto nafizeni v platnost, mélo by se stanovit, Ze produkty vyrobené v souladu s pravidly, které
existovaly pfed timto datem, se mohou dodat ke spotiebé.

(16) Odchylné od obecného pravidla stanoveného v ptiloze VIII &sti II oddilu D nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 je
nicméné nalévani vina nebo hroznového mostu na vinné kaly, matoliny nebo vymackanou ,aszi“ nebo ,vyber
duzninu zdkladni charakteristikou vyroby nékterych madarskych a slovenskych vin. Zvldstni pravidla pro tento
postup musi byt stanovena v souladu s vnitrostatnimi pfedpisy platnymi v pfislusnych clenskych stitech ke dni
1. kvétna 2004.

(17)  Pro zajisténi jakosti vyrobkd z révy vinné by mélo byt stanoveno uplatiiovani zdkazu tplného vylisovani hroznd.
Ovéfeni spravného uplatiiovani tohoto zdkazu vyZaduje ndlezité sledovani vedlejsich vyrobka vinifikace a jejich
kone¢ného uziti. Za timto dcelem by méla byt stanovena pravidla pro minimdlni procentni obsah alkoholu ve
vedlejsich vyrobcich po vylisovdni hroznd, jakoZ i podminky povinné likvidace vedlejsich vyrobkd drzenych
jakoukoli fyzickou nebo pravnickou osobou nebo skupinou osob pod dohledem pfislusnych organt ¢lenskych
statd. Vzhledem k tomu, Ze tyto podminky jsou p¥imo spojeny s procesem vinifikace, mély by byt vyjmenovany
spole¢né s enologickymi postupy a omezenimi pouzitelnymi na produkci vina uvedenymi v tomto nafizeni,

PRIJALA TOTO NARIZENT:

Cldnek 1
Oblast piisobnosti

Toto nafizeni stanovi pravidla, kterymi se dopliiuje nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, pokud jde o vinafské oblasti, kde lze
zvysit obsah alkoholu, povolené enologické postupy a omezeni tykajici se vyroby a oSetfeni vyrobki z révy vinné,
minimdlni procentni podil alkoholu pro vedlejsi vyrobky a jejich likvidaci a zvefejnéni slozek OIV.

Cldnek 2

Vinafské oblasti, v nichZ vina mohou mit celkovy obsah alkoholu nejvyse 20 % objemovych

Vinafské oblasti, na néz odkazuje p¥iloha VII &st II bod 1 druhy pododstavec pism. c) prvni odrdzka nafizeni (EU)
¢. 1308/2013, jsou zény C I, C Il a C III uvedené v dodatku 1 zminéné ptilohy a oblasti zény B, v nichz mohou byt
vyrdbéna bild vina s témito chranénymi zemépisnymi oznacenimi: ,Vin de pays de Franche-Comté” a ,.Vin de pays du Val
de Loire*.

Cldnek 3

Povolené enologické postupy

1. Povolené enologické postupy a omezeni, které se pouziji pfi vyrobé a osetfeni vyrobkd z révy vinné, na néz se
vztahuje piiloha VII ¢dst 11 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, uvedené v ¢l. 80 odst. 1 uvedeného nafizeni, jsou stanoveny
v piiloze I tohoto nafizeni.

V tabulce 1 v pifloze I ¢asti A jsou uvedeny povolené enologické postupy a podminky a meze jejich pouziti.
V tabulce 2 v piiloze I ¢asti A jsou uvedeny povolené enologické slouceniny a podminky a meze jejich pouzitl.

2. Komise zvefejni slozky Kodexu enologickych postupti OIV uvedené ve sloupci 2 tabulky 1 a ve sloupci 3 tabulky 2
v priloze I ¢asti A tohoto nafizeni v fadé C Ufedniho véstniku Evropské unie.
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3.  Priloha I &st B stanovi horni meze obsahu oxidu sifi¢itého ve vinech.
4. Priloha I &st C stanovi horni meze obsahu tékavych kyselin ve vinech.

5.  Piiloha I ¢dst D stanovi pravidla pro slazeni.

Cldnek 4
Pokusné pouziti novych enologickych postupt

1. K pokusnym tceldm podle ¢l. 83 odst. 3 nafizeni (EU) ¢ 1308/2013 muize kazdy clensky stdt povolit pouziti
nékterych enologickych postupti nebo osetfeni, které nejsou stanoveny uvedenym nafizenim nebo timto nafizenim, na
obdobi nejvyse péti let, pokud:

a) doty¢né postupy a osetfeni odpovidaji podminkdm stanovenym v ¢l. 80 odst. 1 tfetim pododstavci a v ¢l. 80 odst. 3
pism. b) az e) nafizen{ (EU) ¢. 1308/2013;

b) se tyto postupy a oSetfeni tykaji mnoZstvi o objemu nepfevysujicim 50 000 hektolitri na rok a pokus;
c) prislusny clensky stdt sdéli Komisi a ostatnim ¢lenskym stdtim podminky pro kazdé povoleni pred zacitkem pokusu;

d) osetteni je uvedeno v privodnim dokladu podle ¢l. 147 odst. 1 a v evidenci podle ¢l. 147 odst. 2 nafizeni (EU)
¢. 1308/2013.

,Pokusem“ se rozumi ukon nebo ukony, které se provadéji v rdmci vyzkumného projektu pfesné vymezeného
a popsaného jednotnym protokolem o pokusu.

2. Vyrobky ziskané na zdkladé pokusného pouziti téchto enologickych postupti a osetfeni mohou byt uvedeny na trh
jiného ¢lenského statu, nez je dotéeny clensky stat, pokud ¢clensky stét, ktery pokus povolil, pfedem informoval ptislusné
organy ¢lenského statu uréeni o podminkéch povoleni a piislusnych mnozstvich.

3. Do tfech mésici po ubéhnuti obdobi uvedeného v odstavci 1 pfedd doty¢ny clensky stit Komisi zpravu
o povoleném pokusu a o jeho vysledcich. Komise ozndmi vysledky tohoto pokusu ostatnim ¢lenskym statdm.

4. Doty¢ny ¢lensky stit maze podle vysledkil pokusu podat Komisi Zddost o povoleni pokracovat v tomto pokusu na
dalsi obdobi nepiesahujici tii roky, piipadné i na vétsi mnozstvi vyrobkd nez pfi prvnim pokusu. Doty¢ny ¢lensky stat
piilozi ke své Zadosti odpovidajici podklady. Komise pfijme rozhodnuti o zidosti postupem podle ¢l. 229 odst. 2
nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.

5. Oznamoviani informaci nebo predivini dokumentl Komisi stanovené v odst. 1 pism. c) a v odstavcich 3 a 4 se
provadi v souladu s nafizenim Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2017/1183 (4.

Cldnek 5
Enologické postupy pouZitelné na druhy Sumivych vin

Kromé vseobecnych enologickych postupt a omezeni stanovenych v nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 a v piiloze I tohoto
nafizeni jsou v priloze II tohoto nafizeni uvedeny zvlastni povolené enologické postupy a omezeni, véetné obohacovani,
pikyselovani a odkyselovani, tykajici se Sumivych vin, jakostnich $umivych vin a jakostnich aromatickych $umivych vin
podle piilohy VII ¢asti Il bodti 4, 5 a 6 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.

() Nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 20171183 ze dne 20. dubna 2017, kterym se dopliiuji nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1307/2013 a (EU) ¢. 1308/2013, pokud jde o oznamovdni informaci a dokumentti Komisi (Uf. vést. L 171, 4.7.2017,
s.100).
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Cldnek 6
Enologické postupy pouZzitelné na likérovd vina

Kromé vseobecnych enologickych postuptt a omezeni stanovenych v nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 a v piiloze I tohoto
nafizeni jsou v piiloze III tohoto nafizeni uvedeny zvldstni povolené enologické postupy a omezeni tykajici se likérovych
vin podle p#ilohy VII ¢asti I bodu 3 nafizen (EU) ¢. 1308/2013.

Cldnek 7
Definice scelovani

1. ,Scelovinim“ podle ¢l. 75 odst. 3 pism. h) a pfilohy VIII ¢asti II oddilu C nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 se rozumi
michéni vin nebo hroznovych mostt razného ptivodu, z rtiznych odrtid révy, rtiznych ro¢nika sklizné nebo rtiznych
druhdl vina nebo mostu.

2. Ruznymi druhy vin nebo mostd se rozumf:

a) Cervené vino, bilé vino a mosty nebo vina vhodnd k ziskavani téchto druht vin;

b) vina bez chrdnéného oznaceni pivodu a vina bez chrinéného zemépisného oznaceni, vina s chrinénym oznacenim
pavodu (CHOP) a vina s chranénym zemépisnym oznacenim (CHZO), jakoZ i mosty nebo vina vhodnd k ziskavani

téchto druhd vin.

Pro tGéely tohoto odstavce se riizové vino povaZzuje za vino Cervené.

3. Za scelovani se nepovazuje:
a) obohacovani pi{davkem zahusténého hroznového mostu nebo rektifikovaného mostového koncentratu;

b) slazeni.

Cldnek 8
Obecnd pravidla pro michdni a scelovini

1. Vino lze ziskat michdnim ¢i scelovdnim pouze tehdy, pokud slozky tohoto michéni ¢ scelovani spliiuji charakteris-
tiky, jeZ jsou stanoveny pro vyrobu vina, a jsou v souladu s nafizenim (EU) ¢. 1308/2013 a timto nafizenim.

Scelovanim bilého vina bez CHOP/CHZO s ¢ervenym vinem bez CHOP/CHZO nelze vyrobit rizové vino.

Ustanoveni druhého pododstavce nicméné nevylucuje scelovéni stejného typu, ktery je uveden v tomto pododstavci, je-li
kone¢ny produkt urcen na piipravu kupdze, jak je definovdna v pfiloze Il ¢isti IV bodé 12 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013,
nebo na vyrobu perlivych vin.

2. Je zakdzdno scelovani hroznového mostu nebo vina, u néhoz byl pouzit enologicky postup podle bodu 11.1
tabulky 2 v piiloze I &asti A tohoto nafizeni, s hroznovym mostem nebo vinem, u néhoz tento enologicky postup
pouzit nebyl.

Cldnek 9

Kritéria Cistoty a identity pro litky uZivané v enologickych postupech

1. Nejsou-li stanovena nafizenim Komise (EU) ¢. 231/2012 (°), jsou kritéria Cistoty a identity pro latky uZivané
v enologickych postupech podle ¢l. 75 odst. 3 pism. f) nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 kritéria, kterd jsou stanovena ve
sloupci 4 tabulky 2 v piiloze I &sti A tohoto nafizeni.

(°) Nafizeni Komise (EU) ¢. 231/2012 ze dne 9. bfezna 2012, kterym se stanovi specifikace pro potravindiské piidatné litky uvedené
v ptilohdch II a Il nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 (Ut. vést. L 83, 22.3.2012, . 1).
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2. Enzymy a enzymatické piipravky pouzivané pfi schvdlenych enologickych postupech a oSetfenich uvedenych na
seznamu v piiloze I ¢dsti A spliuji pozadavky nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1332/2008 (¢).

Cldnek 10

Podminky drzeni, obéhu a pouziti vyrobkd, které nejsou v souladu s ¢linkem 80 nafizeni (EU)
¢. 1308/2013 nebo s timto nafizenim

1. Vyrobky uvedené v ¢l. 80 odst. 2 prvnim pododstavci nafizeni (EU) ¢ 1308/2013 nesmi byt uvddény na trh
a musi byt zlikvidovany. Clenské stity vSak mohou za uréitych podminek povolit, Ze nékteré takovéto vyrobky, jejichz
vlastnosti stanovi, mohou byt pouzity v palirné, octirné nebo k priimyslovym tceliim.

2. Tyto vyrobky nemohou byt producentem nebo obchodnikem bez opravnéného divodu drzeny a mohou byt
v obéhu pouze za tUcelem prepravy do palirny, octirny nebo zdvodu zpracujicimu je pro priimyslové tcely nebo do
zafizeni pro jejich likvidaci.

3. Clenské stdty jsou oprévnény za dcelem lepsi identifikace povolit k vinu podle odstavce 1 piidavek denaturacniho
prostiedku nebo indikdtoru. Rovnéz mohou pouziti podle odstavce 1 z oprdvnénych divoda zakdzat a produkty nechat
zlikvidovat.

4. Vina vyrobend pfed 1. srpnem 2009 mohou byt nabizena nebo doddvdna k pi¥imé lidské spotiebé, pokud
odpovidaji pfedpistim Unie nebo vnitrostitnim pfedpisim platnym pfed timto datem.

Cldnek 11
Obecnd pravidla pro postupy obohacovini, pfikyselovini a odkyselovini jinych vyrobki nez vina

Postupy uvedené v pifloze VIII ¢4sti I oddile D bodu 1 nafizeni (EU) ¢. 13082013 musi probéhnout jen jednou. Clenské
staty v§ak mohou stanovit, Ze nékteré z téchto postupt mohou probéhnout opakované, pokud tim bude zlepsen proces
vinifikace pfislusnych vyrobkd. V takovém piipadé pro vsechny piislusné postupy plati mezni hodnoty stanovené
v pifloze VIII nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.

Cldnek 12

Nalévéni vina nebo hroznového mostu na vinné kaly, matoliny nebo vymackanou duZninu ,aszd“|
rd &6
~vyber

Nalévani vina nebo hroznového mostu na vinné kaly, matoliny nebo vymackanou duzninu ,aszd“/,vyber, uvedené
piiloze VIII &asti 11 oddile D bodu 2 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, se provadi v souladu s vnitrostatnimi ustanovenimi
platnymi ke dni 1. kvétna 2004 takto:

a) ,Tokaji forditds“ nebo ,Tokajsky forditds“ se pfipravuje nalévanim mostu nebo vina na vymackanou duzninu ,aszi/
,vyber;

b) ,Tokaji mdslds“ nebo ,Tokajsky méslas“ se pfipravuje nalévanim mostu nebo vina na kaly ,szamorodni“/,samorodné*
nebo ,aszi“/,vyber*.

Prislu§né vyrobky musi pochdzet ze stejného ro¢niku sklizné.

Cldnek 13
Stanoveni minimélniho procentniho obsahu alkoholu pro vedlejsi vyrobky

1. S vyhradou pfilohy VII &isti I oddilu D bodu 1 nafizeni (EU) ¢ 1308/2013 stanovi Clenské staty minimdlni
procento objemu alkoholu, ktery musi obsahovat vedlejsi vyrobek po oddéleni od vina ve vztahu k objemu alkoholu
obsazenému v ziskaném ving. Clenské stity mohou piizplisobit toto minimdlni procento na zdkladé objektivnich
a nediskriminujicich kritérif.

(°) Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1332/2008 ze dne 16. prosince 2008 o potravindiskych enzymech a 0 zméné smérnice
Rady 83/417/EHS, nafizeni Rady (ES) ¢. 1493/1999, smérnice 2000/13/ES, smérnice Rady 2001/112/ES a nafizeni (ES) ¢. 258/97
(Ut. vést.L 354, 31.12.2008, s. 7).
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2. Nebude-li dosazeno piislusného procenta stanoveného clenskymi stity podle odstavce 1, musi pfislusny
hospodatsky subjekt dodat takové mnozstvi vina ze své vlastni produkee, které bude odpovidat mnozstvi nezbytnému
k dosazeni minimdlniho procentniho obsahu.

3. K urceni objemu alkoholu obsaZeného ve vedlejSich vyrobcich ve vztahu k objemu alkoholu obsazenému
v ziskaném viné se stanovi v riznych vinafskych zénach pausdlni pfirozeny obsah alkoholu v % objemovych takto:

a) 8,0 % pro zonu A;
b) 8,5 % pro zénu B;
¢) 9,0 % pro z6nu C I;
d) 9,5 % pro zénu C I;

e) 10,0 % pro zénu CIIL

Cldnek 14
Odstranéni vedlejsich vyrobkd

1. Producenti stdhnou vedlejsi vyrobky vyroby vina nebo jiného zpracovani hrozni pod dozorem pfislusnych orgénti
¢lenskych stitt podle pozadavkd na doddni a registraci stanovenych v ¢l. 9 odst. 1 pism. b) nafizeni Komise v pfenesené
pravomoci (EU) 2018273 () a ¢l. 14 odst. 1 pism. b) bodu vii) a ¢ldnku 18 provddéciho nafizeni Komise (EU)
2018/274 ().

2. Toto staZeni se provadi neprodlené a nejpozdéji do konce vinafského roku, v némz byly vedlejsi vyrobky ziskdny,
v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy Unie, zejména s pravnimi pfedpisy tykajicimi se ochrany Zivotniho prostiedi.

3. Clenské stity mohou rozhodnout, ze producenti, ktefi v priibéhu doty¢ného vinaiského roku nevyrobi sami vice
nez 50 hektolitri vina nebo mostu na svych pozemcich, nemusi své vedlejsi vyrobky stahovat.

4. Producenti mohou splnit povinnost odstranit viechny vedlejsi vyrobky vinifikace nebo jiného zpracovani hroznt
nebo jejich ¢ast doddnim vedlejSich vyrobkii k destilaci. Takové odstranéni vedlejsich vyrobkd musi byt potvrzeno
piislusnym orgdnem doty¢ného ¢lenského statu.

5. Clenské stity mohou rozhodnout, Ze dodéni viech nebo ¢ésti vedlejsich vyrobkt vinifikace nebo jiného zpracovani
hroznt k destilaci je stanoveno jako povinné pro vSechny nebo jen nékteré producenty na jejich tzemi na zdkladé
objektivnich a nediskriminujicich kritérif.

Cldnek 15

Pfechodnd ustanoveni

Zasoby vyrobka z révy vinné, které byly vyrobeny pted datem vstupu tohoto nafizeni v platnost v souladu s pravidly
platnymi pted timto dnem, mohou byt uvedeny do obéhu za Géelem lidské spotieby.

Cldnek 16

ZruSeni

Nafizeni (ES) ¢. 606/2009 se zrusuje.

(7

Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2018/273 ze dne 11. prosince 2017, kterym se dopliiuje naiizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢. 13082013, pokud jde o systém povoleni pro vysadbu révy, registr vinic, privodni doklady a certifikaci, eviden¢ni knihu
vstupt a vystupd, povinnd prohldseni, ozndmeni a zvefejiovani oznamovanych informaci, dopliiuje se nafizeni Evropského parlamentu
aRady (EU) ¢. 1306/2013, pokud jde o pfislusné kontroly a sankce, méni se naifzen{ Komise (ES) ¢. 555/2008, (ES) ¢. 606/2009 a (ES) ¢.
607/2009 a zruduje se nafizeni Komise (ES) ¢. 436/2009 a naiizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2015/560 (Ut. vést. L 58,
28.2.2018,s.1).

Provddéci nafizeni Komise (EU) 2018/274 ze dne 11. prosince 2017, kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013, pokud jde o systém povoleni pro vysadbu révy, certifikaci, eviden¢ni knihu vstupii a vystupi,
povinnd prohldSeni a ozndment, a k nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1306/2013, pokud jde o piislusné kontroly,
a zruuje provadéci nafizeni Komise (EU) 2015/561 (Ut. vést. L 58, 28.2.2018, s. 60).

—
<
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Cldnek 17
Vstup v platnost
1. Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni v Urednim véstniku Evropské unie.

2. Poutzije se od 7. prosince 2019.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a pfimo pouzitelné ve viech clenskych sttech.

V Bruselu dne 12. bfezna 2019.

Za Komisi
piedseda
Jean-Claude JUNCKER



PRILOHA I
CAST A
POVOLENE ENOLOGICKE POSTUPY

TABULKA 1: POVOLENE ENOLOGICKE POSTUPY UVEDENE V CL. 3 ODST. 1

1

2

Enologické postupy

Podminky a meze jejich pouziti (1)

1 Provzdus$néni nebo okyslicovani Pouze pii pouziti plynného kysliku.
2 | Tepelné osetfeni S vyhradou podminek stanovenych ve slozkach 1.8 (1970), 2.4.4 (1988), 3.4.3 (1988) a 3.4.3.1 (1990) Kodexu enologickych postupt OIV.
3 | Odstfedéni a filtrace s inertnimi po- | Pokud dojde k pouzit{ inertn{ filtra¢ni latky, nesmi litka zanechat v takto oSetfeném produktu zddné nezddouci zbytky.
mocnymi filtra¢nimi ldtkami nebo
bez nich
4 | Vytvofen{ inertn{ atmosféry Pouze za tGi¢elem chranéni vyrobku pted vzduchem.
5 | Odsifeni fyzikdlnimi metodami Pouze pro Cerstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢astené zkvaseny hroznovy most, Caste¢né zkvaseny hroznovy most ze zaschlych hroznd,
zahustény hroznovy most, rektifikovany mostovy koncentrat nebo mladé vino v procesu kvaseni.
6 | Iontoménicové pryskytice Pouze pro most urceny k vyrobé rektifikovaného mostového koncentratu. S vyhradou podminek stanovenych v dodatku 3.
7 | Provzdusnéni Pouze pii pouziti argonu nebo dusiku.
8 | Flotace Pouze pii pouziti dusiku nebo oxidu uhli¢itého nebo provzdusiiovani. S vyhradou podminek stanovenych ve slozce 2.1.14 (1999).
9 | Uziti platkd z cistého parafinu na- | Pouze za Gcelem vytvofeni sterilni atmosféry. V Itdlii povoleno pouze v pfipadech, kdy je to v souladu s vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy,
pusténych allylisothiokyandtem a pouze v nddobdch o objemu vice nez 20 litri. PouzZiti allylisothiokyandtu podléhd podminkdm a meznim hodnotdm uvedenym v tabulce
2 s povolenymi enologickymi slou¢eninami.
10 | Osetfen elektrodialyzou Pouze za tcelem k zajisténi stabilizace vina proti vysrdZeni vinného kamene. Pouze pro ¢astecné zkvaseny hroznovy most urceny k pfimé

lidské spotfebé v nezménéném stavu a vyrobky definované v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 prilohy VII ¢asti Il nafizeni (EU) ¢.
1308/2013. S vyhradou podminek stanovenych v dodatku 5 této pfilohy.
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1

2

Enologické postupy

Podminky a meze jejich pouziti (!)

11

Kousky dubového dfeva

Pfi vyrobé a zrani vin, véetné kvaSeni Cerstvych vinnych hroznt a hroznového mostu. S vyhradou podminek stanovenych v dodatku 7.

12

Uprava obsahu alkoholu ve viné

Uprava provedena pouze u vina. S vyhradou podminek stanovenych v dodatku 8.

13

Katex k zaji§téni stabilizace proti
vysrazeni vinného kamene

Pouze pro stabilizaci proti vysrdzeni vinného kamene ¢dstecné zkvaseného hroznového mostu uréeného k pfimé lidské spotiebé v nezméné-
ném stavu a vyrobky definované v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 piilohy VII &sti Il nafizeni (EU) ¢. 1308/2013. S vyhradou podmi-
nek stanovenych ve slozce 3.3.3 (2011) Kodexu enologickych postupt OIV. Musi byt rovnéz v souladu s nafizenim Evropského parlamentu
a Rady (ES) ¢. 1935/2004 () a s vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy pijatymi k jejich provadéni. OSetfeni se zaznamendva do evidence podle
¢l. 147 odst. 2 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.

14

Osetfeni
procesy

elektromembranovymi

Pouze k pfikyselovani nebo odkyselovdni. S vyhradou podminek a meznich hodnot stanovenych v piiloze VIII ¢asti I oddilech C a D nafi-
zeni (EU) ¢ 13082013 a v ¢ldnku 11 tohoto nafizeni. Musi byt v souladu s nafizenim (ES) ¢. 1935/2004 a nafizenim (EU) ¢. 10/2011 (})
a vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy pfijatymi k jejich provadéni. S vyhradou podminek stanovenych ve slozkich 2.1.3.1.3 (2010), 2.1.3.2.4
(2012), 3.1.1.4 (2010) a 3.1.2.3 (2012) Kodexu enologickych postupt OIV. Osetieni se zaznamendva do evidence podle ¢l. 147 odst. 2 na-
fizeni (EU) €. 1308/2013.

15

Katex k piikyselovani

S vyhradou podminek a meznich hodnot stanovenych v piiloze VIII ¢dsti I oddilech C a D nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 a v ¢lanku 11 tohoto
naffzeni. Musi byt v souladu s nafizenim (ES) ¢. 1935/2004 a s vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy pfijatymi k jeho provadéni. S vyhradou
podminek stanovenych ve slozkich 2.1.3.1.4 (2012) a 3.1.1.5 (2012) Kodexu enologickych postupti OIV. Osetfeni se zaznamenava do evi-
dence podle ¢l. 147 odst. 2 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.

16

Membranové spojeni

Pouze ke snizovani obsahu cukru v mostech ve smyslu piflohy VII ¢asti I bodu 10 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013. S vyhradou podminek sta-
novenych v dodatku 9.

17

Membranové kontaktory

Pouze za Gcelem Fizeni rozpusténych plynt ve vin€. Pouze u vyrobkd definovanych v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8 a 9, 15 a 16 ptilohy VII
¢asti 11 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013. Je zakdzdno pfidavani oxidu uhli¢itého u vyrobkd definovanych v bodech 4, 5, 6 a 8 ¢asti II uvedené
piilohy. Musi byt v souladu s nafizenim (ES) ¢. 1935/2004 a nafizenim (ES) ¢. 10/2011 a vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy pfijatymi k jejich
provadéni. S vyhradou podminek stanovenych ve slozce 3.5.17 (2013) Kodexu enologickych postuptt OIV.

18

Membrdnova technologie spolu s
aktivnim uhlim

Pouze za tcelem sniZeni nadmérného mnozstvi 4-ethylfenolu a 4-ethylguajakolu ve vinech. S vyhradou podminek stanovenych v dodatku 10.

01/6+1 1
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1

2

Enologické postupy

Podminky a meze jejich pouziti (!)

19

faujasity

Filtra¢ni desky obsahujici zeolity Y-

Pouze za Gcéelem adsorpce haloanisolt. S vyhradou podminek stanovenych ve slozce 3.2.15 (2016) Kodexu enologickych postupt OIV.

(") Rok v zdvorkach za odkazy na slozku Kodexu enologickych postupt OIV oznacuje verzi slozky s postupem, ktery Unie povolila jakoZto povoleny enologicky postup, s vyhradou podminek a mezi pouziti sta-

novenych v této tabulce.

(% Naiizen{ Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materidlech a pfedmétech urcenych pro styk s potravinami a o zrugenf smérnic 80/590/EHS a 89/109/EHS (Uf. vést. L 338, 13.11.2004, s. 4).
(}) Natizeni Komise (EU) ¢. 10/2011 ze dne 14. ledna 2011 o materialech a predmétech z plastti urcenych pro styk s potravinami (Ut. vést. L 12, 15.1.2011, s. 1).

TABULKA 2: POVOLENE ENOLOGICKE SLOUCENINY UVEDENE V CL. 3 ODST. 1

1 2 3 4 5 6 7 8
. Pomocna
Cislo E 1 Odkaz na slozku 1 . . L
Latky/aktivity a/nebo Kodex enﬁ)loglck]ych kodexu OIV podle Prllfiima latkﬁ/ l,aFkli Podminky a meze pouziti (%) Kategorlde ‘ll(maarfkych
&islo CAS postupt OIV (1) a9 odst. 1 atka pouzitd jako produkti (¥)
s pomocnd ldtka (3
1 Reguldtory kyselosti
1.1 Kyselina L~(+)-vinnd | E 334/CAS slozka 2.1.3.1.1 COEI-1-LTARAC X Podminky a mezni hodnoty stano- | (1), (2), (3), (4), (5), (6),
87-69-4 (2001); vené v pfiloze VIII &sti I oddilech | (7), (8), (9), (10), (11),
o a v ¢&dnku 11 tohoto nafizeni.
Specifikace pro kyselinu L-(+)-vin-
1.2 | Kyselina jable¢nd (D, | E 296/- slozka 2.1.3.1.1 COEI-1-ACIMAL X fllo‘% Sta{‘%wfl“e v bodé 2 dodatku | (1) "5y 3) () (5), (6),
L5 L) (2001); (cto priony- (7), (8), (9), (10), (11),
3.1.1.1 (2001) (12), (15) a (16)
1.3 Kyselina mlé¢nd E 270/- slozka 2.1.3.1.1 COEI-1-ACILAC X (1), (2), (3), (4), (5), (6),
(2001); (7), (8), (9), (10), (11),
3.1.1.1 (2001) (12), (15) a (16)
1.4 | L(+)-vinan draselny | E 336(ii)/CAS slozka 2.1.3.2.2 COEI-1-POTTAR X (1), (2), (3), (4), (5), (6),
921-53-9 (1979); (7), (8), (9), (10), (11),
(12), (15) a (16)

3.1.2.2 (1979)
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1 2 3 4 5 6 7 8
x Pomocnd
Cislo E e Odkaz na slozku co1 . . p s ot
Latky/aktivity a/nebo Kodex en9loglcky ch kodexu OIV podle Prlfiatna laﬂfa.l/ l/a.tka Podminky a meze pouZiti (%) Kategorie Vlrlarsky ch
sislo CAS postupt OIV () a9 odst. 1 latka pouzitd jako produktd (¥
csio ¢l 7 odst. pomocnd ldtka (3
1.5 | Hydrogenuhlicitan | E 501(i)/CAS slozka 2.1.3.2.2 COEI-1-POTBIC X 1), (2), 3), (4), (5), (6),
draselny 298-14-6 (1979); (7), (8), (9), (10), (11),
y
3.1.2.2 (1979) (12), (15) a (16)
1.6 | Uhlicitan vapenaty | E 170/CAS slozka 2.1.3.2.2 COEI-1-CALCAR X (1), (2), 3), (4), (5), (6),
471-34-1 (1979); (7), (8), (9), (10), (11),
3.1.2.2 (1979) (12), (15) a (16)
1.7 | Vinan vdpenaty E 354/- slozka 3.3.12 (1997) | COEL-1-CALTAR X 1), (2), 3), (4), (5), (6),
(7). (8), (9), (15) a (16)
1.8 Siran vépenaty E 516/- slozka 2.1.3.1.1.1 X Podminky a mezni hodnoty stano- | (3)
penaty y y
(2017) vené v piiloze Il oddile A bodé 2
pism. b). Maximalni dGroven pou-
ziti: 2 g/l.
1.9 Uhli¢itan draselny E 501() slozka 2.1.3.2.5 X (1), (3), (4), (5), (6), (7),
(2017); 3.1.2.2 (1979) (8), (9), (10), (11), (12),
(15) a (16)
2 Konzervanty a antioxidanty
21 | Oxid sificity E 220/CAS slozka 1.12 (2004); | COEL-1-SOUDIO X Mezni hodnoty (. maximalni | (1), (2), (3), (4), (5), (6),
y y
7446-09-5 2.1.2 (1987); mnozstvi ve vyrobku uvedeném | (7), (8), (9), (10), (11),
3.4.4 (2003) na trh) stanovené v pifloze I oddile | (12), (15) a (16)
o B.
2.2 | Hydrogensificitan | E 228/CAS slozka 2.1.2 (1987) | COEI-1-POTBIS X (1), (3), (4), (5), (6), (7),
draselny 7773-03-7 (8), (9), (10), (11), (12),
y
(15) a (16)
2.3 | Metadisificitan E 224/CAS slozka 1.12 (2004), | COEI-1-POTANH |  x (1), (3), (4), (5), (6), (7),
draselny 16731-55-8 3.4.4 (2003) (8), (9), (10), (11), (12),
y
(15) a (16)

T1/6v1 1
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1 2 3 4 5 6 7 8
< Pomocnd
Cislo E 1. Odkaz na slozku co1 . q 12 N
Latky/aktivity a/nebo Kodex en9loglcky ch kodexu OIV podle Prlfiatna laﬂfa.l/ l/a.tka Podminky a meze pouZiti (%) Kategorie Vlrlarsky ch
sislo CAS postupt OIV () a9 odst. 1 latka pouzitd jako produktd (¥
csio ¢l 7 odst. pomocnd ldtka (3
2.4 | Sorban draselny E 202 slozka 3.4.5 (1988) COEI-1-POTSOR X (1), (3), (4), (5), (6), (7),
(8), (9), (15) a (16)
2.5 Lysozym E 1105 slozka 2.2.6 (1997); COEI-1-LYSOZY X X (1), (2), (3), (4), (5), (6),
3.4.12 (1997) (7), (8), (9), (10), (11),
(12), (15) a (16)
2.6 | Kyselina L-askorbovd | E 300 slozka 1.11 (2001); COEI-1-ASCACI X Maximélni mnoZstvi v oetfeném | Cerstvé vinné hrozny,
2.2.7 (2001); 3.4.7 vinu uvedeném na trh: 250 mg/l. | (1), (3), (4), (5), (6), (7),
(2001) Maximalné 250 mg/l pro kazdé | (8), (9), (10), (11), (12),
oSetient. (15) a (16)
2.7 | Dimethyldikarbonat | E242/CAS slozka 3.4.13 (2001) | COEI-1-DICDIM X Osetieni se zaznamendvd do evi- | Cdstecné zkvaseny
(DMDC) 4525-33-1 dence podle ¢l. 147 odst. 2 nafi- | hroznovy most uréeny
zeni (EU) ¢. 1308/2013. k pfimé lidské spotiebé
v nezménéném stavu,
(1), (3), (4), (5), (6), (7),
(8), (9), (15) a (16)
3 Sekvestranty
3.1 Enologické aktivni slozka 2.1.9 (2002); COEI-1-CHARBO X Bild vina, (2), (10)
uhli 3.5.9 (1970) a (14)
3.2 Selektivni rostlinnd slozka 3.4.20 (2017) | COEI-1-FIBVEG X (1), (3), (4), (5), (6), (7),
vldkna (8), (9), (15) a (16)
4 Aktivatory alkoholového kvaseni a jable¢no-mlééné fermentace
4.1 | Mikrokrystalickd E 460(i)/CAS slozka 2.3.2 (2005), COEI-1-CELMIC X Mus{ byt v souladu se specifika- | Cerstvé vinné hrozny,
celuléza 9004-34-6 3.4.21 (2015) cemi stanovenymi v pifloze naii- | (2), (4), (5), (6), (7),

zeni (EU) ¢. 231/2012.

(10), (11) a (12)
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1 2 3 4 5 6 7 8
“ Pomocnd
Cislo E e Odkaz na slozku co1 . . p s ot
Latky/aktivity a/nebo Kodex eng)loglck]y ch kodexu OIV podle Prlfiatna laﬂfa.l/ l/a.tka Podminky a meze pouZiti (%) Kategorie Vlr},arfky ch
sislo CAS postupt OIV () a9 odst. 1 latka pouzitd jako produktd (¥
o : ’ pomocnd ldtka (3
4.2 | Hydrogenfosfore¢na- | E 342/CAS slozka 4.1.7 (1995) COEI-1-PHODIA X Pouze pro alkoholové kvaseni. | Cerstvé vinné hrozny,
n diamonny 7783-28-0 Maximalni mnozstvi 1 g/l (vyjad- | (2), (10), (11), (12),
feno jako stl) (°) nebo 0,3 g/l pro | (13), druhotné
3 i druhotné kvaseni sumivych vin. alkoholové kvaseni (4),
4.3 | Siran amonny E 517|CAS slozka 4.1.7 (1995) COEI-1AMMSUL X 5) (6)a (7
(5), (6) a (7).
7783-20-2

4.4 Hydrogensifiéitan -|CAS 10192-30-0 COEL_1- X Pouze pro alkoholové kvaseni. | Cerstvé vinné hrozny,

amonny AMMHYD Maximalni mnozstvi 0,2 g/l (vy- | (2), (10), (11), (12)
jadfeno jako stl) a v meznich | a (13)
hodnotéch stanovenych v bodech
2.1 az 2.3.

4.5 | Thiamin -|CAS 67-03-8 slozka 2.3.3 (1976); COEI-1-THIAMIN X Pouze pro alkoholové kvaseni. Cerstvé vinné hrozny,

hydrochlorid 4.1.7 (1995) (2), (10), (11), (12),
(13), druhotné
alkoholové kvaseni (4),
(5), (6) a (7)
4.6 | Autolyzdty kvasnic | -/- slozka 2.3.2 (2005); COEI-1-AUTLYS x () Cerstvé vinné hrozny,
3.4.21 (2015) (2), (10), (11), (12)
a(13)

4.7 Bunécné stény -|- slozka 2.3.4 (1988); COEI-1-YEHULL x (9 Cerstvé vinné hrozny,

kvasinek 3.4.21 (2015) (1), (2), (3), (4), (5), (6),
(7), (8), (9), (10), (11),
(12), (15) a (16)

4.8 Inaktivované -/- slozka 2.3.2 (2005); COEI-1-INAYEA x () Cerstvé vinné hrozny,

kvasinky 3.4.21 (2015) (1), (2), (3), (4), (5), (6),
(7). (8), (9), (10), (11),
(12), (15) a (16)

4.9 Inaktivované -/- slozka 2.2.9 (2017) COEI-1-LEVGLU x (9 Pouze pro alkoholové kvaseni. Cerstvé vinné hrozny,
kvasinky se (1), (2), (3), (4), (5). (6),
zarucenou urovni (7), (8), (9), (10), (11),
glutathionu (12), (15) a (16)

v1/6v1 1
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sislo CAS postupt OIV () a9 odst. 1 latka pouzitd jako produktd (¥
s ) ’ pomocnd ldtka (3
5 Cifici ¢inidla
5.1 Potravindiskd -|CAS 9000-70-8 | slozka 2.1.6 (1997); COEI-1-GELATI x () (1), (3), (4), (5), (6), (7),
Zelatina 3.2.1 (2011) (8), (9), (10), (11), (12),
(15) a (16)
5.2 Bilkoviny z p$enice slozka 2.1.17 (2004); | COEI-1-PROVEG x (3 (1), (3), (4), (5), (6), (7),
3.2.7 (2004) (8), (9), (10), (11), (12),
(15) a (16)
5.3 Bilkoviny z hrachu slozka 2.1.17 (2004); | COEI-1-PROVEG x (3 (1), (3), (4), (5), (6), (7),
3.2.7 (2004) (8), (9), (10), (11), (12),
(15) a (16)
5.4 Bilkoviny z brambor slozka 2.1.17 (2004); | COEI-1-PROVEG x (3 (1), (3), (4), (5), (6), (7),
3.2.7 (2004) (8), (9), (10), (11), (12),
(15) a (16)
5.5 Vyzina slozka 3.2.1 (2011) COEI-1-COLPOI X (1), (3), (4), (5), (6), (7),
(8), (9), (15) a (16)
5.6 Kasein -|CAS 9005-43-0 | slozka 2.1.16 (2004) COEI-1-CASEIN x () (1), (3), (4), (5), (6), (7),
(8), (9), (10), (11), (12),
(15) a (16)
5.7 Kaseindty draselné -|CAS 68131-54-4 | slozka 2.1.15 (2004); | COEI-1-POTCAS x () (1), (3), (4), (5), (6), (7),
3.2.1 (2011) (8), (9), (10), (11), (12),
(15) a (16)
5.8 Vaje¢ny albumin -|CAS 9006-59-1 slozka 3.2.1 (2011) COEI-1-OEUALB x () (1), (3), (4), (5), (6), (7),

61009,
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“ Pomocnd
Cislo E e Odkaz na slozku g . . s ot
Latky/aktivity a/nebo Kodex eng)loglck]y ch kodexu OIV podle Prlfiatna laﬂfa.l/ l/a.tka Podminky a meze pouZiti (%) Kategorie Vlr},arfky ch
sislo CAS postupt OIV () a9 odst. 1 latka pouzitd jako produktd (¥
Cl : : pomocnd ldtka (3
5.9 Bentonit E 558/- slozka 2.1.8 (1970); COEI-1-BENTON X (1), (3), (4), (5), (6), (7),
3.3.5 (1970) (8), (9), (10), (11), (12),
(15) a (16)

5.10 | Oxid kfemicity (gel | E 551/- slozka 2.1.10 (1991); | COEI-1-DIOSIL X (1), (3), (4), (5), (6), (7),
nebo koloidn{ 3.2.1 (2011); 3.2.4 (8), (9), (10), (11), (12),
roztok) (1991) (15) a (16)

5.11 | Kaolin -JCAS 1332-58-7 | slozka 3.2.1 (2011) | COEI-1-KAOLIN X (1), (3), (4), (5), (6), (7),

(8), (9), (15) a (16)

5.12 | Taniny slozka 2.1.7 (1970); COEI-1-TANINS X (1), (3), (4), (5), (6), (7),

(2.1.1 07) (2004);( 363.6) (8), (9), (10), (15) a (16)
1970); 3.2.7 (2004);

4.1.8 (1981); 4.3.2

(1981)

5.13 | Chitosan pochdzejici | -/[CAS 9012-76-4 | slozka 2.1.22 (2009); | COEI-1-CHITOS X (1), (3), (4), (5), (6), (7),
z houby Aspergillus 3.2.1 (2011); 3.2.12 (8), (9), (10), (11), (12),
niger (2009); 3.2.1 (2009) (15) a (16)

5.14 | Chitin-glukan Chitin: CAS 1398- | slozka 2.1.23 (2009); | COEI-1-CHITGL X (1), 3), (4), (5), (6), (7),
pochdzejici z houby | 61-4; Glukan: CAS | 3.2.1 (2011); 3.2.13 (8), (9), (10), (11), (12),
Aspergillus niger 9041-22-9. (2009); 3.2.1 (2009) (15) a (16)

5.15 | Bilkovinné extrakty | -/- slozka 2.1.24 (2011); | COEI-1-EPLEV X (1), (3), (4), (5), (6), (7),
kvasinek 3.2.14 (2011); 3.2.1 (8), (9), (10), (11), (12),

(2011) (15) a (16)
5.16 | Polyvinylpolypyrroli- | E 1202/CAS slozka 3.4.9 (1987) COEI-1-PVPP X (1), (3), (4), (5), (6), (7),
on 25249-54-1 (8), (9), (10), (15) a (16)

91/6+1 T
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Y Y sislo CAS postupt OIV () 49 dstpl latka pouzitd jako Y p produktd (¥
csio ¢l 7 odst. pomocnd ldtka (3
5.17 | Algindt vdpenaty E 404/CAS slozka 4.1.8 (1981) COEI-1-ALGIAC X Pouze k vyrobé vSech kategorif u- | (4), (5), (6), (7), (8) a (9)
9005-35-0 mivych a perlivych vin ziskanych
kvasenim v ldhvich a u kterého
probéhne oddéleni vinnych kald
jejich odstielenim (degorzazi).
5.18 | Alginét draselny E 402/CAS slozka 4.1.8 (1981) COEI-1-POTALG X Pouze k vyrobé viech kategorii su- | (4), (5), (6), (7), (8) a (9)
9005-36-1 mivych a perlivych vin ziskanych
kvagenim v ldhvich a u kterého
probéhne oddéleni vinnych kald
jejich odstielenim (degorzazi).
6 Stabilizatory
6.1 | Hydrogenvinan E336(i)/CAS slozka 3.3.4 (2004) COEI-1-POTBIT X Pouze pro podpoieni vysrazeni | Cdstecné zkvaseny
draselny 868-14-4 vinnych soll. hroznovy most urceny
k pfimé lidské spottebé
v nezménéném stavu,
(1), (3), (4, (5), (6), (7),
(8), (9), (15) a (16)
6.2 | Vinan vapenaty E354/- slozka 3.3.12 (1997) | COEI-1-CALTAR X Céstecné zkvaseny
hroznovy most uréeny
k pfimé lidské spottebé
v nezménéném stavu,
(1), (3), (4, (5), (6), (7),
(8), (9), (15) a (16)
6.3 | Kyselina citronova E 330 slozka 3.3.8 (1970); COEI-1-CITACI X Maximalni mnozstvi v oetfeném | Cdstecné zkvaseny

3.3.1 (1970)

vinu uvedeném na trh: 1 g/l.

hroznovy most uréeny
k pfimé lidské spottebé
v nezménéném stavu,
(1), (3), (4), (5), (6), (7),
(8), (9), (15) a (16)

61009,
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6

Latky/aktivity

Cislo E
a/nebo
¢islo CAS

Kodex enologickych
postupti OIV (1)

Odkaz na slozku
kodexu OIV podle
cl. 9 odst. 1

Piidatnd
latka

Pomocnd
latka/latka
pouzitd jako
pomocnd ldtka (3

Podminky a meze pouZiti (%)

Kategorie vinaiskych
produktd (¥

6.4

Taniny

3.3.1 (1970);

COEI-1-TANINS

Céstecné zkvaseny
hroznovy most urceny
k pfimé lidské spottebé
v nezménéném stavu,
(1), (3), (4, (5), (6), (7),
(8), (9), (15) a (16)

6.5

Hexakyanozeleznata-
n draselny

E 536/-

slozka 3.3.1 (1970)

COEI-1-POTFER

S vyhradou podminek stanove-
nych v dodatku 4 této piilohy.

Céstecné zkvaseny
hroznovy most uréeny
k pfimé lidské spotiebé
v nezménéném stavu,
(1), (3), (4), (5), (6), (7),
(8), (9), (15) a (16)

6.6

Fytat vapenaty

-|CAS 3615-82-5

slozka 3.3.1 (1970)

COEI-1-CALPHY

U cervenych vin, maximdlné 8

glhl

S vyhradou podminek stanove-
nych v dodatku 4 této piilohy.

Céstecné zkvaseny
hroznovy most urceny
k pfimé lidské spottebé
v nezménéném stavu,
(1), (3), (4), (5), (6), (7),
(8), (9), (15) a (16)

6.7

Kyselina metavinna

E 353/-

slozka 3.3.7 (1970)

COEI-1-METACI

Céstecné zkvaseny
hroznovy most uréeny
k pfimé lidské spottebé
v nezménéném stavu,
(1), (3), (4, (5), (6), (7),
(8), (9), (15) a (16)

6.8

Arabskd guma

E 414/CAS
9000-01-5

slozka 3.3.6 (1972)

COEI-1-
GOMARA

Quantum satis.

Castecné zkvaseny
hroznovy most uréeny
k pfimé lidské spotiebé
v nezménéném stavu,
(1), 3), (4), (5), (6), (7),
(8), (9), (15) a (16)

8T/6+1 1
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s : ’ pomocnd ldtka (3

6.9 | DL-kyselina vinnd -|CAS 133-37-9 slozka 2.1.21 (2008); | COEI-1-DLTART X Pouze pro snizeni prebytecného | Cdstecné zkvaseny
nebo jeji neutrdlni 3.4.15 (2008) obsahu vapniku. hroznovy most urceny
draselnd sil S vyhradou podminek stanove- Eggznrfékgiléfnsgggﬁbe

nych v dodatku 4 této p¥ilohy. ’
¢ PEOY L), 0), ), ), 6). (),
(8), (9), (15) a (16)

6.10 | Kvasinkové -|- slozka 3.3.13 (2005) | COEI-1- X Céstecné zkvaseny

mannoproteiny MANPRO hroznovy most urceny
k pfimé lidské spottebé
v nezménéném stavu,
(1), (3), (4), (5), (6), (7),
(8), (9), (15) a (16)

6.11 | Karboxymethylcelul- | E466/- slozka 3.3.14 (2008) | COEI-1-CMC X Pouze k zajisténi stabilizace vina | Bild vina, (4), (5), (6),
6za proti vysrdZeni vinného kamene. | (7), (8), (9)

6.12 | Kopolymery -|CAS 87865-40-5 | slozka 2.1.20 (2014); | COEI-1-PVIPVP X Ogsetfeni se zaznamendvd do evi- | (1), (3), (4), (5), (6), (7),
polyvinylimidazolu- 3.4.14 (2014) dence podle ¢l. 147 odst. 2 nafi- | (8), (9), (10), (11), (12),
polyvinylpyrrolidonu zeni (EU) ¢. 1308/2013. (15) a (16)

(PVI/PVP)
6.13 | Polyaspartat draselny | E 456/CAS slozka 3.3.15 (2016) | COEI-1-POTASP X Pouze k tomu, aby se pfispélo | (1), (3), (4), (5), (6), (7),
64723-18-8 k stabilizaci vin proti vysrdzeni | (8), (9), (15) a (16)
vinného kamene.
7 Enzymy (6)
7.1 Uredza EC 3.5.1.5 slozka 3.4.11 (1995) | COEI-1-UREASE X Pouze ke snizeni obsahu moco- | Cdstecné zkvaseny

viny ve viné.

S vyhradou podminek stanove-
nych v dodatku 6 této piilohy.

hroznovy most urceny
k pfimé lidské spotiebé
v nezménéném stavu,
(1), (3), (4), (5), (6), (7),
(8), (9), (15) a (16)

61009,

(5]
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Y Y sislo CAS postupt OIV () &9 odst pl latka pouzitd jako Y p produktd (¥
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7.2 Pektolydza EC 4.2.2.10 slozka 2.1.4 (2013); COEI-1-ACTPLY X Pouze pro enologické ucely pii| (1), (2), (3), (4), (5), (6),
2.1.18 (2013); 3.2.8 maceraci, Cifeni, stabilizaci, filtraci | (7), (8), (9), (10), (11),
(2013); 3.2.11 (2013) a odhaleni aromatickych prekur- | (12), (15) a (16)
zortl hroznd.
7.3 Pektin-methyl- EC 3.1.1.11 slozka 2.1.4 (2013); COEI-1-ACTPME X Pouze pro enologické tcely pfi | (1), (2), (3), (4), (5), (6),
y p g y p
esterdza 2.1.18 (2013); 3.2.8 maceraci, Cifeni, stabilizaci, filtraci | (7), (8), (9), (10), (11),
2013); 3.2.11 (2013 a odhaleni aromatickych prekur- | (12), (15)a (16
yen p
zortl hroznd.
7.4 Polygalakturondza EC 3.2.1.15 slozka 2.1.4 (2013); COEI-1-ACTPGA X Pouze pro enologické ucely pii | (1), (3), (4), (5), (6), (7),
yg p S y p
2.1.18 (2013); 3.2.8 maceraci, ¢ifeni, stabilizaci, filtraci | (8), (9), (10), (11), (12),
2013); 3.2.11 (2013 a odhaleni aromatickych prekur- | (15)a (16
ycnh p
zord hroznd.
7.5 Hemiceluldza EC 3.2.1.78 slozka 2.1.4 (2013); COEI-1-ACTGHE X Pouze pro enologické tucely pii | (1), (3), (4), (5), (6), (7),
2.1.18 (2013); 3.2.8 maceraci, Cifeni, stabilizaci, filtraci | (8), (9), (10), (11), (12),
(2013); 3.2.11 (2013) a odhaleni aromatickych prekur- | (15) a (16)
yen p
zorti hroznt.
7.6 Celuldza EC 3.2.1.4 slozka 2.1.4 (2013); COEI-1-ACTCEL X Pouze pro enologické ucely pfi | (1), (3), (4), (5), (6), (7),
p g y p
2.1.18 (2013); 3.2.8 maceraci, Cifeni, stabilizaci, filtraci | (8), (9), (10), (11), (12),
2013); 3.2.11 (2013 a odhaleni aromatickych prekur- | (15)a (16
ycn p

zortl hroznd.

0z/6+1 1
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&islo CAS postupt OIV () a9 odst. 1 latka pouzitd jako produktd (¥
: ’ pomocnd ldtka (3
7.7 Beta-glukandza EC 3.2.1.58 slozka 3.2.10 (2004) | COEI-1-BGLUCA X Pouze pro enologické ucely pii | (1), (3), (4), (5), (6), (7),
maceraci, ¢ifeni, stabilizaci, filtraci | (8), (9), (10), (11), (12),
a odhaleni aromatickych prekur- | (15) a (16)
zortl hroznil.
7.8 Glykosidaza EC 3.2.1.20 slozka 2.1.19 (2013); | COEI-1-GLYCOS X Pouze pro enologické dcely pii | (1), (3), (4), (5), (6), (7),
3.2.9 (2013) maceraci, ¢ifeni, stabilizaci, filtraci | (8), (9), (10), (11), (12),
a odhaleni aromatickych prekur- | (15) a (16)
zorll hroznil.
8 Plyny a balici plyny ()
81 | Argon E 938/CAS slozka 2.2.5 (1970); | COEI-1-ARGON | x () X (1), (3), ), (5, (6), (7),
7440-37-1 3.2.3 (2002) (8), (9), (10), (11), (12),
(15) a (16)
8.2 | Dusk E 941/CAS slozka 2.1.14 COEL-1-AZOTE x () X (1), 3), (4), (5), (6), (7),
7727-37-9 (1999);2.2.5 (1970); (8), (9), (10), (11), (12),
3.2.3 (2002) (15) a (16)
8.3 Oxid uhlicity E 290/CAS slozka 1.7 (1970); COEI-1-DIOCAR x () X U tichych vin je maximdlni mnoz- | ¢aste¢né zkvaseny
124-38-9 2.1.14 (1999); 2.2.3 stvi oxidu uhli¢itého v osetfeném | hroznovy most uréeny

(1970); 2.2.5 (1970);

2.3.9 (2005); 4.1.10
(2002)

viné uvedeném na trh 3 g/l a pfe-
tlak zptisobeny oxidem uhli¢itym
musi byt pfi teploté 20 °C nizs{
nez 1 bar.

k pfimé lidské spottebé
v nezménéném stavu,
(1), (3), (4), (5), (6), (7),
(8), (9), (10), (11), (12),
(15) a (16)

61009,

(5]
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sislo CAS postupt OIV () a9 odst. 1 latka pouzitd jako produktd (¥
csio ¢l 7 odst. pomocnd ldtka (3
8.4 | Plynny kyslik E 948/CAS slozka 2.1.1 (2016); | COEI-1-OXYGEN X (1), (3), (4), (5, (6), (7),
17778-80-2 3.5.5 (2016) (8), (9), (10), (11), (12),
(15) a (16)
9 Fermentacni ¢inidla
9.1 Vinné kvasinky -|- slozka 2.3.1 (2016); COEI-1-LESEAC x (9 Cerstvé vinné hrozny,
4.1.8 (1981) (2), (10), (11), (12),
(13), druhotné
alkoholové kvaseni (4),
(). (6) a (7)
9.2 | Bakterie kyseliny - slozka 3.1.2 (1979); | COEL-1-BALACT X0 (1), (2), (3), (4), (5), (6),
mlééné 3.1.2.3 (1980) (7), (8), (9), (10), (15)
a (16)
10 Odstranéni vad
10.1 | Siran médnaty, -[CAS 7758-99-8 | slozka 3.5.8 (1989) COEI-1-CUISUL X Maximalni mnozstvi 1 gfhl, po- | Céstecné zkvaseny
pentahydrat kud obsah médi v takto oSetfe- | hroznovy most uréeny
ném produktu nepfekro¢i 1 mg/l, | k ptimé lidské spottebé
s vyjimkou likérovych vin vyrdbé- | v nezménéném stavu,
nych z kvaeného & nezkvase- | (1), (3), (4), (5), (6), (7),
ného hroznového mostu, v jejichz | (8), (9), (15) a (16)
piipadé obsah médi nesmi prekro-
¢it 2 mg/l.
10.2 | Citrat médnaty -|CAS 866-82-0 slozka 3.5.14 (2008) | COEI-1-CUICIT X Maximalni mnozstvi 1 gfhl, po- | Cdstetné zkvaseny

kud obsah médi v takto oSetfe-
ném produktu nepfekro¢i 1 mg/l,
s vyjimkou likérovych vin vyrdbé-
nych z kva$eného ¢& nezkvase-
ného hroznového mostu, v jejichz
piipadé obsah médi nesmi pfekro-
¢it 2 mg/l.

hroznovy most uréeny
k pfimé lidské spotiebé
v nezménéném stavu,
(1), (3), (4, (5), (6), (7),
(8), (9), (15) a (16)

zTl6v1 1
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1 2 3 4 5 6 7 8
< Pomocnd
Cislo E 1. Odkaz na slozku co1 . q 12 s ot
Latky/aktivity a/nebo Kodex en9loglcky ch kodexu OIV podle Prlfiatna laﬂfa.l/ l/a.tka Podminky a meze pouZiti (%) Kategorie Vlrlarsky ch
sislo CAS postupt OIV () a9 odst. 1 latka pouzitd jako produktd (¥
csio ¢l 7 odst. pomocnd ldtka (3

10.3 | Chitosan pochazejici | -/CAS 9012-76-4 | slozka 3.4.16 (2009) | COEI-1-CHITOS X (1), (2), (3), (4), (5), (6),
z houby Aspergillus (7), (8), (9), (10), (11),
niger (12), (15) a (16)

10.4 | Chitin-glukan Chitin: CAS 1398- | slozka 3.4.17 (2009) | COEL-1-CHITGL X (1), (3), (4), (5), (6), (7),
pochdzejici z houby | 61-4; Glukan: CAS (8), (9), (10), (11), (12),
Aspergillus niger 9041-22-9. (15) a (16)

10.5 | Inaktivované -|- COEI-1-INAYEA x () (1), (3), (4), (5), (6), (7),
kvasinky (8), (9), (10), (11), (12),

(15) a (16)

11 Jiné postupy

11.1 | Pryskyfice borovice | -/- X S vyhradou podminek stanove- | (2), (10), (11)
Aleppo nych v dodatku 2 této pilohy.

11.2 | Cerstvé vinné kaly -|- x () Pouze u suchych vin. Cerstvé kaly | (1), (3), (4), (5), (6), (7),

jsou zdravé a neziedéné a obsahuji | (8), (9), (15) a (16)
kvasinky pochdzejici z neddvné vi-
nifikace suchych vin. Mnozstvi
maximilné 5 % objemu oSetfe-
ného produktu.
11.3 | Karamel E 150 a-d/- slozka 4.3 (2007) COEI-1- X Za Ulelem zesileni barvy wve | (3)
CARAMEL smyslu pfilohy I bodu 2 nafizen{

(ES) & 1333/2008.

61009,

(5]
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1 2 3 4 5 6 7 8
< Pomocnd
Cislo E 1. Odkaz na slozku e Y N
Latky/aktivity a/nebo Kodex eng)loglck]ych kodexu OIV podle Prllfi?(tna laﬂfa.l/ l/a.tkl‘: Podminky a meze pouZiti (%) Kategorlg ‘l;lr},arfky ch
dislo CAS postupt OIV (Y) a9 odst. 1 atka pouzité jako produktd (¥)
: ’ pomocnd ldtka (3
11.4 | Allylisothiokyanat -|57-06-7 X Pouze k napusténi platkd z &istého | Pouze pro &dsteéné
parafinu. Viz tabulka 1. zkvaSeny hroznovy

most uréeny k pfimé
lidské spotiebé
v nezménéném stavu

Ve vinu se nesmi vyskytovat za-
dné stopy allylisothiokyanatu.

a vino.
11.5 | Inaktivované -|- COEI-1-INAYEA x () (1), (3), (4), (5), (6), (7),
kvasinky (8), (9), (10), (11), (12),
(15) a (16)

Rok v zavorkach za odkazy na slozku Kodexu enologickych postupt OIV oznacuje verzi slozky s postupem, ktery Unie povolila jakoZto povoleny enologicky postup, s vyhradou podminek a mezi pouZiti sta-
novenych v této tabulce.

Latky pouzité jako pomocné latky uvedené v ¢l. 20 pism. d) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 ze dne 25. fijna 2011 o poskytovani informaci o potravindch spotiebiteltim, o zméné
nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006 a (ES) ¢. 1925/2006 a o zrueni smérnice Komise 87/250/EHS, smérnice Rady 90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES, smérnice Evropského
parlamentu a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise 2002/67/ES a 2008/5/ES a naiizeni Komise (ES) ¢. 608/2004 (Ut. vést. L 304, 22.11.2011, s. 18).

Povolené enologické slouceniny se pouzZiji v souladu s ustanovenimi obsaZenymi ve slozkdch Kodexu enologickych postupt OIV uvedenych ve sloupci 3, pokud neplati dalsi podminky a meze pouZiti stano-
vené v tomto sloupci.

Pokud se nepouzije na viechny kategorie vinafskych produktt stanovené v ¢asti I piilohy VII nafizen{ (EU) ¢. 1308/2013.

Amonné soli uvedené v fadcich 4.2, 4.3 a 4.4 mohou byt pouzity spolecné aZ do celkové mezni hodnoty 1 g/l nebo 0,3 g/l pro druhotné kvaseni Ssumivych vin. Amonna stil uvedend v fddce 4.4. viak nesmi
piekrocit mezni hodnotu uvedenou v fadku 4.4.

Viz téz ¢l. 9 odst. 2 tohoto nafizeni.

Kdy?Z se pouZivaji jako ptidatné litky podle piflohy I bodu 20 naiizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 ze dne 16. prosince 2008 o potravinaiskych piidatnych litkich (Ur. vést. L 354,

31.12.2008, s. 16).
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Dodatek 1
Kyselina L-(+)-vinnd a odvozené produkty

1. Kyselina vinnd, jejiz uziti k odkyselovani je stanoveno v fadku 1.1 tabulky 2 této pfilohy, mize byt pouzita pouze
pro produkty, které:

pochdzeji z odriid révy Elbling a Riesling a
jsou ziskdny z hroznii sklizenych v téchto vinafskych oblastech severni ¢asti vinafské zény A:
— Ahr,
— Rheingau,
— Mittelrhein,
— Mosel,
— Nahe,
— Rheinhessen,
— Pfalz,
— Moselle luxembourgeoise.
2. Kyselina vinnd, také nazyvand kyselina L-(+)-vinnd, jejiz pouZiti je stanoveno v fddku 1.1 tabulky 2 této ptilohy, musi

byt zemédélského plvodu a ziskand vyhradné z vinafskych produktii. Musi také spliovat kritéria Cistoty stanovend
v nafizeni (EU) & 231/2012.

3. Nasledujici odvozené produkty od kyseliny L-(+)-vinné, jejichZ pouziti je stanoveno v nasledujicich #adcich v tabulce
2 této piilohy, musi byt zemédélského ptvodu:

— vinan vépenaty (1.7)
— vinan draselny (1.4)
— hydrogenvinan draselny (6.1)

— kyselina metavinna (6.7).

Dodatek 2
Pryskyf¥ice borovice Aleppo

1. Pryskyfice borovice Aleppo, jejiz uziti je stanoveno v fadku 11.1 tabulky 2 této prilohy, mize byt pouzita pouze
k ziskdvani produktu ,Retsina“. Tento enologicky postup mize byt proveden pouze:

a) na zemépisném Gzemi Recka;

b) u hroznového mostu z hroznt odriid, péstitelské oblasti a oblasti vinifikace stanovenych v feckych pravnich
pfedpisech platnych ke dni 31. prosince 1980;

¢) piidavkem pryskyfice nejvyse v mnozstvi 1 000 gramt na hektolitr o$etfovaného produktu pted kvasenim nebo —
jestlize skutecny obsah alkoholu neptekracuje jednu tetinu celkového obsahu alkoholu — béhem kvaseni.

2. Zamysli-li Recko zménit prévni predpisy uvedené v odst. 1 pism. b), sdéli to predtim Komisi. Uvedené sdéleni se
provadi v souladu s nafizenim v pfenesené pravomoci (EU) 2017/1183. Jestlize se Komise nevyjadi{ do dvou mésict
ode dne tohoto sdéleni, mize Recko provést planovanou zménu.
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Dodatek 3

Iontoménicové pryskyf¥ice

Iontoménic¢ové pryskyfice, které 1ze pouzit v souladu s fddkem 6 tabulky 1 této pfilohy, jsou styrenové a divinylben-
zenové kopolymery obsahujici sulfonovou kyselinu nebo amoniakové skupiny. Musi byt v souladu s pozadavky
stanovenymi v nafizeni (ES) ¢. 1935/2004 a v piedpisech Unie a vnitrostitnich pravnich pfedpisech pfijatych k jeho
provadéni. Nesmi ponechdvat pfi kontrole metodou rozboru uvedenou v téetim pododstavci tohoto dodatku v zddném
z uvedenych rozpoustédel vice nez 1 mg/l organickych latek. Jejich regenerace se mizZe uskutecnit pouze za uziti latek,
které jsou povoleny k vyrobé potravin.

Jejich pouziti je mozné pouze pod dohledem enologli nebo techniki a v zafizenich, kterd jsou schvdlena orginy
Clenského stitu, na jehoz tzemi je pryskyfice pouzivdna. Tyto orgdny stanovi povinnosti a odpovédnost piipadajici
schvilenym enologim a technikdam.

Metoda rozboru pro stanoveni zbytkt organické hmoty z iontoménicovych pryskyfic:

4.1.

4.2.

4.3.

5.1.

5.2

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

PREDMET A OBLAST PUSOBNOSTI

Metoda slouzi k urenf zbytkt organickych ltek z iontoménic¢ovych pryskyfic.

DEFINICE

Zbytky organické hmoty z iontoméni¢ovych pryskyfic. Zbytek organické hmoty se stanovuje déle popsanou
metodou.

PRINCIP

Extrakéni roztoky protékaji pfes pfipravené pryskyfice a hmotnost extrahované organické hmoty je stanovena
gravimetricky.

CINIDLA

Vsechna ¢inidla musi mit analytickou jakost.
Extrakéni roztoky:
Destilovand voda nebo deionizovand voda odpovidajici istoty.

Ethanol, 15 % v/v. Pfiprava smichdnim 15 objemovych dil&i absolutniho ethanolu s 85 objemovymi dily vody
(bod 4.1).

Kyselina octovd 5 % m/m. Piiprava smichdnim 5 hmotnostnich dil&i ledové kyseliny octové s 95 hmotnostnimi dily
vody (bod 4.1).

VYBAVEN]

Chromatografické iontoménicové kolony.

Odmérné vélce o objemu 2 1.

Odparovaci misky, které je mozné umistit do muflové pece na 850 °C.
Susici box termostaticky kontrolovany na 105 °C £ 2 °C.

Muflovd pec termostaticky kontrolovand na 850 °C £ 25 °C.
Analytické vahy s pfesnosti na 0,1 mg.

Odpafovac: vyhfivand deska nebo infracerveny odpafrovac.
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6. POSTUP

6.1. Tfi samostatné chromatografické kolony (bod 5.1) se naplni 50 ml zkousené iontoménicové pryskyfice, kterd bude
promyta a o$etfena podle vyrobce v souladu s provoznimi postupy pro piipravu k pouziti v potravinafstvi.

6.2. V piipadé aniontovych pryskyfic nechte projit tfi extrakéni roztoky (body 4.1, 4.2 a 4.3) oddélené pfes pfipravené
kolony (bod 6.1) pritokovou rychlosti 350 az 450 ml/h. Prvni litr vyluhu se z kazdé kolony vylévé a ndsledujici
dva litry se shromazdi v odmérnych vélcich (bod 5.2). V pfipadé kationtovych pryskyfic se pres kolony pfipravené
pro tento Ucel nechaji projit pouze roztoky uvedené v bodech 4.1 a 4.2.

6.3. V odpafovacich miskdch (bod 5.3), které byly pfedem vy<istény a zvdzeny (mO) se na odpafovaci desce nebo
pomoci infracerveného odpafovace (bod 5.7) odpaii oddélené tfi vyluhy. Misky se umisti do susiciho boxu (bod
5.4) a susi se do konstantni hmotnosti (m1).

6.4. Po zaznamendni takto ziskané konstantni hmotnosti (bod 6.3) jsou suché zbytky umistény do muflové pece
(bod 5.5), az popel dosdhne konstantni hmotnosti (m2).

6.5. Vypocet extrahované organické hmoty (bod 7.1). Kdyz vysledek je vy3si nez 1 mgfl, provedeme slepy pokus
s pouzivanymi chemikdliemi a znovu vypocitime hmotnost extrahované organické hmoty.

Slepy pokus musi byt proveden opakovinim krokti uvedenych v bodech 6.3 a 6.4, avsak pouzitim dvou litr
extrakéniho roztoku, aby byly ziskdny hmotnosti m3 a m4 podle krokii uvedenych v bodech 6.3 a 6.4.

7. VYPOCET

7.1. Vzorec pro vypocet
Organickd latka extrahovand z iontoménic¢ové pryskyfice v mg/l se vypocte podle vzorce:
500 (m1 — m2),
kde m1 a m2 jsou uvedeny v gramech.
Presnd vyextrahovand organickd hmota z iontoménicové pryskyfice v mg/l se vypocte podle nésledujiciho vzorce:
500 (m1 - m2 - m3 + m4),
kde m1, m2, m3, m4 jsou uvedeny v gramech.

7.2. Rozdil vysledki mezi dvéma paralelnimi zkouskami opakovanymi na tomtéz vzorku nesmi byt vétsi nez 0,2 mg/l.

Dodatek 4

HexakyanoZeleznatan draselny
Fytat vapenaty
Kyselina DL-vinnd
Pouziti hexakyanoZzeleznatanu draselného a fytdtu vipenatého stanovené v fadcich 6.5 a 6.6 tabulky 2 této pfilohy nebo
poutziti kyseliny DL-vinné stanovené v fadku 6.9 tabulky 2 této pfilohy je povoleno pouze tehdy, jestlize toto oSetfeni je

provadéno za dozoru enologa nebo technika, ktery je schvalen orgdny ¢lenského stdtu, na jehoZ Gzemi se toto oSetfeni
provadi, a podminky k vymezeni odpovédnosti piipadné stanovi doty¢ny ¢lensky stat.

Po oSetfeni hexakyanoZzeleznatanem draselnym nebo fytatem vapenatym musi vino vykazovat stopy Zeleza.

Na kontrolu pouzivani produktti uvedenych v prvnim pododstavci se vztahuji predpisy piijaté pislusnym clenskym
statem.
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Dodatek 5
PozZadavky na oSetfeni elektrodialyzou

Utelem tohoto oetfent je stabilizace vina proti vysrazeni vinného kamene ve ving, pokud jde o hydrogenvinan draselny
a vinan vépenaty (a jiné soli vapniku), odstranénim pfebyte¢nych iontti z vina prostfednictvim membrin propoustéjicich
anionty a kationty za ptsobeni elektrického pole.

1. POZADAVKY NA MEMBRANY

1.1. Membrény jsou stfidavé uspofddiny do systému tlakového filtru nebo do jakéhokoliv jiného vhodného systému
oddélujictho oSetfované &asti (vino) a koncentrované ¢asti (odpadni vodu).

1.2. Membrény propoustéjici kationy musi byt uréeny vyhradné pro difuizi kationtd a zvlasté kationtl drasliku (K+)
a vapniku (Ca++).

1.3. Membrény propoustéjici anionty musi byt uréeny vyhradné pro difizi aniontt a zvldsté aniontd vinného kamene.

1.4. Membrény nesmi zptsobit zddné nadmérné zmény fyzikdlné-chemického slozeni a senzorickych vlastnosti vina.
Musi spliovat tyto pozadavky:

— musi byt podle zdsad korektni vyrobni praxe zhotoveny z materidlti, které podle piilohy I nafizeni (EU)
¢. 10/2011 mohou byt pouzity k vyrobé pfedmétii z plastu, které jsou uréeny ke kontaktu s potravinami,

— uzivatel zafizeni pro elektrodialyzu musi prokdzat, ze pouzité membriny vykazuji vySe uvedené vlastnosti
a vyménu provedl specializovany persondl,

— nesmi uvolfiovat zddné latky v mnoZstvi, které piedstavuje nebezpe¢i pro lidské zdravi nebo narusuje chut
nebo vini potravin, a musi odpovidat kritériim naf{zeni (EU) ¢. 10/2011,

— jejich uzZiti nesmi vyvolavat zddné vzdjemné pusobeni mezi sloZzenim membran a liatkami obsazenymi ve viné,
které by dalo vzniknout novym slou¢enindm s moZnymi toxikologickymi nasledky.

Stabilitu novych elektrodialytickych membrén je tfeba stanovit pomoci simuldtoru pfedstavujictho fyzikdlné-
chemické slozeni vina, aby se zjistila pfipadnd migrace urcitych ldtek, které pochdzeji z elektrodialytickych
membran.

Doporucuje se tato metoda pokusu:

Jako simuldtor se pouzije vodny alkoholovy roztok, ktery je regulovan na hodnotu pH a vodivost vina. Jeho slozeni
tvoit:

— (isty ethanol: 11 1,

— hydrogenvinan draselny: 380 g,

— chlorid draselny: 60 g,

— koncentrovand kyselina sirova: 5 ml,

— destilovand voda: doplnit do 100 litrt.

Tento roztok se pouzije ke zkousce migrace v uzavieném okruhu elektrodialytické sestavy pod napétim 1 V/burika,
v mnoZstvi 50 1/m2 plochy kationtovych a aniontovych membran az do 50 % demineralizace roztoku. Pro zahdjeni

odtoku se pouzije roztok chloridu draselného v koncentraci 5 gfl. Diftizni latky se stanovuji v simuldtoru a také
v efluentu.

Musi byt stanoveny organické molekuly, z nichZ je sloZena membrdna a které jsou schopné piestupovat do
oSetfovaného roztoku. Pro kazdou takovou latku se provede samostatnd analyza ve schvédlené laboratofi. Obsah
stanovovanych sloucenin v simuldtoru musi byt niz3i nez 50 pg/l.

Na tyto membrény se vztahuji obecné ptedpisy o kontrole materidld, které ptichazeji do styku s potravinami.
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2. POZADAVKY NA POUZITI MEMBRAN

Pir membrdn je definovdn tak, aby byly splnény tyto podminky:

— sniZeni hodnoty pH u vina nesmi byt vy$si nez 0,3 bodu pH,

— ztrata tékavych kyselin musi byt nizsi nez 0,12 g/l (2 meq, vyjadfeno jako kyselina octova),

— oSetfenti elektrodialyzou nedéinkuje na neiontové latky obsazené ve ving, zejména polyfenoly a polysacharidy,

— difze malych molekul jako ethanolu je nizkd a nezplsobi sniZeni obsahu alkoholu ve viné o vice nez 0,1 %
objemového,

— oSetfeni a CiSténi téchto membrdn se musi provddét povolenymi postupy, pomoci latek schvilenych pro
piipravu potravin,

— membrdny se oznaci, aby bylo mozné kontrolovat dodrzovéani pofadi pfi sestavovani,

— pouzity materidl je F{zen ovlddacim zafizenim, které vyhovuje nestabilité kazdého vina, takZe se odstraiuje
pouze piebytek hydrogenvinanu draselného a vépenatych soli,

— na provadéni oSetfeni dohlizi enolog nebo kvalifikovany technik.

O tomto o$etfeni musi byt podle ¢l. 147 odst. 2 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 vedena evidence.

Dodatek 6
Pozadavky na ureizu
1. Mezindrodni kédy pro uredzu: EC 3-5-1-5, CAS ¢.: 9002-13-5.
2. Pasobeni: Uredza (i¢inkuje v kyselém prostiedi) rozklddd mocovinu na ¢pavek a oxid uhli¢ity. Uvedend aktivita
existuje pfi nejméné 5 jednotkdch/mg, pficemz 1 jednotka je definovdna jako mnozstvi enzymd, které uvolni pi
koncentraci mocoviny 5 g/l v prostiedi pH 4 a pfi 37 °C jeden pmol NH3 za minutu.

3. Pavod: Lactobacillus fermentum.

4. Oblast pouziti: Snizeni obsahu mocoviny ve vinech, kterd maji byt déle skladovéna, jestlize vychozi koncentrace
mocoviny pfesahuje 1 mg/l.

5. Maximalni mnoZstvi: 75 mg enzymatického pfipravku na litr osetfovaného vina, pfi¢emz nesmi byt prekroceno 375
jednotek uredzy na litr. Na zdvér oSetfeni musi byt zbyvajici enzymatickd ¢innost zastavena filtraci vina (pramér pérti

mensi nez 1 pm).

6. Chemicka a mikrobiologickd istota:

Ztrata suSenim méné nez 10 %

Tézké kovy méné nez 30 ppm

Olovo méné nez 10 ppm

Arsen méné nez 2 ppm
Koliformni bakterie celkem zadné

Salmonella spp zddné ve vzorku o 25 g
Aerobni bakterie celkem méné nez 5 x 10* bakterii/g

Uredza povolend k oSetfeni vina musi byt vyrobena za obdobnych podminek jako uredza, ke které vydal své
,Stanovisko k pouZivani uredzy pfipravené z Lactobacillus fermentum pti vyrobé vina“ Védecky vybor pro potraviny
dne 10. prosince 1998.
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Dodatek 7

PozZadavky na kousky dubového dfeva

PREDMET, PUVOD A OBLAST PUSOBNOSTI

Kousky dubového dfeva se pouzivaji pfi vyrobé a zrani vin, véetné kvaSeni Cerstvych vinnych hroznd a hroznového
mostu, a za G¢elem obohaceni vina nékterymi ldtkami z dubového dfeva.

Kousky dfeva musi pochdzet vylu¢né z druhdt Quercus.

Ponechaji se bud’ v pfirozeném stavu, nebo se zahieji pii nizké, stiedni nebo vysoké teploté nesmi viak dojit k jejich
hoteni, a to ani povrchovému, nesméji byt zuhelnatélé ¢i drobivé p#i dotyku. Kousky dubového dieva nesméji byt
podrobeny zddné chemické, enzymatické nebo fyzikdlni Gpravé mimo ohfevu. Nesméji byt obohaceny o zddny produkt,
kterym by se zvysily jejich ptirozené aromatizaéni schopnosti nebo obsah extrahovatelnych fenolickych sloucenin.

OZNACOVANI

Na $titku musi byt uveden piivod botanického druhu nebo botanickych druhti dubu a intenzita ptipadného ohfevu,
podminky uchovani a bezpe¢nostni pokyny.

ROZMERY

Rozméry dievénych ¢dstic musi byt takové, aby alespori 95 % hmotnosti bylo zadrzeno sitem, jehoz oka maji rozméry
2 mm (neboli 9 mesh).

CISTOTA
Kousky dubového dfeva nesméji uvoliiovat latky v takovych koncentracich, které by mohly ohrozit zdravi.

O tomto oSetfeni musi byt podle ¢l. 147 odst. 2 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 vedena evidence.

Dodatek 8
Pozadavky na oSetfeni vina dipravou obsahu alkoholu

Ucelem oSetfeni vina dpravou obsahu alkoholu (ddle jen ,o08etfeni”) je sniZeni nadmérného obsahu etanolu ve viné pro
zlepSeni vyvazenosti jeho chuti.

Pozadavky:
1) Pozadovaného tcelu lze docilit pouZzitim jednotlivych separaénich technik nebo jejich kombinaci.
2) Osetfovand vina nesmi mit organoleptické nedostatky a musi byt vhodnd pro ptimou lidskou spottebu.

3) Odstranéni alkoholu z vina nelze pouzit, pokud byl na néktery z vinafskych produkt pouzitych pfi vyrobé daného
vina uplatnén néktery zptisob obohacovani stanoveny v ptiloze VIII ¢asti I nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.

4) Obsah alkoholu mizZe byt sniZzen nejvice o 20 % a celkovy skutecny obsah alkoholu kone¢ného vyrobku musi byt
v souladu s obsahem alkoholu stanovenym v piiloze VII &isti II bodu 1 druhém pododstavci pism. a) nafizeni (EU)
¢. 1308/2013.

5) Na provadéni oetfeni dohlizi enolog nebo kvalifikovany technik.

6) O tomto oSetfeni musi byt podle ¢l. 147 odst. 2 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 vedena evidence.

7) Clenské staty mohou stanovit, Ze toto osetfeni musi byt predem nahlseno pfislusnym orgdntim.
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Dodatek 9
Pozadavky na oSetfeni vina sniZzenim obsahu cukru v mostech pomoci membrinového spojeni

Uelem oSetfeni vina snizenim obsahu cukru (ddle jen ,o8etfeni”) je sniZeni obsahu cukru v mostu pomoci
membranového spojeni spojujictho mikrofiltraci nebo ultrafiltraci s nanofiltraci nebo reverzni osmézou.

Pozadavky:

1) Osetfeni md za ndsledek sniZeni objemu v zdvislosti na mnozZstvi a cukernatosti cukerného roztoku odebraného
z ptvodniho mostu.

>

Tyto postupy musi umoznit zachovat obsah jinych slozek mostu nez cukru.

N
~

Snizen{ obsahu cukru v mostech vylucuje Gpravu obsahu alkoholu ve viné vyrobeném z téchto mosta.

4) Ogsetfeni nemuaze byt pouzito soucasné s nékterym druhem obohacovini uvedenym v piiloze VIII ¢dsti [ nafizeni
(EU) ¢. 1308/2013.

U1
~

Osetfenti je provedeno na objemu mostu uréeném v zdvislosti na pozadovaném sniZeni obsahu cukru.

6) Cilem prvni fize je pfipravit most na druhou fézi zvyseni koncentrace a dédle zachovat makromolekuly vétsi nez
prahova hodnota propustnosti membréany. Tuto fzi lze realizovat ultrafiltraci.

~
~

Nasledné je nanofiltraci nebo reverzni osmézou zvySena koncentrace permedtu ziskaného v prvni fizi o3etfeni.

Pavodni voda a organické kyseliny, které nebyly zachyceny zejména nanofiltraci, mohou byt vriceny zpét do
oetfovaného mostu.

8) Na provadéni osetfeni musi dohliZet enolog nebo kvalifikovany technik.

9) Pouzivané membrany musi spliiovat poZadavky stanovené nafizenim (ES) ¢. 1935/2004 a nafizenim (EU) ¢. 10/2011
a vnitrostatni pravni ptedpisy, jimiZ se tato nafizeni provadéji. Membrany musi odpovidat pozadavkiim uvedenym
v Mezindrodnim enologickém kodexu zvefejnéném OIV.

Dodatek 10

Pozadavky na oSetfeni vin pomoci membrinové technologie spolu s aktivnim uhlim s cilem sniZit
nadmérné mnozstvi 4-ethylfenolu a 4-ethylguajakolu

Ucelem tohoto osetient je sniZit obsah 4-ethylfenolu a 4-ethylguajakolu mikrobidlniho ptivodu, ktery predstavuje organo-
leptické vady a pfekryvd viini vina.

Pozadavky:
1) Na provadéni osetieni dohlizi enolog nebo kvalifikovany technik.
2) O tomto oSetfeni musi byt podle ¢l. 147 odst. 2 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 vedena evidence.

3) Pouzivané membriny musi spliiovat pozadavky stanovené nafizenim (ES) ¢. 1935/2004 a nafizenim (EU) ¢. 10/2011
a vnitrostatni pravni predpisy, jimiz se tato nafizeni provddéji. Membrany musi odpovidat pozadavkam uvedenym
v Mezindrodnim enologickém kodexu zvefejnéném OIV.
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CAST B
MEZNI HODNOTY PRO OBSAH OXIDU SIRICITEHO VE VINU

A.  OBSAH OXIDU SIRICITEHO VE VINU

za Uelem pfimé lidské spotieby piekrocit tyto hodnoty:
a) 150 miligramt na litr u ¢erveného vina;

b) 200 miligramt: na litr u bilého a rizového vina.

5 gramt cukru vyjddfeného jako soucet glukosy a fruktosy na litr, na:
a) 200 miligramd na litr u ¢erveného vina;
b) 250 miligram na litr u bilého a rizového vina;
¢) 300 miligramd na litr u:
— vin, pro kterd lze pouzivat podle pfedpist Unie vyraz ,Spitlese®,
— bilych vin, pro kterd lze pouzivat tato chrdnénd oznaceni ptivodu: Bordeaux supérieur, Graves de Vayres,
Cotes de Bordeaux-Saint-Macaire pro vina tzv. ,moelleux”, Premieres Cotes de Bordeaux, Cotes de Bergerac,
Cotes de Montravel, Gaillac, po némz nésleduje vyraz ,doux“ nebo ,vendanges tardives®, Rosette
a Savenniéres,
— bilych vin, pro kteréd lze pouzivat chranénd oznaleni ptivodu Allela, Navarra, Penedés, Tarragona a Valencia,
a vin, pro kterd lze pouZivat chrdnénd oznaceni piivodu pochézejici z Comunidad Auténoma del Pais Vasco,
oznacend vyrazem ,vendimia tardia*,

— sladkych vin, pro kterd lze pouzivat chrdnénd oznaceni ptivodu ,Binissalem-Mallorca“,

— vin z prezrdlych hrozni a vin ze zaschlych hrozndl, pro kterd lze pouzivat chrinéné oznaceni puvodu
,Mélaga“ a kterd maji obsah zbytkového cukru alesponi 45 gl

— vin pochazejicich ze Spojeného kralovstvi vyrobenych v souladu s pravnimi pfedpisy Spojeného krélovstvi,
pokud je obsah cukru vy$si nez 45 g/l

— vin pochdzejicich z Madarska s chrdnénym oznacenim ptavodu ,Tokaji“ a nesoucich v souladu s madarskymi
pravnimi pfedpisy oznaceni ,Tokaji édes szamorodni“ nebo ,Tokaji szdraz szamorodni®,

— vin, pro kterd lze pouZivat tato chranénd oznaleni ptivodu: Loazzolo, Alto Adige a Trentino oznacenych
témito vyrazy nebo jednim z téchto vyrazd: ,passito“ nebo ,vendemmia tardiva“,

— vin, pro kterd lze pouzivat chrdnéné oznaceni ptivodu: ,Colli orientali del Friuli, k némuz je pfipojen vyraz
Picolit*

— vin, pro kterd lze pouzivat chrdnénd oznaleni ptivodu ,Moscato di Pantelleria naturale“ a ,Moscato di
Pantelleria“

— vin pochdzejicich z Ceské republiky, pro kterd lze pouZivat vyraz ,pozdni sbér,
— vin pochazejicich ze Slovenska, pro kterd lze pouzivat chranéné oznaceni plivodu, oznalenych vyrazem
,neskory zber, a slovenskych vin Tokaj, pro kterd lze pouZit chrdnéné oznaceni ptivodu ,Tokajské

samorodné suché“ nebo ,Tokajské samorodné sladké”,

— vin pochdzejicich ze Slovinska, pro kterd lze pouzivat chrdnéné oznaceni pivodu, oznacenych vyrazem
,vrhunsko vino ZGP — pozna trgatev*,

— bilych vin s témito chrdnénymi zemépisnymi oznacenimi, jejichz celkovy obsah alkoholu je vy3$3i nez 15 %
objemovych a obsah cukru je vyssi nez 45 g/l:

— Franche-Comté,

— Coteaux de I'’Auxois,
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Sadne-et-Loire,
Coteaux de 'Ardeche,
Collines rhodaniennes,
Comté Tolosan,
Cotes de Gascogne,
Gers,

Lot,

Cotes du Tarn,
Correze,

Ile de Beauté,

Oc,

Thau,

Val de Loire,
Méditerranée,
Comtés rhodaniens,
Cotes de Thongue,
Cote Vermeille,
Agenais,

Landes,

Allobrogie,

Var,

— sladkych vin pochazejicich z Recka, jejichZ skute¢ny obsah alkoholu je alespori 15 % objemovych a obsah

cukru je alespon 45 gfl, pro kterd lze pouzivat tato chrdnénd zemépisnd oznacen:

— Ayio 'Opog (Mount Athos — Holly Mount Athos — Holly Mountain Athos — Mont Athos — Ayio 'Opog

Adug),

Apyolida (Argolida),
Ayaia (Achaia),
Enavopr] (Epanomi),
Kuihadeg (Cyclades),
Aakovia (Lakonia),
[Miepia (Pieria),
Tupvafog (Tyrnavos),

OAopwa (Florina),

— sladkych vin pochdzejicich z Kypru, jejichz skutecny obsah alkoholu je nejvyse 15 % objemovych a obsah

cukru je alespon 45 gfl, pro kterd Ize pouzivat chrdnéné oznaceni ptivodu Koupavdapia (Kommandaria),

— sladkych vin pochazejicich z Kypru, ziskanych z ptezrélych nebo zaschlych hroznt, jejichz celkovy obsah
alkoholu je alesporl 15 % objemovych a obsah cukru je alesponi 45 gfl, pro kterd lze pouzivat tato chrdnénd
zemépisnd oznacent:

Tomikog Oivog Aeieodg (Regional wine of Lemesos),

Tomikog Oivog TTagog (Regional wine of Pafos),
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— Tomikog Oivog Adpvaka (Regional wine of Larnaka),
— Tomkog Oivog Aeukwoia (Regional wine of Lefkosia),

— vin pochdzejicich z Malty, jejichz celkovy obsah alkoholu je nejvyse 13,5 % objemového a obsah cukru je
alesponi 45 gfl, pro kterd lze pouzivat chrdnéné oznaceni pivodu ,Malta“ a ,,Gozo",

— vin z Chorvatska, pro kterd lze pouzivat chrinéné oznaceni ptivodu, oznacenych vyrazem ,kvalitetno vino
KZP — desertno vino“ nebo ,vrhunsko vino KZP — desertno vino“, pokud je obsah cukru vy33i nez 50 g/l
nebo ,vrhunsko vino KZP — kasna berba“,

— vin ze zaschlych hroznt s chrdnénym oznacenim ptivodu ,Ponikve®, pokud je obsah cukru vyssi nez 50 g/l

— vin s chrdnénym oznaenim pavodu ,Muskat momjanski/Moscato di Momiano“, oznacenych vyrazy
,kvalitetno vino KZP — desertno vino“ nebo ,vrhunsko vino KZP — desertno vino“, pokud je obsah cukru
vyssi nez 50 gfl;

350 miligramt na litr u:
— vin, pro kterd Ize pouzivat podle predpistt Unie vyraz ,Auslese”,

— rumunskych bilych vin, pro kterd lze pouzivat tato chrdnénd oznaceni ptivodu: Murfatlar, Cotnari, Tarnave,
Pietroasa, Valea Cilugdreasci,

— vin pochdzejicich z Ceské republiky, pro kterd lze pouzivat vyraz ,vybér z hroznt,

— vin pochdzejicich ze Slovenska, pro kterd lze pouzivat chrdnéné oznaceni plivodu, oznacenych vyrazem
,vyber z hrozna“, a slovenskd vina Tokaj, pro kterd lze pouzit chrdnéné oznaceni piivodu ,Tokajsky maslas
nebo ,Tokajsky forditds*,

— vin pochazejicich ze Slovinska, pro kterd lze pouzivat chridnéné oznaceni pivodu, oznacenych vyrazem
,vrhunsko vino ZGP — izbor*,

— vin, pro kterd lze pouzit tradi¢ni vyraz ,Késdi sziiretelésti bor*,

— vin typu ,aleatico” pochazejicich z Itdlie, pro kterd lze pouzivat chrdnéné oznaceni ptivodu ,Pergola“, jakoz
i tradi¢ni vyraz ,passito”,

— vin pochdzejicich z Chorvatska, pro kterd lze pouzivat chranéné oznaceni ptvodu, oznacenych vyrazem
,vrhunsko vino KZP — izborna berba*,

— vin pochazejicich z Madarska, pro kterd lze pouzivat chrinéné oznaceni ptivodu, oznalenych v souladu

s madarskymi pravnimi pfedpisy ,Valogatott sziiretelésti bor* nebo ,Fébor*;
400 miligram na litr u:

— vin, pro kterd lze pouzivat podle ptedpisti Unie vyrazy ,Beerenauslese”, ,Ausbruch®, ,Ausbruchwein®,
JTrockenbeerenauslese®, ,Strohwein®, ,Schilfwein® a ,,Eiswein®,

— bilych vin, pro kterd Ize pouZivat tato chranénd oznaceni puvodu: Sauternes, Barsac, Cadillac, Cérons,
Loupiac, Sainte-Croix-du-Mont, Monbazillac, Bonnezeaux, Quarts de Chaume, Coteaux du Layon, Coteaux
de I'Aubance, Graves Supérieures, Sainte-Foy Bordeaux, Haut-Montravel, Saussignac, Jurangon, pokud za
nim nendsleduje vyraz ,sec”, Anjou-Coteaux de la Loire, Coteaux du Layon, po némz ndsleduje ndzev obce
ptvodu, Chaume, Coteaux de Saumur, Coteaux du Layon, po némZ ndsleduje vyraz ,premier cru“
a dopliujici zemépisné oznaceni Chaume, Pacherenc du Vic Bilh, pokud v3ak po ném nendsleduje vyraz
,sec’, Alsace a Alsace grand cru, po némzZ ndsleduje vyraz ,vendanges tardives nebo ,sélection de grains
nobles®,

— sladkych vin pochazejicich z Recka, ziskanych z prezrélych a zaschlych hroznfi, jejichz obsah zbytkového
cukru vyjadreny jako cukr je alesponn 45 gfl, pro kterd Ize pouZivat jedno z téchto chranénych oznaceni
ptvodu:

— Aagvég (Dafnes),
— Afpvog (Limnos),

— Malvasia TTapog (Malvasia Paros),
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— Malvasia Inteiag (Malvasia Sitia),

— Malvasia Xavdakag — Candia,

— Movepfaoia- Malvasia (Monemvasia — Malvasia),
— Mooyarog KegaMnviag (Muscat of Kefalonia — Muscat de Céphalonie),
— Mooyarog Afpvou (Muscat of Limnos),

— Mooyaro Tatpdv (Muscat of Patra),

— Mooyarog Piou Iatpag (Muscat of Rio Patra),
— Mooyarog Podou (Muscat of Rodos),

— Nepiéa (Nemea),

— Zapog (Samos),

— Savtopivn) (Santorini),

— ZSnreia (Sitia),

a sladkych vin pochizejicich z Recka, vyrobenych z ptezrdlych a zaschlych hroznt, pro kterd lze pouZit
jedno z téchto chranénych zemépisnych oznaceni:

— Ayio ‘Opog (Mount Athos — Holly Mount Athos — Holly Mountain Athos — Mont Athos — Ayio 'Opog
Adwg),

— Auyaio TTéhayog (Aegean Sea - Aigaio Pelagos),
— Apapa (Drama),

— HpaxAeo (Iraklio),

— Kaotoputr (Kastoria),

— Kprtn (Crete),

— Makedovia (Macedonia),

— P&dupvo (Rethimno),

— Ziduota (Siatista),

— Xtepea EAMada (Sterea Ellada),

— Xavia (Chania),

— vin pochazejicich z Ceské republiky, pro kterd lze pouZivat vyraz ,vybér z bobul“, ,vybér z cibéb®, ,ledové
vino* nebo ,sldmové vino*,

— vin pochézejicich ze Slovenska, pro kterd lze pouzivat chrdnéné oznaceni puvodu, oznacenych vyrazy
,bobulovy vyber*, ,hrozienkovy vyber®, ,cibébovy vyber, ,ladové vino nebo ,slamové vino, a slovenskych
vin Tokaj, pro kterd lze pouzivat chrdnénd oznaceni ptivodu ,Tokajsky vyber®, ,Tokajskd esencia“, ,Tokajskd
vyberové esencia“,

— vin pochdzejicich z Madarska, pro kterd lze pouzivat chrinéné oznaceni pivodu, nesoucich v souladu
s madarskymi prdvnimi pfedpisy oznaceni ,Tokaji maslds“, ,Tokaji forditds®, ,Tokaji asziieszencia®, ,Tokaji
eszencia“, ,Tokaji asza“, ,Toppedt sz616bél késziilt bor” nebo ,Jégbor*,

— vin, pro kterd lze pouzivat chrdnéné oznaceni ptivodu ,Albana di Romagna“, oznacenych vyrazem ,passito*,

— lucemburskych vin, pro kterd lze pouzivat chrinéné oznaceni ptvodu, oznacenych vyrazy ,vendanges
tardives®, ,vin de glace* nebo ,vin de paille®,

— vin pochdzejicich z Portugalska, pro kterd lze pouzit chranéné oznaceni ptvodu nebo chrinéné zemépisné
oznaceni a vyraz ,colheita tardia“,

— vin pochdzejicich ze Slovinska, pro kterd Ize pouzivat chrdnéné oznaceni pivodu, oznacenych vyrazy:
,vrhunsko vino ZGP — jagodni izbor®, ,vrhunsko vino ZGP — ledeno vino“ nebo ,vrhunsko vino ZGP - suhi
jagodni izbor*,
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— vin pochdzejicich z Kanady, pro kterd lze pouzivat vyraz ,Icewine®,
— vin z Chorvatska, pro kterd Ize pouzivat chrdnéné oznaceni ptivodu, oznacenych vyrazem ,vrhunsko vino
KZP - izborna berba bobica“, ,vrhunsko vino KZP — izborna berba prosusenih bobica“ nebo ,vrhunsko vino
KZP - ledeno vino*.
3. Seznamy vin s chrdnénym oznaenim pivodu nebo chrinénym zemépisnym oznalenim, které jsou uvedeny
v odst. 2 pism. c), d) a €), mohou byt zménény za Gcelem zahrnuti novych vin nebo jestlize se zméni podminky
vyroby doty¢nych vin nebo jejich oznaceni ptivodu & zemépisné oznaceni. Clenské stity zaslou Komisi v souladu

s nafizenim Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2017/1183 Zddost o odchylku a poskytnou viechny nezbytné
technické informace tykajici se doty¢nych vin, véetné jejich specifikaci a mnozstvi vyrobenych za rok.

4.V letech, kdy je to vyjime¢né nutné z divodu povétrnostnich podminek, mohou ¢lenské stity povolit zvyseni
celkového obsahu oxidu sific¢itého niz$tho nez 300 miligramt na litr nejvyse o 50 miligramd na litr pro vina
vyrobend v nékterych vinafskych oblastech na jejich Gizemi. V souladu s nafizenim v pfenesené pravomoci (EU)
2017/1183 ozndmi ¢lenské stity Komisi tyto odchylky do jednoho mésice od jejich stanoveni, pficemz uvedou
rok, vinafské oblasti a dotlend vina a poskytnou dikazy o tom, Ze zvySeni je nutné kvili povétrnostnim
podminkdm. Komise poté tyto odchylky zvefejni na svych internetovych strankach.

5. Clenské stity mohou na vina vyrobend na jejich Gzemf pouzit ptisnéjsi piedpisy.
B.  OBSAH OXIDU SIRICITEHO V LIKEROVYCH VINECH

Celkovy obsah oxidu sifi¢itého v likérovém vinu nesmi v okamziku uvedeni na trh za G¢elem piimé lidské spotieby
prekrocit tyto hodnoty:

a) 150 miligramt na litr, pokud je obsah cukru nizsi nezZ 5 gramd na litr;
b) 200 miligramd na litr, pokud je obsah cukru alespoil 5 gramti na litr.

C.  OBSAH OXIDU SIRICITEHO V SUMIVYCH VINECH

1. Celkovy obsah oxidu sifi¢itého v Sumivém vinu nesmi v okamziku uvedeni na trh za tGcelem p¥imé lidské spotieby
piekrocit tyto hodnoty:

a) 185 miligramt na litr u vech kategorii jakostniho sumivého vina a
b) 235 miligramd na litr u vSech ostatnich $umivych vin.

2. JestliZe je to je to nutné z diivodd povétrnostnich podminek v urcitych vinafskych oblastech Unie, mohou dotéené
Clenské stity povolit u Sumivych vin uvedenych v odst. 1 pism. a) a b) vyrobenych na jejich tzemi zvySeni

celkového obsahu oxidu sifi¢itého nejvy$e o 40 miligramd na litr, pokud vina, u nichz bylo povoleno uvedené
zvyseni, nebudou z doty¢nych ¢clenskych statti vyvezena.

CAsT C
MEZN[ HODNOTY PRO OBSAH TEKAVYCH KYSELIN VE VINU

1.  Obsah tekavych kyselin nesmi piekrocit ndsledujici hodnoty:

a) 18 miliekvivalentti na litr v pfipadé ¢aste¢né zkvaseného hroznového mostu;

b) 18 miliekvivalentti na litr u bilého a rtizového vina nebo

¢) 20 miliekvivalentt na litr u ¢erveného vina.
2. Obsahy uvedené v odstavci 1 plati pro:

a) produkty z hroznt sklizenych v Unii, které jsou v etapé produkce a ve viech etapach obchodovani;

b) castecné zkvaSeny hroznovy most a vino pochdzejici ze tfetich zemi ve vSech etapich od jejich vstupu na
zemeépisné izemi Unie.
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Clenské staty mohou stanovit odchylky od hodnot uvedenych v odstavci 1:

a) pro nékterd vina s chrdnénym oznacenim ptvodu nebo nékterd vina s chrdnénym zemépisnym oznacenim:
— pokud prosla dobou zrdn{ alespoii dvou let nebo
— pokud byla vyrobena zvldstnim zptsobem;

b) pro vina o celkovém obsahu alkoholu nejméné 13 % objemovych.

Clenské stity sdéli tyto odchylky Komisi v souladu s nafizenim v ptenesené pravomoci (EU) 2017/1183 do
jednoho mésice od data stanoven{ odchylky. Komise poté tyto odchylky zvefejni na svych internetovych strankdch.

CASTD
MEZN{ HODNOTY A PODMINKY PRO SLAZENI VIN
Slazeni vina je povoleno pouze v piipadé, Ze se provadi za pouziti jednoho nebo nékolika téchto vyrobk:
a) hroznového mostu;
b) zahusténého hroznového mostu;

c) rektifikovaného mostového koncentratu.

Celkovy obsah alkoholu doty¢ného vina nebude zvysen o vice nez 4 % objemova.

Slazen{ dovezenych vin urCenych k piimé lidské spotiebé a se zemépisnym oznacenim se na dzemi Unie zakazuje.
Na slazeni ostatnich dovezenych vin se vztahuji stejné podminky jako ty, které se pouziji na vina vyrobend v Unii.

Slazen{ vina s chrdnénym oznacenim piivodu miiZe ¢lensky stt povolit jen tehdy, pokud:
a) jsou dodrzeny podminky a mezni hodnoty stanovené v této piiloze;
b) se provadi v oblasti, ze které doty¢né vino pochdzi, nebo v jeji bezprostiedni blizkosti.

Hroznovy most a zahu$tény hroznovy most podle odstavce 1 musi pochdzet ze stejné oblasti jako vino, pro jehoz
slazeni jsou uzity.

Slazen{ vina je povoleno pouze ve vyrobni etapé a v etapé velkoobchodu.
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PRILOHA II

POVOLENE ENOLOGICKE POSTUPY A OMEZENI PRO SUMIVA VINA, JAKOSTNi SUMIVA VINA
A AROMATICKA JAKOSTNI SUMIVA VINA

A. Sumivé vino
1. Pro ucely tohoto bodu, jakoz i oddilt B a C této ptilohy se:
a) ,tirdznim likérem* rozumi produkt, ktery se ptiddva do kupaze za tcelem druhotného kvaseni;
b) ,expedi¢nim likérem* rozumi produkt, ktery se pfiddvd do Sumivého vina za ticelem dosazeni pozadované chuti.
2. Expedi¢ni likér maze obsahovat pouze:
— sacharosu,
— hroznovy most,
— laste¢né zkvaseny hroznovy most,
— zahu$tény hroznovy most,
— rektifikovany mostovy koncentrat,
— vino nebo
— jejich smés,
piipadné s pfidavkem destildtu z vina.

3. Aniz je dotCeno povolené obohacovéni jednotlivych slozek kupdze podle nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, je jakékoliv
obohacovéni kupédze zakdzdno.

4. Presto mize kazdy clensky stit pro urcité oblasti a odridy, jestlize je to z technického hlediska opodstatnéno,
povolit obohacovani kupaze v misté piipravy sumivého vina za téchto podminek:

a) u 74dné ze slozek kupdze dosud neprobéhlo obohacent;
b) tyto slozky sestdvaji vyhradné z hroznt sklizenych na jeho tizem;
¢) obohaceni se provede jen jednou;
d) nebudou ptekroceny nasledujici mezni hodnoty:
i) 3 % objemovd v ptipadé kupdze ze slozek z vinaiské zony A;
ii) 2 % objemova v piipadé kupdze ze slozek z vinafské zény B;
i) 1,5 % objemového v piipadé kupdze ze slozek z vinatské zony C;

e) bude jako metody pouzito pidavku sacharosy, zahusténého hroznového mostu nebo rektifikovaného
mostového koncentrétu.

5. Piidavek tirdzniho a expedi¢niho likéru neni povazovin za obohacovani ani za slazeni. P¥idavek tirdzniho likéru
muze zvysit celkovy obsah alkoholu kupdZe nejvyse o 1,5 % objemového. Toto zvySeni se vypocte z rozdilu mezi
celkovym obsahem alkoholu kupédze a celkovym obsahem alkoholu $umivého vina pfed pfipadnym piidavkem
expedi¢niho likéru.

6. Pridavek expedi¢niho likéru miiZe zvysit skute¢ny obsah alkoholu $umivého vina nejvyse o 0,5 % objemového.
7. Slazeni kupaze a jejich jednotlivych slozek je zakdzano.

8. Mimo piipadné ptikyseleni ¢i odkyseleni jednotlivych slozek v souladu s ustanovenimi nafizeni (EU) ¢. 1308/2013
lze piikyselit nebo odkyselit i kupaz. Piikyseleni a odkyseleni kupdze se vzdjemné vylucuji. Prikyseleni lze provést
nejvyse v mnozstvi 1,5 grami na litr, vyjddfeno v kyseliné vinné, tj. 20 miliekvivalentd na litr.
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9. V letech s vjjime¢nymi povétrnostnimi podminkami muZze byt horni mez zvySena z 1,5 gramu na litr, tj. 20 miliek-
vivalentti na litr, na 2,5 gramu na litr, tj. 34 miliekvivalentdi na litr, pokud pfirozeny obsah kyselin neni niZ§i nez
3 gramy na litr vyjadfeno v kyseliné vinné, tj. 40 miliekvivalentd na litr.

10. Oxid uhli¢ity v $umivém vinu muiize pochdzet pouze z alkoholového kvaseni kupdze, ze které je vino pfipravovano.

Toto kvaseni muze byt vysledkem pouze pfidani tirdZniho likéru, pokud se nejednd o pfimé zpracovani hroznd,
hroznového mostu nebo &asteéné zkvaseného hroznového mostu na Sumivé vino. Mize probihat pouze v lahvich
nebo v uzavieném tanku.

Uziti oxidu uhlic¢itého pfi plnéni do ldhvi prostfednictvim protitlaku je povoleno, jestlize probihd pod dohledem
a tlak oxidu uhli¢itého v $umivém vinu se nezvysi v dasledku nevyhnutelné vymény plynti s oxidem uhli¢itym
pochdzejicim z alkoholového kvaseni kupdze.

11. Pokud jde o jind $umivd vina nez Sumivd vina s chrinénym oznacenim ptivodu:
a) muize tirdzni likér uréeny k jejich vyrobé obsahovat pouze:
— hroznovy most,
— daste¢né zkvaseny hroznovy most,
— zahus$tény hroznovy most,
— rektifikovany mostovy koncentrat nebo
— sacharosu a vino;

b) musi vykazovat nejméné 9,5 % objemového skute¢ného obsahu alkoholu véetné alkoholu, ktery je obsazen
v piipadné pfidaném expedi¢nim likéru.

B. Jakostni Sumivé vino

1. Tirdzni likér pro jakostni umivé vino muize obsahovat pouze:
a) sacharosu;
b) zahustény hroznovy most;
¢) rektifikovany mostovy koncentrat;
d) hroznovy most nebo ¢aste¢né zkvaseny hroznovy most nebo
e) vino.

2. Producentské ¢lenské stity mohou pro jakostni Sumivé vino, které je vyrdbéno na jejich tzemi, stanovit dopliujici
parametry a podminky vyroby a obéhu nebo zpfisnit stavajici parametry a podminky.

3. Na vyrobu jakostniho $umivého vina se vztahuji rovnéz pravidla uvedena:
— v odstavcich 1 az 10 oddilu A,

— v oddile C odst. 3, pokud jde o skute¢ny obsah alkoholu, v oddile C odst. 5, pokud jde o minimalni pfetlak,
a v oddile C odst. 6 a 7, pokud jde o minimdlni doby procesu vyroby, aniz je tim dotcen oddil B odst. 4 pism.
d) této prilohy.

4. Pro jakostni aromatické sumivé vino plati toto:
a) neni-li stanoveno jinak, maze byt ziskdno pouze tim, Ze se pro kupaZz pouzije vyhradné hroznovy most nebo
Caste¢né zkvaSeny hroznovy most, ktery je ziskdn z odrdd vinné révy uvedenych na seznamu uvedeném

v dodatku této pfilohy. Jakostni aromatické Sumivé vino vsak mize byt vyrobeno tradi¢nim zptisobem z kupdze
slozené z vin ziskanych z hroznti odridy ,Glera“ sklizenych v regionech Veneto a Friuli-Venezia Giulia;

b) fizeni kvasného procesu pfed vytvofenim a po vytvofeni kupdze muize za tcelem tvorby oxidu uhli¢itého
probihat pouze chlazenim nebo jinymi fyzikdlnimi postupy;

¢) piidavek expedi¢niho likéru se zakazuje;

d) doba procesu vyroby jakostniho aromatického sumivého vina musi ¢init nejméné jeden mésic.
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Sumivé vino a jakostni Sumivé vino s chréanénym oznacenim pivodu

Celkovy obsah alkoholu kupdze ur¢ené k vyrobé jakostniho Sumivého vina s chrdnénym oznacenim pivodu musi
vykazovat nejméné:

— 9,5 % objemového ve vinafskych zéndch C III,
— 9 % objemovych v ostatnich vinafskych zénach.
Presto mohou kupdze uréené k vyrobé jakostnich Sumivych vin s chrinénym oznacenim pavodu ,Prosecco”,

,Conegliano Valdobbiadene — Prosecco” a ,Colli Asolani — Prosecco” nebo ,Asolo — Prosecco®, které byly ziskiny
z jediné odrtidy révy, vykazovat celkovy obsah alkoholu nejméné 8,5 % objemového.

Jakostni Sumivé vino s chrdnénym oznacenim pivodu musi vykazovat nejméné 10 % objemovych skutecného
obsahu alkoholu v¢etné alkoholu, ktery je obsazen v ptipadném pfidaném expedi¢nim likéru.

Tirdzni likér pro Sumiva vina a jakostni Sumiva vina s chranénym oznacenim ptvodu muze obsahovat pouze:
a) sacharosu;
b) zahustény hroznovy most;

¢) rektifikovany mostovy koncentrat

a) hroznovy most;
b) &astecné zkvaseny hroznovy most;
¢) vino;

vhodné k ziskdvani stejného $umivého vina nebo stejného jakostniho Sumivého vina s chrdnénym oznacenim
ptivodu jako toho, do néhoz se pfidé tirdZzni likér.

Odchylné od piilohy VII ¢asti II odst. 5 pism. ¢) nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 jakostni Sumivé vino s chranénym
oznacenim puvodu, které je uchovdvdno v uzavienych nddobédch s objemem mensim nez 25 cl pfi 20 °C, muze
vykazovat pfetlak nejméné 3 baru.

Doba vyrobniho procesu jakostnich $umivych vin s chrinénym oznacenim piivodu véetné zrdni v produkénim
podniku od pocitku kvaseni zptsobujictho tvorbu oxidu uhli¢itého ¢ini alespon:

a) Sest mésictl, pokud dochazi k uvedenému kvaseni v uzavieném tanku;

b) devét mésicti, pokud dochdzi k uvedenému kvaseni v lahvi.

Doba kvaseni zptsobujiciho tvorbu oxidu uhli¢itého v kupdzi a doba neoddéleni kupdze od kalt ¢ini nejméné:
— 90 dnt;,

— 30 dnt, pokud kvaseni probihd v nddobach s michacim zaf{zenim.

Pravidla uvedend v ¢asti A odst. 1 az 10 a v &asti B odst. 2 se pouziji rovnéz na Sumivé vina a jakostni Sumiva vina
s chranénym oznacenim ptvodu.

Pro jakostni aromatické Sumivé vino s chranénym oznacenim ptvodu plati toto:

a) miZe byt ziskdno pouze tim, Ze se pro vytvofeni kupdze pouzije vyhradné hroznovy most nebo cdste¢né
zkvaSeny hroznovy most, ktery je ziskdn z odriid révy uvedenych na seznamu v dodatku k této pfiloze, pokud
tyto odridy jsou uzndny za vhodné k vyrobé jakostntho $umivého vina s chranénym oznacenim pivodu
v péstitelské oblasti, jejiz ndzev jakostni Sumivé vino s chranénym oznacenim ptvodu nese. Odchylné mize byt
ziskdno aromatické jakostni Sumivé vino s chranénym oznacenim ptvodu tim, Ze pro vytvoteni kupdze se
pouziji vina z hroznt odridy ,Glera“, které byly sklizeny v péstitelskych oblastech s oznalenim ptvodu
L,Prosecco”, ,Conegliano-Valdobbiadene — Prosecco®, ,Colli Asolani — Prosecco” a ,Asolo — Prosecco®;

b) fizeni kvasného procesu pied vytvofenim a po vytvofeni kupdze muize za tcelem tvorby oxidu uhli¢itého
probihat pouze chlazenim nebo jinymi fyzikdlnimi postupy;
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¢) piidavek expedi¢niho likéru se zakazuje;

d) skutecny obsah alkoholu jakostniho aromatického Sumivého vina s chrdnénym oznacenim ptvodu musi ¢init
nejméné 6 % objemovych;

e) celkovy obsah alkoholu jakostniho aromatického Sumivého vina s chrdnénym oznacenim ptvodu musi ¢init
nejméné 10 % objemovych;

f) jakostni aromatické sumivé vino s chrdnénym oznacenim ptivodu uchovivané v uzavienych nddobéch pii 20 °C
musi vykazovat pfetlak nejméné 3 bary;

g) odchylné od odstavce 6 tohoto oddilu musi ¢init doba procesu vyroby jakostniho aromatického $umivého vina
s chranénym oznacenim ptvodu nejméné jeden mésic.
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Dodatek

Seznam mostovych odriid, z nichZz lze vytvofit kupdZz pro pfipravu aromatickych jakostnich
$umivych vin a aromatickych jakostnich Ssumivych vin s chrinénym oznacenim piivodu

Airén

Albarifio

Aleatico N
Alvarinho

AcUpriko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N.
Busuioacd de Bohotin
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi ftiszeres B
Devin

Ferndo Pires

Freisa N

Gamay N
Gewiirztraminer Rs
Giro N

Glera

Twkeptdpa (Glykerythra)
Huxelrebe

Irsai Olivér B
Macabeo B

Macabeu B

Toutes les Malvasias
All the Malvoisies
Mauzac blanc et rosé
Monica N

Tous les Moscateles
Mooyogilepo (Moschofilero)
Miiller-Thurgau B
All the Muscatels
Manzoni moscato
Nektar

Pédlava B

Parellada B

Perle B

Piquepoul B

Poulsard

Poditng (Roditis)
Scheurebe
Tdmaioasd romaneasca
Torbato

Touriga Nacional
Verdejo

Zefir B
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PRILOHA III

POVOLENE ENOLOGICKE POSTUPY A OMEZENI PRO LIKEROVA VINA A LIKEROVA VINA S CHRANENYM
OZNACENIM PUVODU NEBO CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM

A. Likérova vina

1. Produkty uvedené v pfiloze VII &isti II odst. 3 pism. c) nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 slouzici k vyrobé likérovych vin
a likérovych vin s chrdnénym oznacenim ptivodu nebo chranénym zemépisnym oznacenim mohou byt v piipadé
potieby zpracovdvany pouze enologickymi postupy a oSetfenimi stanovenymi v nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 nebo
v tomto naffzeni.

2. Aviak:

a) zvySeni pfirozeného obsahu alkoholu mtize vyplynout pouze z pouziti produktd uvedenych v pifloze VII ¢sti 11
odst. 3 pism. e) a f) nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 a

b) odchylné je Spanélsko oprévnéno povolit pouzit{ siranu vdpenatého pro $panélskd vina oznacend tradi¢nim
vyrazem ,vino generoso“ nebo ,vino generoso de licor”, pokud jde o tradi¢ni postup a obsah sirant takto
oetfeného produktu neptekroci hodnotu 2,5 gramu na l1tr vyjadtenych jako siran draselny. Takto ziskand vina
mohou byt doplikové ptikyselena az do 1,5 gramu na litr.

3. AniZ jsou doteny piisnéjsi pfedpisy, které clenské stity mohou stanovit pro likérovd vina a likérovd vina
s chrdnénym oznacenim pivodu nebo chrinénym zemépisnym oznacenim vyrobend na jejich tizemi, povoluji se
u téchto produkti enologické postupy uvedené v nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 a v tomto nafizeni.

4. RovnézZ je povoleno:

a) slazeni uvedené v prohldSeni a evidenci, pokud u uzitych produktd neprobéhlo obohaceni zahus$ténym
hroznovym mostem, pomoci:

— zahu$téného hroznového mostu nebo rektifikovaného mostového koncentritu, pokud zvySeni celkového
obsahu alkoholu doty¢ného vina nepfesdhne 3 % objemova,

— zahusténého hroznového mostu, rektifikovaného mostového koncentritu ¢ hroznového mostu ze zaschlych
hroznti, k nimz byl ptiddn neutrdlni alkohol vinného ptvodu s cilem zamezit kvaSeni, v ptipadé $panélského
vina oznaceného tradicnim vyrazem ,vino generoso de licor”, pokud zvyseni celkového obsahu alkoholu
doty¢ného vina neptesdhne 8 % objemovych,

— zahusténého hroznového mostu nebo rektifikovaného mostového koncentritu v piipadé likérovych vin
s chranénym oznacenim ptvodu ,Madeira“, pokud zvyseni celkového obsahu alkoholu doty¢ného vina
neptesdhne 8 % objemovych;

b) pfidani lihu, destilitu nebo pélenky uvedenych v piiloze VII &isti II odst. 3 pism. e) a f) nafizeni (EU)
¢. 1308/2013, aby se vyrovnaly ztréty, které vzniknou odparem béhem zréni;

¢) zrani v nadobéach pii teploté nepfesahujici 50 °C v piipadé likérovych vin s chranénym oznacenim pivodu
Madeira“

5. Odridy révy, z nichz se ziskdvaji produkty uvedené v piiloze VII ¢dsti II odst. 3 pism. ¢) nafizeni (EU)
¢. 1308/2013 slouzici k vyrobé likérovych vin a likérovych vin s chranénym oznacenim ptivodu nebo chranénym
zemépisnym oznacenim, se vybiraji z odriid uvedenych v ¢l. 81 odst. 2 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.

6. Prrozeny obsah alkoholu u produktt uvedenych v priloze VII ¢dsti II odst. 3 pism. c) nafizeni (EU) ¢. 1308/2013
slouzicich k vyrobé likérovych vin a likérovych vin s chranénym oznacenim ptvodu nebo chranénym zemépisnym
oznacenim musi byt alespont 12 % objemovych.
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B. Likérové vino s chrinénym oznalenim piivodu (jind ustanoveni neZ ta, kterd jsou stanovena v oddile
A této piilohy a tykajici se pfedevsim likérovych vin s chrinénym oznacenim piivodu)

1. Seznam likérovych vin s chrdnénym oznacenim puvodu, jejichz vyroba zahrnuje uZiti hroznového mostu nebo
smési hroznového mostu s vinem, uvedenych v pifloze VII ¢asti II odst. 3 pism. c) ¢tvrté odrdZce nafizeni (EU)
¢. 1308/2013 je uveden v dodatku 1 oddile A této piilohy.

2. Seznam likérovych vin s chrdnénym oznacenim piivodu, do nichZz mohou byt pfidany produkty uvedené v piiloze
VII &sti IT odst. 3 pism. f) nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, je uveden v dodatku 1 oddile B této piilohy.

3. Produkty uvedené v piiloze VII &isti II odst. 3 pism. ¢) nafizeni (EU) ¢ 1308/2013, jakoz i zahustény hroznovy
most a CdsteCné zkvadeny hroznovy most ze zaschlych hroznii podle odst. 3 pism. f) podbodu iii) uvedené &asti Il
piilohy VII pouzité k vyrobé likérového vina s chrdnénym oznacenim pivodu musi pochdzet z oblasti, jejiz ndzev
doty¢né likérové vino s chranénym oznacenim ptivodu nese.

Co se viak tyka likérovych vin s chranénym oznacenim ptvodu ,Mdlaga“ a ,Jerez-Xéreés-Sherry”, mize hroznovy
most ze zaschlych hroznd, do néhoz byl pfidin neutrdlni alkohol vinného plivodu ziskany z odrtidy ,Pedro
Ximénez“ s cilem zamezit kvaseni, pochdzet z oblasti ,Montilla-Moriles*.

4. Ukony uvedené v oddile A odst. 1 az 4 této piilohy pro vyrobu likérového vina s chrinénym oznacenim ptvodu
mohou byt provadény jen uvnitf oblasti uvedené v odstavci 3.

Co se vSak tykd likérového vina s chrdnénym oznaenim ptvodu ,Porto“, jemuz je toto oznaceni vyhrazeno a které
je vyrdbéno z hroznli pochézejicich z oblasti nazvané ,Douro”, mohou byt providény doplitkové postupy vyroby
a zrani bud’ ve vy3e uvedené oblasti, nebo v oblasti Vila Nova de Gaia — Porto.

5. Aniz jsou dotceny pisnéj§i pfedpisy, které ¢lenské stity mohou stanovit pro likérovd vina s chrdnénym oznacenim
ptivodu vyrobend na svém tzemi:

a) nesmi byt pfirozeny obsah alkoholu u produktti slouzicich k vyrobé likérovych vin s chrdanénym oznacenim
puvodu uvedenych v piiloze VII &asti Il odst. 3 pism. ¢) nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 niZ$i neZ 12 % objemovych.
Nékterd likérovd vina s chranénym oznacenim ptivodu uvedend na jednom ze seznamt v dodatku 2 oddile
A této piilohy vak lze ziskat:

i) bud z hroznového mostu o pfirozeném obsahu alkoholu nejméné 10 % objemovych v pfipadé likérovych
vin s chrdnénym oznacenim ptivodu, kterd byla vyrobena pfiddnim pélenky z vina nebo matolinové pélenky
s oznalenim ptvodu, pochdzejicich piipadné ze stejného podniku; nebo

ii) z ¢astené zkvaseného hroznového mostu nebo v piipadé druhé odrazky uvedené niZe z vina s pivodnim
pfirozenym obsahem alkoholu nejméné:

— 11 % objemovych, jednd-li se o likérovd vina s chranénym oznacenim ptvodu, kterd byla vyrobena
pfiddnim neutrdlniho alkoholu nebo vinného destildtu se skute¢nym obsahem alkoholu nejméné 70 %
objemovych nebo z péstitelské vinovice,

— 10,5 % objemového, jedné-li se o vina, kterd byla vyrobena z bilého hroznového mostu uvedeného na
seznamu 3 v dodatku 2 oddile A,

— 9 % objemovych, jednd-li se o portugalské likérové vino s chranénym oznacenim ptvodu ,Madeira®, které
bylo vyrobeno tradi¢nim a obvyklym zptsobem vyroby podle vnitrostitnich pravnich pfedpist, jez
takovy zptsob vyroby vyslovné stanovi;

b) seznam likérovych vin s chrdnénym oznacenim ptvodu, kterd maji odchylné od prilohy VII &isti II odst. 3 pism.
b) natizeni (EU) ¢. 1308/2013 celkovy obsah alkoholu nizsi nez 17,5 % objemového, aniz by viak byl nizsi nez
15 % objemovych, jak to vyslovné stanovily vnitrostdtni prdvni predpisy, které se na né pouzivaly pfed
1. lednem 1985, je uveden v dodatku 2 oddile B.

6. Tradi¢ni zvlastni vyrazy ,oivog yAukUg @uoikoc”, ,vino dulce natural®, ,vino dolce naturale“ a ,vinho doce natural®
jsou vyhrazeny likérovym vinim s chranénym oznacenim ptivodu, ktera:

— byla ziskdna z hroznti pochazejicich minimdlné z 85 % z odriid uvedenych na seznamu v dodatku 3,



7.6.2019 Utednt véstnik Evropské unie L 149/45

— byla vyrobena z mostu, ktery vykazuje minimdlni obsah piivodniho pfirodniho cukru 212 grami na litr,

— byla bez jakéhokoli jiného obohacovdni ziskdna pfidinim lihu, destilitu nebo pdlenky uvedenych v priloze VII
Casti IT odst. 3 pism. e) a f) nafzeni (EU) ¢. 1308/2013.

7. Pokud je to podle tradi¢nich vyrobnich postupti nutné, mohou c¢lenské stity pro likérovd vina s chrinénym
oznacenim ptivodu vyrdbénd na svém tzemi stanovit, Ze zvlastni tradi¢ni vyraz ,vin doux naturel” je vyhrazen pro
likérova vina s chranénym oznacenim ptvodu, kterd jsou:

— vinifikovand pfimo producentem sklizejicim hrozny a pochazeji vyhradné z hroznt muskatovych odrid a odrid
Grenache, Maccabéo nebo Malvoise; mohou byt vSak pouzity hrozny z vinic, jejichz celkovd plocha obsahuje
nejvyse 10 % jinych odriid révy nez ¢tyfi vySe uvedené odrudy,

— ziskand pfi maximalnim hektarovém vynosu 40 hektolitrii hroznového mostu podle ptilohy VII ¢asti II odst. 3
pism. c) prvni a ¢tvrté odrdzky nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, pficemz disledkem jakéhokoli pfekroceni vynosu je
ztrdta naroku na pouziti oznaceni ,vin doux naturel“ pro celou sklizer,

— vyrobena z vyse uvedeného hroznového mostu, ktery vykazuje minimalni obsah ptvodniho ptirodniho cukru
alespon 252 gramti na litr,

— vyrobena bez jakéhokoli jiného obohacovani ptidavkem alkoholu vinného ptivodu odpovidajictho obsahem
¢istého alkoholu nejméné 5 % objemu pouzitého vyse uvedeného hroznového mostu a nejvyse té z nasledujicich
dvou hodnot, ktera je nizsi:

— bud 10 % objemu pouzitého vyse uvedeného hroznového mostu,

— nebo 40 % celkového obsahu alkoholu kone¢ného produktu, kterym se rozumi soucet skute¢ného obsahu
alkoholu a ekvivalentu mozZného obsahu alkoholu, jenz se vypocte tak, Zze 1 % objemové ¢istého alkoholu se
ziskd ze 17,5 gramu zbytkového cukru na litr.

8.  Zvlastni tradi¢ni vyraz ,vino generoso” je v ptipadé likérovych vin vyhrazen suchému likérovému vinu s chranénym
oznacenim puvodu, které se vyrabi zcela nebo ¢asteéné povrchovym plisobenim kvasinek a:

— je ziskdno z bilych hroznd odriid révy Palomino de Jerez, Palomino fino, Pedro Ximénez, Verdejo, Zalema
a Garrido Fino,

— doddvé se na trh po primérné dobé zrdni dvou let v dubovych sudech.

Vyrobou s pouzitim povrchového pisobeni kvasinek uvedenou v prvnim pododstavci se rozumi biologicky proces,
pii kterém probéhne spontdnni tvorba typického koZovitého kvasinkového povlaku na volném povrchu vina po
tplném alkoholickém zkvaseni hroznového mostu a produkt tak ziskd svoje specifické analytické a organoleptické
vlastnosti.

9. Zvldstni tradi¢ni vyraz ,vinho generoso“ je vyhrazen likérovym vinim s chrdnénym oznacenim ptivodu ,Porto®,
,Madeira“, ,Moscatel de Settibal“ a ,Carcavelos“ ve spojeni s odpovidajicim oznacenim ptvodu.

10. Zvlastni tradi¢ni vyraz ,vino generoso de licor” je vyhrazen likérovému vinu s chranénym oznacenim ptivodu:

— vyrdbénému z ,vino generoso“ uvedeného v odstavci 8 nebo z vina s vyuzitim povrchového pisobeni kvasinek
vhodného k ziskani tohoto ,vino generoso“, k némuz se bud pfiddvd most ze zaschlych hroznt, do néhoz byl
pfiddn neutrdlni alkohol vinného ptvodu s cilem zamezit kvaseni, nebo rektifikovany mostovy koncentrat ¢&i
,vino dulce natural®,

— doddvanému na trh po primérné dobé zrdni dvou let v dubovych sudech.
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Dodatek 1

Seznam likérovych vin s chrénénym oznacenim ptivodu, na jejichZ vyrobu se vztahuji zvlastni
pravidla

A. SEZNAM LIKEROVYCH VIN S CHRANENYM OZNACENIM PUVODU, JEJICHZ VYROBA ZAHRNUJE UZITI HROZNOVEHO
MOSTU NEBO JEHO SMESI S VINEM

(odstavec 1 oddilu B této piilohy)

RECKO

Zapog (Samos), Mooydtog IMatpav (Muscat of Patra), Mooyatog Piou IMatpov (Muscat of Rio Patra), Mooydatog
KepaMnviag (Muscat of Kefalonia/Muscat de Kephalonia), Mooydatog Podou (Muscat of Rodos), Mooyatog Afpvou
(Muscat of Limnos), Erteia (Sitia), Nepéa (Nemea), Tavropivr) (Santorini), Aagvés (Dafnes), Mavpodagvy KepaAnviag
(Mavrodaphne of Kefalonia), Maupodagvn Iatpov (Mavrodaphni of Patra)

SPANELSKO
Likérové vina s chrénéngm oznacenim pévodu Oznaceni produktu stanovené prévnimi pfedpisy Unie nebo ¢len-
ského statu

Alicante Moscatel de Alicante
Vino dulce

Carifiena Vino dulce

Condado de Huelva Pedro Ximénez
Moscatel
Mistela

Emporda Mistela
Moscatel

Jerez-Xéres-Sherry Pedro Ximénez
Moscatel

Malaga Vino dulce

Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Moscatel

Priorato Vino dulce

Tarragona Vino dulce

Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce

ITALIE

Cannonau di Sardegna, Gir6 di Cagliari, Malvasia di Bosa, Marsala, Moscato di Sorso-Sennori, Moscato di Trani,
Nascodi Cagliari, Oltrep6 Pavese Moscato, San Martino della Battaglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.
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B. SEZNAM LIKEROVYCH VIN S CHRANENYM OZNACENIM PUVODU, PRI JEJICHZ VYROBE SE PRIDAVAJI PRODUKTY PODLE
PRILOHY VII CASTI Il ODST. 3 PISM. f) NARIZENI (EU) ¢. 1308/2013

(odstavec 2 oddilu B této piilohy)

1. Seznam likérovych vin s chrinénym oznafenim pivodu, pii jejichZ vyrobé se pfidivd alkohol z vina nebo
suSenych hroznéi 0 minimédlnim skute¢ném obsahu alkoholu 95 % objemovych a maximdlnim obsahu 96 %
objemovych

(pfiloha VII &ist II bod 3 pism. f) podbod ii) prvni odrdzka nafizeni (EU) ¢. 1308/2013)

RECKO

Zapog (Samos), Mooydtog IMatpav (Muscat of Patra), Mooyatog Piou IMatpov (Muscat of Rio Patra), Mooydatog
KepaMnviag (Muscat of Kefalonia/Muscat de Kephalonia), Mooyatog Podou (Muscat of Rodos), Mooyatog Afpvou
(Muscat of Limnos), Inteia (Sitia), Zavtopiv (Santorini), Aagvéc (Dafnes), Mavpodagvn TMatpav (Mavrodaphni of
Patra), Maupodagvny Kegpalnviag (Mavrodaphne of Kefalonia).

SPANELSKO

Condado de Huelva, Jerez-Xéres-Sherry, Manzanilla-Sanldcar de Barrameda, Malaga, Montilla-Moriles, Rueda, Terra
Alta.

KYPR

Koupavdapia (Commandaria).

2. Seznam likérovych vin s chrinénym oznafenim pivodu, pfi jejichz vyrobé se pfidivd vinovice nebo
matolinovd pédlenka o minimdlnim skute¢ném obsahu alkoholu 52 % objemovych a maximélnim obsahu
86 % objemovych

(pfiloha VII &ist I bod 3 pism. f) podbod ii) druhd odrdzka nafizeni (EU) ¢. 1308/2013)

RECKO

Maupodaevr Tatpev (Mavrodaphni of Patra), Maupodagvn Kepanviag (Mavrodaphne of Kefalonia), Enteia (Sitia),
Savtopivny (Santorini), Aagvég (Dafnes), Nepiéa (Nemea).

FRANCIE

Pineau des Charentes or Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

KYPR

Koupavdapia (Commandaria).

3. Seznam likérovych vin s chrinénym oznacenim pivodu, p¥i jejichZ vyrobé se pfidiva pilenka ze suSenych
hroznit 0 minimalnim obsahu alkoholu 52 % objemovych a maximédlnim obsahu 94,5 % objemového

(pfiloha VII &dst I bod 3 pism. f) podbod ii) tieti odrdzka natizeni (EU) ¢. 1308/2013)

RECKO

Maupodagvn Matpev (Mavrodaphni of Patra), Maupodagvn Kepalnviag (Mavrodaphne of Kefalonia).
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4. Seznam likérovych vin s chrinénym oznacenim piivodu, pfi jejichZ vyrobé se pfiddvd istecné zkvaSeny

hroznovy most ze zaschlych hrozni

(pfiloha VII &ist II bod 3 pism. f) podbod iii) prvni odrdzka natizeni (EU) ¢. 1308/2013)

SPANELSKO

Likérovd vina s chrdnénym oznacenim pavodu

Oznaceni produktu stanovené pravnimi pfedpisy Unie nebo ¢len-
ského stitu

Jerez-Xéres-Sherry
Mailaga
Montilla-Moriles

Vino generoso de licor
Vino dulce

Vino generoso de licor

ITALIE

Aleatico di Gradoli, Giré di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Pantelleria passito.

KYPR

Koupavdapia (Commandaria).

5. Seznam likérovych vin s chréinénym oznacenim piivodu, pfi jejichZ vyrobé se pfiddvd zahustény hroznovy
most ziskany pfimym ohfevem, ktery, odhlédne-li se od tohoto postupu, odpovidd definici zahusténého

hroznového mostu

(pfiloha VII &dst I bod 3 pism. f) podbod iii) druhd odrdZka natizeni (EU) ¢. 1308/2013)

SPANELSKO

Likérova vina s chrdnénym oznacenim piavodu

Oznaceni produktu stanovené pravnimi pfedpisy Unie nebo ¢len-
ského stdtu

Alicante

Condado de Huelva Vino generoso de licor
Emporda Garnacha/Garnatxa
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Mélaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel

ITALIE

Marsala.

6. Seznam likérovych vin s chrinénym oznacenim ptivodu, pfi jejichZ vyrobé se pfidivd zahustény hroznovy

most

(pfiloha VII &dst I bod 3 pism. f) podbod iii) tfeti odrdzka natizeni (EU) ¢. 1308/2013)

SPANELSKO

Likérovd vina s chrdnénym oznacenim pivodu

Oznaceni produktu stanovené pravnimi pfedpisy Unie nebo ¢len-
ského sttu

Mélaga
Montilla-Moriles

Vino dulce
Vino dulce

Vino generoso de licor

7.6.2019
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Likérové vina s chrénénvm oznacenfm pitvodu Oznaceni produktu stanovené pravnimi pfedpisy Unie nebo ¢len-
Y P ského statu
Tarragona Vino dulce

Jerez-Xeres-Sherry
Condado de Huelva

Vino generoso de licor

Vino generoso de licor

ITALIE

Oltrep6 Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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Dodatek 2

A. Seznamy uvedené v piiloze III oddile B odst. 5 pism. a)

1. Seznam likérovych vin s chrinénym oznafenim pivodu z hroznového mostu s pfirozenym obsahem
alkoholu nejméné 10 % objemovych, kterd byla vyrobena pfidinim pédlenky z vina nebo matolinové palenky
s oznafenim ptivodu, pochdzejicich pfipadné ze stejného podniku

FRANCIE

Pineau des Charentes or Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

2. Seznam likérovych vin s chrinénym oznacenim piivodu, kterd byla vyrobena z Cistecné zkvaSeného
hroznového mostu s pivodnim pfirozenym obsahem alkoholu nejméné 11 % objemovych pfidinim
neutrilniho alkoholu nebo vinného destilitu se skute¢nym obsahem alkoholu nejméné 70 % objemovych
nebo z péstitelské vinovice

PORTUGALSKO
Porto — Port
Moscatel de Setabal, Setibal
Carcavelos
Moscatel do Douro.
ITALIE

Moscato di Noto.

3. Seznam likérovych vin s chrinénym oznafenim ptivodu vyrobenych z vina s piévodnim pfirozenym
obsahem alkoholu nejméné 10,5 % objemového

SPANELSKO
Jerez-Xéres-Sherry
Manzanilla-Sanlticar de Barrameda
Condado de Huelva
Rueda.
ITALIE
Trentino.

4. Seznam likérovych vin s chrinénym oznafenim pivodu, kterd byla vyrobena z Cistecné zkvaseného
hroznového mostu s pivodnim pfirozenym obsahem alkoholu nejméné 9 % objemovych

PORTUGALSKO

Madeira.
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B. Seznamy uvedené v pfiloze IIl oddile B odst. 5 pism. b)

Seznam likérovych vin s chrinénym oznalenim piivodu, pro které vyslovné stanovily vnitrostdtni pravni
pfedpisy platné pied 1. lednem 1985 celkovy obsah alkoholu méné nez 17,5 % objemového, nejméné vsak
15 % objemovych

(pfiloha VII &ist IT odst. 3 pism. b) nafizeni (EU) ¢. 1308/2013)

SPANELSKO
Likérové vina s chrénénym oznatentm pévodu Oznaceni produktu stanovené prstva’rtlilml piedpisy Unie nebo ¢lenského
Condado de Huelva Vino generoso
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso
Manzanilla-Sanliicar de Barrameda Vino generoso
Malaga Seco
Montilla-Moriles Vino generoso
Priorato Rancio seco
Rueda Vino generoso
Tarragona Rancio seco
ITALIE

Trentino

PORTUGALSKO

Oznaceni produktu stanovené pravnimi pfedpisy Unie nebo ¢lenského

Likérova vina s chrénénym oznacenim pivodu stétu

Porto — Port Branco leve seco
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Dodatek 3

Seznam odrid, které mohou byt pouzity k vyrobé likérovych vin s chrinénym oznacenim piivodu
a zvldstnimi tradi¢nimi vyrazy ,,vino dulce natural“, ,vino dolce naturale, ,vinho doce natural“
a ,,01v0G YAUKUG YUG1KOG*

Muscats — Grenache — Garnacha Blanca — Garnacha Peluda — Listdn Blanco — Listdn Negro-Negramoll — Maccabéo —
Malvoisies — Mavrodaphne — Assirtiko — Liatiko — Garnacha tintorera — Monastrell — Palomino — Pedro Ximénez —
Albarola — Aleatico — Bosco — Cannonau — Corinto nero — Giré — Monica — Nasco — Primitivo — Vermentino — Zibibbo -
Moscateles — Garnacha.
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