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PROVADECI NARIZENI KOMISE (EU) 2018/68
ze dne 8. ledna 2018
o zipisu ndzvu do rejstifku chrinénych oznaceni piéivodu a chrinénych zemépisnych oznaceni
(»Carne de Salamanca“ (CHZO))
EVROPSKA KOMISE,

s ohledem na Smlouvu o fungovéani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti
zemédélskych produktl a potravin ('), a zejména na ¢l. 52 odst. 2 uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto divodéim:

(1) Zadost o zépis nizvu ,Carne de Salamanca“ predlozend Spanélskem byla v souladu s ¢l 50 odst. 2 pism. a)
nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 zvefejnéna v Ufednim véstniku Evropské unie ().

(2)  Komise neobdrzela Zddné namitky podle ¢lanku 51 nafizeni (EU) ¢. 1151/2012; dtvary Komise viak obdrzely od
némeckych orgdnd informaci, Ze u druhd masa vymezenych v jednotném dokumentu je tfeba dile upfesnit
kategorizaci skotu. Spanélské organy na Zddost Gtvard Komise bod 3.2 jednotného dokumentu pozménily
a upfesnily popis produktu, pokud jde o druhy masa.

(3)  JelikozZ je tato zména pouze formdlni, neni nutné pfistoupit k novému zvefejnéni zddosti o zdpis ve smyslu ¢l. 50
odst. 2 pism. a) nafizeni (EU) ¢. 1151/2012; pozménény jednotny dokument by vSak mél byt zvefejnén pro
informacni ticely.

(4)  Nézev ,Carne de Salamanca“ by proto mél byt zapsan do rejstiiku,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1
Nézev ,Carne de Salamanca“ (CHZO) se zapisuje do rejstiiku.
Nézev uvedeny v prvnim pododstavci oznacuje produkt tiidy 1.1 Cerstvé maso (a droby) podle piflohy XI provadéciho
nafizeni Komise (EU) ¢. 6682014 (°).

Cldnek 2

Pozménény jednotny dokument se zvefejiiuje pro informaci v pfiloze tohoto nafizeni.

Cldnek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacatym dnem po vyhldseni v Urednim véstniku Evropské unie.

() Ut vést. L 343,14.12.2012,s. 1.

(3) Ut.vest.C435,24.12.2015,s.12.

() Provaddéci nafizeni Komise (EU) €. 668/2014 ze dne 13. Cervna 2014, kterym se stanovi provddéci pravidla k nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktt a potravin (Uf. vést. L 179, 19.6.2014, s. 36).
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Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a pfimo pouzitelné ve viech ¢lenskych sttech.

V Bruselu dne 8. ledna 2018.

Za Komisi,
jménem predsedy,
Phil HOGAN

clen Komise
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PRILOHA

]EDNOTNY DOKUMENT

Nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 ze dne 20. bfezna 2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni
ptivodu zemédélskych produkti a potravin (¥)

~CARNE DE SALAMANCA*“
ES &.: ES-PGI-0005-01174 — 8.11.2013
CHOP () CHZO (X)
1. NAZEV

,Carne de Salamanca“

2. CLENSKY STAT NEBO TRETI ZEME

Spanélsko

3. POPIS ZEMEDELSKEHO PRODUKTU NEBO POTRAVINY
3.1. Druh produktu

Tiida 1.1 Cerstvé maso (a droby)

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje nizev uvedeny v bodé 1

Zemépisnym oznacenim ,Carne de Salamanca“ (salamanské maso) je chranéno maso Cistokrevného skotu plemene
morucha nebo skotu, ktery se narodi z kiiZeni plemenic rasy morucha s byky plemene charolais a limousin. Zvifata,
z nichZ se maso ziskdvd, jsou nejméné do péti mésicti Zivena matefskym mlékem a jsou chovédna v extenzivnim
rezimu, v jehoZ rdmci se vyuZiva ptirodnich zdrojt.

Skot se podle stéfi pied pordzkou rozdéluje do tii vékovych skupin:

— telata: zvifata, kterd jsou v dobé pordzky stard vice nez 8 a nejvyse 12 mésicti, kategorie Z,

— mlady skot (,afiojo®): zvifata, kterd jsou v dobé porazky stard vice nez 12 a nejvyse 24 mésicti, kategorie A a E,

— bycek nebo jalovice: zvifata, kterd jsou v dobé pordzky stard vice nez 24 a nejvySe 48 mésict, kategorie B a E.

Minimélni doba zrdni masa se pocitd ode dne pordzky a ¢ini 2 dny u telat, 4 dny u mladého skotu a 6 dni u bycka
nebo jalovice.

Zmasilosti odpovidaji jate¢né upravend téla tiiddm U, R a O.

Minimélni hmotnost jate¢né upraveného téla se rizni v zévislosti na kategorii zvifete a dosahuje:
— 140 kg v pfipadé telat,

— 200 kg v piipadé mladého skotu,

— 280 kg v pfipadé bycka nebo jalovice.

Protu¢nélost na povrchu jate¢né upraveného téla a v hrudni dutiné musi byt vzdy slabd (tfida 2).

Hodnota pH masa po 24 hodindch od pordzky, méfend v nejdelsim zddovém svalu (musculus longissimus dorsi), smi
byt nejvyse 6.

(9 Uk vést. L 93, 31.3.2006, s. 12. Nahrazeno naifzenim (EU) ¢. 11512012 o reZimech jakosti zemédélskych produktd a potravin.
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Cerstvé maso, které se opatiuje chrdnénym zemépisnym oznacenim ,Carne de Salamanca“, vykazuje po pordzce
a opracovani nize uvedené vlastnosti:

— telata: svalovina mivd zbarveni, které sahd od rtiznych odstind rizové az po svétle Cervenou, tuk je bily. Maso
je na povrchu lesklé a na dotyk méd pevnou konzistenci,

— mlady skot (,afiojo”): svalovina je svétle Cervend aZ tfesfiovd, tuk mivd rGiznou barvu od bilé az po svétle
zlutavou. Maso je na povrchu lesklé a na dotyk md pevnou konzistenci,

— bycek nebo jalovice: svalovina md sytou barvu, kterd je tfe$fiovd az purpurovd, tuk je Zlutavy nebo smetanové
bily. Maso je na povrchu lesklé a na dotyk md pevnou konzistenci.

3.3. Suroviny (pouze u zpracovanych produkei)

3.4. Krmivo (pouze u produktii Zivo&isného piivodu)

Plemenice nejsou ustdjeny, a jejich potrava je tak po cely rok zaloZena na spdsani travnatych ploch a polnich strnist
v dehesdch. V dobé nedostatku pfirozené potravy jsou pak pfikrmovdny senem a slimou, které pochdzeji z téhoz
hospodafstvi.

Na jafe zemédélci vyuZivaji velkého mnoZzstvi pice na pastvinich, pfiCemz ¢ast travy sklizeji a ukladaji. V 1été
piesouvaji dobytek blize k riznym fekdm a potokim, které protékaji ptes jejich pozemky, nebo vyuzivaji zbytkd,
jez zbudou na polich po sklizni krmnych a jinych plodin.

S pfichodem podzimu, kdy se trdva opét za¢ind zelenat, se skot vraci zpét na pastviny a podle mnoZstvi tamé&jsi
pice je piipadné piikrmovan senem z jara.

Ke konci roku byvd potrava na pastvinich téméf vycerpana, ale z dubt v dehesdch zacinaji padat Zaludy. Ty jsou pro
zvifata dtlezitym krmenim, ale k jejich plné vyzivé nestadi, a tak se v této dobé dobytku podavaji také pice sklizend
na jafe nebo statkovd krmiva a slama.

Telata jsou ponechdvdna s matkami na pastvé, kde od nich pét az Sest mésict saji mléko a kde si zdrovenn brzy
zaCinaji pfivykat i na jinou stravu. Po odstaveni se telata az do pordzky vykrmuji riznymi objemnymi krmivy, jez
pochazeji z téhoz hospodafstvi, a pfirodnimi krmivy na bézi obilovin.

V dobé nedostatku potravy v disledku nepfiznivych klimatickych podminek a ve fizi vykrmu se mohou dobytku
jako udrzovaci davky podavat pice a seno pochazejici vyhradné z vymezené zemépisné oblasti a krmiva
rostlinného ptvodu, kterd jsou tvofena ptevazné obilovinami (obiloviny musi byt v celkovém slozeni zastoupeny
nejméné 60 %) a nesmi pfedstavovat vice nez 50 % rocné zkrmené susiny. Plati vyslovny zdkaz pouZivini
produktti, které by mohly u zvifat ovlivnit bézné tempo jejich ristu a vyvoje.

3.5. Specifické kroky pfi produkeci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Ve vymezené zemépisné oblasti probihd porod piislusnych telat a jejich chov a vykrm az do okamziku pordzky.

3.6. Zvlastni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Maso lze doddvat na trh ve vysecich, v platcich, nasekané na mensi kousky ¢i namleté, pficemZ toto opracovani
museji provadét hospodaiské subjekty, u kterych je kontrolovino spravné zachdzeni s CHZO.

3.7. Zvlastni pravidla pro oznacovini

Jatecné upravend téla se na jatkdch opatfuji nesmazatelnymi znackami nebo stitky, které nelze znovu pouZit,
a prislusnd oznaceni se umistuji na vnitfni ¢dst obou jate¢nych pulek tak, aby bylo mozné vSechny Ctyfi ctvrté
jate¢né upraveného téla po jejich oddéleni bez problému identifikovat.

Dily masa i balené masné vyseky, pltky ¢i kousky nebo balené mleté maso jsou expedovany s ¢islovanym Stitkem,
na kterém musi byt jako minimalni tdaje uvedeny ndpisy ,Indicacién Geografica Protegida“ a ,Carne de
Salamanca“.

Pochdzi-li maso vyhradné z Cistokrevného skotu plemene morucha, Ize $titek opatfit také ndpisem ,Raza Morucha®.
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4. STRUCNE VYMEZENI ZEMEPISNE OBLASTI

Provincie Salamanca.

5. SOUVISLOST SE ZEMEPISNOU OBLASTI
5.1. Specifi¢nost zemépisné oblasti

Chov hovéziho dobytka, jenZ se hodi pro vyrobu produktu ,Carne de Salamanca®, je tizce spjat se specifickym
zemépisnym prostiedim dehes — ekologicky vysoce cennych ekosystémt s typickym vyskytem dubt cesminovych.

V oblasti panuje kontinentdlni podnebi. Dlouhé a studené zimy zde byvaji provdzeny mrazy, léta jsou suchd
a horkd se silnymi teplotnimi vykyvy a desté vétsinou pfichdzeji na podzim a v zimé. Dehesy jsou proto druhové
bohatymi spolecenstvy, kterd jsou tvofena predev$im stdlezelenymi tuholistymi duby a kfovinatym podrostem.
Pastviny v dehesdch jsou misty zarostlé stfedomofskymi houstinami, jimz dominuji rozlicné druhy dubi vcetné
dubu cesminového, korkového a portugalského, razné druhy cistd (napf. cist montpelliersky) a viceleté i jednoleté
rostliny z Celedi bobovitych (napf. retama). Rostou zde také jednoleté druhy z celedi lipnicovitych. Popisovand

Pro hospodateni v téchto podminkéch je piznacné uplatiovani tradi¢nich metod. Zemédélci adaptuji dobytek na
potravu, kterou nabizeji dehesy, a skot pobyvé po cely rok venku, aniz by potieboval néjaky zvldstni druh ustdjeni.
V dehesdch zustévaji zvitata za kazdého pocasi a jedinou skry$ jim skytaji koruny dubd. Systém chovu také
respektuje ptirozené cykly. Telata se rodi venku bez jakékoli pomoci a po dobu péti az sedmi mésicti Ziji po boku
matky, od které saji mléko. Kromé mléka se Zivi téZ pastvou.

Skot tradi¢né sdili prostor v dehesdch spolu s kofimi, byky chovanymi pro by¢i zdpasy a iberskymi prasaty, pficemz
o v3echen tento dobytek se stard hondk (tzv. vaquero charro), ktery se pii praci Casto pohybuje na koni, dohlizi na
potieby zvifat a usmérnuje jejich pohyb tak, aby byly dubové hdje lépe vyuziviny a opecovavany. Témto osobitym
muzim a jejich praci vzdava hold socha od Venancia Blanca na jednom z hlavnich ndmésti Salamanky.

V pribéhu stoleti dochdzelo v dehesich k pfirozenému vybéru, v jehoZ rdmci se zrodil tur pfizptisobeny Zivotu
a pastvé v ndro¢nych piirodnich podminkéch. Jednd se o rustikilni skot, ktery dobfe sndsi zmifiovany systém
chovu a ktery diky silné vyvinutému matefskému pudu dokdze brénit svd mlddata pfed ttoky vlka a lisek. Plemenu
morucha a jeho kifZenciim jsou tyto prednosti vlastni. Plemeno morucha, které je zdkladem produktu ,Carne de
Salamanca“, vzniklo v salamanskych dehesdch, kde bylo v minulosti vyuZivino pfi zemédélskych pracich. Prestoze
zvifata tohoto plemene dfive slouzila predev$im k prdci a drobnym byc¢im zdpasim, zuzZitkovévalo se i jejich maso.
Postupem ¢asu se z nich stalo mimorddné vhodné plemeno pro produkeci masa, a to zejména diky jejich matetskym
a chovnym vlastnostem. V poloviné minulého stoleti se ve stejnych podminkdch zacala vyuzivat novad plemena,
napt. charolais a limousin, pficemz v prabéhu let se ukdzalo, Ze kromé plemene morucha jsou ekosystému dehes
vyborné piizptisobeni i jeho kfiZenci s plemeny charolais a limousin. I ti totiz dokdZi vyuzivat zdroji mistni vegetace
a ddvat maso velmi cenéné kvality.

5.2. Specifi¢nost produktu

Jate¢né upravend téla, z nichz se ziskavd produkt ,Carne de Salamanca“, se vyznacuji slabou protu¢nélosti na svém
povrchu a v hrudni dutiné.

Maso s CHZO ,Carne de Salamanca“ ma malo vldknitou texturu, coZ je ddno vét$i jemnosti svalovych vldken. Jeho
barva je velmi sytd a leskld a pohybuje se na 3kdle mezi rizovou az purpurovou. Tuk je ve svaloviné rovnomérné
rozloZen a nevytvaii shluky. Byvé bily az zluty nebo krémovy a doddvd masu charakteristickou chut a vini.

z

5.3. Pfi¢innd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo
specifickou jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Nejdulezitgjsimi faktory, jez predurcuji specifické vlastnosti produktu ,Carne de Salamanca“, jsou nepochybné
tradi¢ni metody krmeni vyuZivajici rozlicné zdroje od matefského mléka aZ po pfirozenou pastvu, chov dobytka
v pirodnim prostfedi salamanskych dehes a plemenny zdklad zvifat tvofeny rasou morucha. Hovézi z vymezené
zemépisné oblasti se tak od masa produkovaného jinde li§{ jemnéjsimi svalovymi vldkny, syt&jsi rizovou az
purpurovou barvou, vyrazng$im leskem a rovnomérnym rozloZenim tuku (absenci tukovych shlukd).
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V tradi¢nim extenzivnim systému vyroby probihal po desetileti vybér zvifat, jehoz vysledkem je skot vyborné
pfizplisobeny Zivotu v dehese:

— Jednd se o tura malého az stfedniho vzriistu, s nizkou hmotnosti a vybornou schopnosti traveni, jenz dokaze
vyZit ze skromné a chudé pastvy.

— Zvifata maji dobfe vyvinuté svaly, diky kterym se mohou dobfe, snadno a hbité¢ pohybovat po rozlehlych
pastevnich plochdch, coz je dulezité proto, ze dobytek musi za potravou a vodou ujit i nékolik kilometrti
denné.

— Protoze je tento skot vysoce rustikdlni, odoldvd mistnim extrémnim podnebnym podminkdm, a to jak 1ét¢, tak
v zimé.

Genetické vybaveni téchto zvifat md spolu s kazdodennim intenzivnim pohybem pozitivni vliv na jejich svalovou
hmotu. Ta je tvofena jemnéjsimi vldkny, neZ byva u hovéziho dobytka obvyklé, a ziskdvané maso ma tudiz mélo
vldknitou texturu.

Mira protu¢nélosti jate¢né upraveného téla souvisi se systémem chovu a s vysokou rustikdlnosti a rychlym vyvojem.
Neustaly pohyb brani nadmérnému lokdlnimu hromadéni tuku, a zvifata se tak p#i hleddni potravy 1épe pfemistuji
na velké vzdalenosti. V dobé¢, kdy je krmeni dostupné ve velkém mnozstvi, si jejich télo sice miize vytvéfet zdsoby
ukladdnim tuku do svalti, tento zptisob ,tloustnuti“ v§ak dobytku na hbitosti neubird. Vlivem viech téchto faktort
je tuk v mase rovnomérné rozlozen a nesoustfeduje se ve shlucich. Jeho barva je bild az Zzlutd nebo krémovd,
v zdvislosti na staif zvifete v dobé porazky.

Zptsob chovu respektuje piirozeny cyklus laktace — telata se odstavuji pozdéji, nez je obvyklé, a zistdvaji v dehese
neustdle po boku matky. Timto zptsobem za¢inaji kromé matefského mléka konzumovat i potravu, kterou nabizi
dehesa a kterou byva z veétsi ¢asti jarni pastva se silngj$im zastoupenim pigmentt (chlorofylu a karotenoidd), ¢imz
maso ziskdvd na charakteristickém lesku a barvé. Vyrazny lesk a velmi sytd razovd az purpurovd barva vSak nejsou
dany jen potravou, ale pfispiva k nim i plemenny zaklad zvifat, protoze maso chovaného skotu je z genetickych
dtvodt Cervengjsi.

Chov hovéziho dobytka a konzumace jeho masa jsou s vymezenou zemépisnou oblasti tzce spjaty. JiZ v 15. stoleti
se salamanské maso pro svou povést a zndmost pouzivalo k odvddéni feudalnich dévek.

Od poloviny 20. stoleti je pak produkt ,Carne de Salamanca“ ve vymezené zemépisné oblasti velmi ¢asto s hrdosti
nabizen ve vylohdch feznictvi a na jidelnich listcich restauraci jako zndmka toho, Ze zdkaznici v daném podniku
najdou to nejlepsi maso v kraji.

Salamanské maso je totiz mezi spotfebiteli velmi cenéno a zdddno. O jeho uzndvanosti a oblibé svéd¢i fada
pisemnych dokladd. Napfiklad Luis Carandell v Gvodu své knihy ,Vivir en Madrid“ (1967) piSe: ,Narodil jsem se
poprvé v Barceloné v roce 1929 a podruhé v Madridu v roce 1947... Bylo to mésto, kam se vozila zelenina
z Valencie, ryby z Bilbaa, maso ze Salamanky, vino z La Manchy a ltky z Kataldnska.“

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

http:/[www.itacyl.es/opencms_wf|opencms/informacion_al_ciudadano/calidad_alimentaria/4_condiciones_DOP/index.html
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