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PROVADECI NARIZENI KOMISE (EU) 2018/48
ze dne 11. ledna 2018

o zdpisu ndzvu do rejstiiku zarufenych tradi¢nich specialit (Suikerstroop (ZTS))

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti
zemédélskych produktt a potravin ('), a zejména na ¢l. 52 odst. 3 pism. b) uvedeného nafizen,

vzhledem k témto dévodim:

(1) Zadost o zdpis ndzvu ,Suikerstroop” jako zarucené tradi¢ni speciality (ZTS), kterou predlozilo Nizozemsko, byla
v souladu s ¢l. 50 odst. 2 pism. b) nafizeni (EU) €. 1151/2012 zvetejnéna v Ufednim véstniku Evropské unie ().

(2)  ,Suikerstroop” je sirupovitd kapalina ziskand z cukroviny rostliny, z niz se dany produkt vyrobi poté, co jsou z ni
oddéleny krystaly cukru. Ndzev oznaluje ,cukerny sirup*.

(3)  Dne 16. zaf{ 2014 obdrzela Komise tfi ozndmeni o ndmitce — od Finska, Ddnska a od spole¢nosti Nordic Sugar
AB se sidlem v Dansku.

(4)  Oznameni o ndmitce od Dénska a Finska byla pfeddna Nizozemsku.

(5)  Namitkové Fizeni na zdkladé ndmitky, kterou zaslala spole¢nost Nordic Sugar AB piimo Komisi, nebylo zahdjeno.
Podle ¢l. 51 odst. 1 druhého pododstavce naffzeni (EU) ¢. 1151/2012 muzZe fyzickd nebo pravnickd osoba
s opravnénym zdjmem, kterd je usazena nebo md bydlisté v jiném clenském stdté, nez ze kterého byla Zddost
podéna, podat ndmitku ¢lenskému stdtu, ve kterém je usazena. Spole¢nost Nordic Sugar AB tedy nesméla podat
oznameni nebo prohldseni o ndmitce pfimo Komisi.

(6)  Dne 13. listopadu 2014 obdrzela Komise odiivodnéné prohldseni o ndmitce od Finska. Odavodnéné prohldseni
o namitce od Ddnska jiZ bylo obsazeno v jeho oznidmeni o ndmitce. Odiivodnénd prohldseni o ndmitce, kterd
zaslalo Dénsko a Finsko, byla posouzena jako piipustnd ve smyslu ¢ldnku 21 nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

(7)  Podle ¢l. 51 odst. 3 vy3e uvedeného nafizeni vyzvala Komise v dopisech ze dne 19. prosince 2014 Nizozemsko
a Finsko na jedné strané a Nizozemsko a Ddnsko na strané druhé, aby po dobu ti mésicti od data téchto dopist
vedly ndlezité konzultace s cilem dosdhnout dohody.

(8)  Na zddost Nizozemska prodlouzila Komise dopisem ze dne 8. dubna 2015 podle ¢l. 51 odst. 3 nafizeni (EU)
¢. 1151/2012 lhiitu pro konzultace mezi zdcastnénymi stranami v obou ndmitkovych fizenich, kterd se tykaji
vy$e uvedené zddosti. Kone¢nd lhita pro smirné urovnani byla proto prodlouzena do 19. ¢ervna 2015.

(9) Ve stanovené lhtit¢ nebylo dohody dosazeno. Dopisem ze dne 22. tnora 2017 zaslalo Nizozemsko Komisi
vysledky konzultaci s Finskem a Ddnskem. Komise by proto méla s piihlédnutim k vysledkéim téchto konzultaci
rozhodnout o zdpisu v souladu s postupem uvedenym v ¢l. 52 odst. 3 pism. b) nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

(10) V odtvodnénych prohlédsenich o ndmitce Finsko a Dansko tvrdilo, Ze: 1) ndzev neni sim o sob€ zvlstni povahy
(oznacuje pouze sirup z cukru); 2) totoZny ndzev se pouzivd pro nékolik podobnych produktd, které se jiz

() Uf.vést.L 343,14.12.2012,s. 1.
() Ut.vést. C187,19.6.2014,s. 9.



L 7/24 Utedn véstnik Evropské unie 12.1.2018

vyskytuji na trhu v Dansku, Svédsku, Finsku, Némecku a v Pobaltf; 3) vlastnosti produktu a metoda jeho
produkce nejsou jedine¢né, protoze podobné produkty uvddéné na trh v Dansku, Finsku a Svédsku maji stejné
zvlastni vlastnosti a metody. Finsko se pfedevdim domnivd, Ze produkt, jak je popsin v Zddosti, nemiZe byt
povazovan za ,zvlastni“ druh sirupu, protoze produkty jiné nez ,Suikerstroop” se také vyrdbi ze 100 % z cukrové
fepy nebo cukrové titiny.

(11) Kromé toho Dénsko pozadovalo, aby bod 3.1 specifikace produktu, v némz se uvadi, ze ,na etiket¢ bude
uvedeno oznaceni“ tradi¢ni nizozemsky produkt ,v jazyce zemé, v niZ je produkt uvddén na trh“, byl ptefor-
mulovan v souladu s ¢l. 18 odst. 3 nafizeni (EU) ¢. 1151/2012. Finsko na druhé strané tvrdi, Ze pouzitd definice
ytradi¢ni nizozemsky produkt“ neni pro produkt popsany v Zadosti specifickd, protoze za tradi¢ni Ize povazovat
i podobné produkty uvddéné na trh v severni Evropé.

(12)  Finsko ndsledné béhem konzultaci s Nizozemskem pozddalo, aby byla vypusténa posledni véta bodu 3.2 ,Stejny
ndzev nemaji Zddné jiné produkty a podobné znéjici ndzev nemaji ani obdobné produkty“, protoze by nebyla
pravdiva.

(13) Komise posoudila argumenty uvedené v odivodnénych prohldSenich o ndmitce a v informacich, které ji byly
poskytnuty o jedndnich mezi zicastnénymi stranami, a dospéla k zdvéru, Ze ndzev ,Suikerstroop” by mél byt
zapsan do rejstifku jako ZTS.

(14)  Némitky se opiraji o ¢l. 21 odst. 1 pism. a) a b) nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

(15) Pokud jde o nesoulad s ustanovenimi nafizeni, byly pfedloZeny tii argumenty: 1) ndzev neni sdm o sobé zvlastni
povahy; 2) vlastnosti produktu a metoda jeho produkce nejsou jedine¢né; 3) bod 3.1 specifikace produktu neni
v souladu s ¢l. 18 odst. 3 nafizeni (EU) ¢. 1151/2012, protoze produkt popisuje jako ,tradi¢ni nizozemsky
produkt*.

(16) K podmince, Ze dany nazev je v souladu s pravem a je obecné zndmy a hospodaisky vyznamny pro podobné
zemédélské produkty nebo potraviny, byla uvedena jedna pfipominka: totozny ndzev se pouzivd pro nékolik
podobnych produktd, které se jiz vyskytuji na trhu v Dansku, Svédsku, Finsku, Némecku a v Pobalti.

(17) Nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 nevyZaduje, aby byl ndzev zarucené tradi¢ni speciality sim o sobé zvlastni povahy.
Tuto podminku vyZadovalo ustanoveni ¢l. 4 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢. 509/2006 (). I kdyz zddost byla Komisi
piedlozena v dobé, kdy bylo nafizeni (ES) ¢. 509/2006 v platnosti, byla nasledné zvefejnéna podle naiizeni (EU)
¢. 1151/2012, a protoze neexistuji pfechodnd ustanoveni, pouZije se toto novéjsi nafizeni. Podle ¢l. 18 odst. 2
nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 je ndzev zptsobily k zdpisu jako ZTS, pokud je tradi¢né pouZzivin jako ndzev
konkrétniho produktu nebo pokud oznacuje tradi¢ni povahu &i specifickou vlastnost produktu. V tomto piipadé
se nazev ,Suikerstroop” jiz po staleti pouzivd pro oznaceni tohoto konkrétniho produktu. Oznacuje specifickou
vlastnost produktu; jednd se o sirup vyrabény z kapaliny, kterd zbyde pfi vyrobé cukru z cukrové fepy ¢i cukrové
titiny. Proto nazev spliiuje poZadavky nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

(18) Natizeni (EU) ¢ 1151/2012 nevyzaduje, aby zaruend tradi¢ni specialita byla jedineénym ¢i specifickym
produktem. Musi byt rozpoznatelnd a odlisitelnd od jinych produktd. Podle ¢l. 18 odst. 4 naffzeni (EU)
¢. 1151/2012 jsou vylouceny pouze ndzvy, které se vztahuji k ddajim obecné povahy pouZivanym pro skupinu
produktd nebo k tdajim stanovenym zvlastnimi pravnimi pfedpisy Unie. Vlastnosti produktu ,Suikerstroop”
a metoda jeho produkce jsou jasné vymezeny. Kromé toho produkt, na néjz se vztahuje specifikace produktu
s ndzvem ,Suikerstroop®, je v souladu s pozadavky stanovenymi v ¢l. 18 odst. 1 pism. a) a b) nafizeni (EU)

¢. 1151/2012, protoze zpusob produkce odpovidd tradicnim postuptim pro doty¢ny produkt a produkt je
vyroben z piisad, které jsou tradi¢né pouZivany.

(19) Véta v bod¢ 3.1 specifikace produktu ,Poté, co skon¢i fizeni podle ¢l. 18 odst. 3 nafizeni (EU) ¢. 1151/2012, je
zddouci, aby bylo na etiketé¢ uvedeno oznaceni“ tradi¢ni nizozemsky produkt ,v jazyce zemé, v niz je produkt
uvadén na trh* neni v souladu s ¢l. 18 odst. 3 nafizeni (EU) ¢. 1151/2012. Méla by proto byt nahrazena
nasledujici vétou: ,Nézev je doprovazen slovy ,vyrobeno v souladu s tradicemi Nizozemska“. Nizozemské organy
souhlasily, aby tato zména byla zahrnuta do specifikace produktu, kterd musi byt pro informaci znovu
zvefejnéna.

(") Nafizeni Rady (ES) ¢. 509/2006 ze dne 20. biezna 2006 o zemédélskych produktech a potravindch, jez predstavuji zarucené tradicni
speciality (UF. vést. L 93, 31.3.2006, s. 1).
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(20)

(1)

Ackoli jsou v jinych ¢lenskych stitech uvddény na trh produkty podobné produktu ,Suikerstroop” pod ndzvem,
ktery je v tfednich jazycich doty¢nych ¢lenskych stdtt povazovén za preklad vyrazu ,Suikerstroop®, nelze ucinit
z4avér, ze na trhu v téchto ¢lenskych stitech se pro podobné produkty pouzivd ,totozny ndzev“. Nazev pouzivany
v téchto ¢lenskych stdtech sice md stejny vyznam jako vyraz Suikerstroop v nizozemsting, ale neni totoZny
s ndzvem ,Suikerstroop®, protoze je vyjidfen v jiném jazyce. Navic ndzev ,Suikerstroop” neni chrdnén jako
takovy, ale pouze ve spojeni se slovy ,vyrobeno v souladu s tradicemi Nizozemska“.

Nézvy, které oznacuji produkty podobné produktu uvedenému v zddosti tykajici se ,Suikerstroop“ a uvddéné na
trh v Dénsku, Svédsku, Finsku, Némecku a v Pobalti a které v danych tfednich jazycich predstavuji pieklad ndzvu
,Suikerstroop” s vyznamem ,sirup z cukru®, proto mohou byt i naddle pouZivany. Nejsou totozné s ndzvem
,Suikerstroop” a nemély by byt povazovany za piipady napodobeni ndzvu ,Suikerstroop” & pouZivani ndzvi
piipominajicich tento ndzev, protoze nazev ,Suikerstroop” bude muset byt po zdpisu do rejstitku doprovizen
slovy ,vyrobeno v souladu s tradicemi Nizozemska“. Proto je ochrana tohoto ndzvu omezena na ndzev odkazujici
na nizozemskou tradici.

Kromé toho je zfejmé, Ze zdpis ndzvu ,Suikerstroop” nebrdni pouziti samotného vyrazu ,cukr nebo ,sirup®, které
piedstavuji obecnd oznaceni.

Nizozemsko se rovnéz dohodlo s Finskem, Ze vypusti posledni vétu bodu 3.2, kterd znf: ,Stejny ndzev nemaji
74dné jiné produkty a podobné znéjici ndzev nemaji ani obdobné produkty“. Tato véta by proto méla byt
vypusténa ze specifikace produktu, kterd musi byt znovu zvefejnéna pro informaci.

S ohledem na vySe uvedené skutecnosti by nazev ,Suikerstroop® mél byt zapsin do rejstitku zarucenych
tradi¢nich specialit. Konsolidovand verze jednotného dokumentu by méla byt zvefejnéna pro informaci.

Opatfeni stanovend timto nafizenim jsou v souladu se stanoviskem Vyboru pro politiku jakosti zemédélskych
produktd,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1

Nazev ,Suikerstroop® (ZTS) se zapisuje do rejstitku.

Nézev uvedeny v prvnim pododstavci oznacuje produkt tiidy 2.3 Chléb, pecivo, cukraiské vyrobky, cukrovinky, susenky
a ostatni pekaiské zbozi podle ptilohy XI provadéciho naf{zeni Komise (EU) ¢. 668/2014 (').

Cldnek 2

Nézev uvedeny v ¢lanku 1 je doprovdzen slovy ,vyrobeno v souladu s tradicemi Nizozemska“. Konsolidované znéni
specifikace produktu je uvedeno v pfiloze tohoto nafizeni.

Cldnek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacatym dnem po vyhldseni v Urednim véstniku Evropské unie.

(") Provddéci naiizeni Komise (EU) ¢. 668/2014 ze dne 13. Cervna 2014, kterym se stanovi provadéci pravidla k naiizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktti a potravin (Uf. vést. L 179, 19.6.2014, s. 36).
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Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a pfimo pouzitelné ve viech ¢lenskych sttech.

V Bruselu dne 11. ledna 2018.

Za Komisi

piedseda
Jean-Claude JUNCKER
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3.1.

PRILOHA

ZADOST O ZAPIS ZARUCENE TRADICNI SPECIALITY

Nafizeni (ES) ¢ 509/2006 o zemédélskych produktech a potravindch, jez pfedstavuji zarucené tradi¢ni
speciality (¥)

»SUIKERSTROOP*
ES ¢.: NL-TSG-0007-01203 - 27.1.2014

NAZEV A ADRESA SKUPINY ZADATELU

Nazev: Kenniscentrum suiker & voeding

Adresa: Amsterdamsestraatweg 39a, 3744 MA BAARN, NIZOZEMSKO
Tel. +31 355433455

Fax +31 355426626

E-mail: info@kenniscentrumsuiker.nl

CLENSKY STAT NEBO TRETI ZEME

Nizozemsko

Specifikace produktu
Nézev, ktery md byt zapsdn (€linek 2 nafizeni Komise (ES) ¢. 1216/2007) ()
LSuikerstroop*

Naézev je doprovézen slovy ,vyrobeno v souladu s tradicemi Nizozemska“.

3.2. Jednd se o ndzev, ktery

e zvlstni sdm o sobé,
O vyjadiuje zvlastni povahu zemédélského produktu nebo potraviny.

Naézev byl pro oznacovani produktu pouzivan po staleti. Cukerny sirup ,suikerstroop” se ziskdvd p¥i vyrobé cukru.
Jak se uvadi v cldnku 12 rozhodnuti o cukru a sirobu (Suiker- en stroopbesluit) z roku 1977 (zdkonu
o komoditdch, Warenwet): ,Ndzvem* suikerstroop,, nepfedchdzi-li mu ndzev rostliny, z niz se dané zboZi vyrabi, se
smi oznacovat vyhradné sirupovitd kapalina ziskand z cukroviny z rostliny, z niz se dané zbozi vyrdbi, a to poté, co
se z ni oddélf krystaly cukru...”.

3.3. Z4ddte o vyhradu ndzvu podle &l. 13 odst. 2 nafizeni (ES) & 509/2006?

Zapis s vyhradou ndzvu
[0 Zdpis bez vyhrady ndzvu

3.4. Druh produktu

3.5.

(")

Tf{da 2.3: Cukrovinky, pecivo, cukrafské vyrobky, susenky a jiné pekaiské vyrobky

Popis zemédélského produktu nebo potraviny, na néz se vztahuje nizev podle bodu 3.1 (&l 3 odst. 1
nafizeni (ES) & 1216/2007)

,Suikerstroop” je sirupovitd kapalina ziskand z cukroviny z cukrové fepy nebo cukrové titiny, z niZ se vyrobi dany
produkt poté, co jsou z ni oddéleny krystaly cukru. V této kapaliné ¢ini obsah extraktu pfinejmensim 80 %, obsah
popela nejvyse 4,0 % a zddnlivd Cistota je na Grovni nejméné 73 %. Vysoky obsah susiny v kombinaci s vysokou
koncentraci cukru (vice nez 60 gramt na 100 gramtl) jsou pfic¢inou dlouhé pouzitelnosti produktu. Pftomnost
cukru zptsobuje nizkou dostupnost ,volné vody*, coz brani vzniku mikroorganismdl.

Nahrazeno nafizenim (EU) ¢. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produkti a potravin.

(") Nafizeni Komise (ES) ¢. 1216/2007 ze dne 18. fijna 2007, kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni Rady (ES) ¢. 509/2006

o zemédélskych produktech a potravinach, jez predstavuji zarucené tradiénf speciality (Ut. vést. L 275,19.10.2007, s. 3).
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Produkt ma tyto zvlastni vlastnosti:

Barva Hodnota Brix (1) Celkovy obsah cukrt

,Suikerstroop* 2 000-30 000 IU (3 min. 79° min. 70 %

(*) Mira ke zjisténi obsahu rozpustné susiny (v tomto pipadé cukru) ve vodnim roztoku za pouziti refraktometru.

(® IU = ICUMSA (International Commission for Uniform Methods of Sugar Analysis) Units — jednotky ICUMSA (Mezindrodni ko-
mise pro jednotné metody rozboru cukru). Cim vyssi je pocet jednotek IU, tim je tmavs{ zabarveni.
Jde o nepiimou miru &istoty.

Fyzikdlni viastnosti

LSuikerstroop” je lepkavd, hustd, viskézni, tmavohnéda sirupovitd kapalina. Méd vysoky obsah cukru, nejméné 70 %.

Chemické vlastnosti

,Suikerstroop® mé zdanlivou Cistotu na trovni nejméné 73 %. Obsah extraktu musi mit pfinejmensim na trovni
80 %. Obsah popela smi byt v cukerném sirupu ,suikerstroop* na trovni nejvyse 4 %.

Organoleptické vlastnosti

,Suikerstroop“ mé sladkoslanou, mirné nahoiklou chut. Sladkd chut je ddna vysokym obsahem cukru a slanost
zpUsobuji minerdly a dal$i (rozpustné) slozky z cukrové fepy ¢i cukrové titiny, které se do sirobu dostanou béhem
vyrobniho procesu.

3.6. Popis metody produkce produktu, na ktery se vztahuje nizev podle bodu 3.1

Surovinou pro vyrobu cukerného sirupu ,suikerstroop” je sirupovitd kapalina, kterd zbude pfi vyrobé cukru
z cukrové fepy ¢i cukrové titiny poté, co jsou z ni oddéleny krystaly cukru.

Pfi vyrobé cukru krystalu se v pribéhu extrakce rozpoustéji ve vodé cukry z cukrové fepy ¢i cukrové titiny. V téze
vodé se rozpoustéji i daldi ve vodé rozpustné slozky z cukrové fepy nebo cukrové titiny (,nesacharbzy*).

Tento extrakt se procisti, nechd zhoustnout a krystalizovat. Z takto ziskaného tekutého cukru jsou po krystalizaci
oddéleny krystaly cukru. Ve zbytku tekutého cukru ziistanou ,nesachar6zy“, nazyvané téz matecny roztok (neboli
sirob ¢i odtokovy sirob). Tento mate¢ny roztok obsahuje stile jesté velké mnozstvi rozpusténého cukru (pfiblizné
85 %). Aby mohl tento rozpustény cukr krystalizovat, nechd se mate¢ny roztok opét zahustit, aZ se znovu vytvoi{
krystaly cukru. Tyto krystaly jsou opét oddéleny. Zbyvajici sirob se nazyvé sirob B a obsahuje zhruba 75 % cukru
(na zdkladé susiny) a pomérné vétsi mnoZstvi nesacharéz. Pravé sirob B se pouZivd jako surovina pro vyrobu
cukerného sirupu ,suikerstroop®.

Sirob B je ddvkovan do misici nddrze, kde dochdzi k odstranovani necistot. Na zdkladé oSetfeni suroviny aktivnim
uhlim dojde ke vstfebani necistot, jeZ jsou spolu s uhlim ze sirobu odstranény filtraci. Takto se ziskd vy<istény sirob
B, jenz je hlavni slozkou cukerného sirupu ,suikerstroop”. K tomuto vy¢isténému sirobu B se pfidd tekuty cukr
(roztok cukru ve vod€) a/nebo invertni cukr (sirup), aby byly splnény vlastnosti uvedené v bodé 3.5. Sirup
z invertniho cukru se ziskd $tépenim cukru (sacharézy) na glukézu a fruktézu. Vycistény sirob B, tekuty cukr
a/nebo sirup z invertniho cukru se smisi do homogenni hmoty.

Aby vznikl cukerny sirup ,suikerstroop®, jenz by odpovidal sloZeni podle bodu 3.5, nechd se tato sirupovitd
kapalina odpafovat ve vakuu, dokud se nedosdhne Zddouci hodnoty Brix (min. 79° hodnoty Brix).

Tento sirob se skladuje ve skladovacich nddrzich, z nichz se std¢i do riiznych baleni.

3.7. Zvlastni povaha zemédélského produktu nebo potraviny

Zvlastni povaha cukerného sirupu ,suikerstroop” je ddna tim, Ze z hlediska jakosti se jasné lis{ od ostatnich druhd
sirobt, jako jsou napiiklad jable¢ny nebo hruskovy sirup, ale i od melasy, a to diky témto vlastnostem:

Surovina

Cukerny sirup ,suikerstroop” se vyznacuje tim, Ze tento sirob ze 100 % pochdzi z cukrové fepy nebo cukrové
titiny.
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Slozeni z hlediska cukrii

Vzhledem k tomu, Ze sirob pochdzi ze 100 % z cukrové fepy nebo cukrové titiny, jako sacharidy obsahuje takika
vyhradné sacharézu a invertni cukr. Obsah cukru ¢ini minimalné 70 % (viz také vlastnosti uvedené v bodé 3.5).
Tim se tento sirob odliduje téZ od melasy, u niZ ¢ini obsah cukru méné nez 68 %.

Chut

Pritomnosti ,nesachar6z“ v suroviné je ddna sland chut s jemné nahotklym akcentem. Ve spojeni s vysokym
obsahem cukru vznikd oproti jinym druhtim sirobt: jedine¢na sladkosland chut i aroma.

3.8. Tradi¢ni povaha zemédélského produktu nebo potraviny

Zadost o zépis vychdzi ze skute¢nosti, Ze se produkt vyznacuje tradi¢ni metodou produkee i tradi¢nim slozenfm.

Tradicni metoda produkce

Ru¢ni vyroba cukerného sirupu ,suikerstroop” se datuje z doby pted nékolika stoletimi (z pocatku 17. stoleti); od
roku 1908 se produkt zacal vyrdbét pramyslové. Primyslovd metoda produkce od té doby nedoznala zmén, ackoli
vyrobni proces se postupné zlepsil, zefektivnil a mechanizoval. Tovarny (zaloZené na pocitku 20. stoleti, v dobé
kolem roku 1910) jsou dosud v provozu, jen vnitini zafizeni bylo modernizovino s ohledem na technologicky
pokrok.

17., 18. a 19. stoleti

L,Suikerstroop” je odeddvna vedlej$im produktem rafinace cukru. V dile De suikerraffinadeur (Rafinér cukru) od J.H.
Reisiga z roku 1783 je popsdno, jak se pfi vyrobé cukrovych homoli zachycoval sirob do odkapédvacich nadob.
Béhem procesu krystalizace byla vycisténd (visk6zni) cukrovina pfiddvédna do forem na cukrové homole. Tyto formy
staly po nékolik dnd v odkapavacich nddobach. Sirobu, jenz se v nich nahromadil, se fikalo ,nezakryty* sirob.
Nésledné byly cukrové homole zakryty vlhkou dymkovou hlinou (jeZz napomdhd procesu krystalizace a brani
rozpousténi cukru) a opét postaveny do odkapavacich nadob. Homole byly pomalu poléviny vodou, jez jimi
zvolna prokapavala. Sirobu, jenz se z nich takto oddélil, se fikalo ,zakryty“ sirob. Nasledné byla z homoli
odstranéna kryci vrstva (vyschld hlina) a homole se nechaly stit nékolik dalsich dnd. Poté byly pokryty tenkou
vrstvou dymkové hliny, opét postaveny do nddob na odkapédvéni sirobu a polity vodou. Sirobu, ktery se takto
zachytil, se fikalo ,sirob z dokapu“ (nejcistsi sirob).

20. stoleti az soucasnost

Diky technickému pokroku (industrializaci) lze pfi vyrobé ziskat vétsi mnozstvi cukru krystalu nez v minulosti.
Diky tomu obsahuje melasa (neboli sirob) vice ,nesacharéz“ a méné cukru (celkovy obsah cukru je niz3i nez 68 %,
droven zdanlivé Cistoty je nizsi nez 73 %). Jind je i chut produktu — je mnohem slangjsi, nez tomu bylo v minulosti
u ,sirobu z dokapu® (kone¢ného sirobu pii ru¢ni vyrobé), coz je dino hromadénim nedistot (z divodu Géinnosti
pramyslové vyroby). Jelikoz vSak poptdvka po cukerném sirupu ,suikerstroop” neutuchala, zacal se vyrabét
samostatné. Kolem roku 1900 vznikl pro tento Géel vyrobni postup (viz popis v bodé 3.6) a od roku 1908 se
vyrabi zptsobem, ktery se pouzivd dodnes.

Prehled metody produkce z roku 1908 a soucasné metody:

Metoda produkee (dle popisu v bodé 3.6) 1908 Soucasnost
Surovinou je sirob B pochézejici z vyroby cukru z cukrové titiny nebo cukrové fepy X X
Cisténi sirobu B aktivnim uhlim X X
Rozpousténi cukru a/nebo pFiddvani sirupu z invertniho cukru podle receptury X X
Miseni na homogenni hmotu X X
Vypafovani zahfivanim za Gcelem ziskdn{ pozadované susiny X X
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Tradicni sloZeni

Cukerny sirup ,suikerstroop” se tradiéné skladd ze sacharidi sachardzy a invertniho cukru, jez pochdzeji z cukrové
fepy nebo cukrové titiny.

Slozeni dnesniho cukerného sirupu ,suikerstroop®, k némuz se poji pozadavky popsané v bodé 3.9, je totéz jako
v rozhodnuti o cukru a sirobu (Warenwetbesluit Suiker en Stroop) z roku 1977.

V daném rozhodnuti z roku 1977 bylo sloZeni produktu popsdno jako sirupovitd kapalina ziskand z cukroviny
z rostliny, z niz se dané zbozi vyrdbi, a to poté, co se z ni oddéli krystaly cukru. Navic obsah extraktu musel ¢init
pfinejmensim 80 % a zddnliva Cistota musela byt na Grovni nejméné 73 %. Obsah popela smél ¢init nejvyse 4,0 %.
Tato hlavni charakteristika sloZeni se nezménila a je totoznd s pozadavky na sloZeni stavajictho cukerného sirupu
,suikerstroop“ podle popisu v bodé 3.5.

Tradicni pouziti

Cukerny sirup ,suikerstroop” je Casto pouZivanou slozkou tradi¢nich pokrmt. Z publikacni fady Streekgerechten en
wetenswaardigheden (Krajovd jidla a zajimavosti) od Jo van Lamoen, vyddvané v letech 1987-1988, vyplyva, Ze
,suikerstroop” se vyuzival v mnoha krajovych pokrmech, mezi néZ patii napfiklad Groningse kruidkoek, hnédé fazole
s jablky, Limburgse zoervleisj, Drentse proemenkreuze a Zeeuwse boterbabbelaars. Mnoho receptl s pouzitim cukerného
sirupu ,suikerstroop” je uvedeno téZ v Sestém vydani kuchatky Het kookboek van de Amsterdamse huishoudschool
(kuchaiky amsterdamské skoly pro pfipravu na vedeni domdcnosti) z roku 1910 od autorky C.J. Wannée. Uvadi se
v ni naptiklad jidla jako boluskoek a stroopmoppen a u mnoha pokrmi se doporucuje podévat stroopsaus (sirobovou
omécku piipravenou z cukerného sirupu ,suikerstroop®), nebot piivodni ,tradicni“ holandské receptury mnohdy
nebyly prili§ chutové vyrazné.

3.9. Minimdlni poZadavky a postupy pro kontrolu zvlistni povahy
Zvlastni povahu cukerného sirupu ,suikerstroop® lze ovéfit na zdkladé méfitelnych minimélnich pozadavkad, které
musi vlastnosti sirupu uvedené v bodé 3.5 (zabarveni, hodnota Brix a celkovy obsah cukril) spliiovat. Tyto
minimélni pozadavky kontroluje u kazdé vyrobni Sarze (v prubéhu kazdé vyrobni dévky) producent.
Dohled nad kontrolami vykondva Nizozemsky organ pro bezpecnost potravin a zboZi (De Nederlandse Voedsel en
Warenautoriteit, NVWA). NVWA provadi alespon jednou za rok u producentt spravni kontroly na misté, pti nichz
kontroluje uloZené tidaje o zabarveni, stupnich hodnoty Brix a celkovém obsahu cukrii (jeZz producent zméfil
u kazdé vyrobni Sarze a ulozil v digitalni podobg).

4. ORGANY NEBO SUBJEKTY OVERUJICI SOULAD SE SPECIFIKACI PRODUKTU

4.1. Ndzev a adresa

Ndzev: Nederlandse Voedsel en Waren Autoriteit
Adresa: Catharijnesingel 59, 3511 GG UTRECHT, NIZOZEMSKO
Tel. +31 882233333

E-mail: info@vwa.nl
vefejny ] soukromy

4.2. Zvlastni dkoly orgdnu nebo subjektu

Nizozemsky orgdn pro bezpecnost potravin a zboZzi odpovidd za ovéfovini souladu s pozadavky uvedenymi ve
specifikaci pro ,suikerstroop*.
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