7.8.2018 Utedni véstnik Evropské unie C277/3

PROVADECI ROZHODNUTI KOMISE
ze dne 3. srpna 2018

o zvefejnéni jednotného dokumentu podle ¢&l. 94 odst. 1 pism. d) nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1308/2013 a odkazu na zvefejnéni specifikace vyrobku tykajici se nizvu v odvétvi
vina v U¥ednim véstniku Evropské unie

(Uhlen Blaufiisser Lay/Uhlen Blaufiiler Lay (CHOP))
(2018/C 277/03)

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizen{ Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013 ze dne 17. prosince 2013, kterym se stanovi
spolecnd organizace trhd se zemédé€lskymi produkty a zruSuji nafizeni Rady (EHS) ¢. 922/72, (EHS) ¢. 234[79, (ES)
¢.1037/2001 a (ES) ¢ 1234/2007 (1), a zejména na ¢l. 97 odst. 3 uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto divodim:

(1) Neémecko pfedlozilo zddost o ochranu ndzvu ,Uhlen Blauftsser Lay“/,Uhlen Blaufiifer Lay“ v souladu s ¢asti II
hlavou II kapitolou I oddilem 2 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.

(2) Komise zddost posoudila v souladu s ¢l. 97 odst. 2 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 a dospéla k zdvéru, zZe podminky
uvedené v ¢lancich 93 az 96, v ¢l. 97 odst. 1 a v ¢lancich 100, 101 a 102 uvedeného nafizen{ jsou splnény.

(3)  Aby mohla byt v souladu s ¢ldnkem 98 nafizen{ (EU) ¢. 1308/2013 predlozena prohldSeni o ndmitce, mél by byt
v Utednim véstniku Evropské unie zvefejnén jednotny dokument podle ¢l. 94 odst. 1 pism. d) uvedeného nafizeni
a odkaz na zvefejnéni specifikace vyrobku provedeny béhem pfedbézného vnitrostitniho fizeni tykajictho se
posouzeni zadosti o ochranu ndzvu ,Uhlen Blaufiisser Lay“/,Uhlen BlaufiiSer Lay*,

ROZHODLA TAKTO:
Jediny clanek

Jednotny dokument vypracovany v souladu s ¢l. 94 odst. 1 pism. d) nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 a odkaz na zvefejnéni
specifikace vyrobku s ndzvem ,Uhlen Blauftsser Lay“/,Uhlen Blaufiiffer Lay“ (CHOP) jsou uvedeny v pfiloze tohoto
rozhodnuti.

V souladu s ¢lankem 98 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 se zvefejnénim tohoto rozhodnuti udéluje pravo vznést ndmitku
proti ochrané ndzvu uvedeného v prvnim pododstavci tohoto ¢ldnku do dvou mésict od jeho zvefejnéni v Ufednim
véstniku Evropské unie.

V Bruselu dne 3. srpna 2018.

Za Komisi
Phil HOGAN

clen Komise

() Uf. vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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PRILOHA

]EDNOTNY DOKUMENT
,Uhlen Blaufiisser Lay“/,,Uhlen Blaufiifer Lay*“
PDO-DE-02081
Datum podéni zidosti: 26. 3. 2015
1. Ndzev, ktery mé byt zapsin
,Uhlen Blaufisser Lay“/,Uhlen BlaufufSer Lay“

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrdnéné oznaceni ptvodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

5. Jakostni Sumivé vino

4. Popis vina (vin)
Jakostni vino

Na pozemcich Uhlen Blaufiisser Lay dozravaji bild vina odridy Riesling. Jednd se o tii druhy produktl z révy vinné,
pficemz kazdy z nich md ponékud odlisné vlastnosti: jakostni vino (Qualititswein), vino s piivlastkem
(Pradikatswein) a jakostni Sumivé vino z vymezenych oblasti (Sekt b.A.).

Mladé vina Uhlen Blaufiisser Lay jsou svétle zlutd, nékdy s nazelenalym odstinem, s ptibyvajici zralosti se barva zin-
tenziviuje, az ziskd po dplném dozrdni bohatou, syté zlatou barvu. Pro vini vina je charakteristickd souhra ovoc-
nych téni s dotekem typickych bfidlic. Jilovitéjsi sediment hlub3ich moiskych vrstev dodavd produktu Uhlen
Blaufusser Lay (Uhlen Blaufiifer Lay) chut, kterou lze Casto popsat jako ,ponékud chladngjsi“. Diky struktufe
a mikrokrystalickym minerdliim vino ¢asto §imravé tan¢i na jazyku tak jemné a lehce, Ze to mtiZe pfipominat aroma

moiského vanku. V nékterych letech je dokonce mozné vnimat slanou chut jédu z mofte.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,0

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11,5

Minimélni celkova kyselost: 5,0 g/l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 1,08

i\/la)ximélni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na 250

itr):

Vino s pfiviastkem (Pridikatswein), doplnéno o: Auslese

Na pozemcich Uhlen Blaufiisser Lay dozravaji bild vina odridy Riesling. Jednd se o tfi druhy produktd z révy vinné,
piicemz kazdy z nich md ponékud odlisné vlastnosti: jakostni vino (Qualititswein), vino s piivlastkem
(Pradikatswein) a jakostni Sumivé vino z vymezenych oblasti (Sekt b.A.).

Mladd vina Uhlen Blaufiisser Lay jsou svétle zlutd, nékdy s nazelenalym odstinem, s p¥ibyvajici zralost{ se barva zin-
tenziviiuje, az ziskd po dplném dozrdni bohatou, syté zlatou barvu. Pro vini vina je charakteristickd souhra ovoc-
nych t6nt s dotekem typickych bfidlic. Jilovitéjsi sediment hlubsich motskych vrstev doddvd produktu Uhlen
Blaufuisser Lay (Uhlen BlaufufSer Lay) chut, kterou lze casto popsat jako ,pon€kud chladnéjsi. Diky struktufe
a mikrokrystalickym minerdlim vino ¢asto Simravé tan¢i na jazyku tak jemné a lehce, Ze to miZe pfipominat aroma
mofského vanku. V nékterych letech je dokonce mozné vnimat slanou chut jédu z mote. Vyse uvedenou $kélu vini

a chuti dopliiuje v piipadé vina Auslese delikdtni sladkost.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 41,0

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 5,5

Minimdéln{ celkovd kyselost: 7,0 gfl, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximadlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 2,1

i\./la)ximélm' celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na 350

1tr):

Vino s ptiviastkem (Pradikatswein), doplnéno o: Beerenauslese, Trockenbeerenauslese, Eiswein

Na pozemcich Uhlen Blaufiisser Lay dozrdvaji bild vina odridy Riesling. Jednd se o tfi druhy produktd z révy vinné,
piiCemz kazdy z nich md ponékud odlisné vlastnosti: jakostni vino (Qualititswein), vino s piivlastkem
(Pradikatswein) a jakostni Sumivé vino z vymezenych oblasti (Sekt b.A.).

Mladé vina Uhlen Blaufiisser Lay jsou svétle zlutd, nékdy s nazelenalym odstinem, s ptibyvajici zralosti se barva zin-
tenziviiuje, az ziskd po dplném dozrani bohatou, syté zlatou barvu. Pro vini vina je charakteristickd souhra ovoc-
nych ténid s dotekem typickych bfidlic. Jilovitéjsi sediment hlub3ich moiskych vrstev dodavd produktu Uhlen
Blaufiisser Lay (Uhlen Blaufifer Lay) chut, kterou lze asto popsat jako ,ponékud chladngjsi“. Diky struktufe
a mikrokrystalickym minerdldm vino ¢asto Simravé tanéi na jazyku tak jemné a lehce, Ze to mize pfipominat aroma
mofiského vanku. V nékterych letech je dokonce mozné vnimat slanou chut jédu z mofe. Vyse uvedenou $kdlu vini
a chuti dopliiuje v ptipadé vina Auslese delikdtni sladkost a v piipadé Beerenauslese krémovitost pfipadné s medo-
vymi tény. Tyto aspekty chuti vina jsou jesté vyraznéjsi v piipadé vin Trockenbeerenauslese. V piipadé vin Eiswein
zahrnuje vyse uvedend Skdla vini a chutf pikantnf kyselinku.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 41,0
Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 5,5

Minimdlni celkovd kyselost: 70 miliekvivalentu na litr
Maximalni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 2,1
ivla)ximélm’ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na 400

itr):

Jakostni Sumivé vino z vymezenych oblasti (Sekt b.A.)

Na pozemcich Uhlen Blaufiisser Lay dozravaji bild vina odridy Riesling. Jednd se o tii druhy produktt z révy vinné,
pficemz kazdy z nich md ponékud odlisné vlastnosti: jakostni vino (Qualititswein), vino s piivlastkem
(Pradikatswein) a jakostni Sumivé vino z vymezenych oblasti (Sekt b.A.).

Mladé vina Uhlen Blaufiisser Lay jsou svétle zlutd, nékdy s nazelenalym odstinem, s pfibyvajici zralosti se barva zin-
tenziviluje, az ziskd po Gplném dozrdni bohatou, syté zlatou barvu.

Pro vini vina je charakteristickd souhra ovocnych ténd s dotekem typickych biidlic. Jilovitéjsi sediment hlubsich
mofskych vrstev doddvd produktu Uhlen Blaufusser Lay (Uhlen Blaufiiffer Lay) chut, kterou lze Casto popsat jako
,ponékud chladngjsi“. Diky struktufe a mikrokrystalickfm minerdltim vino ¢asto Simravé tandi na jazyku tak jemné
a lehce, Ze to mizZe pfipominat aroma mofského vanku. V nékterych letech je dokonce mozné vnimat slanou chut
jodu z mote. V piipadé vin Sekt b.A. popsanou $kdlu vin{ a chuti vin Pradikatswein zesiluje a zvyraziiuje oxid uhli-

¢ity pouZivany pii vyrobé sumivého vina.



C277/6 Utedni véstnik Evropské unie 7.8.2018

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 13,5

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11,5

Minimalni celkova kyselost: 5,0 g/l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 1,08

i\/la)ximélnl’ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na 185

itr):

5. Enologické postupy
a. Zdkladni enologické postupy

Relevantni omezeni vztahujici se na vyrobu vin

Neni povoleno nésledujici: sorban draselny, lysozym, dimethyldiuhli¢itan, elektrodialyza, dealkoholizace, katex, kon-
centrace (kryokoncentrace, osmoéza, kolona s rotujicimi talifi), pfislazovani hroznovym mostem, pouziti kouskd
dubového dfeva nebo pfipravka.

Jakostni vino

Zvlastni enologicky postup

Minimdlné 88 °Oechsle; maximdlni kyselost = 7,5 g/l; fortifikace maximalné do 14,0 % obj.

AZ 100 °Oechsle a alkoholizovand vina: maximdlni obsah zbytkového cukru = ,polosuché“ podle zdkona o viné.
Vice nez 100 °Oechsle: maximalni obsah zbytkového cukru = hmotnost mostu/3

Vino s priviastkem

Zvlastni enologicky postup

»Auslese”: minimdlné 105 *Oechsle; minimdlni obsah zbytkového cukru = 90 g/
,Beerenauslese“: minimélné 130 °Oechsle; minimdlni obsah zbytkového cukru = 150 g/
,Trockenbeerenauslese”: minimalné 180 °Oechsle; minimdlni obsah zbytkového cukru = 180 g/l
,Eiswein“: minimalné 130 °Oechsle; minimalni obsah zbytkového cukru = 150 g/l

Jakostni Sumivé vino z vymezenych oblasti

Zvlastni enologicky postup: tradi¢ni kvaseni v lahvich

b. Maximdlni vynosy

70 hektolitri na hektar

6. Vymezend oblast

Uhlen Blaufiisser Lay je soucdsti CHOP ,Mosel” (registracni ¢islo PDO-DE-A1270).

Vinice Uhlen Blaufiisser Lay se nachdzeji v oblasti Winningen venkovského okresu Mayen-Koblenz ve spolkové zemi
Poryni-Falc. Ndzev ,Blauftiffer Lay* je zapsan v katastru nemovitost{ jako pomistni ndzev pozemku. Jiz vice neZ deset let
se jeho jméno objevuje na etiketdch k oznaceni bfidlicové formace. Pojem ,Blumslay“ (z BlaufiiSer Lay — Blauslay — Bloo-
slay — Blumslay), nafe¢ni vyraz, ktery si nasel cestu zpét do spisovné némciny, odkazuje na vyhlidku na vrcholu vinice.
Celd oblast za¢ind pozemkem 2219/1 a kon¢{ smérem dolt pozemky 2179, 2181/1, 2186, 2190 a 2189/2.

V registrované oblasti s CHOP ,Mosel“ (registra¢ni ¢islo PDO-DE-A1270) mohou byt produkovany produkty nesouct
oznaceni CHOP ,Uhlen Blaufiisser Lay“. Vymezend oblast se nachdzi v oblasti s CHOP ,Mosel“.

Pozemky Uhlen Blaufiifer Lay se rozklddaji na plose 1,96 ha

7. Hlavni mostové odridy

Weifer Riesling
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8. Popis souvislosti

Vinice Uhlen Blaufusser Lay jsou souddsti terasovité krajiny na dolnim toku Mosely. Terasy Uhlen Blaufiisser Lay jsou
tradi¢né orientovdny na jihozdpad a nachdzeji se v nadmorské vysce zhruba 75 az 210 m nad mofem. Podle ocekd-
véani u takto nizké nadmoftské vysky byla primérnd teplota za poslednich pét let pomérné vysokd — 11,6 °C. Nizky
thrn srazek (pfiblizné 620 mm) a vysoky pocet hodin slune¢niho svitu (1 922) vytvéfeji mikroklima, které se zcela
lisf od jinych oblasti s CHOP ,Mosel“ a jsou odpovédné za zvldstni zralost hrozntl (vysoky potencidlni objemovy
obsah alkoholu s nizkou kyselosti a bohaté na fenoly). Vina jsou povazovana za velmi vyrazna a s velmi plnou chuti.
Zvlastni geologické podminky oblasti Uhlen Blaufiisser Lay vyznamné napoméhaji dosahovani fyziologické zralosti
hroznti a vytvareji osobitou chuf vina, které se zde péstuje.

V rémci geologické Casové stupnice spadd Uhlen Blaufifler Lay do devonského systému, do oddéleni spodniho
devonu. Konkrétné tvoi{ oblast sedimenty ze spodnich vrstev Oberems/Laubach a star$i sedimenty z vrstev Laubach.
Na zhustujicich se tmavych naplavenindch a bridlici je patrna zvySujici se hloubka mofe. Zvétrald kamenitd ptda
vznikld z téchto sedimentt pfedstavuje regosol riznych typt jilovitych bfidlic. Vy3si obsah jilu v pidé v porovnani se
sousednimi oblastmi s CHOP znamend vy3§i polni vodni kapacitu a niz8i pramérnou teplotu pidy v nizsich vrst-
véach. V disledku toho existuji oproti sousednim oblastem s CHOP zna¢né organoleptické rozdily. Uhlen Blaufiisser
Lay ma ve své obecné tlumené vini mensi podil ovocnych slozek. Vysledny mineralni ¢ichovy vjem zanechdvd na
patfe pocit nejcastéji popisovany jako ,jemné, chladivé, ¢isté.

Lidsky vliv vychdzi z vinafské tradice, kterd sahd tisice let nazpét. Uméni péstovat vinnou révu na terasich podpira-
nych suchymi kamennymi zidkami lze vysledovat do fimského obdobi. V roce 380 pf. n. l. popsal fimsky béasnik
Ausonius takovéto konstrukce jako ,amfitedtry“. Péstovani dokldda i ndlez fimskych minci na terasich, které byly
pravdépodobné zamysleny jako obét. Vinnd réva se v této oblasti péstuje az doposud. V pribéhu staleti se kvalita
produkce neustéle zlepSovala diky slechténi novych odrid vinné révy (od pocatku 19. stoleti se jednd o odriidu Ries-
ling) a novym zpusobtim vedeni (kef, na kilech nebo drdténych ramech). V poslednich desetiletich roste povédomi
o Zivotnim prostfedi, a proto se stile méné pouZivaji vysoce rozpustnd mineralni hnojiva. Nésledkem toho se do
ptdy vraci pfirozend mikrofléra a mikrofauna, ¢imz se zvySuje absorpce Zivin a stdle vice probihaji procesy vymény
kationtti v disledku zaclenéni slozitych molekul, které symbioticky reaguji s mikroby na kofenovych kapildrach. Tyto
mikroby lze vyuzit jako pfenasee mezi specifickymi organickymi litkami a minerdly obsazenymi v ptdé¢, ¢imz se
umociuje jedine¢nd chut vina.

Vyse uvedené souvislosti se stejnou mérou vztahuji i na jakostni Sumivé vino z vymezenych oblasti.

9. Dalsi zdkladni podminky
Prdvni rdmec:

Vnitrostdtn{ pravni predpisy

Typ dalsich podminek:

Dal3i ustanoveni tykajici se oznac¢ovani

Popis podminek:

Informace, které maji byt uvedeny na etiketdch a obalu, jsou definoviny v platnych pravnich a spravnich pfedpisech
Evropské unie, Spolkové republiky Némecko a spolkové zemé Poryni-Falc. Pfed tim, neZ je mozné pouzit na etiketé
vina tradi¢ni vyrazy souvisejici s timto oznacenim piivodu, musi byt vino podrobeno tfedni kontrole. Pouze vina,
kterd v rdmci této ufedni kontroly spliuji specifické pozadavky, obdrzi tifedni kontrolni ¢islo sestdvajici z nékolika
Cislic (,¢islo AP“), které oznacuji kontrolni subjekt, ¢islo zemédélského podniku, pocet vin ptedlozenych ke kontrole
a rok, v némz byla vina pfedlozena nebo kdy bylo kontrolni ¢&islo vyddno. Kontrolni ¢islo musi byt uvedeno na
etiketé. Tradi¢n{ vyrazy ,Qualitdtswein®, ,Pradikatswein“ a ,Sekt b.A.“ jsou spojeny s oznaenim pivodu a mohou
nahradit oznaceni ,CHOP*.

Odkaz na specifikaci produktu

http:/[www.ble.de/[DE/04_Programme/09_EU-Qualitaetskennzeichen/02_EUBezeichnungenWein/Antraege. html?
nn=3057588
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