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PROVADECI ROZHODNUTI KOMISE
ze dne 14. biezna 2018

o zvefejnéni Zddosti o zménu specifikace ndzvu v odvétvi vina podle ¢ldnku 105 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013 v Uiednim véstniku Evropské unie

(Chianti Classico (CHOP))
(2018/C 100/09)

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovéani Evropské unie,

s ohledem na nafizen{ Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/201 3 ze dne 17. prosince 2013, kter}’fm se stanovi
spolecna organizace trhi se zemédélskymi produkty a zruduji nafizeni Rady (EHS) ¢ . 92272, (EHS) ¢. 23479, (ES)
¢. 10372001 a (ES) ¢. 1234/2007 ('), a zejména na ¢l. 97 odst. 3 uvedeného nafizeni,

vzhledem k t¢mto ddvodim:

(1) TItdlie podala v souladu s ¢ldnkem 105 nafizeni (EU) & 13082013 zZddost o zménu specifikace ndzvu ,Chianti
Classico”.

(2) Komise zddost pfezkoumala a dospéla k zavéru, Ze jsou splnény podminky stanovené v ¢lancich 93 az 96, ¢l. 97
odst. 1 a ¢ldncich 100, 101 a 102 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 jsou splnény.

(3)  Aby mohla byt pfedlozena prohlasem o ndmitce v souladu s ¢lankem 98 nafizeni (EU) ¢. 1308/ 2013, méla by byt
zddost o zménu specifikace ndzvu ,Chianti Classico* zveiejnéna v Urednim véstniku Evropské unie,

ROZHODLA TAKTO:
Jediny clanek

Zadost o zménu specifikace ndzvu ,Chianti Classico® (CHOP) v souladu s ¢lénkem 105 nafizeni (EU) & 1308/2013 je
zahrnuta do ptilohy tohoto rozhodnuti.

V souladu s ¢lankem 98 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 se zvefejnénim tohoto rozhodnuti pfiznévé pravo podat proti
zméné specifikace uvedené v prvnim pododstavc1 tohoto ¢ldnku ndmitku, a to do dvou mésicti ode dne jejiho zvefejnéni
v Utednim véstniku Evropské unie.

V Bruselu dne 14. bfezna 2018.

Za Komisi
Phil HOGAN

clen Komise

() Uf. vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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PRILOHA

»CHIANTI CLASSICO“
PDO-IT-A1235-AMO02
Datum podéni Zddosti: 24.12.2015
ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU
1. Pouzitelné pfedpisy

Cldnek 105 nafizenf (EU) €. 1308/2013 — zména, kterd neni mensiho rozsahu

2. Popis a divody ke zméné
2.1. Pozméfiovaci ndvrh cldnku 4 specifikace produktu

Timto pozméfiovacim ndvrhem se navrhuje, aby se vino ,Chianti Classico“ smélo prodévat jediné po udéleni osvéd-
eni piislusnym orgdnem. Pfedpoklddd se, Ze zména specifikace poskytne produktu vétsi zdruku kvality; ten tak
bude smét byt z vinného sklepa produkce prevdzen k obchodnim téelim pouze po ziskdni osvédéeni. Smyslem
zmeény je tedy zvysit primérnou kvalitu vina ,Chianti Classico“ a v nejvy$s$i mozné mife zarucit pravost a charakte-
ristickou povahu produktu.

Tato zména nemd vliv na jednotny dokument.

2.2. Pozmétiovaci ndvrh cldnku 5 specifikace produktu

Pozménovaci névrh ¢ldnku 5 predstavuje novy typ produktu ,Chianti Classico“ a vyhodnocuje ho slovy ,Gran Sele-
zione®, ¢imz udava, jaké technické metody byly pfi vyrobé pouzity. Cilem je ziskat typ produktu, ktery bude tvofit
vrchol nové stupnice kvality vin ,Chianti Classico. Vino ,Chianti Classico Gran Selezione” ma specifické chemické,
fyzikalni a organoleptické vlastnosti, pfisnéji uréené nez u ro¢nikového vina ,Chianti Classico nebo vina ,Riserva‘;
zdroven ho do ldhvi plni pouze jeho vyrobce, ktery tak musi vybrat své nejlepsi vino ,Chianti Classico*.

V jednotném dokumentu dochdzi k témto zméndm:

— v bodé 4 ,Popis vina (vin)“ v nadpise ,Chianti Classico Gran Selezione®,

— v bodé 5 ,Enologické postupy“ v nadpise ,Zakladni enologické postupy*,

— v bodé 9 ,Dali zdkladni podminky“ v nadpise ,Chianti Classico Gran Selezione®.

2.3. Pozmétiovaci ndvrh cldnku 6 specifikace produktu

Organoleptické pozadavky na vino ,Chianti Classico* byly mirné upraveny a z chemického hlediska byl zvysen
minimélni limit bezcukerného extraktu. V poslednich letech se ro¢nikova vina ,Chianti Classico“ a ,Riserva“ stala
i diky pouzivini novych klond odriidy Sangiovese strukturovanéj$imi, a jelikoZ minimalni limit bezcukerného
extraktu téméf nikdy neni pod hranici stanovenou novym limitem (24 g/l u ro¢nikovych vin a 25 g/l u vin
Riserva), byl zvySen. Na zdkladé toho, Ze kategorie ,Chianti Classico Gran Selezione“ zahrnuje vina, kterd zrdla

vevs

dlouhou dobu a majf tak plngjsi télo, navrhuje se pro ni stanovit hodnotu extraktu na 26 g/l.

Pokud jde o vino ,Chianti Classico Riserva“, zmény obsahuji ndvrhy na co moznd nejvétsi standardizaci jeho
vyrobu.

V jednotném dokumentu dochdzi k témto zméndm:

— v bodé 4 ,Popis vina (vin)“ v nadpisech ,Chianti Classico®, ,Chianti Classico Riserva“ a ,Chianti Classico Gran
Selezione®,

2.4. Pozmétiovaci ndvrh cldnku 7 specifikace produktu

Pozménovaci ndvrhy clanku 7 se tykaji pouze obrazového loga cerného kohouta ,Gallo Nero“. Podle ¢l. 17 odst. 7
legislativniho nafizeni ¢. 61/2010 je vyobrazeni cerného kohouta odlidujicim prvkem vina ,Chianti Classico®, ktery
od roku 2005 musi byt vyobrazen na vSech ldhvich vina ,Chianti Classico DOCG*. V ndvrhu zmény specifikace
produktu bylo mirné upraveno provedeni a barva ¢erného kohouta a diive pouzivané logo tak nahradila tato nova
verze.
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2.5.

Obrazové logo a slova ,Gallo Nero® nemohou za Zddnych okolnosti nahradit ndzev CHOP ,Chianti Classico®.
Dotéend znacka je pouze doplitkovym prvkem, ktery musi byt uveden na lahvich vina s CHOP ,Chianti Classico®.

V jednotném dokumentu dochdzi k témto zméndm:

— v bodé 9 ,Popis vina (vin)“ v nadpisech ,Chianti Classico®, ,Chianti Classico Riserva“ a ,Chianti Classico Gran
Selezione*.

Pozmériovaci ndvrh clanku 8 specifikace produktu

V souladu s navrzenymi zménami, jejichZ cilem je zvy3eni kvality produktu a jeho lepsi postaveni na trhu, navrhu-
jici konsorcium schvililo zdkaz pouzivani toskdnského opletu lahvi ,fiasco pro vina ,Chianti Classico Riserva“
a ,Chianti Classico Gran Selezione®.

Tato zména nemd vliv na jednotny dokument.

JEDNOTNY DOKUMENT
Zapsany ndzev

Chianti Classico

Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrdnéné oznaceni ptuvodu

Druhy vyrobkd z révy vinné
1. Vino

Popis vina (vin)
,Chianti Classico“

— barva: rubinové Cervend, rliznd intenzita,

— aroma: intenzivni, kvétinové, typické,

— chut: suchd, svézi, lahodn4, lehce tifslovitd, ¢asem dozrdva,
— minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 12,0 %,
— minimdln{ bezcukerny extrakt: 24,0 g/l.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkovd kyselost 4,5 gfl, vyjadrend v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech 20
na litr)

na litr)

,Chianti Classico Riserva“

— barva: intenzivni rubinové cervend, s vékem md tendenci ménit se na grandtové Cervenou,
— aroma: intenzivni, ovocné a dlouhotrvajici,

— chut: suchd, vyvazend a velmi tfislovitd,

— minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 12,5 %,

— minimélni bezcukerny extrakt: 25,0 g/l.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost

4,5 g[l, vyjadend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr)

20

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech
na litr)

,Chianti Classico Gran Selezione“

— barva: intenzivni rubinové ¢ervend, s vékem md tendenci ménit se na grandtové Cervenou,

— aroma: kofenéné a dlouhotrvajici,

— chut: suchd, dlouhotrvajici a vyvazend,

— minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 13,0 %.

— miniméln{ bezcukerny extrakt: 26,0 g/L.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost

4,5 gfl, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech 20
na litr)
Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech 130

na litr)

Ostatni analytické vlastnosti vSech dotéenych vin jsou v souladu s pfislusnymi evropskymi pravnimi ptedpisy.

Enologické postupy
a.  Zdkladni enologické postupy
Zvlastni enologicky postup

,Chianti Classico Gran Selezione“

,Chianti Classico Gran Selezione“ lze ziskat pouze z hroznt pochdzejicich z vinic, které provozuje spolecnost zdro-

ven zajistujici plnéni do lahvi.

b.  Maximdlni vynosy

,Chianti Classico, ,,Chianti Classico Riserva“ a ,Chianti Classico Gran Selezione“:

52,5 hektolitrt na hektar

,Chianti Classico®, ,Chianti Classico Riserva“ a ,Chianti Classico Gran Selezione®:

7 500 kg hroznt na hektar

Vymezend oblast

Oblast vyroby vin ,Chianti Classico” (v¢etné kategorie ,Riserva“ a ,Gran Selezione®) se nachdzi ve stfedu Toskdnska
na uzemi provincii Florencie a Siena. Jeji hranice byly stanoveny meziministerskou vyhldskou ze dne 31. Cervence

1932.
Popis:

Nejdiive jsou popsdny hranice té Casti dané oblasti, kterd se nachdzi na Gzemi provincie Siena. Vychozim bodem je
misto, kde hranice mezi provinciemi Siena a Arezzo protind potok Borro Ambrella della Vena pobliz Pancole

v obci Castelnuovo Berardenga.



16.3.2018 Utedni véstnik Evropské unie C100/11

Z tohoto bodu hranice vede podél feky Ambra a jednoho z jejich bezejmennych pritokd az k farmé Ciarpella, poté
mezdi stezkou, kterd vede k farmé Casa al Frate. Odtud vede po pomyslné linii aZ k Ombrone (vyska 298 metri).

Nasledné pokracuje podél mez¢i stezky a klesd do vysky 257 metrti, kde se napojuje na dvozovou cestu vedouci
k silnici na Castelnuovo Berardenga. Tato silnice stoupd do vysky 354 metr( a poté pokracuje podél potoka Malena
Morta az k dsti s potokem Borro Spugnaccio. Hranice pokracuje podél potoka Malena Morta do Pialli (vyska
227 metrdl) a poté v krdtkém tseku sleduje potok Malena Viva, nez ji utvoi{ pomyslnd linie smérem na Santa Lucia
(vyska 252 a 265 metrd) a feku Arbia. V okamziku, kdy dosdhne feky, pokracuje proti proudu podél sprvni hra-
nice mezi obcemi Siena a Castelnuovo Berardenga.

Hranici oblasti vyroby déle urcuji spravni hranice obci Siena, Castelnuovo Berardenga, Castellina, Monteriggioni
a Poggibonsi, dokud u potoka Borro di Granaio nenarazi na hranici provincie Florencie, kterou sleduje az k farmé
Le Valli. Nasledné vede po obecn silnici pfes San Giorgio a prameny Cinciano a ddle po této trase, aZ se znovu
napoji na provinéni hranici, coZ je zdroven i hranice mezi Poggibonsi a Barberino. Poté sleduje feku Drove az do
provincie Florencie. Popis hranic té ¢asti oblasti, kterd se nachdzi se na tizemi provincie Florencie: nejdfive hranice
vede podél feky Drove az do Mulino della Chiara, kde se napojuje na spravni hranici mezi obcemi Tavarnelle
a Barberino a krétce po ni pokracuje. Dile zahybd smérem na vychod podél dalstho malého toku, prochazi pfes
Biricucci a Belvedere a ihned za nim se napojuje na silnici ze San Donato do Tavarnelle. Pokracuje po silnici
vedouci do Morrocco a potom pomyslnou linii pfes Figlinella az k obci Sambuca a fece Pesa. Hranice déle sleduje
feku a napojuje se nejdifv na spravni hranici mezi obcemi San Casciano Val di Pesa a Tavarnelle a za Ponte Rotto
se opét napojuje na feku. Od tohoto bodu hranice oblasti odpovidd spravni hranici obci San Casciano a Greve.
Hranice oblasti vyroby Chianti Classico se vraci do provincie Siena a vede po spravni hranici obci Radda in Chianti
a Gaiole a krétce Castelnuovo Berardenga, nez se napoji na vychozi bod popisu této oblasti.

7. Hlavni mos$tové odrady

Sangiovese N. — Sangioveto

8. Popis souvislosti

,Chianti Classico“, ,Chianti Classico Riserva“ a ,Chianti Classico Gran Selezione“

Z morfologického hlediska se jednd o pahorkatinu s nadmofskou vyskou mezi 200 a 600 m a nepfili§ tahlymi,
aviak Casto piikrymi svahy. Z geologického hlediska region tvoi{ vrstva bfidlic (galestro), pficemz se jilové oblasti
prolinaji s jemnym vidpencovym piskovcem a ptidou alberese. Pida je ptevazné mélkd, mladd, piscito-jilovitd az
Stérkovitd se stfednim podilem jilu. Z chemického hlediska se vyznacuje nizkym obsahem organické hmoty, snize-
nou piitomnost{ asimilovatelného fosforu a velkym mnozstvim vyménnych kationtd. V hornatém terénu se vytva-
feji pifvalové proudy, coz zplsobuje znacné problémy pii Fzeni vody, a to i vzhledem ke specifickému vzorci
destovych srdzek. Podnebi oblasti je kontinentdlni: zimni teploty mohou byt velmi nizké a léta jsou suchd. Denni
teploty jsou mirné a mnozstvi ro¢nich srazek kolem 850 mm.

Tradice vyroby vina m4 v oblasti praddvnou historii, o ¢emz svéd¢i zdznamy z doby Etruskii a Rimanfi. Péstovéni
révy vinné byly jiz od konce stfedovéku vénovany velké plochy, vino ziskalo hospodéfsky vyznam a mezindrodni
reputaci. Vyroba vina se v historickych pramenech zminuje uz od roku 1200, pficemz prvni notdfsky zdznam
uvadéjici nazev Chianti v souvislosti s vinem vyrobenym v této oblasti pochazi z roku 1398. Oblast Chianti Clas-
sico se stala prvni jasné vymezenou oblasti vyroby vina na svété; hranice oblasti, ve které se vino Chianti smi
péstovat, stanovil ve svém prohldseni z roku 1716 toskdnsky velkovévoda Cosimo III. Vino Chianti se vyrdbélo
jediné z odrtidy Sangiovese. Mezi lety 1834 a 1837 zvefejnil baron Bettino Ricasoli, italsky stdtnik a od roku 1861
premiér, obsah nejvhodnéjsiho slozeni pro ziskdni pifjemného, mirné Sumivého Cerveného vina, které se pozdéji
stalo zdkladem oficidlniho sloZeni vina Chianti (70 % Sangiovese, 15 % Canaiolo, 15 % Malvasia), a pouZiti techniky
,Governo all'uso Toscano*.

Protoze vyroba v dané oblasti nemohla stacit na pokryti rostouci poptavky, zacaly vino vyrdbét i sousedni oblasti
a pouzivaly pfi tom ty samé postupy a stejné smési odriid jako v oblasti Chianti. Z tohoto divodu v roce 1924
vytvofilo 33 vinafil konsorcium na ochranu vina Chianti a jeho oznaceni piévodu a roku 1932 byla vydadna
vyhldska, kterd vinu z nejstar${ vinafské oblasti Chianti udélila prévo pouzivat oznaceni ,Classico®, jakozto vino
vyrobené v historické oblasti. Po Fizenich, kterd trvala 70 let, bylo roku 1996 ,Chianti Classico“ uznano jako nezd-
visly vyrobek, ktery nemd se standardnim Chianti nic spole¢ného, a ziskalo vlastni specifikaci produktu.
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Vyrobci tohoto vina vidy upfednostiiovali pouzivini domdci odridy Sangiovese a i naddle zachovavaji péstitelské
techniky, které nenarusuji osobité vlastnosti hroznda.

Tradi¢ni metody vedeni révy jsou Guyottiv fez zvany ,toskdnsky oblouk“ a kordonové vedeni s &ipky. Stanoven byl
i vynos hroznt na hektar na 7,5 tun a vina na 52,5 hl, coz jsou v Itdlii nejniz${ hodnoty. Ro¢nikové vino se nesmi
dat ke spotfebé do 1. fijna roku nasledujiciho po sklizni.

Kombinace piirodnich a lidskych faktorti doddva vinu ,Chianti Classico“ ovocnou, kulatou, suchou a plnou chut,
tmavé rudou barvu, dobrou strukturu, obsah alkoholu alespoti 12 % a mirnou kyselost.

Hlavni mostovad odrida vina ,Chianti Classico®, Sangiovese, je citlivd na vngjsi faktory a vyznacuje se schopnosti
reagovat na vlastnosti pudy, ve které roste, a pfizpisobit se jim. Neni ndhodou, Ze se odridé Sangiovese nejlépe
daff jen v nékolika malo oblastech Toskdnska. Kvétinovy buket (iris a fialka), typicky pro piskovcovou pidu dané
oblasti, je spolu s aromatem lesnich plodd, které je ddno obsahem véapnikd, charakteristickym organoleptickym
rysem vina ,Chianti Classico®.

Podnebi, kopcovity terén a morfologie krajiny tvofi prostiedi s dobrymi slune¢nimi podminkami, které je tak ide-
alni pro dukladné dozrani hroznd. Vysoké letni teploty, dostatek slune¢ntho svitu az do zdif a Fjna a pomérné
vysoké denni teploty umozZiiuji pomalé zrani hroznd a doddvaji vinu ,Chianti Classico charakteristické organolep-
tické a chemické vlastnosti, zejména jeho barvu, buket a obsah alkoholu. Nizky vynos hroznt na hektar ovliviiuje
hladinu cukru, kterd je v souladu s obsahem alkoholu nejméné 12 °. Enologické techniky se u jednotlivych mosto-
vych odrtid mohou lisit, nebot jednotlivé druhy se zpracovavaji oddélené, aby se mohly plné projevit jejich organo-
leptické vlastnosti.

Diky profesionalité mistnich vinaft, jak dokazuje historie, ziskalo vino ,Chianti Classico“ svou povést a historie
mohla pokracovat.

9. Dalsi zdkladni podminky
,Chianti Classico®, ,Chianti Classico Riserva“ a ,,Chianti Classico Gran Selezione“
Prdvni rdmec:

pravni pfedpisy EU

Typ dalsich podminek:

Plnéni do ldhvi ve vymezené oblasti

Popis podminek:

Ustanoveni o plnéni do léhvi ve vymezené oblasti bylo stanoveno v souladu spravnimi pfedpisy EU (¢linkem 8
nafizeni (ES) ¢. 607/2009) a vnitrostitnimi pfedpisy (¢l. 10 odst. 3 a 4 legislativniho naffzeni ¢. 61 ze dne
8. dubna 2010, v soucasnosti ¢l. 35 odst. 3 a 4 zdkona ¢&. 238/2016). V souladu s vy3e uvedenymi pravnimi pted-
pisy, s vyjimkou jiz diive existujicich zvlastnich pfipadi uvedenych v ¢lanku 5 specifikace, musi byt plnéni do 1ahvi
provedeno ve vymezené zemépisné oblasti, aby se zabezpecila kvalita a povést vina ,Chianti Classico, zarucil jeho
ptivod a zajistila d¢innost pfislusnych kontrol. Osobity charakter a kvality vina ,Chianti Classico“ souvisejici se
zemépisnou oblasti pivodu a povésti jeho oznaceni lze lépe zarucit, pokud je vino plnéno v oblasti vyroby, pro-
toze uplatiiovan{ a dodrzovani vSech technickych predpisti tykajicich se prepravy a plnéni je tak svéfeno podnikim
v této oblasti, které maji potfebné znalosti, know-how a zdjem na zachovéni vydobytého dobrého jména. Témito
pozadavky se navic zajituje, Ze se na vinafe vztahuje G¢inny systém kontrol plnéni do ldhvi provadény piislusnymi
organy, nebot se predchdzi veskerym potencidlnim rizikim v souvislosti s pfepravou produktu mimo oblast za
Gcelem plnéni. Toto ustanoveni tak pfinadsi vyhody samotnym vinaitim, ktef{ dbaji na zachovani kvality a povésti
oznaceni a odpovidaji za ni.

,Chianti Classico Gran Selezione“
Prdvni rdmec:

prévni pfedpisy EU

Typ dalsich podminek:

dal3i ustanoveni tykajici se oznaCovéani
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Popis podminek:

V souladu s ¢l. 66 odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 607/2009 mohou byt u vin uvaddénych na trh ve Spolecenstvi uvedeny
udaje odkazujici na urcité vyrobni metody. Kategorie ,Gran Selezione se pouzivd k popisu vin, kterd byla vyrobena
za piisnych pravidel pro péstovani révy a metod zpracovdni k ziskdni vina. Konkrétné se tato vina smi vyrdbét
pouze z hroznl pochézejiciho z vinic, které provozuje spole¢nost zajistujici plnéni do lahvi. Nesmi byt obohacena
externimi produkty a musi mit lepsi chemické/fyzikdlni a organoleptické vlastnosti nez vina kategorie ,Riserva“.
Smyslem bylo zajistit, aby produkeci hroznt a plnéni do 1ahvi provadél tentyz podnik, aniz by se ulozilo dal$f ome-
zeni na oblast plnéni v porovndni s témi, kterd jsou stanovend a odiivodnénd pro celkové oznaceni. Péstitelé révy
peclivé vybiraji nejlepsi vinice a hrozny na svou vlastni odpovédnost, a ziskdvaji tak vino ,Gran Selezione®, které
stoji na vrcholu vSech vin ,Chianti Classico“. Dalsi z pozadavkd pro ziskdn{ vina ,Gran Selezione” je, aby ho jeho
vyrobci sami plnili do ldhvi, coZ je ddno potfebou zarucit, ze bude dosazeno viech specifickych vlastnosti pro-
duktu, ktery je obzvlast komplexni a jedine¢ny. Proto je dulezité, jesté vice nez u standardniho ,Chianti Classico®,
aby faze vyroby, vinifikace a plnéni do lahvi vykonaval jeden jediny subjekt, aby mél za kvalitu produktu odpovéd-
nost jediny provozovatel.

,Chianti Classico, ,Chianti Classico Riserva“ a ,,Chianti Classico Gran Selezione“

Prdvni rdmec:

vnitrostatni pravni predpisy

Typ dalsich podminek:

dalsi ustanoven tykajici se oznacovani

Popis podminek:

Podle ¢l. 17 odst. 7 legislativniho nafizeni ¢. 61/2010, v soucasnosti ¢l. 41 odst. 9 prdvntho predpisu ¢. 238/2016
je vyobrazeni cerného kohouta odliSujicim prvkem vina ,Chianti Classico®, ktery musi byt od roku 2005 vyobrazen
na vech ldhvich vina ,Chianti Classico DOCG*.

Obrazové logo a slova ,Gallo Nero“ nemohou za zddnych okolnosti nahradit ndzev CHOP ,Chianti Classico*.
Dotcend znacka je pouze doplitkovym prvkem, ktery musi byt uveden na ldhvich vina s CHOP ,Chianti Classico®.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/8292
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