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NARIZENI KOMISE V PRENESENE PRAVOMOCI (EU) 2017/670
ze dne 31. ledna 2017,

kterym se dopliiuje nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 251/2014, pokud jde
o povolené vyrobni postupy pro ziskdvani aromatizovanych vinnych vyrobki

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovéni Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 251/2014 ze dne 26. tinora 2014 o definici, popisu,
obchodni tpravé, oznacovani a ochrané zemépisnych oznaceni aromatizovanych vinnych vyrobka (), a zejména na ¢l. 4
odst. 2 uvedeného nafizent,

vzhledem k témto davodam:

(1)  Produkce aromatizovanych vinnych vyrobkti méd v Unii tradici, jejich odvétvi je vyznamné z pohledu producentii
i spotfebitele a zemédélstvi Evropské unie ptindseji dilezity odbyt. Clinek 4 naifzeni (EU) € 251/2014 stanovi
pozadavky, omezeni a popisy, podle nichZ se maji aromatizovand vina vyrdbét. Zmociiuje rovnéz Komisi p¥ijimat
akty v prenesené pravomoci za tcelem stanoveni vyrobnich postupt pro ziskdvani aromatizovanych vinnych

vyrobkd.

(2)  Aby bylo dosazeno vysoké trovné ochrany spotiebitele, zamezilo se klamavym praktikim a byla zajisténa
spravedlivd hospodafskd soutéZze mezi vyrobci, méla by byt stanovena jasné definovand kritéria pro vyrobu
aromatizovanych vinnych vyrobkd. V souladu s ¢ldnkem 4 naf{zeni (EU) ¢. 251/2014 je dile Komise povinna
zohlednit vyrobni postupy doporucené a zvefejnéné Mezinarodni organizaci pro révu a vino (dale jen ,OIV*).

(3)  Vyrobni postupy pro aromatizované vinné vyrobky doporucené a zvefejnéné organizaci OIV jsou zahrnuty
v jejim usneseni OENO 439-2012 a mély by slouzit jako reference pro stanoveni vyrobnich postupti povolenych
v Unii. Nicméné z konzultaci s odborniky clenskych stit a se zastupci odvétvi aromatizovanych vinnych
vyrobkt vyplyvd, Ze nékteré z uvedenych postupii neodrazeji plné tradi¢ni vyrobni postupy Unie. Proto by mély
byt ptizptsobeny a doplnény tak, aby lépe odpovidaly potfebdm vyrobct, pokud jde o metody vyroby,
a o¢ekdvanim spotiebitelti, pokud jde o jakost vyrobkd,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1
Vyrobni postupy pro aromatizované vinné vyrobky
Povolené vyrobni postupy pro ziskdvani aromatizovanych vinnych vyrobkd v souladu s nafizenim (EU) ¢. 251/2014
jsou uvedeny v piiloze tohoto nafizeni.
Cldnek 2
Vstup v platnost

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni v Urednim véstniku Evropské unie.

() UF.vést. L 84,20.3.2014,s. 14.
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Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a pfimo pouzitelné ve viech ¢lenskych stdtech.

V Bruselu dne 31. ledna 2017.

Za Komisi

piedseda
Jean-Claude JUNCKER
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PRILOHA
Pfehled povolenych vyrobnich postupii uvedenych v ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (EU) & 251/2014
C. Vyrobni postup Ucel Podminky pouziti Pozadavky
1 | Prikyselovani zvysit nebo sniZit obsah titro- | — oSetfeni pomoci elektro- | Pro osetfeni pomoci elektromem-

a odkyselovani

vatelnych kyselin a skute¢né
kyselosti (sniZeni nebo zvyseni
pH) s cilem zajistit zvldstni
organoleptické vlastnosti a zvy-
§it stabilitu

membranovych procest

— odetien{ katexem

branovych procesi k  prikyseleni
plati obdobné pozadavky stanovené
v dodatku 14 naiizeni Komise (ES)
& 606/2009 (1).

Pro oSetfeni pomoci elektromembra-
novych procest k odkyseleni plati ob-
dobné pozadavky stanovené v do-
datku 17 nafizen{ (ES) ¢. 606/2009.

Pro oSetfeni katexem plati obdobné
pozadavky stanovené v dodatku 15 na-
fizeni (ES) €. 606/2009.

2 | Filtrace
a odstfed'ovani

ziskat:
— prtizraénost produktd

— biologickou stabilitu v di-
sledku odstranéni mikroor-
ganismu

— chemickou stabilitu

pritok aromatizovanych vin-
nych vyrobki filtry zachycuji-
cimi  suspendované  Cistice,
litky v roztoku v koloidnim
stavu;

filtraci Ize provaddét s inertnimi
pomocnymi filtraénimi latkami
nebo bez nich, s organickymi
nebo minerdlnimi membra-
nami, véetné membrdn polo-
propustnych.

3 | Uprava barvy
a chuti

— prizptsobit  barvu

duktu
— ziskat specifické organolep-
tické vlastnosti produktu

pro-

— ogetfeni enologickym ak-
tivnim uhlim

— oSetfeni polyvinylpolypyr-
rolidonem

aktivni uhli: nejvyse 200 g/hl

polyvinylpolypyrolidon:
g/hl

nejvyse 80

4 | ZvySovéani
obsahu alkoholu

zvysit obsah alkoholu

— odstranéni vody prostied-
nictvim:

— postuptt  obohacovéni
prostiedi, napf. rever-
zni osmézou

— kryokoncentrace (zmra-
zenim a odstranénim
vzniklého ledu)

— obnoveného kvaseni pfidé-
nim nékterych ze zkvasitel-
nych  cukrd  uvedenych
v ptiloze 1 bodé 2 nafizeni
(EU) ¢. 251/2014 a nasled-
ného kvaSeni pomoci vy-
branych kvasinek
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C. Vyrobni postup Ucel Podminky pouziti Pozadavky

5 | Snizovéani obsahu
alkoholu

sniZit obsah alkoholu

oddéleni ethanolu pomoci fyzi-
kélnich separacnich technik

Osetfené aromatizované vinné vyrobky
nesméji mit organoleptické nedostatky
a musi byt vhodné pro piimou lidskou
spotfebu.

Snizeni obsahu alkoholu v aromatizo-
vanych vinnych vyrobcich nelze pro-
vést, pokud byl pii pfipravé aromati-
zovaného vinného vyrobku uskutecnén
jeden z téchto tikonti:

— pfidani alkoholu,

— koncentrace,

— obnovené kvaseni.

6 | Stabilizace vina
proti vysrazeni
vinného kamene

zajistit stabilizaci vina proti vy-
srazeni vinného kamene, po-
kud jde o hydrogenvinan dra-
selny, vinan védpenaty a jiné
soli vapniku

— oSetfeni elektrodialyzou

— oSetfeni katexem, béhem
néhoz zékladni vino pro-
tékd kolonou naplnénou
polymerni pryskyfici, jez
ptsobi jako nerozpustny
polyelektrolyt a u niz
muze dojit k vyméné ka-
tiontd za kationty za
okoln{ prostiedi

— chlazen{ uchovévinim pro-
duktd za nizké teploty

Pro oSetfeni elektrodialyzou plati
obdobné pozadavky stanovené v do-
datku 7 nafizeni (ES) ¢. 606/20009.

Pro oSetfeni katexem plati obdobné
pozadavky stanovené v dodatku 12 na-
fizeni (ES) €. 606/2009.

7 | SméSovani

upravit kone¢ny organolep-
ticky profil aromatizovanych
vinnych vyrobkd

smé&ovani raznych vinafskych
produktd, jak je uvedeno ¢l. 3
odst. 2 pism. a), odst. 3
pism. a) a odst. 4 pism. a) nafi-
zenf (EU) & 251/2014

8 | Tepelna
konzervace

konzervovat produkt zajisté-
nim mikrobiologické stability

tepelné oSetfeni, vCetné paste-
rizace; zahfdti na teplotu nut-
nou k odstranéni kvasinek
a bakterii.

9 | Vycefeni

odstranit nerozpustné slozky

pouziti téchto pomocnych l4-
tek:

— jedld zelatina

— bilkoviny rostlinného pu-
vodu z obili a hrachu

— vyzina

— kasein a kaseinaty draselné

— vajecny albumin

— bentonit

— oxid kfemicity ve formé
gelu nebo koloidnitho roz-
toku

(1) Naifzeni Komise (ES) ¢. 606/2009 ze dne 10. Cervence 2009, kterym se stanovi nékterd provadéci pravidla k nafizeni Rady (ES) ¢. 4792008, po-
kud jde o druhy vyrobka z révy vinné, enologické postupy a omezeni, kterd se na né pouziji (Ut. vést. L 193, 24.7.2009, s. 1).
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