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PROVADECI NARIZENI KOMISE (EU) 2015/48
ze dne 14. ledna 2015

o zipisu ndzvu do rejstiiku chrinénych oznaceni piévodu a chrinénych zemépisnych oznaceni
(Vinagre de Montilla-Moriles (CHOP))

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovéni Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti
zemédélskych produktt a potravin ('), a zejména na ¢l. 52 odst. 3 pism. b) uvedeného nafizen,

vzhledem k témto davodam:

(1)  Dne 3. ledna 2013 vstoupilo v platnost nafizeni (EU) ¢ 1151/2012. Uvedenym nafizenim bylo zruseno

a nahrazeno nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 ze dne 20. bfezna 2006 o ochrané zemépisnych oznaceni
a oznaceni pivodu zemédélskych produktt a potravin (3.

(2)  Zadost o zépis ndzvu ,Vinagre de Montilla-Moriles* pfedlozend Spanélskem byla v souladu s ¢l. 6 odst. 2 nafizeni
(ES) ¢. 510/2006 zvefejnéna v Ufednim véstniku Evropské unie (°).

(3)  Itdlie podala v souladu s ¢ldnkem 7 nafizeni (ES) & 510/2006 proti zdpisu ndmitku. Komise toto prohldseni
o ndmitce pfezkoumala a shledala je pfipustnym ve smyslu ¢ldnku 10 nafizeni (EU) ¢. 1151/2012. Prohléseni
o ndmitkdch se tykd potencidlniho poskozeni produktu, ktery legdlné existuje na trhu po dobu nejméné péti let
pied zvefejnénim, a produktd, které vyuzivaji chranéného zemépisného oznaceni ,Aceto Balsamico di Modena®,
udajného nedodrzeni wustanoveni o oznacovdni obsazenych ve smérnici Evropského parlamentu
a Rady 2000/13[ES ze dne 20. bfezna 2000 o sbliZovdni pravnich pfedpisti clenskych stdtd tykajicich se
oznacovani potravin, jejich obchodni tpravy a souvisejici reklamy (*) a tidajného nedodrzeni ustanoveni tykajicich
se uvadéni na trh vyrobkt z révy vinné, stanovenych nafizenim Rady (ES) ¢. 1234/2007 () (jez bylo nahrazeno
nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢ 1308/2013 ze dne 17. prosince 2013, kterym se stanovi
spolecnd organizace trhil se zemédélskymi produkty a zruSuji nafizeni Rady (EHS) ¢. 922/72, (EHS) ¢. 234/79,
(ES) & 1037/2001 a (ES) & 12342007 (%).

(4 Dopisem ze dne 10. ¢ervna 2013 vyzvala Komise Spanélsko a Itilii, aby se pokusily o dohodu podle €. 51
odst. 3 nafizeni (EU) ¢ 1151/2012. V souladu s uvedenym ¢lankem piedlozilo Spanélsko v dopise ze
dne 10. fjna 2013 svou zprdvu o ukonleni konzultaci. Itdlie dopisem ze dne 25. Hjna 2013 obnovila své
ndmitky proti zdpisu, pfiCemZ se odvolala na odlisné davody, nez ty, které byly uvedeny piivodné. Jelikoz
uvedené clenské stity ve lhaté tif mésict nedospély k dohodé, je tieba, aby Komise piijala rozhodnuti podle
¢l. 52 odst. 3 pism. b) uvedeného nafizeni.

(5)  Pokud jde o potencidlni poskozeni produktu, ktery legdlné existuje na trhu po dobu nejméné péti let pted
zvefejnénim, ¢i produktt, které vyuZzivaji chranéného zemépisného oznaceni ,Aceto Balsamico di Modena®,
vyplyvéd z piezkumu dokumentd predloZenych stranami, Ze tento diivod pro ndmitku nebyl prokdzdn. Itilie se
navic ve své obnovené ndmitce na tento diivod jiz neodvoldva. Tento diivod je tedy tfeba zamitnout.

(6)  Pokud jde o nedodrzeni ustanoveni ¢lanku 2 smérnice 2000/13/ES, prohldseni o ndmitce uvadi, Ze konkrétni
oznaleni riiznych druhd octa (afiada, crianza, reserva, gran reserva, ,Vinagre al Pedro Ximénez“ a ,Vinagre al
moscatel“) nejsou jednoznacnd a mohou spotiebitele uvést v omyl, zejména pokud jde o vlastnosti dotycné
potraviny. Z pfezkumu dokument pfedlozenych stranami vyplyvd, Ze tento diivod pro ndmitku nebyl prokdzan.
Italie se navic ve své obnovené ndmitce na tento diivod jiZ neodvolava. Tento divod je tedy tieba zamitnout.

f.vést. L 343,14.12.2012,s. 1.
f.vést. L 93,31.3.2006,s. 12.

f. vést. C 304, 9.10.2012,s. 8.
f.vést. L 109, 6.5.2000, s. 29.
f.vést. L 299,16.11.2007,s. 1.
f.vést.L 347,20.12.2013,s. 671.
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(7)  Pokud jde o nedodrzeni konkrétnich ustanoveni tykajicich se uvddéni na trh kategorii vyrobka z révy vinné
stanovenych nafizenim (ES) ¢. 1234/2007, Itdlie tvrdi, Ze ,Vinagre de Montilla-Moriles nemd nérok na oznaceni
,vinny ocet” uvedené v bodé 17 piilohy XIb nafizeni (ES) ¢. 1234/2007 (nyni bodu 17 &sti II piilohy VII

nafizeni (EU) & 1308/2013). Spanélsko zménilo popis produktu ve specifikaci a v bodé 3.2 jednotného
dokumentu: rozliSuje na jedné strané ,vinny ocet” a na druhé strané ocet vyrobeny z ,vinného octa“. Uziti
oznaceni ,vinny ocet” ve vztahu ke konkrétnimu produktu se tak zdd v souladu s bodem 17 ¢asti I pilohy VII
nafizeni (EU) ¢. 1308/2013. Podle ¢l. 51 odst. 4 nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 tato nepodstatnd zména nevyzaduje
novy piezkum Zadosti ze strany Komise.

(8)  Pokud jde o obnoveni své namitky, Itdlie tvrdi, Ze Zddost o zdpis je v rozporu s ¢l. 3 odst. 4 nafizeni Komise (ES)
¢. 1898/2006 (1), jelikoz se tykd dvou zdsadné odlisnych produktd, které nejsou stejného druhu, a Ze oznaceni
neni vyuzito pro oba tyto produkty, konkrétné pro ocet. Je tfeba konstatovat, Ze uvedeny ¢lanek (nyni ¢lanek 5
provadéciho nafizeni Komise (EU) ¢. 668/2014 (%) nezakazuje zdpis odlisnych produktl stejného druhu a Ze
Itdlie nijak nedolozZila své tvrzeni ohledné vyuZiti oznaceni. Tento diivod je tedy tfeba zamitnout.

(9) S ohledem na vySe uvedené skutecnosti by ndzev ,Vinagre de Montilla-Moriles* mél byt zapsin do Rejstitku
chranénych oznaceni ptivodu a chranénych zemépisnych oznaceni a jednotny dokument by mél byt odpovi-
dajicim zptisobem aktualizovan a zvefejnén.

(10)  Opatieni stanovend timto rozhodnutim jsou v souladu se stanoviskem Vyboru pro politiku jakosti zemédélskych
produktd,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1
Nézev ,Vinagre de Montilla-Moriles* (CHOP) se zapisuje do rejstiiku.

Nézev uvedeny v prvnim pododstavci oznacuje produkt tfidy 1.8 Ostatni produkty ptilohy I Smlouvy (kofeni atd.)
piilohy XI provddéciho nafizeni (EU) ¢. 668/2014.

Cldnek 2
Aktualizovany jednotny dokument je uveden v piiloze tohoto nafizeni.
Cldnek 3

Toto naifzenf vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni v Ufednim véstniku Evropské unie.

Toto natizeni je zdvazné v celém rozsahu a piimo pouzitelné ve vech ¢lenskych statech.

V Bruselu dne 14. ledna 2015.

Za Komisi
piedseda
Jean-Claude JUNCKER

() Uk vést.L 369, 23.12.2006, s. 1.
() Ut.vést.L179,19.6.2014,s. 36.
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PRILOHA
]EDNOTNY DOKUMENT
Natizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 ze dne 20. bfezna 2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni
ptivodu zemédélskych produkti a potravin (¥)
»VINAGRE DE MONTILLA-MORILES*
¢. ES: ES-PDO-0005-0726-03.11.2008
CHZO () CHOP (X)

1. Nazev

,Vinagre de Montilla-Moriles*
2. Clensky stit nebo teti zemé

Spanélsko
3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1. Druh produktu

Tf{da 1.8. Ostatni produkty ptilohy I Smlouvy (kofeni atd.)
3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Produkt ,Vinagre de Montilla-Moriles“ je vinny ocet, ktery se ziskdvd octovym kvaSenim vina s chranénym
oznacenim ptivodu (CHOP) ,Montilla-Moriles®, resp. ocet, ktery se vyrdbi z vinného octu ziskaného octovym
kvaSenim certifikovaného vina s CHOP ,Montilla-Moriles, s pf{padnym piidinim mostu rovnéz chranéného
oznacenim ptvodu a vyrobeného z uvedené odriidy vina; produkt je poté podroben zrani.

Octy s CHOP ,Vinagre de Montilla-Moriles“ se déli do ti{ kategorif:

Vyzralé octy

Ocet chranény oznacenim piivodu, ktery prosel procesem zrani trvajicim po urcité ¢asové obdobi, pficemz produkt
se ddle déli na tyto kategorie:

— ,Aflada“: tento druh octa prosel tzv. ,statickym* zrdnim trvajicim alesponi tii roky.

Octy, které dozravaji metodou ,dynamického” zréani (tzv. ,criaderas y solera®), se podle obdobi zrani déli na tyto
kategorie:

— ,rianza: o oD1 Zranl’ V revenyc na’ obac € alespon §es meVSI’Cu.
- ,,I{eserVa . Odebf Zrénl \ dreVen Ch nadObaCh sou aleS on dVa rOk .

— ,Gran Reserva“: obdob{ zrdni v dfevénych nddobéch je alesponi deset let.

Sladké octy

V zdvislosti na druhu ptidaného mostu se rozliSuji tyto kategorie octa, pfi¢emz kazdd kategorie mtize nést i jedno
z oznaceni uvedenych v pfedchozim bodu:

— ,Vinagre al Pedro Ximénez“: béhem zrdni se k produktu pfiddvd most ze zaschlych hroznt odridy Pedro
Ximénez.

— ,Vinagre al Moscatel“: béhem zrdni se k produktu pfiddvd most ze zaschlych hroznt odridy Moscatel.

() UL vést. L 93, 31.3.2006, s. 12, nahrazeno nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012
o rezimech jakosti zemédélskych produktti a potravin (Uf. vést. L 343, 14.12.2012, s. 1)..
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Octy s CHOP musi pii analyze vykazovat tyto hodnoty:

— obsah zbytkového alkoholu: maximdlné 3 % obj.

— celkovy minimaln{ obsah kyseliny octové: 60 g/l

— obsah rozpustné susiny: minimélné 1,3 g/l a stupeni kyseliny octové

— obsah popela se pohybuje mezi 2 a 7 gfl, s vyjimkou sladkych octli, u nichZ je tento obsah v rozmezi 3
az 14 g/l

— obsah acetoinu: minimdlné 100 mg|l
— u sladkych octd typu Pedro Ximénez a Moscatel je obsah redukujicich cukrt minimalné 70 g/I.

Octy s CHOP musi vykazovat tyto organoleptické vlastnosti:

Vyzralé octy
Barva: ¢istd a jasna v rozsahu od jantarové po mahagonovou, téméf az cernou.

Aroma: jemné aroma kyseliny octové s tény dubového dieva, vini esterti, zejména etylacetdtu, s kofenitymi,
praZzenymi a koufovymi tony.

Chut: jemna a vyvdzend glycerova chut s vysokou perzistenci.

Sladké octy ,Vinagre al Pedro Ximénez“
Barva: sirupovitd, Cistd a jasnd, v rozsahu od intenzivni mahagonové po ¢ernou, s jemnym jédovym odleskem.

Aroma: intenzivn{ aroma zaschlych hroznd, s vini hroznovych stopek podobnou sladkému vinu Pedro Ximénez,
které vyvazené dopliiuje viini kyseliny octové, etylacetdtu a dubového dieva.

Chut: velmi vyvazend, sladkohotkd chut, kterd v dstech pretrvava.

Sladké octy ,Vinagre al Moscatel®
Barva: sirupovitd, Cistd a jasnd, s mahagonovym zabarvenim riizné intenzity.

Aroma: intenzivn{ aroma hroznd odridy Moscatel, které vyvazené dopliiuje vini kyseliny octové, etylacetdtu
a dubového dfeva.

Chut: velmi vyvdzend, sladkohorkd chut, kterd v tstech pretrvdvd. Pfi retronazdlnim vjemu se aroma odridy
hroznti, po které jsou dané octy pojmenované, zintenzivni.

3.3. Suroviny (pouze u zpracovanych produktii)
Produkt ,Vinagre de Montilla-Moriles“ se ziskdva vyluéné z vin s CHOP ,Montilla-Moriles“, p¥ipadné s pfiddnim

mostu z alkoholizovanych hroznd. Mosty se vyrabéji ze seschlych ¢i Cerstvych hroznt odriid ,Pedro Ximénez® ¢i
,Moscatel” a maji rovnézZ CHOP ,Montilla-Moriles”.

3.4. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

3.5. Specifické kroky pii produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemeépisné oblasti
Produkce vina, mostu, octa, jakoZ i zrani octa probihd ve vymezené zemépisné oblasti.

Vyroba octa spo¢ivd v tom, Ze alkohol obsazeny ve viné se plisobenim octovych baktérii pfeméni na kyselinu
octovou. Pfi zpracovéni octti s CHOP ,Montilla-Moriles” je mozné pouzit dva odlisné postupy:

1. Primyslovou metodu nebo metodu submerzni fermentace v tzv. ,bodegas de elaboracion de vinagre (sklepy
urcené pro zpracovani octa).

2. Tradi¢ni metodu nebo metodu povrchové fermentace v tzv. ,bodegas envejecimiento y crianza de vinagre®
(sklepy pro zrdni octa).
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3.6. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Sticen{ octi s CHOP ,Vinagre de Montilla-Moriles* do lahvi se musi provést vyhradné ve sklepich zapsanych
v rejstiicich regulacni rady nebo v pFislusném seznamu baliren produktd s chranénym oznacenim ptivodu, nebo
pokud v téchto seznamech uvedeny nejsou, v zafizenich, kterd ziskala povoleni regula¢ni rady. Pouze podniky
zapsané v rejstitku mohou expedovat a uvadét na trh octy stocené do sklenénych lahvi ¢i nddob z jinych materidld,
které neposkozuji jakost ¢i dobrou povést produktu.

Produkt urCeny kone¢nému spotiebiteli mize byt sticen pouze do sklenénych & keramickych nddob, piipadné
nadob z jinych uslechtilych materidlt uréenych pro potravindfské acely, které neméni fyzikdlné-chemické a organo-
leptické vlastnosti produktu.

3.7. Zvldstni pravidla pro oznacovdni

Na etiketdch musi byt povinné uvedeno oznaceni ,Vinagre de Montilla-Moriles“ a druh octa.

Vsechny obaly, v nichZ se produkt uvddi na trh, musi byt bez ohledu na jejich druh oznacené peceti kvality nebo
odislovanou peceti vydanou regula¢ni radou, pfipadné ocislovanymi etiketami ¢i zadnimi etiketami, a to takovym
zpusobem, aby nebylo mozné je po poruseni znovu pouzit.

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisna oblast chranéného oznaceni pivodu zahrnuje veskeré tGzemi téchto obci: Montilla, Moriles, Dofia
Mencia, Montalbin, Monturque, Puente Genil a Nueva Carteya. Uzemi nésledujicich obci spadd do zemépisné
oblasti pouze ¢aste¢né: Aguilar de la Frontera, Baena, Cabra, Castro del Rio, Espejo, Ferndn Nuifiez, La Rambla,
Lucena, Montemayor, Cérdoba a Santaella. Zemépisnd oblast CHOP je shodnd s oblasti péstovani CHOP
,Montilla-Moriles“.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti
5.1. Specificnost zemépisné oblasti
1 - Suroviny

Pro vyrobu octd s CHOP ,Vinagre de Montilla-Moriles* se pouZivaji vyhradné vina a mosty s CHOP
,Montilla-Moriles“. Obsah alkoholu v téchto vinech je alespont 15 % obj.

Ocet dozravd v tzv. ,botas“ — sudech z amerického dubu, v nichZ se pfedtim skladovalo vino s CHOP ,Montilla-
Moriles“. V téchto sudech se dlouhd 1éta skladovala uslechtild vina, jejichz typické vlastnosti pronikly i do dfeva.
Nové sudy se pro vyrobu octa nikdy nepouzivaji.

2 — Lidské faktory

Vinny ocet se tradi¢né vyrabi v oblasti ,Montilla-Moriles“ jako vedlejsi produkt a proces jeho zrdni vychdzi ze
stejnych postupi zrdni jako u vina. Tyto postupy si vyzaduji odborné znalosti a poznatky, které producenti ziskali
pfi vyrobé uslechtilych vin v dané oblasti a které se pfendseji z generace na generaci.

3 — Sklepy

Sklepy, v nichZ ocet dozrava, se nachdzeji na otevienych prostranstvich, pficemz diky své orientaci jsou vystaveny
potiebné minimdlni délce slune¢niho svitu a maximéln{ vlhkosti. Toto konstrukéni feseni sklept vytvaii v pfizemni
casti perfektni mikroklima diky kombinaci riiznych prvkd, jako jsou napiiklad sedlové stiechy, téméF metr silné
stény, které zajistuji izolaci, velmi vysoké stropy podepfené obloukovou klenbou a pilifi a vysoko umisténd okna,
kterd zabrafiuji tomu, aby na dubové sudy pfimo dopadal slune¢ni svit.

5.2. Specificnost produktu

Typickou vlastnosti produktu ,Vinagre de Montilla-Moriles“ je $kdla barev od jantaru az po intenzivni mahagonovy
odstin, jakoZz i komplexni aroma, v némz se spojuji vinné tény s tény dfeva a ndznakem alkoholu, a dlouho
petrvavajici chut na jazyku. Analyza vlastnosti produktu vykazuje velmi vysoké hodnoty acetoinu a zna¢ny obsah
rozpustné susiny a popela.

5.3. PFicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti
nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Obsah alkoholu ve vinech pouzitych jako zdkladni surovina je minimalné 15 % obj., coz produktu dodéava typické
vinné a alkoholické tény.
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V disledku tradi¢nich postupti zrdni, zndmych pod ndzvem ,criaderas y solera“ nebo ,afiada“, se octy s CHOP
vyrazné odli§uji svym komplexnim aroma, jakoz i analytickymi a organoleptickymi vlastnostmi, jako je napf.
vysoky obsah acetoinu, alkoholu a estert.

Diky teplotnim podminkdm ve sklepich, v nichZz produkt s CHOP ,Vinagre de Montilla-Moriles“ zraje, probiha
oxidace jednotlivych slozek octa pomalu. Relativni vlhkost ovliviiuje vypatrovani jednotlivych slozek, zejména vody,
alkoholu a kyseliny octové, pies dievo a podporuje koncentraci raznych sloZek octa.

K vyrobé octa se nikdy nepouzivaji nové sudy, a jednotlivé slozky se tak z dieva do octa uvoliuji velmi pomalu,
obsah tiislovin se sniZuje a vanilkové aroma se zjemni. Vedle toho bylo v sudech dffve uskladnéno vino, ¢imz doslo
k mirnému ucpéni péri, a oxidacni zrdni se tak zpomaluje a rovnéz aroma vyprchavd pomaleji.

Tiisloviny, quercetin, hemiceluléza a lignin pfechdzeji ze dfeva do octa, diky emuz jeho chut na jazyku dlouho
pfetrvavd. Tyto latky rovnéZz méni obsah susiny, kyselost octa a zpUsobuji jeho ztmavnuti, ¢imZ vznikaji pro
produkt typické tény, a dodévaji produktu charakteristické aromatické vlastnosti dfeva. Oxidace cetnych
chemickych slozek ptitomnych v octu probihd pomalu a jejich reakce zdvisi na porozité dreva.

Zlepsuje se reakce estertt a spojovani rtiznych chemickych slozek, acetoin vykazuje velmi vysoké hodnoty,
pfedevsim u octl vyzralych postupem ,criaderas y solera“, coZz podporuje vytvafeni aromatickych sloucenin, mezi
nimiz vynika etylacetat, vyssi alkoholy a jejich derivaty, aldehydy, estery a étery.

Nekteré slozky, zejména voda, se odpafuji, coz vede ke znaéné koncentraci urcitych slozek, napf. popela,
aminokyselin, kyseliny octové atd. Koncentrace téchto latek je vyraznd pfedevsim u sladkych octd, u nichZ je obsah
popela a susiny o mnoho vyssi nez u octdt suchych.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006 (*)

Celé znéni specifikace produktu je dostupné na internetové adrese:

http:/[www.juntadeandalucia.esagriculturaypesca/portalfexport/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/
industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_vinagre_Montilla.pdf

nebo na domovské strance ministerstva zeméd€lstvi a rybolovu (http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/

portal), v casti ,Industrias Agroalimentarias‘/,Denominaciones de Calidad“. Specifikaci lze nalézt pod odkazem
,Vinagres®, konkrétné pod ndzvem CHOP.

(*) Nahrazeno nafizenim (EU) ¢. 1151/2012.
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