7.8.2014 Utedni véstnik Evropské unie L 234/1

II

(Nelegislativni akty)

NARIZENI

PROVADECI NARIZENI KOMISE (EU) &. 855/2014
ze dne 4. srpna 2014,

kterym se schvaluje zména mensiho rozsahu ve specifikaci ndzvu zapsaného do rejstfiku chrdné-
nych oznaleni pivodu a chrinénych zemépisnych oznaceni (Robiola di Roccaverano (CHOP))

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti
zemédélskych produktt a potravin ('), a zejména na ¢l. 53 odst. 2 druhy pododstavec uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto davodim:

(1)  Vsouladu s ¢l. 53 odst. 1 prvnim pododstavcem nafizeni (ES) ¢. 1151/2012 piezkoumala Komise Zadost Italie
o schvileni zmén tdaji ve specifikaci chranéného oznaceni piivodu ,Robiola di Roccaverano®, zapsaného podle
nafizeni Komise (ES) ¢. 1107/96 () ve znéni nafizeni Komise (ES) ¢. 1263/96 (}) a nafizeni Komise (EU)
& 217/2011 (4.

(2)  Cilem zadosti je zménit specifikaci, pokud jde o teplotu prostor, v nichZ produkt zraje.

(3)  Komise posoudila danou zménu a rozhodla, Ze je odiivodnénd. Vzhledem k tomu, Ze se jednd o zménu malého
rozsahu ve smyslu ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) ¢ 1151/2012, muize ji Komise schvilit, aniz
by poutzila postup podle ¢lankd 50 az 52 uvedeného nafizeni,

PRIJALA TOTO NARIZENT:

Cldnek 1

Specifikace chrdnéného oznaceni piivodu ,Robiola di Roccaverano“ se méni v souladu s piflohou I tohoto natizeni.

Cldnek 2

Konsolidovany jednotny dokument obsahujici hlavni body specifikace je uveden v ptiloze II tohoto nafizeni.
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Uf. vést. L. 163, 2.7.1996,s. 19.
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Cldnek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacatym dnem po vyhldseni v Urednim véstniku Evropské unie.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a piimo pouzitelné ve viech ¢lenskych stdtech.

V Bruselu dne 4. srpna 2014.

Za Komisi,
jménem predsedy,
Ferdinando NELLI FEROCI

clen Komise

PRILOHA 1

Ve specifikaci chrdnéného oznaceni pavodu ,Robiola di Roccaverano” se schvaluje tato zména:

V ¢sti specifikace vénované vyrobnimu postupu se rusi tato véta: ,Pfirozené zrdni se provadi tak, ze se Cerstvy produkt
uloz{ ve specidlnich prostorich po dobu nejméné ti dnt od okamziku uloZeni do forem pfi teploté 15 az 20°.“ Tato
zména je vhodnd proto, aby se vyhovélo producentim, kteff Casto vyuZivaji stejné prostory pro produkci, pfi niz je
nezbytnd teplota 20 az 24°, a pro prvni suSeni. Vzhledem k tomu, Ze je velice ndro¢né udrzovat ve stejnych prostorach
rGizné teploty, vyse uvedeny pozadavek penalizuje mensi syrdrny. Zadost o zménu se opiréd o zjisténi z nékolika let, podle
nichz dany pozadavek nemd dopad na charakteristické vlastnosti syra.
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PRILOHA II

KONSOLIDOVANY JEDNOTNY DOKUMENT

Nafizen{ Rady (ES) ¢. 510/2006 ze dne 20. bfezna 2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaleni
puvodu zemédélskych produkti a potravin (¥)

,ROBIOLA DI ROCCAVERANO*
& ES: IT-PDO-0317-01185 — 11.12.2013
CHZO() CHOP (X)

1. Néazev

~Robiola di Roccaverano®

2. Clensky stit nebo tieti zemé

Itdlie

3.  Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1. Druh produktu

Tfida 1.3 — Syry

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Syr ,Robiola di Roccaverano” se produkuje béhem celého roku. Jednd se o syr ziskdvany ze syfeniny pii pisobeni
kyseliny mlécné, Cerstvy zrajici nebo zraly.

CHOP ,Robiola di Roccaverano“ ma vélcovity tvar, ploché, slabé vroubkované podstavy a bo¢ni stranu mirné
vypouklou ven. Primér podstavy se pohybuje v rozmezi od 10 do 14 cm, vyska bochniku od 2,5 do 4 cm. Hmot-
nost jednoho bochniku se pohybuje od 250 do 400 grami. Tyto parametry pro produkt plati po uplynuti mini-
malni doby zrdni.

Referencni parametry syra ,Robiola di Roccaverano tykajici se tuku, bilkovinnych slozek a popela jsou tettho dne
zrani nésledujici:

tuk: nejméné 40 % v susing,

bilkovinné slozky: nejméné 34 % v susing,

popel: nejméné 3 % v susiné.

Senzorické vlastnosti syra ,Robiola di Roccaverano” se méni podle stupné stupné zrani takto:

erstvy produkt od ctvrtého do desitého dne zrdni: kirka mdZe mit podobu mirného ptirodniho plisiového
povlaku nebo nemusi byt pfitomna, vnéjsi vzhled je mlécné bily nebo svétle zluty; hmota je mlécné bild; struktura
je krémovd, jemnd; chut a aroma jsou delikdtni, lahodnd a/nebo lehce nakysl4,

zrajici produkt od jedendctého dne zrani: kirka mad podobu ptirodniho plisnového povlaku; vnéjsi vzhled je smeta-
nové bily, svétle zZluty nebo lehce nacervenaly; hmota je mlééné bild; struktura je jemnd, s postupujicim zrdnim
lehce kompaktni, pod kiirou maze byt lahodné krémova.

Syr ,Robiola di Roccaverano® mé tak vyraznou chut a aroma, Ze se zranim stdvd pikantni.

3.3. Suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

K vyrobé syra ,Robiola di Roccaverano“ se pouzivd syrové plnotu¢né mléko ziskdvané z koz plemen Roccaverano
a Camosciata Alpina a jejich kiizencd, z ovci plemene Pecora delle Langhe a z krav plemen Piemontese a Bruna
Alpina a jejich kifzencti pochazejicich vylu¢né z dané oblasti produkce s timto procentnim podilem: pouze syrové
plnotu¢né kozi mléko nebo smés koziho mléka, které musi tvofit nejméné 50 %, a syrového plnotuéného krav-
ského a/nebo ovciho mléka, které muze tvofit nejvyse 50 %, pficemz mléko musi pochizet z po sobé jdoucich
dojeni provedenych v rozmezi 24 a 48 hodin.

(%) UL vést. L 93, 31.3.2006, s. 12. Nahrazeno nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012
o rezimech jakosti zemédélskych produktti a potravin (UFf. vést. L 343, 14.12.2012, 5. 1).
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3.4. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

Krmivo ovci a koz tvoif v obdobi od 1. bfezna do 30. listopadu pastva a déle se jako krmivo vyuZzivd zelend a/nebo
konzervovand pice a zrna obilovin, obiloviny, luskoviny a olejniny v surovém nebo zpracovaném stavu. Louky,
pastviny a lesy musi byt zapsdny do rejstitku vedeného kontrolnim subjektem. Krmivo krav tvoii pastva a zelend a/
nebo konzervovand pice a zrna obilovin, obiloviny, luskoviny a olejniny v surovém nebo zpracovaném stavu.

Vice nez 80 % krmiva viech zvifat musi pochazet z oblasti produkce. Je zakdzdno pouzivat sildZovanou kukufici
a sildzované zelené krmivo. Krmivo nesmi v zddném piipadé obsahovat geneticky modifikované organismy. Neni
povoleno pouziti mléka trvale ustdjenych krav.

3.5. Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Mléko pro vyrobu syra ,Robiola di Roccaverano musi pochdzet z chovli umisténych ve vymezené zemépisné
oblasti.

Ve vymezené zemépisné oblasti musi probihat rovnéz produkce mléka, vyroba syra a zrani.

3.6. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Baleni musi probihat v oblasti produkce, protoZe syrova hmota tohoto syra je cerstvd a mékka a absence kiiry pro
syr znamena riziko dehydratace, oxidace a také zmény tukové slozky. Navic neni v okamziku produkce mozné syr
nesmazatelnym zptsobem oznadit, protoZe nemd kirku.

3.7. Zvldstni pravidla pro oznacovdni

V okamziku uvedeni na trh musi byt na syru umistén samolepici $titek, ktery uzavird baleni a na kterém je uvedeno
logo CHOP tvofené stylizovanym ,R“. Ve stylizovaném grafickém symbolu velkého ,R“ hnédé barvy je vyobrazena
véz, nad niZ se nachdz{ cimbuf, inspirovand historickou vézi obce Roccaverano; oko pismene ,R“ predstavuje
bochnik syra ,Robiola di Roccaverano® a v noZicce pod nim se nachdzi zeleny a zelenozluty vlys, ktery pfipomind
louky a typicky sinusovy spad kopct v oblasti Langa. To vSe je umisténo v zevnim okruhu tmavé zelené barvy,
v némz se nachdzi bily népis velkymi pismeny ,ROBIOLA DI ROCCAVERANO* a dole uprostied maly stylizovany kvét
bilé barvy. Celé logo je vytisténo na bilém pozadi. Ve spodni ¢dsti loga CHOP se uvadgji identifikacni kéd produ-
centa a poradové ¢islo etikety: na okrovém pozadi u syra ,Robiola di Roccaverano® produkovaného pouze z koziho
mléka a na bilém pozadi u syrt produkovanych z mléka smiSeného. Na etiketé se povinné uvddéji procentni podily
pouzitych druht mlék. Kazdy jednotlivy bochnik se uvddi na trh cely, zabaleny a opatfeny Stitkem.

4. Struéné vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnd oblast zahrnuje spravni izemi téchto obci: provincie Asti, Bubbio, Cessole, Loazzolo, Mombaldone,
Monastero Bormida, Olmo Gentile, Roccaverano, San Giorgio Scarampi, Serole a Vesime, provincie Alexandrie,
Castelletto d’Erro, Denice, Malvicino, Merana, Montechiaro d’Acqui, Pareto, Ponti, Spigno Monferrato a tizem{ obce
Cartosio nachdzejici se na levém biehu horské bystfiny Erro.

5. Souvislost se zemé&pisnou oblasti
5.1. Specificnost zemépisné oblasti

Puda je jilovitd se slinovym podlozim. V nékterych oblastech je ptida diky seseddni typicky ndnosova s velmi
hlubokou vrstvou jilu, dobfe zadrzuje vodu a vyznacuje se vysokym indexem drodnosti. Klima je typicky kontinen-
télni, vyznacuje se nizkymi teplotami, vydatnym snéZenim a stfiddnim mrazu a oblevy v zimnim obdobi a vysokymi
letnimi teplotami, které nastdvaji ndhle koncem cervna. Atmosférické srdzky kolisaji jen mirné a ro¢né naprsi
v praméru 300 mm s nejnizsimi hodnotami na pfelomu jara a léta, a proto mohou byt nékteré roky velmi suché.
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Toto pidné-klimatické prostiedi urcuje produkci typické krmné hmoty, kterd se ziskdvd z luk a pastvin. Jednd se
o smiSené louky s pfevahou travin (pfiblizné 75 %) a luskovin (pfiblizné 25 %), které dopliuji cetné aromatické
a lé¢ivé rostliny. Hlavnimi travinami jsou: jilek (Lolium spp.), stha lalo¢natd (Dactylis glomerata), kostfava (Festuca
spp.), lipnice (Poa spp.), tomka atd. Hlavnimi luskovinami jsou: jetel horsky (Trifolium montanum), $tirovnik razkaty
(Lotus corniculatus), febiicek (Achillea spp.) atd. Mezi vonnymi bylinami kromé tomky uvadime celou fadu okoli¢na-
tych rostlin, jako je napiiklad mrkev obecna (Daucus carota carota), pcha¢ oset (Cirsium arvense), Salvéj lékatskd (Salvia
officinalis), levandule Sirolistd (Lavandula latifolia), mnoho druhd tymidnu (Thymus spp.), routa vonnd (Ruta graveolens),
rize $ipkovd (Rosa canina caninag) atd. Z téchto picnin, ve kterych jsou ziviny v podobé uhlohydratt, bilkovin a vita-
mindl v pfirozené rovnovdze, se ziskdva krmivo vysoké kvality pro chov ovci a koz, jakoz i pro skot. Ovce a kozy
se pasou také v lesich, které kromé skute¢né ochrany pidy slouzi také jako ochrana zvitat pred nadmérnym
horkem v letnim obdobi.

5.2. Specificnost produktu

Syr malého rozméru, s mékkou hmotou, bez kiirky. Je pro né typickd bildi hmota bez prasklin. Konzistence
pfechdzi od sametové a krémové po kompaktni a soudrznou. Syr se rozplyvd v ustech a zanechdvd po sobé
pijemnou vyraznou chut, kterd md nejprve p¥ichuf travin a lé¢ivych bylin a postupné se zintenziviiuje, je pikantni
a pfipomind grilované liskové ofisky a kozi mléko.

5.3. PFicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti
nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Specifickd chut a viiné syra ,Robiola di Roccaverano® souvisi s kvalitou pouzivaného syrového mléka. Kvalita mléka
je ddna vysokou jakosti krmiva.

Zvlastni vlastnosti flory raznych vini a aroma se ndsledné projevuji také v mléce, a diky tomu syr ,Robiola di
Roccaverano® ziskdvé viini, kterd jej odliSuje od vSech ostatnich syra.

V rukopise knéze Pistoneho z roku 1899 je uvedena historie farnosti Roccaverano a jejich ptifafenych obci od roku
960 do roku 1860. Mezi historickymi zprdvami politického zdjmu se objevuji také informace hospodéiské povahy
zdaraziujici dtlezitost syra ,robiola“, jako je skutecnost, Ze v obci Roccaverano se ro¢né kond pét trhii. Pfi jejich
piilezitosti se na vyvoz prodavaji ,vyborné syry robiola“. Vyslovné se mluvi o vyvozu, protoZe tento syr byl jiz v té
dobé zndmy nejen v Itdlii, ale také ve Francii. Z toho vyplyvd, Ze syr ,robiola“ nebyl ani tehdy povazovén za lecjaky
obycejny syr, protoze ma vlastnosti, které jej od vSech ostatnich syrt odlisuji. Syr ,robiola“, ktery se produkuje
v malém, se uklddd az na 6 mésicti do sklenénych nddob s olejem nebo se bochniky uklddaji do slamy.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

Tento sprdvni orgdn zahdjil vnitrostdtni postup ndmitky tim, Ze zvefejnil ndvrh uzndni CHOP ,Robiola di Roccaverano®
v Ufednim véstniku Italské republiky ¢. 160 ze dne 10. Cervence 2013.

Uplné znéni specifikace produkce je k dispozici na internetové adrese: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages|
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

nebo

pfimo na domovské strance ministerstva zemédélstvi, potravindfstvi a lesnictvi (www.politicheagricole.it), kliknout na
,Qualitd e sicurezza“ (Jakost a bezpecnost — na obrazovce nahofe vpravo) a nakonec na ,Disciplinari di Produzione
all'esame dell'UE” (Specifikace produkee, jez jsou pfedmétem zkoumdni EU).
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