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Utedni véstnik Evropské unie

12.12.2013

PROVADECI NARIZENI KOMISE (EU) & 1321/2013

ze dne 10. prosince 2013,

kterym se na drovni Unie stanovi seznam primdrnich produkti koufovych aromat povolenych pro
pouziti jako takové v potravinich nebo na jejich povrchu ajnebo k vyrobé sekundidrnich koufovych
aromat

(Text s vyznamem pro EHP)

EVROPSKA KOMISE,

s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 2065/2003 ze dne 10. listopadu 2003 o koufovych aroma-
tickych ptipravcich pouzivanych nebo urenych k pouziti
v potravindch nebo na jejich povrchu (1), a zejména na ¢l. 6
uvedeného nafizent,

vzhledem k témto davodim:

(1)

V ¢l 10 odst. 2 naffzeni (ES) €. 2065/2003 je obsazeno
prvni stanoveni seznamu primdrnich produktd koufo-
vych aromat (ddle jen ,primarni produkty”) povolenych
na Grovni Unie. Tento seznam se stanovi na zdkladé
zadosti o povoleni predlozenych provozovateli podniki
a stanoviska vydaného Evropskym dfadem pro bezpec-
nost potravin (déle jen ,ufad“) k pfislusnému primdrnimu
produktu.

V souladu s ¢lankem 10 nafizeni (ES) ¢. 2065/2003 dfad
pfede dnem 16. cervna 2005 obdrzel 14 platnych
zddosti o povoleni primdrnich produktt. Tii Zddosti
byly stazeny. Ufad proto hodnotil celkem 11 primédrnich
produktd. Jedna hodnocend Zddost byla stazena po ukon-
Ceni jejtho hodnoceni.

Podle ¢l. 4 odst. 1 naffzen{ (ES) ¢. 2065/2003 muze byt
povoleni koufovych aromat vdzdno na zvldstni
podminky pouziti a podle ¢l. 9 odst. 3 uvedeného naii-
zeni by povoleni méla byt udélovdna na deset let a obno-
vuji se podle ¢lanku 12 uvedeného nafizeni.

Primdrni produkty a sekunddrni koufovd aromata se
pouzivaji v potravinich nebo na jejich povrchu s cilem
dodat témto potravindm uzenou pfichut nebo doplnit
jiné aroma bez doddni uzené piichuti. PouZivaji se
rovnéz piH uzeni masa, ryb a mléinych vyrobkd.
Z prepracované studie expozice, kterou provedla labo-
ratof Rijksinstituut voor Volksgezondheid en Milieu
(RIVM) (%), vyplyva, ze bez ohledu na pouzitou metodu

() Uk. vést. L 309, 26.11.2003, s. 1.
(®) ,Podrobngjsi posouzeni expozice primdrnim produktim koufovych

aromat s mirami pouziti, které poskytlo odvétvi. Pilotni studie
o shromdzdénych ddajich o mirdch pouziti (Refined exposure
assessment of smoke flavouring primary products with use levels
provided by the industry. A pilot study into data collection of use
levels.). Listinnd zprdva RIVM 320026003.
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vypoctu expozice jsou hlavnimi zdroji vysokého pijmu
pfedevsim potraviny, které se tradicné udi, jako vafend
uzend klobdsa a slanina. Skupiny potravin, které se
tradi¢né neudi, jako napt. lupinky, polévky a omdcky,
nemaji na expozici vyznamny vliv. Jelikoz se primdrni
produkty vyrdb&ji z koute, ktery prochdzi frakcionaci
a Cisticimi procesy, vyvolavad pouziti koufovych aromat
obecné méné obav, pokud jde o zdravi, nez pouziti
koufe, ktery vznikd pélenim dfeva nebo hofenim pilin
¢i malych tifsek (3).

V posouzeni bezpe¢nosti primdrniho produktu Scans-
moke PB1110 pfijatém dne 26. bfezna 2009 (*) dospél
ufad k zdvéru, Ze tdaje poskytnuté zadatelem jsou dosta-
te¢né pro vyvraceni pochybnosti tykajicich se jeho geno-
toxicity. AvSak pouziti a mira pouziti, které Zzadatel
ptivodné navrhoval, by neposkytly dostate¢nou droven
bezpecnosti. Pouziti a mira pouziti byly upraveny
s ohledem na toto stanovisko. Primdrni produkt Scans-
moke PB1110 by proto mél byt povolen, pokud bude
vazdn na zvlastni podminky pouziti.

V posouzeni bezpe¢nosti primdrniho produktu Zesti
Smoke Code 10 pfijatém dne 29. ledna 2009 (°) a dne
6. cervence 2011 () dospél ufad k zdvéru, Ze udaje
poskytnuté Zadatelem jsou dostatecné pro vyvraceni
pochybnosti tykajicich se jeho genotoxicity. Avsak
pouziti a mira pouziti, které Zadatel pavodné navrhoval,
neposkytuji dostatecnou troven bezpecnosti. Pouziti
a mira pouzit{ byly upraveny s ohledem na toto stano-
visko. Primarni produkt Zesti Smoke Code 10 by proto
mél byt povolen, pokud bude vidzdn na zvldstni
podminky pouZiti.

V posouzeni bezpecnosti primarniho produktu Smoke
Concentrate 809045 pfijatém dne 29. ledna 2009 (')
dospél tfad k zdvéru, ze udaje poskytnuté Zadatelem
jsou dostate¢né pro vyvraceni pochybnosti tykajicich se
jeho genotoxicity. Pouziti a mira pouziti navrhované
zadatelem nevyvoldvaji zddné obavy ohledné jejich
bezpecnosti. Primdrni produkt Smoke Concentrate
809045 by proto mél byt povolen, pokud bude vazin
na zvlastni podminky pouziti.

%) EFSA Journal (2008) 724, s. 1-114.
4) EFSA Journal (2009) ON-1056, s. 1-23.
EFSA Journal (2009) ON-982, s. 1-24.
EFSA Journal 2011; 9(7):2307.
7) EFSA Journal (2009) ON-981, s. 1-19.
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(8)

(10)
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V posouzeni bezpecnosti primdrniho produktu Scans-
moke SEF 7525 pfijatém dne 14. kvétna 2009 (') dospél
tfad k zdvéru, Ze tdaje poskytnuté zadatelem jsou dosta-
tené pro vyvraceni pochybnosti tykajicich se jeho geno-
toxicity. Pouziti a mira pouziti navrhované Zzadatelem
nevyvolavaji Zddné obavy ohledné jejich bezpecnosti.
Primdrni produkt Scansmoke SEF 7525 by proto mél
byt povolen, pokud bude vézdn na zvldstni podminky
pouziti.

V posouzeni bezpecnosti primarniho produktu SmokEz
C-10 pfijatém dne 14. kvétna 2009 (%) a dne 4. Cervence
2012 () dospél afad k zdvéru, ze udaje poskytnuté
zadatelem jsou dostate¢né pro vyvrdceni pochybnosti
tykajicich se jeho genotoxicity. Avsak pouziti a mira
pouziti, které Zzadatel pivodné navrhoval, neposkytuji
dostatecnou droveri bezpecnosti. Pouziti a mira pouziti
byly upraveny s ohledem na toto stanovisko. Primdrni
produkt SmokEz C-10 by proto mél byt povolen,
pokud bude vdzan na zvlastni podminky pouziti.

V posouzeni bezpecnosti primdrniho produktu SmokEz
Enviro-23 pfijatém dne 14. kvétna 2009 (*) a dne
4. Cervence 2012 (°) dospél ufad k zévéru, Ze tdaje
poskytnuté Zadatelem jsou dostatecné pro vyvrdceni
pochybnosti tykajicich se jeho genotoxicity. Avsak
pouziti a mira pouziti, které zadatel ptivodné navrhoval,
neposkytuji dostate¢nou troveit bezpe¢nosti. Pouziti
a mira pouziti byly upraveny s ohledem na toto stano-
visko. Primarni produkt SmokEz Enviro-23 by proto mél
byt povolen, pokud bude vézdn na zvldstni podminky
pouziti.

V posouzeni bezpecnosti primdrniho produktu Tradis-
moke™ A MAX pfijatém dne 26. listopadu 2009 ()
dospél ufad k zavéru, ze ddaje poskytnuté Zzadatelem
jsou dostate¢né pro vyvraceni pochybnosti tykajicich se
jeho genotoxicity. Avsak pouziti a mira pouziti, které
7adatel piavodné navrhoval, neposkytuji dostate¢nou
troven bezpec¢nosti. PouZiti a mira pouZiti byly upraveny
s ohledem na toto stanovisko. Primdrni produkt Tradis-
moke™ A MAX by proto mél byt povolen, pokud bude
vazdn na zvlastni podminky pouziti.

V posouzeni bezpe¢nosti primdrniho produktu Scans-
moke R909 pfijatém dne 26. listopadu 2009 () dospél
tfad k zdvéru, ze Gdaje poskytnuté Zadatelem jsou dosta-
tecné pro vyvrdceni pochybnosti tykajicich se jeho geno-
toxicity. AvSak pouziti a mira pouziti, které Zadatel
ptivodné navrhoval, neposkytuji dostatecnou droven
bezpe¢nosti. Pouziti a mira pouziti byly upraveny

1) EFSA Journal (2009) 1224, s. 1-24.
%) EFSA Journal (2009) 1225, s. 1-28.
%) EFSA Journal 2012; 10(7):2830.
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EFSA Journal 2012; 10(7):2829.
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(%) EFSA Journal (2009) 1226, s. 1-26.
)

(%) EFSA Journal 2010; 8(1):1394.
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7) EFSA Journal 2010; 8(1):1395.
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s ohledem na toto stanovisko. Zadatel dne 26. listopadu
2012 Komisi ozndmil, Ze se ndzev primarniho produktu
zménil na proFagus-Smoke R709. Primdrni produkt
proFagus-Smoke R709 by proto mél byt povolen,
pokud bude vdzdn na zvldstni podminky pouziti.

V posouzeni bezpe¢nosti primdrniho produktu Fumo-
komp prijatém dne 24. zdfi 2009 (%) a dne 6. Cervence
2011 (°) dospél atad k zdvéru, ze tdaje poskytnuté
zadatelem jsou dostate¢né pro vyvraceni pochybnosti
tykajicich se jeho genotoxicity. Pouziti a mira pouziti
navrhované zadatelem nevyvoldvaji zidné obavy ohledné
jejich bezpecnosti. Primdrni produkt Fumokomp by
proto mél byt povolen, pokud bude vdzdn na zvlastni
podminky pouziti.

V posouzeni bezpe¢nosti primdrniho produktu AM 01
piijatém dne 26. listopadu 2009 (*%) a dne 2. Gnora
2012 (") dospél ufad k zavéru, Zze udaje poskytnuté
zadatelem jsou dostate¢né pro vyvraceni pochybnosti
tykajicich se jeho genotoxicity. Avsak pouziti a mira
pouziti, které Zadatel pivodné navrhoval, neposkytuji
dostatecnou troven bezpecnosti. Pouziti a mira pouZiti
byly upraveny s ohledem na toto stanovisko. Primdrni
produkt AM 01 by proto mél byt povolen, pokud
bude vdzdn na zvlastni podminky pouziti.

V seznamu Unie se pro kazdy povoleny priméarni
produkt uvede jednozna¢ny koéd produktu, ndzev
produktu, jméno a adresa drzitele povoleni, popis a chara-
kterizace produktu, podminky jeho pouziti v konkrétnich
potravindch nebo kategoriich potravin nebo na jejich
povrchu, den, kdy povoleni produktu nabyvd platnosti,
a den, do kterého je produkt povoleny. Pro tcely tohoto
nafizeni plati rozdéleni potravin do kategorii podle
piilohy II nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢ 1333/2008 ze dne 16. prosince 2008 o potravindi-
skych piidatnych latkdch (12).

Podminky pro vyrobu primdrnich produktd jsou
vymezené v piiloze I naffzeni (ES) ¢. 2065/2003, a to
v¢etné maximalniho obsahu polycyklickych aromatickych
uhlovodika.

Pokud se povolend koufova aromata pouZivaji v potravi-
nich nebo na jejich povrchu, musi byt jejich pouziti
v souladu s podminkami pouziti, véetné maximélnich
drovni, stanovenymi v piiloze uvedeného nafizeni.
Pokud se povolend koufova aromata pouZzivaji v kombi-
naci, jednotlivé Grovné by se mély pomérné snizit.

8) EFSA Journal 2009; 7(9):1343.

%) EFSA Journal 2011; 9(7):2308.
%) EFSA Journal 2010; 8(1):1396.
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EFSA Journal 2012; 10(2):2580.
Uf. vést. L 354, 31.12.2008, s. 16.
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(18)  Uzeni regenerovanym koufem je proces zpracovavani (22)  Podle ¢lanku 12 naffzeni (ES) ¢. 2065/2003 se povoleni

(19)

(20)

(21)

potravin jejich vystavenim koufi, jenZ je regenerovan
rozpraSovanim koufovych aromat v udirné po dobu
a za teplotnich podminek, jez jsou podobné podminkdm
pro uzeni studenym nebo teplym koufem. V takovém
piipad¢ je tézké odhadnout, jaké mnozstvi koufovych
aromat bude piitomné v kone¢né potraviné pfi prodeji
v dusledku ztrity koufového aromatu béhem uzeni.
Proto by pouzivini mélo byt v souladu se sprdvnou
vyrobni praxi.

Nepodléhd-li povolené koufové aroma dalsim omezenim,
muze byt v potravindch, do nichz nebylo p¥imo pfidano,
pfitomno v dtsledku pfenosu ze slozky, v niz bylo
koufové aroma povoleno, a to za podminky, Ze mnoZzstvi
koufového aromatu v konecné potraviné neni vys$i nez
mnozstvi, jez by vzniklo pouzitim slozky v rdmci patfic-
nych technologickych podminek a spravné vyrobni
praxe.

Seznam koufovych aromat platny pro Unii by se mél
uplatiiovat, aniz by se dotkl dalsich ustanoveni vymeze-
nych ve specifickych pravnich pfedpisech pro dané odvé-
tvi.

Jelikoz koutova aromata jiZ na trhu v ¢lenskych stdtech
jsou, méla by byt pfijata opatfeni zajistujici hladky
piechod na povolovaci fizeni Unie. Za timto tcelem
byla v ¢lanku 20 nafizeni (ES) ¢. 2065/2003 stanovena
piechodnd obdobi.

v o~z

prodluzuji na dobu deseti let na zdkladé zadosti, kterou
podd drzitel povoleni Komisi. K Zddosti musi byt pfilo-
zeny dokumenty uvedené v ¢l. 12 odst. 2 uvedeného
nafizeni. Tyto dokumenty musi obsahovat veskeré
dostupné informace o toxikologickych tdajich v névaz-
nosti na doporuceni tifadu uvedend v dokumentu ze dne

vevs

7. fijna 2004 nebo jeho nejnovéjsi aktualizaci.

(23) Opatfeni stanovend timto nafizenim jsou v souladu se
stanoviskem Stdlého vyboru pro potravinovy fetézec
a zdravi zvifat,

PRJALA TOTO NARIZENT:

Cldnek 1

Priloha tohoto nafizeni obsahuje seznam primdrnich produkta
koufovych aromat, které jsou s vyloucenim viech ostatnich
povoleny na trovni Unie pro pouziti v potravinich nebo na
jejich povrchu nebo pro vyrobu sekunddrnich koufovych
aromat, jak je uvedeno v ¢ldnku 6 nafizen{ (ES) ¢. 2065/2003.

Cldnek 2
Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni

v Ufednim véstniku Evropské unie.

Seznam povolenych koufovych aromat se zavadi s G¢innosti od
1. ledna 2014.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a p¥imo pouzitelné ve vSech clenskych stdtech.

V Bruselu dne 10. prosince 2013.

Za Komisi
José Manuel BARROSO
predseda
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PRILOHA

Seznam primdrnich produkti koufovych aromat, které jsou povoleny na drovni Unie jako takové pro pouZiti
v potravinich nebo na jejich povrchu ajnebo k vyrobé sekundirnich koufovych aromat

Pozndmka 1:

Pozndmka 2

Pozndmka 3

Pozndmka 4:

Maximdlni{ drovni se rozumi troven v potravinich nebo na jejich povrchu v podobg, v jaké jsou uvadény
na trh. Odchylné od této zdsady se u suSenych nebo koncentrovanych potravin, jez musi byt rekonstitu-
ovany, maximalni mnoZstvi vztahuje na potraviny rekonstituované podle pokyni na etiketé s ohledem na
minimadlni fedici faktor. Pokud se primarni produkty pouZivaji pro vyrobu sekunddrnich koufovych aromat,
maximdln{ drovné se odpovidajicim zptsobem upravi.

Pokud se koufovd aromata v potravinich nebo na jejich povrchu pouzivaji v kombinaci, jednotlivé tirovné
se pomérné snizi.

Pokud jsou koufovd aromata povolena pro pouZiti ve zpracovaném mase (kategorie potravin 8.2) nebo ve
zpracovanych rybach a produktech rybolovu (kategorie potravin 9.2) a pokud jsou tyto potraviny uzeny
v udirné regeneraci koufe pfi pouziti téchto povolenych koufovych aromat, jejich pouziti musi byt
v souladu se sprévnou vyrobni praxi.

Pfitomnost koufového aromatu by méla byt povolena:

a) v jinych viceslozkovych potravindch, nez které jsou uvedeny v piiloze, pokud je primdrni produkt
povolen v jedné ze slozek;

b) v potravindch uréenych vyhradné k piipravé viceslozkovych potravin a za podminky, Ze dand vice-
slozkové potravina vyhovuje tomuto nafizeni.

Toto ustanoveni se nepouZije na recepty na pocdtecni a pokracujici kojeneckou vyzivu, na zpracované obilné a ostatni
pitkrmy pro kojence a na dietni potraviny pro zvldstni lé¢ebné tcely urcené pro kojence a malé déti ve smyslu smérnice
Evropského parlamentu a Rady 2009/39/ES ze dne 6. kvétna 2009 o potravindch urcenych pro zvldstni vyzivu ().

Jednozna¢ny kéd SF-001

Nézev produktu Scansmoke PB 1110
Jméno drzitele povoleni Azelis Denmark A/[S
Adresa drzitele povoleni Lundtoftegaardsvej 95

2800 Lyngby
DANSKO

Popis a charakterizace produktu | 1. Vychozi materidly:

90 % buk (Fagus sylvatica), 10 % dub (Quercus alba)
2. Specifikace:

— pH: 2,1 - 2,9

— voda: 47,0 — 56,0 %

— kyselost v % (vyjadiend jako podil kyseliny octové): 8 — 12 %

— karbonylové slouceniny: 17 — 25 %

— fenoly (jako syringol, mg/g): 10,5 - 20,1
3. Kritéria Cistoty:

— olovo: < 5,0 mg/kg

— arzen: < 3,0 mglkg

— kadmium: < 1,0 mg/kg

— rtut: < 1,0 mg/kg

Podminky pouziti Kategorie potravin Maximélni mnozstvi v glkg
1.7.  Syry a vyrobky ze syra 2,0
2. Tuky, oleje a tukové a olejové emulze 0,002
3. Zmrzliny 0,005
5. Cukrovinky 0,05

() Uf. vést. L 124, 20.5.2009, s. 21.
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8.1.2. Masné polotovary ve smyslu nafizeni Evrop- 2,0
ského parlamentu a Rady (ES)
& 853/2004 ()

8.2.  Zpracované maso 2,0
9.2.  Zpracované ryby a produkty rybolovu vcetné 2,0
mékkysa a koryst
9.3. Jikry 2,0
12.2. Byliny, kofeni, ochucovadla 2,3
12.5. Polévky a vyvary 0,23
12.6. Omacky 1,0
12.7. Saldty a lahtidkové pomazanky 0,23
14.1 Nealkoholické ndpoje 0,02
14.2  Alkoholické nédpoje, vcetné podobnych 0,02

vyrobkt bez alkoholu a se sniZenym
obsahem alkoholu

15.  Pochutiny k pfimé spotfebé a snacky 2,0

Den, od kterého je produkt
povolen

1. ledna 2014

Den, do kterého je produkt
povolen

1. ledna 2024

(1) UF. vést. L 139, 30.4.2004, s. 55.

Jednoznacny kod

SE-002

Nézev produktu

Zesti Smoke Code 10

Jméno drzitele povoleni

Mastertaste

Adresa drzitele povoleni

Draycott Mills

Cam

Dursley

Gloucestershire GL11 5NA
SPOJENE KRALOVSTVI

Popis a charakterizace produktu

1. Vychozi materidl:
50 — 60 % ofechovec (Carya ovata), 40 — 50 % dub (Quercus alba)
2. Specifikace:
— pH: 2,0 - 2,5
— voda: 62,3 - 65,7 %
— kyselost v % (vyjadfend jako podil kyseliny octové): 10,5 — 11
— karbonylové slouceniny (g/100 ml): 15 — 25
— fenoly (mg/ml): 12 - 22
3. Kritéria cistoty:
— olovo: < 5,0 mg/kg
— arzen: < 3,0 mg/kg
— kadmium: < 1,0 mg/kg
— rtut: < 1,0 mg/kg

Podminky pouzit

Kategorie potravin Maximadlni mnozstvi v glkg
1.7.  Syry a vyrobky ze syra 0,50
1.8.  Analogy mlénych vyrobkd, véetné ndhrad 0,50
mléka do teplych napoji
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4.2.  Zpracované ovoce a zelenina 0,30

8.1.2. Masné polotovary ve smyslu nafizeni (ES) 2,5
¢ 853/2004

8.2.  Zpracované maso 2,5

9.2. Zpracované ryby a produkty rybolovu véetné 2,0
mékkysa a korysi

9.3. Jikry 2,0

12.2. Byliny, kofeni, ochucovadla 3,0

12.5. Polévky a vyvary 0,30

12.6. Omacky 1,0

12.9. Bilkovinové produkty, kromé produktl 1,0
spadajicich do skupiny 1.8

15.  Pochutiny k pfimé spotiebé a snacky 3,0

Den, od kterého je produkt
povolen

1. ledna 2014

Den, do kterého je produkt
povolen

1. ledna 2024

Jednoznacny kéd

SF-003

Nézev produktu

Smoke Concentrate 809045

Jméno drzitele povoleni

Symrise AG

Adresa drzitele povoleni

MiihlenfeldstrafSe 1
37603 Holzminden
NEMECKO

Popis a charakterizace produktu

. Vychozi materidl:

buk (Fagus sylvatica)

. Specifikace:

pH: 2 -3
voda: 5 — 15 %

— kyselost v % (vyjadiend jako podil kyseliny octové): 8-15 %

karbonylové slouceniny: 10 — 20 %
fenoly: 0,2 - 0,6 %

. Kritéria cistoty:

olovo: < 5 mg/kg
arzen: < 3 mg/kg
kadmium: < 1 mg/kg
rtut: < 1 mgfkg

Podminky pouziti

Kategorie potravin

Maximélni mnozstvi v g/kg

Mléné vyrobky a jejich analogy

0,50

4.2.

Zpracované ovoce a zelenina

0,30

6.4.5.

Néplné pro plnéné téstoviny (ravioli
a podobné vyrobky)

1,0

7.1

Chléb a pecivo

0,60

7.2

Jemné pecivo

0,60

Maso

0,60
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9.2.  Zpracované ryby a produkty rybolovu vcetné 0,60
mékkysa a koryst

9.3, Jikry 0,60

12.2. Byliny, kofeni, ochucovadla 3,0

12.5. Polévky a vyvary 0,60

12.6. Omacky 40

12.7. Saldty a lahtidkové pomazanky 1,0

12.9. Bilkovinové produkty, kromé produkti 1,0
spadajicich do skupiny 1.8

15.  Pochutiny k piimé spotiebé a snacky 3,0

Den, od kterého je produkt
povolen

1. ledna 2014

Den, do kterého je produkt
povolen

1. ledna 2024

Jednoznacny kéd

SF-004

Nézev produktu

Scansmoke SEF 7525

Jméno drzitele povoleni

Azelis Denmark A/St

Adresa drzitele povoleni

Lundtoftegaardsvej 95
2800 Lyngby
DANSKO

Popis a charakterizace produktu

1. Vychozi materidly:
35 % dub Cerveny (Quercus rubra), 35 % dub bily (Quercus alba), 10 % javor (Acer
saccharum), 10 % buk (Fagus grandifolia) a 10 % ofechovec (Carya ovata).
2. Specifikace:
— voda: 0,3 — 0,9 % hmotnostnich
— kyselost (vyjadiend jako podil kyseliny octové): 0,09 — 0,25 meq/g
— karbonylové slouceniny: 1,2 — 3,0 % hmotnostnich
— fenoly: 8 — 12 % hmotnostnich
3. Kritéria cistoty:
— olovo: < 5,0 mg/kg
— arzen: < 3,0 mg/kg
— kadmium: < 1,0 mg/kg
— rtuf: < 1,0 mg/kg

Podminky pouziti

Kategorie potravin Maximadlni mnozstvi v glkg
1. Mlécné vyrobky a jejich analogy 0,16
2. Tuky, oleje a tukové a olejové emulze 0,05
4.2.  Zpracované ovoce a zelenina 0,05
5. Cukrovinky 0,08
6.  Obiloviny a ostatni obilné a $krobnaté 0,05
vyrobky
7.1  Chléb a pecivo 0,08
7.2 Jemné pecivo 0,08
8. Maso 0,16
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9.2. Zpracované ryby a produkty rybolovu vcetné 0,16
mékkysu a koryst
9.3. Jikry 0,16
10.2. Zpracovand vejce a vajecné vyrobky 0,05
12.2. Byliny, kofeni, ochucovadla 0,18
12.5. Polévky a vyvary 0,05
12.6. Omacky 0,05
12.7. Saldty a lahtidkové pomazanky 0,05
12.9. Bilkovinové produkty, kromé produktt spada- 0,05
jicich do skupiny 1.8
14.1 Nealkoholické népoje 0,05
14.2 Alkoholické ndpoje, vcetné podobnych 0,05
vyrobki bez alkoholu a se sniZenym obsahem
alkoholu
15.  Pochutiny k pfimé spotiebé a snacky 0,08

Den, od kterého je produkt
povolen

1. ledna 2014

Den, do kterého je produkt
povolen

1. ledna 2024

Jednoznacny kéd

SF-005

Nézev produktu

SmokEz C-10

Jméno drzitele povoleni

Red Arrow Products Company LLC

Adresa drzitele povoleni

P.O. Box 1537

633 South 20th street
Manitowoc, WI 54221- 1537
USA

Popis a charakterizace produktu

1. Vychozi materidly:
javor (Acer saccharum): 25 — 60 %
dub (Quercus alba): 10 — 40 %
ofechovec vejcity (Carya ovata): 10 — 25 %

jasan (Fraxinus americana), biiza (Betula papyrifera a Betula alleghanisensis), sttemcha

(Prunus serotina), buk (Facus grandifolia): 0 — 15 % (celkem)

2. Specifikace:
— pH: 2,1 - 26
— voda: 60,7 - 65,1 %

— kyselost v % (vyjadiend jako podil kyseliny octové): 10,5 — 12,0 % hmot-

nostnich

— karbonylové slouceniny: 12,0 — 17,0 % hmotnostnich

— fenoly: 10,0 — 15,0 mg/ml
3. Kritéria Cistoty:

— olovo: < 5,0 mg/kg

— arzen: < 3,0 mgfkg

— kadmium: < 1,0 mg/kg

— rtut: < 1,0 mg/kg

Podminky pouziti

Kategorie potravin

Maximélni mnozstvi v g/kg

1.7. Syry a vyrobky ze syra

0,20

8.1.2. Masné polotovary ve smyslu nafizeni (ES)
¢. 853/2004

2,5
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8.2.  Zpracované maso 2,5
9.2.  Zpracované ryby a produkty rybolovu véetné 2,0
mékkysa a korysu

9.3. Jikry 2,0
12.2. Byliny, kofeni, ochucovadla 3,0
12.6. Omacky a obdobné produkty 3,0
15.  Pochutiny k piimé spotiebé a snacky 3,0

Den, od kterého je produkt | 1. ledna 2014

povolen

Den, do kterého je produkt [ 1. ledna 2024

povolen

Jednoznacny kéd SF-006

Nézev produktu

SmokEz Enviro-23

Jméno drzitele povoleni

Red Arrow Products Company LLC

Adresa drzitele povoleni P.O. Box 1537
633 South 20th street
Manitowoc, WI 54221- 1537
USA

Popis a charakterizace produktu | 1. Vychozi materidly:

javor (Acer saccharum): 25 — 65 %

dub (Quercus alba): 20 — 75 %

ofechovec vejcity (Carya ovata), jasan (Fraxinus americana), biiza (Betula papyrifera
a Betula alleghanisensis), sttemcha (Prunus serotina), buk (Facus grandifolia): 0 — 15 %
(celkem)

. Specifikace:
— pH: 2,8 - 3,2
— voda: 57,0 — 64,4 %
— kyselost v % (vyjadiend jako podil kyseliny octové): 6,0 — 7,0 % hmotnost-
nich
— karbonylové slouceniny: 16,0 — 24,0 % hmotnostnich
— fenoly: 10,0 - 16,0 mg/ml
. Kritéria cistoty:

— olovo: < 5,0 mg/kg
arzen: < 3,0 mgfkg
kadmium: < 1,0 mg/kg
rtut: < 1,0 mgfkg

Podminky pouziti Kategorie potravin Maximdlni mnozstvi v g/kg
1.7.  Syry a vyrobky ze syra 2,0
8.1.2. Masné polotovary ve smyslu nafizeni (ES) 5,0
¢. 853/2004
8.2.  Zpracované maso 5,0
9.2.  Zpracované ryby a produkty rybolovu vetné 2,0
mékkysa a korysu
9.3. Jikey 2,0
Den, od kterého je produkt | 1. ledna 2014
povolen
Den, do kterého je produkt | 1. ledna 2024

povolen
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Jednozna¢ny kéd

SF-007

Nézev produktu

Tradismoke™ A MAX

Jméno drzitele povoleni

Nactis

Adresa drzitele povoleni

36, rue Gutenberg — ZI La Mariniére
91070 Bondoufle
FRANCIE

Popis a charakterizace produktu

1. Vychozi materidly:
buk (Fagus grandifolia)
2. Specifikace:
— pH: 1,5 - 2,5
— voda: 50 — 58 % hmotnostnich

— kyselost v % (vyjadfend jako podil kyseliny octové): 13 — 16 % hmotnostnich

— karbonylové slouceniny: 17 — 22 % hmotnostnich

— fenoly: 30 — 45 mg/ml
3. Kritéria cistoty:

— olovo: < 5,0 mg/kg

— arzen: < 3,0 mgfkg

— kadmium: < 1,0 mg/kg

— rtut: < 1,0 mg/kg

Podminky pouziti

Kategorie potravin

Maximélni mnozstvi v g/kg

1.4.  Ochucené fermentované mlécné vyrobky 1,0
véetné tepelné osetfenych
1.6.3. Jiné druhy smetany 1,0
1.7.3. Jedld karka syrt 1,0
1.7.5. Tavené syry 1,0
2. Tuky, oleje a tukové a olejové emulze 1,0
8.1.2. Masné polotovary ve smyslu nafizeni (ES) 4,0
¢. 853/2004
8.2.  Zpracované maso 4,0
9.2.  Zpracované ryby a produkty rybolovu vcetné 4,0
mékkysa a korysi
9.3. Jikry 4,0
12.2. Byliny, kofeni, ochucovadla 1,0
12.5. Polévky a vyvary 0,50
12.6. Omacky 1,0
14.1 Nealkoholické népoje 0,10
14.2  Alkoholické ndpoje, vcetné podobnych 0,10
vyrobkd bez alkoholu a se sniZzenym
obsahem alkoholu
15.  Pochutiny k piimé spotiebé a snacky 1,0

Den, od kterého je produkt
povolen

1. ledna 2014

Den, do kterého je produkt
povolen

1. ledna 2024




L 333/64

Utedni véstnik Evropské unie

12.12.2013

Jednoznacny kod

SF-008

Nézev produktu

proFagus-Smoke R709

Jméno drzitele povoleni

ProFagus Gmbh

Adresa drzitele povoleni

Uslarer Strasse 30
37194 Bodenfelde
NEMECKO

Popis a charakterizace produktu

1. Vychozi materily:

90 % buk (Fagus sylvatica), 10 % dub (Quercus alba)

2. Specifikace:
— pH: 2,0 - 2,5
— voda: 76,7 — 83,5%
— kyselost (vyjadiend jako podil kyseliny octové): 10,5 — 12,5 meq/g

— karbonylové slouceniny: 5 — 10 % hmotnostnich

— fenoly: 5 — 10 % hmotnostnich
3. Kritéria cistoty:

— olovo: < 5,0 mg/kg

— arzen: < 3,0 mg/kg

— kadmium: < 1,0 mg/kg

— rtut: < 1,0 mg/kg

Podminky pouziti

Kategorie potravin

Maximadlni mnozstvi v glkg

1.7.  Syry a vyrobky ze syra 2,5
2. Tuky, oleje a tukové a olejové emulze 0,002
3. Zmrzliny 0,005
4.2, Zpracované ovoce a zelenina 0,55
5. Cukrovinky 0,10
8.1.2. Masné polotovary ve smyslu nafizeni (ES) 2,5
& 853/2004
8.2. Zpracované maso 2,5
9.2.  Zpracované ryby a produkty rybolovu vcetné 2,5
mékkysa a koryst
9.3. Jikry 2,5
12.2. Byliny, kofeni, ochucovadla 4,0
12.4. Hoi¢ice 0,10
12.5. Polévky a vyvary 0,28
12.6. Omacky 1,5
12.7. Saldty a lahtidkové pomazanky 0,40
14.1 Nealkoholické ndpoje 0,10
14.2  Alkoholické nédpoje, vcetné podobnych 0,02
vyrobkt bez alkoholu a se sniZenym
obsahem alkoholu
15.  Pochutiny k pifimé spotiebé a snacky 2,5
Den, od kterého je produkt [ 1. ledna 2014
povolen
Den, do kterého je produkt | 1. ledna 2024

povolen
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Jednoznacny kéd

SF-009

Nézev produktu

Fumokomp

Jméno drzitele povoleni

Kompozicié Kft

Adresa drzitele povoleni

Kompozici6 Kft
2053 Herceghalom
MADARSKO

Popis a charakterizace produktu

1. Vychozi materidly:
85 % buk (Fagus sylvatica), 15 % habr (Carpinus betulus)
2. Specifikace:
— obsah vody: < 2 % hmotnostnich

— kyselost v % (vyjadiend jako podil kyseliny octové): 1 — 8 % hmotnostnich

— karbonylové slouceniny: 25 — 30 % hmotnostnich

— fenoly: 15 — 60 % hmotnostnich
3. Kritéria Cistoty:

— olovo: < 5,0 mg/kg

— arzen: < 3,0 mg/kg

— kadmium: < 1,0 mg/kg

— rtut: < 1,0 mg/kg

Podminky pouziti

Kategorie potravin

Maximélni mnozstvi v g/kg

1.4. Ochucené fermentované mlééné vyrobky 0,06
véetné tepelné osetfenych
1.6.3.  Jiné druhy smetany 0,06
1.7. Syry a vyrobky ze syra 0,06
1.8. Analogy mlénych  vyrobkl, véetné 0,06
nahrad mléka do teplych ndpoji
2. Tuky, oleje a tukové a olejové emulze 0,06
3. Zmrzliny 0,06
4.2. Zpracované ovoce a zelenina 0,06
5. Cukrovinky 0,06
6.3. Snidanové cereélie 0,06
6.4.5. Nédplné pro plnéné téstoviny (ravioli 0,06
a podobné vyrobky)
6.5. Nudle 0,06
6.6. Slehané tésto 0,06
6.7. Predvatené nebo zpracované obiloviny 0,06
7.1 Chléb a pecivo 0,06
7.2 Jemné pecivo 0,06
8. Maso 0,06
9.2. Zpracované ryby a produkty rybolovu 0,06
véetné mékkyst a korysi
93.  Jikry 0,06
10.2. Zpracovand vejce a vajené vyrobky 0,06
12.2. Byliny, kofeni, ochucovadla 0,06
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12.3. Octy 0,06
12.4. Hoft¢ice 0,06
12.5. Polévky a vyvary 0,06
12.6. Omicky 0,06
12.7. Saldty a lahtidkové pomazinky 0,06
12.9. Bilkovinové produkty, kromé produkti 0,06

spadajicich do skupiny 1.8

13.3. Dietni potraviny pro diety zaméfené na 0,06
regulaci hmotnosti uréené k néhradé celo-
denni stravy nebo jednotlivého pokrmu

13.4. Potraviny vhodné pro osoby s nesndsenli- 0,06
vosti lepku ve smyslu nafizeni Komise
(ES) & 412009 ()

14.1.4.  Ochucené ndpoje 0,06
14.1.5.2. Ostatni 0,06
14.2. Alkoholické ndpoje, vcetné podobnych 0,06

vyrobkti bez alkoholu a se snizenym
obsahem alkoholu

15. Pochutiny k pifmé spotiebé a snacky 0,06

16. Dezerty, kromé vyrobki spadajicich do 0,06
kategorii 1, 3 a 4

Den, od kterého je produkt | 1. ledna 2014
povolen

Den, do kterého je produket | 1. ledna 2024
povolen

(1) Uk vést. L 16, 21.1.2009, s. 3.

Jednoznacny kod SF-010
Nézev produktu AM 01
Jméno drzitele povoleni AROMARCO, spol. s r. o.
Adresa drzitele povoleni Mlynskd 15
929 01 Dunajskd Streda
SLOVENSKO

Popis a charakterizace produktu | 1. Vychozi materidly:
buk (Fagus sylvatica)
2. Specifikace:
— rozpoustédlo: smés ethanol/voda (pfiblizné 60/40 % hmotnostnich)
— kyselost (vyjadiend jako podil kyseliny octové): 3,5 — 5,2 g/kg
— karbonylové slouceniny: 6,0 — 10,0 g/kg
— fenoly: 8,0 — 14,0 g/kg
3. Kritéria Cistoty:
— olovo: < 5,0 mg/kg
— arzen: < 3,0 mg/kg
— kadmium: < 1,0 mg/kg
— rtuf: < 1,0 mg/kg
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Podminky pouZiti

Kategorie potravin

Maximélni mnozstvi v g/kg

1.4.  Ochucené fermentované mlééné vyrobky 0,60
véetné tepelné osetfenych

1.6.3. Jiné druhy smetany 0,60

1.7.  Syry a vyrobky ze syra 0,60

1.8.  Analogy mlénych vyrobki, vcetné ndhrad 0,60
mléka do teplych ndpoji

2. Tuky, oleje a tukové a olejové emulze 0,40

8.1.2. Masné polotovary ve smyslu nafizeni (ES) 0,85
¢ 853/2004

8.2.  Zpracované maso 0,85

9.2.  Zpracované ryby a produkty rybolovu véetné 0,80
mékkyst a korysi

9.3. Jikry 0,80

14.2. Alkoholické ndpoje, vcetné podobnych 0,02
vyrobki bez alkoholu a se sniZenym
obsahem alkoholu

15.  Pochutiny k pfimé spotfebé a snacky 1,30

Den, od kterého je produkt
povolen

1. ledna 2014

Den, do kterého je produkt
povolen

1. ledna 2024




	Prováděcí nařízení Komise (EU) č. 1321/2013 ze dne 10. prosince 2013, kterým se na úrovni Unie stanoví seznam primárních produktů kouřových aromat povolených pro použití jako takové v potravinách nebo na jejich povrchu a/nebo k výrobě sekundárních kouřových aromat (Text s významem pro EHP)

