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PROVADECI NARIZENI KOMISE (EU) &. 424/2013
ze dne 7. kvétna 2013,

kterym se schvaluje zména mensiho rozsahu ve specifikaci ndzvu zapsaného do rejstiiku
chrénénych oznaceni piivodu a chrinénych zemépisnych oznaceni [Ptujski liik (CHZO)]

EVROPSKA KOMISE,

s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti
zemédélskych produkti a potravin ('), a zejména na ¢l. 53
odst. 2 druhy pododstavec uvedeného nafizen,

vzhledem k témto davodim:

1)

V souladu s ¢l. 53 odst. 1 prvnim pododstavcem natizeni
(EU) ¢ 1151/2012 piezkoumala Komise zddost
Slovinska o schvdleni zmény specifikace chrdanéného
zemépisného oznaceni ,Ptujski lik“ zapsaného do
rejstitku  podle provddéciho nafizeni Komise (EU)
¢ 1362/2011 (3.

Zadost se tykd zmény popisu produktu a zvldstnich
pravidel pro baleni.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu

V Bruselu dne 7. kvétna 2013.

. vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.

. vést. L 341, 22.12.2011, s. 21.

(3)  Komise pfezkoumala danou zménu a dospéla k zdvéru,
ze je odavodnénd. Jelikoz se jednd o zménu mensiho
rozsahu ve smyslu ¢l. 53 odst. 2 nafizeni (EU)

¢ 1151/2012, mtzZe ji Komise schvilit bez postupu
uvedeného v ¢ldncich 50 az 52 uvedeného nafizeni,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Clanek 1

Specifikace chranéného zemépisného oznaceni ,Ptujski lik“ se
méni v souladu s piflohou I tohoto nafizeni.

Cldnek 2
Konsolidovany jednotny dokument obsahujici hlavni ddaje
specifikace je uveden v piiloze II tohoto nafizeni.

Cldnek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Utednim véstniku Evropské unie.

a piimo pouzitelné ve viech clenskych statech.

Za Komisi,
jménem predsedy,
Dacian CIOLOS

clen Komise
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PRILOHA 1

Ve specifikaci chranéného zemépisného oznaceni ,Ptujski lik“ se schvaluje tato zména:
— Zruduje se tato véta v popisu vyrobku: ,Kazdd cibule vdzi alesponn 70 g“.

Popis produktu v soucasnosti obsahuje zjevny nesoulad vzhledem k tomu, Ze neni mozné, aby cibule spliiovaly obé
uvedend kritéria, tj. aby primér pii¢ného fezu cibuli ¢inil alesponi 40 mm a soucasné byla minimdlni hmotnost
alespont 70 g.

— Ve zvlastnich pravidlech pro baleni se zruuji tato slova v zdvorkdch: ,(max. 2 kg)“.

Hmotnost baleni konecného produktu se pfizpsobuje poptdvce, a nemd proto smysl ji omezovat. Pozadavky
spotiebiteltl a obchodnikd ukdzaly, Ze baleni o hmotnosti vys3i nez 2 kg je ekonomicky vyhodngjsi.
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PRILOHA I

]EDNOTNY DOKUMENT

Nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrané zemépisnych oznaCeni a oznaceni ptvodu zemédélskych produktt

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

a potravin (1)
,PTUJSKI LUK"
¢. ES: SI-PGI-0105-01033 — 20. 8. 2008
CHZO (X) CHOP ()

Néazev

JPtujski lik*

Clensky stit nebo tfeti zemé

Slovinsko

Popis zemédélského produktu nebo potraviny

. Druh produktu

Trida 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

LPtujski lik“ (Allium cepa L.) je cibule odridy Ptujska rdeca. Méd srdcovité zplostély tvar. Primér piicného fezu cibuli

kruhového zdkladu k uzavienému kr¢ku musi byt o 10-50 % mensi nez primér jeji nejsirsi ¢dsti.

Suchd vnéjsi slupka je Cervenohnédd az svétlecervend. Duznina je bild s namodralym nebo fialovym odstinem
a vyrazngji fialovym okrajem.

,Ptujski lik“ md obvykle mirné Stiplavou chut a vyddvé silny cibulovy pach.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu)

Specifické kroky pii produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti

Cibule uvedené na trh pod ndzvem ,Ptujski lik“ musi byt vypéstovany ve vymezené zemépisné oblasti.

Semena nebo sazenice této cibule musi byt vyprodukovény ve vymezené zemépisné oblasti nebo byt zakoupeny od
péstiteld semen, ktefi mohou prokdzat, ze provadi udrzovaci Slechténi odridy Ptujska rdeca.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Pujski lik se prodavd v tradicnich véncich (Zitnd sldma, Sest nebo dvandct cibuli stejné velikosti a barvy, bez
pouziti provazku, dritu nebo podobného materidlu) v malych balenich a samostatné.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni

Cibule, které vyhovuji podminkdm stanovenym ve specifikaci, nesou oznaceni ,Ptujski lik“ a jsou na nich uvedena

slova ,chrdnéné zemépisné oznaceni“ a vnitrostdtni symbol jakosti.

Struéné vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnd oblast, kde se cibule péstuje, je historicky urcena a zahrnuje Ptujsko Polje. Je to planina ohranicend
méstem Ptuj, fekou Dravou, predhtifim Slovenske Gorice a osadami Mihovci a Velika Nedelja.

(") Nahrazeno nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti zemédélskych

produktt a potravin.
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5.1.

5.2.

5.3.

Souvislost se zemépisnou oblasti
Specificnost zemépisné oblasti

Ptujsko Polje je soucdsti rovinatého piirodniho regionu, v némz se puda vyvijela na stiidajicim se vrstveni pisku
a Stérku. Pada je mélkd s vysokym obsahem piscitych cdstic a kamend. Vzhledem ke kontinentdlnimu podnebi
s jarnimi srazkami a horkym a pomérné suchym létem maji tyto pidy casto tendenci vysuSovat se. Pokud jde
o genezi pudy, kazdd z dvou pudnich vrstev md dva ptdni systémy. Na $térku a pisku je aluvidlni ptida na holocenni
terase a hnédozemé na pleistocenni terase, zatimco na jilovité a piscitojilovité vrstvé jsou hnédé pseudogleje
a antrosoly.

Aluvidln{ ptdy jsou mladé a pedologicky nevyvinuté. Maji jemnou piscitou strukturu a obsahuji velmi mdlo jilovitych
Castic. Jsou propustné a rozplyvavé. Jemny pisek dosahuje do hloubky 100 cm; $térk pouze ziidka dosahuje na
povrch. V mistech odtoku vody se nachdzi ornd ptida, kterd poskytuje piiznivé podminky k péstovani, predevsim
tam, kde je chrdnéna pied povodnémi.

Hlavnim druhem ptdy na planiné Ptujsko Polje je hnédozemé. Z hlediska sobéstacnosti je strategicky vyznamnd pro
produkci potravin. To umoznuji kvalita piidy a rovnost terénu. Pidy maji stfedni hloubku, stfedni obsah humusu,
jsou propustné a maji lehkou strukturu. Prevladd ornd pida.

Hnédozemni piidy s hlubokymi jilovitopis¢itymi vrstvami se nachdzeji v predhiiif Slovenske Gorice a v tdoli Pesnica
a jejich hlavni slozkou je jil. Jsou hlubsi, maji jemnéjsi strukturu a jsou méné propustné. Je to oblast s intenzivnim
péstovanim polnich plodin, trdvy a chmelu.

Antrosoly se nachazeji v idoli feky Pesnica, v misté, kde vtékd do Ptujsko Polje. U vétSiny ptdy probéhla meliorace
(pokud jde o odvodnéni a zemédélské vyuziti). Fyzické a chemické vlastnosti ptid se zménily. Diky hloubkové orbé
se pidy provzdusnily a zpropustnily a pouzivani hnojiv pfispélo ke zvy3eni jejich pH a tim k odstranéni jejich
kyselosti. Na téchto puddch prevlddd intenzivni péstovani plodin.

Ze zemépisného hlediska Dravsko-Ptujsko Polje tvoii ¢dst dolnopanonského regionu Slovinska. Podnebi v této
zemépisné oblasti Ize popsat jako velmi vyrazné kontinentdlni. Srdzky nejsou na tomto tzemi piili§ vydatné, jejich
ro¢ni pramér v obdobi 1961-2000 ¢inil pfiblizné 950 mm. Nejvice destovych srazek (obvykle vice nez 100 mm za
mésic) spadne v okoli Ptuje v ¢ervnu, Cervenci a srpnu a nejsussimi mésici jsou bfezen, duben a kvéten (pouze
60-85 mm za mésic).

LPtujski lik“ se musi sklizet ruéné. Tim se zajiStuje jeho vysokd jakost. Dalsi zvldstnosti produktu ,Ptujski lik” je to,
Ze jednotlivé cibule se splétaji do tradicnich véncd, které tvoif Sest nebo dvandct cibuli stejné velikosti a barvy.

Specificnost produktu

Cibule ,Ptujski lik“ se vyznacuje svoji trvanlivosti a vynikajicimi vlastnostmi pfi vafeni, kdy se rychle rozpaddvd, ale
pfesto si zachovdvd svou charakteristickou chut. Mezi dal$i charakteristické rysy cibule ,Ptujski lik* patfi jeji
srdcovity az zplostély tvar, nacervenald barva slupky a duzniny a jeji mirné stiplavd chut.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti nebo
jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Souvislost mezi produktem ,Ptujski liik“ a oblasti je zaloZena na povésti, kterou ziskal v priibéhu mnoha let, a na
dlouhodobém tradi¢nim zptisobu péstovani. ,Ptujski lik® je mistni ndzev pro cibuli, kterd se péstuje na planiné
Ptujsko Polje vice nez 200 let. Oblast péstovani cibule (liika) se uz od nepaméti nazyvd ,zemi péstovani cibule
(liikarija). Anton Ingoli¢, ktery zil a pracoval v okoli, napsal, Ze péstovani cibule zacalo v Dornavé, v srdci zemé
péstovani cibule, a rozsifilo se z tohoto mista po celé oblasti Ptujsko Polje. VSichni péstitelé, zejména malf a stfedni
zemédélci, v Dornavé a v celé oblasti Ptujsko Polje se vénuji péstovéni cibule.

Kvtili mnozstvi srdzek se stiiddni obilovin stalo v oblasti Ptujsko Polje hlavni formou zemédélské ¢innosti. Péstovani
cibule je idedlni i pro zaclenéni do tohoto systému stiiddni plodin. Cibule nepotfebuje k riistu vysokou teplotu.
Jelikoz piscité pudy se rychle vysouseji a zahfivaji, mohou se semena a sazenice vysadit velmi brzy, v obdobi, kdy
dny jsou jesté kratké. Behem tohoto obdobi se vyviji silny kofenovy systém cibule a poté béhem jarniho desté nabere
cibule na objemu. Nésleduje horké a suché 1éto, které je nezbytné pro rozvinuti charakteristického aromatu (chutg),
a zejména pro dikladné suseni cibule. Cibule se proto na zacatku nechdvé susit na poli. Posledni féze suseni probihd
v zafizeni péstiteldl. Vzhledem k tomu, Ze zemédélstvi, zejména péstovani obilovin (v€etné Zita), se v této zemépisné
oblasti dobfe rozviji uz odeddvna, rozsifila se i zndmd tradice splétani cibuli do véncti z Zitné slimy (copy).
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Suché pocasi béhem dozrdvani a mélké pis¢ité pudy chudé na Ziviny jsou pficinou toho, Ze cibule maji akcento-

vangjsi stiplavou chut.

Ruznd stadia a zptsob péstovani cibule se odrdzeji v lokdlnim bohatstvi postupii, zvykt, piislovi, pofekadel
a tradicnich jidel, které se v prubéhu let rozvijelo a pfetrvalo dodnes, ale i v architektonickych znacich domd,
které musely mit piistiesky na suSeni cibule. Tyto postupy se nadéle pouzivaji a udrzuji jako soucdst kazdodenniho
zivota lidi (pfedev$im stdle velmi oblibend jidla, suSeni cibule ve dvorech pod pfistiesky a splétani cibuli do véncti)
i v souvislosti s turistickymi akcemi.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006) (1)

http:/[www.mko.gov.si/fileadmin/mko.gov.si/pageuploads/podrocja/Varna_in_kakovostna_hrana_in_krma/zasciteni_
kmetijski_pridelki/Specifikacije/PTUJSKI_LUK_01.pdf

(") Nahrazeno nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti zemédélskych
produktt a potravin.


http://www.mko.gov.si/fileadmin/mko.gov.si/pageuploads/podrocja/Varna_in_kakovostna_hrana_in_krma/zasciteni_kmetijski_pridelki/Specifikacije/PTUJSKI_LUK_01.pdf
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	Prováděcí nařízení Komise (EU) č. 424/2013 ze dne 7. května 2013, kterým se schvaluje změna menšího rozsahu ve specifikaci názvu zapsaného do rejstříku chráněných označení původu a chráněných zeměpisných označení [Ptujski lük (CHZO)]

