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PROVADECI NARIZENI KOMISE (EU) ¢&. 52/2013
ze dne 22. ledna 2013,

kterym se méni pfiloha XIb nafizeni Rady (ES) & 1234/2007, pokud jde o perlivé vino, perlivé vino
dosycené oxidem uhli¢itym a rektifikovany mostovy koncentrit

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007 ze dne 22. fijna
2007, kterym se stanovi spole¢nd organizace zemédélskych trha
a zvlastni ustanoveni pro nékteré zemédélské produkty (.jed-
notné nafizeni o spole¢né organizaci trhu®) ('), a zejména na
¢l. 113d odst. 2 uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto dtvodam:

(1)  V souladu s ¢lankem 113d nafizeni (ES) ¢ 12342007
jsou v piiloze XIb uvedeného nafizeni vyjmenovany
druhy vyrobkt z révy vinné, jez lze v Unii pouZit pf
uvadéni na trh vyrobku, ktery spliuje odpovidajici
podminky stanovené v uvedené piiloze.

20 U perlivého vina a perlivého vina dosyceného oxidem
uhli¢itym se v bodech 8 a 9 piilohy XIb nafizeni Rady
(ES) ¢ 1234/2007 stanovi, Ze se ziskdvaji z vina.
Zéroven se vSak v nafizeni Rady (ES) ¢. 1493/1999 ze
dne 17. kvétna 1999 o spolecné organizaci trhu
s vinem (?) v pfiloze T bodech 17 a 18 stanovilo, Ze
tyto produkty lze rovnéz vyrdbét z jinych produktd
vhodnych k ziskdvani vina. Cilem reformy odvétvi vina
zavedené nafizenim Rady (ES) ¢ 479/2008 (°) nebylo
zménit seznam produktti k ziskdvani perlivého vina
a perlivého vina dosyceného oxidem uhli¢itym. Je tedy
vhodné opét stanovit, Ze perlivé vino a perlivé vino
dosycené oxidem uhli¢itym lze rovnéz ziskavat z mladého
vina v procesu kvaSeni, hroznového mostu nebo
z Castecné zkvaseného hroznového mostu.

(3)  Nové vyrobni postupy rektifikovaného mostového
koncentratu umoznuji ziskat krystalizovany rektifikovany
mostovy koncentrat. Definice rektifikovaného mostového
koncentratu podle bodu 14 piilohy XIb nafizeni (ES)

¢. 1234/2007 stanovi pouze jeho tekutou podobu. Je

vhodné pozménit definici rektifikovaného mostového
koncentratu, aby zahrnovala i jeho krystalizovanou
podobu.

(4)  Piiloha XIb nafizeni (ES) ¢. 12342007 by tedy méla byt
zménéna.

5) Opatieni stanovend timto nafizenim jsou v souladu se
stanoviskem Regulativniho vyboru zfizeného na zdkladé
¢l. 195 odst. 3 nafizeni (ES) ¢. 1234/2007,

(1) Uk vest. L 299, 16.11.2007, s. 1.
() Ut vest. L 179, 14.7.1999, s. 1.
() UK. vést. L 148, 6.6.2008, s. 1.

PRJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1

Ptiloha XIb nafizeni (ES) ¢. 1234/2007 se méni takto:
1) Bod 8 pism. a) se nahrazuje timto:

,a)se ziskdvd z vina, z mladého vina v procesu kvasen,

hroznového mostu nebo z &iste¢né zkvaseného hrozno-
vého mostu, pokud tyto vyrobky vykazuji celkovy obsah
alkoholu nejméné 9 % objemovych;“.

2) Bod 9 pism. a) se nahrazuje timto:

,a)se ziskdvd z vina, z mladého vina v procesu kvasen,

hroznového mostu nebo z ¢&4stecné zkvaseného hrozno-
vého mostu;“.

3) Bod 14 se nahrazuje timto:

,14. Rektifikovany mostovy koncentrit

Rektifikovany mostovy koncentrdt je:

a) tekuty nekaramelizovany vyrobek, ktery:

i) se ziskdva ¢aste¢nym odstranénim vody z hroznového
mostu libovolnou povolenou metodou, s vyjimkou
piimého ohné, tak, ze pii teplot¢ 20 °C neni pfi
pouziti metody stanovené v souladu s ¢ldnkem
120 g ddaj odeCteny na refraktometru niz$i nez
61,7 %,

ii) byl podroben povolenému osetfeni, jehoz dwlelem
bylo odkyseleni a odstranéni jinych slozek nez cukru,

iii) vykazuje tyto vlastnosti:
— hodnota pH nejvyse 5 pii 25 °Brix,

— optickd hustota nejvyse 0,100 pii 425 nm
a tloustce 1cm pii koncentraci hroznového
mostu 25 °Brix,

— obsah sacharézy, ktery nelze stanovenou metodou
rozboru zjistit,

— Folin-Ciocalteutiv index nejvyse 6,00 pfi 25 °Brix,

— obsah titrovatelnych kyselin nejvyse 15 miliekvi-
valentd na kilogram celkového cukru,



23.1.2013

Ufedni véstnik Evropské unie

L 20/45

— obsah oxidu sificitého nejvyse 25 miligramd na
kilogram celkového cukru,

— celkovy obsah kationtl nejvySe 8 miliekvivalentt
na kilogram celkového cukru,

— vodivost pfi 25 °Brix a pifi 20 °C nejvyse 120
pS/em,

— obsah hydroxymethylfurfuralu nejvyse 25 mili-
gramt na kilogram celkového cukru,

— piitomnost mesoinositolu;
b) pevny nekaramelizovany vyrobek, ktery:

i) se ziskdvd krystalizaci tekutého rektifikovaného
mostového koncentrdtu bez pouziti rozpoustédla,

ii) byl podroben povolenému oseteni, jehoz dwlelem
bylo odkyseleni a odstranéni jinych slozek nez cukru,

iii) vykazuje tyto vlastnosti po rozpusténi pii koncentraci
25 °Brix:

— hodnota pH nejvyse 7,5,

— optickd hustota nejvyse 0,100 pi 425 nm
a tloustce 1 cm,

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu

V Bruselu dne 22. ledna 2013.

— obsah sachardzy, ktery nelze stanovenou metodou
rozboru zjistit,

— Folin-Ciocalteutv index nejvyse 6,00,

— obsah titrovatelnych kyselin nejvyse 15 miliekvi-
valentt na kilogram celkového cukru,

— obsah oxidu sifi¢itého nejvySe 10 miligramd na
kilogram celkového cukru,

— celkovy obsah kationtl nejvyse 8 milickvivalentl
na kilogram celkového cukru,

— vodivost pfi 20 °C nejvyse 120 pSjcm,

— obsah hydroxymethylfurfuralu nejvyse 25 mili-
gramu na kilogram celkového cukru,

— piftomnost mesoinositolu.

Skute¢ny obsah alkoholu v rektifikovaném mostovém
koncentrdtu nesmi ptekrocit 1 % objemové.”
Cldnek 2

Toto nafizeni vstupuje v platnost tfetim dnem po vyhldseni
v Ufednim véstniku Evropské unie.

a pifmo pouzitelné ve v3ech clenskych statech.

Za Komisi
José Manuel BARROSO
piedseda
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