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PROVADECI NARIZENf KOMISE (EU) ¢&. 165/2012
ze dne 24. Gnora 2012

o zdpisu ndzvu do rejstitku chrinénych oznaleni piivodu a chrinénych zemépisnych oznaeni
(Alfoldi kamillavirdgzat (CHOP))

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 ze dne 20. biezna
2006 o ochrané zemépisnych oznaCeni a oznaeni puvodu
zemédélskych produktt a potravin ('), a zejména na ¢l 7
odst. 5 druhy pododstavec uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto ddvoddam:

(1)  V souladu s ¢l. 6 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006 byla
zddost Madarska o zdpis ndzvu ,Alfoldi kamillavirdgzat
jako chranéného oznaceni piavodu dorucend dne
21. prosince 2005 zveiejnéna v Urednim véstniku Evropské
unie (2).

(2)  Némecko podalo v souladu s ¢l. 7 odst. 1 nafizeni (ES)
¢. 510/2006 proti tomuto zapisu ndmitku. Namitky byly
na zdkladé ¢l. 7 odst. 3 pism. ¢) uvedeného nafzeni
shleddny pfipustnymi. Dopisem ze dne 17. Ginora 2011
vyzvala Komise dotcené strany, aby se v souladu se svymi
vnitinimi postupy pokusily o dosazeni vzdjemné dohody.

(3)  Dohody mezi Madarskem a Némeckem bylo dosazeno,
a doslo tak ke zruSeni tohoto textu v bodé 4.2 piehledu
(zvefejnéného v Ufednim véstniku dne 16. cervence
2010): ,Tento suSeny produkt Chamomillae anthodium —
obecné zvany jako hefmdnek pravy — je uveden v seznamu
oficidlnich lécivych piipravkii v aktudlni verzi Madarského Iéko-
pisu a Evropského lékopisu a pouZivd se jako vzdcnd surovina
v cajovych a ndlevovych sdccich pripravenych z hefmdnku pravé-

ho.*

(4)  Na zdkladé této dohody stdhl oponent ndmitky.

(5 Podle ¢&. 16 odst. 4 nafizeni Komise (ES)

¢. 1898/2006 () mé-li byt zména povazovdna za
zménu malého rozsahu ve smyslu ¢l. 7 odst. 5 druhého
pododstavce nafizeni (ES) ¢. 510/2006, nesmi:

a) se tykat hlavnich vlastnosti produktu;
b) ménit souvislost;

¢) zahrnovat zménéni ndzvu nebo jakékoli ¢dsti ndzvu

produktu;
d) se dotykat vymezené zemépisné oblasti;

€) predstavovat ndrist omezeni obchodu s danym
produktem nebo jeho surovinami.

(6) S ohledem na vy3e uvedené skute¢nosti by nazev ,Alf6ldi
kamillavirdgzat“ mél byt zapsdn do Rejstitku chranénych
oznaceni puvodu a chrinénych zemépisnych oznaceni
a piehled by mél byt odpovidajicim zptsobem aktuali-
zovan a zvefejnén,

PRJALA TOTO NARIZENI:

Clanek 1

Ndzev uvedeny v pfiloze I tohoto nafizeni se zapisuje do
rejstitku.

Cldnek 2
Aktualizovany piehled je uveden v piiloze II tohoto naffzeni.
Cldnek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Ufednim véstniku Evropské unie.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a pimo pouzitelné ve vsech clenskych stitech.

V Bruselu dne 24. tinora 2012.

(') Ut vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
() Uf. vést. C 192, 16.7.2010, s. 10.

Za Komisi
José Manuel BARROSO
piedseda

() Uk vést. L 369, 23.12.2006, s. 1.
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PRILOHA 1

Zemédélské produkty urcené k lidské spotiebé, uvedené v pifloze 1 Smlouvy:

Tiida 1.8 Ostatni produkty pfilohy I Smlouvy (kofeni atd.)
MADARSKO
Alfoldi kamillavirdgzat (CHOP)
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PRILOHA I

PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
+ALFOLDI KAMILLAVIRAGZAT*
¢ ES: HU-PDO-0005-0516-21.12.2005
CHOP (X) CHZO ()

Tento piehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informacni tcely.

4.1

4.2

4.3

PiisluSny orgin ¢lenského statu:

Nézev: Foldmiivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium — Elelmiszerlanc-elemzési Féosztaly (Odbor analyzy potra-
vinového fetézce Ministerstva zemédélstvi a rozvoje venkova)
Adresa: Budapest
Kossuth Lajos tér 11.
1055
MAGYARORSZAG/HUNGARY

Tel.: +36 13014419
Fax: +36 13014808
E-mail: eniko.zobor@fvm.gov.hu

Skupina:

Nézev: ALFOLDI VADONTERMO KAMILLAVIRAG GYUJTOK ES, FELDOLGOZOK CSOPORTOSULASA (Skupina
sbéracti a zpracovatelti kvéta plané rostouciho hefmdnku z oblasti Alf6ld)
Adresa: Budapest
Doézsa Gyorgy at 144.
1134
MAGYARORSZAG/HUNGARY

Tel.: +36 12886700/303

Fax: +36 13501691

E-mail:  herbaria@herbaria.hu

Slozeni: producentifzpracovatelé (X) ostatni (X)

Druh produktu:
Tiida 1.8.: Ostatni produkty pfilohy I Smlouvy

Specifikace:
(pfehled pozadavkil podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

Ndzev:

LAlfoldi kamillavirdgzat

Popis:

LAlfoldi kamillavirdgzat* je suSeny vybrany kvét hefmédnku pravého (Matricaria chamomilla L.), ruéné sbirany na
solnych ptddch Velké uherské niziny.

Kvét ,Alfoldi kamillavirdgzat” je silné aromaticky, sladce voni, ma lehkou nahotklou chut, pii zpracovéni se nedrobi,
je méné praskovy a jeho étericky olej se uchovava lépe nez rostlinny 1éCivy piipravek vyrobeny z vyslechténého
hefmanku.

V éterickém oleji z ,Alfoldi kamillavirdgzat® je podstatné vétsi mnozstvi — pfinejmensim o 20 % — a-bisabololu
(litka pusobici proti zdnétim a viediim) neZ ve vyslechténém hefmanku.

Zemépisnd oblast:

Oblast, ve které se plané rostouci ,Alf6ldi kamillavirdgzat® sbird a zpracovavd, spadd do administrativni oblasti
jednotlivych aglomeraci v Zupdch Szabolcs-Szatmar-Bereg, Borsod-Abatj-Zemplén, Heves, Jdsz-Nagykun-Szolnok,
Hajda-Bihar, Békés, Csongradd, Bacs-Kiskun a Pest. Ndzvy aglomeraci nalezenych v téchto Zupéch byly definoviny
piesné podle specifikace produktu. Zemépisny popis ,Alf6ldi kamillavirdgzat® Ize pouzivat pro produkty pfipra-
vené ze surovin sbiranych v administrativnich oblastech uvedenych mist.
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4.4

4.5

Diikaz piwodu:

Pavod ,Alfoldi kamillavirdgzat® se stanovi organoleptickymi a technickymi testy a rovnéz zavedenim sledovaciho
systému.

Cely proces produkce ,Alf6ldi kamillavirdgzat* se musi provddét v souladu s pfisnymi vyrobnimi a kontrolnimi
podminkami a se zavedenym systémem zabezpeceni jakosti rozsifenym o kontrolu dolozeného zdroje sbéru, aby
bylo mozné identifikovat a ovéfit cestu produktu od sbéru az po dodani kone¢ného produktu.

Normy jakosti pro sbér stanovuje skupinou vytvorend ndkupni norma o pravidlech kvality pro plané rostouci 1é¢ivé
rostliny a jejich suroviny.

V prubéhu nékolikatydenni krdtké sklizné hefmdnku sbird kvéty na hefmdnkovych polich mnoho jednotlivych
sbéracd. V regionu jsou vykupni mista, kam sbéraci ¢erstvé nasbirané rostliny pfeddvaji. Kupujici pfepravi sypkou
surovinu patficné kvality v rozmez{ 4 az 8 hodin do zpracovatelskych zdvodd v regionu. PfiloZené prepravni
osvédceni obsahuje dodaci list a prohldSeni, v némz pfepravce uvede ndzev oblasti, kde byly suroviny nasbirdny.

Po kvantitativnim a kvalitativnim pFijeti surovin nasbiranych jednotlivymi sbéraci je vydan diikaz o zakoupeni
s uvedenim ndzvu mista, kde byly suroviny nasbirdny, coz sbéra¢ potvrdi svym podpisem. Pokud je surovina do
zpracovatelského zdvodu doddna v susené formé, musi si v kazdém piipadé zdvod vyzddat osvédéeni o ptivodu
a misté sbéru.

Aby byla zajisténa sledovatelnost béhem procesu sudeni, musi se do knihy zaznamenat mnoZstvi a misto sbéru
produktu a rovnéZ umisténi sbérnych a vykupnich mist. V kazdém piipadé musi byt sepsina zprdva o produkci
tykajici se suseni.

Vzorek primérné kvality odebrany z ddvek balenych v 10 kg lepenkovych bedndch v souladu s postupy tfedniho
odbéru vzorku predstavuje kvalitu celé ddvky. Pokud produkt spliiuje pozadavky Evropského lékopisu a aktudlni
verze Madarského lékopisu a obsah a-bisabololu ve slozkdch éterického oleje spliiuje hodnoty stanovené ve
specifikaci produktu, umisti se na lepenkové bedny ,zeleny“ Stitek a produkt ziskd kvalifikacni dokument,
v némz se uvede mnozstvi a kvalita. Cislo kvalifika¢niho dokumentu predstavuje zvldstni identifikaci ,Alféldi
kamillavirdgzat“ a plati vylu¢né pro testovany produkt. Jestlize produkt tyto pozadavky nespliuje, nelze jej uvést
na trh pod ndzvem ,Alf6ldi kamillavirdgzat®.

Béhem ddvkovani hefmdnku do ¢ajovych a nédlevovych sicka se musi pro kazdou jednotlivou ¢innost vést kniha
o sdckovani. Vedle pouzitého a naméfeného mnozstvi se uvad ¢islo povoleni distribuce. Cislo povolen a vyrobn{
¢islo uvedené v knihdch o sickovani jsou vytistény na komerénim obalu konecnych produktd. Tyto tdaje Ize
pouzit k vyhleddni data vyroby a rovnéz identifikaéntho ¢isla, mnozstvi a pavodu pouzité davky.

Metoda produkee:
a) Sbér a preprava

Kvéty se sbiraji v kvétnu a Cervnu, ale Casto také jiz na konci dubna. Hefmdnek pravy se sbird pomoci hiebenu,
ktery mize byt vyroben ze dfeva, kovu nebo z cinu. Kvét se pomoci zubl hiebenu oddéli od stonku a potom
se nasype do pytld. Chladné kvéty lze v pytlich uchovdvat az 4 hodiny, aniz by se jejich kvalita zhorsila. VEtsi
mnozstvi se musi rozprostiit do vrstvy vysoké 15-20 cm a kvéty lze pomoci dfevéné lopatky nasypat do pytli
az tésné pred prepravou. Protoze kvéty hefmdnku jsou pomérné kiehké, nemély by se zbytecné stlacovat ani
obracet.

b) Suseni

Kvéty hefmdnku lze susit pfirozené nebo uméle.

Tradi¢ni metodou sugeni hefménkovych kvétl je prirozené susenf na padé. Cisté kvéty se rozprostfou ve vrstvé
vysoké 2,5 cm. Na dobie vétratelné ptidé kvéty uschnou béhem 5 az 6 dni.

PH umélém sueni se neocisténé kvéty hefmanku rozprostfou na Cistou plochu ve vrstvé vysoké 15 az 20 cm
a potom se posbiraji do kosii nebo jinych ptepravnich nddob a vysypou se na pds dopravniku. Suseni muze
probihat v su3drné, na susici plose nebo v zafizeni zndmém jako tunelovd su$drna.
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¢) Odstranéni stonktd, rué¢ni vybér

Upraveny prosévaci systém zpracovavd suché kvéty hefmdnku, které byly vysypany do stroje na odstranéni
stonkd, a pFitom odstranuje opadlé okvétni listky, kvéty druhofadé jakosti, pupeny a ostatni necistoty. Sklopné

kde probihd dalsi ruéni tiidéni a kvéty se bali do 10 kg lepenkovych beden k uskladnéni.

d) Baleni

LAlfoldi kamillavirdgzat* se uvadi na trh v souladu s pozadavky na ochranu zdravi a spotiebitelt:

— v saccich zachovévajicich vini, které obsahuji mlety hefmének, o ¢isté hmotnosti 1,2 g
— v ndlevovych sdccich zachovavajicich vini, které obsahuji celé kvéty, o cisté hmotnosti 2 g
— jako kvéty v sdccich v 50 g jednotkdch

— ve velkych lepenkovych bedndch v 10 kg jednotkdch

4.6 Souvislost:

Historie

Dr. Ferenc Simonffy se zmifiuje o souvislosti mezi jizni ¢dsti Velké uherské niziny a plané rostoucim hefmdnkem
ve své knize Adatok Székkutas jelenébdl és miiltjdbdl — Torténelmi megemlékezés a volt vdsdrhelyi ,Nagypusztdrél“ (Udaje
Jhefmanek roste zejména v solnych oblastech pusty“. Autor zminuje, Ze fada zdkaznikd pochdzi ze severnich
zemi (Svédsko, Dansko, Finsko a Kanada). Podle lékatskych a chemickych odborniki z téchto zemi ,tuto rostlinu
nelze péstovat uméle, protoze vyslechtény heimanek neobsahuje litky nalezené v hefmdnku, ktery roste plané
v solné pudé“.

Uspéch hefmanku zacal po prvni svétové vélce diky rostouci poptdvce z Némecka. Herbdria Orszdgos Gydgynovény és
Selyemgubdforgalmi Szovetkezeti Villalat (Herbaf ndrodnich l1écivych rostlin a Obchodni druzstvo kokonti bource
moruSového) zahdjil produkci s jednoduchou susirnou ve mésté Székkutas v letech 1936-1937, pficemz jeho
ptivodnim zaméfenim byla konzervace a suSeni zeleniny.Dne 23. tinora 1939 se hlavni zdstupci druzstva rozhodli
roz§ifit svou ¢innost na sbér a pramyslové suseni hefmdnku a rovnéz rozhodli pro tyto potfeby postavit vyrobni
zdvod.

Zemépisnd souvislost

Vyvoj sbéru, zpracovani a prodeje plané rostouctho hefmdnku piedstavuje hodnotny modelovy piiklad regional-
niho vyuziti fléry. ,Alfoldi kamillavirdgzat“ vdéci za svou jedine¢nou charakteristiku (viz bod 4.2) ekologickym
vlastnostem stanovisté, kterymi je piida, pocet hodin slune¢niho zdfeni a tihrn kazdoro¢nich srdzek.

Prvotiidni produkce lze dosdhnout z rostlin rostoucich v solné pusté Velké uherské niziny, kterou lze tézko vyuzit
k jinym tceldm, ale kterd je bohatd na slune¢ni zdfeni. Matricaria chamomilla, surovina pro ,Alfoldi kamillavi-
rdgzat”, dokdze nahromadit 10 mg/g soli sodné ve svych kotenovych butikdch. Z tohoto divodu je schopna vyuzit
vlhkosti solnych pid Velké uherské niziny, kterou jiné rostliny vyuzit nedokazou.

Pocet hodin slune¢niho zdfeni ve Velké uherské niziné se pohybuje mezi 2 000 a 2 100 hodinami ro¢né a thrn
ro¢nich srézek je pfiblizné 500 az 600 mm. Vysokd droven slune¢niho zdfeni umoziuje nahromadéni vyssi
hladiny aktivnich latek, zatimco podnebi s niz$i trovni slune¢niho zafeni hromadéni aktivnich litek snizuje.
Zahrani¢ni vyzkumy déle potvrdily, Ze vysoké tirovné slunecniho zdfeni a tepla (hlavni klimatické vlastnosti
oblasti Velké uherské niziny) maji blahoddrné dcinky na obsah éterického oleje v hefmanku a ovliviwji jeho
slozeni (Saleh, 1973). Vysledky vyzkumu rovnéz prokdzaly, Ze nizsi troven srdzek md za ndsledek sniZeni vysky
rostliny a zmenSen{ velikosti kvétu hefmdnku (Gosztola et al., 2008). Rovnéz alkalické a solné pidy zpisobuji
mens{ vzrist (Sztefanov et al, 2003; Balak et al., 1999). Rada vyzkumnych projektii provedenych v Madarsku,
které se zabyvaly pfirodnim plané rostoucim hefmdnkem, odhalila, Ze existuje velky rozdil mezi populacemi
hefmanku v oblastech Transdanubia a Velké uherské niziny, pokud jde o morfologii a obsah. Plané rostouci
hefmdanek z oblasti s neutrdlnimi nebo lehce kyselymi piidami md robustngjsi vzrist a vétsi kvéty, avsak jeho
étericky olej mé nizsi obsah a-bisabololu, zatimco hefmdnek sbirany v kontinentélnéjsich solnych oblastech Velké
uherské niziny md mens{ vzrist a kompaktni kvéty, aviak jeho étericky olej obsahuje vétsi mnozstvi hodnotného,
dosahuje 20 %, mize viak dosdhnout az 45-58 % v zdvislosti na roku (Gosztola et al., 2005; Sztefanov et al,,
2003).
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4.7

4.8

Tuto skutecnost lze vyvodit ze souvislosti mezi produktem a zemépisnym prostiedim Velké uherské niziny —
zkoumané z hlediska klimatu a pady — kdy je surovina pro ,Alf6ldi kamillavirdgzat“ slozena z plané rostouciho
hefmdnku s vysokym obsahem a-bisabololu, ktery roste vyhradné na stanovistich Velké uherské niZiny s vyse
uvedenymi ekologickymi podminkami.

Kontrolni subjekt:

Nézev: Csongrid Megyei Elelmiszerlinc-biztonsagi és Allategészségiigyi Igazgatosig (Reditelstvi pro bezpecnost
potravinového fetézce a zdravi zvifat zemédélského dfadu Zupy Csongrdd)
Adresa: Szeged
Vasas Szent Péter u. 9/a.
6700
MAGYARORSZAG/HUNGARY

Tel.: +36 62422358; +36 62551850
Fax: +36 62426183
E-mail: szigetis@oai.hu; csongrad_megye@oai.hu

Ndzev: Hajdi-Bihar Megyei Elelmiszerlanc-biztonsdgi és Allategészségiigyi Igazgatosig (Reditelstvi pro bezpecnost
potravinového fetézce a zdravi zvifat zemédélského ufadu zupy Hajdd-Bihar)
Adresa: Debrecen
Dibszegi tt 30.
4030
MAGYARORSZAG/HUNGARY

Tel.: +36 52526240
Fax: +36 52442841
E-mail: harsanyi@oai.hu

Oznacovdni:

Kromé ddaji stanovenych v piislusnych pravnich predpisech musi spotiebitelsky stitek obsahovat i tyto tdaje:
— nazev produktu ,ALFOLDI KAMILLAVIRAGZAT*

— oznaceni ,plané rostouci”

— pod ndzvem produktu oznaceni filteres tea“ (Cajové sicky) nebo ,tasakolt tea“ (porcovany caj)

— grafické zndzornéni kvétu hefmdnku

— ,chrdnéné oznaceni ptivodu“ nebo jeho zkratku (CHOP)

— logo Unie (po registraci)

Pokud je produkt balen mimo vySe uvedenou zemépisnou oblast, musi byt zajisténa sledovatelnost ptivodu. Chra-
nény ndzev, logo a odpovidajici symbol Unie musi byt umistény na obalu ,Alfoldi kamillavirdgzat“ i v tomto
piipadé.
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