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EVRO

NARIZENI KOMISE (EU) & 835/2011

ze dne 19. srpna 2011,

kterym se méni nafizeni (ES) & 1881/2006, pokud jde o maximdlni limity polycyklickych
aromatickych uhlovodikii v potravindch

(Text s vyznamem pro EHP)

PSKA KOMISE,

s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Rady (EHS) ¢. 315/93 ze dne 8. tnora

1993

, kterym se stanovi postupy Spolecenstvi pro kontrolu

kontaminujicich latek v potravinich ('), a zejména na ¢l. 2

odst.

3 uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto dévodim:

(4)

() Ut

Nafizeni Komise (ES) ¢. 1881/2006, kterym se stanovi
maximalni limity nékterych kontaminujicich latek
v potravindch (3), stanovi maximdlni limity pro
benzo[a]pyren v fadé potravin.

Benzo[a]pyren patii do skupiny polycyklickych aromatic-
kych uhlovodika (PAU) a pouzivd se jako indikdtor
vyskytu a Géinku karcinogennich PAU v potravinich na
vyboru pro potraviny (SCF) (}). Ve svém stanovisku
z prosince 2002 tento vybor doporucil provést dalsi
analyzy piislusnych podilt téchto polycyklickych aroma-
tickych uhlovodikd v potravinich, aby pfi pistim
pfezkoumédni bylo mozné rozhodnout o vhodnosti
dalstho vyuzivani benzo[a]pyrenu jako indikdtoru.

V rdmci doporuceni Komise 2005/108/ES (*) byly clen-
skymi staty shromdzdény nové tdaje tykajici se vyskytu
karcinogennich polycyklickych aromatickych uhlovodika
v potravindch. Komise pozddala Evropsky tufad pro
bezpecnost potravin (EFSA), aby stanovisko Védeckého
vyboru pro potraviny piezkoumal s prihlédnutim
k novym ddajim o vyskytu, k dal$im souvisejicim
novym védeckym informacim i k piistupu zaloZzeném
na limitech expozice (MOE). V rdmci tohoto pfezkumu
byl Gfad EFSA pozdddn, aby znovu posoudil vhodnost
daldtho vyuzivani benzo[a]pyrenu jako indikdtoru.

Védecky vybor pro kontaminujici litky v potravinovém
fetézci pii tfadu EFSA piijal stanovisko o polycyklickych

. vést. L 37, 13.2.1993, s. 1.

() Uk

. vest. L 364, 20.12.2000, s. 5.

() Stanovisko Védeckého vyboru pro potraviny o rizicich polycyklic-
kych aromatickych uhlovodika v potravinich pro lidské zdravi
(vyddno dne 4. prosince 2002).
http:/[ec.europa.eu/food|fs/sc[scflout153_en.pdf

(f) ur

. vést. L 34, 8.2.2005, s. 43.

aromatickych uhlovodicich v potravinich dne 9. ¢ervna
2008 (°). V tomto stanovisku dospél tfad EFSA k zavéru,
ze benzo[a]pyren neni vhodnym indikdtorem vyskytu
PAU v potravinich a Ze nejvhodngjsim indikdtorem
PAU v potravinich by byl systém c¢tyf specifickych
latek (PAU4 (%) nebo osmi specifickych latek (PAUS (7).
V zavéru Gfadu EFSA se rovnéz uvédi, ze systém osmi
latek (PAUS8) by v porovndni se systémem Ctyt ldtek
(PAU4) nepfedstavoval podstatnou piidanou hodnotu.

Védecky vybor pro kontaminujici litky v potravinovém
fetézci déle zjistil, Ze pfi pouziti piistupu zaloZeného na
limitech expozice (MOE) existuji jen malé obavy o zdravi
spotfebiteld  pfi  pramérné odhadované expozici
z potravin. U spotiebiteld vystavenych témto latkdm ve
vysoké mife viak limity expozice Cinily téméf ¢i méné
nez 10 000, coz muZe pfedstavovat obavy o zdravi
spotiebiteld.

Na zdklad¢ zdvérti afadu EFSA nemiZe byt stdvajici
systém zaloZeny na pouZivani benzo[a]pyrenu jakozto
jediného indikdtoru ze skupiny polycyklickych aromatic-
kych uhlovodikii zachovan. Nafizeni (ES) ¢. 1881/2006
je proto tfeba zménit.

Meély by byt zavedeny nové maximdlni limity pro sumu
Ctyt ldtek (PAU4 — benzola]pyren, benzo[a]anthracen,
benzo[b]fluoranthen a chrysen) a soucasné zachovin
zvldstni maximdlni limit pro benzo[a]pyren.

Takovy systém by zajistil, Ze obsah PAU v potravinich
bude udrzovan v mezich, které nepfedstavuji zdravotni
riziko a Ze vysi PAU bude mozné kontrolovat i v téch
vzorcich, ve kterych nelze zjistit  pfitomnost
benzo[a]pyrenu, avSak jsou v nich pfitomny jiné polycy-
klické aromatické uhlovodiky.

Zvlastni maximdlni limit pro benzo[a]pyren bude
zachovdn s cilem zajistit srovnatelnost difvejsi
a budoucich ddaji. Po ur¢itém obdobi uplatiovani této
zmény a na zdkladé novych ddaji  ziskanych
v budoucnosti by méla byt potieba zachovani zvlastniho
maximélniho limitu pro benzo[a]pyren pfehodnocena.

(°) The EFSA Journal (2008) 724, s. 1-114.

(%) Benzo[a]pyren, chrysen, benzo[a]anthracen, benzo[b]fluoranthen.
(’) Benzo[a]pyren, chrysen, benzo[a]anthracen, benzo[b]fluoranthen,

benzol[k]fluoranthen,
a indeno[1,2,3-cd]pyren.

dibenzo[a,h]anthracen

benzo[gh,i]perylen,


http://ec.europa.eu/food/fs/sc/scf/out153_en.pdf
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(100 V piipadé sumy ctyf litek (PAU4) by mély byt jako 1. dubna 2007. Pfezkoumadni bylo v dané dobé odlozeno

(1)

(13)

(14)

(16)

zdklad pro rozhodnuti o shodé s predpisy pouziviny
dolni meze koncentraci.

Maximaélni limity polycyklickych aromatickych uhlovo-
dikt musi byt bezpecné a co nejnizdi rozumné dosazi-
telné sprdvnou vyrobni a zemédélskou a rybolovnou
praxi. Nové tdaje o vyskytu polycyklickych aromatickych
uhlovodika ukazuji, Ze v nékterych potravinich je
zdkladni obsah PAU niz8i, nez se predpoklddalo. Maxi-
méln{ limity benzo[a]pyrenu je proto tfeba upravit tak,
aby lépe odrazely skutetné nizsi zdkladni hodnoty
v Cerstvych a uzenych mlzich.

Z adaji tykajicich se uzenych ryb a uzeného masa
rovnéz vyplyvd, ze lze dosdhnout niz$ich maximdlnich
limitt. V nékterych ptipadech mtze byt nicméné zapo-
tiebi provést tpravy stdvajicich technologii uzeni. Pro
uzené maso a uzené ryby by proto mél byt zaveden
dvoufizovy postup, v jehoZ rdmci bude ode dne pouz-
itelnosti tohoto nafizeni platit dvouleté piechodné
obdobi, po jehoz uplynuti se zacnou pouZzivat nizi
maximdln{ limity.

U uzenych $proti a konzervovanych uzenych 3prota
bylo zjisténo, Ze obsahuji vice PAU neZ ostatni uzené
ryby. Pro uzené 3$proty a konzervované uzené $proty
by tak mély byt stanoveny zvldstni maximalni limity,
které by zohlednovaly hodnoty, jez jsou u téchto
potravin dosazitelné.

V minulosti byl maximdlni limit pro benzo[a]pyren ve
svaloviné ryb kromé uzenych ryb stanoven jakozto indi-
kitor mozného znecisténi Zivotniho prostiedi. Bylo vsak
prokdzano, Ze PAU v Cerstvych rybach podléhaji rych-
lému metabolismu a neakumulujf se ve svaloviné. Zacho-
vani maximdlniho limitu PAU v cerstvych rybach jiz
proto neni zapotiebi.

V nékterych druzich tepelné oSetfeného masa a masnych
vyrobkil proddvanych kone¢nému spotiebiteli byly zjis-
tény vysoké hodnoty PAU. Témto hodnotim lze zamezit
v piipadé, Ze se pouzivaji nalezité vyrobni postupy
a zafizeni. Proto je tfeba stanovit maximdlni limity
PAU v mase a masnych vyrobcich, které byly vystaveny
postupu tepelného osetfeni, u néhoZ je zndmo, Ze muze
vést k tvorbé PAU, tj. vyhradné grilovani a roznéni.

Kakaové maéslo bylo na =zdkladé nafizeni (ES)
¢. 18812006 docasné vyjmuto ze stavajictho maximal-
niho limitu pro benzo[alpyren v olejich a tucich
a prezkoumdni vhodnosti stanoveni maximadlntho limitu
PAU v kakaovém mdéslu mélo byt provedeno do

(17)

(18)

(19)

(20)

z davodu ocekavani vysledku tehdy probihajiciho nového
védeckého posouzeni PAU tfadem EFSA.

Kakaové mdslo obsahuje PAU ve vét${ mife nez jiné oleje
a tuky. Je to zplisobeno prevdzné neodpovidajicimi
postupy suSeni kakaovych bobt a skute¢nosti, ze
kakaové mdslo nelze na rozdil od jinych rostlinnych
olejii a tukd rafinovat. Kakaové mdslo ptedstavuje hlavni
slozku kakaovych surovin (jako jsou kakaové boby,
kakaovd hmota, kakaova drt nebo tekutd kakaovd hmota)
a vyskytuje se v ¢okolddé a jinych vyrobcich z kakaa, jez
Casto konzumuji déti. Prispivd tak k expozici lidi,
a zvlasté pak k expozici déti. Proto je nezbytné stanovit
maximdlni  limity PAU v  kakaovych  bobech
a odvozenych produktech, tedy v¢etné kakaového madsla.

Maximdlni limity PAU v kakaovych bobech by mély byt
stanoveny na co nejniz8i rozumné dosazitelné trovni,
s piihlédnutim ke stdvajicim technologickym moznostem
producentskych zemi. Mély by byt stanoveny na zakladé
obsahu tuk, jelikoz PAU se koncentruji v tukové slozce,
kakaovém mdslu. Aby mély producentské zemé moznost
provést technologickd zlepeni v zdjmu pfizptsobeni se
témto maximdlnim limitdm, mélo by byt datum pouz-
itelnosti maximalnich limitd pro kakaové boby
a odvozené produkty odlozeno. Zpocitku by se také
mél na tyto produkty vztahovat vy$§i maximalni limit
sumy Ctyf latek. Po uplynuti dvouletého prechodného
obdobi by se mél zacit uplatiovat niz$i maximdlni limit.
Obsah PAU v kakaovych bobech a odvozenych produk-
tech by mél byt pravidelné sledovin s cilem posoudit,
zda by bylo mozné v budoucnosti tyto maximalni limity
déle snizit.

Z Udajt vyplyvd, Ze kokosovy olej miize vykazovat vyssi
obsah PAU4 nez jiné rostlinné oleje a tuky. Je to zpfiso-
beno pomérné vys§im obsahem benzo[a]anthracenu
a chrysenu, které nelze pfi rafinaci kokosového oleje
snadno odstranit. Proto by mély byt stanoveny zvlastni
maximdlni limity pro kokosovy olej na co nejnizsi
rozumné  dosazitelné  drovni, s  piihlédnutim
ke stavajicim technologickym moznostem producent-
skych zemi. Jelikoz se ocekdvd, ze v producentskych
zemich dojde k technologickym zlep$enim, mély by byt
limity PAU v kokosovém oleji pravidelné sledovany
s cilem posoudit, zda by bylo mozné v budoucnosti

v

stanovit niz§{ limity.

Udaje o vyskytu PAU v obilovinich a zeleniné jsou
v soucasnosti omezené. Z dostupnych tdajo vyplyva,
ze obiloviny a zelenina obsahuji PAU spiSe v malé
mife. Tyto nizké hodnoty zaznamenané ve stdvajicich
dostupnych ddajich o vyskytu neodiivodiuji bezpro-
stiedn stanoveni maximdlnich limité. Ufad EFSA
nicméné zjistil, Ze obiloviny a zelenina mohou vyznamné
piispivat k expozici lidi z divodu jejich vysoké spotteby.
Obsah PAU v téchto dvou skupindch produktti by proto
mél byt dale sledovdn. Na zdkladé dalsich ddaju bude
posouzena potieba stanoveni maximalnich limit.
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(21)  Vysoky obsah PAU byl zjistén v nékterych dopliicich
stravy. Tyto hodnoty jsou vSak proménlivé a zavisi na
konkrétnim druhu téchto doplikd. Je tfeba, aby byly
shromazdény dalsi ddaje tykajici se doplika stravy.
Jakmile budou tyto tdaje dostupné, bude posouzena
potieba stanoveni maximdlnich limitd PAU v dopliicich

stravy.

(22) Clenskym stitim a provozovateliim potravinaiskych
podniki by mél byt poskytnut ¢as piizpisobit se
novym maximélnim limitdm stanovenym timto nafi-
zenim. Datum pouzitelnosti tohoto nafizeni by proto
mélo byt odlozeno. Pro produkty, které byly uvedeny
na trh pfede dnem pouzitelnosti zmén, jez zavadi toto
nafizeni, by mélo byt stanoveno prechodné obdobi.

(23)  Opatieni stanovend timto nafizenim jsou v souladu se
stanoviskem Stdlého vyboru pro potravinovy fetézec
a zdravi zvifat a ani Evropsky parlament, ani Rada nevy-
jadiily s témito opatfenimi nesouhlas,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1
Priloha nafizeni (ES) ¢ 1881/2006 se méni v souladu
s ptilohou tohoto nafizeni.

Cldnek 2

1. Potraviny, které nespliiuji maximalni limity pouzitelné od
1. zaff 2012 stanovené v oddilu 6 ,Polycyklické aromatické uhlo-
vodiky“ piilohy nafizeni (ES) ¢. 1881/2006, ve znéni tohoto

Toto nafizeni je zavazné v celém rozsahu

V Bruselu dne 19. srpna 2011.

nafizeni, a které jsou v souladu s pfedpisy uvedeny na trh pred
1. z&fim 2012, mohou byt uvddény na trh po uvedeném datu
do konce doby minimdlni trvanlivosti nebo data spotieby.

2. Potraviny, které nesplituji maximdlni limity pouzitelné od
1. zaff 2014 stanovené v oddilech 6.1.4 a 6.1.5 piilohy nafizeni
(ES) ¢ 1881/2006, ve znéni tohoto nafizeni, a které jsou
v souladu s pfedpisy uvedeny na trh pred 1. zdfim 2014,
mohou byt uvddény na trh po uvedeném datu do konce doby
minimdlni trvanlivosti nebo data spotieby.

W

Potraviny, které nesplituji maximdlni limity pouzitelné od
. dubna 2013 stanovené v oddile 6.1.2 piilohy nafizeni (ES)
. 1881/2006, ve znéni tohoto nafizeni, a které jsou v souladu
predpisy uvedeny na trh pfed 1. dubnem 2013, mohou byt
uvadény na trh po uvedeném datu do konce doby minimalni
trvanlivosti nebo data spotteby.

N O -

Potraviny, které nespliiuji maximdlni limity pouzitelné od
. dubna 2015 stanovené v oddile 6.1.2 piilohy nafizeni (ES)
1881/2006, ve znéni tohoto nafizeni, a které jsou v souladu
s predpisy uvedeny na trh pfed 1. dubnem 2015, mohou byt
uvadény na trh po uvedeném datu do konce doby minimalni
trvanlivosti nebo data spotteby.

ISHSIN

Cldnek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Utednim véstniku Evropské unie.

PouZije se ode dne 1. zaf{ 2012.

a piimo pouzitelné ve vSech ¢lenskych statech.

Za Komisi
José Manuel BARROSO
predseda
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PRILOHA

Pi{loha nafizeni (ES) ¢. 1881/2006 se méni takto:

1) Oddil 6: Polycyklické aromatické uhlovodiky se nahrazuje timto:

,Oddil 6: Polycyklické aromatické uhlovodiky

Potraviny Maximdlni limity (ug/kg)

6.1 Benzola]pyren, Benzola]pyren Suma
benzo[a]anthracen, benzo[a]pyrenu,
benzo[b]fluoranthen a chrysen benzo[a]anthracenu,

benzo[b]fluoranthenu
a chrysenu (+)

6.1.1 Oleje a tuky (s vyjimkou kakaového madsla 2,0 10,0
a kokosového oleje) urcené k pifmé lidské
spotiebé nebo k pouziti jako potravinovd
slozka

6.1.2 Kakaové boby a odvozené produkty 5,0 pglkg tuku od 1. 4.| 35,0 ug/kg tuku od
2013 1. 4. 2013 do 31. 3. 2015
30,0 pg/kg tuku od
1. 4. 2015
6.1.3 Kokosovy olej uréeny k piimé lidské 2,0 20,0
spotiebé nebo k pouziti jako potravinovd
slozka
6.1.4 Uzené maso a uzené masné vyrobky 5,0 do 31. 8. 2014 30,0 od 1. 9. 2012 do
31. 8. 2014
2,0 od 1. 9. 2014 12,0 od 1. 9. 2014
6.1.5 Svalovina uzenych ryb a uzené produkty | 5,0 do 31. 8. 2014 30,0 od 1. 9. 2012 do
rybolovu (¥%)(%), kromé produktt rybolovu 31. 8. 2014
uvedenych v polozkich 6.1.6 a 6.1.7.
V piipadé uzenych korysi se maximdlni | 2,0 od 1. 9. 2014 12,0 od 1. 9. 2014
limit vztahuje na svalovinu z koncetin
a bficha (*}). V piipadé uzenych krabt
a krabim podobnych korys$u (Brachyura
a Anomura) se limit vztahuje na svalovinu
z koncetin.
6.1.6 Uzené $proty a konzervované uzené $proty 5,0 30,0
(®%) (+7) (Sprattus sprattus); ml#i (Cerstvi, chla-
zeni nebo zmrazeni) (*%); tepelné osetiené
maso a tepelné odetfené masné vyrobky (*)
prodévané koneénému spotiebiteli
6.1.7 Mlzi (39) (uzeni) 6,0 35,0
6.1.8 Obilné pitkrmy a ostatni pitkrmy urcené 1,0 1,0
pro kojence a malé déti (})(>%)
6.1.9 Pocdtecni a pokracovaci kojeneckd vyziva, 1,0 1,0

véetné pocdtecniho a pokracovactho mléka
pro kojence (%)(*)
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Potraviny

Maximélni limity (ug/kg)

6.1.10 Dietni potraviny pro zvlastni lécebné tcely 1,0
(*)(2) urcené specidlné pro kojence

1,0

(*) Dolni meze koncentraci se vypocitaji za predpokladu, ze veskeré hodnoty viech ¢tyt latek, které jsou nizsi nez mez kvantifikace,

jsou rovny nule.

(*6) Maso a masné produkty, které byly vystaveny tepelnému oSetfeni, jez muze vést k tvorbé PAU, tj. vyhradné grilovani a roznéni.
(*) V piipadé konzervovaného produktu se analyza provadi u celého obsahu konzervy. Pro maximélni limit u celého slozeného

2) Koncové poznimka (**) se zrusuje.



