L 317/22

Utedni véstnik Evropské unie

3.12.2010

NARIZENI KOMISE (EU) & 1122/2010

ze dne 2. prosince 2010

o zdpisu ndzvu do rejstitku chrinénych oznaleni piivodu a chrinénych zemépisnych oznaeni
[Gouda Holland (CHZO)]

EVROPSKA KOMISE,

s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 ze dne 20. biezna
2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni pivodu
zemédélskych produktt a potravin (), a zejména na ¢l 7
odst. 5 treti pododstavec uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto dévodim:

Zadost Nizozemska o zdpis nizvu ,Gouda Holland“ do
rejstitku  chranénych oznaceni puvodu a chranénych
zemépisnych oznaceni byla podle ¢l. 6 odst. 2 prvniho
pododstavce nafizeni (ES) ¢. 510/2006 a ¢l. 17 odst. 2
uvedeného naiizeni zvefejnéna v Ufednim véstniku
Evropské unie (2).

Ceskd republika, Francie, Némecko, Rakousko, vlidy
Austrdlie, Nového Zélandu a Spojenych statti americkych,
jakoZz i australsky svaz mlékdrenského préimyslu (,Dairy
Australia“), novozélandsky mlékdrensky svaz (,Dairy
Companies Association of New Zealand®) a Ndrodni fede-
race vyrobci mléka (,National Milk Producers Federa-
tion®) spolu s Radou USA pro export mléénych vyrobki
(,U.S. Dairy Export Council®) podaly v souladu s ¢l. 7
odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 510/2006 proti zdpisu ndmitky.
Tyto ndmitky byly shledany pifpustnymi na zdkladé ¢l. 7
odst. 3 uvedeného nafizeni.

Namitky se tykaly nedodrzeni podminek stanovenych
v ¢lanku 2 nafizeni (ES) ¢ 510/2006, zejména ndzvu
a jeho pouzivani, specificnosti a povésti produktu, vyme-
zeni zemépisné oblasti a omezeni, pokud jde o puvod
surovin. V ndmitkdch se rovnéz uvadélo, ze zépis by byl
v rozporu s ¢l 3 odst. 3 nafizeni (ES) ¢ 510/2006,
ohrozil by existenci ndzvti, ochrannych znidmek nebo
produktd, které byly v souladu s pravem na trhu po

. vést. L 93, 31.3.20006, s. 12.

. vést. C 61, 6.3.2008, s. 15.

dobu nejméné péti let pfed datem zvefejnéni ndmitek
podle ¢l. 6 odst. 2, a ze ndzev navrhovany k zdpisu je

druhovy.

Dopisy ze dne 4. listopadu 2008 vyzvala Komise Nizo-
zemsko a strany, které ndmitky vznesly, k hleddni
vzajemné dohody v souladu s jejich vnitfnimi postupy.

Vzhledem k tomu, Ze se stranami, které ndmitky vznesly,
nebylo ve stanovené lhaté dohody dosazeno, s vyjimkou
dohody dosazené mezi Nizozemskem a Francii, by
Komise méla postupem podle ¢l. 15 odst. 2 nafizeni
(ES) ¢. 510/2006 piijmout rozhodnuti.

Pokud jde o tdajné nedodrzeni podminek ¢lanku 2 nafi-
zeni (ES) ¢. 510/2006 tykajicich se ndzvu, zemépisné
oblasti, specificnosti produktu, souvislosti mezi vlast-
nostmi produktu a zemépisnou oblasti, povésti
a omezeni ohledné pivodu surovin, pfislusné vnitrostdtni
orgdny potvrdily, Ze tyto prvky jsou piitomny,
a dodatecné nebyly zjistény zddné zjevné chyby. Mélo
by se zdtraznit, Ze oznaceni ,Holland“ (Holandsko)
neni ndzvem doty¢ného clenského stitu a Ze ,Gouda
Holland“ se povazuje za tradiéni zemépisny ndzev
uvedeny v ¢l. 2 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006. Poza-
davky ¢l. 2 odst. 1 pism. b) uvedeného nafizeni jsou
v této souvislosti splnény, jelikoz doty¢nd zemépisnd
oblast je vymezena v souladu s danou souvislosti
a hlavnimi prvky specifi¢nosti produktu. Specifi¢nost
syru ,Gouda Holland“ vychdzi z kombinace faktord
souvisejicich se zemépisnou oblasti, napf. kvality mléka
(vysoky obsah tuku a bilkovin), aminokyselin odvoze-
nych od B-CN a y -glutamyl-peptidu, pfevdiné pastvy
na loukdch, pouzivini telectho syfidla, ptirozeného
zrani a dovednosti zemédélct a vyrobcd syra.

Pokud jde o ndmitky tykajici se nedodrzeni podminek ¢l.
3 odst. 3 naffzeni (ES) ¢& 510/2006, Nizozemsko
poskytlo informace o rozdilu mezi produktem se
zapsanym  ndzvem ,Noord-Hollandse Gouda“
a produktem, pro néz se pouzivd nazev ,Gouda
Holland“. V ndmitkdch nebyly uvedeny zddné dikazy
o mozném uvadéni spotiebitell v omyl ¢i nerovném
zachdzeni s vyrobci.
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Zda se, ze strany vznasejici nadmitky pii svém tvrzeni, Ze
zdpis by ohrozil existenci ndzvd, ochrannych zndmek ¢i
produktl a Ze ndzev navrhovany k zépisu je druhovy,
neodkazovaly na cely ndzev ,Gouda Holland®, nybrz jen
na jednu jeho &st, a to ,Gouda“. Chranén je vSak ndzev
,Gouda Holland“ jako celek. Podle ¢l. 13 odst. 1 druhého
pododstavce natizeni (ES) ¢ 510/2006 se muZe ndzev
,Gouda“ nadédle pouzivat, jsou-li dodrzoviny zdsady
a predpisy pravntho fddu Unie. V zdjmu jasnosti byly
specifikace a pfehled odpovidajicim zptisobem zménény.

Na zdkladé téchto skutecnosti by tedy ndzev ,Gouda
Holland“ mél byt zapsan do rejstitku chrdnénych ozna-
¢eni pivodu a chranénych zemépisnych oznaceni.

Opatfeni stanovend timto naf{zenim jsou v souladu se
stanoviskem Stdlého vyboru pro chrdnénd zemépisnd
oznaleni a chrdnénd oznaleni ptvodu,

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu

V Bruselu dne 2. prosince 2010.

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Clanek 1

Oznaleni uvedené v pfiloze I tohoto nafizeni se zapisuje do
rejstitku.

AniZ je dotfen prvni odstavec, nazev ,Gouda“ se muze naddle
pouzivat na uzemi Unie, jsou-li dodrzovany zdsady a ptedpisy
jejtho pravniho fadu.

Cldnek 2

Konsolidovany piehled obsahujici hlavni tdaje specifikace je
uveden v priloze II tohoto nafizeni.

Clanek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhladseni
v Ufednim véstniku Evropské unie.

a piimo pouzitelné ve viech clenskych statech.

Za Komisi
José Manuel BARROSO
piedseda
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PRILOHA 1

Zemédélské produkty urcené k lidské spotieb¢, uvedené v pifloze I Smlouvy:

Trida 1.3 Syry
NIZOZEMSKO
Gouda Holland (CHZO)
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PRILOHA Il

PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni pavodu zemédélskych produkt a potravin
»,GOUDA HOLLAND*
¢. ES: NL-PGI-0005-0328-27.11.2003
CHOP () CHZO (X)

Tento piehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informacni dcely.

4.1.

4.2.

Prislusny orgdn Clenského Stitu

Nézev: Hoofdproductschap Akkerbouw

Adresa: Postbus 29739 - 2502 LS ’s-Gravenhage
Tel.: +31703708708

Fax: +31703708444

E-mail: plw@hpa.agro.nl

Skupina

Nézev: Nederlandse Zuivel Organisatie (NZO)
Adresa: Postbus 165 - 2700 AD Zoetermeer
Tel.: +31793430300

Fax: +31793430320

E-mail: info@nzo.nl

Slozeni: producenti/zpracovatelé (X) ostatni ()

Druh produktu

Tfida 1.3 Syry

Specifikace
(piehled pozadavki podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

Ndzev

,Gouda Holland*

Popis
,Gouda Holland* je plnotu¢ny (48 % +), piirodni vyzraly polotvrdy syr.

Syr se vyrdbi v Nizozemsku z kravského mléka od chovateld mlécného skotu a zraje do hotového vyrobku
v nizozemskych zracich mistnostech.
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Slozeni

Syr ,Gouda Holland* se vyrdbi z jedné & vice téchto surovin:

— mléka, smetany, odstiedéného nebo polotu¢ného mléka (vyluéné kravského), které pochdzeji z nizozemskych
podnikd zabyvajicich se chovem mlééného skotu.

Charakteristické vlastnosti

Syr je ve tvaru zplostélého vilce zformovaného do bloku nebo bochniku o hmotnosti 2,5 az 20 kg. Tvarem
zplostélého vélce se rozumi tvar, kdy oblé strany plynule prechdzeji v plochou svrchni a spodni stranu, a jehoz
vyska €ini Ctvrtinu aZ tietinu jeho praméru.

Obsah tuku v sudiné ¢ini minimdlné 48 % a maximalné 52 %. Vlhkost nesmi{ 12 dnt po prvnim dnu vyroby
piekrocit 42,5 % a obsah soli v susiné ¢ini nejvySe 4 %. Ostatni charakteristické vlastnosti:

— Chut: aromatickd, pfijemnd a v zdvislosti na stdif syra jemnd az vyraznd. Do syra lze pfidat i kmin.

— Rez: po rozifznuti syra je patrny vyskyt otvord, které jsou rozmistény nerovnomérné. Syrova hmota mfize mit
odstin slonové kosti az Zlutou barvu.

— Kura: kiira syru je pevnd, hladkd, suchd, bez necistot a nedochdzi na ni ke tvorbé plisni. Kira vznikne susenim
béhem zrani syra.

— Konzistence: ve stafi 4 tydnd je syrovd hmota mekei az vldcénd. S postupujici dobou zrdni se tvrdost syra zvySuje
a jeho struktura je tuzsi. Syr lze dobfe krdjet.

— Doba zrénf: alespon 28 dnd. ,Gouda Holland je pifrodni vyzrdly syr. Zrdni syru ,Gouda Holland“ nesmi
probihat ve féliich.

— Teplota zrdni: minimdlné 12 °C.

— Stéff: Doba trvanlivosti maze byt riiznd, v intervalu od nejméné 28 dni od data vyroby az po vice neZ jeden rok.

Zvlastni pozadavky na jakost

— Pied doddnim a uskladnénim u vyrobce syru nesmi mléko, smetana ani polotuéné mléko projit tepelnym
oSetfenim; piipadné je dovoleno tepelné oSetfeni bez pasterizace.

— Smetana, odstfedéné nebo polotu¢né mléko musi jesté pfed vyrobou syru ,Gouda Holland“ projit tepelnym
oSetfenim v podobé pasterizace, aby byla splnéna tato kritéria:

— nelze zjistit aktivitu fosfatdzy, ledaze nelze zjistit aktivitu peroxiddzy;

— kyselost, u smetany méfend na zdkladé produktu s nulovym obsahem tuku, ¢ini nejvyse 20 mmol NaOH na
litr, pokud obsah laktdtd necini nejvyse 200 mg na 100 g hmoty bez tuku;

— v 0,1 ml nejsou zjistitelné zddné koliformni mikroorganismy.

— Veskeré suroviny se bezprostiedné pfed zpracovinim k vyrobé ,Gouda Holland“ pasterizuji tak, aby se obsah
nedenaturovanych syrovatkovych bilkovin neodchyloval od nepasterizované suroviny stejného druhu a jakosti ¢i
se od ni odchyloval jen v minimélni mife. Pf vyrobé syru ,Gouda Holland“ se pouzivaji vyhradné kultury
mikroorganismu tvoricich kyselinu mlécnou a aroma, které nejsou geneticky modifikovany. Tyto kultury sestdvaji
z mezofilnich bakterii mlééného kvaseni, které jsou vhodné préavé pro syr ,Gouda Holland*: rody Lactococcus
a Leuconostoc typu L nebo LD, piipadné v kombinaci s termofilnimi kulturami Lactobacillus ajnebo Lactococcus.
Dostupné kultury jsou chrénény. K vyrobé syru ,Gouda Holland“ se musi povinné pouzivat.
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4.3.

4.4.

4.5.

— Syfidlo: K vyrobé syru ,Gouda Holland“ se pouzivd vyhradné teleci syfidlo. Pouze v mimofddnych piipadech,
napiiklad v dusledku epizootické nakazy, mize byt nutné pouzit jiné druhy syfidla. V takovém piipadé musi
syfidlo spliovat pozadavky vyhlasky o mlécnych vyrobcich provadéjici zékon o komoditich (,Warenwetbesluit
Zuivel).

— Obsah dusitant u syru ,Gouda Holland“ ¢ini v pfepoctu na amonné ionty nejvyse 2 mg na kg syru.

Zemépisnd oblast

Tato zddost se vztahuje na zemépisnou oblast ,Holland“ (Holandsko), kterd patii k evropské &sti Nizozemského
kralovstvi.

Diikaz pivodu

Na kazdy jednotlivy syr ,Gouda Holland“ se jesté pfed lisovanim syfeniny umisti znacka vyrobend z kaseint (viz
obrdzek). Na této znacce je uvedeno oznaceni ,Gouda Holland®, jakoZ i kombinace ¢islic a pismen (ve vzestupném
abecednim i ¢iselném pofadku), kterd je pro kazdy syr jedinecnd.

[
m 1
GOUDA HOLLAND 48+ || |
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Nizozemsky institut pro mlékdrenské kontroly (,Nederlandse Zuivelcontrole-instituut COKZ*) spravuje rejstiik téchto
jedine¢nych &islic a zaznamendvd do néj rovnéz veskeré ddaje z testl (vCetné mista a Casu). Pro spotiebitele je toto
oznaceni dobfe rozpoznatelné. Pomoci kaseinové znacky a rejstitku COKZ muze zkuSebni orgdn toto oznaleni
OVETit.

Metoda produkce

Syr ,Gouda Holland“ se vyrdbi z mléka, které se ziskdvd od podnikii zabyvajicich se chovem mlééného skotu se
sidlem v Nizozemsku. Mléko se piimo v daném hospodéistvi ochladi na nejvyse 6 °C a je tam skladovdno v chladici
nddrzi. Do 72 hodin se mléko piepravi do vyrobny syru. Po doddni do vyrobny se mléko okamzité zpracuje nebo
termizuje (oSetfeni mirnym zéhfevem, bez pasterizace), nakrétko se uskladni v chladu a ndsledné se zpracuje v mléko
na vyrobu syri.

K tomuto tcelu se mléko standardizuje na obsah tuku, pficemz pomér tuku a proteinu se upravi tak, aby v hotovém
syru byl obsah tuku v susiné mezi 48 a 52 %. Mléko na vyrobu syru se pasterizuje 15 sekund pfi teploté¢ nejméné
72 °C. K syfeni mléka na vyrobu syrti dochdzi za teploty pfiblizné 30 °C. Oddé€lovani a srdzeni (koagulace) mlécnych
bilkovin je pro syr ,Gouda Holland*“ typické.

Syfenina, kterd vznikla srdZenim, se oddéli od syrovétky a je ndsledné zpracovdna a promyvéna tak, aby dosdhla
pozadovanych hodnot vlhkosti a pH.

Tato syfenina se lisuje ve vandch a ziskd tak sprdvny tvar a pozadovanou hmotnost. Takto vznikly ,syr* se ponoii do
solné lazné.

Syr ,Gouda Holland“ zraje pouze pfirozenou cestou, tedy bez omezeni pifsunu vzduchu, a je pravidelné otdcen
a kontrolovdn. Bé¢hem zrdni vznikd na syru suchd kara. Je nutno dbat na spravnou dobu zréni a teplotu, aby mohly
v dostate¢ném rozsahu probéhnout piisluiné enzymatické a zraci procesy a syr tak ziskal fyzické a organoleptické
vlastnosti, které jsou pro syr ,Gouda Holland“ typické.

Zrani syru ,Gouda Holland“ miize dle pozadované chuti trvat i déle nez rok.
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Syr ,Gouda Holand“ 1ze rozkrdjet a hotové zabalit v Nizozemsku i mimo néj za podminky, Ze subjekt, jenz hotové
baleni zajiStuje, pouzivd komplexni systém administrativni kontroly, ktery u rozkrdjeného syru ,Gouda Holland*
zarucuje vysledovatelnost jedinecné kombinace Cislic a pismen a spotiebiteli jasné doklddd ptavod syru.

Souvislost

Zemépisnym prvkem v ndzvu produktu je slovo ,Holland“. Jak je obecné zndmo, oznaceni ,Holland“ (Holandsko) je
ekvivalentem oficidlngjstho ndzvu ,Nederland“ (Nizozemsko). V dobé Republiky spojenych nizozemskych provincif
(.,Republiek der Verenigde Nederlanden®) (v 17. az 19. stoleti) bylo Holandsko nejvlivngjsi ze sedmi provincii.

Skutecnost, ze mistni mléko je nadmiru vhodné k vyrobé vysoce kvalitniho syra s vyraznou chuti, je tfeba velkou
mérou piicist poloze Nizozemska (pfevazné pod drovni mote), klimatu (p¥imoiské podnebi) a sloZeni trav (rostou-
cich prevazné na jilovitych a piscitych padach). Jakost mléka zarucuje kombinace systémi pro zajisténi kvality
v podnicich na chov mlééného skotu a pouzivani komplexniho systému pro posuzovdni jakosti (u kazdé dodavky
mléka se provadgji razné kontroly a posouzeni). U mléka je navic pfed jeho zpracovinim nepfetrzité udrzovan
chladici fetézec, kdy je ochlazené mléko (o teploté nejvyse 6 °C) skladovdno v hospodafstvi a nasledné v jednotlivych
cisterndch ptepraveno do vyrobny syru. K udrzeni jakosti mléka pfispivaji i pomérné kratké piepravni vzdalenosti.

Historicky vyvoj

Syr ,Gouda Holland*“ je reprezentantem nizozemské tradice vyroby syru, kterd se rozvijela od stfedovéku a dockala
se plného rozkvétu jiz v 17. stoleti (oznaovaném téz jako ,zlaté stoleti).

Syr, se kterym se obchodovalo v mésté Gouda, ziskal jiz v 18. stoleti oznaceni goudsky syr (,Goudse kaas“). Pozdéji
se oznaceni ,Gouda“ vztahovalo na veskery plnotuény syr ve tvaru zplostélého vilce, ktery byl vyroben v Holandsku.

Od produkce v hospodafstvich pfes mistni vyrobny se ze syru ,Gouda Holland“ stal produkt vyrdbény po celé zemi
a t&sici se svétovému véhlasu, ktery je dilezitou stabilni slozkou zhodnocovani mléka z jednotlivych hospodafstvi.
Na pocitku dvacdtého stoleti byly pro goudsky syr zavedeny vnitrostitni pravni predpisy a oznaceni ,Gouda
Holland“ bylo stanoveno v rozhodnuti o jakosti v zemédélstvi u syrovych vyrobki (,Landbouwkwaliteitsbeschikking
kaasproducten®).

Dobré jméno syru ,Gouda Holland“ mezi evropskymi spotiebiteli

Na zdkladé rozsdhlého prizkumu provedeného v 3esti evropskych zemich se zjistilo, Ze evropsti spotiebitelé vnimaji
ze symbolt nizozemského kulturniho dédictvi. Evropsti spotiebitelé vnimaji druhy syru ,Gouda Holland“ (a ,Edam
Holland) jako znacky. Z prizkumu trhu (reprezentativni vzorek 1250 dotazovanych na jeden clensky stit se
spolehlivosti 97,5 %) provedeného v Sesti nejdilezitéjsich clenskych stitech z hlediska spotieby syru Gouda (a
Edam) vyplyvd, Ze:

— mezi ndzvy Gouda a Nizozemsko existuje silnd asociace;

— o syr ,Gouda Holland“ je vétsi zdjem neZ o syr Gouda vyrobeny mimo Nizozemsko;

— téméf polovina spotiebiteldt v clenskych stitech, v nichZ se prizkum uskutecnil, se domnivd, Ze vSechen syr
Gouda se vyrdbi v Nizozemsku.

— syr Gouda z Holandska dosahuje vyrazné lepstho umisténi v rdmci proménnych ,vynikajici jakost*, ,vyrobeno
tradi¢nim zptsobem* a ,ptvodni produkt.

,Gouda Holland“ (a ,Edam Holland“) jsou synonymem jakostnich produktt z Nizozemska. Pro udrzeni velmi vysoké
jakosti syru ,Gouda Holland“ (a ,Edam Holland“) piijimal v pribéhu stoleti v Nizozemsku stat i mlékdrenské odvétvi
riiznd opatfeni a pravni pfedpisy. V zdjmu splnéni téchto pozadavki na jakost, ale i pro otevieni trhi, jejich rozvoj
a zachovdni navic nizozemské mlékdrenstvi ucinilo vyrazné investice. Od roku 1950 toto odvétvi investovalo
v Evropé vice nez 1,4 miliardy guldent (635 miliond EUR) do reklamy, osvétové Cinnosti a propagace (bez
zapoCten{ investic realizovanych pfimo v Nizozemsku).
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4.7. Kontrolni subjekt

Nézev: Stichting Centraal Orgaan voor Kwaliteitsaangelegenheden in de Zuivel (COKZ)

Adresa: Kastanjelaan 7, 3833 AN LEUSDEN

Tel.: +31334965696

Fax: +31334965666

E-mail: productcontrole@cokz.nl

4.8. Oznacovdni

,Gouda Holland“ je zemépisné oznaceni chrdnéné Evropskou unii (CHZO).

Toto oznaceni musi byt uvedeno na viditelném misté na Stitku, ktery se umisti na plochou stranu syru, ajnebo na
ovinovaci pasku k syru.

Neni to vsak povinné, pokud je syr podle bodu 4.5. rozkrdjen a v hotovém baleni uveden na trh; pak se oznaceni
,Gouda Holland“ umisti na hotové baleni.

Obal musi byt natolik odlisny, aby byl spotiebitel schopen poznat syr ,Gouda Holland“ na prodejnich pultech.
Z nazvu ,Gouda Holland*, uplatnovani vlastni identity a symbolu CHZO Evropské unie musi byt spotfebiteli zjevné,
ze ,Gouda Holland* je jiny produkt nez ostatni goudské syry.
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