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NARIZENI KOMISE (EU) & 779/2010
ze dne 2. zdfi 2010,
kterym se schvaluji zmény mensiho rozsahu ve specifikaci oznaceni zapsaného do rejstiiku
chrénénych oznafeni piivodu a chridnénych zemépisnych oznaceni (Thiiringer Rotwurst (CHZO))
EVROPSKA KOMISE, 3)  Komise uvedené zmény piezkoumala a dospéla k zdvéru,

s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Rady (ES) ¢ 510/2006 ze dne
20. btezna 2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni
ptvodu zemédélskych produktd a potravin (!), a zejména na
¢l. 9 odst. 2 druhou vétu uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto davodiim:

(1) Vsouladu s ¢l. 9 odst. 1 prvnim pododstavcem nafizeni
(ES) ¢ 510/2006 Komise pfezkoumala zddost Némecka
o schvileni zmény bodi specifikace chranéného zemé-
pisného oznaleni ,Thiiringer Rotwurst* zapsaného nafi-
zenim Komise (ES) ¢. 2400/96 () ve znéni nafizeni (ES)
¢ 2206/2003 (%)

()  Ucelem zadosti je zménit specifikaci rozsifenim druhi
obalt, a to zejména umoznénim pouzivani plastovych
kelimkt, ne vSak umélych stiev. To umoziuje 1épe
vyhovét situaci na trhu a preferencim spottebitelt
a vyuzit existujictho trzniho potencidlu.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu

V Bruselu dne 2. z4# 2010.

() Uk vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
() Ut vest. L 327, 18.12.1996, 5. 11.
() UF. vést. L 330, 18.12.2003, s. 13.

ze jsou odtivodnéné. Vzhledem k tomu, Ze jde o zmény
mensiho rozsahu, muze je Komise schvélit bez pouziti
postupu stanoveného v clancich 6 a 7 uvedeného nafi-
zeni,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1

Zmény ve specifikaci chrdnéného zemépisného oznaceni
,Thiringer Rotwurst stanovené v piiloze I se schvaluji.

Clanek 2

Aktualizovany jednotny dokument je uveden v piloze IL

Clanek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Ufednim véstniku Evropské unie.

a piimo pouzitelné ve viech ¢lenskych statech.

Za Komisi
José Manuel BARROSO
piedseda
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PRILOHA 1
Ve specifikaci chrdnéného zemépisného oznaceni ,Thiiringer Rotwurst® se schvaluji tyto zmény:
1) V bodé ,4.2 Popis“ se tieti pododstavec nahrazuje timto:

,Thiiringer Rotwurst' se prodava jako cerstvy vyrobek ve stfevé nebo méchyfi nebo jako vyrobek konzervovany ve
sklenici nebo jiné nddobé, s vyjimkou umélého stieva.”

2) V bodé ,4.5 Metoda produkce” se sedmd véta nahrazuje timto:

,Smés se poté plni volné do veprového stieva nebo méchyie a vaif se bud ve vodni ldzni po dobu 80 minut a pfi
teploté 85 °C, popt. (v pifpadé méchyit) po dobu 105 minut pfi teploté 85 °C, nebo se konzervuje ve sklenicich ¢i
jinych nddobéch, kromé umélych stiev.
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PRILOHA Il

]EDNOTNY" DOKUMENT

Nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produktd a potravin
~THURINGER ROTWURST*
¢. ES: DE-PGI-0105-0224-18.02.2009
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Néizev

,Thiiringer Rotwurst*

2. Clensky stit nebo tieti zemé&

Némecko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1 Druh produktu

Tiida 1.2 Masné vyrobky

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Jde o specidlni druh jelita vyrobeny z vybérovych jakostnich surovin, jehoz prvotfidni jakost dokazuje pravidelny
vzhled na fezu, svétle Cervené barva a kofenéné aroma. Zvlastnim rysem jsou Ctvercové kousky libového masa
vlozené do struktury tohoto masného vyrobku (nejméné 35 %, z nichz cdst lze nahradit kousky nakrdjenych jater,
srdce nebo jazyka) a licek zcela zbavenych kiiZe (aZ 35 %). Kromé smési krve a kiize obsahuje vyrobek rovnéz
piiblizné 5 % kousk jater. ,Thiiringer Rotwurst® se proddvd jako Cerstvy vyrobek ve stfevé nebo méchyii nebo jako
vyrobek konzervovany ve sklenici nebo jiné nddobg, s vyjimkou umélého stieva.

Slozeni:

Na 100 kg vyrobku je zapotiebi 55 kg pfedvafeného veptového masa zbaveného slach s maximdlné 5 % podilem
viditelného tuku, 25 kg ptedvatenych licek zbavenych kize, 5 kg syrovych veptovych jater, 7,5 kg konzervované
veptové krve, 7,5 kg vafené kiZze; dusicnanovéd sil na konzervovani, smés kofeni (zejména mlety Cerny pepf,
durynsky majordn a cibule).

3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produkti)

3.4 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

3.5 Specifické kroky pti produkci, které se musi uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti

Cely proces vyroby tohoto druhu jelit probihd v oznacené zemépisné oblasti.

3.6  Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

3.7 Zyldstni pravidla pro oznacovdni

4, Strutné vymezeni zemépisné oblasti

Spolkovéd zemé Durynsko
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5.1

5.2

5.3

Souvislost se zemépisnou oblasti
Specificnost zemépisné oblasti

,Thiiringer Rotwurst* md v Durynsku staletou tradici. Je neodmyslitelnou soucdsti feznického femesla v Durynsku
a jiz od nepaméti se v této spolkové zemi vyrabi a konzumuje na oblibenych domdcich zabijackovych slavnostech.
V soucasnosti se vyrdbi v celém regionu Durynska, kde rovnéz existuje nékolik vyznamnéjsich vyrobct tohoto
masného vyrobku. Misto ptivodu v ndzvu se zachovalo, nebot tento nazev se jiz v dobdch byvalé NDR pouzival
pouze jako pravé oznaceni zemépisného ptvodu.

Specificnost produktu

povésti. Diky své znamenité chuti je ,Thiiringer Rotwurst* dobfe zndmou a vyhleddvanou pochoutkou, kterd je
rovnéz nazyvana ,krdlovnou jelit“.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti nebo
jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Dobrd povést , Thiiringer Rotwurst” je zaloZena na dovednostech a zkuSenostech durynskych fezniki a na receptech
pfeddvanych z generace na generaci.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(ustanoveni ¢l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

Markenblatt ¢ 20 ze dne 16. kvétna 2008, st 7a-bb, s. 33365

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail. pdfdownload/150
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