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NARIZENI KOMISE (ES) &. 387/2009
ze dne 12. kvétna 2009,

kterym se schvaluji zmény mensiho rozsahu ve specifikaci oznaleni zapsaného do rejstiiku
chrinénych oznaleni piivodu a chrinénych zemépisnych oznaeni (Bleu du Vercors-Sassenage
(CHOP))

KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI,
s ohledem na Smlouvu o zaloZeni Evropského spolecenstvi,

s ohledem na nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 ze dne 20. biezna
2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni ptvodu
zemédélskych produktd a potravin ('), a zejména na ¢l 9
odst. 2 druhou vétu uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto dtvodéim:

(1)  V souladu s ustanovenimi ¢l. 9 odst. 1 prvniho
pododstavce nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 a podle ¢l.
17 odst. 2 uvedeného nafizeni Komise prozkoumala
7ddost Francie o schvileni zmény bodd specifikace chré-
néného oznaleni puvodu ,Bleu du Vercors-Sassenage”
zapsaného naf{zenim Komise (ES) & 2400/96 (%) ve
znéni nafizeni (ES) ¢. 509/2001 ().

()  Ucelem zidosti je zménit specifikaci upfesnénim
podminek zpracovani a podminek pouzivani piidatnych
latek v mléce a pfi produkci ,Bleu du Vercors-Sassenage*.
Témito postupy se zajisti zachovéani podstatnych charak-
teristickych vlastnosti u oznaceni.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu

V Bruselu dne 12. kvétna 2009.

() Ut. vest. L 93, 31.3.2006, s. 12.
() Uf. vést. L 327, 18.12.1996, 5. 11.
() UK. vést. L 76, 16.3.2001, s. 7.

(3)  Komise prozkoumala danou zménu a dospéla k zévéru,
ze je odtivodnénd. Jelikoz se jednd o zménu mensiho
rozsahu ve smyslu ¢lanku 9 nafizeni (ES) ¢. 510/2006,
muZe ji Komise schvélit bez postupu uvedeného
v clancich 5, 6 a 7 uvedeného nafizeni,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Clanek 1

Specifikace chranéného oznaceni ptvodu ,Bleu du Vercors-
Sassenage” se méni v souladu s piilohou I tohoto nafizeni.

Cldnek 2

Konsolidovany pfehled obsahujici hlavni body specifikace je
uveden v piiloze II tohoto nafizeni.

Cldnek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Ufednim véstniku Evropské unie.

a piimo pouzitelné ve viech ¢lenskych statech.

Za Komisi
Mariann FISCHER BOEL

clenka Komise
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PRILOHA 1

Ve specifikaci chranéného oznaceni pivodu ,Bleu du Vercors-Sassenage” se schvaluji tyto zmény:
,Metoda produkce*

V bodu 5 specifikace tykajicim se metody produkce se dopliuji novd ustanoveni, kterd zngji:
(...) Syfeni se musi provddét vylu¢éné za pouziti syfidla pfi teploté mezi 31 a 35 °C.

Mimo surové mléko jsou jedinymi povolenymi slozkami, pomocnymi nebo pfidatnymi litkami v mléce a v
prabéhu produkce syfidlo, ockovaci kultura bakterii, kvasinek a plisni, chlorid vdpenaty a sal.

Zahustovani mléka ¢isteénym odstranénim vodnaté slozky pfed srdzenim je zakdzdno.
(-..) Uchovavéni mlécnych surovin, polotovarti, syfeniny nebo Cerstvého syra pii zdporné teploté je zakdzéno.

Uchovévani Cerstvych syrGi a syri v procesu zrdni v ochranné atmosféfe je zakdzéno.
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PRILOHA I

PREHLED

NARIZENI RADY (ES) ¢ 510/2006 o ochrané zemépisnych oznaleni a oznaceni ptivodu zemédélskych produktd

a potravin
»BLEU DU VERCORS-SASSENAGE“
¢. ES: FR-PDO-0105-0077/29.3.2006
CHOP (X) CHZO ( )

Tento prehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informacni Gcely.

1.

4.1

4.2

4.3

PiisluSny orgin &lenského sttu

Nézev:  Institut National de l'origine et de la qualité

Adresa: 51 rue d’Anjou — 75008 Paris

Tel.: +33 (0)1 53 89 80 00

Fax: +33 (0)1 53 89 80 60

E-mail:  info@inao.gouv.fr

Skupina

Nézev: Syndicat Interprofessionnel du Bleu du Vercors

Adresa: Maison du Parc — 38250 LANS EN VERCORS

Tel.: +33 (0)4 76 94 38 26

Fax: +33 (0)4 76 94 38 39

E-mail:  siver@pnr-vercors.fr

SloZeni: producenti/zpracovatelé (X) ostatni ( )

Druh produktu

Tiida 1.3 Syry

Specifikace

(pfehled pozadavki podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

Ndzev

,Bleu du Vercors-Sassenage*

Popis

Produkt ,Bleu du Vercors-Sassenage” je syr s modrou plisni, nelisovanou a tepelné neupravenou hmotou, ve tvaru
plochého viélce s konvexnim pldstém, o priméru 27 az 30 cm, o vysce 7 az 9 cm, o hmotnosti 4 aZ 4,5 kg, uzrily,
kira ma jemné ojinén{ tvorené lehkym bilym povlakem plisni, 1ze tolerovat Zilkovani oranzové az slonovinové

barvy dané kvasinkami a bakteriemi aktivnimi v procesu zrdni.

Jednd se o syr, ktery po celkovém vysuSeni obsahuje nejvySe 48 gramd tuku na 100 grami syra a jehoz obsah
susiny nesmi byt niz$ nez 52 grami na 100 gramu syra.

Zemépisnd oblast

Zemépisnd oblast produkce chrdnéného oznaceni pavodu ,Bleu du Vercors-Sassenage” se nachdzi v rdmci horského
masivu Vercors a zahrnuje 13 obci departementu Drome a 14 obci departementu Isere.

Departement Drome:

Obce Bouvante (sekce C, D, E, L 1, K, 11,12, A ), Echevis, Le Chaffal, La Chapelle-en-Vercors, Léoncel, Ombléze,
Plan-de-Baix, Saint-Agnan-en-Vercors, Saint-Jean-en-Royans (sekce E), Saint-Julien-en-Vercors, Saint-Laurent-en-
Royans (sekce D 1 a D 2), Saint-Martin-en-Vercors, Vassieux-en-Vercors.
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4.4

4.5

4.6

4.7

Departement Isere:

Obce Autrans, Chatelus, Choranche, Correngon-en-Vercors, Engins, Izeron (sekce F 1, F 2 a G 1 pomistnich jmen:
Fressinet, Gouté, G 2 pomistniho jména: Malache), Lans-en-Vercors, Malleval, Méaudre, Presles, Rencurel, Saint-
Nizier-du-Moucherotte, Saint-Pierre-de-Chérennes (sekce C 1 pomistnich jmen: Alevoux, Bayettes, Guillon, C 2 a
D 2), Villard-de-Lans.

Diikaz pivodu

Kazdy producent mléka, kazdd zpracovatelskd provozovna a kazdd provozovna na zrdni syra musi vyplnit ,prohld-
Seni o zplsobilosti“ zaregistrované utvary INAO (francouzsky stitni Gstav pro oznaceni pivodu), které umoznuje
INAO identifikovat viechny hospodaiské subjekty. Musi pro potieby dstavu INAO uchovdvat zdznamy a veskerou
dokumentaci potfebnou ke kontrole ptivodu, jakosti a podminek produkce mléka a syrt.

V rdmci kontroly charakteristik produktu s chrdnénym oznacenim ptivodu se provadi analytickd a organoleptickd
kontrola, jez md zajistit jakost a typické vlastnosti kontrolovanych produkti.

Veskery syr proddvany pod ndzvem chranéného oznaceni ptivodu musi nést identifika¢ni znacku umoznujici urcit
provozovnu, kde byl syr produkovdn, a sledovat produkt.

Metoda produkce

Produkce mléka, produkce a zrdni syrG musi probihat v dané zemépisné oblasti.

Mléko pouzivané k produkci chranéného oznaceni piivodu ,Bleu du Vercors-Sassenage” musi pochdzet vylu¢né ze
stdd dojnic, kterd sestdvaji z krav plemen Montbéliarde, Abondance a Villarde. Zvitata musi byt krmena pici pochdzejici
z vymezené zemépisné oblasti. Pouzivané mléko je plnotu¢né kravské mléko, pifpadné ¢dste¢né odtucnéné. Pochdzi
nejvyse ze Ctyt poslednich dojeni. Syry se produkuji z ohfdtého mléka, jehoZ teplota nesmi presahnout 76 °C a jez je
naockovano kulturou Penicilium roqueforti. Syfeni se musi provadét za pouziti syfidla pfi teploté mezi 31 a 35 °C.
Syfenina se michd a formuje ve vice vrstvich, aniz by se lisovala. Syry se soli v jednotlivych formach. Doba soleni
nesmi prekrocit tfi dny. Zrdni trvd od doby syfeni do doby vyjmuti ze sklepa nejméné 21 dni a umoznuje vyvazeny
rozvoj modré plisné.

Souvislost

Produkce tohoto syra v oblasti Massif du Vercors je doloZena od 14. stoleti. V ¢ervnu 1338 udélila charta barona
Alberta de Sassenage obyvatelim svobodu prodeje jejich syrti. Pocetné pisemnosti svéd¢i o véhlasu, napf. slovnik
Grand Dictionnaire Universel du XIX Pierra Larousse, ktery jmenuje krdle Frantiska I. jako velkého milovnika tohoto
syra. Tradi¢ni produkce tohoto syra v hospoddistvi se zachovala az do pocitku 20. stoleti. V roce 1933 jedna
z mlékdren zahdjila produkci syra podle tradi¢ni receptury. V neddvné dobé zaznamenala produkce v hospodafstvi
novy rozmach.

Oblast Massif du Vercors je vdpencovd ndhorni planina, kterd okolni niZiny pfevysuje o 1 000 metrd. Je charakte-
rizovdna dlouhymi, hlubokymi a vlhkymi ddolimi, kary a Gvaly, nad nimiz se ty¢i skély. Vercors md klima horského
typu charakterizované kratkymi léty, neustdle chladnymi nocemi, brzkymi jary a sné¢hovou pokryvkou, kterd maze
napadnout od fjna a udrzet se do dubna ¢&i kvétna. Toto klima zmirfiuji ocednské a stfedozemni vlivy. Nadmotskd
vyska, jilovito-vdpenaté piidy a pomérné destivé klima horského typu ¢ini toto pohoif oblibenym prostiedim pro
pastvu dobytka. Tato kombinace ddvé rovnéz pohoii Vercors veskerou specifi¢nost, zejména z botanického hlediska.
Rozmanity reliéf tohoto piirodniho prostiedi umoziiuje vyuzivani raznych doplikovych oblasti pastvy, které nabi-
zeji mnozstvi potravy vynikajici jakosti. Ta tvoif zdklad krmiva stdd a ddvd mléku, potazmo syru, typicky charakter.

Kontrolni subjekt

Nédzev: Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO)
Adresa: 51 rue d’Anjou 75008 PARIS

Tel:  +33 (0)1 53 89 80 00

Fax: +33 (0)1 53 89 80 60

E-mail:  info@inao.gouv.fr
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4.8

Ustav Institut National des Appellations d'Origine je vefejnou instituci spravniho typu s pravni subjektivitou a ptisobi
pod dozorem ministerstva zemédélstvi.

Za kontrolu podminek produkce produkti nesoucich oznaceni ptivodu odpovidd INAO.

Nézev:  Direction Générale de la Concurrence, de la Consommation et de la Répression des Fraudes (DGCCRF)
Adresa: 59, Boulevard Vincent Auriol 75703 PARIS Cedex 13

Tel.: +33 (0)1 44 87 17 17

Fax: +33 (0)1 44 97 30 37

DGCCREF je titvarem ministerstva hospodéistvi, primyslu a zaméstnanosti.

Oznacovani

Oznacovani syrtt nesoucich chrdnéné oznaceni ptivodu ,Bleu du Vercors-Sassenage“ musi obsahovat ndzev chrané-
ného oznaceni plivodu a vyraz ,appellation d'origine controlée” (chrdnéné oznaceni ptvodu).

Vyrazy ,fabrication fermiere* (produkovdno v hospodéfstvi), ,fromage fermier” (syr z hospodafstvi) ¢i jakykoli jiny
obdobny vyraz naznacujici pavod v hospodafstvi jsou vyhrazeny produktim z hospodafstvi.



