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NARIZENI KOMISE (ES) & 2023/2006

ze dne 22. prosince 2006

o spravné vyrobni praxi pro materidly a pfedméty urcené pro styk s potravinami

(Text s vyznamem pro EHP)

KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI,

s ohledem na Smlouvu o zaloZeni Evropského spolecenstvi,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢.
1935/2004 ze dne 27. fjna 2004 o materidlech a pfedmétech
urCenych pro styk s potravinami ('), a zejména na ¢l. 5 odst. 1
uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto dtvodim:

(1)  Skupiny materidli a pfedmétd uvedené na seznamu
v piiloze I nafizeni (ES) ¢ 1935/2004 a kombinace
téchto materidlti a pfedmétd nebo recyklované materialy
a predméty pouzité pii vyrobé téchto materidlt
a predmétt by mély byt vyrdbény v souladu
s obecnymi a podrobnymi pravidly spravné vyrobni
praxe.

(2)  Nekterd odvétvi jiz pokyny pro spravnou vyrobni praxi
stanovila, jind zatim nikoli. Proto se zdd, Ze je tieba
zajistit mezi Clenskymi stity jednotu, pokud jde
o spravnou vyrobni{ praxi pro materidly a pfedméty
urCené pro styk s potravinami.

(3)  Aby se takového souladu dosdhlo, je vhodné stanovit
urcité zavazky pro provozovatele podnikd.

(4 Vsichni provozovatelé podnikd by méli zajistovat Gi¢inné
fizeni jakosti svych vyrobnich ¢innosti, které by mélo byt
piizptsobeno jejich postaveni v dodavatelském fetézci.

(5)  Tato pravidla by se méla vztahovat na materidly
a pfedméty, které jsou urcené pro styk s potravinami
nebo které jiz jsou ve styku s potravinami a byly pro
tento ucel urCeny, nebo se u nich dd divodné ocekédvat,
ze prijdou do styku s potravinami nebo Ze pH jejich
bézném nebo predvidatelném pouziti dojde k prenosu
jejich slozek do potravin.

() Uf. vést. L 338, 13.11.2004, s. 4.

(6)  Pravidla spravné vyrobni praxe by méla byt uplatnovina
piiméfené tak, aby se zabrdnilo vzniku nepfiméfené
zéatéze pro malé podniky.

(7)  Pro postupy zahrnujici tiskafské barvy by méla byt stano-
vena podrobnd pravidla hned a pro ostatni postupy
podle potieby. V pfipadé tiskafskych barev pouzivanych
na strané materidlu nebo pfedmétu, kterd neni ve styku
s potravinami, by méla spravnd vyrobni praxe zejména
zajistit, aby latky nepfechdzely do potravin prostfednic-
tvim otisku nebo pfes substrat.

(8)  Opatfeni stanovend timto naffzenim jsou v souladu se
stanoviskem Stdlého vyboru pro potravinovy fetézec
a zdravi zvifat,

PRIJALA TOTO NARIZENF:

Clanek 1
Predmét

Toto nafizeni stanovi pravidla spravné vyrobni praxe pro
skupiny materidlt a pfedmétd urenych pro  styk
s potravinami (ddle jen ,materidly a pfedméty”) uvedené na
seznamu v piiloze I nafizeni (ES) ¢. 1935/2004 a pro kombi-
nace téchto materidlti a pfedmét nebo pro recyklované mate-
ridly a predméty pouzité pifi vyrobé téchto materidld
a predméti.

Cldnek 2
Rozsah ptisobnosti

Toto nafizeni se pouzije na vSechna odvétvi a na vSechny fize
vyroby, zpracovéni a distribuce materidl a pfedmétti, aZ po fazi
vyroby vychozich materidlti, kterd do rozsahu ptsobnosti neni
zahrnuta.

Podrobnd pravidla uvedend v piiloze se podle potieby pouziji
na piislusné jednotlivé uvedené postupy.
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Cldnek 3
Definice

Pro tcely tohoto nafizeni se pouziji tyto definice:

a) ,spravnou vyrobni praxi (SVP)* se rozumi takovd hlediska
zabezpeCovani  jakosti, kterd  zajisti, Ze materidly
a predméty se soustavné vyrabéji a kontroluji tak, aby se
zajistil soulad s pravidly, kterd se na né vztahuji, a s
normami jakosti pfiméfenymi jejich zamyslenému pouziti,
a aby neohrozovaly lidské zdravi nebo nezptisobovaly nepfi-
jatelnou zménu ve sloZeni potravin nebo nezplsobovaly
zhorsen{ jejich organoleptickych vlastnosti;

b) ,systémem zabezpecovani jakosti“ se rozumi souhrn organi-
zovanych a dokumentovanych opatieni, kterd maji za cil
zajistit, aby materidly a predméty mély jakost nutnou
k zajistén{ souladu s pravidly, kterd se na né vztahuji, a s
normami jakosti nutnymi pro jejich zamyslené pouziti;

¢) ,systémem kontroly jakosti“ se rozumi systematické uplatrio-
vani opatfeni stanovenych v rdmci systému zabezpecovani
jakosti, kterd zajisti soulad vychozich surovin, polotovarti
a konec¢nych materidld a pfedmétii se specifikacemi stanove-
nymi v ramci systému zabezpecovani jakosti;

d) ,stranou, kterd nepfichazi do styku s potravinou“ se rozumi
povrch materidlu nebo pfedmétu, ktery neni v pfimém styku
S potravinou;

e) ,stranou, kterd pfichdzi do styku s potravinou® se rozumi
povrch materidlu nebo predmétu, ktery je v pfimém styku
§ potravinou.

Cldnek 4
Shoda se spravnou vyrobni praxi

Provozovatel podniku zajisti, aby vyrobni ¢innosti byly prova-
dény v souladu s:

a) obecnymi pravidly spravné vyrobni praxe podle ¢lankt 5, 6
a’y,

b) podrobnymi pravidly spravné vyrobni praxe uvedenymi

v priloze.

Cldnek 5
Systém zabezpecovini jakosti

1. Provozovatel podniku vytvoii a zavede W¢inny
a zdokumentovany systém zabezpecovani jakosti a zajisti jeho
uplatnovani. Uvedeny systém:

a) piihlizi k tomu, zda pocet pracovnikii a jejich znalosti
a dovednosti maji odpovidajici troven, k uspofddani prostor
a k vybaveni, a to takovym zptsobem, ktery je nutny
k tomu, aby se zajistilo, Ze kone¢né materidly a pfedméty
jsou v souladu s pravidly, kterd se na né vztahuj;

b) se pouzije s piihlédnutim k velikosti podniku, ktery provo-
zovatel provozuje, tak, aby nebyl pro podnik nadmérnou
z4tézd.

2. Vychozi suroviny se vybiraji podle piedem stanovenych
specifikaci, které zajisti soulad materidlu nebo pfedmétu
s pravidly, kterd se na né vztahuji, a vybrané suroviny jsou
s uvedenymi specifikacemi v souladu.

3. Jednotlivé &innosti se provadéji v souladu s predem stano-
venymi pokyny a postupy.

Cldnek 6
Systém kontroly jakosti

1. Provozovatel podniku vytvo¥ a udrzuje G&inny systém
kontroly jakosti.

2. Systém kontroly jakosti mimo jiné sleduje zavadéni
a dosaZzeni spravné vyrobni praxe a stanovi opatieni, jejichz
cilem je napravit pfipadné nedostatky pfi prosazovani spravné
vyrobni praxe. Uvedend ndpravnd opatfeni se provedou nepro-
dlené a jsou k dispozici piislusnym organtim ke kontrole.

Clanek 7
Dokumentace

1. Provozovatel podniku vytvoii a vede v papirové ¢i elek-
tronické podobé odpovidajici dokumentaci o specifikacich,
vyrobnich recepturdch a zpracovéni, které jsou vyznamné pro
soulad a bezpecnost kone¢ného materidlu ¢i predmétu.
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2. Provozovatel podniku vytvoi{ a vede v papirové &i elek-
tronické podobé odpovidajici dokumentaci, pokud jde
o zdznamy o rliznych provadénych vyrobnich ¢innostech,
které jsou vyznamné pro soulad a bezpe¢nost kone¢ného mate-
ridlu ¢i predmétu, a pokud jde o vysledky systému kontroly
jakosti.

3. Dokumentaci provozovatel podniku poskytne na pozadani
piislusnym orgdntim.

Cldnek 8
Vstup v platnost

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Ufednim véstniku Evropské unie.

Pouzije se ode dne 1. srpna 2008.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a p¥imo pouzitelné ve vSech clenskych statech.

V Bruselu dne 22. prosince 2006.

Za Komisi
Markos KYPRIANOU
clen Komise
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PRILOHA

Podrobné pravidla sprivné vyrobni praxe

Postupy zahrnujici pouziti tiskafskych barev na stranu materidlu nebo pfedmétu, kterd nepfichdzi do styku s potravinou

1. Tiskafské barvy pouzité na strané materidlu nebo predmétu, kterd nepfichdzi do styku s potravinou, maji takové

sloZeni a/nebo jsou pouzity takovym zplsobem, aby se litky z potisténého povrchu nepfenesly na stranu, kterd
pfichdzi do styku s potravinou:

a) ani prostiednictvim substratu
b) ani otiskem pii uloZeni ve stohu nebo v kotouci

v mnozstvi, kterym se zvy3i koncentrace litky v potraviné na hodnotu, kterd by nebyla v souladu s pozadavky ¢lanku
3 nafizeni (ES) ¢. 1935/2004.

. Poti§téné materidly a pfedméty v kone¢ném stavu i polotovary se skladuji a manipuluje se s nimi takovym zptsobem,

aby se ltky z potisténého povrchu nepfenesly na stranu, kterd pfichdzi do styku s potravinou:
a) ani prostfednictvim substratu,
b) ani otiskem pfi uloZeni ve stohu nebo v kotouci

v mnozstvi, kterym se zvy3i koncentrace litky v potraviné na hodnotu, kterd by nebyla v souladu s pozadavky ¢lanku
3 nafizeni (ES) ¢. 1935/2004.

3. Poti§tény povrch nesmi pfijit do pifimého styku s potravinou.



