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SMERNICE EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY 2006/52[ES

ze dne 5. cervence 2006,

kterou se méni smérnice 95/2[ES o potravinafskych pfidatnych litkich jinych nez barviva a ndhradni
sladidla a smérnice 94/35/ES o ndhradnich sladidlech pro pouZiti v potravinich

EVROPSKY PARLAMENT A RADA EVROPSKE UNIE,

s ohledem na Smlouvu o zalozeni Evropského spolecenstvi,
a zejména na clanek 95 této smlouvy,

s ohledem na ndvrh Komise,

s ohledem na stanovisko Evropského hospodiiského a socidl-
ntho vyboru (1),

v souladu s postupem stanovenym v ¢lanku 251 Smlouvy (3),

vzhledem k témto davodiim:

Pridatné potravindiské litky mohou byt schvdleny
pro pouzivini v potravinich pouze tehdy, jsou-li
v souladu s piilohou II smérnice Rady 89/107/EHS ze
dne 21. prosince 1988 o sblizovani pravnich ptedpisii
Clenskych stitd tykajicich se potravindiskych ptidatnych
litek povolenych pro pouziti v potravindch urcenych
k lidské spotiebé (3).

Smérnice 95/2/[ES (*) stanovi seznam potravinaiskych pri-
datnych latek, jez mohou byt pouziviny ve SpoleCenstvi,
a podminky jejich pouziti.

Smérnice 94/35/ES (%) stanovi seznam nahradnich sladidel,
jez mohou byt pouzivina ve Spolecenstvi, a podminky
jejich pouziti.

) Ui vést. C 255, 14.10.2005, s. 59.

Stanovisko Evropskeho parlamentu ze dne 26. ffjna 2005 (dosud
nezverejnene v Utednim véstniku). Rozhodnuti Rady ze dne
2. cervna 2006.

Uf. vést. L 40, 11.2.1989, s. 27. Smérnice naposledy pozménéna
nafizenim Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢ 1882/2003
(Ur vést. L 284, 31.10.2003, s. 1).

Uf. vést. L 61, 18.3.1995, s. 1. Smérnice naposledy pozménénd
smérnici 2003/114/ES (Ut. vést. L 24, 29.1.2004, s. 58).

Uf. vést. L 237, 10.9.1994, s. 3. Smérnice naposledy pozménénd
smérnici 2003/115/ES (Ut. vést. L 24, 29.1.2004, s. 65).

4

Od pfijeti smérnic 95/2/ES a 94/35/ES doslo v oblasti
potravindiskych pfidatnych litek k technickému vyvoji.
Uvedené smérnice by mély byt upraveny, aby tento vyvoj
zohlediiovaly.

Na zdkladé stanoviska Evropského tdfadu pro bezpecnost
potravin (dale jen ,ufad’) ze dne 26. listopadu 2003
dochdzi ke zméndm ve stavajicich povolenich s cilem
udrzet hladinu nitrosamint co nejniz$i snizenim hladiny
dusitanti a dusi¢nant pfiddvanych do potravin a zdroven
zachovat mikrobiologickou bezpecnost potravin. Utad
doporucu e, aby se hladiny dusitand a dusi¢nanti stanovily
pravnimi predplsy jako ,pfidané mmnozstvi‘. Ufad se
domnivd, Ze k potlaceni C. botulinum pfispiva spiSe piidané
mnozstvi dusitand neZ jejich zbytkové mnozstvi. Stavajici
ustanoveni by se méla pozménit tak, aby byly nejvyssi
povolené hodnoty, jak uvadi Gfad, v tepelné neopracova-
nych nebo tepelné opracovanych masnych vyrobcich,
syrech a rybach vyjadtovany jako ptidand mnozstvi. Avsak
pro nékteré tradi¢nim zptasobem vyrdbéné masné vyrobky
by méla byt vyjimecné stanovena nejvyssi zbytkova
mnozstvi za predpokladu, Ze tyto vyrobky budou ndlezité
definovdny a pojmenovany. Stanovené hodnoty by mély
zajistit, Ze nebude prekrocen piijatelny denni piivod (ADI)
stanoveny Védeckym vyborem pro potraviny v roce 1990.
Vyrobky, které nejsou konkrétné uvedeny v této smérnici,
které jsou viak tradicné vyrdbény podobnym zptsobem
(ti. podobné vyrobky), mohou byt v pifpadé nutnosti
zafazeny do kategoril v souladu s ¢lanky 5 a 6 smérnice
95/2/ES. U syrti by méla byt hodnota vyjidiena jako
mnozstvi pfidané do mléka na vyrobu syrt. Pokud se
pouzije postup, pifi kterém se pfed pfiddnim dusi¢nand
odstratiuje syrovatka a pfiddva voda, mély by byt vysledné
hodnoty stejné jako hodnoty, kterych by bylo dosazeno,
kdyby se dusi¢nany pfidaly piimo do mléka na vyrobu syri.

Smérnice 2003/114/ES ménici smérnici 95/2/ES stanovila
Komisi a Gifadu povinnost piezkoumat do 1. cervence 2004
podminky pro pouziti pidatnych litek E 214 az E 219,
tj. p-hydroxybenzoitii a jejich sodnych soli. Utad vyhod-
notil informace o bezpecnostl p-hydroxybenzodtii a dne
13. Cervence 2004 vydal své stanovisko. Utiad stanovil
celkovy piijatelny denni piivod pro methylester a ethylester
a kysehny p-hydroxybenzoové a jejich sodné soli v celkové
vysi 0-10 mgfkg télesné hmotnost1 Utad shledal, Ze by
propylparaben nemél byt zahrnut do tohoto celkového
pfijatelného denniho piivodu, protoze mél na rozdil od
methylparabenu a ethylparabenu u mladych krys vliv na
pohlavni hormony a sam¢i pohlavni organy. Utad proto
nemohl doporucit pro propylparaben piijatelny denni
piivod (ADI), protoze nemd k dispozici Zadnou jasné
stanovenou hodnotu davky bez pozorovaného nepiizni-
vého t¢inku (NOAEL). Je nezbytné ze smérnice 95/2[ES
vyjmout propyl p-hydroxybenzoit (E 216) a propyl
p-hydroxybenzodt sodnou stl (E 217). Kromé toho je nutné
ukondit i pouzivani p-hydroxybenzodti v tekutych dietnich
doplicich stravy.
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(7)  Rozhodnuti Komise 2004/374[ES (') pozastavilo uvadéni (11) Utad vyhodnotil informace o bezpecnosti pullulanu a dne
na trh a dovoz Zelé cukrovinek ve tvaru minipohdrki 13. Cervence 2004 vydal stanovisko. Ufad shledal, ze
obsahujicich Zelirujici potravindiské piidatné latky ziskané pouziti pullulanu je pfijatelné pii potahovdni doplikd
z morskych fas a nékterych gum, a to z divodu nebezpeci stravy ve formé tobolek a tablet, jakoz i u osvézovact dechu
udusen{ témito produkty. S ohledem na pfrezkum uvede- ve formé plitkd. Je proto vhodné tyto zplisoby pouziti
ného rozhodnuti je proto tfeba vyloucit pouzivini povolit.
nékterych Zelirujicich potravindfskych piidatnych latek
v zelé cukrovinkach ve tvaru minipoharkd.

(12) Ufad vyhodnotil informace o bezpecnosti tercidlniho
butylhydrochinonu (TBHQ) a dne 12. ¢ervence 2004 vydal
stanovisko. Ufad stanovil pro tento antioxidant piijatelny
denni pfivod ve vysi 0 az 0,7 mgfkg télesné vahy a shledal,
7e jeho pouziti je pfijatelné v uréitych potravindch

(8) Védecky vybor pro potraviny vyhodnotil informace v ur¢itych hodnotich obsahu. Je proto vhodné tuto

o bezpecnosti erytritolu a dne 5. bfezna 2003 vydal pridatnou litku povolit.

stanovisko. Vybor dospél k zavéru, Ze pouziti erytritolu

jako potravinatské pridatné latky je pfijatelné. Vybor rovnéz

upozoriiuje, Ze erytritol mé projimavé Gcinky, ovem ve (13) Veédecky vybor pro potraviny vyhodnotil informace

vy$si ddvce nez jiné polyalkoholy. Erytritol mad kromé o bezpecnosti $krobového oktenylsukcindtu hlinitého

pfislazovéni jesté mnoho jinych technologickych vlastnosti, a dne 21. bfezna 1997 vydal stanovisko. Vybor shledal,

jez jsou dulezité v Siroké fadé potravin, od cukrovinek ze pouziti této pridatné litky jako slozky vitamint

po mlécné produkty. Plisobi jako ldtka zvyraziujici chut a karotenoidti ve formé minitobolek je mozné povazovat

a viini, nosi¢, zvlhcujici ldtka, stabilizdtor, zahustovadlo, za piijatelné. Je proto vhodné toto pouziti povolit.

plnidlo a sekvestrant. Je tieba povolit pouZiti erytritolu ve

stejnych potravindfskych vyuzitich jako u ostatnich polyal-

kohold, jez jsou v soucasné dobé povoleny. Kromé toho je (14) Béhem vyroby syrti z kyselého mléka se k pasterizovanému

nutné zménit smérnici 94/35/ES, jelikoZ erytritol maze byt mléku pfiddvd hydrogenuhlicitan sodny (E 500ii), aby

stejné jako ostatni polyalkoholy, jez jsou v soucasné dobé ztlumil kyselost zpisobenou kyselinou mlécnou na vhodné

povoleny, pouzit také pro ucely piislazovani. hodnoté pH, ¢imz se vytvoii nezbytné podminky pro rist
zrajicich kultur. Je proto vhodné povolit pouziti hydroge-
nuhlicitanu sodného v syrech z kyselého mléka.

(15) V soucasné dobé je ve vafenych garndtech obecnych

(9) Védecky vybor pro potraviny vyhodnotil informace povoleno pouziti smési sorbant (E 200, E 202 a E 203)
0 bezpecnosti séjové hemicelulosy a dne 4. dubna 2003 a benzoant (E 210 az E 213) pro tcely konzervace. Je
vydal stanovisko. Vybor dospél k zavéru, ze pouziti sdjové vhodné rozsitit povoleni pro jeji pouziti ve vSech vafenych
hemicelulosy je v nékterych potravindch, k nimz byla korysich a mekkysich.
poddna zadost, a v urcitych hodnotich obsahu pfijatelné. Je
proto vhodné povolit pouzivani séjové hemicelulosy
pro nékteré tcely. Aby se vsak vyslo vstiic osobdm trpicim (16) Oxid kfemicity (E 551) je jako nosi¢ potravindiskych barviv
alergiemi, nemélo by toto pouzivini byt povoleno povolen v maximdlni vysi 5 %. Mélo by byt dile povoleno
v nezpracovanych potravindch, ve kterych se neocekdva pouzivani oxidu kfemicitého jako nosice pro potravinaiskd
piitomnost s6ji. V kazdém piipadé by méli byt spotiebitelé barviva oxid titanicity (E 171) a oxidy a hydroxidy Zeleza
v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady (E 172) v maximalni vysi 90 % obsahu barviva.
2000/13[ES ze dne 20. biezna 2000 o sblizovani pravnich
piedpisti ¢lenskych stata tykajicich se oznacovani potravin,
jejich obchodni Gpravy a souvisejici reklamy (%) informo- (17) Smérnice 95[2/ES omezuje pouzivani piisad uvedenych
véni v pifpadé, Ze vyrobky obsahuji s6jovou hemicelulosu. v pfiloze I uvedené smérnice v tradi¢nim francouzském

chlebu ,Pain courant frangais®. Stejné omezeni by mélo platit
i pro podobny tradi¢ni madarsky chléb. Rovnéz je vhodné,
aby bylo povoleno pouziti kyseliny askorbové (E 300),
askorbatu sodného (E 301) a dvojsodno-vapenaté soli
kyseliny ethylen-diamintetraoctové (E 385) v madarskych

(10) Ufad vyhodnotil informace o bezpecnosti ethylcelulosy jatrovych pastikéch.

a dne 17. Gnora 2004 vydal stanovisko. Utad se rozhodl

zahrnout ethylcelulosu do skupinového pfijatelného den-

niho ptivodu ,blize neuvedeno” pro modifikované celulézy, (18) Je nezbytné aktualizovat stdvajici predpisy tykajici se
ktery stanovil Védecky vybor pro potraviny. Ethylcelulosa pouzivani oxidu sifi¢itého a sifiitant (E 220 az E 228)
se hlavné pouzivd v doplicich stravy a v latkdch urcenych ve vafenych korysich, stolnim hroznovém vinu a li¢i.

k aromatizaci v obalu. Pouziti ethylcelulosy by proto mélo

byt povoleno obdobnym zptsobem jako u ostatnich

celuléz. (19) V souladu se zddosti z clenského stitu a se stanoviskem

()
)

Ut. vést. L 118, 23.4.2004, s. 70.

Ut vést. L 109, 6.5.2000, s. 29. Smérnice naposledy pozménénd
smérnici 2003/89/ES (UF. vést. L 308, 25.11.2003, s. 15).

Védeckého vyboru pro potraviny ze dne 5. bfezna 2003 by
mél byt 4-hexylresorcinol, ktery byl na vnitrostdtni drovni
povolen na zdkladé smérnice 89/107/EHS, povolen na
tirovni Spolecenstvi.
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(20) Terminologie pouzitd ve smérnici 95/2/ES by méla byt
pfizptisobena s ohledem na smérnici Rady 89/398/EHS ze
dne 3. kvétna 1989 o sblizovani pravnich ptedpisii
Clenskych  statd  tykajicich se potravin  ur¢enych
pro zvlastni vyzivu ('), smérnici Evropského parlamentu
a Rady 2002/46/ES ze dne 10. ¢ervna 2002 o sblizovan{
pravnich predpist ¢lenskych sttt tykajicich se doplika
stravy (%) a smérnici Komise 1999/21/ES ze dne 25. bfezna
1999 o dietnich potravindch pro zvldstni lécebné tGcely (°).

(21) Smérnice 95/2[/ES a 94[35/ES by proto mély byt
odpovidajicim zptisobem zménény,

PRIJALY TUTO SMERNICL:
Cldnek 1
Smérnice 95/2[ES se méni takto:
1. V&l 1 odst. 3 se pismeno ¢) nahrazuje timto:

,C) nosici, véetné rozpoustédel, latky, které se pouzivaji
k rozpousténi, fedéni, disperzi nebo jiné fyzikdlni
tipravé potravinafské pfidatné latky nebo latky urcené
k aromatizaci s cilem usnadnit manipulaci s nimi,
jejich aplikaci nebo pouziti, aniz pfitom méni jejich
technologickou funkci (a aniz vykazuji jakykoliv
vlastni technologicky tcinek);”.

2. V¢l 3 odst. 2 se slova ,vyZivu po odstaveni® nahrazuji
slovy ,obilné a ostatni piikrmy*.

3. Prilohy se méni v souladu s piilohou I této smérnice.
Cldnek 2

Piloha smérnice 94/35/ES se méni v souladu s piilohou II
této smérnice.

() Uf. vést. L 186, 30.6.1989, s. 27. Smérnice naposledy pozménénd
nafizenim (ES) ¢. 1882/2003.

() Ut vést. L 183, 12.7.2002, s. 51.

() UK. vést. L 91, 7.4.1999, s. 29. Smérnice ve znén{ aktu o piistoupeni
z roku 2003.

Cldnek 3

1. Clenské stity uvedou v Gcinnost pravni a spravni piedpisy
nezbytné pro dosazeni souladu s touto smérnici do 15. tinora
2008 tak, aby

povolovaly obchodovéni s produkty, jez jsou v souladu
s touto smérnici, a jejich pouzivani nejpozdéji od 15. inora
2008,

a

=

b)  zakazovaly obchodovani s produkty, jez nejsou v souladu
s touto smérnici, a jejich pouzivani nejpozdéji od 15. srpna
2008.

Avsak produkty, které byly uvedeny na trh nebo oznaceny pred
15. srpnem 2008 a nejsou v souladu s touto smérnici, sméji byt
prodavany az do vycerpani zdsob.

Clenské stity neprodlené sdéli Komisi znéni téchto piedpisit
spolu se srovndvaci tabulkou mezi jejich ustanovenimi
a ustanovenimi této smérnice.

2. Predpisy pfijaté clenskymi stity podle odstavce 1 musi
obsahovat odkaz na tuto smérnici nebo musi byt takovy odkaz
ucinén pii jejich dfednim vyhldSeni. Zptsob odkazu si stanovi
clenské staty.

Cldnek 4

Tato smérnice vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Ufednim véstniku Evropské unie.

Cldnek 5

Tato smérnice je uréena clenskym stattim.

Ve Strasburku dne 5. ervence 2006.

Za Radu
predsedkyné
P. LEHTOMAKI

Za Evropsky parlament
predseda
J. BORRELL FONTELLES
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PRILOHA I

Prilohy smérnice 95/2/ES se méni takto:

1.

Pifloha I se méni takto:

a) v uvodni pozndmce se vkladd novd pozndmka, kterd znf:

,4.  Latky uvedené pod cisly E 400, E 401, E 402, E 403, E 404, E 406, E 407, E 407a, E 410, E 412, E 413,
E 414, E 415, E 417, E 418 a E 440 nelze pouzit v Zelé cukrovinkdch ve tvaru minipohdrka, jimiz se
pro ucely této smérnice rozuméji Zelé cukrovinky pevné konzistence v polotuhych minipohdrcich
nebo minitobolkdch, které jsou ur¢eny k poziti jako jedno sousto tak, Ze pii stlaceni minipohdrku ¢i
minitobolky se cukrovinka vsune do dst.

b) v tabulce se vklddd novy fddek, ktery znf:

JE 462

Ethylcelulosa“

Pifloha II se méni takto:

a)  Fadek pro ,zrajici syr* se nahrazuje timto:

JZrajici syr

E 170 uhlicitan vépenaty

E 504 uhli¢itany hofecnaté
E 509 chlorid vdpenaty

E 575 glukono-delta-lakton

quantum satis

E 500ii hydrogenuhli¢itan sodny quantum satis (pouze pro syr

z kyselého mléka)*;

b) v fadku pro ,Bézny francouzsky chléb (Pain courant frangais)* se slova ,Bé&zny francouzsky chléb (Pain courant
frangais)“ nahrazuji slovy ,Pain courant francais; Friss btizakenyér, fehér és félbarna kenyerek”;

¢)  viddku pro Husi jitra, celd husi jatra, husi jitra v bloku (Foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras)“ se slova ,Husi
jatra, celd husi jatra, husi jatra v bloku (Foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras)“ nahrazuji slovy ,Foie gras, foie
gras entier, blocs de foie gras; Libamdj, libamdj egészben, libamdj tombben*.

Pifloha III se méni takto:

a)  Cast A se méni takto:

i) vtabulce ,Sorbany, benzoany a phydroxybenzoany* se zrusuji fadky pro ,E 216 Propyl p-hydroxybenzodt®
a ,E 217 Propyl p-hydroxybenzodt sodnou stl,

ii)  tabulka pro potraviny se méni takto:

zru$uji se tyto fadky:

Vafeni korysi

2 000

Radi ocdsky, vatené a baleni marino- | 2 000
van{ vafen{ mekkysi

Tekuté vyzivové dopliky

2 000
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—  vklddaji se nové radky, které zngji:

JKorysi a mekkysi, vafeni 1 000

2000

Dopliky stravy vymezené smérnici
2002/46/ES (*) doddvané v tekuté
formé

2000

(*) Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2002/46[ES (UF. vést. L 183, 12.7.2002, s. 51).%,

—  slova ,Dietni potraviny pro zvldstni 1écebné tcely” se nahrazuji slovy,Dietni potraviny pro zvlastni

1écebné acely vymezené smérnici 1999/21[ES (*)

(*) Smérnice Komise 1999/21/ES (UF. vést. L 91, 7.4.1999, s. 29).

b) v casti B se tabulka pro potraviny méni takto:

—  tadek pro koryse a hlavonozce se nahrazuje timto:

,Korysi a hlavonoZci:

—  Cerstvi, zmrazeni a hluboce zmrazeni

—  korysi z Celedi Penaeidae, Solenoceridae, Aristaeidae:
— do 80 jednotek
—  mezi 80 a 120 jednotkami
— nad 120 jednotek

Korysi a hlavonoZci:

—  vafeni

—  vafeni kory3i z Celedi Penaeidae, Solenoceridae, Aristacidae:
—  do 80 jednotek
—  mezi 80 a 120 jednotkami

— nad 120 jednotek

150 ()

150 (1)

200 (1)

300 (1)

50 (1)

135 (Y

180 (1)

270 (Y

(") Vjedlém podilu.,

—  slova ,Skroby (kromé $krobti pro vyzivu pii odstaveni kojence, pokracovaci a pocdtecni kojeneckou
vyzivu)“ se nahrazujf slovy ,Skroby (kromé skrobli v po¢dtecni kojenecké vyzivé, pokracovaci kojenecké

vyZzivé a obilnych a ostatnich piikrmech),

—  vklddaji se nové radky, které znéji:

,Salsicha fresca

450

Stolni hroznové vino

10

Cerstvé lici

10 (méfeno v jedlém podilu)*;
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¢) v d&asti C se tabulka pro E 249, E 250, E 251 a E 252 nahrazuje timto:

,Cislo E

Nazev

Potravina

Nejvyssi mnozstvi,
které lze pridat
v prubéhu vyroby
(vyjadteno
jako NaNO,)

Nejvyssi zbyt-
kové mnozstvi
(vyjadteno
jako NaNO,)

E 249

E 250

Dusitan dra-
selny (%)

Dusitan sodny (¥)

Masné vyrobky

150 mg/kg

Sterilované masné vyrobky
(Fo > 3,00) ()

100 mg/kg

Tradi¢ni naklddané masné vyrobky
(1)
Wiltshire bacon (1.1);

Entremeada, entrecosto, chispe, orel-
heira e cabeca (salgados), toucinho
fumado (1.2);

a podobné vyrobky

Wiltshire ham (1.1);
a podobné vyrobky

Rohschinken, nassgepokelt (1.6);
a podobné vyrobky

Cured tongue (1.3)

Tradi¢ni susené masné vyrobky (2):
Dry cured bacon (2.1);
a podobné vyrobky

Dry cured ham (2.1);

Jamén curado, paleta curada, lomo
embuchado y cecina (2.2);

Presunto, presunto da pd a paio do
lombo (2.3);

a podobné vyrobky

Rohschinken, trockengepikelt (2.5)
a podobné vyrobky;

175 mglkg

100 mg/kg

50 mg/kg

175 mgfkg

100 mg/kg

50 mg/kg

Jiné tradiéné vyrobené masné

vyrobky (3):

Vysocina

Selsky saldm

Turisticky trvanlivy saldm
Polican

Herkules

Lovecky saldm

Dunajskd klobdsa
Paprikds (3.5);

a podobné vyrobky

Rohschinken,
(3.1)

a podobné vyrobky;
Jellied veal and brisket (3.2)

trocken-[nassgepokelt

180 mg/kg

50 mg/kg
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Nejvyssi mnozstvi,
které Ize pridat

Nejvyssi zbyt-
kové mnozstvi

Cislo E Nazev Potravina v pr(fx]?;é;juf;iroby (vyjédreno
jako NaNO,) jako NaNO)
E 251 Dusi¢nan sodny | Tepelné neopracované masné | 150 mg/kg
E 252 () vyrobky
Dusi¢nan dra-
selny (%)
Tradi¢ni naklddané masné vyrobky
(1)
Kylmdsavustettu poronliha/ 300 mg/kg

Kallrokt renkott (1.4);

Wiltshire bacon a Wiltshire ham (1.1);
Entremeada, entrecosto, chispe, orel-
heira e cabeca (salgados),

toucinho fumado (1.2);

Rohschinken, nassgepokelt (1.6);

a podobné vyrobky

Bacon, Filet de bacon (1.5);
a podobné vyrobky

Cured tongue (1.3)

Tradi¢ni susené masné vyrobky (2):
Dry cured bacon a Dry cured ham
(2.1);

Jamén curado, paleta curada, lomo
embuchado y cecina (2.2);

Presunto, presunto da pd a paio do
lombo (2.3);

Rohschinken, trockengepokelt  (2.5);
a podobné vyrobky

Jambon sec, jambon sel sec et autres
piéces maturées séchées similaires (2.4)

250 mg/kg

250 mg/kg
bez piidani
E 249 nebo
E 250

10 mg/kg

250 mg/kg

250 mg/kg
bez piidani
E 249 nebo
E 250

Jiné tradi¢ni masné vyrobky (3):
Rohwiirste (Salami a Kantwurst) (3.3);

Rohschinken,
(3.1);
a podobné vyrobky

trocken-/nassgepokelt

Salchichén y chorizo tradicionales de
larga curacion (3.4);
Saucissons secs (3.6);

a podobné vyrobky

Jellied veal and brisket (3.2);

300 mg/kg (bez
pfidani E 249
nebo E 250)

250 mgkg
(bez pridani
E 249 nebo
E 250)

250 mgfkg

10 mg/kg
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Cislo E Nézev Potravina v prubéhu vyroby

Nejvyssi mnozstvi, R
které Ize pridat Ne]\ijM ZPYT-,
kové mnozstvi
. (vyjadfeno
(vyjadfeno .
jako NaNO,) jako NaNO,)

Tvrdé, polotvrdé a polomékké syry | 150 mg/kg

v mléce na
vyrobu syri nebo
srovnatelné
mnozstvi pridané
po odstranéni
syrovétky

a piidani vody

Analogy syra na bazi mléka

Naklddani sledi a $proti 500 mg/kg

1.2
13
1.4

21
22
23
2.4

2.5

3.1

3.2
33
3.4
3.5

3.6

Pokud jsou dusitany oznaceny ,pro pouZiti v potravindch®, mohou byt prodavany pouze ve smési se soli nebo s nahradou
soli.

Hodnota Fo 3 se rovnd tfem minutdm tepelného oSetfeni pii 121 °C (sniZeni mnoZstvi bakterii z jedné miliardy spor
v kazdé z 1 000 plechovek na jednu sporu v tisici plechovkach).

Dusi¢nany mohou byt obsazeny v nékterych tepelné opracovanych masnych vyrobcich v diisledku pfirozené premény
dusitanti na dusi¢nany v slabé kyselém prostiedi.

Masné vyrobky se naklddaji v ndlevu obsahujicim dusitany nebo dusi¢nany, sl a jiné slozky. Masné vyrobky mohou byt
pfedmétem dalstho zpracovani, napf. uzeni.

Do masa je vpravena injekce s ndlevem a nésledné se nalozi po dobu tii az deseti dnti. Slany nalev rovnéz obsahuje
mikrobiologické startovaci kultury.

Nalozi se po dobu tif az péti dnii. Vyrobek je tepelné neopracovany a ma vysokou vodni aktivitu.

Nalozi se po dobu nejméné ¢ty dnti a predvaii se.

Do masa je vpravena injekce s ndlevem a ndsledné se nalozi. Doba naloZent je 14 az 21 dni s ndslednym zrdnim uzenim
za studena po dobu &tyf az péti tydnd.

Naklddd se po dobu ¢ty az péti dnt pii teploté 5 az 7 °C, zraje typicky po dobu 24 az 40 hodin pii teploté 22 °C, miize
se udit po dobu 24 hodin pii teploté 20 az 25 °C a skladuje se po dobu tif az Sesti tydna pii teploté 12 az 14 °C.
Doba naloZeni zélezi na tvaru a hmotnosti kusti masa, pfiblizné dva dny na jeden kg, poté nasleduje stabilizace/zrani.
Proces konzervovani susenim zahrnuje pisobeni konzervaéni smési obsahujici dusitany nebo dusi¢nany, sil a jiné slozky
za sucha na povrch masa s ndslednym obdobim stabilizace/zrdni. Masné vyrobky mohou byt pfedmétem dalstho
zpracovani, napf. uzeni.

Konzervovani suSenim nésledované zranim po dobu nejméné ¢tyf dni.

Konzervovani susenim s dobou stabilizace nejméné deset dnii a zrani po dobu vice nez 45 dni.

Konzervovano susenim po dobu deseti az patndcti dnti s ndslednou dobou stabilizace 30 az 45 dnii a zrdni nejméné dva
mésice.

Konzervovano susenim po dobu tif dnii plus jeden den na kazdy kilogram s néslednym obdobim po nasoleni v délce
jednoho tydne a obdobim zrdni od 45 dnti do osmndcti mésict.

Doba konzervovéni zalezi na tvaru a hmotnosti kusti masa, pfiblizné deset az ¢trndct dndi, poté ndsleduje stabilizace/
zrani.

Procesy konzervovéni naklddinim a susenim jsou pouZziviny kombinované nebo pokud je dusicnan nebo dusitan
obsazen ve slozeném vyrobku nebo pokud je konzerva¢ni ndlev vpraven do vyrobku injekei pred vafenim. Vyrobky
mohou byt pfedmétem dalstho zpracovani, napf. uzeni.

Konzervovani susenim a naklddinim v ndlevu je pouzivino kombinované (bez vpraveni nélevu injekci). Doba
konzervovani zélezi na tvaru a hmotnosti kustt masa, pfiblizné 14 az 35 dnfi, poté ndsleduje stabilizace/zrdni.

Injekce nalevu s ndslednym vafenim ve vrouci vodé po dobu az tif hodin po uplynuti nejméné dvou dnd.

Vyrobek md dobu zrdni nejméné Ctyf tydnii a pomér vody/proteintt mensi nez 1,7.

Vyrobek ma dobu zrani nejméné 30 dnd.

Suseny vyrobek vafeny za teploty 70 °C, poté proces suSeni a uzeni po dobu osmi az dvanicti dnt. Fermentovany
vyrobek podléhd tifstupniovému procesu fermentovani po dobu 14 az 30 dnii s naslednym uzenim.

Susend, za syrova fermentovand klobdsa bez piidanych dusitant. Vyrobek je fermentovan pfi teplotich v rozmezi od 18
do 22 °C nebo nizsich (10 az 12 °C) a poté ndsleduje zrani po dobu nejméné tif tydnd. Vyrobek md pomér vody/proteinti
mensi nez 1,7.%
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d)  &ist D se méni takto:

ii)

i)

pozndmka se nahrazuje timto: ,Znak * v tabulce se vztahuje k pravidlu dmérnosti: pokud jsou galldty,
TBHQ, BHA a BHT pouzity v kombinaci, musi byt jejich jednotlivi mnozstvi tmérné snizena.”,

fadek pro E 310, E 311, E 312, E 319, E 320 a E 321 se nahrazuje timto:

LE 310 Propylgallat

E 311 Oktylgallat

E 312 Dodecylgallat

E 319 Tercidrni butylhydro-
chinon
(TBHQ)

E 320 Butylhydroxyanisol
(BHA)

E 321 Butylhydroxytoluen
(BHT)

Tuky a oleje pro vyrobu tepelné
opracovanych potravin

Oleje a tuky na smazeni, kromé
olegje z olivovych vyliska

Sadlo; rybi tuk; hovézi 1gj, dri-
bezi tuk a skopovy lij

200* (gallaty, TBHQ
a BHA jednotlivé nebo
v kombinaci)

100* (BHT)

oboji vyjadieno pro tuk

Smési pro piipravu moucniki
Snacky na bézi obilovin
Susené mléko pro prodejni
automaty

Susené polévky a vyvary
Omicky

Susené maso

Zpracovand ofechovd jédra
Predvaiené obiloviny

200 (gallaty, TBHQ
a BHA jednotlivé nebo
v kombinaci)

vyjadieno pro tuk

Kotenici a ochucovaci piipravky

200 (gallity a BHA jed-
notlivé nebo

v kombinaci) vyjadfeno
pro tuk

Susené brambory

25 (gallaty, TBHQ
a BHA jednotlivé nebo
v kombinaci)

Zvykacky
Dopliiky stravy vymezené smér-
nici 2002/46/ES

400 (galléty, TBHQ,
BHT a BHA jednotlivé
nebo v kombinaci)

Vonné silice

1 000 (gallaty, TBHQ
a BHA jednotlivé nebo
v kombinaci)

Latky urc¢ené k aromatizaci jiné
nez vonné silice

100* (gallaty jednotlivé
nebo v kombinaci)
200* (TBHQ a BHA
jednotlivé nebo

v kombinaci)“

vklada se novy fadek, ktery zni:

JE 586 4-Hexylresorcinol

Cerstvi, zmrazen{
a hluboce zmrazeni
korysi

korysi“

2 mgfkg zbytkového mnozstvi v mase
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Pifloha IV se méni takto:

a)  fadek pro E 385 se nahrazuje timto:

,E 385 Dvojsodno-vdpenatd sil | Emulgované omacky
kyseliny ethylen-dia-
mintetraoctové
(vépenatodisodnd stil
EDTA)

Sterilované lusténiny, sterilovand
luskova zelenina, houby a artycoky
v plechovkdch a sklenicich

Sterilovani korysi a mékkysi
v plechovkéch a sklenicich

Sterilované ryby v plechovkach
a sklenicich

Roztiratelné tuky vymezené
piilohami B a C nafizeni (ES)
¢ 2991/94 (*), s obsahem tuku
nejvyse 41 %

Zmrazeni a hluboce zmrazeni
korysi

Libamdj, egészben és tombben

75 mg/kg

250 mg/kg

75 mgfkg

75 mglkg

100 mg/kg

75 mgfkg

250 mglkg

) Uk vést. L 316, 9.12.1994, 5. 2.

b)  za fadek pro E 967 se vkladd novy fadek, ktery znf:

,E 968 Erytritol Potraviny obecné (kromé ndpojt
a potravin uvedenych v ¢l. 2
odst. 3)

Zmrazené a hluboce zmrazené
nezpracované ryby, korysi, mékkysi
a hlavonozci

quantum satis

quantum satis

Likéry quantum satis
Pro jiné acely nez pri-
slazovani*;

¢ vklada se novy fadek, ktery zni:
JE 426 Sojovéa hemicelulosa Ndpoje na bazi mléka uréené pro 5 g/l

maloobchodni prodej

Doplitky stravy vymezené smérnici | 1,5 g/l

2002/46/ES

Emulgované oméacky 30 g/l

Balené jemné pekaiské zbozi 10 g/kg

uréené pro maloobchodni prodej

Balené hotové orientdln{ nudle 10 g/kg

ur¢ené pro maloobchodni prodej

Balend hotovd ryZe urcéend pro 10 g/kg

maloobchodni prodej
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Balené zpracované produkty 10 g/kg
z brambor a ryZe (véetné zmraze-
nych, hluboce zmrazenych, chla-
zenych a susenych produkt)
urcené pro maloobchodni prodej

Susené, zahu$téné, zmrazené 10 g/kg
nebo hluboce zmrazené vajecné

vyrobky

Zelé cukrovinky, kromé zelé 10 g/kg*;

cukrovinek ve tvaru minipoharkd

v fadku E 468 se slova ,Tuhé dopliiky stravy“ nahrazuji slovy ,Dopliiky stravy vymezené smérnici 2002/46/ES
doddvané v pevné formé*;

v fadku E 338 az E 452 se slova ,Dietni dopliiky stravy“ nahrazuji slovy ,Dopliiky stravy vymezené smérnici
2002/46[ES*;

v fadku E 405, fadku E 416, fadku E 432 az E 436, fadku E 473 a E 474, fadku E 475, fddku E 491 az E 495,
fadku E 551 az E 559 a fddku E 901 az E 904 se slova ,Dietni dopliky stravy” nahrazujf slovy ,Dopliiky stravy
vymezené smérnici 2002/46/ES;

v fddku E 1201 a 1202 se slova ,Dietni dopliiky stravy ve formé tablet a potahovanych tablet“ nahrazuji slovy
,Dopliiky stravy vymezené smérnici 2002/46/ES ve formé tablet a potahovanych tablet;

v fddku E 405, fddku E 432 a7 E 436, fddku E 473 a E 474, tadku E 475, tddku E 477, fddku E 481 a E 482,
fadku E 491 az E 495 se slova ,Dietni potraviny pro zvlastni lécebné dcely“ nahrazuji slovy ,Dietni potraviny
pro zvldstni 1écebné dcely vymezené smérnici 1999/21/ES*

fadek pro E 1505, E 1517, E 1518 a E 1520 se nahrazuje timto:

L,E 1505 Triethylcitrat Latky urcené 3 glkg ze vSech zdroji v potravindch

k aromatizaci urCenych k pfimé spotiebé nebo piipra-

venych podle pokynt vyrobce; jednotlivé
nebo v kombinaci. V pifpadé ndpoja,

s vyjimkou krémovych likért, je nejvyssi
mnozstvi pro E 1520 1 g/l

E 1517 Glyceryl-diacetat (dia-
cetin)

E 1518 Glyceryl-triacett (tria-
cetin)

E 1520 Propan-1,2-diol (propy-
lenglykol)

doplnuji se nové tadky, které zngji:

L,E 1204 Pullulan Dopliiky stravy vymezené smérnici | quantum satis
2002/46/ES, ve form¢ tobolek
a tablet
Mikrocukrovinky na osvézeni quantum satis

dechu ve formé platka

E 1452 Skrobovy oktenyl- | Vitaminové ptfpravky ve formé 35 glkg dopliku stravy*
sukcindt hlinity tobolek v doplricich stravy vyme-

(SAOS) zenych smérnici 2002/46/ES
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Pifloha V se méni takto:

a)  za fddek pro E 967 se vklddd novy fadek, ktery zni:

JE 968

’ Erytritol;

b)  za fadek pro E 466 se vklddd novy tadek, ktery zni:

JE 462

I Ethylcelulosa®;

¢  ve tfetim sloupci fadku pro E 551 a E 552 se vkladd novd véta, kterd znf:

,Pro E 551: v E 171 oxidu titani¢itém a E 172 oxidech a hydroxidech Zeleza (max. 90 % obsahu barviva).“

Pifloha VI se méni takto:

a) v prvnim, druhém a tfetim odstavci dvodni pozndmky se slova ,vyZiva po odstaveni maze* nahrazuji slovy
,obilné a ostatni pitkrmy mohou*;

b) v &sti 3, v ndzvy, v fddku E 170 az E 526, fadku E 500, E 501 a E 503, fddku E 338, fddku E 410 az E 440,
fddku E 1404 az E 1450 a fddku E 1451 se slova ,vyziva po odstaveni“ nahrazuji slovy ,obilné a ostatni

pitkrmy*;

¢) v casti 4 se za fadek E 472c vklddd novy fadek, ktery zni:

JE 473

estery sacharosy s mastnymi
kyselinami

120 mg/l

Vyrobky obsahujici hydrolyzované
proteiny, peptidy a aminokyseliny*
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PRILOHA Il

Priloha smérnice 94/35/ES se méni takto:
1. v prvnim sloupci fadku pro E 420 az E 967 se vkladd kod ,E 968

2. v druhém sloupci fadku pro E 420 az E 967 se vklddd slovo ,Erytritol”.



