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31.7.2000 UREDNI VESTNIK EVROPSKYCH SPOLECENSTVI L 194/1

NARIZENI KOMISE (ES) & 1622/2000
ze dne 24. ¢ervence 2000,

kterym se stanovi nékterd provadéci pravidla k nafizeni (ES) & 1493/1999 o spoleéné organizaci
trhu s vinem a zavddi se kodex Spolecenstvi pro enologické postupy a osetfeni

KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI,

s ohledem na Smlouvu o zaloZeni Evropského spolecenstvi,

s ohledlem na nafizeni Rady (ES) ¢ 1493/1999
ze 17. kvétna 1999 o spolecné organizaci trhu s vinem (!),
a zejména na clanky 42, 44, 45, 46 a 80 uvedeného nafizeni,

vzhledem k t&¢mto ddvodim:

(1) 'V hlavé V kapitoly I nafizeni (ES) ¢. 1493/1999, jakoz (4)
i v nékterych pFilohdch téhoz nafizeni byla stanovena
obecnd pravidla pro enologické postupy a osetfeni
a ohledné ostatniho se odkazuje na provadéci pravidla,
jez ma stanovit Komise.

(2) Az do pfijeti nafizeni (ES) ¢ 1493/1999 byla tato
obecnd pravidla rozdélena do nékolika nafizeni Spole-
Censtvi. V zdjmu hospodaiskych subjektli Spolecenstvi, ©)
jakoZ i sprévy, kterd je povéfena uplatiiovanim pravni
upravy Spolecenstvi, se doporucuje tyto pfedpisy sloucit
do jediného kodexu Spolecenstvi o enologickych postu-
pech a osetfenich a zru$it nafizeni, kterd tuto oblast
upravovala, tj. nafizeni Komise (EHS) ¢ 1618/70 (%),

(EHS) ¢. 1972/78 () naposledy pozménéné nafizenim 7
(EHS) ¢&. 45/80 (*), (EHS) ¢&. 2394/84 (°) naposledy
pozménéné naffzenim (EHS) ¢ 2751/86 (%),
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. vést. L 175, 8.8.1970, s. 17.
. vest. L 226, 17.8.1978,s. 11.
Lvést. L7, 11.1.1980, s. 12.

. vést. L 224, 21.8.1984, s. 8.
. vést. L 253, 5.9.1986, s. 11.
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EHS) ¢ 305/86 (), (EHS) ¢ 1888/86 (), (EHS)
. 2202/89 (),  (EHS) & 2240/89 (9,  (EHS)
. 3220/90 ('') naposledy pozménéné nafizenim (ES)
. 1477/99 (%), (ES) €. 586/93 (")) naposledy pozmé-
néné nafizenim (ES) ¢ 693/96 ('), (ES) ¢. 3111/93 (V)
naposledy pozménéné nafizenim (ES) ¢ 693/98 (')
a (ES) & 1128/96 (V).

O O O¢

Kodex Spolecenstvi stanoveny timto zpusobem musi
obsahovat stdvajici pravni tipravu a musi ji pfizptisobit
novym pozadavkim nafizeni (ES) ¢. 1493/1999. Je vSak
zddouci provést takové zmény, které tuto pravni Gpravu
ucini souvislejsi, jednodussi a vylou¢i nékteré stavajici
mezery, aby byla vytvofena Gplnd pravni Gprava této
oblasti. Je tieba také upfesnit nékterd pravidla za dcelem
vys$i pravni jistoty pii jejich uplatiovani.

V Gsili o zjednoduseni pFislusnych pravnich pfedpisi
mohou byt stanovena pouze provadéci pravidla vyslovné
uvedend Radou v nafizeni (ES) ¢. 1493/1999. Jinak by
méla postacovat pravidla vyplyvajici z clanku 28
a ndsledujicich Smlouvy, aby byl umoznén volny pohyb
zbozi s produkty odvétvi vina v enologické oblasti.

Mimoto je tfeba stanovit, Ze tento kodex se pouZiva,
aniz jsou dotéeny zvlastni predpisy v jinych oblastech.
Tyto zvlastni pfedpisy mohou jiz existovat nebo byt
v budoucnu pfijaty zejména v rdmci prdvni dpravy
tykajici se potravin.
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vést. L 150, 25.6.1996, s. 13.
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(6)  Podle ¢&l. 42 odst. 5 naffzeni (ES) & 1493/1999 mohou (11)  Clanky 12 a 16 nafizeni (EHS) ¢. 358/79 () stanovily
byt také hrozny odrtd révy, které nejsou zatfidény podle od 1. zaf 1986 snizeni nejvyssi hodnoty celkového
¢lanku 19 uvedeného nafizeni jako odridy mostové, obsahu oxidu uhli¢itého v Sumivém vinu a jakostnim
a produkty z nich ziskané pouzity ve Spolecenstvi Sumivém vinu stanovenych péstitelskych oblasti o 15
k vyrobé produkti uvedenych v tomtéz odstavci. Je miligramti na litr. Pro Sumivd vina ze SpoleCenstvi,
tfeba stanovit seznam odrtid révy, na které se vztahuje s vyjimkou Portugalska, umoziuje ¢l. 22 odst. 1 nafi-
tato vyjimka. zeni (EHS) ¢. 358/79 uvddét tyto produkty na trh az do
vyCerpani zdsob, pokud byly pfipraveny podle nafizeni
(EHS) ¢ 358/79 ve znéni pouzitelném
pfed 1. zdfim 1986. Déle je tieba stanovit pfechodné
obdobi pro dovezend Sumivd vina a pro Sumivd vina ze
Spanélska a Portugalska, jakoz i pro $umivd vina vyro-
bend pfed 1. zdfim 1986, aby se ptedeslo potizim pfi
(7)  Podle piilohy V naiizeni (ES) ¢. 1493/1999 musi byt prodeji téchto produkti. Je nezbytné povolit, aby mohly
sestaven seznam jakostnich likérovych vin stanovenych byt tyto produkty béhem prechodného obdobi po
péstitelskych oblasti (jakostnich likérovych vin s. 0.), pro uvedeném datu nabizeny k prodeji, pokud celkovy
kterd budou povolena zvldstni pravidla vyroby. Aby bylo obsah oxidu sificitého odpovidd piedpisim Spolecenstvi
mozné tyto produkty snadngji identifikovat a aby se platnym pied 1. zdiim 1986.
obchod uvnitt SpoleCenstvi mohl plynule rozvijet, je
nezbytné odkdzat na oznacovéni stanovend v pravnich
a spravnich predpisech SpoleCenstvi a ve vnitrostatnich
pravnich predpisech.
(12) V ptiloze V ¢&sti B bodu 1 nafizeni (ES) ¢ 1493/1999
je stanoven nejvyssi obsah tékavych kyselin ve vinu;
(8)  Podle ptilohy IV nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 je tieba odchylky mohou byt stanoveny pro nékterd jakostni vina
stanovit také mezni hodnoty a podminky k uziti nékte- stanovenych péstitelskych oblasti (jakostni vina s. o.)
rych latek. a nékterd stolni vina se zemépisnym oznacenim a vina
o celkovém obsahu alkoholu nejméné 13 % objemo-
vych. Neékterd vina tohoto druhu pochdzejici
z Némecka, Spanélska, Francie, Itdlie, Rakouska a Spoje-
ného krélovstvi bézné vykazuji z divodu zvldstniho
zptisobu vyroby a jejich vy$stho obsahu alkoholu vyssi
obsah tékavych kyselin, nez je stanoveno v uvedené
(9) S piihlédnutim k soucasnym dostupnym védecko-tech- pifloze V. Aby mohla byt tato vina dile vyrdbéna
nickym  ddajim o pfiddvéni lysozymu, zejména béznymi postupy doddvajicimi specifické vlastnosti, méla
s ohledem na jakostni a zdravotni vlastnosti jim o3etie- by byt prijata odchylka od uvedené piflohy V &sti B
nych vin, nelze definitivné stanovit mezni hodnoty pro bodu 1.
toto ofetfeni, a proto se doporucuje zatim nepovolit
pouzivani lysozymu a provadét s nim v pfistim hospo-
défském roce dopliujici pokusy.
5 (13) Podle piilohy V &asti D bodu 3 nafizeni (ES)
(10)  Clanek 44 nafizeni (EHS) ¢. 33779 () ve znéni nafizeni & 1493/1999 se musi uvadét vinaské oblasti, ve
(EHS) ¢. 3307/85 () stanovi od 1. zdif 1986 sniZeni kterych byl tradi¢né provddén piidavek sacharézy podle
nejvyssi hodnoty celkového obsahu oxidu sificitého ve pravni Gpravy platné k 8. kvétnu 1970.
viné o 15 miligramt na litr, mimo vina $umivého, liké-
rového a nékterych jakostnich vin. Aby se zamezilo
potizim v odbytu vina na zdkladé této zmény vyrobnich
pravidel, bylo povoleno, aby vina pochézejici ze Spole-
Censtvi, mimo Portugalska, vyrobend pted timto datem
a vina pochdzejici ze tfetich zemi a vyrobend v Portu-
galsku béhem piechodného obdobi v rozsahu jednoho
roku po tomto datu, mohla byt nabizena k piimé lidské
spotiebé, pokud jejich celkovy obsah oxidu sificitého (14)  V Lucemburském velkovévodstvi je vzhledem k malému

odpovidd pfedpisim SpoleCenstvi nebo $panélskym
pfedpisim, které platily pred 1. zafim 1986; toto
opatfeni musi byt prodlouZeno, protoze jesté mohou
existovat zasoby téchto vin.

(') Uf. vést. L 54, 5.3.1979,s. 1.
() Uf.vést. L 367, 31.12.1985, s. 39.

rozsahu vinohradnictvi mozné, Ze pfisluné organy
systematicky zkontroluji vSechny Sarze produktd, u kte-
rych probihd vinifikace. Dokud bude tento stav existovat,
nen{ tfeba 7ddné prohldSeni o zamysleném obohaco-
vani.

() Uf. vést. L 54, 5.3.1979, s. 130.
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(16)

17)

(18)

(20)

Podle pfilohy V ¢isti G bodu 5 nafizeni (ES)
¢. 1493/1999 musi byt kazdy z tkont obohacovini,
piikyselovani  a odkyselovani  hldsen  pfislusnym
organiim. To samé se vztahuje na mnozstvi sachardzy,
zahusténého hroznového mostu nebo rektifikovaného
mostového koncentratu, které drzi fyzické ¢i pravnické
osoby za ucelem provedeni téchto tkond. Ucelem
tohoto prohldSeni je umoznit kontrolu danych tkond.
Musi proto sméfovat piislusnym organtim toho ¢len-
ského stdtu, ve kterém bude tento tkon proveden.
ProhldSeni proto musi byt pokud mozno pfesnd a pfi-
slusnym orgdntim mus{ byt dorucena ve lhutdch, které
jsou pfiméfené pro ucinnou kontrolu témito organy
tykajici se zvySeni obsahu alkoholu. V pfipadé piikyselo-
vani nebo odkyselovani postacuje ndslednd kontrola. Za
Gcelem zjednoduSeni administrativnich ¢&innosti proto
mohou byt tato prohldSeni, s vyjimkou prvniho
prohldeni v hospoddiském roce, nahrazena béznou
evidenci pravidelné kontrolovanou p¥islusnym orgdnem.

V piiloze V ¢asti F bodu 1 natizeni (ES) ¢. 1493/1999
jsou stanovena uritd pravidla pro slazeni vina. Tento
pfedpis se vztahuje zejména na stolni vina. Podle pfilohy
VI ¢asti G bodu 2 téhoz nafizeni se vztahuje rovnéz na
jakostn{ vina s. o.

Slazeni mo$tu nemutze vést k obohacovani pfesahuji-
cimu mezni hodnoty stanovené v piiloze V ¢asti C nafi-
zeni (ES) ¢. 1493/1999. Za timto Glelem byly v piiloze
V ¢asti F bodu 1 uvedeného nafizeni stanoveny zvlastni
pfedpisy. Mimoto se ukdzala kontrolni opatfeni jako
nezbytnd, zejména pro zajisténi souladu s piislusnymi
piedpisy.

Aby se zvysila Gcinnost kontrol, je wlelné provadét
slazeni pouze v etapé vyroby nebo v etapé co moznd
nejblizsi vyrobé. Slazeni proto musi byt omezeno na
etapu vyroby a velkoobchodu.

Je nezbytné, aby kontrolni subjekt byl informovin
o zamysleném slazeni. Za tim Gcelem je tfeba stanovit,
ze kazdy, kdo chce provést slazeni, o tom musi pisemné
kontrolni subjekt uvédomit; pfesto lze povolit zjedno-
duSeni postupu pro piipad castého nebo neustdlého
slazeni provddéného jednim podnikem.

Ucelem prohldseni je umoznit kontrolu daného dkonu.
Prohldseni proto musi byt poddna pfislusnym orgdnim
toho clenského stitu, ve kterém bude tento tkon
proveden, musi byt co nejpfesnéjsi a musi byt
piislusnym organtim dorudena pted provedenim tkonu.

(21)

(22)

(23)

(24)

(26)

27)

Pro zajisténi Gc¢inné kontroly musi byt hldseno mnozstvi
hroznového mostu nebo zahusténého hroznového
mostu, které piislusnd osoba drzi pred provedenim
slazeni; toto prohldseni je ale celné pouze tehdy, kdyz
je soucasné provazano s vedenim eviden¢éni knihy
vstupti a vystupt produktd pouzivanych ke slazeni.

Aby se zamezilo pouziti sacharézy pii slazeni likérového
vina, je Zddouci povolit kromé pouziti zahusténého
hroznového mostu rovnéz pouziti rektifikovaného
mostového koncentratu.

Scelovani je béznym enologickym postupem a vzhledem
k jeho moznym ucinkiim je zapotiebi pravni Gprava ze-
jména proto, aby se zamezilo zneuZiti jeho pouZzivani.

Scelovdni je miSeni vin nebo mosti z riznych mist
nebo rtiznych druhi.

U vin a mosth ze stejné vinaiské zény Spolecenstvi
nebo ze stejné produkéni oblasti nékteré tieti zemé je
zemépisny tdaj o mistu, odkud byly ziskdny, nebo tdaj
o odridé révy velmi dalezity pro jejich obchodni
hodnotu. Je proto zddouci povazovat za scelovani také
miSeni vin nebo hroznovych mostt ze stejné zony, aviak
z riznych zemépisnych jednotek uvniti této zény, jakoz
i miSeni vin nebo hroznovych mostad, které byly ziskdny
z riznych odrid révy nebo roki sklizné, pokud jsou
tdaje o tom uvedeny v oznaCeni takto ziskanych
produkta.

Podle ¢l. 42 odst. 6 nafizeni (ES) ¢. 14931999 je scelo-
vani bilého stolntho vina s cervenym v zdsadé zakd-
zdno, ale na regiony, ve kterych je tento postup tradi¢ni,
se viak vztahuje odchylka.

Na zdkladé této odchylky musi byt stanovena zvlastni
provadéci pravidla pro Spanélsko, kterd zohledni taméjsi
strukturu vinafstvi a pomalu se ménici spotiebitelské
zvyklosti.

Aby byla moznost scelovan{ bilého stolntho vina s cer-
venym vyuzivdna pouze tam, kde je to nezbytné, musi
byt stanoveno, Ze se takto ziskané vino nebude spotie-
bovévat mimo Spanélsko.

Clenské stity mohou povolit béhem omezeného obdobi
uziti urcitych enologickych postupti nebo osetfeni, kterd
nejsou povolena nafizenim (ES) ¢ 1493/1999,
k pokusnym déelim.
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(30)  Podle ¢l. 46 odst. 3 nafizen{ (ES) ¢. 1493/1999 maji byt
stanoveny metody rozboru, podle kterych mize byt zjis-
tovano sloZeni produktl, na néz se vztahuje c¢ldnek 1
uvedeného nafizeni, a pravidla, podle kterych mtze byt
zjisténo, zda tyto produkty nebyly podrobeny nepovo-
lenym enologickym postuptim.

(31) Pifloha VI ¢ast ] bod 1 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999
stanovi analytické zkousky, jez se vztahuji minimédlné na
hodnoty charakteristickych vlastnosti danych jakostnich
vin s.o., které jsou vyjmenovany v bodu 3 uvedené ¢asti.

(32)  Dohled nad adaji v dokladech o ptislusnych produktech
vyzaduje zavedeni jednotnych metod rozboru, aby byly
ziskdvany presné a srovnatelné tdaje. Tyto metody musi
byt proto zdvazné pro vSechny obchodni transakce
a kontroly. S ohledem na pozadavky kontroly a ome-
zené moznosti trhu je vhodné béhem omezeného
obdobi jesté povolit jisty pocet pouzitelnych postupd,
které umozni rychlé a dostate¢né jisté urceni zkouma-
nych skute¢nosti.

(33)  Metody rozboru Spolecenstvi pro odvétvi vina byly
stanoveny nafizenim Komise (EHS) & 2676/90 ().
Vzhledem k platnosti uvedenych metod je Zzaddouci
zachovat toto nafizeni v platnosti, s vyjimkou béznych
postuptl, jejichZ popis se v dohledné dobé zrusi.

(34) Clanek 80 nafizeni (ES) & 1493/1999 umoziuje
stanovit pfechodnd opatfeni k usnadnéni ptechodu
k pravni Gpravé podle uvedeného nafizeni. Je Zddouci
vyuzit této moznosti, aby se zamezilo vyznamnym
ztratdm hospodéiskych subjektti, které disponuji rozsah-
lymi zdsobami nékterého z produktil, na néz se vztahuje
toto nafizeni.

(35)  Opatieni tohoto nafizeni jsou v souladu se stanoviskem
Ridictho vyboru pro vino,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1

Pfedmét tohoto nafizeni

Aniz jsou dotéena obecnd ustanoveni pro vSechny potraviny,
sestdvd pravni tprava SpoleCenstvi, kterd se vztahuje na enolo-
gické postupy a oSetfeni, z hlavy V kapitoly I nafizeni (ES)
¢ 1493/1999, z jeho priloh a z tohoto kodexu.

(") Uf.veést. L 272, 3.10.1990, s. 1.

Tento kodex se tykd provadécich pravidel k nafizeni (ES)
¢ 1493/1999, zejména produktd, které jsou pouzivany k vini-
fikaci (hlava I) a enologickych postupti a osetfeni povolenych
ve Spolecenstvi (hlava Il a III).

HLAVA I

PREDPISY PRO HROZNY A HROZNOVY MOST

Cldnek 2

Pouziti hroznt nékterych odriad

1. Zakazuje se vinifikace hroznt odriid zatfidénych pouze
jako odridy pro stolni hrozny.

2. Odchylné od ¢l. 42 odst. 5 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999
mohou byt ve SpoleCenstvi k vyrobé produktii uvedenych
v piedchdzejicim ustanoveni pouzity hrozny pochdzejici
z odrid, které jsou uvedeny v piiloze I tohoto nafizeni.

Cldnek 3

Pouziti nékterych produkti, které nevykazuji pfirozeny

obsah alkoholu, k vyrobé sumivého vina, Sumivého vina

dosyceného oxidem uhli¢itym nebo perlivého vina dosy-
ceného oxidem uhli¢itym

Roky, ve kterych na zdkladé nepfiznivych povétrnostnich
podminek mohou byt produkty z vinafskych zén A a B, které
nevykazuji minimdln{ pfirozeny obsah alkoholu stanoveny pro
piislusnou vinafskou zénu, pouzity za podminek podle ¢l. 44.
odst. 3 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 k vyrobé Sumivého vina,
$umivého vina dosyceného oxidem uhli¢itym nebo perlivého
vina dosyceného oxidem uhlicitym, jsou uvedeny v pifloze II
tohoto nafizeni.

Cldnek 4

Pouziti hroznového mos$tu nékterych odrid k ziskdvani
aromatického S$umivého vina a jakostniho aromatického
Sumivého vina s. 0. a vyjimky z tohoto pouZiti

1. Seznam odrid révy, ze kterych musi byt vyrdbén
hroznovy most nebo &aste¢né zkvaseny hroznovy most pouzi-
vany podle piilohy V ¢asti I bodu 3 pism. a) a piilohy VI ¢asti
K bodu 10 pism. a) nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 pii sestavovani
kupaze k ziskdvani jakostniho aromatického Sumivého vina
a jakostntho aromatického $umivého vina s. o. je uveden
v piiloze III ¢asti A tohoto nafizeni.
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2. Odchylky uvedené v pfiloze V &sti I bodu 3 pism. a)
a priloze VI d&asti K bodu 10 pism. a) nafizeni (ES)
¢. 1493/1999 vztahujici se k odriddm révy a produktdm
uZitym pii sestavovani kupdze jsou uvedeny v pifloze III &asti
B tohoto nafizeni.

HLAVA I

ENOLOGICKE POSTUPY A OSETRENI

KAPITOLA I

MEZNI HODNOTY A PODMINKY PRO UZITI STANO-
VENYCH LATEK POVOLENYCH PRO ENOLOGICKE
UCELY
Cldnek 5

Mezni hodnoty pro uZiti urcitych latek

Latky povolené k enologickym tcelim uvedenym v ptiloze IV
nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 mohou byt pouzity jen v rdmci
meznich hodnot stanovenych v pfiloze IV tohoto nafizeni.

Cldnek 6

Polyvinylpolypyrrolidon

Polyvinylpolypyrrolidon, ktery je povolen podle piilohy IV
bodu 1 pism. p) a bodu 3 pism y) nafizeni (ES) ¢. 1493/1999,
muizZe byt pouzit pouze tehdy, jestlize vyhovuje pozadavkim
podle piilohy V tohoto nafizeni.

Clanek 7

Vinan vapenaty

Vinan vépenaty, ktery je povolen podle piilohy IV &is. 3 pism.
v) nafizeni (ES) ¢. 14931999 k podpote vylucovani vinného
kamene, mizZe byt pouzit pouze tehdy, jestlize vyhovuje poza-
davkiim podle pFilohy VI tohoto nafizeni.

Cldnek 8

Kyselina vinnd

Kyselina vinnd, kterd je povolena podle piilohy IV bodu 1
pism. m) a bodu 3 pism. I) nafizeni (ES) ¢. 1493/1999, muze
byt pouzita pouze pro produkty, které:

— pochdzeji z odrtid Elbling a Ryzlink rynsky a

— byly ziskdny z hroznt sklizenych v téchto vinatskych ob-
lastech severni ¢asti vinaiské zony A:

— Ahr,

— Rheingau,

— Mittelrhein,

— Mosel-Saar-Ruwer,
— Nahe,

— Rheinhessen,

— Rheinpfalz,

— Moselle luxembourgeoise.

Cldnek 9

Pryskyfice borovice Aleppo

Pryskytice borovice Aleppo, kterd je povolena podle piilohy IV
bodu 1 pism. n) nafizeni (ES) ¢. 14931999, muze byt pouZita
pouze pro ziskdvani stolniho vina ,Retsina“. Tento enologicky
postup miize byt proveden pouze:

— na zemépisném tzemi Recka,

— u hroznového mostu z hroznt odrad, péstitelské oblasti
a oblasti vinifikace stanovenych v feckych pravnich pfed-
pisech Gcinnych pted 31. prosincem 1980,

— piidavkem pryskyfice nejvyse v mnozstvi 1 000 gramil na
hektolitr osetfovaného produktu pted kvasenim nebo —
jestlize skute¢ny obsah alkoholu nepfekracuje jednu tfetinu
celkového obsahu alkoholu — béhem kvasent.

Zamysli-li Recko zménit pravni piedpisy uvedené v druhé
odrédzce, sdéli to pfedtim Komisi. Jestlize se Komise nevyjadii
do dvou mésici ode dne tohoto sdéleni, mtize Recko provést
vyse uvedenou zménu.

Cldnek 10

Betaglucanasa

Betaglucanasa, kterd je povolena podle piilohy IV bodu 1 pism.
j) a bodu 3 pism. m) nafizeni (ES) ¢. 1493/1999, mdze byt
pouzita pouze tehdy, jestlize vyhovuje pozadavkam podle
piflohy VII tohoto natizeni.
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Cldnek 11

Mlécéné bakterie

Mlééné bakterie, které jsou povoleny podle piilohy IV bodu 1
pism. q) a bodu 3 pism. z) nafizeni (ES) ¢. 1493/1999, mohou
byt pouzity pouze tehdy, jestlize vyhovuji pozadavkam podle
piilohy VIII tohoto nafizeni.

Cldnek 12

Iontovy méni¢

Podle piilohy IV bodu 2 pism. h) nafizeni (ES) ¢. 1493/1999
povolené iontové méni¢e jsou sulfonové nebo amoniakové
styrolové ¢ benzoldivinilové kopolymery. Musi odpovidat
smérnici Rady 89/109/EHS ze dne 21. prosince 1988 o sblizo-
vani pravnich piedpist ¢lenskych stath tykajicich se materidla
a predmétti urcenych pro styk s potravinami ('), jakoz i pred-
pisim Spolecenstvi a vnitrostitnim pfedpisim piijatym k pro-
vedeni uvedené smérnice. Nesmi ponechdvat pii kontrole
metodou rozboru stanovenou v pfiloze IX tohoto nafizeni
v zadném z uvedenych rozpoustédel vice nez 1 mg/l organic-
kych latek. Jejich regenerace se miiZze uskutenit pouze za uZiti
latek, které jsou povoleny k vyrobé potravin.

Jejich pouziti je mozné pouze pod dohledem enologii nebo
technik a v zafizenich, které jsou schvdleny organy clenského
stdtu, na jehoZz tzemi je pryskyfice pouzivdna. Tyto organy
stanovi povinnosti a odpovédnost pfipadajici schvdlenym
enologiim a techniktim.

Cldnek 13

HexakyanoZeleznatan draselny

Pouziti hexakyanozeleznatanu draselného podle prilohy IV
bodu 3 pism. p) nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 je povoleno pouze
tehdy, jestlize toto oSetfeni bude provddéno za dozoru enologa
nebo technika, ktery je schvdlen orgdny clenského stdtu, na
jehoz tzemi se toto odetfeni provadi, a podminky k vymezeni
odpovédnosti piipadné stanovi ¢lensky stat.

Po oSetfeni hexakyanozZeleznatanem draselnym musi vino vyka-
zovat stopy Zeleza.

Na kontrolu pouzivani produktti uvedenych v tomto ¢lanku se
vztahuji pfedpisy pfijaté piislusnym clenskym stdtem.

(") Uf.vést. L 40, 11.2.1989, s. 38.

Clanek 14

Fytdt vapenaty

Pouziti fytatu vdpenatého podle piilohy IV bodu 3 pism. p)
naifzeni (ES) ¢. 1493/1999 je povoleno pouze tehdy, jestlize
toto oSetfeni bude provddéno za dozoru enologa nebo tech-
nika, ktery je schvélen organy ¢lenského stitu, na jehoz tizemi
se toto odetfeni provadi, a podminky k vymezeni odpovéd-
nosti ptipadné stanovi ¢lensky stat.

Po ofetfeni fytitem vdpenatym musi vino vykazovat stopy
zeleza.

Na kontrolu pouzivini produktd uvedenych v prvnim
pododstavci se vztahuji predpisy piijaté piislusnym clenskym
statem.

Cldnek 15

DL-kyselina vinnd

Uziti DL-kyseliny vinné podle pfilohy IV bodu 3 pism. s) nafi-
zeni (ES) €. 1493/1999 je povoleno pouze tehdy, jestlize toto
oetfeni bude provddéno za dozoru enologa nebo technika,
ktery je schvalen orgdny clenského stitu, na jehoz tzemi se
toto odetfeni provadi, pficemz podminky k vymezeni odpovéd-
nosti piipadné stanovi ¢lensky stat.

Na kontrolu pouzivani produktd uvedenych v tomto ¢lanku se
vztahuji pfedpisy pfijaté piislusnym clenskym stdtem.

Cldnek 16

OfSetfeni elektrodialyzou

Osetfeni elektrodialyzou, kterd je povolena podle piilohy IV
bodu 4 pism. b) nafizen{ (ES) ¢. 1493/1999 k zabranéni vysra-
zeni vinného kamene, mize byt pouZito pouze tehdy, jestlize
vyhovuje pozadavkim podle piilohy X tohoto nafizeni.
Do 31. &ervence 2001 je vyhrazeno pouze pro stolni vina.

Clanek 17

Ureasa

Ureasa, kterd je povolena podle piilohy IV bodu 4 pism. c)
naifzeni (ES) ¢. 1493/1999 ke sniZeni obsahu mocoviny ve
viné, maze byt pouzita pouze tehdy, jestlize vyhovuje poza-
davkam a kriteriim ¢istoty podle pfilohy XI tohoto nafizeni.
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Cldnek 18 — vina vyrobend pted 1. lednem 1991 pochdzejici z Portu-
galska, jejichz celkovy obsah oxidu sifi¢itého nepiekracuje
mezni hodnotu platnou podle portugalskych predpisti pied
Piivod kysliku timto datem.

Pii ptidavku kysliku podle ptilohy IV bodu 4 pism. a) nafizeni
(ES) ¢. 1493/1999 musi jit o Cisty plynny kyslik.

KAPITOLA 11

ZVLASTNI MEZNI HODNOTY A PODMINKY

Cldnek 19

Obsah oxidu sifi¢itého

1.  Zmény seznamu vin uvedenych v piloze V &asti
A bodu 2 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 jsou uvedeny v piiloze
XII tohoto nafizeni.

2. Az do vyCerpdni zdsob mohou byt nabizena k piimé
lidské spotiebé:

— vina pochdzejici ze Spoledenstvi, mimo Portugalska, kterd
byla vyrobena pted 1. zdfim 1986, s vyjimkou Sumivého
a likérového vina a

— vina pochdzejici ze tfetich zemi a Portugalska, kterd byla
dovezena do Spolecenstvi pied 1. zdfim 1987, s vyjimkou
Sumivého a likérového vina,

jejichz celkovy obsah oxidu sifi¢itétho v okamziku dodani
k piimé lidské spotiebé nepfesahuje tyto hodnoty:

a) 175 miligramt na litr u Cerveného vina,
b) 225 miligrama na litr u bilého a razového vina,

¢) odchylné od pismen a) a b) pro vina, kterd obsahujf
zbytkovy cukr jako pFepocteny invertni cukr nejméné 5
gramd na litr, 225 miligram@ na litr u Cerveného vina
a 275 miligramt na litr u bilého a ruzového vina.

Déle mohou byt az do vyCerpdni zdsob nabizena k pi{mé
lidské spotiebé v producentské zemi a k vyvozu do tietich
zem{ ndsledujici vina:

— vina vyrobend pied 1. zdfim 1986 pochdzejici ze
Spanélska, jejichz celkovy obsah oxidu sificitého neprekra-
¢uje mezni hodnotu platnou podle $panélskych predpist
pied timto datem,

3. Az do vycerpdni zdsob muze byt nabizeno k primé lidské
spotfebé takové Sumivé vino pochdzejici ze tietich zemi
a z Portugalska, které bylo dovezeno do Spolecenstvi
pfed 1. zdfim 1987 a jehoz celkovy obsah oxidu sificitého
neprekracuje:

— 250 miligramd na litr u $umivého vina,

— 200 miligramt na litr u jakostntho §umivého vina.

Dédle mohou byt az do vyCerpdni zdsob nabizena k pi{mé
lidské spotfebé v producentské zemi a k vyvozu do tietich
zemf:

— vina vyrobend pfed 1. zdfim 1986 pochdzejici ze
Spanélska, jejichz celkovy obsah oxidu sificitého neptekra-
¢uje mezni hodnotu platnou podle $panélskych predpist
pfed timto datem,

— vina vyrobend pted 1. lednem 1991 pochazejici z Portu-
galska, jejichZ celkovy obsah oxidu sificitého neprekracuje
mezni hodnotu platnou podle portugalskych predpisti pred
timto datem.

Cldnek 20

Obsah tékavych kyselin

Vina, na kterd se vztahuji odchylky podle ptilohy V ¢&isti B
bodu 3 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 z nejvysstho obsahu téka-
vych kyselin, jsou uvedena v piiloze XIII tohoto nafizeni.

Clanek 21

Pouziti siranu vépenatého u nékterych likérovych vin

Odchylky ve vztahu k pouziti siranu vdpenatého podle piilohy
V ¢asti ] bodu 4 pism. b) nafizeni (ES) & 14931999 se
mohou vztahovat pouze na tato $panélskd vina:

a) ,vino generoso” podle definice uvedené v piiloze VI ¢ésti L
bodu 8 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999;

b) ,vino generoso de licor* podle definice uvedené v ptiloze VI
Casti L bodu 11 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999;
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HLAVA I

ENOLOGICKE POSTUPY

KAPITOLA 1

OBOHACOVANI

Cldnek 22
Povoleni uziti sacharézy

Vinaiské oblasti, ve kterych je povoleno uziti sacharézy podle
piilohy V &isti D bodu 3 nafizeni (ES) ¢. 14931999, jsou
tyto:

a) vinafskd zona A,
b) vinafskd zona B,

¢) vinafskd zéna C, s vyjimkou vinic lezicich v Itdlii, Recku,
Spanélsku, Portugalsku a ve francouzskych departementech,
pro néZ jsou piislusné tyto odvolaci soudy:

— Aix-en-Provence,
— Nimes,

— Montpellier,

— Toulouse,

— Agen,

— Pau,

— Bordeaux,

— Bastia.

Obohacovéani suchym cukfenim v3ak muZze byt ve francouz-
skych departementech podle predchizejictho odstavee viji-
mecné povoleno stitnimi orgdny. Francie o téchto povolenich
neprodlené uvédomi Komisi a ostatni ¢lenské stdty.

Cldnek 23

Obohacovini v pfipadé mimofidné nepfiznivych povétr-
nostnich podminek

Roky, ve kterych je povoleno zvySovani obsahu alkoholu podle
piflohy V casti C bodu 3 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 na
zdkladé clanku 75 uvedeného naffzeni z divodu mimorddné
nepfiznivych povétrnostnich podminek podle ptilohy V ¢&asti C
bodu 4 téhoz nafizeni, jsou uvedeny v¢etné vinafskych zén,
zemépisnych oblasti a pfipadné dotéenych odrad révy v pii-
loze XIV tohoto nafizeni.

Clanek 24

Obohacovini kupdze pro Sumivé vino

Podle piilohy V ¢asti H bodu 4 a ¢asti I bodu 5, jakoz i pii-
lohy VI cdsti K bodu 11 naffzeni (ES) ¢ 1493/1999 muze
kazdy clensky stdt povolit obohacovani kupdze v misté vyroby
$umivého vina, pokud:

a) u zadné ze slozek kupaze dosud neprobéhlo obohacent;

b) tyto slozky sestdvaji vyhradné z hroznt sklizenych na
uzemi doty¢ného clenského stdtu;

¢) obohaceni se provede jen jednou;

d) nebudou piekroceny ndsledujici mezni hodnoty:

— 3,5% objemovych v piipadé kupdze ze slozek
z vinafské zoény A, pokud pfirozeny obsah alkoholu jed-
notlivych slozek ¢inil nejméné 5 % objemovych,

— 2,5% objemovych v pfipadé kupdze ze slozek
z vinafské zény B, pokud pFirozeny obsah alkoholu jed-
notlivych slozek ¢inil nejméné 6 % objemovych,

— 2% objemovych v pfipadé kupdze ze slozek z vinaf-
skych zén C 1 a), CIb), CII, C I, pokud pfirozeny
obsah alkoholu jednotlivych slozek ¢inil v jednotlivych
z6éndch podle pofadi nejméné 7,5 % objemovych, 8 %
objemovych, 8,5 % objemovych, piip. 9 % objemovych.

Vyse uvedenymi meznimi hodnotami neni dotéeno pouZziti
¢l. 44 odst. 3 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 na kupdze, které
jsou urceny k vyrobé Sumivého vina ve smyslu ptilohy
I bodu 15 uvedeného nafizenf;

e) bude jako metody pouzito ptidavku sachardzy, zahusténého
hroznového mostu nebo rektifikovaného hroznového
koncentratu.

Cldnek 25

Spravni pravidla pro obohacovani

1. ProhldSeni o dkonech zvySovani obsahu alkoholu
uvedené v piiloze V ¢&asti G bodu 5 nafizeni (ES)
¢. 1493/1999 piedklada fyzickd nebo pravnickd osoba, kterd
zamysli provést uvedené tkony, béhem lhit a za pfiméfené
kontroly, které stanovi piislusny organ c¢lenského stitu, na
jehoz tizemi se tkkon provadi.
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2. Prohldseni podle odstavce 1 se provadi pisemné a obsa-
huje tyto tdaje:

— jméno a adresu prohlasujiciho,

— misto provedeni tikonu,

— den a hodinu zacdtku provadéni tkonu,

— oznaceni produktu, u néhoz bude tikon proveden,

— postup provadéni tkonu s uvedenim druhu produktu
k tomu pouzitého.

3. Clenské stity presto mohou povolit, Ze jedno prohldseni
urCené piislusnym orgdntim bude platit pro vice tkond nebo
pro stanovené obdobi. Takové prohldseni mohou povolit,
pouze pokud prohlasujici vede evidenci o jednotlivych
tikonech obohacovéni s tdaji obsazenymi v prohldseni podle
odstavce 2 a odstavce 6.

4. Clenské stity stanovi pravidla, podle nichz prohlasujici,
ktery nemohl z divodu vy$si moci provést ve stanoveném
obdobi dkony uvedené v jeho prohldseni, predd piislusnym
orgdntim nové prohldseni umoziujici potiebnou kontrolu.

Tato pravidla pisemné sdéli Komisi.

5. Prohldseni podle odstavce 1 neni vyzadovdno v Lucem-
burském velkovévodstvi.

6. Udaje tykajici se provadénych tkont zvysovani obsahu
alkoholu se okamzité po jejich skonceni zaznamendvaji do
eviden¢ni knihy v souladu s pravidly stanovenymi na zdklad¢
¢lanku 70 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999.

Jestlize prohldseni platné pro vice tkont neobsahuje den a cas
zaCdtku provadéni dkond, musi byt mimoto pfed zacdtkem
provadéni kazdého tkonu proveden zdpis do eviden¢ni knihy.

KAPITOLA 1I

PRIKYSELOVANI A ODKYSELOVANI

Cldnek 26
Spravni pfedpisy pro pfikyselovidni a odkyselovani

1. Prohldseni o piikyselovani a odkyselovani podle pitilohy
V dasti G bodu 5 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 musi byt poddno
nejpozdéji druhého dne po provedeni prvniho tkonu v daném
hospodaiském roce. Vztahuje se na viechny tkony daného
hospodatského roku.

2. Prohldseni uvedené v odstavci 1 se provadi pisemné
a obsahuje tyto udaje:

— jméno a adresu prohlasujiciho,
— povahu dkonu,

— misto provedeni tkonu.

3. Udaje tykajici se provadénych dkont piikyselovani nebo
odkyselovani se zaznamendvaji do eviden¢ni knihy v souladu
s pravidly stanovenymi na zdkladé cldnku 70 nafizeni (ES)
¢. 1493/1999.

KAPITOLA 1II

SPOLECNA PRAVIDLA PRO OBOHACOVANI, PRIKYSE-
LOVANI A ODKYSELOVANI

Cldnek 27
Piikyselovini a obohacovini téhoZ produktu

Pipady, kdy je podle pfilohy V ¢asti E bodu 7 nafizeni (ES)
¢. 1493/1999 povoleno piikyselovani a obohacovani jednoho
a téhoz produktu ve smyslu piilohy I nafizeni (ES)
¢. 1493/1999, jsou stanoveny postupem podle ¢lanku 75 naii-
zeni (ES) €. 1493/1999 a jsou uvedeny v piiloze XV tohoto
nafizeni.

Cldnek 28

Obecné podminky pro tdkony obohacovini, pfikyselovani
a odkyselovani jinych produkti nez vina

Ukony uvedené v pifloze V ¢isti G bodu 1 nafizeni (ES)
& 14931999 musi probéhnout jen jednou. Clenské stity vsak
mohou stanovit, Ze nékteré z téchto tikont mohou probéh-
nout opakované, pokud tim bude zlepSen proces vinifikace
piislusného produktu. V takovém piipadé pro veskeré dkony
plati mezni hodnoty stanovené v piiloze V nafizeni (ES)
¢ 1493/1999.

Cldnek 29

Odchylky od stanovenych termind pro iikony obohaco-
vani, pfikyselovdni a odkyselovani

Odchylné od termint stanovenych v piiloze V &isti G bodu 7
naifzeni (ES) ¢. 1493/1999 mohou byt tkony obohacovani,
piikyselovani a odkyselovani provedeny pied terminy stanove-
nymi v piiloze XVI tohoto nafizeni.
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KAPITOLA IV

SLAZENI{

Clanek 30

Technickd pravidla pro slazeni

Slazeni stolniho vina a jakostniho vina s. o. je povoleno pouze
ve vyrobni etapé a v etapé velkoobchodu.

Cldnek 31

Spravni pravidla pro slazeni

1. Fyzické nebo pravnické osoby, které provadéji slazeni,
za$lou odpovidajici prohldseni piislusnému orgdnu ¢lenského
statu, na jehoZ Gizemi bude slazeni provedeno.

2. Tato prohldeni se provddéji pisemné. Musi byt dorucena
pislusnym orgdniim nejméné 48 hodin pred dnem provedeni
tkonu.

Jestlize néktery podnik provadi dkony <asto nebo trvale,
mohou ¢lenské stity povolit, aby prohldseni piislusnym
organum platilo pro vice tkont nebo ur¢ité obdobi. Takové
prohldseni Ize povolit pouze tehdy, kdyZ podnik vede evidenci
o jednotlivych tikonech a o tdajich podle odstavce 3.

3. ProhldSeni obsahuje tyto tdaje:

a) pii slazeni podle podminek pfilohy V ¢asti F bodu 1 pism.
a) a piilohy VI ¢dsti G bodu 2 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999:

i) mnozstvi zpracovavaného stolniho nebo jakostntho vina
s. 0. a jeho celkovy a skute¢ny obsah alkoholu,

ii) mnozstvi pfiddvaného hroznového mostu a jeho
celkovy a skutecny obsah alkoholu,

i) celkovy a skute¢ny obsah alkoholu stolnitho nebo
jakostniho vina s. 0. po provedeném slazent;

b) pii slazeni podle podminek piilohy V ¢asti F bodu 1 pism.
b) a piilohy VI ¢asti G bodu 2 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999:

i) mnozstvi zpracovdvaného stolniho nebo jakostntho vina
s. 0. a jeho celkovy a skutecny obsah alkoholu,

ii) mnozstvi ptidivaného hroznového mostu a jeho
celkovy a skute¢ny obsah alkoholu, pfipadné mnozstvi
a hustotu ptidavaného zahusténého hroznového mostu,

iii) celkovy a skute¢ny obsah alkoholu stolntho nebo
jakostniho vina s. o. po provedeném slazeni.

4. Osoby uvedené v odstavci 1 vedou evidenéni knihu
vstupt a vystupti hroznového mostu nebo zahusténého
hroznového mostu, ktery drzi za Géelem slazeni.

Cldnek 32

Slazeni urcitych dovezenych vin

Pti slazeni dovezenych vin podle piilohy V ¢asti F bodu 3 nafi-
zeni (ES) ¢. 1493/1999 musi byt dodrzeny clanky 30 a 31
tohoto nafizeni.

Cldnek 33

Zvlastni pravidla pro slazeni likérovych vin

1. Slazeni je povoleno za podminek uvedenych v piiloze
V &isti ] bodu 6 pism. a) druhé odrdzky nafizeni (ES)

¢. 1493/1999 pro ,vino generoso de licor®, jak je definovino
v pifloze VI &isti L bodu 11 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999.

2. Slazeni je povoleno za podminek uvedenych v pfiloze
V ¢asti ] bodu 6 pism. a) treti odrazky nafizeni (ES)
¢. 1493/1999 pro jakostni likérové vino s. o. ,Madeira“.

KAPITOLA V

SCELOVANI

Clanek 34

Definice

1. Scelovanim ve smyslu ¢l. 46 odst. 2 pism. b) nafizeni (ES)
¢. 1493/1999 se rozumi michdni{ vin a mosti pochdzejicich:

a) z ruznych statd,

b) z rtznych vinafskych zén Spoledenstvi ve smyslu pfilohy
III nafizeni (ES) ¢. 14931999 nebo z rdznych produkénich
oblasti nékteré tieti zemé,
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¢) z jediné vinaiské zony Spolecenstvi nebo jediné produkéni
oblasti nékteré tieti zemé, aviak

— rtizného zemépisného pivodu,
— ruznych odrud révy,
— rtznych rokd sklizng,
jestlize v oznaceni produktd ziskanych timto opatfenim jsou

nebo musi byt uvedeny tdaje uvedené v piedchdzejicich odrdz-
kach, nebo

d) z raznych druht vin ¢ mosta.

2. Riznymi druhy vin ¢ mostd se rozumi:

— Cervené vino, bilé vino a mosty nebo vina vhodnd k ziska-
véni téchto druhd vin,

— stolni vino, jakostni vino s. 0. a mosty nebo vina vhodna
k ziskdvani téchto druhd vin.

Pro pouziti tohoto odstavce se rtizové vino povaZzuje za vino
cervené.

3. Za scelovéni se nepovaZuje:

a) piidavek zahusténého hroznového mostu nebo rektifikova-
ného mostového koncentrdtu za ucelem zvySeni pfiroze-
ného obsahu alkoholu daného produktu;

b) slazeni

— stolniho vina,

— jakostniho vina s. o., pokud produkt pouzity ke slazeni
pochdzi ze stanovené péstitelské oblasti, jejimz ndzvem
je vino oznaleno, a jestlize tento produkt je tvofen
rektifikovanym mostovym koncentratem;

¢) vyroba jakostniho vina s. o. podle tradi¢nich postupt uvede-
nych v pifloze VI ¢&isti D bodu 2 nafizeni (ES)
¢ 1493[1999.

Cldnek 35

Obecnd pravidla pro scelovini

1. Je zakdzdno michat nebo scelovat:
— stolni vina mezi sebou nebo

— vina vhodnd k ziskdvani stolniho vina mezi sebou nebo se
stolnim vinem nebo

— jakostni vina s. 0. mezi sebou,

pokud nékterd ze slozek neodpovidd nafizeni (ES)
¢. 1493/1999 nebo tomuto nafizeni.

2. Michanim erstvych vinnych hroznt, hroznového mostu,
astecné zkvaseného hroznového mostu nebo mladého vina
v procesu kvaseni — jestlize néktery z téchto produktd nevyka-
zuje vlastnosti predepsané pro zpracovani na vino vhodné
k ziskdvani stolniho vina nebo na stolni vino — s produkty
vhodnymi k ziskdvani téchto vin nebo se stolnim vinem nelze
vyrobit vino vhodné k ziskdvani stolniho vina ani stolni vino.

3. Pro scelovini lze s vyhradou ndsledujicich odstavci
pouzit pouze takova stolni vina, kterd byla ziskdna scelovdnim
stolnich vin mezi sebou a stolnich vin s vinem vhodnym
k ziskdvani stolntho vina, pokud doty¢nd vhodnd vina vykazuji
nejvyse 17 % objemovych ptirozeného obsahu alkoholu.

4. Aniz je dotcen ¢l. 44 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999
a cldnek 36 tohoto nafizeni, mtZe scelenim vina vhodného
k ziskdvani stolntho vina:

a) se stolnim vinem vzniknout stolni vino pouze tehdy, kdyz
se tento tkon provede ve vinafské z6n¢, v niZ bylo vino
vhodné k ziskdvan{ stolntho vina vyrobeno;

b) s jinym vinem vhodnym k ziskdvani stolniho vina vznik-
nout stolni vino pouze tehdy, kdyz

— druhé vino vhodné k ziskavani stolntho vina pochdzi ze
stejné vinafské zony a

— tento tkon se provede ve stejné vinafské zoné.

5. Je zakdzdno scelovdni hroznového mostu nebo stolntho
vina, u nichz byly pouzity enologické postupy podle pFilohy
IV bodu 1 pism. n) nafizeni (ES) ¢. 1493/1999, s hroznovym
mostem nebo vinem, u kterych tyto enologické postupy
pouzity nebyly.

Cldnek 36

Zvla$tni pravidla pro scelovani bilych a ervenych vin ve
Spanélsku

1. Podle ¢l. 42 odst. 6 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 miiZe byt
az do 31. ¢ervence 2005 na tzemi Spanélska scelovdno vino
vhodné k ziskdvani bilého stolntho vina nebo bilé stolni vino
s vinem vhodnym k ziskdvdni Cerveného stolniho vina nebo
Cervenym stolnim vinem, pokud ziskany produkt vykazuje
vlastnosti cerveného stolniho vina.

2. Spanélskd cervend a rGizové stolni vina mohou byt pred-
métem obchodni vymény s jinymi ¢lenskymi stity nebo vyva-
zena do tfetich zemi, pouze pokud nebyla ziskdna scelovanim
podle odstavce 1.
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3. Pro ulely odstavce 2 ru¢i piislusny subjekt povéfeny
Spanélskem za pivod $panélskych Cervenych a réizovych stol-
nich vin tim, Ze dd razitko do kolonky vyhrazené tfednim
zdznamim na pravodnim dokladu stanoveném v ¢lanku 70
nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 a pred toto razitko zaznali Udaj
,vino neziskané scelenim ¢erveného/bilého.

KAPITOLA VI

PRIDAVEK JINYCH PRODUKTU

Cldnek 37

Pfidavek destilitu do likérového vina a uritych jakost-
nich likérovych vin s. o.

Vlastnosti vinného destilitu nebo susenych hroznd, které
mohou byt podle ptilohy V ¢asti ] bodu 2 pism. a) podbodu i)
druhé odrazky pfidiny do likérového vina a urcitych jakost-
nich likérovych vin s. o., jsou stanoveny v piiloze XVII tohoto
nafizeni.

Cldnek 38

Pfidavek jiného produktu do urcitych jakostnich likéro-
vych vin s. o. a pouziti hroznového mostu pii vyrobé
téchto vin

1. Seznam jakostnich likérovych vin s. o., jejichz vyroba
zahrnuje piidavek hroznového mostu nebo smiSeni hrozno-
vého mostu s vinem podle piilohy V &asti J. bodu 1 nafizeni
(ES) ¢. 14931999, je uveden v piiloze XVIII &asti A tohoto
nafizeni.

2. Seznam jakostnich likérovych vin s. o., ke kterym mohou
byt piidany produkty podle piilohy V ¢&isti ] bodu 2 pism. b)
nafizeni (ES) ¢. 1493/1999, je uveden v piiloze XVIII &asti B
tohoto nafizeni.

Cldnek 39
Pfidavek alkoholu do perlivého vina

Podle ¢l. 42 odst. 3 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 muze piidavek
alkoholu do perlivého vina zvysit celkovy obsah alkoholu perli-
vého vina nejvyse o 0,5 % objemovych. Alkohol maze byt
piidavan pouze ve formé expedi¢niho likéru a za podminky,
Ze tento postup je povolen podle platnych predpist producent-
ského clenského stitu a tyto piedpisy byly sdéleny Komisi
a ostatnim ¢lenskym statim.

KAPITOLA VII

PODMINKY PRO ZRANI

Cldnek 40
Zrani nékterych likérovych vin

Zrani za podminek piilohy V &isti ] bodu 6 pism. ¢) nafizeni
(ES) ¢. 1493/1999 je povoleno pro jakostni likérové vino s. o.
,Madeira“.

HLAVA 1II

POUZITI NOVYCH ENOLOGICKYCH POSTUPU K POKUSNYM
UCELUM

Cldnek 41
Obecnd pravidla

1. K pokusnym téelim podle ¢l. 46 odst. 2 pism. f) nafi-
zeni (ES) ¢ 1493/1999 muze kazdy clensky stat povolit
pouziti stanovenych, ve vySe uvedeném nafizeni nevyjmenova-
nych enologickych postupt nebo osetfeni pro obdobi nejvyse
tif let, pokud:

— doty¢né postupy nebo osetieni odpovidaji ¢l. 42 odst. 2
natizeni (ES) ¢. 1493/1999,

— se tyto postupy nebo osetfeni netykaji vétstho objemu nez
500 000 hl na rok a pokus,

— nebudou ziskané produkty vyvezeny mimo tzemi ¢len-
ského stdtu, v némz se pokus konal,

— prislusny clensky stdt sdéli Komisi a ostatnim clenskym
statdim podminky pro kazdé povoleni pred zacdtkem
pokusu.

Pokus sestdva z dkonu nebo dkont, které se provadéji v ramci
vyzkumného projektu pfesné vymezeného a popsaného
jednotnym protokolem o pokusu.

2. Pred ubéhnutim obdobi uvedeného v odstavci 1 pfipravi
doty¢ny c¢lensky stdt zpravu pro Komisi o povoleném pokusu.
Komise informuje ostatni ¢lenské stity o vysledku pokusu.
Doty¢ny clensky stit mize piipadné podle vysledku pokusu
podat Komisi Zadost o pokracovani tohoto pokusu pro dalsi
obdobi nepfesahujici tfi roky, pfipadné i na vétsi mnoZstvi nez
pfi prvnim pokusu. Clensky stat pfilozi ke své Zddosti odpovi-
dajici podklady.
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3. Komise rozhodne postupem podle ¢lanku 75 nafizeni
(ES) ¢. 1493/1999 o zadosti uvedené v odstavci 2; soucasné
muizZe rozhodnout, Ze pokus mizZe za stejnych podminek
pokracovat v jiném ¢lenském staté.

4. Poté, co Komise ziskd vSechny informace o daném
pokusu, ptedlozi piipadné Radé po uplynuti obdobi uvedeného
v odstavci 1 nebo v odstavci 2 ndvrh na koneéné povoleni
enologickych postupti nebo enologickych osetfeni, které byly
pouzity v pfislusném pokusu.

HLAVA IV

ZAVERECNA USTANOVENI

Cldnek 42
Vina vyrobend p¥ed 1. srpnem 2000

Vina vyrobena pied 1. srpnem 2000 mohou byt po tomto datu
nabizena nebo dodévana k pitimé lidské spottebé, pokud odpo-
vidaji pfedpisim Spolecenstvi nebo vnitrosttnim predpistm
platnym pfed timto datem.

Cldnek 43

Podminky pro destilaci, pohyb a urceni produktd, které
jsou v rozporu s nafizenim (ES) ¢& 1493/1999 nebo
s timto nafizenim

1. Produkty, které nemohou byt podle ¢l. 45 odst. 1 nafizeni
(ES) ¢. 1493/1999 nabizeny nebo doddviny k pfimé lidské
spotiebé, musi byt zniceny. Clenské stty vsak mohou povolit,
ze urcité produkty, jejichz vlastnosti stanovi, mohou byt
pouzity v palirné, octarné nebo k priimyslovym tceltm.

2. Tyto produkty nemohou byt producentem nebo obchod-
nikem bez opravnéného divodu drzeny a mohou byt v obéhu
pouze za tGcelem piepravy do palirny, octdrny, zdvodu zpracu-
jicimu je pro pramyslové tGcely nebo do zafizeni pro jejich
likvidaci.

3. Clenské stity jsou oprdvnény za tcelem lepsi identifikace
povolit k vinu podle predchazejictho odstavce piidavek denatu-
racntho prostiedku nebo indikdtoru. Rovnéz mohou pouziti
podle odstavce 1 z oprdvnénych divodu zakdzat a produkty
nechat zlikvidovat.

Clanek 44
ZruSeni

Zrusuji se nafizeni (EHS) ¢ 1618/70, (EHS) ¢. 1972/78,
EHS) ¢. 2394/84, (EHS) & 305/86, (EHS) ¢. 1888/86, (EHS)
. 2094/86, (EHS) ¢ 2202/89, (EHS) & 2240/89, (EHS)
. 3220/90, (EHS) & 58693, (ES) & 3111/93 a (ES)
. 1128/96.

2. Nafizeni (EHS) ¢ 2676/90 se vztahuje na produkty
v pusobnosti nafizeni (ES) ¢. 1493/1999. Ustanoveni kapitoly
1 bodu 5, kapitoly 3 bodu 5, kapitoly 5 bodu 3.2, kapitoly 12
bodu 3, kapitoly 16 bodu 3, kapitoly 18 bodu 3, kapitoly 23
bodu 3, kapitoly 25 bodu 2.3, kapitoly 26 bodu 3, kapitoly 27
bodu 3, kapitoly 30 bodu 3, kapitoly 37 bodu 3 a kapitoly 40
bodu 1.4 prilohy nafizeni (EHS) ¢. 2676/90 se zrusuji dnem 1.
srpna 2001.

O O O =

Cldnek 45

Toto nafizeni vstupuje v platnost sedmym dnem po vyhldseni
v Ufednim véstniku Evropskych spolecenstvi.

PouZije se ode dne 1. srpna 2000.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a piimo pouzitelné ve viech ¢lenskych stitech.

V Bruselu dne 24. ¢ervence 2000.

Za Komisi
Franz FISCHLER

clen Komise
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PRILOHA I

Seznam odriid révy, jejichz hrozny mohou byt odchylné od ¢l. 42 odst. 5 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 pouzity
k vyrobé produktii vyjmenovanych v uvedeném ustanoveni

(¢ldanek 2 tohoto narizeni)

(k doplnéni)

PRILOHA Il

Roky, ve kterych produkty z vinafskych zén A a B, které nevykazuji minimélni pfirozeny obsah alkoholu
stanoveny pro pfisluSnou vinafskou zénu nafizenim (ES) & 1493/1999, mohou byt pouzity k vyrobé Sumi-
vého vina, Sumivého vina dosyceného oxidem uhli¢itym nebo perlivého vina dosyceného oxidem uhlicitym

(¢ldnek 3 tohoto narizeni)

(k doplnéni)
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A. Seznam odrid révy, jejichz hrozny mohou byt pouZity pro slozeni kupdze jakostniho aromatického Sumi-
vého vina a jakostniho aromatického Sumivého vina s. o.

Aleatico N

Actptiko (Assyrtiko)

Bourboulenc B

Brachetto N

Clairette B

Colombard B

Freisa N

Gamay N

Gewuerztraminer Rs

Giro N

Mwuxkeputpa (Glykerythra)

Huxelrebe

Macabeu B

Vsechny malvasijské odridy

Mauzac blanc a rosé

Monica N

Mooyogiepo (Moschofilero)

Mueller-Thurgau B

Vsechny muskdtové odrtidy

Parellada B

Perle B

Piquepoul B

Poulsard

Prosecco

Poditng (Roditis)

PRILOHA 11

(¢ldnek 4 tohoto narizeni)
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Scheurebe

Torbato

B. Odchylky podle pfilohy V &isti I bodu 3 pism. a) a piilohy VI ¢&asti K bodu 10 pism. a) nafizeni (ES)
¢. 1493/1999 vzhledem ke sloZeni kupdZe jakostniho aromatického Sumivého vina a jakostniho aromatického
$umivého vina s. o.

Odchylné od piilohy VI ¢asti K bodu 10 pism. a) nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 mizZe byt ziskdno aromatické jakostni
$umivé vino s. o. tim, Ze pro slozeni kupdze se pouzije vina z hroznii odrudy ,Prosecco®, které byly sklizeny ve stanove-
nych péstitelskych oblastech s oznacenim ptvodu Conegliano-Valdobbiadene a Montello e Colli Asolani.
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PRILOHA IV

Mezni hodnoty pro uZiti ur¢itych litek

(¢ldanek 5 tohoto narizeni)

Mezni hodnoty pro uziti litek uvedenych v priloze IV nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 za podminek podle uvedené piilohy

jsou tyto:

Litka

Uziti pro Cerstvé vinné hrozny, hroznovy
most, Castecné zkvaSeny hroznovy most,
Castecné  zkvaseny hroznovy most ze
zaschlych hroznt, zahu$tény hroznovy
most a mladé vino v procesu kvaseni

Uziti pro Castecné zkvaSeny hroznovy
modt urceny k pimé lidské spotiebé
v nezménéném stavu, vino vhodné
k ziskdvani stolniho vina, stolni vino,
Sumivé vino, S$umivé vino dosycené
oxidem uhlicitym, perlivé vino, perlivé
vino dosycené oxidem uhlicitym, likérové
vino a jakostni likérové vino s. o.

Piiprava zdkvasu z Cistych kvasinek

40 g/hl

40 g/l

Oxid uhlicity ()

Maximdlni obsah takto oSetieného
vina: 2 g/l

L-kyselina askorbova (')

150 mg/l

Kyselina citronova (')

Koneény obsah takto osetfeného vina:

1 g/l

Kyselina metavinnd

100 mg/l

Siran médnaty

1 g/hl, pokud obsah médi takto
osetfeného produktu nepiekroci

1 mg/l

Enologické aktivni uhli

100 g suchého uhli na hl

100 g suchého uhli na hl

Zivné soli: hydrogen-fosfore¢nan
diamonny nebo amoniumsulfét

0,3 g/l (vyjadieno v soli) (?)

0,3 g/l (vyjadfeno v soli), pro vyrobu
$umivého vina

Amoniumsulfit nebo amoniumbisulfit

0,2 g/l (vyjadieno v soli) (2)

Podpora ristu: thiaminium ve formé
thiaminium-chlorhydratu

0,6 mg/l (vyjadieno v thiaminiu)

0,6 mg/l (vyjadieno v thiaminiu), pro
vyrobu Sumivého vina

Polyvinylpolypyrrolidon 80 g/hl 80 gfhl
Vinan vapenaty 200 g/hl
Fytat vapenaty 8 g/hl

(1) Kritéria Cistoty pro tento produkt jsou stanovena smérnici Komise 96/77/ES ze dne 2. prosince 1996, kterou se stanovi zvldstni
kritéria pro Cistotu potravindiskych pfidatnych litek jinych nez barviva a ndhradnf sladidla (Uf. vést. L 339, 30.12.1996, s. 1), ve
znéni smérnice 98/86/ES (UF. vést. L 334, 9.12.1998, s. 1).

() Tyto produkty mohou byt pouzity spolecné az do celkové mezni hodnoty 0,3 g/, aniz je dotCena vyse uvedend mezni hodnota

0,2 g/l
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PRILOHA V

Predpisy a kritéria Cistoty pro polyvinylpolypyrrolidon

(¢l. 6 tohoto nafizeni)

Polyvinylpolypyrrolidon (zkrdcené ,PVPP), jehoZz uziti je povoleno v piiloze IV bodu 1 pism. p) a bodu 3 pism. y) nafi-
zeni (ES) ¢. 1493/1999, je staticky miizkovany polymer [1-(2-oxo-1-pyrrolidinylethylen)].

PVPP se vyrdbi polymerizaci N-vinyl-2-pyrrolidonu za pfitomnosti katalyzdtoru, kterym je louh sodny nebo N,N'-diviny-
limidazolidon.

VLASTNOSTI

Jemny, bily nebo svétle bézovy prasek.

Nerozpustny ve vodé a organickych rozpoustédlech.

Nerozpustny v silnych minerdlnich kyselindch a zdsadch.

1.

POKUSY

ZTRATA PRI SUSEN{

Niz§f nez 5 % za téchto pfedpokladii:

Vlozte 2 g PVPP do kiemicité misky o priméru 70 mm; nechte susit v peci po dobu 6 hodin pti 100 az 105 °C.
Nechte ochladnout v exsikdtoru a zvaZte.

Pozndmka:

Vsechny uvedené mezni hodnoty se vztahuji k suchému produktu.

POPEL

Hmotnost popela nizsi nez 0,5 % za téchto predpokladu:

Zpopelnéte zbytek z pokusu 1, aniZ byste pfitom piekrocili teplotu 500 az 550 °C, a zvaZte.

ARSEN

Méné nez 2 dily na milion za téchto pfedpokladi:

Piiprava testovaného produkeu:

Vloite 0,5 g PVPP do kruhového viélce z borosilikitového skla s vhodnym hrdlem, ktery stoji na rovné podlozce.
Pridejte 5 ml ¢isté kyseliny sirové (analytickd jakost) a 10 ml €isté kyseliny dusi¢né (analytickd jakost) a zahfivejte.
Jakmile za¢ne smés hnédnout, pfidejte malé mnozstvi kyseliny dusicné, dile zahfivejte a opakujte tento postup,
dokud kapalina neziistane bezbarvd a vélec se nezaplni bilymi parami SO,. Nechte ochladnout, pokracujte v praci
s 10 ml vody a znovu zahfejte, aby se vypudily dusikaté plyny a zistaly bilé pary. Opakujte postup podruhé.
Potfeti kratce povatte, nechte ochladnout a doplite kapalinu vodou na 40 ml.
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Cinidla (analyticka jakost)

1. Koncentrovany roztok arsenu (100 mg arsenu na litr)

Odvazte piedem piesné 0,132 g oxidu arsenitého vysuseného pii 100 °C a vlozte do 500 ml Erlenmeyerovy
banky. Pridejte 3 ml hydroxidu sodného a 20 ml vody. Protfepanim rozpustte. Tento roztok arsenu neutrali-
zujte 15 ml kyseliny sirové ziedéné na 10 % (p/p) a pfidejte vodu nasycenou bromem tak, aby zmizelo zluté
zbarveni volného bromu (teoreticky 7 ml). Piebyte¢ny brom odstrante povatenim. Pielijte roztok do 1000 ml
odmérného vilce a doplite destilovanou vodou az po pifslusnou rysku.

2. Zfedény roztok arsenu (1 mg arsenu na litr)
Michdni: na koncentrovany roztok arsenu (100 mg arsenu na litr): 10 ml destilovand voda, q.s.p.:
1000 ml 1 ml tohoto roztoku obsahuje 1/1000 mg arsenu.

3. Olovoacetdtovd vata
Napustte savou vatu v 5 % (p/v) roztoku acetdtu olova s 1 % piisadou kyseliny octové. Nechte vatu odkapat
a oschnout na vzduchu. Uchovévejte v pevné uzaviené nddobé.

4. Savd vata vysusend v peci pii 100 °C

Uchovévejte v pevné uzaviené nadobé.

5. Filtracni papir napustény bromidem rtuti

Nalijte alkoholovy roztok bromidu rtuti s koncentraci 5 % do obdélnikové misky. Do tohoto roztoku namocte
bily filtra¢ni papir (80 g/cm?) nafezany na velikost 15 x 22 c¢m a jednou pielozeny. Nechte papir odkapat
a vysusit piehozeny pfes tmavé nekovové vldkno. Zkratte pteklady a dolni prouzky o 1 cm. Nafezte papir na
¢tverce o velikosti 15 x 15 mm a uchovévejte v pevné uzaviené nddobé obalené ¢ernym papirem nepropous-
t&jicim svétlo.

6. Roztok chloridu cinu
Leptejte 20 g Cistého granulovaného cinu s pouzitim 100 ml ¢isté kyseliny sirové (hustota = 1,19). Uchovi-

vejte za pritomnosti metalického cinu s vyloucenim vzduchu v nddobé s ventilovou zitkou.

7. Roztok jodidu drasliku

Jodid drasliku: 10 g

Voda, g.s.p.: 100 ml

8. Kyselina dusicnd k urceni arsenu (analytickd jakost)

Kyselina o hustoté 1,38 pii 20 °C s 61,5 aZ 65,5 % kyselinou dusicnou (HNO,): Kyselina nesmi zanechdvat
zhavy zbytek vice nez 0,0001 % a nesmi obsahovat prostfednictvim dithizonu stanovitelné stopy olova, vice
nez miliontinu chlorionu, 2 miliontiny siry, 2 miliontiny ortofosforionu a 1 stomiliontinu arsenu.
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9. Kyselina sirovd k urceni arsenu (analytickd jakost)

Kyselina o hustoté 1,831 az 1,835 pii 20 stupnich Celsia alesponr s 95 % kyselinou sirovou (H,SO,): Kyselina
nesmi zanechdvat zhavy zbytek vice nez 0,0005 % a nesmi obsahovat vice nez 2 miliontiny tézkych kova, 1
miliontinu Zeleza, 1 miliontinu chlorionu, 1 miliontinu dusiku, 5 miliontin amoniumionu a 2 stomiliontiny
arsenu.

10. Roztok ziedény kyselinou sirovou na 20 % (v/v) (36 g H,SO, na 100 ml)

Michéni: Cistd kyselina sirov4 (analytickd jakost) 200 ml Destilovan4 voda, g.s.p. 1000 ml.

11. Platinozinek

Cisty zinek bez arsenu jako granuldt nebo vélec. Platinace zinku: vlozte do valcové nddoby a zakryjte 1/20 000
roztoku chloridu platiny. Nechte ptsobit 2 hodiny, oplichnéte zinek destilovanou vodou, platinozinek
o ruznych tloustkdch nechte odkapat, osusit a vlozte do suché nddoby.

Ovéite, ze 5 g tohoto zinku vlozeného do nize popsaného piistroje s 4,5 ml ¢isté kyseliny sirové doplnéné vodou
na 40 mla s pfidinim 2 kapek chloridu cinu (I) a 5 ml roztoku chloridu drasliku s koncentraci 10 % nezanechd
po nejméné dvou hodindch na papife napusténém bromidem rtuti zadné skvrny. Kromé toho je tieba ovéfit, zda 1
pg arsenu, pouzity podle niZze uvedeného popisu, zanechd vyraznou skvrnu.

Popis pristroje

Pouzijte 90-100 ml banku uzavienou sklenénou zitkou, kterd je vybavena sklenénou trubickou s vnitfnim
primérem 6 mm a délkou 90 mm. Dolni ¢dst této trubicky je efilovand a opatfend podélnym vyvrtem (odlu-
Covad). Horni ¢ast trubicky konéi rovnou ploskou odpovidajici ose trubicky. K prvni trubicce miize byt pomoci
dvou Sroubovych pruzin nebo dvou kaucukovych nétrubkt pfipevnéna druhd sklenénd trubicka se stejnym vnitfnim
priimérem a délkou 30 mm, kterd rovnéz koné{ rovnou ploskou.

Postup

Zasunte do ¢asti A uvoliovaci trubicky nejprve suchy smotek savé vaty a potom smotek savé vaty napustény
acetdtem olova.

Mezi ob¢ ¢asti uvoliovaci trubicky v ¢dsti B zasunite papir napustény bromidem rtuti a spojte obé &dsti trubicky.

Pridejte do banky 40 ml sirové kapaliny, dvé kapky roztoku chloridu cinu (II) a 5 ml roztoku jodidu draselného.
Pockejte 15 minut. Pfidejte 5 g platinozinku a s pouzitim trubicky fi6lu okamzité uzavrete.

Pockejte na konec uvoliiovani (alespon dvé hodiny). Demontujte pistroj, namocte papir napustény bromidem rtuti
na ptl hodiny do 10 ml roztoku jodidu draselného a né&kolikrdt protiepejte; dikladné vyplichnéte a nechte
oschnout.

Hnédd, popf. Zlutd skvrna musi byt téméf neviditelnd nebo bledsi nez vysledek paralelntho pokusu provedeného
s 1 ml roztoku arsenu (1 pg/ml) s pfiddnim 4,5 ml cisté kyseliny sirové doplnéné vodou na 40 ml a s pfidanim
dvou kapek chloridu cinu (I) a 5 ml roztoku jodidu draselného s koncentraci 10 %.
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4.

TEZKE KOVY

Vyjadiené jako olovo, méné nez 20 dild na milion za nésledujicich predpokladi:

Po zvézeni rozpustte popel v 1 ml &isté kyseliny solné a 10 ml destilované vody. Pfitom aktivujte rozpusténi
zahf{vanim. Dopliite destilovanou vodou na 20 ml. 1 ml tohoto roztoku obsahuje mineralni latky s 0,10 g PVPP.

Nalijte 10 ml roztoku popela s 2 ml 4 % roztoku cistého fluoridu sodného, 0,5 ml ¢istého amoniaku, 3 ml vody,
0,5 ml kyseliny octové a 2 ml vodného roztoku sirovodiku do reagenéni sklenice 160 x 16 mm.

Nesmi dojit ke srdzeni. Jestlize dojde k hnédému zbarveni, musi byt slab3i nez piislusné zbarveni v rdmci ndsledu-
jici kontrolni p¥ipravy:

Do reagen¢ni sklenice 160 x 16 mm nalijte 2 ml roztoku z 0,01 g olova v 1 1 (10 mg olova na litr), 15 ml
vody, 0,5 ml fluoridu sodného s koncentraci 4 % (m/v), 0,5 ml Cisté kyseliny octové a 2 ml vodného roztoku
nasyceného sirovodikem. Tato reagencni sklenice obsahuje 20 pg olova.

Pozndmka:

V této koncentraci se sulfid olova vysrdzi pouze v prostiedi kyseliny octové. Srazeci reakce by mohlo byt dosazeno
za pitomnosti pouze 0,05 ml kyseliny solné na 15 ml, takové koncentrace se viak dd v praxi jen tézko presné
docilit.

Nahrazenim 0,5 ml kyseliny octové za 0,5 ml kyseliny solné se vysrdzi pouze méd, rtut atd.

Pipadné pritomné Zelezo (obecné jako trojmocné) oxiduje sirovodik ve formé srazeniny, kterd maskuje koloidni
srazeninu sulfidu olova. Pfi pfiddni 0,5 ml fluoridu sodného oxiduje sirovodik Zelezem pomaleji.

Toto mnozstvi je dostatecné na komplexaci 1 mg trojmocného Zeleza. Pfi vétsim mnozstvi Zeleza zvétete
piislusnym zptsobem mnozstvi fluoridu sodného.

U produktt obsahujicich vapnik musite po pfidani fluoridu provést filtraci.

CELKOVY DUSIK

Mezi 11 a 12,8 % za ndsledujicich pfedpokladi:

Popis pristroje

Pristroj se sklddd z téchto &dsti:

Litrovy valec A z borosilikitového skla slouzici jako vyparnik, ktery je doplnén plnicim trychtyfem
(s kohoutkem). Vdlec muze byt zahfivan plynovym nebo elektrickym hofdkem.

Prodluzovaci dil C k nalévéni vyprané kapaliny z pracky B.

500 ml pracka B se zahnutym hrdlem; pfivodni trubice musi dosahovat k nejspodnéjsi ¢sti vélce. Odtokova
trubice je vybavena odlucovacem (boule antiprimage), ktery tvoii horni dil pracky. Plnicim trychtyfem E
(s kohoutkem) je mozné nalévat pfislusnou kapalinu a louh.

Svisly chladi¢ o délce 30 az 40 cm, uzavieny kouli s tenkym pldstém.

Erlenmeyerova banka, 250 ml k nalévan{ destildtu.
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Ovilny 300 ml mineraliza¢ni vélec s dlouhym hrdlem.

Potiebné latky:

Cistd kyselina sirova

Mineraliza¢ni katalyzator

Hydroxid sodny s koncentraci 30 % (m/m)

Roztok ¢isté kyseliny borité s koncentraci 40 %

Roztok kyseliny solné 0,1 N

SméSovaci indikdtor v bromokresolové zeleni a metylové cerveni.

Vyparnik musi byt naplnén vodou okyselenou kyselinou sirovou s koncentraci 0,1 %. Pfed zacdtkem prace povaite
tuto kapalinu pfi otevieném vypoustécim ventilu P, aby se uvolnily pary CO,.
Postup:

Do mineraliza¢ntho vélce vloZte piiblizné 0,20 g ptesné odvdzeného PVPP. Pfidejte mineraliza¢ni katalyzdtor
a 15 ml cisté kyseliny sirové.

Zahfivejte valec se zahnutym hrdlem nad otevienym ohném, dokud nebude roztok bezbarvy a stény vélce bez
karbonizovanych latek.

Po ochlazeni zfedte 50 ml vody a nechte vychladnout. Nalijte tuto kapalinu trychtyfem E do pracky B, pridejte 40
az 50 ml louhu sodného s koncentraci 30 %, aby se kapalina alkalizovala a aby se destilaci vodnich par vysrazel
amoniak. Destildt nalijte do roztoku kyseliny borité, kterou jste pfedtim nalili s 10 ml vody do Erlenmeyerovy
banky. Pfitom musi byt konec ampule namoceny do kapaliny. Pidejte 1 nebo 2 kapky sméSovaciho indikdtoru
a dolijte 70 az 100 ml destilatu.

Titrujte destildt s 0,1 N roztokem kyseliny solné, dokud se indikdtor nezbarvi do fialovortizova.

1 ml 0,1 N roztoku kyseliny solné odpovidd 1,4 mg dusiku.

Piistroj k destilaci amoniaku v proudu vodnich par

(podle Parnase a Wagnera)

Kohoutky P a E mohou byt nahrazeny plastovym spojenim s Mohrovym tla¢itkovym kohoutkem.

ROZPUSTNOST VE VODNEM MEDIU
Nizf nez 0,5 % za nasledujicich pfedpokladi:
Vlozte 10 g PVPP se 100 ml destilované vody do 200 ml vélce. Protiepejte a nechte 24 hodin pusobit. Filtrujte

nejprve pres filtrovaci desticku s poréznosti 2,5 p a pak pies filtrovaci desticku s poréznosti 0,8 p. Zbytek filtratu
odpafeného ve vodni ldzni do vysuseni musi byt mensi nez 50 mg.
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ROZPUSTNOST V KYSELEM A ALKALICKEM MEDIU

Niz$i nez 1 % za ndsledujicich predpokladi:

Vlote 1 g PVPP's 500 ml ndsledujici smési do vélce:

Kyselina octovd 3¢
Ethanol 10 ml
Voda, g.s.p. 100 ml

Nechte 24 hodin pisobit. Filtrujte nejprve pres filtrovaci desticku s poréznosti 2,5 p a potom pres filtrovaci
desticku s poréznosti 0,8 p. Nechte filtrdt koncentrovat ve vodni ldzni. Vypary z vodni ldzné uzaviete do predem
kalibrované kfemicité misky o priméru 70 mm. Zbytek filtritu odpateného do vysuSeni musi byt mensi nez
10 mg. Pfitom musite vzit v Gvahu pfipadny zbytek po odpafeni 500 ml smési kyseliny octové a etanolu.

UCINNOST PVPP PROTI ABSORBCI FENOLOVYCH SLOUCENIN

Aktivni podil ur¢eny dile popsanym zptsobem musi byt 30 % nebo vétsi.

Cinidla
Roztok hydroxidu sodného, 0,1 N.
Roztok kyseliny salicylové, 0,1 N

(13,81 g kyseliny salicylové rozpusténé v 500 ml methanolu a ziedéné v 1 1vody).

Postup
Odvaizte 2-3 g PVPP v 200 ml Erlenmeyerové banice a zaznamenejte hmotnost W s pfesnosti na 0,001 g.
Vypoditejte suchy extrakt vzorku (pevny podil) a zaznamenejte jako hodnotu P s pfesnosti na desetiny procenta.
Pridejte 0,1 N roztok kyseliny salicylové podle ndsledujictho vzorce:

43 x W x P = pfidané ml.
Uzaviete nddobu a 5 minut protfepdvejte.

Pfi 25 °C nalijte smés do trychtyfe s filtrem, ktery je nasazen na Biichnerové trychtyii spojeném s 250 ml
nadobou. Vycerpejte, az vznikne dostate¢né mnozstvi filtritu na to, aby bylo mozné odebrat 50 ml (filtrdt musi byt
prahledny).

Pipetujte 50 ml filtrdtu a nalijte do 250 ml Erlenmeyerovy bariky.
S pouzitim 0,1 N sirného roztoku urcete bod neutralizace fenolftalinu a zaznamenejte objem V..

Rovnomérné titrujte 50 ml roztoku kyseliny salicylové (kontrola) a zaznamenejte objem V.

Vypocet

Vb—Vs

Aktivni podil (v %) = x 100

Vb

Pozndmka:

Vsechny mezni hodnoty stanovené podle bodu 2 az 8 se vztahuji k suchému produktu.
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10.

VOLNY N-VINYLPYRROLIDON - NE VICE NEZ 0,1 %
Postup

Suspendujte 4,0 g vzorku ve 30 ml vody. 15 minut michejte a nalijte pfes 9 az 15 pm filtracni desticku ze slinu-
tého skla (typ G4) do 250 ml Erlenmeyerovy banky. Zbytek operte 100 ml vody, pfidejte ke kombinovanym
filtrdtdtm 500 mg octanu sodného a davkujte 0,1 N j6d az do stabilizace jodové barvy. Dile pfidejte
3,0 ml 0,1 N jédu, nechte 10 minut v klidu a dévkujte prebytecny j6d s 0,1 N thiosulfitem sodnym; pfidejte
3 ml skrobu SE (testovaci ldtka) az do aproximativniho koncového bodu. Davkovéni provadéjte odhadem. Spotieba
jodu nepiekro¢i 0,72 mla odpovidd tedy maximdlné 0,1 % vinylpyrrolidonu.

VOLNY N,N-DIVINYLIMIDAZOL — NEPRESAHUJICI 2 MG[KG

Princip

Dévkovani kapilarni plynovou chromatografii posunu volného N'N-divinylimidazolidinu v rozpoustédle (aceton)
vychdzejictho z nerozpustného PVP.

Interni standardni roztok

Rozpustte 100 ml na 0,1 g presné zvazeného nitrilu kyseliny heptylové v 500 ml acetonu.

Pfiprava vzorku

Odvaite 2 az 2,5 g polymeru s piesnosti na 0,2 mg a nalijte do 50 ml Erlenmeyerovy bariky. Pipetou pfidejte
nejprve 5 ml interntho standardniho roztoku a pak 20 ml acetonu. Smés 4 hodiny protiepédvejte, potom nechte
alespont 15 hodin odstdt a stabilizovat a analyzujte kapalinu, kterd vyplave, plynovou chromatografii.

Referencni roztok

Odvazte 25 mg N,N-divinylimidazolidinu s pfesnosti na 0,2 mg a nalijte do nddoby. Dopliite acetonem do
100 ml. Pipetou pfelijte 0,2 ml tohoto roztoku do jiného 50 ml odmérného valce a dopliite acetonem do 50 ml.
Prelijte 2 ml tohoto roztoku do jiné nddoby, ptidejte 5 ml interniho standardniho roztoku (viz vyse) a doplnte
acetonem do 25 ml.

Pozadavky na plynovou chromatografii

— sloupec: kapildra z ,DB-Wax“ (kfemicité sklo) (Carbowax — 20 M); délka 30 mm;
vnitini primér 0,25 mm, tloustka filmu 0,5 pm

— naprogramovand teplota 140-240 °C, 4 °C za minutu

sloupce:

— injektor: injektor split, 220 °C
vytékani split, 30 ml/min

— indikétor: termionovy indikdtor (optimalizovany podle specifikace vyrobce), 250 °C

— nosny plyn: helium, 1 bar (pfetlak)

— injektované mnozstvi: 1 pl vyplaveného standardniho nebo referenéniho roztoku

Postup

Spolehlivé urceni kalibra¢niho faktoru za specifickych analytickych podminek opakovanymi injekcemi standardniho
roztoku. Analyza vzorku. Obsah N,N'-divinylimidazolidinu v nerozpustném PVP nesmi piekrocit 0,1 %.
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Vypocet kalibraéniho faktoru

w, A
I=
W, = mnozstvi pouzitého N,N'-divinylimidazolidinu (mg)
W, = mnozstvi interniho standardniho roztoku (mg)
A, = peak — plocha interntho namdatkového vzorku
A, = peak — plocha N,N'-divinylimidazolidinu

Vypocet obsahu N,N’-divinylimidazolidinu

cp = L1000 S Wy o kg
Ag W,
C, = koncentrace N,N-divinylimidazolidinu (mg/kg)
f = kalibra¢ni faktor
A, = peak — plocha NN"-divinylimidazolidinu
W, = mnozstvi interniho standardniho roztoku pouzitého k namdatkové zkousce (mg)
A, = peak — plocha interntho standardniho roztoku
W, = mnozstvi vzorku (g)
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PRILOHA VI

Predpisy pro vinan vdpenaty

(¢ldanek 7 tohoto narizeni)

OBLAST PUSOBNOSTI

Vinan védpenaty se pfidivd do vina jako pomocnd technickd substance a slouzi k podpofeni vylucovani vinného
kamene, piip. k omezeni vylu¢ovani vinanu dvojdraselného a vinanu vdpenatého sniZenim jejich konecné koncentrace.

PREDPISY

— Maximdlni ddvka je stanovena v piiloze IV tohoto nafizeni.

— Béhem pfiddvani vinanu vdpenatého se vino michd a uméle se ochlazuje; na zdvér se vzniklé krystaly odstrani fyzi-
kélnim postupem.
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PRILOHA VI

Predpisy pro betaglukanasu

(¢lanek 10 tohoto nafizeni)

Mezindrodni oznaceni betaglukanasy: E.C. 3-2-1-58.

Beta-glukan-hydrolasa (Stépeny glukan z Botrytis cinerea).

Pavod: Trichoderma Harzianum.

Pouziti: $tépeni betaglukananu ve ving, obzvlasté ve viné z botrytickych hroznd.

Maximalni davkovédni: 3 g enzymatického piipravku s 25 % suspendované organické substance (celkovy obsah
organické substance, T.0.S.) na hektolitr.

Specifikace chemické a mikrobiologické ¢istoty

Ztrdta susenim méné nez 10 %

Tézké kovy méné nez 30 ppm

Olovo: méné nez 10 ppm

Arsen: méné nez 3 ppm
Koliformni bakterie celkem: zadné

Escherichia coli: 74dné ve vzorku o 25 g
Salmonella spp: 74dné ve vzorku o 25 g
Acrobni bakterie: méné nez 5 x 104 bakterii/g
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PRILOHA VIII

Mlééné bakterie

(¢lanek 11 tohoto nafizeni)

Predpisy

Mléené bakterie, jejichz pouziti je stanoveno v piloze IV bodu 1 pism. q) a bodu 3 pism. z) nafizeni (ES)

¢. 1493/1999, musi patfit k rodtim Leuconostoc, Laktobacillus ajnebo Pediococcus. Musi premériovat kyselinu jable¢nou
v mostu, piipadné ve viné na kyselinu mlé¢nou, nesmi vSak mit zkreslujici chufové ucinky. Tyto bakterie musi byt
izolovany z hroznt, mostd, vin nebo vyslednych produktii zpracovani hrozni. Na etiket¢ musi byt uvedeno oznaceni
rodu a druhu, kmenovd reference a piivod kmene a osoba opravnénd k selekei.

Genové manipulace s mléénymi bakteriemi podléhaji predchozimu schvéleni.

FORMA

Tyto mlécné bakterie se pouzivaji v kapalném nebo zmrzlém stavu nebo jako prasek a ziskdvaji se lyofilizaci v Cisté

nebo asociované kultufe.

Imobilizované bakterie

Nosi¢ pipravy imobilizovanych mléénych bakterii musi byt inertni a musi byt povoleno jeho pouziti k vinifikaci.

KONTROLY

Chemicka kontrola:

Na zjisténé latky se vztahuji stejné pozadavky jako pro ostatni enologické piipravky, predevsim ohledné tézkych kovi.

Mikrobiologickd kontrola:

— obsah zivotaschopnych mléénych bakterii musi byt 103[g, resp. 107/ml nebo vétsi,

— obsah mlé¢nych bakterii jiného nez uvedenych druh musi byt nizsf nez 0,01 % vztaZeno na celkovy pocet Zivota-
schopnych mléénych bakterif,

— obsah aerobnich bakterif musi byt niz3i nez 10° na gram prasku nebo na mililitr,
— celkovy obsah kvasinek musi byt nizsi nez 10°na gram prasku nebo na mililitr;

— podil plisni musi byt nizsi nez 10° na gram prasku nebo na mililitr.

PRISADY

Piisady prichdzejici v tivahu pro vyrobu kultury mléénych bakterii, resp. jeji reaktivaci, musi byt schvélené pro pouziti
v potravindfstvi a musi byt uvedeny na etiketé.
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DATUM VYROBY

Datum vyroby (expedice z vyrobniho zdvodu) musi byt uvedeno na etiketé.

POUZIT]

Pokyny k pouzivani, ptipadné postup pii reaktivaci, musi dodat vyrobce.

TRVANLIVOST

Skladovaci podminky musi byt vyrazné vyznaceny na etiketé.

METODY ROZBORU

— mlécné bakterie: medium A('), B(2) nebo C(%) podle postupu udaného producentem pro pouziti kmenu bakterii,
— acrobni bakterie: Bacto-Agar medium,
— kvasinky: Malt-Wickerham medium,

— plisné: Malt-Wickerham medium nebo Czapeck medium.

Medium A

Kvasinkovy vytazek 5¢
Vytazek z duziny ovoce 10 g
Trypton 15 ¢

Octan sodny 5¢
NH4-citrat 2g
Tween 80 lg
MnSO4 0,050 ¢
MgSO4 0,200 g
Glukosa 20 g

Voda, g.s.p. 1000 ml

pH 5.4
Medium B

Stéva z rajcat 250 ml
Kvasinkovy vytazek Difco 5¢
Pepton 58
Kyselina jablecna L 3 g
Tween 80 1 kapka
MnSO4 0,050 ¢
MgSO4 0,200 g
Voda, g.s.p. 1000 ml

pH 4,8
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Medium C

Glukéza 5¢
Trypton Difco 2g
Pepton Difco 5¢
Jaterni vytazek 1g
Tween 80 0,05 g
4,2 krét zfedénd rajcatovd $tdva,

filtrovand na Whatman ¢. 1 1000 ml

pH 5,5
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PRILOHA IX

Stanoveni zbytki organické hmoty z iontoménic¢ovych pryskyfic

(¢lanek 12 tohoto nafizeni)

1. PREDMET A OBLAST PUSOBNOSTI

Metoda slouzi k urceni zbytkd organickych latek z iontoménic¢ovych pryskyfic.

2. DEFINICE

Zbytky organické hmoty z iontoméniCovych pryskyfic: zbytek organické hmoty se stanovuje ddle popsanou
metodou.

3. PRINCIP

Rozpoustéci roztoky protékaji ptes pfipravené pryskyfice a hmotnost rozpusténé organické hmoty je stanovena
gravimetricky.

4. CINIDLA
Vsechna ¢inidla musi mit analytickou jakost.
Extrakéni roztoky:

4.1. Destilovand voda nebo deionizovand voda odpovidajici ¢istoty.

4.2. Ethanol, 15 % v/v. Piprava smichdnim 15 objemovych dila absolutntho ethanolu s 85 objemovymi dily
vody (4.1).

4.3. Kyselina octovd 5 % m/m. Pfiprava smichdnim 5 hmotnostnich dili ledové kyseliny octové s 95 hmotnost-
nimi dily vody (4.1).

5. PRISTROJE

5.1.  Chromatografickd iontoménicové kolona.

5.2.  Odmérny vélec o objemu 2 1.

5.3.  Odpatovaci misky, které je mozné umistit do muflové pece na 850 °C.
5.4. Susici box termostaticky kontrolovany na 105 °C +/- 2 °C.

5.5. Muflové pec termostaticky kontrolovand na 850 °C +/- 25 °C.

5.6. Analytické vahy s pfesnosti na 0,1 mg.

5.7.  Odpatovac: vyhifvand deska nebo infracerveny odpafovac.

6. POSTUP

6.1. Tfi samostatné chromatografické kolony (5.1) se naplni 50 ml zkouSené iontoménicové pryskyfice, kterd
bude promyta a o3etfena podle vyrobce v souladu s provoznimi postupy pro piipravu k pouziti v potravi-
narstvi.
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6.2. Pres aniontové pryskyfice protékaji tfi rozpoustéci roztoky (4.1, 4.2 a 4.3) oddélené pies pfipravené kolony
(6.1) pratokovou rychlosti 350 az 450 ml/h. Prvni litr vyluhu se z kazdé kolony vylévd a ndsledujici dva litry
se méf{ ve valci (5.2). V pifpadé kationtové pryskyfice protékaji pouze roztoky 4.1 a 4.2 pfes kolony piipra-
vené pro tento dcel.

6.3. V odparovacich miskdch (5.3), které byly predem vycistény a zvdzeny (mO) se na odpatrovaci desce nebo pod
infracervenou lampou (5.7) odpaii oddélené tii vyluhy. Zbytky musi byt vysuSeny do konstantni hmotnosti
(m1).

6.4. Po zaznamendni takto ziskané konstantni hmotnosti (6.3) jsou suché zbytky umistény do muflové pece (5.5),
az popel dosdhne konstantni hmotnosti (m2).

6.5. Vypocet rozpusténé organické hmoty (7.1) ziskané litkovou vyménou. KdyZ vysledek je vyssi nez 1 mgl/l,
provedeme slepy nulovy test s pouZivanymi chemikaliemi a znovu vypocitime obsah rozpusténé organické
hmoty.

Nulovy test musi byt proveden opakovanim krokt 6.3 a 6.4, aviak pouzitim 2 litrt roztoku, aby byly ziskdny
hmotnosti m3 a m4 podle kroki 6.3 a 6.4.

7. VYPOCET
7.1. Vzorec pro vypocet
Organickd latka extrahovand z iontoménicové pryskyfice v mg/l se vypocte podle vzorce:
500 (m1 - m2),
kde m1 a m?2 jsou uvedeny v gramech.

Presnd vyextrahovand organickd hmota z iontoménicové pryskyfice v mg/l se vypocte podle ndsledujiciho
vzorce:

500 (m1 - m2 - m3 + m4),

kde m1, m2, m3, m4 jsou uvedeny v gramech.

7.2. Rozdil vysledkti mezi dvéma paralelnimi zkouskami opakovanymi na tomtéz vzorku nesmi byt vétsi nez
0,2 mg/l.
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PRILOHA X

Piedpisy pro oSetfeni elektrodialyzou

(¢lanek 15 tohoto nafizeni)

Ucelem tohoto oetieni je omezeni krystalizace kyselého vinanu draselného a vinanu vdpenatého (a jinych soli vapniku)
ve viné odstranénim pfebytecnych iontd z vina prostfednictvim membrdn propoustéjicich anionty a kationty za piiso-
beni elektrického pole.

1. PREDPISY PRO MEMBRANY

1.1.

1.2

1.3.

1.4.

Membrdny jsou navzdjem propojeny do tlakové filtracni baterie nebo do jakéhokoliv jiného vhodného
systému, ktery sestdvd z ¢lankd pro dialyzu vina a z ¢ldnkd pro obohacovéni vyplachové tekutiny.

Membrény propoustéjici kationy musi byt sestaveny samostatné pro diftizi kationtt a zvlasté kationtd drasliku
(K*) a vapniku (Ca**).

Membrény propoustéjici anionty musi byt sestaveny samostatné pro difizi aniontll a zvldsté aniont vinného
kamene.

Membrany nesmi zptsobit zddné nadmérné zmény fyzikdlné-chemického slozeni a senzorickych vlastnosti
vina. Musi spliiovat tyto podminky:

— musi byt podle zdsad korektni vyrobni praxe zhotoveny z materidld, které podle piflohy II smérnice
Komise 90/128/EHS ze dne 23. tinora 1990 (') mohou byt pouzity k vyrobé predmétt z plastu, které jsou
uréeny ke kontaktu s potravinami,

— uzivatel zafizeni pro elektrodialyzu musi prokdzat, Ze pouzité membriny vykazuji vyse uvedené vlastnosti
a vyménu proved! specializovany personal,

— nesmi uvoliovat zddné litky v mnozstvi, které ptedstavuji nebezpeci pro lidské zdravi nebo u potravin
vyvolavaji cizi pachut nebo cizi viini a musi odpovidat kriterifm smérnice 90/128/EHS,

— jejich uziti nesmi vyvoldvat zddné vzdjemné pusobeni mezi sloZenim membrdn a litkami obsazenymi ve
ving, které by dalo vzniknout novym sloucenindm s moznymi toxikologickymi nésledky.

Stabilitu novych elektrodialytickych membran je tfeba stanovit pomoci simuldtoru, ktery vyhovuje fyzikdlné-
chemickému sloZeni vina, aby se zjistila pfipadnd migrace urcitych latek, které pochdzeji z elektrodialytickych
membrdn.

Doporucuji se ndsledujici metody pokusii:

Jako simuldtor se pouzije vodny alkoholovy roztok, ktery je regulovian na hodnotu pH a vodivost vina,
s ndsledujicim slozenim:

— disty ethanol: 11 1,

— kysely vinan draselny: 380 g,

— chlorid draselny: 60 g,

— koncentrovand kyselina sirovd: 5 ml,

— destilovand voda: g.s.p. 100 litra.

() Uf. vést. L 75, 21.3.1990, s. 19. Smérnice naposledy pozménénd smérnici 1999/91/ES (UF. vést. L 330, 4.12.1999, s. 41).



03/sv. 30 Utedni véstnik Evropské unie

171

Tento roztok se pouzije k pokusu o migraci v uzavieném obéhu mnohocetnych elektrodialytickych bunék,
na kterych je napéti 1 V/buiika, v mnozstvi 50 1/m? plochy membran az do 50 % demineralizace. Pro vypla-
chovdni se pouzije roztok chloridu draselného v koncentraci 5 gfl. Diftizni ldtky se okamzité stanovuji
v simuldtoru a také v elektrodialytickém proudu.

Musi byt stanoveny organické molekuly, z nichZ je slozena membréna a které jsou schopné prestupovat do
oSetfovaného roztoku. Pro kazdou takovou ldtku se provede samostatnd analyza ve schvilené laboratofi.
V simuldtoru vyskytujici se obsah musi byt pro veskeré nalezené slouceniny celkem nizsi nez 50 pg/l.

Obecné se na tyto membrany vztahuji obecné predpisy o kontrole predmétd, které prichdzeji do styku
S potravinami.

2. PREDPISY PRO POUZITI MEMBRAN

Pdr membrén pouZivany k elektrodialyze vinného kamene je definovan tak, aby byly splnény tyto podminky:

snizen{ hodnoty pH u oSetfovaného vina nesmi byt vyssi nez 0,3 bodu pH,

ztrata tékavych kyselin musi byt nizsi nez 0,12 g/l (2 meq, vyjadfeno jako kyselina octovd),

osetfen{ elektrodialyzou nedcinkuje na neiontové ltky obsazené ve viné jako fenoly a polysacharidy,

diftize malych molekul jako ethanolu je nizkd a nezptsobi sniZen{ obsahu ethanolu o vice nez 0,1 %,

ofetfen{ a ¢iténi téchto membrdn provddéji k tomu schvdleni technici a pouZivaji se litky schvélené pro
osetieni potravin,

membrdny se oznaci, aby bylo mozné kontrolovat dodrzovani pofadi pfi sestavovani,

pouzity materidl je fizen ovlddacim zafizenim, které vyhovuje nestabilit¢ kazdého vina, takZe se odstranuje
pouze prebytek kyselého vinanu draselného a vdpenatych soli,

na provadéni oetfeni dohlizi schvaleny enolog nebo technik.

O tomto osetieni musi byt podle ¢ldnku 70 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 vedena evidence.
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PRILOHA XI

Predpisy pro ureasu

(¢lanek 17 tohoto nafizeni)

. Mezindrodni kédy pro ureasu: EC 3-5-1-5, CAS ¢. 9002-13-5.

. Pasobeni: Ureasa (G¢inkuje v kyselém prostiedi) rozkladd mocovinu na ¢pavek a oxid uhlicity. Uvedend aktivita
existuje pfi nejméné 5 jednotkdch/mg, pficemz 1 jednotka je definovdna jako mnozstvi enzymu, které uvolni
pii koncentraci mocoviny 5 gfl v prostiedi pH 4 a pii 37 °C jeden mol NH, za minutu.

. Piivod: Lactobacillus fermentum.

. Oblast pouziti: SniZeni obsahu mocoviny ve vinech, kterd maji byt déle skladovéna, jestlize vychozi koncentrace
mocoviny pfesahuje 1 mg/l.

. Maximalni mnozstvi: 75 mg enzymatického p¥ipravku na litr o3etfovaného vina, pficemz nesmi byt piekroceno 375
jednotek ureasy na litr. Na zdvér osetfeni musi byt zbyvajici enzymatickd Cinnost zastavena filtrac{ vina (pramér pért
mensi nez 1pm).

. Chemickd a mikrobiologickd ¢istota:

Ztrata suSenim: méné nez 10 %

Tézké kovy: méné nez 30 ppm
Olovo: méné nez 10 ppm
Arsen: méné nez 2 ppm

Koliformni bakterie celkem:

Zadné

Salmonella spp.:

z4dné ve vzorku 0 25 g

Aerobni bakterie celkem:

méné nez 5 x 104 bakterii/g

Ureasa povolend k oSetfeni vina musi byt vyrobena za obdobnych podminek jako ureasa, ke které vydal Védecky

vybor pro potraviny dne 10. prosince 1998 své stanovisko.
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PRILOHA XII

(¢lanek 19 tohoto nafizeni)

Jako doplnék k priloze V ¢dsti A nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 se zvySuje horni mez obsahu oxidu sificitého u vin, kterd
maji obsah zbytkového cukru pfepocteny jako invertni cukr nejméné 5 gfl, na
a) 300 mg/l pro:

— bild jakostn{ vina s. o., kterd mohou uzivat kontrolovaného oznaceni ptivodu Gaillac,

— jakostni vina s. o., kterd mohou uZivat kontrolovaného oznaceni ptvodu Alto Adige nebo Trentino, pokud jsou
oznacena Gdaji nebo jednim z Gdaji ,passito” nebo ,vendemmia tardiva®,

— jakostni vina s. 0. Moscato di Pantelleria naturale a Moscato di Pantelleria,

— ndsledujici stolni vina se zemépisnym oznacenim, jestlize jejich celkovy obsah alkoholu pfekracuje 15 % objemo-
vych a obsah zbytkového cukru prekracuje 45 gfl:
— Vin de pays de Franche-Comté,
— Vin de pays des coteaux de I'’Auxois,
— Vin de pays de Sadne-et-Loire,
— Vin de pays des coteaux de I'Ardeche,
— Vin de pays des collines rhodaniennes,
— Vin de pays du comté Tolosan,
— Vin de pays des cotes de Gascogne,
— Vin de pays du Gers,
— Vin de pays du Lot,
— Vin de pays des cotes du Tarn,
— Vin de pays de la Corréze,
— Vin de pays de I'le de Beauté,
— Vin de pays d'Oc,
— Vin de pays des cotes de Thau,
— Vin de pays des coteaux de Murviel;

b) 400 mg/l pro:

— bild jakostni vina s. o., pro kterd mohou byt uzita tato kontrolovand oznaceni pivodu: Anjou-Coteaux de la Loire,

Coteaux du Layon doplnénd ndzvem obce piivodu, Coteaux du Layon, doplnéné oznacenim ,Chaume®, Coteaux

de Saumur, Pacherenc du Vic Bilh, Alsace a Alsace grand cru doplnénd oznacenim ,vendanges tardives“ nebo
Lsélection de grains nobles",

— sladkd vina z pfezrdlych hrozntt a sladkd vina ze zaschlych mostovych hroznti pochdzejici z Recka, kterd maji
obsah zbytkového cukru ptrepocteny jako invertni cukr 45 g/l nebo vyssi a pro kterd mohou byt uzita nasledujici
oznaceni pivodu: Samos (Zapoc), Rhodos (Podog), Patras ([latpa), Rio Patron (Po IMatpav), Kephalonia (Kepahovia),
Limnos (Afuvog), Sitia (Enteia), Santorin (Zavtopivn), Nemea (Nepéa), Dafnes (Aagwéc).
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PRILOHA XIII
Obsah tékavych kyselin
Odchylné od piilohy V ¢asti B bodu 1 nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 se stanovuji ndsledujici nejvyssi obsahy tékavych
kyselin:
a) pro némecké vino:
— 30 miliekvivalentt na litr jakostniho vina s. o., které miize byt oznaceno jako ,Eiswein“ nebo ,Beerenauslese®,

— 35 miliekvivalentt na litr jakostniho vina s. o., které miize byt oznaceno jako ,Trockenbeerenauslese®;

b) pro francouzské vino:

25 miliekvivalentl na litr pro ndsledujici jakostni vina s. o.:

— Barsac,

— Cadillac,

— Cérons,

— Loupiac,

— Monbazillac,

— Sainte-Croix-du Mont,

— Sauternes,

— Anjou-Coteaux de la Loire,

— Bonnezeaux,

— Coteaux de '’Aubance,

— Coteaux du Layon,

— Coteaux du Layon, ndsledované ndzvem obce ptivodu,
— Coteaux du Layon, ndsledované oznacenim ,Chaume®,
— Quarts de Chaume,

— Coteaux de Saumur,

— Jurangon,

— Pacherenc du Vic Bilh,

— Alsace a Alsace grand cru, oznacené adaji ,vendanges tardives* nebo ,sélection de grains nobles®,
— Arbois, nésledované oznacenim ,vin de paille®,

— Cotes du Jura, ndsledované oznacenim ,vin de paille®,
— L’Etoile, ndsledované oznacenim ,vin de paille®,

— Hermitage, ndsledované oznacenim ,vin de paille;
pro ndsledujici stolni vina se zemépisnym oznacenim, pokud celkovy obsah alkoholu presahuje 15 % objemovych
a obsah zbytkového cukru ptesahuje 45 g/l:

— Vin de pays de Franche-Comté,

— Vin de pays des coteaux de I'’Auxois,
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— Vin de pays de Sadne-et-Loire,

— Vin de pays des coteaux de I'Ardeche,
— Vin de pays des collines rhodaniennes,
— Vin de pays du comté Tolosan,

— Vin de pays des cotes de Gascogne,
— Vin de pays du Gers,

— Vin de pays du Lot,

— Vin de pays des cotes du Tarn,

— Vin de pays de la Corréze,

— Vin de pays de I'lle de Beauté,

— Vin de pays d'Oc,

— Vin de pays des cotes de Thau,

— Vin de pays des coteaux de Murviel;

pro ndsledujici jakostni likérové vina s. 0. oznacend tidajem ,vin doux naturel”:

— Banyuls,

— Banyuls rancio,

— Banyuls grand cru,

— Banyuls grand cru rancio,

— Frontignan,

— Grand Roussillon,

— Grand Roussillon rancio,

— Maury,

— Maury rancio,

— Muscat de Beaumes-de-Venise,
— Muscat de Frontignan,

— Muscat de Lunel,

— Muscat de Mireval,

— Muscat de Saint-Jean-de-Minervois,
— Rasteau,

— Rasteau rancio,

— Rivesaltes,

— Rivesaltes rancio,

— Vin de Frontigan;

¢) pro italské vino:

25 miliekvivalentd na litr pro

— jakostn{ likérové vino s. o. ,Marsala“,

— jakostni vino s. 0. ,Moscato di Pantelleria naturale®, ,Moscato di Pantelleria“ a ,Malvasia delle Lipari®,



176 Utedni véstnik Evropské unie 03/sv. 30

— jakostni vino s. o. a jakostn{ likérové vino s. o., pro jehoZz oznaCeni muze byt pouzit néktery z vyrazd ,vin
santo®, ,passito, ,liquoroso® a ,vendemmia tardiva“, a
— stolni vino se zemépisnym oznacenim, pro jehoZ oznaceni muze byt pouzit néktery z vyrazii ,vin santo, ,pas-
sito”, ,liquoroso“ a ,vendemmia tardiva®,
— stolni vino odriidy ,Vernaccia di Oristano B“ z hroznii sklizenych na Sardinii, pro jehoZ oznaceni miize byt
pouzito vyrazu ,Vernaccia di Sardegna“;
d) pro rakouské vino:

— 30 miliekvivalentd na litr jakostniho vina s. o., pro jehoZ oznaceni miZze byt pouzit vyraz ,Beerenauslese” nebo
Eiswein“

— 40 miliekvivalentt na litr jakostniho vina s. 0., pro jehoZ oznaceni mize byt pouzit vyraz ,Ausbruch®, ,Trocken-
beerenauslese“ nebo ,Strohwein®;

€) pro vino ze Spojeného Krdlovstvi:

25 miliekvivalentd na litr jakostntho vina s. o. oznaceného nebo uvedeného v obchodni Gpravé za pouZiti vyrazu
,botrytis“ nebo jiného rovnocenného vyrazu, ,noble late harvested®, ,special late harvested“ nebo ,noble harvested*;

f) pro vino ze Spanélska:

25 miliekvivalentd na litr jakostniho vina s. o., pro jehoZ oznaceni mize byt pouzit vyraz ,vendimia tardfa“.
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PRILOHA XIV

Obohacovéni v pfipadé mimofddné nepfiznivych povétrnostnich podminek

(¢cldnek 23 tohoto nafizeni)

(k doplnéni)

PRILOHA XV

Piipady, ve kterych je povoleno obohacovéni a pfikyselovani jednoho a téhoZ produktu

(¢lanek 27 tohoto nafizeni)

(k doplnéni)

PRILOHA XVI

Terminy, pfed kterymi mohou byt z divodu mimofidné nepfiznivych povétrnostnich podminek provedeny
tkony obohacovini, pfikyselovani a odkyselovani

(¢ldnek 29 tohoto nafizeni)

(k doplnéni)
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PRILOHA XVII

Vlastnosti destildtii z vina nebo suSenych hroznii, které mohou byt pfidiviny do likérovych vin a nékterych
jakostnich likérovych vin s. o.

(¢cldnek 37 tohoto nafizeni)

1. Organoleptické vlastnosti

74dnd stanovitelnd cizi chut

2. Obsah alkoholu
minimaln{

maximalni

52 % objemovych
86 % objemovych

3. Celkové mnozstvi jinych tékavych latek nez ethanolu
a methanolu

rovno nebo vice nez 125 g/hl cistého alkoholu

4. Maximalni obsah methanolu

méné nez 200 g/hl ¢istého alkoholu
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PRILOHA XVIII
Seznam jakostnich likérovych vin s. 0., na jejichZ vyrobu se vztahuji zvldstni predpisy

A. SEZNAM JAKOSTNICH LIKEROVYCH VIN S. O., JEJICHZ VYROBA ZAHRNUJE UZITI HROZNOVEHO MOSTU
NEBO JEHO SMESI S VINEM

(cl. 38 odst. 1 tohoto natizeni)

RECKO

Sapog (Samos), Mooydtog Tatpov (Muskdt z Patrasu), Mooydtoc Piou Tlatpov (Muskdt Rion z Patrasu), Mooydtog
KepaMnviag (Muskat z Kefalonie), Mooydtog Podou (Muskat z Rhodosu), Mooyatog Afuvou (Muskdt z Lemnosu), Znteia
(Sitia), Nepéa (Nemea), Zavtopivn) (Santorin), Aagoés (Dafnes), Maupodagvy KegaMnviag (Mavrodafne z Kefalonie),
Maupodagvn Tatpev (Mavrodafne z Patrasu).

SPANELSKO
Jakostni likérové vino s. o. Oznaceni produktu podle prsét‘;:uSpoleEenstvf nebo ¢lenského
Alicante Moscatel de Alicante
Vino dulce
Carifiena Vino dulce
Jerez-Xérés-Sherry Pedro Ximénez
Moscatel
Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Priorato Vino dulce
Tarragona Vino dulce
Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce
ITALIE

Cannonau di Sardegna, giré di Cagliari, malvasia di Bosa, malvasia di Cagliari, Marsala, monica di Cagliari, moscato di
Cagliari, moscati di Sorso-Sennori, moscato di Trani, nasco di Cagliari, Oltrepé Pavese moscato, San Martino della
Battaglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

B. SEZNAM JAKOSTNICH LIKEROVYCH VIN S. O., PRI JEICHZ VYROBE SE PRIDAVAJI PRODUKTY PODLE
PRILOHY V CASTI ] BODU 2 PISM. B) NARIZENI (ES) C. 14931999
(cl. 38 odst. 2 tohoto narizeni)
1. Seznam jakostnich likérovych vin s. o., pfi jejichZ vyrobé se pfiddvd alkohol z vina nebo susenych hroznii a jejichZ
minimdlni obsah alkoholu je 95 % objemovych a maximdlni obsah 96 % objemovych.

(Priloha V ¢&st ] bod 2 pism. b) podbod ii) prvni odrdzka nafizeni (ES) ¢. 1493/1999)
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RECKO

Sapog (Samos), Mooydtog Matpov (Muskdt z Patrasu), Mooyartog Piou Matpov (Muskdt Rion z Patrasu), Mooyatog
KepaM\nviag (Muskat z Kefalonie), Mooyatog Podou (Muskdt z Rodosu), Mooyatog Afpvou (Muskdt z Lemnosu),
Snrela (Sitia), Zavroptvn (Santorin), Aagwés (Dafnes), Mauvpodagvn Tlatpdv (Mavrodafne z Patrasu), Maupodagvn
KegaMnviag (Mavrodafne z Kefalonie).
SPANELSKO
Contado de Huelva, Jerez-Xérés-Sherry, Manzanilla-Sanlicar de Barrameda, Mélaga, Montilla-Moriles, Rueda.
2. Seznam jakostnich likérovych vin s. o., pii jejichZ vyrobé se priddvd vinovice nebo matolinovd pdlenka o mini-

mdlnim obsahu alkoholu 52 % objemovych a maximdlnim obsahu 86 % objemovych.

(Priloha V &st ] bod 2 pism. b) podbod ii) druhd odrdzka nafizeni (ES) ¢. 1493/1999)

RECKO

Maupodagvny Tlatpav (Mavrodafne z Patrasu), Mavpodagvn KepaMnviag (Mavrodafne z Kefalonie), Inteia (Sitia),
Savtopivny (Santorin), Aagués (Dafnes), Nepéa (Nemea).

FRANCIE
Pineau des Charentes nebo Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.
3. Seznam jakostnich likérovych vin s. o., pfi jejichz vyrobé se pfiddvd pdlenka ze susenych hroznii o minimdlnim
obsahu alkoholu 52 % objemovych a maximdlnim obsahu 94,5 % objemovych.

(Priloha V &st ] bod 2 pism. b) podbod ii) tieti odrdzka nafizeni (ES) €. 1493/1999)

RECKO

Maupodaevn Matpov (Mavrodafne z Patrasu), Mavpodagvn KepaNnviag (Mavrodafne z Kefalonie).

s s vz

4. Seznam jakostnich likérovych vin s. o., pfi jejichZ vyrobé se pfiddvd Cdstecné zkvaseny hroznovy most ze zaschlych
mostovych hroznii

(Priloha V ¢&ast ] bod 2 pism. b) podbod iii) prvni odrdzka nafizeni (ES) ¢. 1493/1999)

SPANELSKO

Oznaceni produktu podle prava Spolecenstvi nebo ¢lenského

Jakostni likérové vino s. o. .
statu

Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce

Montilla-Moriles Vino generoso de licor
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ITALIE

Aleatico di Gradoli, Giré di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di Cagliari, Moscato passito di Pantelleria.

. Seznam jakostnich likérovych vin s. o., pfi jejichZ vyrobé se pfiddvd zahustény hroznovy most ziskany piisobenim

ptimého ohné, ktery, odhlédne-li se od tohoto poustupu, odpovidd definici zahusténého hroznového mostu
(Priloha V &st ] bod 2 pism. b) podbod iii) druhd odrdzka nafizeni (ES) ¢. 1493/1999)

SPANELSKO

Jakostni likérové vino s. o.

Oznaceni produktu podle préava Spolecenstvi nebo ¢lenského

statu

Alicante
Condado de Huelva
Jerez-Xéres-Sherry

Vino generoso de licor

Vino generoso de licor

Mdlaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel

ITALIE
Marsala.

(Priloha V st ] bod 2 pism. b) podbod iii) tFeti odrdzka nafizeni (ES) ¢. 1493/1999)

. Seznam jakostnich likérovych vin s. o., pfi jejichZ vyrobé se pFiddvd zahustény hroznovy most

SPANELSKO
Jakostni likérové vino s. o. Oznaceni produktu podle prdva Spolecenstvi nebo zemé
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
ITALIE

Oltrep6 Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.





