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21.6.1980 UREDNI VESTNIK EVROPSKYCH SPOLECENSTVI L 153/23

NARIZENI KOMISE (EHS) & 1552/80
ze dne 20. ¢ervna 1980,

kterym se stanovi provaddéci pravidla pro poskytovani spravni pomoci pfi vyvozu nékterych syri,
na které se vztahuje zvlastni zachdzeni pfi dovozu do Austrilie

KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI,

s ohledem na Smlouvu o zaloZeni Evropského hospodaiského
spolecenstvi,

s ohledem na nafizeni Rady ¢ 2931/79 ze dne 20. pro-
since 1979 o poskytovani pomoci pfi vyvozu zemédélskych
produktd, které mohou podléhat zvldstnimu zachdzeni pfi
dovozu do urdité treti zemé ('), a zejména na ¢l. 1 odst. 2
uvedeného nafizeni,

vzhledem k tomu, Ze Australské spolecenstvi umoznilo
v rdmci GATT dovoz zralych mékkych syrt, syru Roquefort,
syru Stilton a syrt z koziho mléka bez jakéhokoli mnozstev-
niho omezeni; Ze se toto opatfeni pouzije od 1. ledna 1980;

vzhledem k tomu, Ze se SpoleCenstvi zavdzalo poskytnout
australskym orgdnim spravni pomoc, aby bylo zajisténo
spravné pouziti této dohody; Ze je proto nutné, aby uvedené
syry byly doprovizeny osvédCenim vystavenym pislusnymi
orgdny Spolecenstvi;

vzhledem k tomu, Ze opatfeni tohoto nafizeni jsou v souladu
se stanoviskem Ridictho vyboru pro mléko a mlé¢né vyrobky,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1

Pro vyvoz do Australského spolecenstvi:

— zralyjch mékkych syrt a syrtt  vyrobenych vyhradné
z koziho mléka (s vyjimkou syrii Feta, Telemes a Kasseri)
polozky 04.04 E spole¢ného celniho sazebniku

— syrd Roquefort a Stilton polozky 04.04 C spole¢ného
celntho sazebniku, které byly vyrobeny ve Spolecenstvi
a spliujici definici uvedenou v pifloze I, je na Zddost
piislusné osoby vystaveno osvédéeni podle vzoru uvedeném
v piiloze II.

Cldnek 2
1. Osvédceni je vytisténo v anglickém jazyce na bilém
papife. Jeho formdt je 210 x 297 mm. Kazdé osvédceni ma
pofadové ¢islo, které mu pFidéli vystavujici subjekt.

(") Uf.vést. L 334, 28.12.1979,s. 8.

Vyvazejici clensky stdit maze vyZadovat, aby bylo osvédceni
pouzivané na jeho dzemi vyti§téno kromé anglického jazyka
i v nékterém z jeho tfednich jazykd.

2. Osvédceni je vystaveno v jednom origindle a nejméné
dvou opisech, které maji stejné potadové Cislo jako original.
Origindl a opisy se vypliuji bud na psacim stroji, nebo rukou;
pokud se osvédéeni a opisy vypliwuji rukou, je nutné je vyplnit
inkoustem a tiskacimi pismeny.

Clanek 3

1. Osvédceni a kopie jsou vystaveny subjektem, ktery pro
tento tcel stanovi ¢lensky stat.

2. Vystavujici subjekt si ponechd jeden opis osvédceni.
Original a druhy opis se pfedlozi celnimu dradu, kde byly vyii-
zeny celni formality pro vyvoz do Australského spolecenstvi.

3. Celni drad uvedeny v odstavci 2 potvrdi v origindle
piislusnou kolonku a predd origindl piislusné osobé. Opis si
ponechd tento celni Gfad.

Cldnek 4

Osvédéenti je platné az poté, co ho potvrd{ pFislusny celni Gifad.
Osvédceni se vztahuje na uvedené mnozstvi zbozi. Na mnoz-
stvi, které presahuje mnozstvi uvedené v osvédéeni maximalné
0 5 %, se viak toto osvédceni rovnéz vztahuje.

Cldnek 5

Clenské stity piijmou veskerd nezbytnd opatfeni za dcelem
kontroly pavodu, druhu, sloZeni a jakosti syrt, pro které byla
osvédceni vystavena.

Cldnek 6

Toto nafizeni vstupuje v platnost dnem 1. cervence 1980.



198

Utedni véstnik Evropské unie

03/sv. 4

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a pi{mo pouzitelné ve vSech ¢lenskych statech.

V Bruselu dne 20. cervna 1980.

Za Komisi
Finn GUNDELACH

mistoptedseda

PRILOHA I

Definice syrit uvedenych v ¢lanku 1

. OSetfen{ a zrdni mékkych syrti probihd pomoci biologickych ¢inidel jako jsou plisné, kvasnice a jiné organismy,

které vytvofily viditelnou kirku na povrchu syra. OSetfeni a zrdni syrd probihd od povrchu dovnitf. Obsah tuku
v sudiné neni mensi nez 50 %. Obsah vody v tukuprosté susiné neni mensi nez 65 %.

Pojem zraly mékky syr nezahrnuje syry, které kromé plisné, kvasnic nebo jinych organismt na povrchu obsahuji
rovnéz bilé a jiné plisné rovnomérné rozmisténé uvnitf syra.

. Syry Roquefort musi byt vyrobeny v souladu s normami, které stanovi zdkon ze dne 29. cervence 1925 zvefejnény

v Urednim véstniku Francouzské republiky dne 30. Cervence 1925, a jejich obaly musi byt opatfeny stitkem ,Con-
fédération générale des producteurs de lait de brebis et des industriels de Roquefort.

. Syry Stilton musi byt vyrobeny v souladu s nafizenimi o pouzivini zaregistrovanych obchodnich znacek 831407

a 831408 a musi spliovat piislusné pozadavky na obsah tuku a vody stanovené v ,Schedule 1 to the 1970 cheese
regulations” Spojeného krélovstvi.

. Syry z koziho mléka musi byt vyrobeny ,vyhradné z koziho mléka“ (s vyjimkou syri Feta, Telemes a Kasseri)

a tento idaj musi mit uvedeny na obalu. ajnebo na stitku.
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ANNEXE II — ANNEX Il — ANHANG II — ALLEGATO II — BIJLAGE II — BILAG II

EUROPEAN COMMUNITIES

1. Exporter 2. Certificate No
ORIGINAL

3. Consignee CERTIFICATE

of identify and origin for export of soft ripened cheeses, Roquefort cheese,
Stilton cheese and goats'milk cheeses

NOTES

A. This certificate must be made out in one original and at least two copies.

B. The description of the cheese must include the type in addition to any brand or trade name.

C. The original and one copy must be produced for certification to the customs office at which customs exportt formalities are completed.
D

. The original must be produced to the customs authorities of the Commonwealth of Australia.

4. Marks, numbers, number and kind of packages ; description of goods 5. Gross weight 6. Invoice Nos
1
7. Net weight
4. Marks, numbers, number and kind of packages ; description of goods 5. Gross weight 6. Invoice Nos
2
7. Net weight

8. THE UNDERSIGNED COMPETENT AUTHORITY hereby certities that the cheeses described above:
— were produced in the Community,
— are of sound and fair marketable quality, and

— conform to the definition shown overleaf. (Place) (Date)

9. lIssuing authority

(Signature) (Stamp)

10. CERTIFICATION BY THE COMPETENT CUSTOMS OFFICE

Customs formalities for export to the Commonwealth of Australia of the cheeses covered by this certificate have been completed.

(Signature) (Stamp)
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(Back of certificate)

DEFINITION OF SOFT RIPENED CHEESES

Soft ripened cheese is cured or ripened by biological curing agents, such as moulds, yeasts and other organisms which have
formed a crust on the surface of the cheese. The curing or ripening is conducted so that the cheese visibly cures or ripens from
the surface towards the centre. Fat content in the dry matter is not less than 50 %. Moisture content calculated by weight of
the non-fatty matter is not less than 65 %.

The term 'soft ripened cheese’ does not include cheeses with moulds, yeats and other organisms on the surface which also
contain mould, blue or otherwise, distributed troughout the interior of the cheese.
DEFINITION OF ROQUEFORT CHEESE

Roquefort cheese is made in accordance with the regulation of 29 July 1925 published in Journal officiel de la République
francaise’ of 30 July 1925 and labelled as 'Roquefort’ by the 'Confédération générale des producteurs de lait de brebis et des
industriels de Roquefort.’

DEFINITION OF STILTON CHEESE

Stilton cheese made in accordance with the regulations governing the use of certification trademarks 831407 and 831408
and complying with the appropriate requirements for content of milk fat and water as set out in Schedule 1 to the 1970
cheese regulations of the United Kingdom.

DEFINITION OF GOATS’ MILK CHEESES

Goat's milk cheese is cheese made with milk solely from goats and labelled as having been made with milk solely from goats
(excluding Feta, Telemes and Kasseri cheeses).





