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DOHODA VE FORME VYMENY DOPISU

mezi Evropskym spolecenstvim a Chilskou republikou o zménich dodatku V Dohody o obchodu
s vinem v rdmci dohody o pfidruZeni mezi Evropskym spoleenstvim a jeho ¢lenskymi stity na
jedné strané a Chilskou republikou na strané druhé

DOPIS ¢. 1

Dopis Evropského spolecenstvi

V Bruselu dne 4. ledna 2009
Vézeny pane,

mdm tu Cest odvolat se na ¢l. 29 odst. 2 Dohody o obchodu s vinem v ramci dohody o pfidruzeni mezi
Evropskym spolecenstvim a jeho ¢lenskymi stity na jedné strané a Chilskou republikou na strané druhé ze
dne 18. listopadu 2002, kterd stanovi, Ze smluvni strany mohou po oboustranném souhlasu zménit
dodatky k této dohodé.

Z davodu piidani novych enologickych postupti nebo jejich zmén povolenych ve Spolecenstvi, které byly
ozndmeny Vasim orgdntm dne 11. fijna 2006, a s ohledem na zdvéry tfetiho zaseddni smiSeného vyboru
v rdmci Dohody o obchodu s vinem, které se konalo dne 10. ledna 2008 v Santiagu de Chile, je nutno
zmeénit bod 2 dodatku V (enologické postupy a oSetfeni a specifikace vyrobki) Dohody o obchodu s vinem.

Médm proto tu Cest navrhnout, aby bod 2 dodatku V Dohody o obchodu s vinem byl nahrazen znénim
pfipojenym k tomuto dopisu s Gc¢inkem ode dne Vasi odpovédi potvrzujici souhlas s obsahem tohoto
dopisu.

Byla bych Vam zavazdna, kdybyste potvrdil souhlas Vasi vlidy s obsahem tohoto dopisu.
Prijméte prosim, vdzeny pane, ujisténi o mé nejhlubsi dcté.

Za Evropské spolecenstvi
Mariann FISCHER BOEL
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DOPIS ¢. 2
Dopis Chile

V Bruselu dne 8. ledna 2009

Vézend pani,

mdm tu Cest potvrdit, Ze jsem obdrzel Va§ dopis ze dne 4. ledna 2009 tohoto znéni:

,Médm tu cest odvolat se na ¢l. 29 odst. 2 Dohody o obchodu s vinem v rdmci dohody o pfidruzeni
mezi Evropskym spolecenstvim a jeho ¢lenskymi stity na jedné strané a Chilskou republikou na strané
druhé ze dne 18. listopadu 2002, kterd stanovi, Ze smluvni strany mohou po oboustranném souhlasu
zménit dodatky k této dohodé.

Z dtvodu ptidani novych enologickych postupl nebo jejich zmén povolenych ve Spolecenstvi, které
byly ozndmeny Vasim orgdniim dne 11. fjna 2006, a s ohledem na zdvéry trettho zaseddni smiSeného
vyboru v ramci Dohody o obchodu s vinem, které se konalo dne 10. ledna 2008 v Santiagu de Chile,
je nutno zménit bod 2 dodatku V (enologické postupy a oSetfeni a specifikace vyrobkt) Dohody
o obchodu s vinem.

Mém proto tu ¢est navrhnout, aby bod 2 dodatku V Dohody o obchodu s vinem byl nahrazen znénim
pfipojenym k tomuto dopisu s G¢inkem ode dne Vasi odpovédi potvrzujici souhlas s obsahem tohoto
dopisu.

Byla bych Vam zavdzdna, kdybyste potvrdil souhlas Vasi vlady s obsahem tohoto dopisu.

Médm tu Cest Vam sdélit, Ze Chilskd republika s obsahem uvedeného dopisu souhlasi.

Prijméte prosim, vazend pani, ujisténi o mé nejhlubsi dcté.

Za Chilskou republiku
Juan SALAZAR SPARKS
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PRILOHA

Bod 2 dodatku V Dohody o obchodu s vinem se nahrazuje timto:

,2. Seznam enologickych postupt a osetfeni povolenych pro vino pochézejici ze Spolecenstvi s nize uvedenymi omeze-
nimi nebo — pokud takovd omezeni neexistuji — za podminek stanovenych v piedpisech Spolecenstvi:

—

)

10)

11)

12)

13)

14)

15)

16)

17)

Aerace nebo probubldvani argonem, dusikem nebo kyslikem.

Tepelné osetfeni.

Uziti Cerstvych, zdravych a nezfedénych vinnych kaldi, které obsahuji kvasinky pochazejici z neddvné vinifikace
suchych vin, v suchych vinech.

Odstiedéni a filtrace pomoci inertnich filtracnich ldtek nebo bez nich, jestlize tento postup nezanechdvé v takto
osetfeném vyrobku zddné nezddouci zbytky.

Uzit{ kvasinek pro vyrobu vina.

Uziti pifpravka obsahujicich bunéné stény kvasinek.

Uziti polyvinylpolypyrrolidonu.

Uziti bakterii mlé¢ného kvaseni ve vinné suspenzi.

Pridavek jedné nebo nékolika z niZe uvedenych litek na podporu tvorby kvasinek:
i) pfidavek:

— hydrogenfosfore¢nanu amonného nebo siranu amonného,

i) pfidavek thiamin hydrochloridu.

Uziti oxidu uhli¢itého, argonu nebo dusiku samostatné nebo ve smési vyhradné proto, aby vznikla inertni
atmosféra a vyrobek byl tak chrdnén pred vzduchem.

Piidavek oxidu uhli¢itého.

Uziti oxidu sificitého, disific¢itanu draselného nebo metadisificitanu draselného, nazyvaného také hydrogensifi-
¢itan draselny ¢i pyrosiran draselny.

Pridavek kyseliny sorbové nebo sorbanu draselného.

Pridavek kyseliny L-askorbové.

Pridavek kyseliny citronové pro stabilizaci vina, pokud kone¢ny obsah v oSetfeném viné nepiekro¢i 1 gram na
litr.

Uziti kyseliny vinné k pfikyseleni vina, pokud se pocatecni obsah kyselin nezvysi o vice nez 2,5 gramu na litr,
vyjadfenych jako kyselina vinnd.

Uzit{ jedné nebo nékolika z téchto latek k odkyseleni vina:

— neutrdln{ vinan draselny,

— hydrogenuhli¢itan draselny,

— uhli¢itan vdpenaty, pfipadné s malym mnozZstvim podvojné vdpenaté soli kyseliny L(+) vinné a L(-) jablecné,
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18)

19)

20)

21)

22)

23)

24)

25)

26)

27)

28)

29)

3

(=]

)

— homogenni piipravek kyseliny vinné a uhli¢itanu vdpenatého o stejném poméru, jemné rozemlety,

— vinan vdpenaty nebo kyselina vinnd.

Cifenf jednou nebo nékolika z téchto enologickych latek:
— potravindiskd Zelatina,

— rostlinné bilkoviny,

— bentonit,

— Vyzina,

— kasein a kaseindt draselny,

— vajecny albumin, mléény albumin,

— kaolin,

— pektolytické enzymy,

— oxid kfemicity ve formé gelu nebo koloidniho roztoku,
— tanin,

— enzymatické piipravky z betaglukanasy.
Pridavek taninu.

Osetfeni mostd a mladych vin v procesu kvaseni enologickym dfevénym uhlim v rdmci urcitych meznich
hodnot.

Ogetient:

— bilych vin a rizovych vin hexakyanoZeleznatanem draselnym,

— Cervenych vin hexakyanoZeleznatanem draselnym nebo fytitem vdpenatym, pokud takto osetfend vina
obsahuji zbytkové Zelezo.

Pridavek kyseliny metavinné.

Pridavek arabské gumy po skonéeni kvaeni.

Uziti kyseliny DL-vinné, zvané také kyselina hroznovd, nebo jeji neutrdlni draselné soli pro vysrdzeni piebytec-
ného vapniku.

Uziti k vyrobé sumivého vina ziskaného kvasenim v lahvich, u kterého je vinny kal oddélovin degorzdzi:
— algindtu vdpenatého nebo

— algindtu draselného.

Uziti siranu médnatého.

Pridavek hydrogenvinanu draselného nebo vinanu vépenatého na podporu vysrdzeni vinného kamene.
Pridavek karamelu za tcéelem zesileni barvy likérového vina.

Uziti siranu vdpenatého pro vyrobu nékterych jakostnich likérovych vin s. o.

Uzitf pryskyfice z borovice Aleppo k vyrobé stolniho vina ,retsina“ — pouze v Recku a za podminek stanovenych
v piedpisech Spolecenstvi.
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31)
32)
33)

34)

35)

36)

37)

38)

39)

40)

41)

Pridavek lysozymu.
Osetfeni elektrodialyzou pro zaruceni stdlosti vina z hlediska pfitomnosti vinného kamene.
Uzit{ ureasy ke sniZeni obsahu mocoviny ve viné.

Pidavek hroznového mostu nebo rektifikovaného koncentrovaného hroznového mostu pro prislazeni vina za
podminek uvedenych v pfedpisech Spolecenstvi.

Céstecné zahu$téni na zakladé fyzikdlnich pochoddi véetné reverzni osmézy za tcelem zvyeni pfirozeného
obsahu alkoholu u hroznového mostu nebo vina.

Pidavek sacharézy, zahu$téného hroznového mostu nebo rektifikovaného koncentrovaného hroznového mostu
pro zvyseni pfirozeného obsahu alkoholu u vinnych hroznd, hroznového mostu nebo vina v souladu s pfedpisy
Spolecenstvi.

Pr{davek destildtu z vina nebo suSenych vinnych hroznt nebo neutrdlniho alkoholu vinného pivodu pfi vyrobé
likérovych vin.

Pridavek kyseliny L-askorbové do urcitych meznich hodnot.

Pidavek dimethyldikarbondtu (DMDC) do vina pro zajisténi mikrobiologické stlosti v rdmci ur¢itych meznich
hodnot a za podminek, jez budou stanoveny.

Piidavek kvasinkovych mannoproteind pro zarueni stdlosti vina z hlediska pitomnosti vinného kamene
a bilkovin.

Pouziti kouskdi dubového dfeva pii vyrobé vina.”




