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Tento dokument slouzi vyhradné k informa¢nim ucelim a nema Zadny pravni u¢inek. Organy a instituce Evropské unie
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a odiivodnéni, jsou zveiejnéna v Ufednim véstniku Evropské unie a jsou k dispozici v databazi EUR-Lex. Tato wfedni znéni

jsou pfimo dostupna pi‘es odkazy uvedené v tomto dokumentu
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NARIZENI KOMISE (EU) &. 68/2013
ze dne 16. ledna 2013
o katalogu pro krmné suroviny

(Text s vyznamem pro EHP)

Clének 1

Vytvéii se Katalog pro krmné suroviny uvedeny v ¢lanku 24 natizeni
(ES) ¢. 767/2009, jak je stanoven v piiloze tohoto nafizeni.

Clanek 2

Natizeni (EU) ¢. 575/2011 se zruSuje.

Odkazy na zruSené nafizeni se povazuji za odkazy na toto nafizeni.

Cléanek 3

Krmné suroviny oznaéené v souladu s nafizenim (EU) €. 575/2011 pied
19. srpnem 2013 mohou byt nadéale uvadény na trh a pouzivany az do
vyCerpani zasob.

Clanek 4

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacatym dnem po vyhlaSeni
v Urednim vestniku Evropské unie.

Toto nafizeni je zavazné v celém rozsahu a piimo pouzitelné ve vsech
Clenskych statech.
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PRILOHA

KATALOG PRO KRMNE SUROVINY
CAST A
Obecna ustanoveni

1. Pouzivani tohoto katalogu provozovateli krmivarskych podnikd je dobro-
volné. Nazev krmné suroviny uvedeny v casti C se vSak muze pouzivat
pouze pro krmnou surovinu splilujici pozadavky piislusné polozky.

2. Vsechny polozky v seznamu krmnych surovin v ¢asti C musi spliovat
omezeni tykajici se pouzivani krmnych surovin v souladu s pfislusnymi
pravnimi ptedpisy Unie; zvlastni pozornost musi byt vénovana souladu s nafi-
zenim Evropského parlamentu a Rady (ES) & 1829/2003 ('), pokud jde
o krmné suroviny, které jsou geneticky modifikovanymi organismy, nebo
jsou z nich vyrobeny, nebo pochazeji z fermentaéniho procesu zahrnujiciho
geneticky modifikované mikroorganismy. Krmné suroviny, které sestavaji
z vedlejSich produktt zivoéisného ptvodu nebo je obsahuji, musi spliiovat
pozadavky nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 1069/2009 (%)
a nafizeni Komise (EU) ¢&. 142/2011 (?) a jejich pouzivani mize byt pred-
métem omezeni podle natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 999/-
2001 (%). Provozovatelé krmivaiskych podnikti pouzivajici krmné suroviny
uvedené v katalogu musi zajistit, aby byly v souladu s ¢lankem 4 nafizeni
(ES) ¢. 767/2009.

3. ,,Byvalymi/vyfazenymi potravinami, které se jiz jako potraviny nepouzivaji,*
se rozumi potraviny jiné nez zbytky ze stravovani, které byly vyrobeny pro
lidskou spotiebu v plném souladu s potravinovym pravem EU, které vsak jiz
nejsou ureny k lidské spotiebé z praktickych nebo logistickych divodu
nebo z diavodu problémt zpusobenych vyrobnimi vadami, vadami baleni
nebo jinymi zavadami a které neptedstavuji zadna zdravotni rizika, jsou-li
pouzivany jako krmivo. Stanoveni maximalnich obsahd uvedenych v pftiloze
I bodé 1 nafizeni (ES) ¢. 767/2009 se nepouzije na byvalé/vyfazené potra-
viny, které se jiz jako potraviny nepouzivaji, a na zbytky ze stravovani.
Uplatni se v pfipadé, Ze se dale zpracovavaji jako krmiva.

4. 'V souladu se spravnou praxi uvedenou v clanku 4 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) ¢. 183/2005 (°) nesmé&ji byt v krmnych surovinach
ptitomny chemické necistoty pochézejici z vyrobniho procesu ani pomocné
technické latky, pokud v katalogu neni stanoven specificky maximalni obsah.
Latky, jejichz pouziti v krmivech je zakdzano, nesméji byt obsazeny a nesta-
novi se pro né maximdlni obsahy. V zdjmu transparentnosti se ke krmnym
surovindm, které obsahuji piipustnd rezidua, doplni piislusné informace
poskytnuté provozovateli krmivéiskych podnikdi v souvislosti s obvyklymi
obchodnimi transakcemi.

(") Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 1829/2003 ze dne 22. zaii 2003 o gene-

ticky modifikovanych potravinach a krmivech (Uf. vést. L 268, 18.10.2003, s. 1).
(®) Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1069/2009 ze dne 21. fijna 2009
o hygienickych pravidlech pro vedlejsi produkty zivo¢isného pivodu a ziskané produkty,
které nejsou uréeny k lidské spotfeb&, a o zruSeni nafizeni (ES) &. 1774/2002 (Uf. vést.
L 300, 14.11.2009, s. 1).
Naftizeni Komise (EU) ¢. 142/2011 ze dne 25. Gnora 2011, kterym se provadi nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1069/2009 o hygienickych pravidlech pro
vedlej§i produkty Zivocisného pivodu a ziskané produkty, které nejsou urceny k lidské
spotiebé, a provadi smérnice Rady 97/78/ES, pokud jde o ur¢ité vzorky a pfedméty
osvobozené od veterinarnich kontrol na hranici podle uvedené¢ smémice (Uf. vést.
L 54, 26.2.2011, s. 1).
(%) UK. vést. L 147, 31.5.2001, s. 1.
() Ut. vést. L 35, 8.2.2005, s. 1.

(3

<
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5.V souladu se spravnou praxi uvedenou v ¢lanku 4 natizeni (ES) €. 183/2005,
s uplatnénim zasady ALARA (') a aniz je dotéeno pouziti nafizeni (ES)
¢. 183/2005, smérnice Evropského parlamentu a Rady 2002/32/ES (%), nafi-
zeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 396/2005 (°) a nafizeni Evrop-
ského parlamentu a Rady (ES) &. 1831/2003 (*), je vhodné v Katalogu pro
krmné suroviny stanovit maximalni obsahy chemickych necistot pochazeji-
cich z vyrobniho procesu nebo z pomocnych technickych latek, které jsou
ptitomny v mnozstvi 0,1 % nebo vice. V katalogu mohou byt rovnéz stano-
veny maximalni obsahy chemickych necistot a pomocnych technickych
latek, které jsou ptitomny v mnozstvi niz§im nez 0,1 %, pokud se tak pova-
zuje za vhodné pro spravnou obchodni praxi. Pokud neni v ¢asti B nebo
C této ptilohy stanoveno jinak, je maximalni obsah vyjadfen v hmotnostnich
procentech (°).

Specifické maximalni obsahy chemickych necistot a pomocnych technickych
latek jsou stanoveny bud’ v ramci popisu postupu v Casti B, nebo v ramci
popisu krmné suroviny v ¢asti C, nebo na konci pfislusné kategorie v Casti
C. Kromé piipadi, kdy je specificky maximalni obsah stanoven v ¢asti C, se
jakykoli maximalni obsah stanoveny v &asti B pro urcity postup pouZije na
jakoukoli krmnou surovinu uvedenou v ¢asti C, pokud popis uvedené krmné
suroviny obsahuje odkaz na tento postup a pokud postup, o ktery se jedna,
odpovida popisu v ¢asti B.

6. Krmné suroviny neuvedené v casti C kapitole 12, které byly vyrobeny
fermentaci a/nebo ve kterych jsou pfirozené piitomny mikroorganismy,
mohou byt uvadény na trh s Zivymi mikroorganismy, pokud urcené uziti
krmnych surovin a krmnych smési, které je obsahuji,

a) neni mnozeni mikroorganismu a

b) neni spojeno s funkci vykondvanou mikroorganismem (mikroorganismy)
podle ptilohy I nafizeni (ES) ¢. 1831/2003.

Tvrzeni o pfitomnosti mikroorganismi ani o jakékoliv funkci z toho vyply-
vajici nesmi byt u krmnych surovin ani krmnych smési, které je obsahuji,
uvadéna.

7. Botanicka Ccistota krmnych surovin nesmi byt niz§i nez 95 %. Botanické
necistoty, jako napftiklad zbytky jinych olejnatych semen nebo olejnatych
plodu, pochazejici z ptedchoziho procesu zpracovani vsak nesméji piekrocit
0,5 % pro kazdy druh olejnatého semene nebo plodu. Odchylné od téchto
obecnych pravidel se v seznamu krmnych surovin v ¢asti C stanovi speci-
ficka hodnota.

8. Obecny nazev/pojem oznacujici jeden nebo vice postupti uvedeny
v poslednim sloupci glosafe postupti v &asti B se piipoji (°) k nazvu
krmné suroviny, aby bylo ziejmé, Ze byla podrobena piislusnému postupu
nebo postuptim. Krmna surovina, jejiz nazev je kombinaci nazvu uvedeného
v casti C a obecného nazvu/pojmu jednoho nebo vice postupti uvedenych
v &asti B, se povazuje za zahrnutou do katalogu a jeji oznaceni obsahuje
povinné deklarace vztahujici se na tuto krmnou surovinu, které jsou

(") Na co nejniz§i pfiméfené dosazitelné trovni (As Low As Reasonably Achievable).

() Ui vést. L 140, 30.5.2002, s. 10.

() Ut vést. L 70, 16.3.2005, s. 1.

(%) UK. vést. L 268, 18.10.2003, s. 29.

(®) Ustanoveni tykajici se chemickych nedistot a pomocnych technickych latek uvedena
v tomto odstavci se nevztahuji na krmné suroviny uvedené v Rejstiiku krmnych surovin
podle ¢l. 24 odst. 6 nafizeni (ES) ¢. 767/2009.

(°) Odchylné od této povinnosti se v piipadé postupu ,,suSeni“ obecny ndzev/pojem miize
ptipojit.
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10.

11.

13.

14.

v piislusném piipadé uvedeny v poslednim sloupci ¢asti B a C. Je-li speci-
fickd metoda pouzitd pii zminéném postupu uvedena v poslednim sloupci
¢asti B, uvede se v nazvu krmné suroviny.

Pokud se vyrobni postup krmné suroviny odliSuje od popisu pfislusného
postupu uvedeného v glosaii postupti v ¢asti B, uvede se vyrobni postup
v popisu dotéené krmné suroviny.

U fady krmnych surovin lze pouzivat synonymni vyrazy. Tyto synonymni
vyrazy jsou uvedeny v hranatych zavorkach ve sloupci ,,Nazev v polozce
pro dot¢enou krmnou surovinu v seznamu krmnych surovin v ¢asti C.

V popisu krmnych surovin v seznamu krmnych surovin v ¢asti C se namisto
slova ,,vedlejsi vyrobek* pouziva slovo ,,vyrobek, aby se zohlednila situace
na trhu a jazyk pouzivany v praxi provozovateli krmivaiskych podnikl pro
zdliraznéni obchodni hodnoty krmnych surovin.

. Botanicky nazev rostliny se uvadi pouze v popisu prvni polozky v seznamu

krmnych surovin v ¢asti C tykajicich se uvedené rostliny.

Zakladni zasadou pro povinné oznacovani analytickych slozek urcitych
krmnych surovin v katalogu je to, zda urcity vyrobek obsahuje vysokou
koncentraci urcité slozky, nebo zda vyrobni postup zménil nutri¢ni vlastnosti
vyrobku.

V ¢l 15 pism. g) nafizeni (ES) €. 767/2009 ve spojeni s bodem 6 pfilohy
I uvedeného nafizeni jsou stanoveny pozadavky na oznafovani, pokud jde
o obsah vlhkosti. V €l. 16 odst. 1 pism. b) uvedeného nafizeni ve spojeni
s jeho piilohou V jsou stanoveny pozadavky na oznaCovani, pokud jde
o dalsi analytické slozky. Kromé toho bod 5 pfilohy I natizeni (ES) ¢. 767/-
2009 vyzaduje deklaraci obsahu popela nerozpustného v kyseliné chlorovo-
dikové, pokud piekrodi 2,2 % obecné, nebo pokud u uréitych krmnych
surovin piekro¢i obsah stanoveny v pfislusném oddile ptilohy V uvedeného
nafizeni. Nékteré polozky v seznamu krmnych surovin v ¢asti C se vSak od
uvedenych pravidel nasledujicim zptisobem odchyluji:

a) povinné deklarace uvedené v pfislusném oddile pfilohy V naftizeni (ES)
¢. 767/2009 se nahrazuji povinnymi deklaracemi tykajicimi se analytic-
kych slozek v seznamu krmnych surovin v ¢asti C;

b) je-li sloupec tykajici se povinnych deklaraci v seznamu krmnych surovin
v Casti C ponechan prazdny, pokud jde o analytické slozky, které by
musely byt deklarovany v souladu s pfislusnym oddilem ptilohy V nafi-
zeni (ES) €. 767/2009, nemusi byt zadna z téchto slozek uvedena v ozna-
¢eni. Pokud v$ak jde o obsah popela nerozpustného v kyseliné chlorovo-
dikové, neni-li v seznamu krmnych surovin v ¢asti C stanoven zadny
obsah, musi byt obsah deklarovan, pokud ptekroci 2,2 %;

¢) je-li ve sloupci ,,Povinné deklarace” v seznamu krmnych surovin v &asti
C uvedena jedna nebo vice specifickych hodnot obsahu vlhkosti, pouziji
se uvedené hodnoty namisto hodnot v bodé 6 pfilohy I nafizeni (ES)
¢. 767/2009. Je-1i vSak obsah vlhkosti nizsi nez 14 %, neni jeho deklarace
povinna. Neni-li v uvedeném sloupci stanoven Zadny specificky obsah
vlhkosti, pouzije se bod 6 piilohy I nafizeni (ES) ¢. 767/2009.



02013R0068 — CS — 20.02.2019 — 002.001 — 6

15. Provozovatel krmivaiského podniku, ktery uvadi tvrzeni, ze dana krmna
surovina méd vice vlastnosti, nez jsou vlastnosti uvedené ve sloupci ,,Popis*
v seznamu krmnych surovin v ¢asti C, nebo odkazuje na postup uvedeny
v Casti B, ktery lze povaZovat za tvrzeni (napf. ochrana v bachoru), musi
spliiovat ustanoveni ¢lanku 13 nafizeni (ES) €. 767/2009. Krmné suroviny
mohou dale spliiovat zvlastni ucel vyzivy v souladu s ¢lanky 9 a 10 nafizeni
(ES) €. 767/2009.

CAST B

Glosar postupu

Technologicky postup

Definice

Obecny nazev/pojem

frakcionace vzdu-
chem/oddélovani
vzduchem

oddéleni Castic prostfednictvim proudu
vzduchu

frakcionovany  vzdu-
chem/oddéleny vzdu-
chem

aspirace

postup pro odstranéni prachu, jemnych
Castic a dalSich castic se suspendova-
nymi  jemnymi podily  obilovin
z volné loZzen¢ho =zrna piepravou
prostiednictvim proudu vzduchu

aspirovany

blansirovani

postup sestavajici z tepelného oSetfeni
organického materidlu varem nebo
parou za Ucelem denaturace piirodnich
enzymi, zmckceni tkané a odstranéni
pachuti, po kterém nasleduje ponofeni
do studené vody, aby byl proces vareni
zastaven

blansirovany

béleni

odstranéni pfirozen¢ se vyskytujici
barvy chemickymi nebo fyzikalnimi
postupy nebo pouzitim bélici hlinky

béleny

zchlazeni

snizeni teploty pod teplotu okoli, ale
nad bod mrazu pro usnadnéni konzer-
vace

zchlazeny

fezani

zmenSeni velikosti ¢astic s pouzitim
jednoho nebo vice nozt

fezany/nafezany

Cisténi

odstranéni pfedmétll  (kontaminant,
napf. kamenl) nebo vegetativnich
Casti rostlin (napf. Ulomkl slamy,

slupek nebo plevele)

vycistény/vytiidény

koncentrace/zahusté-

ni (')

odstranéni vody a/nebo jinych slozek

koncentrat/zahustény

kondenzace

premeéna faze na

kapalnou

latky z plynné

kondenzovany

10

vareni

pouziti tepla za ucelem zmény fyzikal-
nich a chemickych vlastnosti krmnych
surovin

vafeny
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Technologicky postup

Definice

Obecny nazev/pojem

11 Srotovani/drceni zmenSeni velikosti ¢astic za pouziti | Srotovany, Srot/drceny
Srotovniku/drtice
12 krystalizace procisténi vytvofenim pevnych krystala | krystalizovany/krysta-
z kapalného roztoku. Necistoty v kapa- | licky
liné obvykle nejsou spojeny s miiz-
kovou strukturou krystalu
13 loupani (%) uplné nebo castecné odstranéni vnéj- | loupany, Castecné
Sich vrstev zrn, semen, plodd, ofechl | loupany
apod.
14 vylustovani/odslup- | odstrafiovani vnéj$ich obald bobu, zrn | vylustény/odslupkova-
kovani a semen obvykle fyzikdlnim zpisobem | ny (%)
15 depektinizace extrakce pektini z krmné suroviny depektinizovany
16 desikace proces odjimani vlhkosti desikovany
17 odslizeni postup pouzivany pro odstranéni | odslizeny
povrchové vrstvy slizu
18 odcukieni celkové nebo CasteCné odstranéni | odcukfeny,  Castecné
monosacharidi a disacharidii z melasy | odcukfeny
a jinych materidli obsahujicich cukr,
chemickym nebo fyzikalnim zplisobem
19 detoxifikace postup, kterym se zni¢i toxické konta- | detoxifikovany/detoxi-
minujici latky nebo je sniZzena jejich | kovany
koncentrace
20 destilace oddélovani kapalnych latek varem | destilovany/destilat
a odvodem kondenzované pary do
oddélené nadoby
21 suseni dehydratace umélym nebo pfirozenym | pfirozené suseny nebo
zpusobem uméle suSeny, podle
situace
22 silazovani skladovani krmnych surovin s ptidanim | silazovany
konzervanti ¢i bez nich, nebo pouzitim
anaerobnich podminek s dopliikovymi
latkami k silazovani ¢i bez nich
23 odpatovani snizeni obsahu vody odpateny/odparek
24 expanze tepelny proces, béhem néhoz se vnitini | expandovany/pufo-
obsah vody v produktu prudce zméni | vany
v paru, coz vede ke zvétSeni objemu
vyrobku
25 lisovani odstrafiovani oleji/tukid lisovanim vylisek/expeler/pokru-

tina a olej/tuk
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Technologicky postup

Definice

Obecny nazev/pojem

26

extrakce

odstraiiovani  tuk@/olejit  z urcitych
materiald pomoci organického rozpous-
tédla nebo odstranovani cukru nebo
jingych ve vod¢ rozpustnych slozek
vodnym roztokem

extrahovany/moucka/
Srot a  oleje/tuky,
melasa/pulpa/tizky

a cukr nebo jiné ve
vodé¢ rozpustné slozky

27

extruze

tepelny proces, béhem néhoz se vnitini
obsah vody v produktu rychle odpafi,
coz vede k rozs§tépeni vyrobku,
v kombinaci se specifickym tvaro-
vanim produktu prichodem defino-
vanou matrici

extrudovany

28

fermentace

proces, pfi némz dochizi bud
k produkci mikroorganismil, jako jsou
napiiklad  bakterie, houby  nebo
kvasinky, nebo k jejich pouziti na
materialy, aby zménily jejich chemické
sloZeni nebo vlastnosti

fermentovany

29

filtrace

proces prichodu kapaliny pfes porézni
prosttedi nebo membranovy filtr
k odstranéni pevnych castic

filtrovany

30

vlo¢kovani

zpracovani/uprava  vlhkého tepelné
upraveného materialu pomoci valci
k vytvofeni tenkych kouskd materialu

vlocky

31

mleti mouky

zmenSeni velikosti ¢astic suchych zrn
a pro ucely snadnéjsi separace jednotli-
vych frakei (pfedev§im mouky, otrub
a middlings)

mouka, otruby, midd-
lings (*) nebo krmna
mouka, podle situace

32

winterizace

zchlazeni oleje oddéli vice nasycené
Casti oleje a mén¢€ nasycené Casti oleje.
Zatimco vice nasycené casti oleje
zchlazenim ztuhnou, méné nasycené
Casti oleje jsou tekuté a lze je napf.
dekantovat. Winterizovany vyrobek je
ztuhly olej.

winterizovany

33

fragmentace

proces déleni krmné suroviny na

zlomky

fragmentovany

34

smazeni

proces vareni krmnych surovin v oleji
nebo tuku

smazeny

35

zelirovani

postup pro vytvoieni zelé, pevného,
rosolovitého materialu, jehoz konzis-
tence mize byt mekka a kiehka az
tvrdd a tuhd, obvykle za pouziti zeliru-
jicich latek

zelirovany

36

granulovani/tvarova-
ni/briketovani

uprava krmnych surovin za ucelem
ziskani  specifické velikosti ~ &astic
a konzistence

granulovany/tvarova-
ny/briketovany,
brikety
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Technologicky postup

Definice

Obecny nazev/pojem

37

drceni/mleti

zmenSeni velikosti ¢astic  pevnych
krmnych surovin suchou nebo mokrou
cestou

drceny, drt/mlety/Sro-
tovany, Srot

38

ohiev

zpusoby  tepelné  upravy/tepelného
oSetieni, které se provadéji za urcitych
podminek, jako je napfiklad tlak
a vlhkost

ohfaty/tepelné uprave-
ny/tepelné oSetfeny

39

hydrogenace

katalyticky proces, jehoz cilem je nasy-
ceni dvojnych vazeb oleji/tuki/mast-
nych kyselin, provadény za vysoké
teploty pod tlakem vodiku za ucelem
ziskani ¢astecné nebo zcela nasycenych
triglyceridi/mastnych  kyselin  nebo
polyolt redukci karbonylovych skupin
sacharidii na hydroxylové skupiny

hydrogenovany,
castecné  hydrogeno-
vany

40

hydrolyza

zmenSeni velikosti molekul vhodnym
pisobenim vody a bud tepla/tlaku,
enzymu nebo kyselin/zésad

hydrolyzovany

41

zkapalnéni

pfeména z pevné nebo plynné faze na
kapalnou

zkapalnény/kapalny

42

macerace

zmenSovani Castic krmnych surovin za
pouziti  mechanickych  prostiedkd,
obvykle za pfitomnosti vody nebo
jinych kapalin

macerovany

43

sladovani

nakliCovani zrna za ucelem aktivace
v ném obsazenych enzymil schopnych
Stépit Skrob na fermentovatelné sacha-
ridy a proteiny na aminokyseliny
a peptidy

sladovany/slad

44

rozpusténi/zkapalnéni

pfeména z pevné faze na kapalnou
zahtatim

rozpustény/zkapalnény

45

mikronizace

proces zmenseni stiedniho priméru
Castic pevného materidlu na velikost
v fadu mikrometri

mikronizovany

46

predvareni/Castecné
ovareni

proces maceni ve vodé a podrobeni
tepelné upraveé za ucelem uplné Zzelati-
nizace Skrobu, po némz nasleduje
proces suseni

predvareny/castecné
ovaieny

47

pasterizace

zahtati na kritickou teplotu po specifi-
kovanou dobu za ucelem eliminace
Skodlivych mikroorganismu, nasledo-
vané rychlym zchlazenim

pasterizovany

48

loupani

odstranéni slupky/kiry z ovoce a zele-
niny

loupany

49

peletovani

tvarovani protlatovanim otvory

pelety, peletovany

50

omilani ryze

témet Uplné nebo castecné odstranéni
otrub a kli¢kl z loupané ryze

omlety
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Technologicky postup

Definice

Obecny nazev/pojem

51 ptedzelatinizace pfeména Skrobu za tulelem vyznam- | pfedZelatinizovany (°)
ného zvyseni bobtnavosti ve studené
vodé

52 lisovani (°) fyzikalni odstranovani kapalin jako | vylisek/expeler/pokru-
tuku, oleje, vody nebo $tavy z pevnych | tina (u  olejnatych
materiald materiald)

pulpa, vylisky (u
ovoce atd.)
tizky (u cukrovky)

53 rafinace celkové nebo castetné odstranovani | rafinovany, Castené
necistot nebo nezddoucich slozek | rafinovany
chemickou nebo fyzikalni upravou

54 praZeni ohfev krmnych surovin do sucha za | prazeny/oprazeny
ucelem zlepseni stravitelnosti, zvyraz-
néni barvy a/nebo snizeni pfirozené se
vyskytujicich antinutriénich faktort

55 valcovani/vlockovani | zmenseni velikosti Castic prichodem | mackany/vlockovany
suroviny, napf. zrnin, mezi pary valcl

56 ochrana v bachoru postup, jehoz ucelem je, bud fyzikalni | rumindlné¢  chranény
upravou za pouziti tepla, tlaku, péary | plsobenim [dopliite]
a kombinace takovych podminek
a/nebo pusobenim napf. aldehydd,
lignosulfonatd, hydroxidu sodného
nebo organickych kyselin (jako jsou
kyselina propionova nebo tiislova (tani-
novd)), chranit ziviny pted rozkladem
v bachoru.

Krmné suroviny, které jsou ruminalné
chranéné aldehydy, mohou obsahovat
do 0,12 % volnych aldehydi

57 prosévani oddéleni ¢astic rGznych  velikosti | prosety/tiidény/prosev/
prichodem krmnych surovin pfes sito | propad/pfecistény
(sita) pfi jejich soucasném pietiasani
nebo presypavani

58 odstiedéni mechanické oddéleni horni plovouci | odstfedény
vrstvy kapaliny, napt. mlé¢ného tuku

59 nakrdjeni na platky nakrajeni krmnych surovin na ploché | nakrdjeny na platky/

kousky

platkovany/platky
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Technologicky postup

Definice

Obecny nazev/pojem

60

maceni/vyluhovani

maceni a mékéeni krmnych surovin,
obvykle semen, za ucelem zkraceni
doby vafeni, snadngj$iho odstranéni
obalu semen a umoznéni nasaknuti
vodou pro aktivaci procesu kliceni
nebo sniZzeni koncentrace pfirozené se
vyskytujicich antinutriénich faktord

maceny/vylouzeny

61

sprejové suseni

snizeni obsahu vlhkosti kapaliny tim,
ze se krmna surovina za ucelem
zvySeni poméru plochy k hmotnosti
rozprasi na jemné nebo velmi jemné
kapicky, kterymi se prohani proud
horkého vzduchu

suseny sprejove

62

napafovani

postup pouzivajici tlakovou vodni paru
pro ohiev a vafeni za uéelem zvySeni
stravitelnosti

napafeny

63

toastovani

ohfev suchym teplem, obvykle apliko-
vany na olejnatd semena, napi. za
ucelem snizeni nebo odstranéni pfiro-
zené se vyskytujicich antinutri¢nich
faktorti

toastovany

64

ultrafiltrace

filtrace kapalin prostfednictvim jemné
membrany propustné pouze pro malé
molekuly

ultrafiltrovany

65

odkli¢kovani

proces uplného nebo ¢astecného odstra-
néni kli¢kd z drcenych zrn obilovin

odklickovany

66

mikronizace infracer-
venym zafenim

tepelny proces pouzivajici infracervené
zafeni pro vafeni a prazeni obili,
kofenti, semen nebo hliz nebo jejich
vedlejSich vyrobkl, po némz obvykle
nasleduje vlockovani

mikronizovany infra-
cervenym zafenim

67

Stépeni oleji/tukd
a hydrogenovanych
olejii/tukt

chemicky proces hydrolyzy tuku/oleja.
Reakce tukt/olejd s vodou za
vysokych teplot a tlaki umoziuje
ziskat hrubé mastné kyseliny v hydro-
fobni fazi a glycerolovou fazi (surovy
glycerol) v hydrofilni fazi.

Stépeny

68

ultrazvukova  soni-

kace

uvolnéni rozpustnych sloucenin mecha-
nickym zpracovanim pomoci vykono-
vého ultrazvuku a tepla ve vodé

sonikovany

69

mechanické odstra-
néni obalu potraviny

mechanické  odstranéni  obalového

materialu

mechanicky rozbaleny

(") V ném¢iné miZe byt v piislusném piipadé vyraz , Konzentrieren* nahrazen vyrazem ,,Eindicken®, v takovém
ptipadé by obecny pojem mél byt ,.eingedickt®.
(3 Vyraz ,loupani* lze v piisluiném piipadé nahradit vyrazem ,,vylu§tovani* nebo ,,odslupkovani“, v takovém
ptipadé by obecny pojem mél byt ,,vylustény“ nebo ,,odslupkovany*.
(%) Pokud jde o ryzi, tento postup se nazyva ,loupani* a obecny pojem zni ,loupana“.
(*) Ve francouzitingé se mlize pouzit oznaceni ,,issues*.
(®) V némgéiné se mize pouZit pojem ,aufgeschlossen” a nazev ,,Quellwasser* (odkazujici na $krob). V dansting
se mize pouzit pojem ,,Kveeldning® a nazev ,Kveldet“ (odkazujici na $krob).
(®) Ve francouzstiné mize byt v prislusném piipadé vyraz ,,Pressage nahrazen vyrazem ,,Extraction mécanique®.
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CAST C

Seznam krmnych surovin

1. Zrna obilovin a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
1.1.1 | jecmen Zma druhu  Hordeum vulgare L.

Vyrobek muze byt ruminalné chranény.
1.1.2 | jeémen ptedzelatini- | Vyrobek ziskany z mletého nebo zlom- | $krob

zovany

kového jeémene upravou ve vlhkém
a teplém prostiedi a pod tlakem.

1.1.3 | jeCmen prazeny Vyrobek ziskany prazenim je¢mene, | Skrob, pokud > 10 %
ktery je castecné prazeny, svétlé barvy. .
hruby protein (dusi-
katé latky), pokud
> 15%
1.1.4 | jecné vlocky Vyrobek ziskany napafenim nebo | Skrob
mikronizaci infraervenym  zafenim
a vlockovanim loupaného jecmene.
Miize obsahovat malé mnozstvi
jecnych plev. Vyrobek mtze byt rumi-
nalné chranény.
1.1.5 | je¢na vléknina Vyrobek z vyroby je¢ného Skrobu. | hruba vladknina
Sestava z Castic endospermu a pievazné . . .
z vlékniny. hruby protein (dusi-
kat¢ latky), pokud
> 10 %
1.1.6 | jecné plevy Vyrobek z vyroby ethanolu ze $krobu | hruba vlaknina
po suchém mleti, pfecisténi a loupani : . .
jeénych zrm. hruby protein (dusi-
kat¢ latky), pokud
> 10 %
1.1.7 | je¢né middlings | Vyrobek ziskany pii zpracovani piecis- | hruba vlaknina
(omelky, opisky) téného loupaného jeEmene na kroupy, | _
krupiénou mouku  (semolina) nebo | SKrob
mouku. Sestdva pievazné z Castic
endospermu s jemnymi Casticemi vnéj-
Sich obalt a malym podilem zbytkd po
precisténi zrn.
1.1.8 | jecny protein Vyrobek z je¢mene ziskany po separaci | hruby protein (dusi-
Skrobu a otrub. Sestavd pievazné | katé latky)
z proteinu.
1.1.9 | jecny protein krmny | Vyrobek z je¢mene ziskany po separaci | vlhkost, pokud
Skrobu. Sestava prevazné z proteinu | < 45 % nebo > 60 %
a z Castic endospermu.
pokud vlhkost
< 45 %:
— hruby protein
(dusikaté latky)
— skrob
1.1.10 | jeCna rozpustna | Vyrobek z je¢mene ziskany po mokré | hruby protein (dusi-
frakce extrakci proteinu a $krobu. katé latky)
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

1.1.11

jecné otruby

Vyrobek z vyroby mouky ziskany
z precisténych zrn loupaného je¢mene.
Sestdva prevazné z Castic vnéjSich
oballl a z ¢asti zrn, z nichz byla odstra-
néna veEtsi ¢ast endospermu.

hruba vlaknina

1.1.12 | tekuty jecny Skrob Sekundarni Skrobovéa frakce z vyroby | pokud vlhkost
Skrobu z je¢mene. < 50 %:
— skrob
1.1.13 | prosev sladovnického | Vyrobek z mechanického prosévani | hruba vladknina
jecmene (frakcionace podle velikosti) sestavajici .
z nevyvinutych jecnych zrn a frakci hrubyo popel,  pokud
jecnych zrn oddélenych pied sladova- >22%
nim.
1.1.14 | zlomky jecného | Vyrobek sestavajici z frakci jeénych | hruba vlaknina
sladu a sladovy | zrn a sladu oddélenych pii vyrobé
prach sladu.
1.1.15 | plevy ze sladovnic- | Vyrobek z ¢Cisténi sladovnického | hruba vladknina
kého je¢mene jecmene sestdvajici z frakei plev
a jemnych podilt.
1.1.16 | jecné vypalky zahus- | Vyrobek z vyroby ethanolu z je¢mene. | vlhkost, pokud
téné Obsahuje tuhou krmnou frakci po [ < 65 % nebo > 88 %
destilaci.
pokud vlhkost
< 65 %:
— hruby protein
(dusikaté latky)
1.1.17 | jecné vypalky mokré | Vyrobek z vyroby ethanolu z je¢mene. | vlhkost, pokud
Obsahuje tekutou krmnou frakci po | < 45 % nebo > 70 %
destilaci.
pokud vlhkost
< 45 %:
— hruby protein
(dusikaté latky)
1.1.18 | slad (V) Vyrobek z nakliceného obili, suSeny,
mlety a/nebo extrahovany.
1.1.19 | sladovy kvét (1) Vyrobek z kliceni sladovnickych
obilovin a ciSténi sladu sestavajici
z kofinkt, jemnych podilt obilovin,
slupek a malych zlomkovych zrn
sladovanych obilovin. Mize byt mlety.
1.2.1 kukufice (?) Zra druhu Zea mays L. ssp. mays.
Vyrobek mize byt ruminalné chranény.
1.2.2 | kukufi¢né vloky (?) | Vyrobek ziskany napafenim nebo | $krob
mikronizaci infralervenym  zafenim
a  vlockovanim loupané kukufice.

Muze obsahovat malé mnozstvi kuku-
ficnych slupek.
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
1.2.3 | kukufiéné midd- | Vyrobek z vyroby mouky nebo | hruba vlaknina
lings () krupi¢né mouky (semolina) z kukufice. |
Sestava prevazné z Castic vnéjsich Skrob
olvoalﬁ arzvéésti zrn, z nichvi je odsEr.avt- hruby  tuk, pokud
néno méné endospermu nez u kukufic- | - 50,
nych otrub. MizZe obsahovat maly
podil zlomka kukufiénych klicku.
1.2.4 | kukufiéné otruby () | Vyrobek =z vyroby mouky nebo | hruba vlaknina
krupi¢né mouky (semolina) z kukufice.
Sestdva prevazné z vnéjSich oball
a malého podilu zlomkt kukuficnych
klickd, s malym podilem ¢astic endo-
spermu.
1.2.5 | kukufiéné palice (?) Vieteno kukuficného klasu. Muze | hruba vlaknina
obsahovat mald mnozstvi kukufice | _
a toulcd, které piipadné nebyly odstra- | Skrob
nény béhem mechanizované sklizné.
1.2.6 | kukufiény prosev (?) | Frakce zrn  kukufice oddé&lenych
prosévanim pii piijmu produktu.
1.2.7 | kukufi¢na vlakni- | Vyrobek z vyroby kukufi¢ného skrobu. | vlhkost, pokud
na (%) Sestava prevazné z vlakniny. < 50 % nebo > 70 %
pokud vlhkost
< 50 %:
— hruba vlaknina
1.2.8 | kukuficny lepek (glu- | Vyrobek z vyroby kukufi¢ného skrobu. | vlhkost, pokud
ten) () Sestava prevazné z lepku ziskaného | < 70 % nebo > 90 %
béhem separace $krobu.
pokud vlhkost
< 70 %:
— hruby protein
(dusikaté latky)
1.2.9 | kukufiény lepek (glu- | Vyrobek ziskany pii vyrobé kukufic- | vlhkost, pokud
ten) krmny (%) ného Skrobu. Sklada se z otrub a kuku- | < 40 % nebo > 65 %
ficné rozpustné frakce. Vyrobek miuize
také obsahovat zlomkovou kukufici poku((i) . vihkost
a zbytky po extrakci oleje z kukufic- < 40 %:
n}:/ch kll’ék,ﬁ. M{ohouv byt pfidany dalsi | __ hruby protein
vyrobky ziskané ze skrobur az r,aﬁnac;e (dusikaté ltky)
nebo fermentace Skrobovych vyrobkd.
— hruba vlaknina
— Skrob
1.2.10 | kukufiéné klicky (?) | Vyrobek z vyroby krupi¢né mouky | vlhkost, pokud
(semolina), mouky nebo $krobu z kuku- [ < 40 % nebo > 60 %
fice. Sestava ptredevsim z kukufiénych
klicka, vngjsich obalti a &astic endo- pokuc(l) ‘ vihkost
spermu. <40 %:
— hruby protein

(dusikaté latky)
— hruby tuk
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
1.2.11 | expelery z kukufi¢- | Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
nych klicka (%) vanim  zpracovanych  kukufiénych | katé latky)
klickd, na nichz mohou jesté ulpivat :
Castice endospermu a osemeni. hruby tuk
1.2.12 | extrahovana moucka | Vyrobek 2z vyroby oleje ziskany | hruby protein (dusi-
z kukuficnych kli¢- | extrakei zpracovanych kukufi¢nych | katé latky)
ka () klicka.
1.2.13 | surovy olej z kukufic- | Olej ziskany z kukufi¢nych klickd. vlhkost, pokud > 1%
nych klicka (%)
1.2.14 | kukutice predzelati- | Vyrobek ziskany z mleté nebo zlom- | Skrob
nizovana (%) kové kukufice upravou ve vlhkém
a teplém prostiedi a pod tlakem.
1.2.15 | kukufiény vyluh (%) Koncentrovana tekuta frakce z nama- | vlhkost, pokud
¢eni kukufice. < 45 % nebo > 65 %
pokud vlhkost
< 45 %:
— hruby protein
(dusikaté latky)
1.2.16 |sild&z  z  cukrové | Vedlejsi vyrobek odvétvi zpracovani | hruba vlaknina
kukufice (2) cukrové kukufice sestavajici z nafeza-
nych a zaschlych nebo vylisovanych
vieten, slupek a luzek zrn. Vznika
nafezanim klast, slupek a listd cukrové
kukufice s obsahem zrn cukrové kuku-
fice.
1.2.17 | drcena odklickovana | Vyrobek ziskany odkli¢kovanim drcené | hruba vlaknina
kukufice () kukufice. Sestava pievazné z castic | _
endospermu a miize obsahovat maly | Skrob
podil zlomkd kukufiénych  klickd
a Castic vnéjsich obald.
1.2.18 [ kukufi¢éna krupice (?) | Tvrdé kaminkovité &asti drcené kuku- | hruba vldknina
fice obsahujici malé nebo vibec zadné |
mnozstvi otrub nebo klicka. Skrob
1.3.1 proso Zrna druhu Panicum miliaceum L.
1.4.1 | oves Zrma druhu Avena sativa L. a jinych
kultivart ovsa.
1.4.2 oves loupany Loupana zrna ovsa. Muze byt oSetfeny
parou.
1.43 | ovesné vlocky Vyrobek ziskany napafenim nebo | Skrob
mikronizaci infracervenym  zafenim

a vlockovanim loupaného ovsa. Muze
obsahovat maly podil ovesnych slupek.
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
144 | ovesné middlings Vyrobek ziskany pfi zpracovani ptecis- | hruba vlaknina
téného loupaného ovsa na ovesné |
kroupy a mouku. Sestiva pievazné | Skrob
z ovesnych otrub a malého podilu
endospermu.
1.4.5 | ovesné otruby Vyrobek z vyroby mouky ziskany | hruba vlaknina
z preciSténych zrn loupaného ovsa.
Sestdva prevazné¢ z Castic vnéjSich
oballl a z ¢asti zrn, z nichz byla odstra-
néna veEtsi ¢ast endospermu.
1.4.6 | ovesné slupky Vyrobek ziskany pii loupani ovesnych | hruba vldknina
zrn.
1.4.7 oves predzelatinizo- | Vyrobek ziskany z mletého nebo zlom- | Skrob
vany kového ovsa upravou ve vlhkém
a teplém prostfedi a pod tlakem.
1.4.8 | ovesné kroupy Vycistény oves s odstranénymi slup- | hrubd vlaknina
kami.
skrob
1.4.9 | ovesna mouka Vyrobek ziskany mletim ovesnych zrn. | hruba vlaknina
Skrob
1.4.10 | ovesna mouka krmna | Vyrobek z ovsa s vysokym obsahem | hruba vladknina
skrobu, po vyloupani.
1.4.11 | ovesné zbytky po | Vyrobek ziskany pfi zpracovani precis- | hrubad vlaknina
zpracovani ovsa, | téného loupaného ovsa na ovesné
krmné kroupy a mouku. Sestdva prevazné
z ovesnych otrub a malého podilu
endospermu.
1.5.1 semena merliku chil- | Vy¢i§téna celd semena rostliny merlik
ského (chinoa) extra- | chilsky (Chenopodium quinoa Willd.),
hovana z nichz byl odstranén saponin obsazeny
v obalové ¢asti semen.
1.6.1 ryze zlomkova Cést zrma ryze Oryza sativa L., ktera je | 8krob
krat§i nez tii Gtvrtiny celého zrna. Ryze
muze byt ovafena.
1.6.2 | ryze omleta Loupana ryze, ze které byly pii omilani | Skrob
ryze téméf uplné odstranény otruby
a klicky. Ryze muze byt ovafena.
1.6.3 | ryze predzelatinizo- | Vyrobek ziskany piredzelatinizovanim | Skrob
vana z omleté nebo zlomkové ryze.
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

1.6.4

ryze extrudovana

Vyrobek extruzi

mouky.

ziskany ryzové

skrob

1.6.5

ryzové vlocky

Vyrobek ziskany vlo¢kovanim zrn
nebo zlomkt zrn ptedzelatinizované

ryze.

skrob

1.6.6

ryze loupana

Neopracovana ryze (Oryza sativa L.)
zbavena pouze slupek. Mize byt
ovafena. Vysledkem procesu loupani
a manipulace mize byt ztrata urcitého
mnozstvi otrub.

skrob

hruba vlaknina

1.6.7

ryzovy krmny Srot

Vyrobek ziskany S$rotovanim krmné
ryze sestavajici bud’ ze zelenych, kiido-
vych nebo nezralych zrn odstranénych
béhem zpracovani loupané ryze mletim,
nebo z béznych loupanych zrn, ktera
jsou zlutd nebo skvrnita.

Skrob

1.6.8

ryzova mouka

Vyrobek ziskany mletim omleté ryze.
Ryze mize byt ovafena.

§krob

1.6.9

mouka z
ryze

loupané

Vyrobek ziskany mletim loupané ryze.
Ryze mize byt ovafena.

Skrob

hruba vlaknina

1.6.10

ryzové otruby

Vyrobek ziskany pii omilani ryze,
sestavajici hlavné z obalovych C¢asti
zrma (oplodi, osemeni, jadra, aleuronu)
s Casti klicku. RyZe muze byt ovafena
nebo extrudovana.

hruba vlaknina

1.6.11

ryzové otruby s uhli-
Citanem vapenatym

Vyrobek ziskany pii omilani ryze,
sestavajici hlavné z obalovych C¢asti
zrna (oplodi, osemeni, jadra, aleuronu)
s Casti klicku. Miuze obsahovat do
23 % uhli¢itanu vapenatého pouzitého
jako pomocna technicka latka. Ryze
muze byt ovafena.

hruba vlaknina

uhli¢itan vapenaty

1.6.12

ryzové otruby odtuc-
néné

Ryzové otruby pochazejici z extrakce
oleje. Vyrobek mize byt ruminalné
chranény.

hruba vlaknina

1.6.13

olej z ryzovych otrub

Olej extrahovany ze stabilizovanych
ryzovych otrub.
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
1.6.14 | ryzové middlings Vyrobek z vyroby ryzové mouky | skrob, pokud > 20 %
a Skrobu ziskany suchym nebo . . .
mokrym mletim a prosévanim. Sestava | hruby protein  (dusi-
previzné ze tkrobu, proteinu, tuku | Katé . latky), ~ pokud
a vlakniny. Ryze mize byt ovafena. > 10%
Muze obsahovat do 0,25 % sodiku hruby  tuk, pokud
a do 0,25 % sirand. > 50
hruba vlaknina
1.6.15 | ryzové middlings | Vyrobek ziskany pfi omilani ryze, | skrob
s uhli¢itanem vape- | sestavajici hlavné z castic aleuronové . . ;
natym vrstvy a endospermu. Miize obsahovat hru?)y, protein  (dusi-
do 23 % uhliditanu vapenatého pouz- | katé latky)
ittho jako pomocna technicka latka. hruby tuk
Ryze mize byt ovafena.
hruba vlaknina
uhli¢itan vapenaty
1.6.16 | ryze Zrma druhu Oryza sativa L. Vyrobek
mize byt ruminalné chranény.
1.6.17 | ryzové klicky Vyrobek ziskany pii omilani ryZe, | hruby tuk
sestavajici hlavné z klicku. . . .
hruby protein (dusi-
katé latky)
1.6.18 | expelery z ryzovych | Vyrobek zbyly z rozdrcenych ryzovych | hruby protein (dusi-
klicka klickd po odstranéni oleje. katé latky)
hruby tuk
hruba vlaknina
1.6.20 | ryzovy protein Vyrobek z vyroby ryzového Skrobu | hruby protein (dusi-
ziskany mokrym mletim-prosévanim, | katé latky)
separaci, koncentraci a suSenim.
1.6.21 | tekutd krmna ryze Koncentrovany tekuty vyrobek | skrob
z mokrého mleti a prosévani ryze.
1.6.22 | ryze piedzelatinizo- | Vyrobek ziskany expanzi zrn nebo | Skrob
vana zlomkd zrn ryze.
1.6.23 | ryze fermentovana Vyrobek ziskany fermentaci ryze. $krob
1.6.24 | ryze zdeformovana, | Vyrobek ziskany pii omilani ryze, | Skrob

ryze omleta/kiidova,
omleta

sestavajici hlavné ze zdeformovanych
zrn a/nebo kiidovych zrn a/nebo posko-
zenych zrn a/nebo ptirozené zbarve-
nych zrn (zelenych, Cervenych, zlutych)
a/nebo béznych loupanych zrn, celych
¢i zlomkovych. Muze byt ovafena.




02013R0068 — CS — 20.02.2019 — 002.001 — 19

Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

1.6.25

ryze nezrala omleta

Vyrobek ziskany pii omilani ryze,
sestavajici hlavné z nezralych a/nebo
kiidovych zm.

$krob

1.7.1

Zito

Zrna druhu Secale cereale L.

1.7.2

zitné middlings

Vyrobek z vyroby mouky ziskany
z precisténého zita. Sestava prevazné
z castic endospermu, s jemnymi Casti-
cemi vnéjSich obaltl a malym podilem
ruznych ¢asti zrna.

skrob

hruba vlaknina

1.7.3

zitna mouka krmna

Vyrobek z vyroby mouky ziskany
z preCisténého zita. Sestava pievazné
z Castic vngjSich obalti a z Casti zrn,
z nichz je odstranéno méné endo-
spermu nez u zitnych otrub.

Skrob

hruba vlaknina

1.7.4

zitné otruby

Vyrobek z vyroby mouky ziskany
z preciSténého Zita. Sestdva prevazné
z castic vné&jsich obalti a z casti zrn,
z nichz byla odstranéna vétSina endo-
spermu.

skrob
hruba vlaknina

1.8.1

¢irok [milo]

Zrna/semena druhu  Sorghum bicolor
(L.) Moench.

1.8.2

¢irok bily

Zrna specifickych kultivard  ¢iroku

s bilym osemenim.

1.83

¢irok krmny

SuSeny vyrobek ziskany pfi separaci
¢irokového Skrobu. Sestdvd prevazné
z otrub. Vyrobek muze také obsahovat
suSené  zbytky  maceracni  vody
a mohou byt piidany klicky.

hruby protein (dusi-
katé latky)

1.9.1

pSenice Spalda

Zrna druhu Triticum spelta L., Triticum
dicoccum Schrank, Triticum monococ-
cum.

1.9.2

$paldové otruby

Vyrobek z vyroby Spaldové mouky.
Sestava prevazné z vnéjSich obala
a malého podilu zlomku klickt psenice
$paldy, s malym podilem ¢&astic endo-
spermu.

hruba vlaknina

193

plevy pSenice Spaldy

Vyrobek ziskany pii
pSenice $paldy.

loupéni  zrn

hruba vlaknina

1.9.4

$paldové middlings

Vyrobek ziskany pii zpracovani ptecis-
téné loupané pSenice Spaldy na Spal-
dovou mouku. Sestava pfevazné z Castic
endospermu s jemnymi ¢asticemi vnéj-
Sich obald a malym podilem zbytkd po
precisténi zrn.

hruba vlaknina

Skrob
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

1.10.1

tritikale

Zrna hybridu Triticum x Secale cereale
L. Hybrid.

1.11.1

pSenice

Zrma druhu  Triticum aestivum L.,
Triticum durum Desf. a jinych kulti-
varll pSenice. Vyrobek mize byt rumi-
nalné chranény.

1.11.2

pSenicny sladovy

kvét

Vyrobek z kli¢eni sladovnické pSenice
a Cisténi sladu sestavajici z kofinkd,
jemnych podild obilovin, slupek
a malych zlomkovych zrn sladované
pSenice.

1.11.3

pSenice piedzelatini-
zovana

Vyrobek ziskany z mleté nebo zlom-
kové pSenice upravou ve vlhkém
a teplém prostiedi a pod tlakem.

Skrob

1.11.4

pSeni¢né middlings

Vyrobek z vyroby mouky ziskany
z preciSténych zrn pSenice nebo
loupané  pSenice  Spaldy.  Sestdva
prevazné z  castic  endospermu
s jemnymi Casticemi vnéjSich oball
a malym podilem zbytkdl po precisténi
zrn.

hruba vlaknina

skrob

1.11.5

pSeni¢né vlocky

Vyrobek ziskany napafenim nebo
mikronizaci infracervenym  zafenim
a vlockovanim loupané pSenice. Mtize
obsahovat maly podil pSenicnych
slupek. Vyrobek muze byt ruminalné
chranény.

hruba vlaknina

Skrob

1.11.6

pSeni¢na mouka

krmna

Vyrobek z vyroby mouky nebo
z vyroby sladu ziskany z pftecisténych
zrn  pSenice nebo loupané pSenice
Spaldy. Sestava ptrevazné z Castic vnéj-
Sich obalt a z casti zrn, z nichz je
odstranéno méné¢ endospermu nez
u pSeni¢nych otrub.

hruba vlaknina

1.11.7

pSeni¢né otruby (%)

Vyrobek z vyroby mouky nebo
z vyroby sladu ziskany z pftecisténych
zrn  pSenice nebo loupané pSenice
Spaldy. Sestava ptrevazné z cCastic vnéj-
Sich obali a z ¢asti zrn, z nichz byla
odstranéna vétsi Cast endospermu.

hruba vlaknina

1.11.8

pSeni¢na  sladovana
fermentovana drt’

Vyrobek ziskany kombinaci sladovani
a fermentace pSenice a pSeni¢nych
otrub. Vyrobek je pak suSen a drcen.

$krob

hruba vlaknina
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

1.11.10

pSenic¢na vlaknina

Vldknina ziskand pfi  zpracovani
pSenice. Sestava prevazné z vlakniny.

vlhkost, pokud
< 60 % nebo > 80 %
pokud vlhkost
< 60 %:

— hruba vlaknina

1.11.11

pSeni¢né klicky

Vyrobek z mleti mouky sestavajici
pfevazné z pSeniénych klick, macka-
nych nebo v jiné formé, na nichz
mohou jesté ulpivat ¢astice endospermu
a vnéjSich obald.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruby tuk

1.11.12

pSenicné
fermentované

klicky

Vyrobek z
klicka.

fermentace pSeni¢nych

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruby tuk

1.11.13

expelery z pSeni¢nych
klickt

Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso-
vanim pSeni¢nych klickt (Triticum
aestivum L., Triticum durum Desf.
a jinych kultivari pSenice a loupané
pSenice Spaldy (Triticum spelta L.,
Triticum dicoccum Schrank, Triticum
monococcum L.)), na nichz mohou
jeste  ulpivat Castice endospermu
a osemeni.

hruby protein (dusi-
katé latky)

1.11.15

pSenicny protein

PSeni¢ny protein ziskany pii vyrobé
Skrobu nebo  ethanolu, pfipadné
castecné hydrolyzovany.

hruby protein (dusi-
katé latky)

1.11.16

pSeni¢ny lepek (glu-
ten) krmny

Vyrobek z vyroby pSeni¢ného Skrobu
a lepku. Sestdvd z otrub, ze kterych
mohly byt ¢astecn¢ odstranény klicky.
Mize byt pfidana pSeni¢na rozpustna
frakce, zlomkova pSenice a dalsi
vyrobky ziskané ze Skrobu a z rafinace
nebo fermentace Skrobovych vyrobkda.

vlhkost, pokud
< 45 % nebo > 60 %
pokud vlhkost
< 45 %:

— hruby protein

(dusikaté latky)
— Skrob

1.11.18

pSeni¢ny lepek (glu-
ten) vitalni

PSeni¢ny  protein  vyznalujici  se
vysokou viskoelasticitou v hydrato-
vaném stavu, s minimaln¢ 80 %
proteinu (N x 6,25) a maximalné¢ 2 %
popela v susing.

hruby protein (dusi-
katé latky)

1.11.19

pSenicny skrob

tekuty

Vyrobek ziskany z vyroby Skrobu/glu-
kosy a lepku z pSenice.

vlhkost, pokud
< 65 % nebo > 85 %
pokud vlhkost
< 65 %:

— Skrob
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
1.11.20 | pSeni¢ny $krob obsa- | Vyrobek ziskany pfi vyrobé pseni¢ného | hruby protein (dusi-
hujici protein, | Skrobu, sestavajici hlavné z castecné | katé latky)
Castecné odcukieny | zcukieného Skrobu, rozpustnych |
proteini a dalSich rozpustnych casti Skrob
endospermu. veskery cukr vyjad-
feny jako sacharosa
1.11.21 | pSeniénd  rozpustna | Vyrobek z pSenice ziskany po mokré | vlhkost, pokud
frakce extrakci proteinu a Skrobu. Mize byt [ < 55 % nebo > 85 %
hydrolyzovany.
pokud vlhkost
< 55 %:
— hruby protein
(dusikaté latky)
1.11.22 | pSeni¢né kvasnice — | Tekuty vedlejsi vyrobek, ktery je | vlhkost, pokud
koncentrat uvolnén po fermentaci pSeni¢ného | < 60 % nebo > 80 %
Skrobu pro vyrobu alkoholu.
pokud vlhkost
< 60 %:
— hruby protein
(dusikaté latky)
1.11.23 | prosev  sladovnické | Vyrobek z mechanického prosévani | hruba vladknina
pSenice (frakcionace podle velikosti) sestavajici
z nevyvinutych pseni¢nych zrn a frakci
pSeni¢nych zrn oddélenych pred slado-
vanim.
1.11.24 | zlomky pSeni¢ného | Vyrobek sestavajici z frakci pSeni¢nych | hruba vlaknina
sladu a sladovy | zrnm a sladu oddélenych pii vyrobé
prach sladu.
1.11.25 | vnéjsi obalové casti | Vyrobek z cisténi sladovnické pSenice | hruba vlaknina
sladovnické pSenice | sestdvajici z frakci vnéjSich obalovych
¢asti a jemnych podilu.
1.12.2 | obilnad mouka (1) Mouka z mleti obili. $krob
hruba vlaknina
1.12.3 | koncentrat z obilného | Koncentrat a suSeny vyrobek ziskany | hruby protein (dusi-

proteinu (1)

z obili po odstranéni Skrobu prostred-
nictvim fermentace kvasinek.

katé Tatky)

1.12.4

prosev  po  Cisténi
obilnych zrn (')

Vyrobky z mechanického prosévani
(frakcionace podle velikosti), sestava-
jici z malych zm a frakei zrn, ktera
mohou byt nakli¢end, oddélenych pted
dal$im zpracovanim zrna. Vyrobky
obsahuji vétsi mnozstvi hrubé vlakniny
(napf. plev) nez nefrakcionované obilo-
viny.

hruba vlaknina
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
1.12.5 | obilné klicky (1) Vyrobek z mleti mouky a vyroby | hruby protein (dusi-
Skrobu sestavajici pfevazné z obilnych | katé latky),
klickd, mackanych nebo v jiné formé, :
na nich? mohou jeité ulpivat Sastice | Nruby tuk
endospermu a vnéjSich obald.
1.12.6 | obilni vypalky (") Obilny vyrobek ziskany odpafenim | vlhkost, pokud
koncentratu vycerpaného rmutu | < 45 % nebo > 70 %
z fermentace a destilace obili pouzi-
vaného pii vyrobé obilnych destilata. pokud vihkost
< 45 %:
— hruby protein
(dusikaté latky)
1.12.7 | zahusténé vypalky () | Vlhky vyrobek sestavajici z pevné | vlhkost, pokud
frakce vzniklé odstiedénim a/nebo filt- [ < 65 % nebo > 88 %
raci vyCerpaného rmutu z fermentova-
ného a destilovaného obili pouzivaného poku((i) vihkost
pii vyrobé obilnych destilati. < 65 %:
— hruby protein
(dusikaté latky)
1.12.8 | koncentrované Vlhky vyrobek z vyroby alkoholu | vlhkost, pokud
vypalky z destilace (') | fermentaci a destilaci pSeni¢né zapary | < 65 % nebo > 88 %
a cukerného sirupu po piedchozi
separaci otrub a lepku. Miize obsahovat pokuc(l) . vihkost
devitalizované buiiky a/nebo &asti | < 65 %:
mil.qoorganismfl pouzitych pii fermen- | hruby protein
tacl. (dusikaté  latky),
pokud > 10 %
1.129 |zma a  vypalky | Vyrobek ziskany pii vyrobé alkoholu | vlhkost, pokud
z destilace (1) fermentaci a destilaci obilné¢ zapary | < 60 % nebo > 80 %
a/nebo jinych Skrobnatych vyrobki
a vyrobkii obsahujicich cukr. Miize pOku% . vihkost
obsahovat devitalizované bunky a/nebo < 60 %:
Casti mik_roorgaunvismﬁ pouzitych pofi — hruby protein
fﬁr:rmﬁ:ntact.v M}lze (.)b'sahvovat ) V2A) (dusikaté latky)
siranti. Mize byt ruminalné chranény.
1.12.10 | lihovarské vypalky | Vyrobek z destilace alkoholu ziskany | hruby protein (dusi-
susené susenim pevnych zbytkd fermentova- | katé latky)
nych obilovin. Miize byt ruminalné
chranény.
1.12.11 | lihovarské  vypalky | Vyrobek z destilace alkoholu ziskany | hruby protein (dusi-
tmavé (1); [susena | suSenim pevnych zbytkti fermentova- | katé latky)
zra a  vypalky | nych obilovin, do kterych byl pfidan

z destilace] (1)

vypalkovy sirup nebo zahustény vycer-
pany rmut. Mize byt ruminalné chra-
nény.
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

1.12.12

pivovarské mlato (1)

Pivovarsky vyrobek, ktery se sklada ze
zbytkl sladu a nesladovanych obilovin
a jinych Skrobnatych vyrobku, které
mohou  obsahovat  urCité  Castice
z chmelu. V typickém pfipad¢ se
uvadi na trh ve vlhkém stavu, miZze
byt ale také prodavan suSeny. Muze
obsahovat do 0,3 % dimethylpolysilo-
xanu, do 1,5% enzymd a do 1,8 %
bentonitu.

vlhkost, pokud
< 65 % nebo > 88 %
pokud vlhkost
< 65 %:

— hruby protein

(dusikaté latky)

1.12.13 | mlato z vyroby whis- | Pevny vyrobek =z vyroby whisky [ vlhkost, pokud
ky () z obiloviny. Sestava ze zbytku z horko- | < 65 % nebo > 88 %
vodni extrakce sladované obiloviny.
V typickém piipadé se uvadi na trh pokud vihkost
ve vlhkém stavu poté, co byl extrakt | < 65 %:
odstranén usazenim. — hruby protein
(dusikaté latky)

1.12.14 | lisované mlato Pevny vyrobek ziskany pii vyrobé | vlhkost, pokud
piva, sladového vytazku a whiskového | < 65 % nebo > 88 %
destilatu. Sestava ze zbytkl horkovodni
extrakce mletého sladu a pfipadné pokud vihkost
dalsich cukernych nebo na $krob boha- | < 65 %:
tyc,h ,doplflkﬁ. v typ,ickém pfipad'é ¢ | hruby protein
uvadi na trh ve Vlhkem stavu poté, co (dusikaté latky)
byl extrakt odstranén lisovanim.

1.12.15 | vypalky Vyrobek zbyly v destilatnim pfistroji | hruby protein (dusi-
z prvni (rmutové) destilace sladovych | katé latky), pokud
destilata. > 10 %

1.12.16 | vypalkovy sirup Vyrobek z prvni (rmutové) destilace | vlhkost, pokud
sladovych destilati vyrobeny odpa- | < 45 % nebo > 70 %
fenim vypalku zbylého v destilacnim
pristroji. pokud vlhkost

< 45 %:

hruby protein (dusi-
katé latky)

(') Néazev muiZe byt doplnén druhem obili.

(®) V angli¢ting se pouziva vyraz ,,maize* nebo ,,corn®.

(®) Pokud byl tento vyrobek umlet jemné&ji, miZe se k ndzvu pfipojit slovo ,,jemné“ nebo se nazev mize nahradit
odpovidajicim oznacenim.

2. Olejnata semena, olejnaté plody a vyrobky z nich ziskané

Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

2.1.1

babassové expelery

Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso-
vanim ofechi palmy babassu odrid
Orbignya.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruby tuk

hruba vlaknina

221

semeno Inicky

Semena druhu Camelina sativa L.
Crantz.
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
222 | Inickové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
vanim semen Inicky. katé latky)
hruby tuk
hruba vlaknina
223 Inickovy extrahovany | Vyrobek z vyroby oleje ziskany | hruby protein (dusi-
$rot (moucka) extrakci a vhodnou tepelnou tpravou | katé latky)
Ini¢kovych expelerd.
2.3.1 kakaové slupky Slupky susenych a prazenych bobu | hruba vlaknina
Theobroma cacao L.
2.3.2 | kakaové  vylusténé | Vyrobek ziskany zpracovanim bobt | hruba vlaknina
lusky Theobroma cacao L. . . .
hruby protein (dusi-
katé latky)
2.3.3 | kakaovy Castecné | Vyrobek z vyroby oleje ziskany | hruby protein (dusi-
loupany extrahovany | extrakci suSenych a prazenych bobu | katé latky)
srot (moucka) Theobroma cacao L., ze kterych byla o
odstranéna Gast slupek. hruba vlaknina
24.1 kokosové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
vanim suSenych jader (endospermu) | katé latky)
a vng&jsi slupky (obalu) plodti kokosové .
palmy Cocos nucifera L. hruby tuk
hruba vlaknina
2.4.2 | kokosové  expelery | Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
hydrolyzované vanim a enzymatickou hydrolyzou | katé latky)
susenych jader (endospermu) a vnéjsi .
slupky (obalu) plodii kokosové palmy | hruby tuk
Cocos nucifera L. hruba vldknina
2.4.3 | kokosovy  extraho- | Vyrobek =z vyroby oleje =ziskany | hruby protein (dusi-
vany $rot (moucka) | extrakci suSenych jader (endospermu) | katé latky)
a vnéjsi slupky (obalu) plodt kokosové
palmy Cocos nucifera L.
2.5.1 bavlnikové semeno Semena bavlniku Gossypium spp., ze

kterych  byla  odstranéna  vlakna.
Vyrobek muze byt ruminalné chranény.

252

bavlnikovy casteéné
loupany extrahovany
Srot (moucka)

Vyrobek z vyroby oleje ziskany
extrakci  bavlnikovych  semen, ze
kterych byla odstranéna vlakna a c&ast
slupek. (Hruba vldknina nejvyse

22,5 % v susing.) Mize byt ruminalné
chranény.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruba vlaknina
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
2.5.3 | bavlnikové expelery | Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
vanim bavinikovych semen, ze kterych | katé latky)
byla odstranéna vlakna. o
hruba vlaknina
hruby tuk

2.6.1 podzemnicové Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
Castecné loupané | vanim  castecné loupanych plodu | katé latky)
expelery podzemnice olejné Arachis hypogaea .

L. a jinych druhti rodu Arachis. hruby tuk
(Obsah hrubé vlakniny nejvyse 16 % | hrubd vliknina
v susing.)

2.6.2 | podzemnicovy Vyrobek z vyroby oleje =ziskany | hruby protein (dusi-
Casteéné loupany | extrakci  podzemnicovych  Castecné | katé latky)
extrahovany Srot | loupanych expelert. (Obsah hrubé .
(moucka) vldkniny nejvyge 16 % v susing.) hruba vlaknina

2.6.3 | podzemnicové Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
loupané expelery vanim loupanych plodd podzemnice | katé latky)

olejné. .
hruby tuk
hruba vlaknina

2.6.4 | podzemnicovy Vyrobek z vyroby oleje ziskany | hruby protein (dusi-
loupany extrahovany | extrakci podzemnicovych loupanych | katé latky)
Srot (moucka) expeleri. o

hruba vlaknina

2.7.1 kapokové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-

vanim semen kapoku (Ceiba pentadra | katé latky)
L. Gaertn.). .
hruba vlaknina

2.8.1 Inéné semeno Semena Inu Linum usitatissimum L.

(botanicka Cistota nejméné 93 %) cela,
mackana nebo drcena. Vyrobek muze
byt rumindlné chranény.
2.8.2 | Inéné expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
vanim Inénych semen. katé latky)
hruby tuk
hruba vlaknina
2.8.3 Inény  extrahovany | Vyrobek z vyroby oleje ziskany | hruby protein (dusi-

srot (moucka)

extrakci a vhodnou tepelnou tpravou
Inénych expelert. Muze byt ruminalné
chranény.

katé Tatky)
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

2.8.4

Inéné expelery krmné

Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso-
vanim Inénych semen. Pouze pokud je
vyroben v integrovaném zafizeni na
drceni a rafinaci, mize vyrobek obsa-
hovat do:

— 1% sumy pouzité bélici hlinky
a filtracni pomocné latky (napf.
kfemeliny, amorfnich kiemicitand
a amorfniho oxidu kiemicitého,
fylosilikati a celulé6zového nebo
dievného vlakna)

— 1,3 % surovych lecitind

— 2 % mydlovych kald

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruby tuk

hruba vlaknina

2.8.5

Inény  extrahovany
Srot (moucka) krmny

Vyrobek z vyroby oleje ziskany

extrakci a vhodnou tepelnou tUpravou

Inénych expelerd. Pouze pokud je

vyroben v integrovaném zafizeni na

drceni a rafinaci, mize vyrobek obsa-
hovat do:

— 1% sumy pouzité bélici hlinky
a filtracni pomocné latky (napf.
ktemeliny, amorfnich kfemicitani
a amorfniho oxidu kfemicitého,
fylosilikatd a celulézového nebo
dfevného vlakna)

— 1,3 % surovych lecitini
— 2 % mydlovych kala

Miize byt ruminalné chranény.

hruby protein (dusi-
katé latky)

29.1

Vyrobek ze zpracovani hoicice (Bras-
sica juncea L.). Sestdva z Castic vnéj-
Sich obalti a z ¢asti zrn.

hruba vlaknina

292

extrahovany Srot
(moucka) z hoicic-
nych semen

Vyrobek ziskany extrakci tékavého

hruby protein (dusi-
katé latky)

2.10.1

semeno nigeru

Semena nigeru Guizotia abyssinica
(L.f.) Cass.

2.10.2

nigerové expelery

Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso-
vanim semen nigeru. (Popel neroz-
pustny v HCI nejvyse 3,4 %.)

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruby tuk
hruba vlaknina

2.11.1

olivova pulpa

Vyrobek z vyroby oleje ziskany
extrakei lisovanych oliv Olea europea
L. co mozna nejvice zbavenych Casti
pecek.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruba vlaknina
hruby tuk
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2.11.2 | krmny olivovy extra- | Vyrobek z vyroby olivového oleje | hruby protein (dusi-
hovany Srot odtuc- | ziskany extrakci a vhodnou tepelnou | katé latky)
nény upravou expeleri olivové pulpy co o

mozné nejvice zbavenych asti pecek. | Nrubé vlaknina
Pouze pokud je vyroben v integro-
vaném zafizeni na drceni a rafinaci,
muze vyrobek obsahovat do:
— 1% sumy pouzité bélici hlinky
a filtracni pomocné latky (napf.
ktemeliny, amorfnich kfemicitani
a amorfniho oxidu kifemicitého,
fylosilikati a celulézového nebo
dfevného vlakna)
— 1,3 % surovych lecitint
— 2 % mydlovych kal
2.11.3 | olivovy extrahovany | Vyrobek z vyroby olivového oleje | hruby protein (dusi-
Srot odtu¢nény ziskany extrakci a vhodnou tepelnou | katé latky)
upravou expeleri olivové pulpy co o
mozna nejvice zbavenych ¢asti pecek. hrubd vldknina
2.12.1 | palmojadrové expe- | Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
lery vanim jader palmy Elaeis guineensis | katé latky)
Jacq., Corozo oleifera (HBK) L. H. o
Bailey (Elaeis melanococca auct.), ze hrubd vldknina
kEer}'lch b}fla C(V)'rnoiné nejvice odstra- hruby tuk
néna tvrda skofapka.
2.12.2 | palmojadrovy extra- | Vyrobek z vyroby oleje ziskany | hruby protein (dusi-
hovany Srot | extrakci jader palmy, ze kterych byla | katé latky)
(moucka) co mozna nejvice odstranéna tvrda o
skofapka. hrubé vlaknina
2.13.1 | tykvové (dynové) | Semena druhu Cucurbita pepo L.
semeno a rostlin rodu Cucurbita.
2.13.2 | tykvové (dynoveé) | Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
expelery vanim semen druhu Cucurbita pepo | katé latky)
L. a rostlin rodu Cucurbita. i
hruby tuk
2.14.1 | fepkové semeno (') Semena tepky Brassica napus L. ssp.
oleifera (Metzg.) Sinsk., indické Bras-
sica napus L. var. glauca (Roxb.) O.E.
Schulz a Brassica rapa ssp. oleifera
(Metzg.) Sinsk. Botanicka Cistota
nejméné 94 %. Vyrobek muze byt
ruminalné chranény.
2.14.2 | fepkové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-

vanim semen fepky. Muze byt rumi-
nalné chranény.

katé latky)
hruby tuk

hruba vlaknina
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2.14.3 | fepkovy extrahovany | Vyrobek z vyroby oleje ziskany | hruby protein (dusi-
Srot (moucka) extrakci a vhodnou tepelnou upravou | katé latky)
fepkovych expeleri. Mize byt rumi-
nalné chranény.
2.14.4 | fepkové semeno | Vyrobek ziskany z celého semene | hruby protein (dusi-
extrudované fepky Upravou ve vlhkém a teplém | katé latky)
prostiedi a pod tlakem zvySujicim Zela- )
tinizaci krobu. MtZe byt ruminalng | hruby tuk
chranény.
2.14.5 | fepkoproteinovy Vyrobek z vyroby oleje ziskany oddé- | hruby protein (dusi-
koncentrat lenim proteinové frakce fepkovych | katé latky)
expelert nebo semene fepky.
2.14.6 | fepkové expelery | Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
krmné vanim semen fepky. Pouze pokud je | katé latky)
vyroben v integrovaném zafizeni na .
drceni a rafinaci, miZe vyrobek obsa- | Nruby tuk
hovat do: hrubé vaknina
— 1% sumy pouzité bélici hlinky
a filtracni pomocné latky (napf.
kiemeliny, amorfnich kiemicitant
a amorfniho oxidu kfemicitého,
fylosilikatdt a celulézového nebo
dfevného vlakna)
— 1,3 % surovych lecitinti
— 2 % mydlovych kalt
Mize byt ruminalné chranény.
2.14.7 | fepkovy extrahovany | Vyrobek z vyroby oleje ziskany | hruby protein (dusi-

Srot (moucka) krmny

extrakci a vhodnou tepelnou Upravou

fepkovych expeleri. Pouze pokud je

vyroben v integrovaném zafizeni na
drceni a rafinaci, mize vyrobek obsa-
hovat do:

— 1% sumy pouzité bélici hlinky
a filtratni pomocné latky (napf.
kiemeliny, amorfnich kiemicitant
a amorfniho oxidu kiemicitého,
fylosilikatdt a celulézového nebo
dfevného vlakna)

— 1,3 % surovych lecitind
— 2 % mydlovych kald

Mize byt ruminalné chranény.

katé Tatky)
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2.15.1 | saflorové semeno Semena safloru Carthamus tinctorius
L.
2.15.2 | saflorovy  c&astené | Vyrobek 2z vyroby oleje ziskany | hruby protein (dusi-
loupany extrahovany | extrakci castetné loupanych semen | katé latky)
Srot (moucka) safloru. .
hruba vlaknina
2.15.3 | saflorové slupky Vyrobek ziskany loupanim semen | hrubd vlaknina
safloru.
2.16.1 | sezamové semeno Semena druhu Sesamum indicum L.
2.17.1 | casteéné loupané | Vyrobek z vyroby oleje ziskany odstra- | hruby protein (dusi-
sezamové semeno nénim ¢asti slupek. katé latky)
hruba vlaknina
2.17.2 | sezamové slupky Vyrobek ziskany loupanim sezamovych | hrub4 vlédknina
semen.
2.17.3 | sezamové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
vanim semen sezamu. (Popel neroz- | katé latky)
ustny v HCI nejvyse 5 %.
prsty 1vyse 3%.) hruba vldknina
hruby tuk
2.18.1 | sojové boby toasto- | Sojové boby (Glycine max L. Merr.)
vané podrobené vhodné tepelné uprave.
(Aktivita ureazy nejvyse 0,4 mg N/g
x min.) Vyrobek mize byt ruminalné
chranény.
2.18.2 | sojové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
vanim semen soji. katé latky)
hruby tuk
hruba vlaknina
2.18.3 | sbjovy extrahovany | Vyrobek z vyroby oleje ziskany ze | hruby protein (dusi-
Srot (moucka) sojovych bobli po extrakci a vhodné | katé latky)
tepelné Gpravé. (Aktivita uredzy o
nejvyse 0,4 mg N/g x min.) hrubd vlaknina
Miize byt ruminalné chranény. pokud > 8% v susiné
2.18.4 | sojovy loupany | Vyrobek z vyroby oleje ziskany | hruby protein (dusi-
extrahovany Srot | z loupanych sdjovych bobii po extrakci | katé latky)
(moucka) a vhodné tepelné uprave. (Aktivita
ureazy nejvyse 0,5 mg N/g X min.)
Miize byt ruminalné chranény.
2.18.5 | sojové slupky Vyrobek ziskany loupdnim sojovych | hruba vlaknina

bobi.
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2.18.6 | sojové boby extrudo- | Vyrobek ziskany ze sdjovych bobu | hruby protein (dusi-
vané upravou ve vlhkém a teplém prostiedi | katé latky)
a pod tlakem zvySujicim Zzelatinizaci .
skrobu. Miize byt ruminalné chrangny. | hruby tuk
2.18.7 | sojoproteinovy Vyrobek ziskany z loupanych odtu¢né- | hruby protein (dusi-
koncentrat nych sdjovych bobti po dalsi extrakei | katé latky)
nebo enzymatické tpravé za ucelem
snizeni obsahu bezdusikatych latek
vytazkovych. Miuze obsahovat inakti-
vované enzymy.
2.18.8 | sojova extrahovanad | Vyrobek ziskany pfi extrakci sgjovych | hruby protein (dusi-

pulpa [pasta ze sojo-
vych bobti]

bobii pro vyrobu potravin.

katé latky)

2.18.9 | sdjova melasa Vyrobek ziskany pfi zpracovani sojo- | hruby protein (dusi-
vych bobul. katé latky)
hruby tuk
2.18.10 | vedlejsi vyrobek ze | Vyrobky ziskané pii zpracovani sojo- | hruby protein (dusi-
zpracovani sojovych | vych bobti pro vyrobu potravin ze sdjo- | katé latky)
bobu vych bobt.
2.18.11 | s6jové boby Sojové boby (Glycine max L. Merr.). | aktivita uredzy, pokud
> 0,4 mg N/g x min.
2.18.12 | sdjové vlocky Vyrobek ziskany napafenim nebo | hruby protein (dusi-
mikronizaci infraervenym zafenim | katé latky)
a mackdnim loupanych so¢jovych
bobil. (Aktivita ureazy nejvyse 0,4 mg
N/g x min.)
2.18.13 | s6jovy extrahovany | Vyrobek z vyroby oleje ziskany ze | hruby protein (dusi-

Srot (moucka) krmny

sojovych bobii po extrakci a vhodné
tepelné upravé. (Aktivita uredzy
nejvyse 0,4 mg N/g x min.) Pouze
pokud je vyroben v integrovaném
zafizeni na drceni a rafinaci, mize
vyrobek obsahovat do:

— 1% sumy pouzité bélici hlinky
a filtratni pomocné latky (napf.
ktemeliny, amorfnich kiemicitant
a amorfniho oxidu kiemicitého,
fylosilikati a celuléozového nebo
dfevného vlakna)

— 1,3 % surovych lecitinti
— 1,5 % mydlovych kala

Mize byt ruminalné chranény.

katé latky)
hruba vlaknina

pokud > 8 % v susiné
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2.18.14

loupany
Srot

sojovy
extrahovany
(moucka) krmny

Vyrobek z vyroby oleje ziskany

z loupanych s6jovych bobi po extrakci

a vhodné tepelné upravé. (Aktivita

ureazy nejvySe 0,5 mg N/g x min.)

Pouze pokud je vyroben v integro-

vaném zafizeni na drceni a rafinaci,

muze vyrobek obsahovat do:

— 1% sumy pouzité bélici hlinky
a filtratni pomocné latky (napf.
kfemeliny, amorfnich kfemicitand
a amorfniho oxidu kiemicitého,
fylosilikatd a celulézového nebo
dfevného vlakna)

— 1,3 % surovych lecitint
— 1,5 % mydlovych kali

MiiZze byt ruminalné chranény.

hruby protein (dusi-
katé latky)

2.18.15

fermentovany  sojo-
proteinovy  koncen-
trat

Vyrobek ziskany z loupanych odtucné-
nych so6jovych bobli po mikrobialni
fermentaci za Ucelem snizeni obsahu
bezdusikatych  latek  vytazkovych.
Mize také obsahovat devitalizované
buniky mikroorganismii pouzitych pfi
fermentaci a/nebo jejich Casti.

hruby protein (dusi-
katé latky)

2.19.1

slune¢nicové semeno

Semena slunecnice Helianthus annuus
L. Vyrobek mize byt ruminalné chra-
nény.

2.19.2

slune¢nicové
lery

expe-

Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso-
vanim semen slune¢nice.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruby tuk

hruba vlaknina

2.19.3

extra-
Srot

slune¢nicovy
hovany
(moucka)

Vyrobek z vyroby oleje ziskany
extrakci a vhodnou tepelnou upravou
slunecnicovych expelert. Muze byt
ruminalné chranény.

hruby protein
katé latky)

hruba vlaknina

(dusi-

2.19.4

slune¢nicovy
loupany extrahovany
Srot (moucka)

Vyrobek z vyroby oleje ziskany
extrakci a vhodnou tepelnou Upravou
expelerii ze slune¢nicovych semen,
z nichz byly zcela nebo castetné
odstranény slupky. Hruba vlaknina
nejvyse 27,5 % v suSiné.

hruby protein
katé latky)

(dusi-

hruba vlaknina

2.19.5

slupky ze slunecnico-
vych semen

Vyrobek ziskany loupanim sluneénico-
vych semen.

hruba vlaknina
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2.19.6

extra-
Srot

slune¢nicovy
hovany
(moucka) krmny

Vyrobek z vyroby oleje ziskany
extrakci a vhodnou tepelnou Upravou
slune¢nicovych expelerti. Pouze pokud
je vyroben v integrovaném zafizeni na
drceni a rafinaci, mize vyrobek obsa-
hovat do:

— 1% sumy pouzité bélici hlinky
a filtratni pomocné latky (napf.
kiemeliny, amorfnich kiemicitant
a amorfniho oxidu kifemicitého,
fylosilikatdt a celulézového nebo
dfevného vlakna)

— 1,3 % surovych lecitind
— 2 % mydlovych kald

Miize byt ruminalné chranény.

hruby protein (dusi-
katé latky)

2.19.7

slunecnicovy
loupany extrahovany
Srot (moucka) krmny

Vyrobek z vyroby oleje ziskany
extrakci a vhodnou tepelnou tupravou
expelert ze sluneénicovych semen,
z nichz byly zcela nebo ¢Castecné
odstranény slupky. Pouze pokud je
vyroben v integrovaném zafizeni na
drceni a rafinaci, mize vyrobek obsa-
hovat do:

— 1% sumy pouzité bélici hlinky
a filtratni pomocné latky (napf.
kfemeliny, amorfnich kfemicitand
a amorfniho oxidu kfemicitého,
fylosilikatd a celulozového nebo
dfevného vlakna)

— 1,3 % surovych lecitini
— 2 % mydlovych kala

Hruba
v susing.

vldknina  nejvyse 27,5 %

Mize byt ruminalné chranény.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruba vlaknina

2.19.8

frakce  slunecnico-
vého extrahovaného
Srotu (moucky)
s vysokym obsahem
proteinu a nizkym
obsahem celulosy

Vyrobek ze zpracovéani slunecnicového
extrahovaného Srotu (moucky) ziskany
drcenim a frakcionaci (prosévanim
a frakcionaci vzduchem) slunecnico-
vého loupaného extrahovaného Srotu
(moucky).

Obsah hrubého proteinu (dusikatych
latek) nejméné: 45 % na bazi obsahu
vlhkosti 8 %.

Obsah hrubé vlakniny nejvyse: 8 % na
bazi obsahu vlhkosti 8 %.

Mize byt ruminalné chranény.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruba vlaknina
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2.19.9

frakce  slunecnico-
vého extrahovan¢ho
Srotu (moucky)
s vysokym obsahem
celulosy

Vyrobek ze zpracovani slunecnicového
extrahovaného Srotu (moucky) ziskany
drcenim a frakcionaci (prosévanim
a frakcionaci vzduchem) slunecnico-
vého loupaného extrahovaného Srotu
(moucky).

Obsah hrubé vlakniny nejméné: 38 %
na bazi obsahu vlhkosti 8 %.

Obsah hrubého proteinu (dusikatych
latek) nejméné: 17 % na bazi obsahu
vlhkosti 8 %.

Mize byt ruminalné chranény.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruba vlaknina

2.20.1

rostlinny olej a tuk (%)

Olej a tuk ziskané z olejnatych semen
nebo olejnatych ploda (s vyjimkou rici-
nového oleje z ricinovniku), mize byt
odslizeny, rafinovany a/nebo hydro-
genovany.

vlhkost, pokud > 1%

2.20.2

pouzité rostlinné
oleje z potravinai-
skych zavodu

Rostlinné oleje, které provozovatelé
potravinaiskych podnikt pouzili
v souladu s nafizenim (ES) ¢. 852/2004
pro ucely vafeni a které nebyly ve
styku s masem, zivoCiSnymi tuky,
rybami nebo vodnimi ZivoCichy.

vlhkost, pokud > 1%

2211

surové lecitiny

Vyrobek ziskany pfi odstranovani
slizovitych latek ze surového oleje
z olejnatych semen a olejnatych plodia
pusobenim vody. Pfi odstranovani
slizovitych latek ze surového oleje
mohou byt pfiddny kyselina citronova,
kyselina fosforecna, hydroxid sodny
nebo enzymy.

2.22.1

konopné semeno

Kontrolovand semena odrad Cannabis
sativa L. s maximalnim obsahem tetra-
hydrokanabinolu podle nafizeni (ES)
¢. 1782/2003.

2222

konopné expelery

Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso-
vanim semen konopi.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruba vlaknina

2223

konopny olej

Olej ziskany lisovanim rostlin a semen
konopi.

vlhkost, pokud > 1%

2.23.1

makové semeno

Semena druhu Papaver somniferum L.

2232

makovy extrahovany
srot (moucka)

Vyrobek z vyroby oleje ziskany
extrakci expeleri z makovych semen.

hruby protein (dusi-
katé latky)

(") V piislusnych ptipadech Ize nazev doplnit o slova ,nizky obsah glukosinolati* podle definice v pravnich
predpisech Unie. To plati pro viechny vyrobky z fepkového semene.
(%) Nazev ,rostlinny olej a tuk“ lze v pfislusném pfipadé nahradit ndzvem ,,rostlinny olej* nebo ,,rostlinny tuk*.
Nazev musi byt doplnén druhem rostliny a v pfislusném ptipadé Casti rostliny. Musi se uvést, zda je/jsou
olej(e) a/nebo tuk(y) surovy(¢é), nebo rafinovany(¢).
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3. Semena luskovin a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
3.1.1 boby toastované Semena rostliny Phaseolus spp. nebo
Vigna spp. podrobena vhodné tepelné
upravé. Vyrobek mtize byt ruminalné
chranény.
3.1.2 [ bobovy proteinovy | Vyrobek ziskany z oddélené plodové | hruby protein (dusi-
koncentrat vody z bobi pfi vyrobé skrobu. katé latky)
3.2.1 lusky svatojanského | SusSené plody stromu rohovniku Cera- | hruba vlaknina
chleba tonia siliqua L. obsahujici semena
svatojanského chleba.
323 Srotovany svato- | Vyrobek ziskany Srotovanim susenych | hruba vladknina

jansky chléb

plodi  (luskd) stromu rohovniku,
z nichz byla odstranéna semena svato-
janského chleba.

324 | prasek ze svatojan- | Vyrobek ziskany mikronizaci susenych | hruba vlaknina
ského chleba [mouka | plod  (luskl) stromu rohovniku, o .,
ze svatojanského | z nichz byla odstranéna semena svato- Yeslfe}"y cukr  vyjid-
chleba] janského chleba. feny jako sacharosa
3.2.5 | klicky svatojanského | Klicky semen svatojanského chleba ze | hruby protein (dusi-
chleba stromu rohovniku. katé latky)
32.6 | expelery =z klickd | Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
svatojanského chleba | vanim klickG rohovniku. katé latky)
3.2.7 | semeno svatojan- | Semena (zrna) ziskand z luskd svato- | hruba vlaknina
ského chleba janského chleba, ktera sestavaji z endo-
spermu, slupek a klickd.
328 slupky svatojanského | Slupky ze semen svatojanského chleba | hruba vlaknina
chleba ziskané loupanim semen stromu rohov-
niku.
33.1 cizrna Semena rostliny Cicer arietinum L.
34.1 ervil Semena rostliny Ervum ervilia L.
3.5.1 semeno piskavice Semena piskavice (Trigonella foenum-
graecum).
3.6.1 guarova moucka Vyrobek ziskany odstranénim slizo- | hruby protein (dusi-
vych latek extrakci ze semen guaro- | katé latky)
vych bobl Cyamopsis tetragonoloba
(L.) Taub.
3.6.2 | guarova moucka | Vyrobek ziskany odstranénim slizo- | hruby protein (dusi-
z klicka vych latek extrakci z klicki semen | katé latky)
guarovych bobti.
3.7.1 bob koiisky Semena rostliny Vicia faba L. ssp. faba

var. equina Pers. a var. minuta (Alef.)
Mansf.
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace

372 |[vlocky z  bobu | Vyrobek ziskany napafenim nebo | Skrob
kotiského mikronizaci infraervenym  zafenim . . )

a mackanim loupaného bobu kofiského. | ITuby  protein  (dusi-
katé latky)

3.7.3 | obalové blany bobu | Vyrobek ziskany loupanim semen bobu | hruba vlaknina
koniského  [bobové | kotiského, sestavajici hlavné z vnéjSich . . .
slupky] obali. hruby protein (dusi-

katé latky)

3.74 | bob konsky loupany | Vyrobek ziskany loupanim semen bobu | hruby protein (dusi-

konského, sestavajici hlavné z endo- | katé latky)
sperml bobu koniského. o
hrubé vlaknina

375 |protein z  bobu | Vyrobek ziskany mletim (Srotovanim) | hruby protein (dusi-
koiiského bobu konského a jeho frakcionaci | katé latky)

vzduchem.
3.8.1 ¢ocka Semena rostliny Lens culinaris a.o.
Medik.

3.8.2 | slupky cocky Vyrobek ziskany loupanim semen | hruba vlaknina
Cocky.

3.9.1 sladka lupina Semena rostliny Lupinus spp. s nizkym
obsahem hotkych semen.

392 | sladka lupina | Loupana semena lupiny. hruby protein (dusi-
loupana katé latky)

3.9.3 | obalové blany lupiny | Vyrobek ziskany loupanim semen | hruby protein (dusi-
[lupinové slupky] lupiny, sestavajici hlavné¢ z wvné&jsich | katé latky)

obald. .
hrubd vlaknina

3.9.4 | lupinova pulpa Vyrobek ziskany po extrakci slozek | hrubd vlaknina

lupiny.

3.9.5 | lupinové middlings Vyrobek ziskany pifi vyrobé lupinové | hruby protein (dusi-

mouky z lupiny. Sestava prevazné | katé latky)
z Casti kotyledonu a malého podilu o
slupek. hruba vlaknina

3.9.6 | lupinovy protein Vyrobek ziskany z oddélené plodové | hruby protein (dusi-

vody z lupiny pii vyrobé Skrobu nebo | katé latky)
po mleti a frakcionaci vzduchem.

3.9.7 | lupinovy protein | Vyrobek ze zpracovani lupiny pro | hruby protein (dusi-
(moucka) vyrobu moucky s vysokym obsahem | katé latky)

proteinu.

3.10.1 | fazole mungo Boby druhu Vigna radiata L.

3.11.1 | hrach Semena rostliny Pisum spp. Vyrobek

muize byt ruminalné chranény.
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
3.11.2 | hrachové otruby Vyrobek ziskany pii vyrobé hrachové | hruba vlaknina
mouky z loupaného hrachu. Sestava
hlavné¢ ze slupek odstranénych pfi
loupani a ¢isténi hrachu.
3.11.3 | hrachové vlocky Vyrobek ziskany napafenim nebo | Skrob
mikronizaci infraCervenym  zafenim
a mackanim loupanych semen hrachu.
3.11.4 | hrachovd mouka Vyrobek ziskany pii mleti hrachu. hruby protein (dusi-
katé latky)
3.11.5 | hrachové slupky Vyrobek ziskany pii vyrobé hrachové | hruba vldknina
mouky z loupaného hrachu. Sestava
hlavné ze slupek odstranénych pii
loupani a €isténi a malého podilu endo-
spermu.
3.11.6 | hrach loupany Loupana semena hrachu. hruby protein (dusi-
katé latky)
hruba vlaknina
3.11.7 | hrachové middlings | Vyrobek ziskany pfi vyrobé hrachové | hruby protein (dusi-
mouky. Sestava pievazné z Casti koty- | katé latky)
ledonu a malého podilu slupek. .
hrubé vlaknina
3.11.8 | propad po ¢CiSténi | Vyrobek z mechanického cCisténi sestd- | hruba vlaknina
hrachu vajici ze zlomkd hrachovych zrn oddé-
lenych pted dal$im zpracovanim.
3.11.9 | hrachovy protein Vyrobek ziskany z oddélené plodové | hruby protein (dusi-
vody z hrachu pii vyrobé Skrobu | katé latky)
nebo po mleti a frakcionaci vzduchem,
pfipadné castecné hydrolyzovany.
3.11.10 | hrachova pulpa Vyrobek ziskany mokrou extrakei | vlhkost, pokud

Skrobu a proteinu z hrachu. Sestava
hlavné z vnitini vlakniny a Skrobu.

< 70 % nebo > 85 %
Skrob
hruba vlaknina

popel nerozpustny
v HCI, pokud
> 3,5% v suSiné

3.11.11

hrachova
frakce

rozpustna

Vyrobek ziskany mokrou extrakcei
Skrobu a proteinu z hrachu. Sestdva
hlavné z rozpustnych proteint a oligo-
sacharidu.

vlhkost, pokud
< 60 % nebo > 85 %
veskery cukr vyjad-
feny jako sacharosa

hruby protein (dusi-
katé latky)
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace

3.11.12 | hrachova vlaknina Vyrobek ziskany extrakci po umleti | hruba vlaknina
a proseti loupaného hrachu.

3.12.1 | vikve Semena rostliny Vicia sativa L. var.
sativa a dalSich odrad.

3.13.1 | hrachor Semena rostliny Lathyrus sativus L. | metoda tepelné tpravy
podrobena vhodné tepelné tprave.

3.14.1 | vikev monantha Semena rostliny Vicia monanthos Desf.

4. Hlizy, koreny a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nazev Popis Povinné deklarace

4.1.1 cukrovka Kofen rostliny Beta vulgaris L. ssp.
vulgaris var. altissima Doell.

4.1.2 | cukrovkové skrojky | Cerstvy vyrobek z vyroby cukru sesta- | popel nerozpustny
vajici hlavné z ocisténych casti | v HCI, pokud > 5%
cukrovky a pfipadné casti listi fepy. v suSiné

vlhkost, pokud
<50%

4.1.3 | cukr (fepny) [sacha- | Cukr ziskany vodni extrakei
rosa] z cukrovky.

4.1.4 | fepnd melasa Sirupovity vyrobek ziskany pii vyrobé | veskery cukr vyjad-
nebo rafinaci cukru z cukrovky. Miuze | feny jako sacharosa
obsahovat do 0,5% odpénovacich
litek, do 0,5 % zmékcovadel, do 2% | VIkost pokud
sitanti a do 0,25 % sifiditan. >28%

4.1.5 | fepna melasa | Vyrobek ziskany po dal$i vodni | veskery cukr vyjad-
Castené  odcukiend | extrakci sacharosy a/nebo betainu | feny jako sacharosa
a/nebo zbavena | z fepné melasy. Muze obsahovat do
betainu 2 % sirant a do 0,25 % sifi¢itand. vihkost, pokud

> 28 %

4.1.6 | melasaz isomaltulosy | Nekrystalizovana frakce z vyroby | vlhkost, pokud
isomaltulosy enzymatickou pieménou | > 40 %
sacharosy z cukrovky.

4.1.7 | cukrovarské fizky | Vyrobek z vyroby cukru sestavajici | popel nerozpustny

vylouzené z fizkt cukrovky, z nichz byl vodni [ v HCI, pokud > 5%

extrakei ziskan cukr. Obsah vlhkosti
nejméné: 82 %. Obsah cukru je nizky
a blizi se nule v disledku fermentace
(kyselina mlécna).

v suSiné

vlhkost, pokud
< 82 % nebo > 92 %
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VM1
Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
4.1.8 | cukrovarské fizky | Vyrobek z vyroby cukru sestdvajici | popel nerozpustny
lisované z tizkl cukrovky, z nichz byl vodni [ v HCI, pokud > 5%
extrakci ziskan cukr a které byly [ v susiné
mechanicky lisovany. Obsah vlhkosti
nejvyse: 82 %. Obsah cukru je nizky | VIhkost, pokud
a blizi se nule v disledku fermentace | < 65 % nebo > 82 %
(kyselina mlé¢nd). Muze obsahovat do
1 % sirani.
4.1.9 | cukrovarské fizky | Vyrobek z vyroby cukru sestavajici | popel nerozpustny
lisované melasové z fizkt cukrovky, z nichz byl vodni [ v HCI, pokud > 5%
extrakei ziskan cukr, které byly mecha- | v susiné
nicky lisovany a k nimz byla pfidana
melasa. Obsah vlhkosti nejvyse: 82 %. | VIhkost, pokud
Obsah cukru se snizuje v dasledku | < 65 %o nebo > 82%
fermentace (kyselina mlécna). Muze
obsahovat do 1 % sirantl.
4.1.10 | cukrovarské fizky | Vyrobek z vyroby cukru sestavajici | popel nerozpustny
susené z fizkl cukrovky, z nichz byl vodni | v HCI, pokud
extrakci ziskan cukr a které¢ byly | > 3,5 % v suSiné
mechanicky lisovany a suSeny. Mize o .
obsahovat do 2 % sirani. veskery cukr vyjid-
feny jako sacharosa,
pokud > 10,5 %
4.1.11 | cukrovarské fizky | Vyrobek z vyroby cukru sestavajici | popel nerozpustny
susené melasové z tizkG cukrovky, z nichz byl vodni | v HCI, pokud
extrakci ziskan cukr, byly mechanicky [ > 3,5 % v suSiné
lisovany a suSeny a byla k nim pfidana o .
melasa. Miize obsahovat do 0,5 % | VeSkery cukr vyjad-
odpéfiovacich latek a do 2 % sirant. | eny jako sacharosa
4.1.12 | cukerny sirup Vyrobek ziskany zpracovanim cukru | veskery cukr vyjad-
a/nebo melasy. Muze obsahovat do | feny jako sacharosa
0,5 % sirant a do 0,25 % sifi¢itanu.
vlhkost, pokud
>35%
4.1.13 | cukrovarské fizky | Vyrobek z wvyroby jedlého sirupu | pokud suseny:
vafené z cukrovky, muze byt lisovany nebo i
suseny. popel nerozpustny
v HCI, pokud
> 3,5% v suSiné
pokud lisovany:
popel nerozpustny
v HCI, pokud > 5%
v susiné
vlhkost, pokud
<50 %
4.1.14 | fruktooligosacharidy | Vyrobek ziskany z cukru cukrovky | vlhkost, pokud
enzymatickym procesem. > 28%
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
4.1.15 | fepna melasa bohatd | Vyrobek ziskany po vodni extrakei | obsah betainu

na betain, tekutd/su- | cukru a dalsi filtraci fepné melasy. o »

Sena (1) Vysledny vyrobek obsahuje slozky Yeslfery cukr  vyjid-
melasy a vy$§i mnoZstvi pfirozend se | F°0Y jako sacharosa
Vyskytujici}lf) b?taimvl r}ei standardni vihkost, pokud
melasa. Muze byt suseny. > 14%
Mize obsahovat do 0,5 % odpénova-
cich latek, do 0,5 % zmékcovadel, do
2 % siran a do 0,25 % sifi¢itand.

4.1.16 | isomaltulosa Isomaltulosa jako krystalicky monohy-
drat.  Ziskava se  enzymatickou
pfeménou sacharosy z cukrovky.

4.2.1 §tava z &ervené fepy | Stava z lisovani &ervené fepy (Beta | vlhkost, pokud
vulgaris convar. crassa var. conditiva) | < 50 % nebo > 60 %
s naslednou koncentraci a pasterizaci, ,
kterd si zachovava typickou zeleni- | POPel nerozpustny
novou chut’ a aroma. v HCI, . E’OkUd

> 3,5% v suSiné

4.3.1 mrkev Kofeny Zluté nebo cervené mrkve
druhu Daucus carota L.

4.3.2 | slupky z napafené | VIhky vyrobek z primyslového zpra- | popel nerozpustny

mrkve covani mrkve sestavajici ze slupek | v HCI, pokud
odstranénych z kofene mrkve napafe- | > 3,5 % v suSiné
nim, do kterého muze byt pfidan jako
pomocna latka Zelatinovy mrkvovy Vlhkoft’ pokud
Skrob. Obsah vlhkosti nejvyse: 97 %. > 97%

4.3.3 | oSkrabky z mrkve Vlhky vyrobek ziskany z mechanické | popel nerozpustny
separace pfi zpracovani mrkve a zbytkl | v HCl, pokud
mrkve. Vyrobek mohl byt podroben | > 3,5 % v susiné
tepelné Gpravé. Obsah vlhkosti nejvyse:

97 %. vlhkost, pokud
>97%

4.3.4 | mrkvové vlocky Vyrobek ziskany vlockovanim kofent
zluté nebo cervené mrkve, které jsou
nasledné ususeny.

4.3.5 | mrkev susena Kofeny zluté nebo Cervené mrkve, bez | hruba vlaknina
ohledu na zplsob upravy, které jsou
nasledné ususeny.

4.3.6 | krmna mrkev susena | Vyrobek sestdvajici z vnitini duzniny | hruba vlaknina
a vngjSich slupek, které jsou ususené.

4.4.1 cekankovy kofen Kofteny rostliny Cichorium intybus L.
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
4.4.2 | Cekankové skrojky Cerstvy  vyrobek ze  zpracovani | popel nerozpustny
cekanky. Sestava pievazné z ocisténych | v HCI, pokud
Casti Cekanky a casti listi. > 3,5 % v suSiné
vlhkost, pokud
<50%
4.4.3 | cekankové semeno Semena rostliny Cichorium intybus L.
4.4.4 | Cekankové tizky liso- | Vyrobek z vyroby inulinu z kofend | hruba vlaknina
vané rostliny Cichorium intybus L. sestava- ;
jici z extrahovanych a mechanicky popel nerozpustny
lisovanych fizkil ¢ekanky. Cekankové | V OHC]’ __ pokud
(rozpustné) sacharidy a voda byly | > 3> % v susiné
éziste(::]né ,odsEranény. Mflie w(‘)lva‘sahcc)vat vlhkost, pokud
do 1 % siranii a do 0,2 % sificitand. < 65 % nebo > 82 %
445 | cekankové fizky | Vyrobek z vyroby inulinu z kofentl | hrubad vlaknina
susené rostliny Cichorium intybus L. sestdva- :
jici z extrahovanych a mechanicky popel nerozpustny
lisovanych fizkl Cekanky, kter¢ jsou v OHCI’ = POkud
nasledné usuieny. Cekankové (roz- |~ 3-> %o v susiné
pustné) sacharidy a voda byly ¢aste¢né
extrahovany. Mize obsahovat do 2 %
sirani a do 0,5 % sifi¢itant.
44.6 |prasek z kofenti | Vyrobek ziskany fezanim, suSenim | hruba vlaknina
cekanky a mletim kofend ¢ekanky. MiZze obsa- ,
hovat do 1 % protispékavych latek. popel nerozpustny
v HCI, pokud
> 3,5 % v suSiné
4.4.7 | ¢ekankova melasa Vyrobek ziskany pii vyrobé inulinu | hruby protein (dusi-
a oligofruktosy z Cekanky. Cekankova | katé latky)
melasa sestava z organického rostli- )
nného materidlu a mineralnich latek. | hruby popel
erﬁie,obsahovat do 0,5 % odpénova- vihkost, pokud
cich latek. < 20 % nebo > 30 %
4.4.8 | cekankova vinaza Vedlejsi  vyrobek ze  zpracovani | hruby protein (dusi-
¢ekanky ziskany po separaci inulinu | katé latky)
a oligofruktosy a eluaci ionti. Cekan- .
kovi viniza sestivi z organického | hruby popel
r(?stlinnétl? materialu a rzlinerél{l}'ch vihkost, pokud
late}(. M}lze obsahovat do 1 % odpefio- | < 309 nebo > 40 %
vacich latek.
449 | inulin (® Inulin je fruktan extrahovany napft.
z kotenu rostlin Cichorium intybus L.,
Inula helenium nebo Helianthus tube-
rosus; surovy inulin miZze obsahovat
do 1% sirani a do 0,5 % sifi¢itanu.
4.4.10 | oligofruktosovy sirup | Vyrobek ziskany ¢astecnou hydrolyzou | vlhkost, pokud

inulinu z rostliny Cichorium intybus L,
surovy oligofruktosovy sirup muze
obsahovat do 1 % sirani a do 0,5 %
sifi¢itand.

< 20 % nebo > 30 %
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4.4.11 | oligofruktosa susena | Vyrobek ziskany ¢astecnou hydrolyzou
inulinu z rostliny Cichorium intybus L.
a naslednym susenim.
4.5.1 Cesnek suSeny Bily az zluty prasek z Cistého mletého
Cesneku druhu Allium sativum L.
4.6.1 maniok [tapioka] | Kofeny rostliny Manihot esculenta | vlhkost, pokud
[kasava] Crantz, bez ohledu na zpusob upravy. | < 60 % nebo > 70 %
4.6.2 | maniok suseny | Kofeny manioku, bez ohledu na zpisob | Skrob
[tapioka susena] | Upravy, které jsou nasledn¢ ususeny. i
[kasava susena] popel nerozpustny
v HCI, pokud
> 3,5 % v suSiné
4.7.1 cibulova pulpa Vlhky vyrobek ziskany ze zpracovani | hruba vladknina
cibule (rodu Allium) a sestavajici ze ,
slupek a celych cibuli. Pokud je ziskan | POPel nerozpustny
z vyroby cibulového oleje, obsahuje | ¥ OHCI’ B E’OkUd
prevazné vatené zbytky cibule. > 3.5% v susiné
4.7.2 | cibule smazena Oloupané a rozdrobené kousky cibule, | hrubad vlaknina
které jsou poté usmazeny. i
popel nerozpustny
v HCl, pokud
> 3,5 % v susiné
hruby tuk
473 cibulovd  rozpustnd | SuSeny vyrobek ziskany ze zpracovani | hruba vlaknina
frakce suSena Cerstvé cibule. Ziskava se extrakei
alkoholem a/nebo vodou, vodni nebo
alkoholova frakce je oddélena a spre-
joveé suSena. Sestava hlavné ze sacha-
ridd.
4.8.1 brambory Hlizy rostliny Solanum tuberosum L. vlhkost, pokud
< 72 % nebo > 88 %
482 brambory loupané Brambory, z nichz byla odstranéna | Skrob
slupka napafenim. o
hruba vlaknina
popel nerozpustny
v HCI, pokud
> 3,5% v suSiné
483 slupky z napatenych | Vlhky vyrobek z pramyslového zpra- | vlhkost, pokud
brambor covani brambor sestavajici ze slupek | > 93 %
odstranénych z hlizy bramboru napaie- ,
nim, do kterého muze byt pfidan jako popel nerozpustny
v HCI, pokud

pomocna latka Zelatinovy bramborovy
skrob. Miize byt rozmackany.

> 3,5% v suSiné
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
4.8.4 | odfezky ze syrovych | Vyrobek ziskany z loupanych nebo | vlhkost, pokud
brambor neloupanych brambor pii priprave | > 88 %
bramborovych vyrobkii pro lidskou ,
spotiebu. popel nerozpustny
v HCI, pokud
> 3,5 % v susSiné
4.8.5 | oSkrabky z brambor | Vyrobek ziskany z  mechanické | vlhkost, pokud
separace  pfi  zpracovani brambor | > 93 %
a zbytkdl brambor. Vyrobek mohl byt ,
podroben tepelné tiprave. popel nerozpustny
v HCI, pokud
> 3,5 % v suSiné
4.8.6 | brambory mackané Blansirovany nebo vafeny a poté | Skrob

rozmackany vyrobek z brambor.

hruba vlaknina

popel nerozpustny
\% HCI, pokud
> 3.5 % v suSiné

4.8.7 | bramborové vlocky Vyrobek ziskany suSenim opranych, | Skrob
loupanych nebo neloupanych, patenych o
brambor na vélcové susarné. hruba vliknina
popel nerozpustny
v HCI, pokud
> 3,5 % v suSiné
4.8.8 | bramborova dfent | Vyrobek z vyroby bramborového | vlhkost, pokud
(pulpa) Skrobu sestavajici z extrahovanych | < 77 % nebo > 88 %
mletych brambor.
4.8.9 | bramborova dienn | SuSeny vyrobek z vyroby bramboro-
(pulpa) susena vého Skrobu sestavajici z extrahovanych
mletych brambor.
4.8.10 [ bramborova  bilko- | Vyrobek z vyroby skrobu ziskany po | hruby protein (dusi-
vina separaci Skrobu, obsahujici prevazné | katé latky)
bilkovinné slozky.
4.8.11 [ bramborova  bilko- | Vyrobek ziskany kontrolovanou enzy- | hruby protein (dusi-
vina hydrolyzovana | matickou hydrolyzou bramborovych | katé latky)
bilkovin.
4.8.12 | bramborova  bilko- | Vyrobek ziskany fermentaci brambo- | hruby protein (dusi-
vina fermentovana rové bilkoviny a naslednym sprejovym | katé latky)
suSenim.
4.8.13 | bramborova  bilko- | Tekuty vyrobek =ziskany fermentaci | hruby protein (dusi-
vina  fermentovana | bramborové bilkoviny. katé latky)
tekuta
4.8.14 [ koncentrované Koncentrovany vyrobek z vyroby | vlhkost, pokud
plodové vody | bramborového Skrobu sestavajici ze | < 50 % nebo > 60 %
z brambor zbylych slozek po castecném odstra-
néni vldkniny, proteini a Skrobu pokuc‘il vihkost
z celé bramborové dfend (pulpy) | < 50 %:
a odpafeni Casti vody. — hruby protein

(dusikaté latky)
— hruby popel
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

4.8.15

bramborové granule

Brambory po oprani, oloupani, zmen-
Seni velikosti (nakrajeni, vloCkovani
atd.) a suseni.

49.1

bataty [sladké bram-
bory]

Kofenové hlizy rostliny Ipomoea
batatas L., bez ohledu na zpisob
upravy.

vlhkost, pokud
< 57 % nebo > 78 %

4.10.1

jeruzalémské  arty-
Coky [topinambury]

Hlizy rostliny Helianthus tuberosus L.,
bez ohledu na zplsob Upravy.

vlhkost, pokud
< 75 % nebo > 80 %

(") Vyrazy se lii hlavné v obsahu vlhkosti a je nutno je pouzit v piislusném piipadé.
(®) Néazev musi byt doplnén druhem rostliny.

5. Ostatni semena a plody a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
5.1.1 zaludy Celé plody dubu letniho Quercus robur
L., dubu zimniho Quercus petraea
(Matt.) Liebl, dubu korkového
Quercus suber L. nebo jinych druht
dubu.
5.1.2 | zaludy loupané Vyrobek ziskany loupanim zaludu. hruby protein (dusi-
katé latky)
hruba vlaknina
5.2.1 mandle Celé plody rostliny Prunus dulcis, se
slupkami nebo bez slupek, nebo jejich
zlomky.
5.2.2 | mandlové slupky Mandlové slupky ziskané z loupanych | hrubd vlaknina
mandlovych semen fyzikalnim oddeé-
lenim od jader a umleté.
5.2.3 | mandlové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
vanim jader mandli. katé latky)
hrubé vlaknina
53.1 anyzové semeno Semena rostliny Pimpinella anisum.
5.4.1 | jable¢na dfen (pulpa) | Vyrobek ziskany pii vyrobé S§tavy | hrubad vladknina

susena [jablecné
vylisky susené]

z Malus domestica nebo pii vyrobé
jable¢ného  vina  (cidru).  Sestava
pfevazné z vnitini duzniny a vnéjSich
slupek, které jsou usuSené. Muze byt
depektinizovany.

542

jable¢na dien (pulpa)
lisovana [jable¢né
vylisky]

Vlhky vyrobek ziskany pii vyrobé
§tavy z jablek nebo pfi vyrobé jablec-
ného vina (cidru). Sestava pievazné
z vnitini duzniny a vné&jSich slupek,
které jsou lisované. Muize byt depekti-
nizovany.

hruba vlaknina
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

543

jable¢na melasa

Vyrobek ziskany po vyrobé pektinu
z jable¢né dfené (pulpy). Muze byt
depektinizovany.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruba vlaknina

hrubé oleje a tuky,
pokud > 10 %

5.5.1 cukrovkové semeno | Semena fepy cukrovky.
5.6.1 pohanka Semena rostliny Fagopyrum esculen-
tum.
5.6.2 | pohankové  slupky | Vyrobek ziskany pfi mleti pohanko- | hrub4 vléknina
a otruby vych zrn.
5.6.3 | pohankové middlings | Vyrobek z vyroby mouky ziskany | hrub4 vléknina
z piecisténé pohanky. Sestava prevazné |
z Castic endospermu, s jemnymi Casti- Skrob
cemi vnéjSich oballi a malym podilem
riznych ¢asti zrna. Nesmi obsahovat
vice nez 10 % hrubé vlakniny.
5.7.1 semeno  Cerveného | Semena rostliny Brassica oleracea var.
hlavkového zeli capitata f. Rubra.
5.8.1 semeno lesknice | Semena rostliny Phalaris canariensis.
kanarské
5.9.1 semeno kminu Semena rostliny Carum carvi L.
5.12.1 | zlomky kastant Vyrobek z vyroby kastanové mouky | hruby protein (dusi-
sestavajici prevazné z Castic endo- | katé latky)
spermu, s jemnymi Casticemi oball o
a malym podilem zbytkii kastanu (Cas- | hrubd vlaknina
tanea spp.).
5.13.1 | citrusova pulpa (!) Vyrobek ziskany lisovanim citrusovych | hruba vlaknina
ploda Citrus (L.) spp. nebo pfi vyrobé
Stavy z citrusovych plodd. Muize byt
depektinizovany.  Muze  obsahovat
souhrnem do 1 % methanolu, ethanolu
a propan-2-olu, vztaZzeno na bezvodou
bazi.
5.13.2 | citrusova pulpa suse- | Vyrobek ziskany lisovanim citrusovych | hruba vlaknina
na () plodii nebo pii vyrobé §tavy z citruso-
vych plodt, ktery je nasledné ususen.
Miize byt depektinizovany. Miize obsa-
hovat souhrnem do 1 % methanolu,
ethanolu a propan-2-olu, vztazeno na
bezvodou bazi.
5.14.1 | semeno jetele | Semena rostliny Trifolium pratense L.
luéniho
5.14.2 | semeno jetele plazi- | Semena rostliny Trifolium repens L.

vého
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace

5.15.1 | kavové slupky Vyrobek ziskany z loupanych semen | hrubd vlaknina
kavovniku (Coffea).

5.16.1 | semeno chrpy Semena rostliny Centaurea cyanus L.

5.17.1 | semeno okurky Semena rostliny Cucumis sativus L.

5.18.1 | semeno cypiise Semena rostliny Cupressus L.

5.19.1 | datle Plody rostliny Phoenix dactylifera L.

Vyrobek muze byt suSeny.

5.19.2 | semeno datle Cela semena rostliny Phoenix dactyli- | hruba vlaknina
fera L.

5.20.1 | semeno fenyklu Semena rostliny Foeniculum vulgare
Mill.

5.21.1 | fiky Plody rostliny Ficus carica L. Vyrobek
muze byt suSeny.

5.22.1 | ovocna jadra (%) Vyrobek sestavajici z vnitinich, jedlych
semen ofechd nebo ovocnych pecek.

5.22.2 | ovocné vylisky (%) Vyrobek ziskany pii vyrobé ovocnych | hruba vlaknina
§tav a ovocného pyré. Mize byt
depektinizovany.

5.22.3 | ovocné vylisky suse- | Vyrobek ziskany pii vyrobé ovocnych | hruba vlaknina

né (%) §tav a ovocného pyré, ktery je
nasledné usuSen. Mize byt depektini-
zovany.

5.23.1 | feficha zahradni Semena rostliny Lepidium sativum L. | hruba vlaknina

5.24.1 | travni semena Semena trav Celedi Poaceae, Cypera-
ceae a Juncaceae.

5.25.1 | jadra z hroznového | Jadra Vitis L. oddélena od hroznovych | hruby tuk

vina

vyliskt, ktera nejsou odtuénéna.

hruba vlaknina

5252 | jadra z hroznového | Vyrobek ziskany pri extrakci oleje | hrubd vlaknina
vina extrahovana | z jader z hroznového vina.
(moucka)
5.25.3 | hroznové vylisky | Hroznové vylisky suSené ihned po | hrub4 vldknina
susené [matolina | extrakci alkoholu, ze kterych byly co
(matoliny)] mozna nejvice odstranény  stopky
a jadra.
5.25.4 | jadra z hroznového | Vyrobek ziskany z jader hroznového | hrubd vlaknina

vina tekuta

vina po vyrobé Stavy z hroznového
vina. Obsahuje pievazné sacharidy.
Miuze byt koncentrovany.
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VM1
Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
5.26.1 | liskové ofechy Celé plody rostliny Corylus (L.) spp.,
se slupkami nebo bez slupek, nebo
jejich zlomky.
5.26.2 | expelery liskovych | Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
ofechu vanim jader liskovych ofechu. katé latky)
hruba vlaknina
5.27.1 | pektin Pektin se ziskava vodni extrakci (pri-
rodnich druhti) vhodného rostlinného
materialu, obvykle citrusovych plodia
nebo jablek. Jako organické srazeci
¢inidlo se miize pouzit pouze methanol,
ethanol a propan-2-ol. MiiZze obsahovat
souhrnem do 1 % methanolu, ethanolu
a propan-2-olu, vztaZzeno na bezvodou
bazi. Pektin sestdva hlavné z parcialnich
methylestert  kyseliny polygalakturo-
nové a jejich amonnych, sodnych,
draselnych a véapenatych soli.
5.28.1 | semeno perilly Semena rostliny Perilla frutescens L.
a vyrobky z jejiho umleti.
5.29.1 | piniové ofisky Semena rostliny Pinus (L.) spp.
5.30.1 | pistacie Plody rostliny Pistacia vera L.
5.31.1 | semeno jitrocele Semena rostliny Plantago (L.) spp.
5.32.1 | semeno fedkve Semena rostliny Raphanus sativus L.
5.33.1 | semeno $penatu Semena rostliny Spinacia oleracea L.
5.34.1 | semeno ostropestice | Semena rostliny Carduus marianus L.
5.35.1 | pulpa (dfen) | Vyrobek ziskany lisovanim rajskych | hrubd vlaknina
z rajskych jablek | jablek rostliny Solanum Ilycopersicum
[rajcatové vylisky] L. pfi vyrobé rajcatové Stavy. Sestava
prevazné ze slupek a semen rajskych
jablek.
5.36.1 | semeno febricku Semena rostliny Achillea millefolium L.
5.37.1 | expelery jader | Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
merunék vanim jader merunék (Prunus arme- | katé latky)
niaca L.). Muize obsahovat kyselinu .
kyanovodikovou. hruba vliknina
5.38.1 | expelery  cernuchy | Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
seté vanim semen Cernuchy seté (Bunium | katé latky)
persicum L.). .
hrubé vlaknina
5.39.1 | expelery  brutnaku | Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
lékatského vanim semen brutnaku 1ékafského | katé latky)

(Borago officinalis L.).

hruba vlaknina
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VM1
Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
5.40.1 | expelery pupalky | Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
dvouleté vanim semen pupalky dvouleté (Oeno- | katé latky)
thera L.). .
hruba vlaknina
5.41.1 | expelery granatovych | Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-
jablek vanim semen granatovych jablek | katé latky)
(Punica granatum L.). o
hruba vlaknina
5.42.1 | expelery jader vlas- | Vyrobek z vyroby oleje ziskany liso- | hruby protein (dusi-

skych ofechtl

vanim jader vlasskych ofechd (Juglans
regia L.).

katé Tatky)

hruba vlaknina

(") Néazev musi byt v piislusném piipadé doplnén slovem ,,depektinizovany*.
(3) Nazev musi byt doplnén druhem rostliny.

6. Picniny a objemna krmiva a vyrobky z nich ziskané

Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

6.1.1

fepny chrast

Listy rostliny Beta spp.

6.2.1

obiloviny

ny) ()

(rostli-

Celé rostliny obilovin nebo jejich ¢asti.
Vyrobek muize byt susSeny, Cerstvy
nebo silazovany.

6.3.1

obilni slama (')

Slama z obilovin.

obilni slama oSetfe-

na (') ()

Vyrobek ziskany vhodnym oSetfenim
slamy z obilovin.

sodik, pifi oSetfeni
hydroxidem sodnym

6.4.1

jetelova moucka

Vyrobek ziskany susenim a Srotovanim
jetele Trifolium spp. Muze obsahovat
do 20 % vojtésky (Medicago sativa L.
a Medicago var. Martyn) nebo jinych
picnin  suSenych a  Srotovanych
soucasné s jetelem.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruba vlaknina

popel nerozpustny
v HCI, pokud
> 3,5 % v suSiné

6.5.1

moucka z picnin (%)
[travni  moucka] (%)
[zelena moucka] (%)

Vyrobek ziskany suSenim a Srotovanim
a v nekterych pripadech tvarovanim
picnin.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruba vlaknina

popel nerozpustny
v HCI, pokud
> 3,5 % v suSiné

6.6.1

trava pfirozené
suSend [seno]

Druh jakékoliv travy pfirozené susené.

popel nerozpustny
v HCl, pokud
> 3,5 % v suSiné
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
6.6.2 | trava horkovzdusné | Vyrobek ziskany z travy (jakékoliv | hruby protein (dusi-
susena odridy), kterda byla uméle zbavena | katé latky)
vlhkosti (v jakékoliv formé¢). L
vlaknina
popel nerozpustny
v HCl, pokud
> 3,5% v suSiné
6.6.3 | trava, byliny, lusko- | Cerstvé, silazované nebo susené | popel nerozpustny
viny [zelena pice] plodiny na orné ptud¢ sestavajici z travy, | v HCI, pokud
luskovin nebo bylin, obecné popiso- | > 3,5 % v susiné
vané jako sildz, sendz, seno nebo
zelena pice.
6.7.1 konopna moucka Moucka ziskana mletim suSenych listd | hruby protein (dusi-
rostliny Cannabis sativa L. katé latky)
6.7.2 | konopna vlaknina Vyrobek ziskany pifi  zpracovani
konopi, zelené zbarveny, suSeny, vlak-
nity.
6.8.1 sldma z bobu | Sldma z bobu konského (Vicia faba L.
konského ssp. faba var. equina Pers. a var.
minuta (Alef.) Mansf.).
6.9.1 Inéné stonky Stonky Inu (Linum usitatissimum L.).
6.10.1 | vojtéska [alfalfa] Rostliny Medicago sativa L. a Medi- | popel nerozpustny
cago var. Martyn nebo jejich Casti. v HCI, pokud
> 3,5 % v suSiné
6.10.2 | vojtéska  pfirozené | Vojtéska pfirozené susena. popel nerozpustny
susena [alfalfa ptiro- v HCl, pokud
zené susend) > 3,5% v suSiné
6.10.3 | vojteéska horkovz- | Vojtéska, ktera byla uméle zbavena | hruby protein (dusi-
dusné suSend [alfalfa | vlhkosti, v jakékoliv formé. katé latky)
horkovzdusné oy
susend] hrubé vlaknina
popel nerozpustny
v HCI, pokud
> 3,5% v suSiné
6.10.4 | vojtéska extrudovana | Extrudované vojtéskové pelety.
[alfalfa extrudovana]
6.10.5 | vojtéskova mouc- | Vyrobek ziskany suSenim a $rotovanim | hruby protein (dusi-
ka (4) [alfalfa mou¢- | vojtésky. MuZe obsahovat do 20 % | katé latky)
ka] (%) jetele nebo jinych picnin susenych o
a Srotovanych soudasné s vojtéskou. hruba vliknina
popel nerozpustny
v HCI, pokud
> 3.5 % v susiné
6.10.6 | vojteskové  vylisky | Suseny vyrobek ziskany lisovanim | hruby protein (dusi-

[alfalfa vylisky]

stavy z vojtésky.

katé latky)

hruba vlaknina
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
6.10.7 | vojtéskovy  protei- | Vyrobek ziskany umélym suSenim | hruby protein (dusi-
novy koncentrat | frakci vojtéskové vylisované Stavy, | katé latky)
[alfalfa  proteinovy | které byly za Gcelem vysrazeni proteinit
koncentrét] oddéleny odstfedénim a tepelné upra- | karoten
veny.
6.10.8 | vojtéskova rozpustna | Vyrobek ziskany po extrakci proteinti | hruby protein (dusi-
frakce z vojtéskové §tavy, mize byt suseny. | katé latky)
6.11.1 | kukufic¢na silaz Silazované rostliny Zea mays L. ssp.
mays nebo jejich casti.
6.12.1 | hrachova slama Slama z rostliny Pisum spp.
6.13.1 | fepkova slama Slama z fepky Brassica napus L. ssp.
oleifera (Metzg.) Sinsk., indické Bras-
sica napus L. var. glauca (Roxb.) O.E.
Schulz a fepky Brassica rapa ssp. olei-
fera (Metzg.).

(") Néazev musi byt doplnén druhem rostliny.

(%) Nazev musi byt doplnén zplisobem provedeného osetieni.

(®) K nazvu mize byt ptidan druh picniny.

(*) Nazev ,moucka“ mize byt nahrazen nazvem ,pelety“. K nazvu mize byt pfidan

zpusob suseni.

7. Ostatni rostliny, Fasy a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
7.1.1 fasy (1) Rasy, zivé nebo zpracované, véetnd | hruby protein (dusi-
Cerstvych, chlazenych nebo zmraze- | katé latky)
nych fas. Mohou obsahovat do 0,1 % ,
odpéhiovacich latek. hruby tuk
hruby popel
7.1.2 | fasy suSené (') Vyrobek ziskany susenim fas. Tento | hruby protein (dusi-
vyrobek muze byt upraven promytim | katé latky)
za ucelem snizeni obsahu jodu a fasy i
byly inaktivovany. Miize obsahovat do | Iruby tuk
0,1 % odpénovacich latek. hruby popel
7.1.3 | moucka z ftas () Vyrobek z vyroby oleje z fas ziskany | hruby protein (dusi-
extrakci fas. Rasy byly inaktivovany. | katé latky)
Mize obsahovat do 0,1 % odpénova- )
cich latek. hruby tuk
hruby popel
7.1.4 | olej z fas (V) Olej ziskany extrakci fas. Muze obsa- | vlhkost, pokud > 1 %
hovat do 0,1 % odpénovacich latek.
7.1.5 | vytazek z fas (') | Vodny nebo alkoholovy vytazek z fas,
[frakce z fas] (') ktery obsahuje pfevazné sacharidy.
Miize obsahovat do 0,1 % odpénova-
cich latek.
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
7.1.6 | moucka z moiskych | Vyrobek ziskany susenim a Srotovanim | hruby popel
fas makrofas, zejména hnédych fas. Tento
vyrobek mize byt upraven promytim
za UCelem snizeni obsahu jodu. Muze
obsahovat do 0,1 % odpénovacich
latek.
7.3.1 kura (') Ocisténa a suSena kura stromd nebo | hrubd vlaknina
ket
7.4.1 kvéty (') susené Vsechny casti susenych kvétt jedlych | hruba vlaknina
rostlin a jejich frakce.
7.5.1 | brokolice suSena Vyrobek ziskany suSenim rostliny
Brassica oleracea L. po oprani, zmen-
Seni velikosti (nakrajeni, vloCkovani
atd.) a odstranéni obsahu vody.
7.6.1 titinovd melasa Sirupovity vyrobek ziskany pfi vyrobé | veskery cukr vyjad-
nebo rafinaci cukru z rostliny | feny jako sacharosa
Saccharum L. Muze obsahovat do
0.5% odpéfiovacich latek, do 0.5 % | VIBkost pokud
zmek¢ovadel, do 3,5% sirani a do >30%
0,25 % sific¢itant.
7.6.2 | titinova melasa | Vyrobek ziskany po dalsi vodni | veskery cukr vyjad-
Caste¢né odcukiena extrakci sacharosy z titinové melasy. feny jako sacharosa
vlhkost, pokud
> 28 %
7.6.3 | titinovy cukr [sacha- | Cukr ziskany vodni extrakci z cukrové
rosa] titiny.
7.6.4 | titinova bagasa Vyrobek ziskany vodni extrakci cukru | hruba vlaknina
z cukrové titiny. Sestdva hlavné z vlak-
niny.
7.7.1 listy susené (1) SuSené listy jedlych rostlin a jejich | hruba vldknina
frakce.
7.8.1 lignocelulosa Vyrobek ziskany mechanickym zpraco- | hruba vlaknina
vanim suSeného surového ptirodniho
dreva, ktery sestava prevazné z lignoce-
lulosy. Je potieba prihlédnout k ptiroze-
nému obsahu stopovych prvk.
7.8.2 | praskova celulosa Vyrobek ziskany rozkladem, oddélenim | hruba vlaknina

ligninu a dal$im ¢isténim jako celulosa
z rostlinného vldkna neoSetifeného
dfeva, ktery je modifikovan pouze
mechanickym zpracovanim. Neutralné
detergentni vlaknina (NDF) nejméné
87 %.
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
7.9.1 Iékoficovy kofen Kofen rostliny Glycyrrhiza L.
7.10.1 | mata Vyrobek ziskany ze suSeni nadzemnich
Casti rostlin Mentha apicata, Mentha
piperita nebo Mentha viridis (L.), bez
ohledu na zptisob Upravy.
7.11.1 | $penat suSeny Vyrobek ziskany ze suSeni rostliny
Spinacia oleracea L., bez ohledu na
zpusob Upravy.
7.12.1 | juka, mohave Prasek z rostliny Yucca schidigera | hruba vladknina

Roezl.

7.12.2 | stava z  rostliny | Vyrobek ziskany nakrajenim a liso-
Yucca Schidigera vanim stonkt rostliny Yucca Schidi-
gera, sestavajici hlavné ze sacharidi.
7.13.1 | rostlinné uhli [die- | Vyrobek ziskany zuhelnaténim organic- | hruba vlaknina
véné uhli] kého rostlinného materialu.
7.14.1 | dievo () Chemicky neoSetfené dfevo nebo | hrubad vlédknina
dfevna vlakna.
7.15.1 | moucka z rostliny | Vyrobek ziskany suSenim a Srotovanim | hruba vlaknina
Solanum  glaucop- | listd rostliny Solanum glaucophyllum. .
hyllum vitamin D;

(") Nazev musi byt doplnén druhem rostliny nebo fasy.

8. Miécné vyrobky a vyrobky z nich ziskané

Krmné suroviny v této kapitole musi spliovat pozadavky natizeni (ES) ¢. 1069/-
2009 a nafizeni (EU) ¢. 142/2011 a jejich pouzivani muze byt pfedmétem
omezeni podle nafizeni (ES) ¢. 999/2001.

Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
8.1.1 maslo a vyrobky | Maslo a vyrobky ziskané pti vyrobé | hruby protein (dusi-
z masla nebo zpracovani masla (napf. podmas- | katé latky)
li), pokud nejsou uvedeny samostatné. ,
hruby tuk
laktosa
vlhkost, pokud > 6 %
8.2.1 podmasli/podmasli Vyrobek ziskany pii stloukani masla ze | hruby protein (dusi-
susené (1) smetany nebo podobnymi postupy. katé latky)

Miize byt upraven zahuSténim a/nebo
suSenim.

Je-li vyrobek zvlast vyroben jako
krmna surovina, mize obsahovat:

hruby tuk
laktosa

vlhkost, pokud > 6 %
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

— do 0,5 % fosfore¢nanti, napt. poly-
fosfore¢nanti (napf. hexametafosfo-
renanu sodného), difosfore¢nant
(napf. pyrofosfore¢nanu sodného),
pouzivanych ke snizeni viskozity
a ke stabilizaci proteinu pfi zpraco-
vani,

— do 0,3 % anorganickych kyselin:
kyseliny sirové, chlorovodikové,
fosforecné, pouzivanych k tupravé
pH v mnoha fazich vyrobnich
postupt,

— do 0,5% zasad, napf. hydroxidu
sodného, draselného, vapenatého,
hofeénatého, pouzivanych k upraveé
pH v mnoha féazich vyrobnich
postupt,

— do 2% ztekujicich prostiedkd,
napf. oxidu kiemicitého, trifosforec-
nanu pentasodného, fosfore¢nanu
vapenatého, pouzivanych ke zlep-
Seni tekutosti.

8.3.1

kasein

Vyrobek ziskany z odtu¢néného mléka
nebo podmasli susenim kaseinu vysra-
zeného s pouzitim kyselin nebo syfidla.

hruby protein
katé latky)

vlhkost,
> 10 %

(dusi-

pokud

8.4.1

kaseinat

Vyrobek extrahovany ze syfeniny nebo
kaseinu pouzitim neutralizujicich latek
a suSenim.

hruby protein
katé latky)

vlhkost,
> 10 %

(dusi-

pokud

8.5.1

syr a vyrobky ze
syra

Syr a vyrobky ze syra a mlécnych
vyrobkd.

hruby protein
katé latky)

(dusi-

hruby tuk

8.6.1

mlezivo/mlezivo
susené (1)

Sekret mlécnych zlaz zvitat produkuji-
cich mléko do péti dni po porodu.
Miize byt upraven zahuSténim a/nebo
susenim.

hruby protein
katé latky)

(dusi-

8.7.1

mlééné
vyrobky

vedlejsi

Vyrobky ziskané pfi vyrobé mlécnych
vyrobkl (véetné, ale nikoliv pouze:
byvalych/vytazenych mléénych potra-
vin, které se jiz jako potraviny nepouzi-
vaji, kalu z odstfedivky nebo separa-
toru, vyplachové vody, mléénych mine-
ralnich latek).

Je-li vyrobek zvlast vyroben jako
krmna surovina, mize obsahovat:

vlhkost

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruby tuk

veskery cukr vyjad-
feny jako sacharosa
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
— do 0,5 % fosfore¢nanti, napt. poly-
fosfore¢nanti (napf. hexametafosfo-
renanu sodného), difosfore¢nant
(napf. pyrofosfore¢nanu sodného),
pouzivanych ke snizeni viskozity
a ke stabilizaci proteinu pfi zpraco-
vani,
— do 0,3 % anorganickych kyselin:
kyseliny sirové, chlorovodikové,
fosforecné, pouzivanych k tupravé
pH v mnoha fazich vyrobnich
postupt,
— do 0,5% zasad, napf. hydroxidu
sodného, draselného, vapenatého,
hofeénatého, pouzivanych k upraveé
pH v mnoha féazich vyrobnich
postupt,
— do 2% ztekujicich prostiedkd,
napf. oxidu kiemicitého, trifosforec-
nanu pentasodného, fosfore¢nanu
vapenatého, pouzivanych ke zlep-
Seni tekutosti.
8.8.1 fermentované mlécné | Vyrobky ziskané fermentaci mléka | hruby protein (dusi-
vyrobky (napf. jogurt atd.). katé latky)
hruby tuk
8.9.1 laktosa Cukr oddéleny z mléka nebo syrovatky | vlhkost, pokud > 5 %
purifikaci a suSenim.
8.10.1 | mléko/mléko  suse- | Syrové mléko ziskané z jednoho nebo | hruby protein (dusi-
né (1) vice dojeni. Vyrobek miize byt upraven | katé latky)
zahusténim a/nebo suSenim.
hruby tuk
vlhkost, pokud > 5 %
8.11.1 | mléko odtuc¢néné/ | Mléko, jehoz obsah tuku byl snizen | hruby protein (dusi-
mléko odtu¢néné | jeho oddélenim. katé latky)
susené (1) ; L L
Vyrobek mize byt upraven zahusténim | vlhkost, pokud > 5 %
a/nebo susenim.
8.12.1 | mléény tuk Vyrobek ziskany oddélenim tuku | hruby tuk
z mléka.
8.13.1 | mlééna bilkovina | Vyrobek ziskany susenim bilkovinnych | hruby protein (dusi-
(prasek) slozek  extrahovanych  z  mléka | katé latky)
chemickym nebo fyzikalnim postupem.
vlhkost, pokud > 8 %
8.14.1 | kondenzované Kondenzované a odpafené mléko | hruby protein (dusi-
a odpafené mléko | a vyrobky ziskané vyrobou nebo zpra- | katé latky)

a vyrobky z ného

covanim téchto vyrobku.

hruby tuk
vlhkost, pokud > 5 %
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M1
Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
8.15.1 | mlécny permedt/ | Vyrobek ziskany z kapalné faze filtraci | hruby popel
mlécny permedt (pra- | (ultra-, nano- nebo mikrofiltraci) mléka, i . ;
sek) () z néhoz byla piipadné ¢asteénd odstra- hru‘F)y' protein  (dusi-
néna laktosa. katé latky)
Miize byt upraven reverzni osmozou, | 1aktosa
zahus$ténim a/nebo susenim. vihkost, pokud > 8 %
8.16.1 | mlécny retentat/ | Vyrobek zadrzeny membranou z filtrace | hruby protein (dusi-
mléény retentat (pra- | (ultra-, nano- nebo mikrofiltrace) | katé latky)
sek) (1) mléka. )
hruby popel
Mize byt upraven zahusténim a/nebo
suSenim. laktosa
vlhkost, pokud > 8 %
8.17.1 | syrovatka/syrovatka | Vyrobek z vyroby syrt, tvarohu nebo | hruby protein (dusi-
susena (1) kaseinu nebo podobnych postupii. katé latky)
Miize byt upraven zahus§ténim a/nebo | laktosa
suSenim.
vlhkost, pokud > 8 %
Je-li vyrobek zvlast vyroben jako .
krmna surovina, mize obsahovat: hruby popel
— do 0,5 % fosfore¢nanti, napt. poly-
fosfore¢nanti (napf. hexametafosfo-
re¢nanu sodného), difosforecnant
(napf. pyrofosfore¢nanu sodného),
pouzivanych ke snizeni viskozity
a ke stabilizaci proteinu pfi zpraco-
vani,
— do 0,3 % anorganickych kyselin:
kyseliny sirové, chlorovodikové,
fosforecné, pouzivanych k upravé
pH v mnoha fazich vyrobnich
postupt,
— do 0,5% zasad, napf. hydroxidu
sodného, draselného, vapenatého,
hofeénatého, pouzivanych k upravé
pH v mnoha fazich vyrobnich
postupt,
— do 2% ztekujicich prostiedkd,
napf. oxidu kiemicitého, trifosforec-
nanu pentasodného, fosfore¢nanu
vapenatého, pouzivanych ke zlep-
Seni tekutosti.
8.18.1 | syrovatka delaktoso- | Syrovatka, z niz byla Caste¢né odstra- | hruby protein (dusi-

vana/syrovatka
delaktosovana

né ()

suse-

néna laktosa.

Muze byt upravena zahusténim a/nebo
suSenim.

Je-li vyrobek zvlast vyroben jako
krmna surovina, mize obsahovat:

katé Tatky)

laktosa

vlhkost, pokud > 8 %

hruby popel
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

— do 0,5 % fosforecnanti, napf. poly-
fosforecnanti (napf. hexametafosfo-
reCnanu sodného), difosfore¢nani
(napt. pyrofosfore¢nanu sodného),
pouzivanych ke snizeni viskozity
a ke stabilizaci proteinu pfi zpraco-
vani,

— do 0,3 % anorganickych kyselin:
kyseliny sirové, chlorovodikové,
fosforecné, pouzivanych k tupravé
pH v mnoha fazich vyrobnich
postupt,

— do 0,5% zésad, napf. hydroxidu
sodného, draselného, vapenatého,
hofec¢natého, pouzivanych k tpraveé
pH v mnoha fazich vyrobnich
postupt,

— do 2% ztekujicich prostiedkd,
napf. oxidu kiemicitého, trifosforec-
nanu pentasodného, fosforecnanu
vapenatého, pouzivanych ke zlep-
Seni tekutosti.

8.19.1

albumin  mlé¢ny/al-
bumin mlécny (pra-

sek) (1)

Vyrobek ziskany suSenim bilkovinnych
slozek syrovatky extrahovanych ze
syrovatky chemickym nebo fyzikalnim
postupem. Muze byt upraven zahus-
ténim a/nebo suSenim.

Je-li vyrobek zvlast vyroben jako
krmna surovina, mize obsahovat:

— do 0,5 % fosfore¢nanti, napt. poly-
fosfore¢nanti (napf. hexametafosfo-
re¢nanu sodného), difosforecnant
(napf. pyrofosfore¢nanu sodného),
pouzivanych ke snizeni viskozity
a ke stabilizaci proteinu pfi zpraco-
vani,

— do 0,3 % anorganickych kyselin:
kyseliny sirové, chlorovodikové,
fosfore¢né, pouzivanych k tpravé
pH v mnoha féazich vyrobnich
postupt,

— do 0,5% zasad, napf. hydroxidu
sodného, draselného, vapenatého,
hofeénatého, pouzivanych k upravé
pH v mnoha fazich vyrobnich
postupt,

— do 2% ztekujicich prostiedk,
napf. oxidu kiemicitého, trifosforec-
nanu pentasodného, fosfore¢nanu
vapenatého, pouzivanych ke zlep-
Seni tekutosti.

hruby protein (dusi-
katé latky)

vlhkost, pokud > 8 %
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

8.20.1

syrovatka deminerali-
zovana delaktosova-
na/syrovatka demine-
ralizovana delaktoso-
vana suSena ()

Syrovatka, z niz byly ¢asteéné odstra-
nény laktosa a mineralni latky.

Mize byt upravena zahus$ténim a/nebo
susenim.

Je-li vyrobek =zvlast vyroben jako
krmnéa surovina, mize obsahovat:

— do 0,5 % fosfore¢nant, napt. poly-
fosfore¢nanti (napf. hexametafosfo-
re¢nanu sodného), difosforecnant
(napf. pyrofosfore¢nanu sodného),
pouzivanych ke snizeni viskozity
a ke stabilizaci proteinu pfi zpraco-
vani,

— do 0,3 % anorganickych kyselin:
kyseliny sirové, chlorovodikové,
fosforecné, pouzivanych k tupravé
pH v mnoha fazich vyrobnich
postupt,

— do 0,5 % zasad, napf. hydroxidu
sodného, draselného, vapenatého,
hofec¢natého, pouzivanych k tpravé
pH v mnoha fazich vyrobnich
postupt,

— do 2% ztekujicich prostiedkd,
napf. oxidu kiemicitého, trifosforec-
nanu pentasodného, fosfore¢nanu
véapenatého, pouzivanych ke zlep-
Seni tekutosti.

hruby protein (dusi-
katé latky)

laktosa
hruby popel

vlhkost, pokud > 8 %

8.21.1

syrovatkovy permeat/
syrovatkovy permeat
(prasek) (1)

Vyrobek ziskany z kapalné faze filtraci
(ultra-, nano- nebo mikrofiltraci) syro-
vatky, z néhoz byla pfipadné castecné
odstranéna laktosa. MiZe byt upraven
reverzni osmozou a zahusténim a/nebo
susenim.

Je-li vyrobek zvlast vyroben jako
krmna surovina, mize obsahovat:

— do 0,5 % fosfore¢nanti, napt. poly-
fosforecnanti (napf. hexametafosfo-
reCnanu sodného), difosfore¢nani
(napt. pyrofosfore¢nanu sodného),
pouzivanych ke snizeni viskozity
a ke stabilizaci proteinu pfi zpraco-
vani,

— do 0,3 % anorganickych kyselin:
kyseliny sirové, chlorovodikové,
fosforecné, pouzivanych k tupravé
pH v mnoha fazich vyrobnich
postupt,

— do 0,5 % zasad, napf. hydroxidu
sodného, draseln¢ho, vapenatého,
hofecnatého, pouzivanych k tpraveé
pH v mnoha fazich vyrobnich
postupt,

hruby popel

hruby protein (dusi-
katé latky)

laktosa

vlhkost, pokud > 8 %
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

— do 2% ztekujicich prostredkd,
napf. oxidu kiemicitého, trifosforec-
nanu pentasodného, fosfore¢nanu
vapenatého, pouzivanych ke zlep-
Seni tekutosti.

8.22.1

syrovatkovy retentat/
syrovatkovy retentat
(prasek) (1)

Vyrobek zadrzeny membranou z filtrace
(ultra-, nano- nebo mikrofiltrace) syro-
vatky.

Mize byt upraven zahusténim a/nebo
suSenim.

Je-li vyrobek zvlast vyroben jako
krmna surovina, miZze obsahovat:

— do 0,5 % fosforecnanti, napf. poly-
fosforecnant (napf. hexametafosfo-
reénanu sodného), difosfore¢nani
(napt. pyrofosfore¢nanu sodného),
pouzivanych ke snizeni viskozity
a ke stabilizaci proteinu pfi zpraco-
vani,

— do 0,3 % anorganickych kyselin:
kyseliny sirové, chlorovodikové,
fosforecné, pouzivanych k upravé
pH v mnoha fazich vyrobnich
postupt,

— do 0,5% zasad, napf. hydroxidu
sodného, draselného, vapenatého,
hofec¢natého, pouzivanych k tpraveé
pH v mnoha fazich vyrobnich
postupt,

— do 2% ztekujicich prostiedkd,
napt. oxidu kfemicitého, trifosforec-
nanu pentasodného, fosfore¢nanu
vapenatého, pouzivanych ke zlep-
Seni tekutosti.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruby popel
laktosa

vlhkost, pokud > 8 %

(!) Vyrazy nejsou synonymni a lii se hlavné v obsahu vlhkosti, v pfislusném piipadé je nutno pouzit odpovi-
dajici vyraz.

9. Produkty ze suchozemskych zvirat a vyrobky z nich ziskané

Krmné suroviny v této kapitole musi spliiovat pozadavky nafizeni (ES) ¢. 1069/-
2009 a nafizeni (EU) ¢. 142/2011 a jejich pouzivani mize byt pfedmétem
omezeni podle nafizeni (ES) €. 999/2001.

Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
9.1.1 vedlejsi produkty | Cela téla teplokrevnych suchozem- | hruby protein (dusi-
zivocisného  plvo- | skych zvifat nebo jejich Casti, Cerstvé, | katé latky)
du () zmrazené, vafené, okyselené nebo
susené. hruby tuk

vlhkost, pokud > 8 %
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

9.2.1

Zivodisny tuk ()

Vyrobek slozeny z tuku suchozem-
skych zvifat, vcetné bezobratlych,
kromé druhli patogennich pro clovéka
a zvifata, ve vSech jejich zivotnich
stadiich. Pokud je extrahovan puso-
benim rozpoustédel, muze obsahovat
do 0,1 % hexanu.

hruby tuk
vlhkost, pokud > 1%

9.3.1

vedlejsi
vcelafstvi

produkty

Med, vcéeli vosk, matefi kaSicka,
propolis, pyl, zpracované nebo nezpra-
cované.

veskery cukr vyjad-
feny jako sacharosa

9.4.1

zpracované Zivocisné
proteiny (PAP) (3

Vyrobek ziskany ohfevem, suSenim
a drcenim celych tél suchozemskych
zvifat nebo jejich  Casti, vcetné
bezobratlych, kromé druhi patogennich
pro ¢lovéka a zvifata, ve vSech jejich
zivotnich stadiich, ze kter¢ho mtize byt
Castecné extrahovan nebo fyzikalné
odstranén tuk. Pokud je extrahovan
pusobenim rozpoustédel, muze obsa-
hovat do 0,1 % hexanu.

hruby protein (dusi-

katé latky)

hruby tuk

hruby popel

vlhkost, pokud > 8 %

9.5.1

bilkoviny ziskané
z vyroby zelatiny (%)

Susené zivoc¢isné bilkoviny ziskané
z vyroby Zelatiny ze surovin podle
nafizeni (ES) ¢. 853/2004.

hruby protein (dusi-

katé latky)

hruby tuk

hruby popel

vlhkost, pokud > 8 %

9.6.1

hydrolyzované zivo-
¢isné proteiny (%)

Polypeptidy, peptidy a aminokyseliny
a jejich smési ziskané hydrolyzou
vedlejsich produktd zivocisného
pivodu, které mohou byt koncentro-
vané susSenim.

hruby protein
katé latky)

vlhkost, pokud > 8 %

(dusi-

9.7.1

krevni moucka (%)

Vyrobek ziskany z tepelné tipravy krve
porazenych teplokrevnych zvifat.

hruby protein
katé latky)

(dusi-

vlhkost, pokud > 8 %

9.8.1

krevni vyrobky (')

Vyrobky ziskané z krve nebo frakei
krve porazenych teplokrevnych zvifat;
zahrnuji suSenou/zmrazenou/tekutou
krevni plazmu, suSenou plnou krev,
susené/zmrazené/tekuté Cervené
krvinky nebo jejich frakce a smési.

hruby protein
katé latky)

vlhkost, pokud > 8 %

(dusi-

9.9.1

zbytky ze stravovani
[recyklat ze stravo-
vani]

Veskery potravinaisky odpad obsahu-
jici material Zivocisného plivodu vcetné
pouzitého stolniho oleje s pivodem
v restauracich, stravovacich zafizenich
a kuchynich vcetné¢ ustiednich kuchyni
a kuchyni v doméacnosti.

hruby protein
katé latky)

(dusi-

hruby tuk
hruby popel
vlhkost, pokud > 8 %
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
9.10.1 [ kolagen (%) Vyrobek na bazi proteinu ziskany | hruby protein (dusi-
z kosti, kizi, kozek a Slach zvifat. katé latky)
vlhkost, pokud > 8 %
9.11.1 | péfova moucka Vyrobek ziskany suSenim a Srotovanim | hruby protein (dusi-

peti porazenych zvifat, muze byt

hydrolyzovany.

katé latky)
vlhkost, pokud > 8 %

9.12.1 | Zelatina (?) Pfirodni rozpustny protein, Zzelirujici [ hruby protein (dusi-
nebo nezelirujici, ziskany castenou | katé latky)
hydrolyzou  kolagenu  vyradbéného 0
z kosti, kizi a kozek, §lach a vaziv vlhkost, pokud > 8 %
zvifat.

9.13.1 | skvarky (%) Vyrobek ziskany pii vyrobé loje, sadla | hruby protein (dusi-
a jinych extrahovanych nebo fyzikaln¢ | katé latky)
odstranénych tukd Zivocisného puvodu, )

&erstvy, zmrazeny nebo suseny. hruby tuk
Pokud je extrahovan piisobenim | hruby popel
rozpoustédel, mtize obsahovat do vihkost, pokud > 8 %
0,1 % hexanu.
9.14.1 | produkty zivoc¢isného | Byvalé/vytazené potraviny, které se jiz | hruby protein (dusi-
pavodu (1) jako potraviny nepouzivaji, obsahujici | katé latky)
zivoC¢i$né produkty; upravené ¢i niko- .
liv, napiiklad Gerstvé, zmrazené, hruby tuk
susené. vlhkost, pokud > 8 %

9.15.1 | vejce Cela vejce od Gallus gallus L. se
skotapkami nebo bez nich.

9.15.2 | bilek Vyrobek ziskany z vajec po oddéleni | hruby protein (dusi-
skofapek a Zloutku, pasterizovany | katé latky)

a pfipadné denaturovany. o o
v piislusném ptipadé
metoda denaturace

9.15.3 | vajecné vyrobky | Vyrobky sestavajici z pasterizovanych | hruby protein (dusi-

susené susenych vajec bez skofapek nebo ze | katé latky)
smési riznych podild suSeného bilku .
a suseného vajeéného zloutku. hruby tuk
vlhkost, pokud > 5 %

9.154 | vejce v  prasku | Susend cela vejce nebo jejich Casti. hruby protein (dusi-

slazena katé latky)

hruby tuk
vlhkost, pokud > 5 %

veskery cukr vyjad-
feny jako sacharosa
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace

9.15.5 | vajecné skotapky | Vyrobek ziskany z vajec drtibeze po | hruby popel

susené odstranéni obsahu (zloutku a bilku).
Skotapky jsou susené.

9.16.1 | suchozemsti Zivi suchozemsti bezobratli, ve viech

bezobratli zivi (1) jejich zivotnich stadiich, kromé druhii
majicich nepfiznivé ucinky na zdravi
rostlin, zvifat a lidské zdravi.

9.16.2 | suchozemsti Mrtvi suchozemsti bezobratli, kromé | hruby protein (dusi-

bezobratli mrtvi (1) druht majicich nepfiznivé ucinky na | katé latky)
zdravi rostlin, zvifat a lidské zdravi,
ve vSech jejich zivotnich stadiich, upra-
veni ¢i nikoliv, av8ak nezpracovani,
podle nafizeni (ES) ¢.1069/2009.

hruby tuk
hruby popel

(") Aniz jsou dotleny zévazné pozadavky tykajici se obchodnich dokladii a veterinarnich osvédéeni pro vedlejsi
produkty zivocisného plivodu a ziskané produkty stanovené nafizenim Komise (EU) ¢. 142/2011 (piiloha
VIII kapitola IIT) a pokud je katalog pouzivan pro uéely oznacovani, musi byt nazev
v pfislusném piipadé nahrazen
— zivo€isnym druhem a
— dasti zivocisného vyrobku (napf. jatra, maso (pouze pokud se jedna o kosterni svalovinu)) a/nebo
— zivotnim stadiem (napf. larva) a/nebo
— uvedenim zivo¢i§ného druhu, ktery nebyl pouzit s ohledem na zékaz recyklace v ramci téhoz druhu (napft.

neobsahuje driibez)
nebo musi byt nazev v pfislusném piipadé¢ doplnén o
— zivoc€isny druh a/nebo
— Cast zivocisného vyrobku (napf. jatra, maso (pouze pokud se jedna o kosterni svalovinu)) a/nebo
— zivotni stadium (napf. larva) a/nebo
— uvedeni zivo¢i$ného druhu, ktery nebyl pouzit s ohledem na zakaz recyklace v ramci téhoz druhu.

(® Aniz jsou dotéeny zavazné pozadavky tykajici se obchodnich dokladii a veterinarnich osvédéeni pro vedlejsi
produkty Zivo¢isného pivodu a ziskané produkty stanovené nafizenim (EU) €. 142/2011 (ptiloha VIII kapitola
1) a pokud je katalog pouzivan pro uéely oznacovani, musi byt nazev v piislusném piipadé doplnén o
— zpracovany zivo¢isny druh (napf. prasata, pfezvykavci, ptaci, hmyz) a/nebo
— zivotni stadium (napf. larva) a/nebo
— zpracovanou surovinu (napf. kosti) a/nebo
— pouzity postup (napf. odtuénény, rafinovany) a/nebo
— uvedeni zivo¢isného druhu, ktery nebyl pouzit s ohledem na zadkaz recyklace v rdmci téhoz druhu (napf.

neobsahuje drtibez).

10. Ryby, ostatni vodni zZivocichové a vyrobky z nich ziskané

Krmné suroviny v této kapitole musi spliiovat pozadavky nafizeni (ES) ¢. 1069/-

2
0

009 a nafizeni (EU) €. 142/2011 a jejich pouzivani mize byt pfedmétem
mezeni podle nafizeni (ES) €. 999/2001.

Cislo Nazev Popis Povinné deklarace

10.1.1 | vodni bezobratli (*) Cela téla moiskych nebo sladkovod- | hruby protein (dusi-
nich bezobratlych nebo jejich ¢asti, ve | katé latky)
vSech jejich zivotnich stadiich, kromé

druhtt  patogennich  pro  cloveka hruby tuk
a zvitata; upravené ¢i nikoliv, napfi- hruby popel
klad CGerstvé, zmrazené, suSené.
10.2.1 | vedlejsi produkty | Pochazejici ze zafizeni nebo podnikt | hruby protein (dusi-
z vodnich Zivo€i- | zpracovavajicich nebo  vyrabéjicich | katé latky)
cht (V) vyrobky urcené k lidské spotiebé;
hruby tuk

upravené ¢i nikoliv, napiiklad Cerstvé,

zmrazené, susené. hruby popel
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ymi
Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
10.3.1 | moucka z korysu (*) | Vyrobek ziskany ohfevem, lisovanim | vapnik
a susenim celych kory$i nebo jejich ;
Casti, véetnd volné Zijicich garnatd/ | POPel nerozpusﬁny
krevet a garnativkrevet z farmovych | V HCL pokud >59%
chovi.
10.4.1 | ryby (® Celé ryby nebo jejich casti: Cerstvé, | hruby protein (dusi-
zmrazené, varené, okyselené nebo | katé latky)
susené.
vlhkost, pokud > 8 %
10.4.2 | rybi moucka (%) Vyrobek ziskany ohfevem, lisovanim | hruby protein (dusi-
a susenim celych ryb nebo jejich ¢asti, | katé latky)
do néhoz muze byt pied susenim znovu i
pridan rybi vyvar. hruby tuk
hruby popel, pokud
>20%
vlhkost, pokud > 8 %
10.4.3 | rybi vyvar Zahustény vyrobek ziskany pii vyrobé | hruby protein (dusi-
rybi moucky, ktery byl separovan | katé latky)
a stabilizovan okyselenim nebo suse- )
nim. hruby tuk
vlhkost, pokud > 5 %
10.4.4 | rybi protein hydro- | Proteiny ziskané hydrolyzou celych ryb | hruby protein (dusi-
lyzovany nebo jejich c¢asti, které mohou byt [ katé latky)
koncentrované susenim.
hruby tuk
hruby popel, pokud
>20%
vlhkost, pokud > 8 %
10.4.5 | moucka z rybich | Vyrobek ziskany ohfevem, lisovanim | hruby popel
kosti a suSenim ¢asti ryb. Sestdva prevazné
z rybich kosti.
10.4.6 | rybi tuk Tuk ziskany z ryb nebo jejich ¢asti, ze | hruby tuk
kterého byla nasledné odstranéna voda o
odstfedénim (mize zahrnovat udaje vihkost, pokud > 1%
specifické pro dany druh, napf. tuk
z tresCich jater).
10.4.7 | rybi tuk hydrogeno- | Tuk ziskany hydrogenaci rybiho tuku. | vlhkost, pokud > 1%
vany
10.4.8 | stearin z rybiho tuku | Frakce rybiho tuku s vysokym | hruby tuk

[winterizovany  rybi
tuk]

obsahem nasycenych tukd ziskana pfi
rafinaci surového rybiho tuku na rafi-
novany rybi tuk s pouzitim procesu
winterizace, pii némz jsou nasycené
tuky zmrazeny a nasledné sebrany.

vlhkost, pokud > 1%
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M1
Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
10.5.1 | krilovy olej Olej ziskany z vafeného a lisovaného | vlhkost, pokud > 1 %
mofského  planktonniho  krilu, ze
kterého byla nasledné odstranéna voda
odstiedénim.
10.5.2 | krilovy  proteinovy | Vyrobek ziskany enzymatickou hydro- | hruby protein (dusi-
koncentrat hydro- | lyzou celého krilu nebo jeho Ccasti, | katé latky)
lyzovany Casto koncentrovany susenim. .
hruby tuk
hruby popel, pokud
> 20 %
vlhkost, pokud > 8 %
10.6.1 | moucka z moiskych | Vyrobek ziskany ohfevem a suSenim | hruby tuk
krouzkovel celych motskych krouzkovel nebo o
jejich ¢asti, veetné Nereis virens M. popel, pokud > 20 %
Sats. vlhkost, pokud > 8 %
10.7.1 | moucka z moiského | Vyrobek ziskany ohfevem, lisovanim | hruby protein (dusi-
zooplanktonu a suSenim moiského zooplanktonu, | katé latky)
napt. krilu. ;
hruby tuk
hruby popel, pokud
>20%
vlhkost, pokud > 8 %
10.7.2 |olej z moiského | Olej ziskany z vafen¢ho a lisovaného | vlhkost, pokud > 1%
zooplanktonu moiského zooplanktonu, ze kterého
byla nasledné odstranéna voda odstie-
dénim.
10.8.1 | moucka z mekkysi | Vyrobek ziskany ohfevem a suSenim | hruby protein (dusi-
celych mekkyst nebo jejich casti, | katé latky)
vcetné olihni a mlza.
hruby tuk
hruby popel, pokud
>20%
vlhkost, pokud > 8 %
10.9.1 | moucka z olihni Vyrobek ziskany ohfevem, lisovanim | hruby protein (dusi-

a suSenim celych olihni nebo jejich
casti.

katé latky)
hruby tuk

hruby popel,
>20%

pokud

vlhkost, pokud > 8 %
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

10.10.1

moucka z hvézdic
[moucka z moftskych
hvézdic]

Vyrobek ziskany ohfevem, lisovanim
a susenim celych zivocichl tfidy Aste-
roidea nebo ¢asti zivocicht tfidy Aste-
roidea.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruby tuk

hruby popel,
>20%

pokud

vlhkost, pokud > 8 %

(') Nazev musi byt doplnén druhem.

(®) Nézev musi byt v piislusném piipadé doplnén druhem, pokud se jednd o vyrobu z ryb/korys$t z farmovych

chovu.

11. Mineralni latky a vyrobky z nich ziskané

Krmné suroviny v této kapitole obsahujici Zivocisné produkty musi spliiovat
pozadavky nafizeni (ES) ¢. 1069/2009 a nafizeni (EU) ¢. 142/2011 a jejich

pouzivani mize byt pfedmétem omezeni podle nafizeni (ES) ¢. 999/2001.

Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
11.1.1 | uhli¢itan vapenaty (') | Vyrobek ziskany mletim zdroji uhli¢i- | vapnik
[vapenec] tanu  vapenatétho (CaCOs;), napf. i
vapence, nebo vysrazenim z kyselych popel nerozpusﬁny
roztokd. v HCI, pokud > 5 %
Miize obsahovat do 0,25 % propylen-
glykolu. Muze obsahovat do 0,1 %
pomocnych latek pro mleti.
11.1.2 | motské lastury | Vyrobek ptirodniho pivodu ziskany | vapnik
zvéapenatélé z moftskych lastur, mletych nebo granu- ;
lovanych, napf. lastur Gstiic nebo | POPel nerozpusﬁny
moiskych musli. v HCI, pokud > 5 %
11.1.3 | uhli¢itan  hofeCnaty | Pfirodni smés uhli¢itanu vapenatého | vapnik
a vapenaty (CaCO3;) a uhlicitanu hofecnatého -
(MgCO5). Mize obsahovat do 0,1 % | hof¢ik
pomocnych latek pro mleti. popel nerozpustny
v HCI, pokud > 5%
11.1.4 | maerl Vyrobek prirodniho plivodu ziskany ze | vapnik
zvapenatélych moiskych fas, mletych ,
nebo granulovanych. popel nerozpustny
v HCl, pokud > 5%
11.1.5 | lithothamnium [litho- | Vyrobek pfirodniho piivodu ziskany ze | vapnik
thamn] zvapenatélych motskych fas (Phymato- i
lithon calcareum (Pall.)), mletych nebo popel nerozpus‘t)ny
granulovanych. v HCl, pokud > 5%
11.1.6 | chlorid vapenaty Chlorid vapenaty (CaCl,). MiZe obsa- | vapnik
hovat do 0,2 % siranu barnatého. ,
popel nerozpustny
v HCI, pokud > 5%
11.1.7 | hydroxid véapenaty Hydroxid vapenaty (Ca(OH),). vapnik
Mize obsahovat do 0,1 % pomocnych | popel nerozpustny

latek pro mleti.

v HCI, pokud > 5 %
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
11.1.8 | siran vapenaty | Siran  vépenaty bezvody (CaSO,) | vapnik
bezvody ziskany mletim siranu véapenatého ,
bezvodého nebo dehydrataci siranu popel nerozpus‘t)ny
véapenaté¢ho dihydratu. v HCL, pokud > 5%
11.1.9 | siran vapenaty hemi- | Siran véapenaty hemihydrat (CaSO, x | vapnik
hydrat %HZO) ziskany castecnou dehydrataci ,
siranu véapenatého dihydratu. popel nerozpustny
v HCI, pokud > 5 %
11.1.10 | siran véapenaty dihy- | Siran vdpenaty dihydrat (CaSO, X [ véapnik
drat 2H,0) ziskany mletim siranu vapena- i
tého dihydratu nebo hydrataci siranu popel nerozpus‘t)ny
vapenatého hemihydratu. v HCl, pokud > 5%
11.1.11 | vapenaté¢ soli orga- | Vapenaté soli jedlych organickych [ vapnik
nickych kyselin (?) kyselin s nejméné 4 atomy uhliku. L, .
organicka kyselina
11.1.12 | oxid vapenaty Oxid vapenaty (CaO) ziskany kalcinaci | vapnik
ptirodniho vapence. ,
popel nerozpustny
Muze obsahovat do 0,1 % pomocnych [ v HCI, pokud > 5 %
latek pro mleti.
11.1.13 | glukonan vépenaty Vépenatda sil kyseliny glukonové | vapnik
obecné vyjadiend jako Ca(CgH;;07), ;
a jeji hydratované formy. popel nerozpustny
v HCI, pokud > 5 %
11.1.15 | siran/uhli¢itan vape- | Vyrobek ziskany pii vyrobé uhli¢itanu | vapnik
naty sodného. ;
popel nerozpustny
v HCI, pokud > 5 %
11.1.16 | pyroglutaman (pido- | L-pyroglutaman (pidolat) vapenaty | vapnik
lat) vapenaty (C1oH12CaN,0¢). Muize obsahovat do ;
5 % kyseliny glutamové. popel nerozpustny
v HCI, pokud > 5 %
11.1.17 | uhli¢itan  vapenaty- | Vyrobek ziskany ohfevem pfirodniho | vapnik
oxid hofecnaty vapniku a hof¢iku obsahujici latky
jako dolomit. Miize obsahovat do | hof¢ik
0,1 % pomocnych latek pro mleti.
11.2.1 | oxid hofecnaty Kalcinovany oxid hoteénaty (MgO), | hotcik
nejméné 70 % MgO. i
popel nerozpustny
v HCI, pokud > 15 %
obsah  Zeleza jako
Fe,05, pokud > 5 %
11.2.2 | siran horecnaty | Siran hofecnaty (MgSO4 % 7H,0). hot¢ik
heptahydrat i
sira
popel nerozpustny
v HCI, pokud > 15 %
11.2.3 | siran hotecnaty | Siran hofecnaty (MgSO4 x H,0). hot¢ik
monohydrat .
sira
popel nerozpustny

v HCl, pokud > 15 %
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
11.2.4 | siran hotfe¢naty | Siran hofeénaty bezvody (MgSOy,). hoi¢ik
bezvody ;
sira
popel nerozpustny
v HCI, pokud > 10 %
11.2.5 | propionat hotfecnaty | Propionat hofecnaty (CsH;oMgOy). horcik
11.2.6 | chlorid hofec¢naty Chlorid hote¢naty (MgCl,) nebo roztok | hot¢ik
ziskany pfirozenou koncentraci moiské
vody po usazeni chloridu sodného. chlor
popel nerozpustny
v HCl, pokud > 10 %
11.2.7 | uhli¢itan hotecnaty Ptirodni uhli¢itan hofecnaty (MgCOs). | hot¢ik
popel nerozpustny
v HCl, pokud > 10 %
11.2.8 | hydroxid hofecnaty Hydroxid hofecnaty (Mg(OH),). horéik
popel nerozpustny
v HCI, pokud > 10 %
11.2.9 | siran draselno-hofec- | Siran draselno-hofecnaty (K,Mg(SO,), | hoicik
naty x nH,0, n = 4,6). .
draslik
popel nerozpustny
v HCI, pokud > 10 %
11.2.10 | hotecnaté soli orga- | Hofecnaté soli jedlych organickych | hoi¢ik
nickych kyselin (%) kyselin s nejméné 4 atomy uhliku. L .
organickd kyselina
11.2.11 | glukonan hofecnaty | Hofecnatda sl kyseliny glukonové | hoi¢ik
obecné vyjadiena jako Mg(CeH;107), ,
a jeji hydratované formy. popel nerozpustny
v HCI, pokud > 5 %
11.2.13 | pyroglutaman (pido- | L-pyroglutaman (pidolat) hofecnaty | hot¢ik
lat) hotfecnaty (C10H12MgN,0¢). Mtize obsahovat do ;
5 % kyseliny glutamové. popel nerozpustny
v HCI, pokud > 5 %
11.3.1 | hydrogenfosfore¢nan | Hydrogenfosfore¢nan vapenaty mono- | vapnik
vapenaty () (*) hydrat ziskany z kosti nebo anorganic- ;
[dikalcium-fosft] kych zdrojii (CaHPO, x nH,O, n = 0 | celkovy fosfor
[h}/drogel}orthotjosfo- nebo 2). P nerozpustny v 2%
recnan vapenaty] Ca/P > 1.2 kyseliné citronove,
’ pokud > 10 %
Mtuze obsahovat do 3 % chloridu ,
vyjadieného jako NaCl. popel = nerozpustny
v HCI, pokud > 5 %
11.3.2 [ dihydrogen- a hydro- | Vyrobek slozeny =z  dihydrogen- | celkovy fosfor

genfosfore¢nan vape-
naty [mono-dikal-
cium-fosfat]

a hydrogenfosfore¢nanu vapenatého
(CaHPO,4 x Ca(H,POy4), * nH,O, n =
0 nebo 1).

08 <CaP <13

vapnik

P nerozpustny v 2%
kyseliné citronové,
pokud > 10 %
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

11.3.3

dihydrogenfosfo-
recnan vapenaty
[monokalcium-fosfat]
[tetrahydrogendior-
thofosfore¢nan vape-
naty]

Dihydrogenfosfore¢nan
(Ca(H2P04)2 X nHzo, n =

Ca/P <09

vapenaty
0 nebo 1).

celkovy fosfor
vapnik
P nerozpustny v 2%

kyseliné citronové,
pokud > 10 %

11.3.4

fosforecnan vapena-
ty () [trikalcium-
fosfat]  [orthofosfo-
recnan trivapenaty]

Fosfore¢nan vépenaty z kosti nebo
anorganickych zdroji (Caz(POy), x
H,0) nebo hydroxylapatit
(Cas(PO4);OH).

CalP > 1,3

vapnik
celkovy fosfor

P nerozpustny v 2%
kyseling citronové,
pokud > 10 %

popel nerozpustny
v HCI, pokud > 5 %

11.3.5

fosfore¢nan  hotec-

nato-vépenaty

Fosfore¢nan
(CazMg3(PO4)a).

hofecnato-véapenaty

vapnik
hot¢ik
celkovy fosfor

P nerozpustny v 2%
kyseliné citronové,
pokud > 10 %

11.3.6

defluorizovany fosfat

Vyrobek ziskany z anorganickych
zdrojli, kalcinovany a dale zihany.

celkovy fosfor
vapnik
sodik

P nerozpustny v 2%
kyseliné citronové,
pokud > 10 %

popel nerozpustny
v HCI, pokud > 5 %

11.3.7

pyrofosfore¢nan
vapenaty  [difosfo-
reénan divapenaty]

Pyrofosforecnan vapenaty (Ca,P,0-).

celkovy fosfor
vapnik
P nerozpustny v 2%

kyseliné citronové,
pokud > 10 %

11.3.8

fosfore¢nan  hotec-

naty

Vyrobek sestavajici z monobasického
a/nebo dibasického a/nebo tribasického
fosfore¢nanu hofeénatého.

celkovy fosfor
hot¢ik
P nerozpustny v 2%

kyseliné citronové,
pokud > 10 %

popel nerozpustny
v HCl, pokud > 10 %

11.3.9

fosfore¢nan  sodno-
vapenato-hofecnaty

Vyrobek sestavajici z fosfore¢nanu
sodno-vapenato-hofec¢natého.

celkovy fosfor
hot¢ik

vapnik

sodik

P nerozpustny v 2%
kyseliné citronové,
pokud > 10 %

11.3.10

dihydrogenfosfo-
re¢nan sodny [mono-
natrium-fosfat] [dihy-
drogenorthofosfo-
re¢nan sodny]

Dihydrogenfosfore¢nan sodny
(NaH,PO4 x nH,0; n = 0, 1 nebo 2).

celkovy fosfor

sodik
P nerozpustny v 2%
kyseliné citronové,

pokud > 10 %
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
11.3.11 [ hydrogenfosfore¢nan | Hydrogenfosforecnan sodny (Na,HPO, | celkovy fosfor
sodny [dinatrium- | x nH,O; n = 0, 2, 7 nebo 12). .
. sodik
fosfat] [hydrogenor-
thofosfore¢nan P nerozpustny v 2%
disodny] kyseling citronové,
pokud > 10 %
11.3.12 | fosforeénan  sodny | Fosfore¢nan sodny (Na;PO, x nH,O; | celkovy fosfor
[trinatrium-fosfat] n =0, 1/2, 1, 6, 8 nebo 12). ,
. sodik
[orthofosfore¢nan
trisodny] P nerozpustny v 2%
kyseliné citronové,
pokud > 10 %
11.3.13 | pyrofosforecnan Pyrofosforecnan sodny (NasP,O; x | celkovy fosfor
sodny [difosforecnan | nH,O; n = 0 nebo 10). .
; sodik
tetrasodny]
P nerozpustny v 2%
kyseling citronové,
pokud > 10 %
11.3.14 | dihydrogenfosfo- Dihydrogenfosfore¢nan draselny | celkovy fosfor
re¢nan draselny | (KH,POy,). .
[dihydrogenorthofos- draslik
fore¢nan draselny] P nerozpustny v 2 %
kyseliné citronové,
pokud > 10 %
11.3.15 | hydrogenfosfore¢nan | Hydrogenfosfore¢nan draselny | celkovy fosfor
draselny [hydro- | (K;HPO4 x nH,O; n = 0, 3 nebo 6). .
b draslik
genorthofosforecnan
didraselny] P nerozpustny v 2%
kyseliné citronové,
pokud > 10 %
11.3.16 | fosfore¢nan  sodno- | Fosforecnan sodno-vapenaty (CaNa- | celkovy fosfor
vapenaty POy). vépnik
sodik
P nerozpustny v 2%
kyseliné citronové,
pokud > 10 %
11.3.17 | dihydrogenfosfo- Dihydrogenfosfore¢nan amonny | celkovy dusik
reénan ~ amonny (NH4H,PO,). celkovy fosfor
[monoamonium-
fosfat]  [dihydroge- P nerozpustny v 2%
northofosfore¢nan kyseliné citronové,
amonny] pokud > 10 %
11.3.18 | hydrogenfosfore¢nan | Hydrogenfosfore¢nan amonny | celkovy dusik
amonny [diamonium- | (NH4),HPOy). lkovy fosf
fosfat] [hydrogenor- cotkovy fostor
thofosfore¢nan P nerozpustny v 2%
diamonny] kyselin¢ citronové,
pokud > 10 %
11.3.19 | tripolyfosfore¢nan Tripolyfosfore¢nan sodny (NasP;0;¢ x | celkovy fosfor
sodny [trifosfore¢nan | nH,O; n = 0 nebo 6). .
3 sodik
pentasodny|
P nerozpustny v 2%
kyseliné citronové,

pokud > 10 %
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
11.3.20 | fosforeénan  sodno- | Fosfore¢nan sodno-hofecnaty (MgNa- | celkovy fosfor
hofec¢naty POy). hoicik
sodik
P nerozpustny v 2%
kyseliné citronove,
pokud > 10 %
11.3.21 | fosfornan hotfec¢naty | Fosfornan hofec¢naty (Mg(H,PO,), X [ hotcik
6H20). celkovy fosfor
P nerozpustny v 2%
kyseling citronové,
pokud > 10 %
11.3.22 | kostni moucka vykli- | Vyklizené, sterilizované a drcené kosti, | celkovy fosfor
Zena odtucnéné. vépnik
popel nerozpustny
v HCl, pokud > 10 %
11.3.23 | popel z kosti Mineralni zbytky ze spalovani, spalo- | celkovy fosfor
véani pro energetické ucely nebo zply- vapnik
fiovani vedlejsich produktii Zivocisného | ¥ P
pavodu. popel nerozpustny
v HCIl, pokud > 10 %
11.3.24 | polyfosforeénan Heterogenni smés vapenatych soli | celkovy fosfor
vapenaty kondenzovanych polyfosfore¢nych vapnik
kyselin, jejichz obecny vzorec je p
He + 2PnOgy + 1y, kde ,,n* je alesponi 2. | P nerozpustny v 2 %
kyseliné citronové,
pokud > 10 %
11.3.25 | dihydrogendifosfo- Dihydrogenpyrofosfore¢nan  vapenaty | celkovy fosfor
reCnan vapenaty (CaH,P,09). vapnik
P nerozpustny v 2%
kyseliné citronové,
pokud > 10 %
11.3.26 | dihydrogendifosfo- Dihydrogenpyrofosforecnan hotecnaty | celkovy fosfor
re¢nan hofec¢naty (MgH,P,07). Vyrabény z Cisté kyse-
: o N . horcik
liny fosfore¢né a cistého hydroxidu
hofeénatého nebo oxidu hote¢natého | P nerozpustny v 2 %
odpatenim vody a kondenzaci ortho- | kyseliné citronové,
fosfore¢nanu na difosforeénan. pokud > 10 %
11.3.27 | dihydrogendifosfo- Dihydrogendifosfore¢nan sodny | celkovy fosfor
reénan sodny (Na,H,P,05). vépnik
P nerozpustny v 2%
kyseliné citronove,
pokud > 10 %
11.3.28 | hydrogendifosfo- Hydrogendifosfore¢nan sodny (bez- | celkovy fosfor
renan trisodny vody: Naz;HP,0; monohydrat: sodik
Na3;HP,0,; x nH,O; n = 0, 1 nebo 9)
P nerozpustny v 2%
kyseliné citronové,

pokud > 10 %
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
11.3.29 | polyfosfore¢nan Heterogenni smés sodnych soli linear- | celkovy fosfor
sodny [hexametafos- | nich kondenzovanych kyselin polyfosfo- .
b , <, AR , .| sodik
fore¢nan sodny] re¢nych, jejichz vSeobecny vzorec je
Hg, + 2PnOg, + 1), kde ,,n“ je nejmeéng 2. | P nerozpustny v 2 %
kyseliné citronové,
pokud > 10 %
11.3.30 | fosfore¢nan draselny | Fosforecnan draselny (K3PO4 x nH,O; | celkovy fosfor
n =0, 1, 3, 7 nebo 9). .
draslik
P nerozpustny v 2%
kyseliné citronové,
pokud > 10 %
11.3.31 | difosfore¢nan Pyrofosforecnan draselny (K4P,O; x | celkovy fosfor
draselny nH,0; n = 0, 1 nebo 3). draslik
P nerozpustny v 2%
kyseliné citronové,
pokud > 10 %
11.3.32 | trifosforecnan penta- | Trifore¢nan pentadraselny (KsP50q¢). celkovy fosfor
draselny draslik
P nerozpustny v 2%
kyseling citronové,
pokud > 10 %
11.3.33 | polyfosforeénan Heterogenni smés draselnych soli | celkovy fosfor
draselny kondenzovanych linearnich  kyselin .
e R , | draslik
polyfosfore¢nych, jejichz vSeobecny
vzorec je H(n + 2)PHO(3H + 1) kde ,,n“ P nerozpllStn}” v 2%
je nejméné 2. kyseliné citronové,
pokud > 10 %
11.3.34 | polyfosfore¢nan Polyfosfore¢nan sodno-vapenaty. celkovy fosfor
sodno-vapenaty sodik
vapnik
P nerozpustny v 2%
kyseliné citronové,
pokud > 10 %
11.4.1 | chlorid sodny (') Chlorid sodny (NaCl) nebo vyrobek | sodik
ziskany odpafovaci krystalizaci ze ,
lank . b b . | popel nerozpustny
solanky (nasycené nebo ochuzené | o ey pokud > 10 %
v jiném procesu) (vakuovana sul)
nebo odpafenim moiské vody (motska
sul a solarni sil) nebo mletim kamenné
soli.
11.4.2 | hydrogenuhli¢itan Hydrogenuhlicitan sodny (NaHCO3). sodik
sodny [bikarbonat 1 v
dng] pope nerozpustny
sodny v HCL, pokud > 10 %
11.4.3 | uhli¢itan sodny/ | Vyrobek ziskany pfi vyrobé uhli¢itanu | sodik
hydrogenuhli¢itan sodného a hydrogenuhli¢itanu sodného, ,
. . . oo popel nerozpustny
sodny/hydrogenuhli- | se stopami hydrogenuhli¢itanu amon- o
. , . Sy .| v HCI, pokud > 10 %
Citan amonny [kar- | ného  (hydrogenuhli¢itan  amonny
bonat  sodny/bikar- | nejvyse 5 %).
bonat  sodny/bikar-

bonat amonny]
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
11.4.4 | uhlicitan sodny Uhli¢itan sodny (Na,CO3). sodik
popel nerozpustny
v HCl, pokud > 10 %
11.4.5 | sesquiuhli¢itan sodny | Sesquiuhli¢itan sodny (NazH(COs),). sodik
[uhli¢itan-hydrogenu- popel nerozpustny
hli¢itan trisodny] v HCI, pokud > 10 %
11.4.6 | siran sodny Siran sodny (Na,SOy,). sodik
Miize obsahovat do 0,3 % methioninu. | popel nerozpustny
v HCl, pokud > 10 %
11.4.7 | sodné soli organic- | Sodné soli jedlych organickych kyselin | sodik
, . s .
kych kyselin (%) s nejméné 4 atomy uhliku. organické kyselina
11.5.1 | chlorid draselny Chlorid draselny (KCl) nebo vyrobek | draslik
ziskany mletim piirodnich zdroji chlo- .
. . popel nerozpustny
ridu draselného. v HCI, pokud > 10 %
11.5.2 | siran draselny Siran draselny (K,SOy). draslik
popel nerozpustny
v HCl, pokud > 10 %
11.5.3 | uhli¢itan draselny Uhli¢itan draselny (K,COs3). draslik
popel nerozpustny
v HCI, pokud > 10 %
11.5.4 | hydrogenuhli¢itan Hydrogenuhli¢itan draselny (KHCOs3). | draslik
draselny [bikarbonat | n¢
draselny] pope nerozpustny
v HCIl, pokud > 10 %
11.5.5 | draselné soli organic- | Draselné soli jedlych organickych | draslik
, A . % .
kych kyselin (%) kyselin s nejméné 4 atomy uhliku. organické kyselina
11.5.6 | pyroglutaman (pido- | L-pyroglutaman (pidolat) draselny | draslik
lat) draselny (CsHgKNO3). Miize obsahovat do 5 % ,
popel nerozpustny

kyseliny glutamové.

v HCI, pokud > 5%

11.6.1

sirny kvét

Prasek ziskany z pfirodnich usazenin
mineralu. Také vyrobek ziskany z rafi-
nace ropy podle postupti vyrobci siry.

sira

11.7.1

attapulgit

Pfirodni mineral hot¢ik,

hlinik a kiemik.

obsahujici

hor¢ik

11.7.2

kiemen

Pfirodni mineral ziskany mletim zdroju
kiemene.

Muze obsahovat do 0,1 % pomocnych
latek pro mleti.

11.7.3

kristobalit

Oxid kiemicity (SiO,) ziskany rekrys-
talizaci kiemene.

Miuze obsahovat do 0,1 % pomocnych
latek pro mleti.
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

11.8.1

siran amonny

Siran amonny ((NH4),SO,4) ziskany
chemickou  syntézou. Mize byt
dodavan ve formé vodného roztoku.

dusik vyjadfeny jako
hruby protein (dusi-
katé latky)

sira

11.8.3

amonné soli organic-
kych kyselin ()

Amonné soli jedlych organickych
kyselin s nejméné 4 atomy uhliku.

dusik vyjadfeny jako
hruby protein (dusi-
katé latky)

organickd kyselina

11.8.4

mlécnan amonny
[laktat amonny]

Mléénan amonny (CH3;CHOHCO-
ONH,). Zahrnuje mléénan amonny
vyrabény fermentaci pomoci Lactoba-
cillus  delbrueckii  ssp. bulgaricus,
Lactococcus lactis ssp., Leuconostoc
mesenteroides, Streptococcus thermop-
hilus, Lactobacillus spp. nebo Bifido-
bacterium spp., obsahujici nejméné
44 % dusiku vyjadfeného jako hruby
protein (dusikaté latky).

Muze obsahovat do 2 % fosforu, 2 %
drasliku, 0,7 % hoiciku, 2 % sodiku,
2 % sirant, 0,5 % chloridd, 5 % cukra
a do 0,1 % silikonového odpénovaciho
¢inidla.

dusik vyjadfeny jako
hruby protein (dusi-
katé latky)
hruby popel

draslik,
> 1,5%

hoi¢ik, pokud > 1,5 %
sodik, pokud > 1,5 %

pokud

11.8.5

octan amonny

Octan amonny (CH;COONH,) ve
vodném roztoku obsahujicim nejméné
55 % octanu amonného.

dusik vyjadfeny jako
hruby protein (dusi-
katé latky)

11.9.1

kaminkovy
[zaludecni] grit

Vyrobek ziskany drcenim piirodniho
mineralu ve formé¢ Stérku.

velikost ¢astic

11.9.2

[zaludecni] cCerveny
kamen [redstone]

Vyrobek ziskany drcenim a mletim
vyrobkl pochazejicich z vypaleni jilu.

velikost ¢astic

vlhkost, pokud > 2 %

(") Pavod zdroje mize byt doplnén k ndzvu nebo mize nazev nahradit.
(%) Nazev musi byt upraven nebo doplnén uvedenim organické kyseliny.
(®) Vyrobni postup miZe byt uveden v nazvu.

(%) Nazev musi byt v piislusném piipadé doplnén slovy ,,.z kosti®.

12. Vyrobky a vedlejsi vyrobky ziskané fermentaci s pouzitim mikroorganismii,
inaktivovanych, vysledkem cehoz je absence zivych mikroorganismii

Krmné suroviny uvedené v této kapitole, které jsou geneticky modifikovanymi
organismy, nebo jsou z nich vyrobeny, nebo pochazeji z fermenta¢niho procesu
zahrnujiciho geneticky modifikované mikroorganismy, musi byt v souladu s nafi-
zenim (ES) ¢. 1829/2003 o geneticky modifikovanych potravinach a krmivech.

Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

12.1.1

Produkt z Methylop-
hilus methylotrophus
bohaty na

protein (') (?)

Fermentacni produkt ziskany kultivaci
Methylophilus methylotrophus (kmen
NCIMB 10.515) na methanolu, hruby
protein (dusikaté latky) nejméné 68 %
a reflexni index nejméné 50.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruby popel
hruby tuk

kyselina  propionova,
pokud > 0,5 %
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
12.1.2 | Produkt z Methylo- | Fermenta¢ni produkt ziskany kultivaci | hruby protein (dusi-
coccus  capsulatus | Methylococcus — capsulatus ~ (Bath) | katé latky)
(Bath), Alca ligenes | (kmen NCIMB 11132), Alcaligenes .
acidovorans, acidovorans (kmen NCIMB 13287), hruby popel
Bacillus brevis | Bacillus brevis (kmen NCIMB 13288) hruby tuk
a  Bacillus  firmus | a Bacillus firmus (kmen NCIMB
bohaty na | 13289) na piirodnim plynu (pfiblizn€ | kyselina propionova,

protein (1) (?)

91 % methan, 5 % ethan, 2 % propan,
0,5 % isobutan, 0,5 % n-butan), ¢pavku
a minerdlnich solich, hruby protein
(dusikaté latky) nejméné 65 %.

pokud > 0,5 %

12.1.3

Produkt z Escherichia
coli  bohaty  na
protein (') (?)

Fermentacni vedlejsi produkt vyroby
aminokyselin  kultivaci  Escherichia
coli K12 na substratech rostlinného
nebo chemického plvodu, cEpavku
nebo minerdlnich solich; mtze byt
hydrolyzovany.

hruby protein (dusi-
katé latky)

kyselina  propionova,
pokud > 0,5 %

12.1.4

Produkt z Corynebac-
terium  glutamicum
bohaty na
protein (1) (?)

Fermentacni vedlejsi produkt vyroby
aminokyselin kultivaci Corynebacte-
rium glutamicum na substratech rostli-
nného nebo chemického puvodu,
¢pavku nebo mineralnich solich; mtze
byt hydrolyzovany.

hruby protein (dusi-
katé latky)

kyselina  propionova,
pokud > 0,5 %

12.1.5

kvasnice [pivovarské
kvasnice] (1) (3

Vsechny  kvasnice ziskané ze (%)
Saccharomyces cerevisiae, Saccharo-
myces carlsbergensis, Kluyveromyces
lactis, Kluyveromyces fragilis, Torula-
spora delbrueckii, Cyberlindnera jadi-
nii (%), Saccharomyces uvarum, Saccha-
romyces ludwigii nebo Brettanomyces
ssp. kultivovanych na substratech
vétSinou rostlinného ptivodu, jako jsou
napfiiklad melasa, cukerny sirup, alko-
hol,  lihovarské  vypalky, obili
a produkty obsahujici Skrob, ovocné
Stavy, syrovatku, kyselinu mlécnou,
cukr, hydrolyzovana rostlinnd vlakna
a fermentacni Ziviny, jako naptiklad
¢pavek nebo mineralni soli.

vlhkost, pokud
< 75 % nebo > 97 %
pokud vlhkost
<75 %:

hruby protein (dusi-
katé latky)

kyselina  propionova,
pokud > 0,5 %

12.1.6

sildzované mycelium
po vyrobé penicili-

nu () ()

Myecelium (dusikaté slouceniny), vlhky
vedlejsi produkt vyroby penicilinu
pomoci  Penicillium  chrysogenum
(ATCC48271) kultivaci na raznych
zdrojich sacharidii a jejich hydrolyzata,
tepelné upraveny a sildzovany pomoci
Lactobacillus brevis, plantarum, sake,
collinoides a Streptococcus lactis pro
inaktivaci penicilinu, dusik vyjadieny
jako hruby protein (dusikaté latky)
nejméne 7 %.

dusik vyjadfeny jako
hruby protein (dusi-
katé latky)
hruby popel

kyselina  propionova,
pokud > 0,5 %

12.1.7

kvasnice z
bionafty (') (3)

vyroby

Vsechny kvasnice a jejich ¢&asti (°)
ziskané z (*) Yarrowia lipolytica kulti-
vované na rostlinnych olejich, jakoz
i na zbytcich po odstranéni slizu a na
frakcich glycerolu vzniklych pii vyrobé
biopaliva.

vlhkost, pokud
< 75 % nebo > 97 %
pokud vlhkost
<75 %:

hruby protein (dusi-
katé latky)

kyselina  propionova,
pokud > 0,5 %
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

12.1.8

Produkt z  druhi
Lactobacillus bohaty
na protein (') (3)

Fermentacni produkt ziskany kultivaci
Lactobacillus na substratech vétSinou
rostlinného ptvodu, jako jsou naptiklad
melasa, cukerny sirup, alkohol, liho-
varské vypalky, obili a produkty obsa-
hujici skrob, ovocné $tavy, syrovatku,
kyselinu mléénou, cukr, hydrolyzovana
rostlinna vlakna a fermentaéni Ziviny,
jako naptiklad ¢pavek nebo mineralni
soli. Produkt mtze byt suseny.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruby popel

kyselina  propionova,
pokud > 0,5 %

12.1.9

Produkt z Tricho-
derma viride bohaty
na protein () (?)

Fermentac¢ni produkt ziskany kultivaci
Trichoderma viride mna substratech
vétSinou rostlinného ptivodu, jako jsou
napfiiklad melasa, cukerny sirup, alko-
hol,  lihovarské  vypalky,  obili
a produkty obsahujici Skrob, ovocné
Stavy, syrovatku, kyselinu mlécnou,
cukr, hydrolyzovana rostlinnd vlakna
a fermentaéni ziviny, jako napiiklad
¢pavek nebo mineralni soli. Produkt
muze byt suseny.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruby popel

kyselina  propionova,
pokud > 0,5 %

12.1.10

Produkt z Bacillus
subtilis  bohaty na
protein (1) (?)

Fermentac¢ni produkt ziskany kultivaci
Bacillus subtilis na substratech vétSinou
rostlinného piivodu, jako jsou napiiklad
melasa, cukerny sirup, alkohol, liho-
varské vypalky, obili a produkty obsa-
hujici skrob, ovocné $tavy, syrovatku,
kyselinu mlé¢nou, cukr, hydrolyzovana
rostlinnd vldkna a fermentaCni Ziviny,
jako naptiklad ¢pavek nebo mineralni
soli. Produkt mtze byt suseny.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruby popel

kyselina  propionova,
pokud > 0,5 %

12.1.11

Produkt z Aspergillus
oryzae bohaty na
protein (V) (%)

Fermentacni produkt ziskany kultivaci
Aspergillus  oryzae na  substratech
vétsinou rostlinného pivodu, jako jsou
napfiiklad melasa, cukerny sirup, alko-
hol, lihovarské  vypalky, obili
a produkty obsahujici Skrob, ovocné
Stavy, syrovatku, kyselinu mléénou,
cukr, hydrolyzovana rostlinnd vlakna
a fermentacni ziviny, jako naptiklad
¢pavek nebo mineralni soli. Produkt
mize byt suseny.

hruby protein (dusi-
katé latky)

hruby popel

kyselina  propionova,
pokud > 0,5 %

12.1.12

kvasni¢né

ky () ()

vyrob-

Vsechny ¢asti kvasnic (°) ziskané ze (*)
Saccharomyces cerevisiae, Saccharo-
myces carlsbergensis, Kluyveromyces
lactis, Kluyveromyces fragilis, Torula-
spora delbrueckii, Cyberlindnera jadi-
nii (%), Saccharomyces uvarum, Saccha-
romyces ludwigii nebo Brettanomyces
ssp. kultivovanych na substratech
vétSinou rostlinného pivodu, jako jsou
napiiklad melasa, cukerny sirup, alko-
hol, lihovarské  vypalky, obili
a produkty obsahujici Skrob, ovocné
stavy, syrovatku, kyselinu mléénou,
cukr, hydrolyzovana rostlinna vlakna
a fermentacni ziviny, jako naptiklad
¢pavek nebo mineralni soli.

vlhkost, pokud
< 75 % nebo > 97 %
pokud vlhkost
<75 %:

hruby protein (dusi-
katé latky)

kyselina  propionova,
pokud > 0,5 %
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12.2.1

[zahusténé
siru-

vinazy
rozpustné

py] ) ©)

Vedlejsi vyrobky ziskané z pramyslo-
vého zpracovani mostli/zapar z mikrobi-
alnich fermentacnich procest, napiiklad
pii  vyrobé alkoholu, organickych
kyselin nebo kvasnic. Skladaji se
z tekuté/viskozni frakce ziskané po
oddéleni mosti/zapar z fermentace.
Mohou také obsahovat devitalizované
buniky mikroorganismii pouzitych pfi
fermentaci  a/nebo  jejich  &asti (9).
Substraty jsou vétSinou rostlinného
pivodu, jako napfiklad melasa,
cukerny sirup, alkohol, lihovarské
vypalky, obili a produkty obsahujici
skrob, ovocné $tavy, syrovatku, kyse-
linu mlécnou, cukr, hydrolyzovana
rostlinnd vldkna a fermentacni Zziviny,
jako naptiklad ¢pavek nebo mineralni
soli.

hruby protein (dusi-
katé latky)

v piislusném piipadé
uvést substrat
a vyrobni postup

12.2.2

vedlejsi produkty
vyroby kyseliny L-
glutamové (%) (°)

Vedlejsi produkty vyroby kyseliny L-
glutamové fermentaci pomoci Coryne-
bacterium melassecola kultivaci na
substratu  sloZzeném ze sacharosy,
melasy, $krobovych produktd a jejich
hydrolyzati, amonnych soli a jinych
dusikatych sloucenin.

hruby protein (dusi-
katé latky)

12.2.3

vedlejsi produkty
vyroby L-lysinu
monohydrochloridu

pomoci  Brevibacte-
rium lactofermen-

tum () ()

Vedlejsi produkty vyroby L-lysinu
monohydrochloridu fermentaci pomoci
Brevibacterium lactofermentum kulti-
vaci na substratu slozeném ze sacha-
rosy, melasy, Skrobovych produkti
a jejich hydrolyzatt, amonnych soli
a jinych dusikatych sloucenin.

hruby protein (dusi-
katé latky)

12.2.4

vedlejsi produkty
vyroby aminokyselin
pomoci Corynebacte-

Vedlejsi produkty vyroby aminokyselin
fermentaci pomoci Corynebacterium
glutamicum kultivaci na substratu rost-

hruby protein (dusi-
katé latky)

rium glutami- | linného nebo chemického pavodu, | Pruby popel
cum (?) (%) &pavku nebo mineralnich solich.
12.2.5 | vedlejsi produkty | Vedlejsi produkty vyroby aminokyselin | hruby protein (dusi-
vyroby aminokyselin | fermentaci pomoci Escherichia coli | katé latky)
pomoci Escherichia | K12 kultivaci na substratu rostlinného )
coli K12 (®) (%) nebo chemického piivodu, épavku nebo hruby popel
mineralnich solich.
12.2.6 | vedlejsi produkt | Vedlejsi produkt vyroby enzymi | hruby protein (dusi-
vyroby enzymu | fermentaci pomoci Aspergillus niger | katé latky)
pomoci  Aspergillus | na pSenici a sladu.

niger (%) ()




02013R0068 — CS — 20.02.2019 — 002.001 — 76

Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

12.2.7

polyhydroxybutyrat

z fermentace pomoci
Ralstonia eutrop-
ha ()

Produkt obsahujici 3-hydroxybutyrat
a 3-hydroxyvalerat, vyrabéné fermen-
taci pomoci Ralstonia  eutropha,
a moucku z proteinu z nezivotaschop-
nych bakterii zbylou z zivné pudy
pouzité k produkci bakterii a k fermen-
taci.

(!) Vyrobky ziskané z biomasy specifickych mikroorganismti kultivovanych na urcitych substratech. Mohou
obsahovat do 0,3 % odpé&novacich latek, do 1,5 % filtranich/¢ificich ¢inidel a do 2,9 % kyseliny propionové.

(3 Mikroorganismy pouZité pfi fermentaci byly inaktivovany s tim vysledkem, Ze takové mikroorganismy nejsou
v krmnych surovinach Zivotaschopné.

(®) Kultivace na n-alkanech je zakazana (nafizeni (EU) ¢. 568/2010).

(*) Pouzivané nazvy kment kvasinek se mohou odchylovat od védeckého nazvoslovi. Proto lze pouzivat i syno-

nyma uvedenych kmeni kvasinek.

() Jiné vedlej§i vyrobky z fermentace. Mohou obsahovat do 0,6 % odpénovacich latek, do 0,5 % zmé&kcéovadel
a do 0,2 % sifi¢itand.
(®) Céstmi se rozumi jakékoliv rozpustné a nerozpustné frakce kvasinek v&etné z membrany nebo vnitinich ¢asti

bunky.

13. Riizné

Krmné suroviny v této kapitole obsahujici zivo¢isné produkty musi spliovat

pozadavky nafizeni (ES) ¢.

1069/2009 a natizeni (EU) &. 142/2011 a jejich
pouzivani mize byt pfedmétem omezeni podle nafizeni (ES) ¢. 999/2001.

Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
13.1.1 | vyrobky z pramys- | Vyrobky ziskané pii vyrobé a z vyroby | $krob

lové vyroby peciva | chleba, suSenek, oplatek nebo téstovin. o, .

a téstovin Mohou byt susené. veske.ry cukr  vyjid-
feny jako sacharosa
hruby  tuk, pokud
>5%

13.1.2 | vyrobky z primys- | Vyrobky ziskané pii vyrobé a z vyroby | Skrob

lové cukraiské | cukrafskych vyrobku a kolact. Mohou o »

vyroby byt susené. veskery cukr vyjad-
feny jako sacharosa
hruby  tuk, pokud
> 5%

13.1.3 | vyrobky z vyroby | Latky nebo vyrobky, které jsou urCeny | hruby protein (dusi-

snidanovych cerealii

ke konzumaci ¢lovékem nebo u nichz
I1ze divodné piedpokladat, Zze je Clovek
bude konzumovat, zpracovaneé,
Castetné zpracované nebo nezpraco-
vané. Mohou byt susené.

katé  latky),
> 10 %

pokud

hruba vlaknina

hrubé oleje/tuky,
pokud > 10 %

skrob, pokud > 30 %
veSkery cukr vyjad-

feny jako sacharosa,
pokud > 10 %
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace

13.1.4 | vyrobky z pramys- | Vyrobky ziskané pii vyrobé a z vyroby | Skrob
lové vyroby cukro- | cukrovinek  vcetné  cokoladovych .
vinek vyrobkii. Mohou byt susené. hruby  tuk,  pokud

> 5%
veskery cukr vyjad-
feny jako sacharosa

13.1.5 | vyrobky z primys- | Vyrobky ziskané pfi vyrobé zmrzliny. | Skrob
lové vyroby zmrzliny | Mohou byt susené. o, .

veskery cukr vyjad-
feny jako sacharosa
hruby tuk

13.1.6 | vyrobky a vedlejsi | Vyrobky ziskané pii  zpracovani | Skrob
vyrobky ze zpraco- | Cerstvého ovoce a zeleniny (véetné o
vani erstvého ovoce | slupek, celych kusi ovoce/zeleniny | NTubéd vlaknina
a zeleniny (1) a jejich smé§i). Mohou byt susené hruby  tuk, pokud

nebo zmrazené. > 59
popel nerozpustny
v HCI, pokud > 3,5 %

13.1.7 | vyrobky ze zpraco- | Vyrobky ziskané zmrazenim nebo | hruba vlaknina
vani rostlin (!) susenim celych rostlin nebo jejich ¢asti.

13.1.8 | vyrobky ze zpraco- | Vyrobky ziskané zmrazenim nebo | hruby protein (dusi-
vani kofeni a ochuco- | suSenim kofeni a ochucovadel nebo | katé latky), pokud
vadel (1) jejich casti. > 10 %

hruba vlaknina
hrubé oleje/tuky,
pokud > 10 %
skrob, pokud > 30 %
veskery cukr vyjad-
feny jako sacharosa,
pokud > 10 %

13.1.9 | vyrobky ze zpraco- | Vyrobky ziskané drcenim, mletim, | hruba vlaknina

vani bylin () zmrazenim nebo suSenim bylin nebo
jejich casti.
13.1.10 | vyrobky z primyslo- | Vyrobky ziskané pfi zpracovani bram- | skrob

vého
brambor

zpracovani

bor. Mohou byt suSené nebo zmrazené.

hruba vlaknina

hruby tuk, pokud
> 5%
popel nerozpustny

v HCI, pokud > 3,5 %

13.1.11

vyrobky a vedlejsi
vyrobky z vyroby
omacek

Latky z vyroby omacek, které jsou
urCeny ke konzumaci clovékem nebo
u nichz lze divodné predpokladat, ze
je clovék bude konzumovat, zpraco-
vané, Castecné zpracované nebo nezpra-
cované. Mohou byt susené.

hruby tuk
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13.1.12 | vyrobky a vedlejsi | Vyrobky a vedlejsi vyrobky z odvétvi | hruby tuk
vyrobky z primys- | vyroby ochucenych snackt ziskané pti
lové vyroby ochuce- | vyrobé a z vyroby ochucenych snackt
nych snacku — bramborovych lupinkd, snackti na
bazi brambor a/nebo obilovin (snacki
pfimo extrudovanych, na bazi tésta
nebo peletovanych) a ofechd.
13.1.13 | vyrobky z primys- | Vyrobky ziskané pii vyrobé potravin | hruby tuk, pokud
lové vyroby potravin | uréenych k piimé spotiebé. Mohou | > 5 %
ur¢enych k piimé | byt suSené.
spotfebé
13.1.14 | rostlinné vedlejsi | Tuhé vyrobky z rostlin (véetn¢ bobuli | hruby protein (dusi-
vyrobky z vyroby | a semen, jako je anyz) ziskané po | katé latky), pokud
destilata maceraci téchto rostlin v alkoholovém | > 10 %
roztoku nebo po odpafeni/destilaci o
alkoholu nebo obojiho, pii piipravé hruba vlaknina
aryomat pro Yyrol?u dest_ilétﬁ; Tyto | hrubs oleje/tuky,
vyrobky musi byt destilovany za pokud > 10 %
ucelem odstranéni zbytkt alkoholu.

13.1.15 | krmné pivo Vyrobek z vyroby piva, ktery nelze | obsah alkoholu
prodavat jako napoj urceny ke konzu-
maci ¢lovékem. vihkost, pokud

<75%

13.1.16 | slazeny napoj Vyrobky z odvétvi vyroby nealkoholic- | veskery cukr vyjad-
kych napoji ziskané z vyroby slaze- | feny jako sacharosa
nych nealkoholickych napoji nebo
z nerozbalenych slazenych nealkoholic- vlhkogt, pokud
kych néapojt, které nelze uvést na trh. | ~ 30%

Mohou byt koncentrované nebo susené.

13.1.17 | ovocny sirup Vyrobky z odvétvi vyroby ovocnych | veSkery cukr vyjad-
sirupti  ziskané z vyroby ovocného | feny jako sacharosa
sirupu pro lidskou spotiebu.

vlhkost, pokud
> 30 %

13.1.18 | slazeny sirup Vyrobky z odvétvi vyroby slazenych | veSkery cukr vyjad-
sirupt ziskané z vyroby sirupu nebo | feny jako sacharosa
z nerozbaleného sirupu, ktery nelze
uvést na trh. vlhkost, pokud

> 30 %
Mohou byt koncentrované nebo susené.

13.2.1 | karamelizované Vyrobek  ziskany  kontrolovanym | veskery cukr vyjad-

cukry ohfevem jakéhokoliv cukru. feny jako sacharosa

13.2.2 | dextrosa Dextrosa se ziskdvd po hydrolyze

Skrobu a sestava z vycisténé krystalizo-
vané glukosy, s krystalickou vodou
nebo bez ni.
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13.2.3

fruktosa

Fruktosa jako vycistény krystalicky
prasek. Ziskava se z glukosy v gluko-
sovém sirupu pomoci glukoso-isome-
rasy a inverzi sacharosy.

13.2.4

glukosovy sirup

Glukosovy sirup je vy¢istény a koncen-
trovany vodny roztok cukri vhodnych
k wvyzivé, ziskanych hydrolyzou ze
Skrobu. Muze byt suseny.

vlhkost,
> 30 %

pokud

13.2.5

glukosova melasa

Vyrobek vyrobeny pii procesu rafinace
glukosovych sirupt.

veskery cukr vyjad-
feny jako sacharosa

13.2.6

xylosa

Cukr extrahovany ze dieva.

13.2.7

laktulosa

Polosynteticky  disacharid  (4-O-D-
galaktopyranosyl-D-fruktosa)  ziskany
z laktosy pomoci isomerace glukosy
na fruktosu. Vyskytuje se v tepelné
osetfeném mléce a mlécnych vyrob-
cich.

13.2.8

glukosamin (chitosa-
min) (%)

Aminocukr (monosacharid), ktery je
soucasti struktury polysacharidi chito-
sanu a chitinu. Vyrabi se hydrolyzou
exoskeleti koryst a jinych Elenoveu
nebo fermentaci obili, jako napfiklad
kukutice nebo psenice.

v ptislusném piipadé
sodik nebo draslik

13.2.9

xylo-oligosacharid

Retdzce molekul xylosy  spojené
pomoci vazeb Bl-4 se stupném poly-
merace v rozmezi od 2 do 10
a vyrobené enzymatickou hydrolyzou
ruznych vstupnich surovin bohatych
na hemicelulosu.

vlhkost, pokud > 5%

13.2.10

gluko-oligosacharid

Vyrobek ziskany fermentaci nebo
hydrolyzou a/nebo fyzikalni tepelnou
upravou glukosovych polymert,
glukosy, sacharosy a maltosy.

vlhkost,
> 28%

pokud

13.3.1

Skrob (2)

Skrob.

Skrob

13.3.2

§krob (?) predzelati-
nizovany

Vyrobek sestavajici ze $krobu expando-
vaného tepelnou Upravou.

skrob

13.3.3

smés Skrobi (3)

Vyrobek sestavajici z  pfirodniho
a/nebo  modifikovaného  potravinai-
ského Skrobu ziskaného z rdznych
botanickych zdroju.

Skrob

13.3.4

kola¢ ze skrobo-
vych (?) hydrolyzati

Vyrobek z filtrace vyluhu po hydrolyze
Skrobu, ktery sestdvd z: proteinu,
Skrobu, polysacharidii, tuku, oleje a filt-
raénich pomocnych latek (napt. kieme-
liny, difevného vlakna).

vlhkost, pokud
< 25 % nebo > 45 %

pokud vlhkost

<25 %:
— hruby tuk

— hruby protein
(dusikaté latky)
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13.3.5 | dextrin Dextrin je produkt Ccastecné kyselé
hydrolyzy $krobu.
13.3.6 | maltodextrin Maltodextrin  je produkt castetné
hydrolyzy skrobu.
13.4.1 | polydextrosa Nahodily polymer glukosy pevny,
ziskany  tepelnou  polymeraci D-
glukosy.
13.5.1 | polyoly Vyrobek ziskany hydrogenaci nebo
fermentaci, sestavajici z redukovanych
mono-, di- nebo oligosacharidii nebo
polysacharid.
13.5.2 | isomalt Cukerny alkohol ziskany ze sacharosy
po enzymatické pfeméné a hydrogenaci.
13.5.3 | mannitol Vyrobek ziskany hydrogenaci nebo
fermentaci, sestavajici z redukované
glukosy a/nebo fruktosy.
13.5.4 | xylitol Vyrobek ziskany hydrogenaci a fermen-
taci xylosy.
13.5.5 | sorbitol Vyrobek ziskany hydrogenaci glukosy.
13.6.1 | kyselé oleje | Vyrobek ziskany pii odkyseleni oleji | hruby tuk
z chemické rafina- | a tuk( rostlinného nebo zivocisného o
ce (%) ptvodu pomoci zésad, po némz nasle- vihkost, pokud > 1%
duje okyseleni a poté oddéleni vodné
faze, ktery obsahuje volné mastné
kyseliny, oleje nebo tuky a pfirodni
slozky semen, plodi nebo Zzivocisnych
tkani, napf. mono- a diglyceridy,
surovy lecitin a vlakninu.
13.6.2 | mastné kyseliny este- | Glyceridy ziskané esterifikaci mastnych | vlhkost, pokud > 1 %
rifikované  glycero- | kyselin s glycerolem. Mohou obsa- .
lem (%) hovat do 50 ppm niklu z hydrogenace. | hruby tuk
nikl, pokud > 20 ppm
13.6.3 | mono-, di- a triglyce- | Vyrobek sestavajici ze smési mono-, | hruby tuk

ridy mastnych kyse-
lin (%)

di- a triesterl glycerolu a mastnych
kyselin.

Mize obsahovat mald mnozstvi
volnych mastnych kyselin a glycerolu.

Miize obsahovat do 50 ppm niklu
z hydrogenace.

nikl, pokud > 20 ppm
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13.6.4 | soli mastnych kyse- | Vyrobek ziskany reakci mastnych | hruby tuk (po hydro-
lin (%) kyselin s nejméné 4 atomy uhliku | lyze)
s hydroxidy, oxidy nebo solemi
vapniku, hot¢iku, sodiku nebo drasliku. vlhkost
Miize obsahovat do 50 ppm niklu | €@ nebo Na nebo
z hydrogenace. K nebo Mg (v
ptislusném piipad¢)
nikl, pokud > 20 ppm

13.6.5 | destilaty — mastnych | Vyrobek ziskany pfi odkyseleni oleji | hruby tuk

kyselin z fyzikalni | a tuk@ rostlinného nebo ZivociSného 0
rafinace (%) pivodu destilaci, ktery obsahuje volné | VIhkost, pokud > 1%
mastné kyseliny, oleje nebo tuky
a piirodni slozky semen, plodii nebo
zivo¢iSnych tkani, napf. mono- a digly-

ceridy, steroly a tokoferoly.
13.6.6 | hrubé mastné kyse- | Vyrobek ziskany Stépenim oleji/tuki. | hruby tuk
liny ze $tépeni (%) Podle definice sestava z hrubych mast- o
nych kyselin C4—Chy, alifatickych, line- | VIhkost, pokud > 1%
é@ich, monokarbloxylov?'/f:h, nasyce- | pik] pokud > 20 ppm
nych a nenasycenych. Mize obsahovat
do 50 ppm niklu z hydrogenace.
13.6.7 | cisté destilované | Vyrobek ziskany destilaci hrubych | hruby tuk
mastné kyseliny ze | mastnych kyselin ze Sté€peni olejl/tukd, o
$tépeni () pfipadné nasledovanou hydrogenaci. | VIhkost, pokud > 1%
Podle,deﬁnice serstzivé z Cistych desti- | i pokud > 20 ppm
lovanych mastnych kyselin Cg—Coy,
alifatickych, linearnich, monokarboxy-
lovych, nasycenych a nenasycenych.
Mize obsahovat do 50 ppm niklu
z hydrogenace.

13.6.8 | mydlové kaly (%) Vyrobek ziskany pfi odkyseleni rostli- | vlhkost, pokud
nnych oleji a tukll pomoci vodného [ <40 % a > 50 %
roztoku hydroxidu véapenatého, hotec-
natého, sodného nebo draselného, | €2 nebo Na nebo
ktery obsahuje soli mastnych kyselin, | K nebo Mg (v
oleje nebo tuky a prirodni slozky | PIislusném pfipade)
semen, plodi nebo zivocisnych tkani,
napf. mono- a diglyceridy, surovy
lecitin a vlakninu.

13.6.9 | mono- a diglyceridy | Mono- a diglyceridy mastnych kyselin | hruby tuk

mastnych kyselin | s nejméné 4 atomy uhliku, esterifiko-
esterifikovanych vanych organickymi kyselinami.
organickymi  kyseli-
nami (*) (%)
13.6.10 | estery sacharosy | Estery sacharosy a mastnych kyselin. | veskery cukr vyjad-

a mastnych kyse-
lin (%)

feny jako sacharosa

hruby tuk
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13.6.11 | sacharoglyceridy Smés esterd sacharosy a mono- a digly- | veskery cukr vyjad-
mastnych kyselin (*) | ceridli mastnych kyselin. feny jako sacharosa
hruby tuk
13.6.12 | palmitoylglukosamin | Lipidova organicka sloucenina | vlhkost, pokud > 2 %,
pfitomnd v kofenech mnoha rostlin, ,
a zejména ve vétsing luskovin. Vyrabi | hruby tuk
se acylaci D-glukosaminu kyselinou
palmitovou. Muze obsahovat do 0,5 %
acetonu.
13.6.13 | sul laktylath mast- | Neglyceridovy ester mastnych kyselin. [ hruby tuk
nych kyselin Vyrobek mlize byt vapenatd, hotfecnatd, 0
sodnd nebo draselna sil mastnych | VIhkost, pokud > 1%
kys,e‘lin esﬂtevriﬁkovanjwh 1_<yselir}ou nikl, pokud > 20 ppm
mlécnou. Miize obsahovat soli volnych
mastnych kyselin a kyselinu mléénou. [ Ca nebo Na nebo
K nebo Mg (v
ptislusném piipade)
13.8.1 | glycerin surovy Vedlejsi vyrobek ziskany z: glycerol
[glycerol surovy] — oleochemického postupu Stépeni | draslik, pokud
oleji/tukl za ucelem ziskani mast- | > 1,5 %

nych kyselin a glycerolové faze, po
némz nasleduje koncentrace glyce-
rolové faze pro ziskani surového
glycerolu, nebo transesterifikace
(mize obsahovat do 0,5 % metha-
nolu) pfirodnich oleji/tukd, kterou
se ziskaji methylestery mastnych
kyselin a glycerolova faze, po
¢emz nasleduje koncentrace glyce-
rolové faze pro ziskani surového
glycerolu,

— vyroby Dbionafty (methyl- nebo
ethylesterti mastnych kyselin) tran-
sesterifikaci oleji a tukd neurce-
ného rostlinného a zivocisného
puvodu. V glycerinu mohou ztstat
mineralni a organické soli (do
7.5 %).

Mize obsahovat do 0,5 % methanolu
a do 4 % organické hmoty bez obsahu
glycerolu (Matter Organic Non Glyce-
rol, MONG), ktera sestava z methyles-
terd mastnych kyselin, ethylesterd
mastnych kyselin, volnych mastnych
kyselin a glyceridu,

— saponifikace olejli/tuki rostlinného

nebo  zivo¢isSného plvodu za
ucelem ziskani mydla, obvykle
pomoci  alkalickych  kovi/kova

alkalickych zemin.

Mize obsahovat do 50 ppm niklu
z hydrogenace.

sodik, pokud > 1,5 %

nikl, pokud > 20 ppm
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

13.8.2

glycerin

[glycerol]

Vyrobek ziskany z:

— oleochemického postupu a) Stépeni
oleji/tukli, po némz nasleduje
koncentrace glycerolové faze a rafi-
nace destilaci (viz ¢ast B, glosat
postupti, polozka 20) nebo ione-
Xovy postup; b) transesterifikace
pfirodnich olejli/tukli za ucelem
ziskani  methylestert  mastnych
kyselin a surové glycerolové faze,
po niz nasleduje koncentrace glyce-
rolové faze za ucelem ziskani suro-
vého glycerolu a rafinace destilaci
nebo ionexovy postup,

— vyroby Dbionafty (methyl- nebo
ethylestert mastnych kyselin) tran-
sesterifikaci oleji a tukd neurce-
ného rostlinného a zivocisného
puvodu, s naslednou rafinaci glyce-
rinu. Obsah glycerolu nejméné:
99 % v suSing,

— saponifikace oleju/tukti rostlinného
nebo  zivocisného pivodu za
ucelem ziskani mydla, obvykle
pomoci  alkalickych  kovi/kova
alkalickych  zemin, néasledovana
rafinaci surového glycerolu a desti-
laci.

Mize obsahovat do 50 ppm niklu
z hydrogenace.

glycerol, pokud
<99 % v susing

sodik, pokud > 0,1 %

draslik,
> 0,1 %

pokud

nikl, pokud > 20 ppm

13.9.1

methylsulfonylme-
than

Organicka sloucenina siry ((CH3),SO;)
ziskand chemickou syntézou, ktera je
totozna s pfirozené se vyskytujicim
zdrojem v rostlinach.

sira

13.10.1

raSelina

Produkt z pfirodniho rozkladu rostliny
(pfevazné raseliniku) v anaerobnim
a oligotrofnim prostiedi.

hruba vlaknina

13.10.2

leonardit

Piirodni produkt, ktery se vyskytuje
jako mineralni komplex fenolickych
uhlovodikdi zndmy rovnéz jako humét,
pochazejici z rozkladu organické
hmoty, jenz probihal miliony let.

hruba vlaknina

13.11.1

propylenglykol [1,2-
propandiol] [propan-
1,2-diol]

Organicka sloucenina (diol neboli dvoj-
sytny alkohol) se vzorcem C3;HgO,. Je
to viskozni kapalina s nasladlou chuti,
hygroskopickd a misitelnd s vodou,
acetonem a chloroformem. Muze obsa-
hovat do 0,3 % dipropylenglykolu.

13.11.2

monoestery
propylenglykolu

a mastnych kyse-
lin (%)

Monoestery propylenglykolu a mast-
nych kyselin, samostatné nebo ve
smési s diestery.

propylenglykol
hruby tuk
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Cislo Nézev

Popis

Povinné deklarace

13.12.1 | kyselina hyaluronova

Glukosaminglukan (polysacharid)
s opakujici se jednotkou sestavajici
z aminosacharidu (N-acetyl-D-glukosa-
minu) a D-glukuronové kyseliny
pfitomny v pokozce, kloubnim mazu
a pupeéni S$ndfe, vyrabény naptiklad
z Zivocisnych tkani nebo bakterialni
fermentaci.

sodik nebo draslik (v
ptisluSném piipad¢)

13.12.2 | chondroitin-sulfat

Vyrobek ziskany extrakci ze S§lach,
kosti a dalsich Zivo¢isnych tkani obsa-
hujicich chrupavku a mékkou poji-
vovou tkan.

sodik

13.12.3 | kyselina glukonova

Kyselina glukonova (C¢H;,05), vodo-
rozpustna organicka kyselina s pKa
3,7, ma svétlou az hnédou barvu.
Kapalna forma ma obsah kyseliny
glukonové nejméné 50 %. Vyrabi se
mikrobialni fermentaci glukosového
sirupu nebo jako druhotny vyrobek
z vyroby glukono-delta-laktonu potra-
vinarské jakosti.

kyselina glukonova

(') Néazev musi byt v pfislusném piipadé doplnén druhem ovoce, zeleniny, rostliny, kofeni nebo byliny.
(*) Néazev musi byt doplnén uvedenim botanického pivodu.

(}) Nazev musi byt doplnén uvedenim botanického nebo Zivocisného piivodu.

(*) Nazev musi byt upraven nebo doplnén uvedenim pouzitych mastnych kyselin.
(®) Néazev musi byt upraven nebo doplnén uvedenim organické kyseliny.

(°) Nazev musi byt v pfislusném piipadé doplnén slovy ,.z zivocisnych tkani* nebo ,.z fermentace*.
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