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NARIZENI KOMISE (ES) & 543/2008
ze dne 16. ¢ervna 2008,

kterym se stanovi provadéci pravidla k narizeni Rady (ES)
¢. 1234/2007, pokud jde o obchodni normy pro driibeZi maso

KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI,
s ohledem na Smlouvu o zalozeni Evropského spolecenstvi,

s ohledem na natfizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007 ze dne 22. fijna 2007,
kterym se stanovi spolecna organizace zemédélskych trhti a zvlastni
ustanoveni pro nékteré zemédélské produkty (jednotné nafizeni
o spoleéné organizaci trhtt) (1), a zejména na ¢l. 121 pism. e) ve spojeni
s ¢lankem 4 uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto davodum:

(1) S uc¢innosti od 1. cervence 2008 se nafizeni Rady (EHS)
¢. 1906/90 ze dne 26. Cervna 1990 o nékterych obchodnich
normach pro drubezi maso (?) zruSuje nafizenim (ES)
¢. 1234/2007.

(2)  Nektera ustanoveni a nekteré povinnosti stanovené v nafizeni
(EHS) ¢&. 1906/90 nebyly do nafizeni (ES) ¢. 1234/2007 zacle-
nény.

(3) Je proto tifeba v ramci nafizeni, kterym se stanovi provadéci
pravidla k nafizeni (ES) ¢. 1234/2007, pfijmout néktera vhodna
ustanoveni a n¢které vhodné povinnosti s cilem umoznit konti-
nuitu a dobré fungovani spolecné organizace trhu, a zejména
obchodnich norem.

(4)  Nafizeni (ES) ¢. 1234/2007 zavazné stanovilo nékteré obchodni
normy pro dribez, pro jejichz provadéni je nezbytné pifijmout
predpis, ktery by stanovil vycet jate¢né upravenych tél driibeze,
jejich casti a drobt, na které se zminéné nafizeni vztahuje, jakoz
i rozdéleni driibeze podle stavby téla, vzhledu a hmotnosti, riizné
druhy obchodni tipravy, oznaceni nazvem, pod kterym maji byt
pfedmétné produkty prodavany, nepovinné uvadéni udaju
o metod¢ chlazeni a zpusobu chovu, podminky pro skladovani
a ptepravu nékterych druhti dribeziho masa a kontrolu dodrzo-
vani uvedencho predpisu, aby bylo zajisténo jeho jednotné prova-
déni v ramci Spoledenstvi. Natizeni Komise (EHS) ¢. 1538/91 (3),
kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni (EHS)
¢. 1906/90, by mélo byt tedy zruSeno a nahrazeno novym nafi-
zenim.

(5) Dribez by méla byt uvadéna na trh v riznych tfidach podle
stavby téla a vzhledu, a je proto nezbytné definovat Zivocisny
druh, vék a obchodni tGpravu u jatecné upravenych tél
a anatomickou stavbu a obsah u déleného dribeziho masa.
V piipadé produktu znamého pod nazvem ,,foie gras* je nezbytné
stanovit obzvlast¢ podrobné minimalni obchodni normy
s ohledem na vysoké naklady u tohoto produktu a s tim souvi-
sejici riziko podvodnych praktik.

(6) Neni nutné, aby se tyto normy vztahovaly na nékteré produkty
a druhy obchodni upravy lokdlniho nebo jinak omezeného
vyznamu. Nicméné€ nazvy, pod kterymi se tyto produkty proda-
vaji, by nemély uvadét spotiebitele v omyl v tom smyslu, Ze by
je povazovali za produkty, které musi odpovidat zminénym

() Uk vést. L 299, 16.11.2007, s. 1. Nafizeni naposledy pozménéné naiizenim
(ES) ¢. 470/2008 (Ut. vést. L 140, 30.5.2008, s. 1).

() Ut. vést. L 173, 6.7.1990, s. 1. Nafizeni naposledy pozménéné nafizenim
(ES) ¢. 1029/2006 (Ut. vest. L 186, 7.7.2006, s. 6).

(®) Uf. vést. L 143, 7.6.1991, s. 11. Nafizeni naposledy pozménéné nafizenim
(ES) ¢. 1474/2007 (Ut. vest. L 329, 14.12.2007, s. 14).
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normam. Toto nafizeni by se mé¢lo vztahovat rovnéz na dodatecné
popisné vyrazy dopliujici nazvy téchto produkti.

Je nutné zajistit jednotné pouzivani tohoto nafizeni, proto by
v odvétvi dribeziho masa mély byt definovany pojmy ,,uvadéni
na trh* a ,Sarze*.

Teplota produktt pfi skladovani a manipulaci ma klicovy vyznam
pro udrzeni vysoké urovné jakosti. Je proto nezbytné stanovit
minimalni  teplotu pro skladovani mrazenych produktl
z dribeziho masa.

Ustanoveni tohoto nafizeni a zejména ustanoveni o jeho kontrole
a provadéni by mela byt v ramci Spolecenstvi pouZzivana
jednotné. Provadéci pravidla pfijatd za timto ucelem by méla
byt rovnéz jednotnd. Je tudiz nezbytné stanovit spoleény postup
pro odbér vzorkll a pfipustné odchylky.

Spotrebitelé musi dostavat dostatecné, jednoznacné a objektivni
informace o uvedenych produktech nabizenych k prodeji a musi
byt zajistén volny pohyb téchto produkti v ramci SpolecCenstvi.
Proto je nezbytné, aby obchodni normy pro driibezi maso v co
nejvy$si mozné mife vychazely ze smérnice Rady 76/211/EHS ze
dne 20. ledna 1976 o sblizovani pravnich pfedpisti ¢lenskych
statl tykajicich se zhotoveni nékterych vyrobkti v hotovém baleni
podle hmotnosti nebo objemu (V).

K udajim nepovinné vyznaCovanym na Stitku patii wdaje
o zpusobu chlazeni a zejména o pfislusSném zptsobu chovu.
V zajmu ochrany spotfebiteld musi pouzivani udaji o zptisobu
chovu spliovat jasné stanovené pozadavky tykajici se podminek
chovu, jakoz i mnozstevnich limiti pro uvadéni nékterych udaju,
jako je ve&k pti porazce, délka vykrmu nebo obsah nékterych
prisad v krmivu.

V piipadé oznaceni chovu ve volném vyb&éhu na obalu masa
z kachen a hus urcenych k produkci ,,foie gras“ je nezbytné
uvést na obal rovnéz tento idaj, aby byl spotiebitel plné infor-
movan o charakteristice produktu.

Komise by méla neustdle kontrolovat, zda vSechny vnitrostatni
predpisy piijaté k provadéni tohoto nafizeni jsou slucitelné
s pravem SpoleCenstvi a s pfislusSnymi obchodnimi normami.
Rovnéz by méla byt pfijata ustanoveni o registraci
a pravidelnych kontrolach podnikd opravnénych pouzivat vyrazy
oznacujici piislusny zptusob chovu. Tyto podniky by mély
z uvedeného divodu vést pravidelné a podrobné zaznamy.

Uvedené kontroly maji odborny charakter, a jejich provadénim
mohou tudiz prfislusné organy jednotlivych c¢lenskych stati

povétit patficné kvalifikované nezavislé subjekty s fadnym oprav-
nénim pii zachovani nutného dozoru a obezfetnosti.

Hospodartské subjekty ve tretich zemich mohou chtit vyznacovat
nepovinné udaje o metodé chlazeni a zptisobu chovu. Jim by to
mélo byt umoznéno prijetim odpovidajiciho piedpisu, avsak za
predpokladu, Ze jim pfislusny organ dané tieti zemé vyda oprav-
néni a Ze tento organ je na seznamu vypracovaném Komisi.

V disledku hospodarského a technického rozvoje doslo ke
zménam v oblasti Upravy driibeziho masa a jeho kontroly a pfi
uvadéni na trh zmrazenych nebo hluboce zmrazenych kutat je
vyznamnym faktorem obsah vody. Proto je nezbytné upravit
prislusna ustanoveni, tudiz by mél byt stanoven maximalni
obsah vody ve zmrazenych a hluboce zmrazenych kutatech
a vypracovan systém kontroly na jatkach a ve vSech fazich

() Ui. vést. L 46, 21.2.1976, s. 1. Smémice naposledy pozménéna smérnici

Evropského parlamentu a Rady 2007/45/ES (Ut. vést. L 247, 21.9.2007,
s. 17).
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uvadéni na trh, aniz by byla porusena zasada volného pohybu
zboZi na jednotném trhu.

V produk¢nich zafizenich by mélo byt kontrolovano mnoZzstvi
absorbované vody a mély by byt vypracovany spolehlivé metody
pro stanoveni obsahu vody pfidané b&hem upravy jatecnich tél
zmrazenych nebo hluboce zmrazenych kufrat, aniz by se rozliso-
valo mezi fyziologickou tekutinou a vodou uvoliujici se pfi
upraveé kurat, nebot’ toto rozliSeni by bylo v praxi obtizné prove-
ditelné.

Mélo by byt zakdzdno uvadét na trh nevyhovujici zmrazena nebo
hluboce zmrazena kurata, aniz by tato skute¢nost byla uvedena na
baleni. V dusledku toho je nutné pfijmout praktickd pravidla
tykajici se udaji vyznacovanych na jednotlivych nebo skupino-
vych balenich podle urceni tak, aby byla usnadnéna kontrola
a aby bylo zajisténo, ze produkty nejsou uzivany k jinym uceltiim.

Je nutné stanovit postup pro feSeni piipadd, kdy kontrola
u zasilky zjisti nedostatky, nebot’ produkty nespliuji pozadavky
tohoto nafizeni. M€l by byt stanoven postup pro feSeni spord,
které mohou vzniknout v souvislosti se zasilkami uvnitf Spole-
censtvi.

V piipadé sporu by Komise méla byt schopna jej fesSit na misté
a pfijmout opatfeni odpovidajici dané situaci.

Predpokladem harmonizace pozadavku tykajicich se obsahu vody
je ziizeni referencni laboratofe Spolecenstvi, jakoz i vnitrostatnich
referen¢nich laboratofi.

Mela by byt poskytovana finanéni pomoc Spolecenstvi.

Mezi Spolecenstvim a referencni laboratofi Spolecenstvi by meéla
byt uzaviena smlouva, ktera stanovi podminky pro vyplaceni
finan¢ni pomoci.

Clenskym statim by mélo byt umoznéno, aby ke kontrole obsahu
vody v zmrazenych a hluboce zmrazenych kutatech pouzivaly
praktické metody. Méla by byt pfijata opatfeni, ktera stanovi
povinnost ¢lenskych statd informovat o téchto metodach Komisi
a ostatni Clenské staty, aby bylo zajisténo jednotné uplatiiovani
tohoto nafizeni.

Opatieni stanovena timto nafizenim jsou v souladu se stanovi-
skem Ridiciho vyboru pro spolecnou organizaci zemédélskych
trha,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cléanek 1

Produkty uvedené v ¢l. 1 odst. 121 pism. e) bod€ ii) nafizeni (ES)
¢. 1234/2007 jsou definovany takto:

1) Jate¢né upravena téla dribeZe

a) KUR DOMACI (Gallus domesticus)

— kufe, brojler: jedinec s ohebnym, nezkostnatélym hibetem
hrudni kosti,

— kohout, slepice (vhodné pro vyvar): jedinec s tuhym, zkost-
natélym hibetem hrudni kosti,

— kapoun: mlady kohout chirurgicky vykastrovany pied dosa-
zenim pohlavni dospélosti a porazeny ve veéku nejméné 140
dnti; po kastraci musi byt kapouni vykrmovani nejméné po
dobu 77 dnu,
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— kuratko: kufe s hmotnosti jate¢né upraveného t€la nizsi nez
650 g (bez drobu, hlavy a béhaki); kute vazici od 650 g do
750 g mize byt nazyvano ,kufatko®, pokud pfi pordzce neni
star§i nez 28 dni. Clenské staty mohou pro kontrolu véku pii
porazce pouzit ¢lanek 12,

— kohoutek: samec kufete nosnicového typu s tuhym, ne vSak
zcela zkostnatélym hibetem hrudni kosti, ktery muze byt
porazen nejdtive ve véku 90 dnt;

b) KRUTY (Meleagris gallopavo dom.)

— mlada krita: jedinec s ohebnym, nezkostnatélym hibetem
hrudni kosti,

— krtta: jedinec s tuhym, zkostnatélym hibetem hrudni kosti;

¢) KACHNY (dnas platyrhynchos dom., Cairina muschata),
KACHNY KRIZENE MULARD (Cairina muschata x Anas
platyrhynchos)

— (mladd) kachna nebo kachinatko, (mladd) kachna pizmova,
(mladd) kachna kiiZzena mulard: jedinec s ohebnym, nezkost-
natélym hibetem hrudni kosti,

— kachna, kachna pizmova, kachna kiizend mulard: jedinec
s tuhym, zkostnatélym hibetem hrudni kosti;

d) HUSY (Anser anser dom.)

— mlada husa nebo house: jedinec s ohebnym, nezkostnatélym
hibetem hrudni kosti. Vrstva podkozniho tuku, ktera pokryva
celé t€lo, musi byt stfedné tenkd az tenkd; tuk mulze vyka-
zovat odchylky v barvé podle zplsobu vyzivy,

— husa: jedinec s tuhym, zkostnatélym hibetem hrudni kosti;
u hus stfedné silnd az silnd vrstva tuku pokryva celé télo;

¢) PERLICKY (Numida meleagris domesticus)

— mlada perlicka: jedinec s ohebnym, nezkostnatélym hibetem
hrudni kosti,

— perlicka: jedinec s tuhym, zkostnatélym hibetem hrudni kosti.

Pro tucely tohoto nafizeni se varianty nazvu drubeze obsazené
v pismenech a) az e) tykajici se jedincti opacného pohlavi povazuji
za rovnocenné.

2) Délené dribeZi maso
a) pulka: pilka trupu ziskana podélnym fezem v roving hrudni kosti
a patefe;
b) c¢tvrtka: predni nebo zadni Ctvrtka vznikla pticnym fezem pulky;

¢) neoddélené zadni Stvrtky: ob& zadni ¢tvrtky veelku, spojené ¢asti
hibetu s biskupem nebo bez néj;

d) prsa: prsni kost a zebra nebo jejich ¢ast, nachazejici se po obou
stranach této kosti, v€etné okolni svaloviny. Prsa mohou byt cela
nebo ptlena;

e) stehno: panevni koncetina zahrnujici kosti stehenni, holenni
a lytkové, obalené svalovinou. Rezy provedeny v kloubech;

f) stehno kufete s Casti hibetu: hmotnost hibetu mize dosdhnout
nejvyse 25 % hmotnosti celého dilu;

g) horni stehno: stehenni kost, obalena svalovinou. Rezy provedeny
v kloubech;

h) spodni stehno: holenni a lytkova kost, obalené svalovinou. Rezy
provedeny v kloubech;
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i) kiidlo: kosti pazni, vietenni a loketni, obalené svalovinou.
U kiidel krit mohou byt pazni kosti vcetné svaloviny nebo
vietenni a loketni kosti v¢etné svaloviny uvadény do obé&hu
oddelené. Hiebeny vcetné zapéstnich kistek mohou nebo nemusi
byt oddéleny. Rezy provedeny v kloubech;

j) neoddelena kiidla: obé kiidla v jednom kuse, spojena cCasti
hibetu, ktera mize dosdhnout podilu nejvyse 45 % hmotnosti
celého dilu;

k) prsni fizek: celd nebo ptlend vykosténa prsni ¢ast, tj. bez hrudni
kosti a Zzeber. Prsni fizek krity mlze byt pouze z vnitfniho
hrudniho svalu;

1) filety z prsou s kli¢ni kosti: prsni filety bez kize, pouze s kli¢ni
kosti a chrupavcitym hibetem hrudni kosti; hmotnost kli¢ni kosti
a chrupavky mtize dosdhnout nejvyse 3 % z celkové hmotnosti
tohoto dilu;

m) magret, maigret: filety z prsou kachen a hus podle bodu 3 tohoto
¢lanku, s kuzi a podkoznim tukem pokryvajicim prsni sval, bez
hlubokého svalu prsniho;

n) u vykosténych kratich stehen: horni stehna nebo spodni stehna,
vykosténa, tj. bez stehenni, holenni a lytkové kosti, celd, nakra-
jena na kosticky nebo na platky.

U produkti uvedenych v pismenech e), g) a h) se slovy ,fezy
provedeny v kloubech® rozumi fezy provedené ve dvou ptimkach
ohranicujicich klouby, jak je graficky znazornéno v piiloze II.

Produkty uvedené v pism. d) az k) mohou byt v Gpravé s kizi nebo
bez ni. Skutecnost, ze produkty uvedené v pism. d) az j) nemaji kizi
nebo Ze produkty uvedené v pism. k) klizi maji, musi byt uvedena na
oznaceni ve smyslu €l. 1 odst. 3 pism. a) smérnice Evropského
parlamentu a Rady 2000/13/ES (*).

3) Foie gras

Jatra hus nebo kachen druhu Cairina muschata nebo Cairina
muschata x Anas platyrynchos, které byly krmeny tak, aby vznikla
tukova bunécna hypertrofie jater.

Driibez, z které se tato jatra vyjimaji, musi byt zcela vykrvena. Jatra
musi byt rovnomémé zbarvena.

Jatra musi mit tuto hmotnost:
— kachni jatra musi mit Cistou hmotnost nejméné 300 g,

— husi jatra musi mit ¢istou hmotnost minimalné 400 g.

Clanek 2
Pro tucely tohoto nafizeni se rozumi:

a) ,jateCn¢ upravenym télem* celé télo ptaka zivocisného druhu podle
¢l. 1 bodu 1 po vykrveni, oSkubani a vykuchani; vynéti ledvin neni
vSak povinné; vykuchané télo lze prodavat s droby nebo bez nich,
pticemz droby se rozumi srdce, jatra, zaludek a krk vlozené do
dutiny bfisni;

b) ,.Castmi jate¢né upravenych tél“ dribezi maso, u kterého lze na
zaklad¢ velikosti a charakteristickych rysi souvislé svalové tkané
urCit, z které Casti jatecné upravené¢ho téla pochazi;

c) ,hotoveé balenym driibezim masem* drtibezi maso v obchodni tiprave
podle podminek stanovenych v ¢l. 1 odst. 3 pism. b) smérnice
2000/13/ES;

(") Ut. vést. L 109, 6.5.2000, s. 29.
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d) ,dribezim masem nebalenym* dribezi maso, které je nabizeno
k prodeji konecnému spotiebiteli bez hotového baleni nebo je zaba-
leno v misté prodeje na zadost zakaznika;

e) ,,uvadénim na trh* drzeni nebo vystavovani za Gcelem prodeje, nabi-
zeni k prodeji, prodej, dodavani nebo jakakoliv jind forma uvadéni
na trh;

f) ,.8arzi“ dribezi maso stejného druhu a typu, stejné tiidy jakosti,
stejné vyrobni série, ze stejnych jatek nebo stejné bourarny, umisté-
nych na témze misté, kde ma byt provedena kontrola. Pro ucely
¢lanku 9 a ptiloh V a VI zahrnuje Sarze pouze hotova baleni stejné
nominalni hmotnostni kategorie.

Cléanek 3

1.  Jate¢né upravena téla dribeze musi byt uvadéna na trh v souladu
s timto nafizenim, a proto jsou nabizena k prodeji v téchto Upravach:

— Casteéné vykuchana (bez stfev, svazand),
— s droby,

— bez drobu.

Lze dodat slovo ,,vykuchana“.

2. Caste¢nd vykuchana jate¢né upravena t&la jsou téla, z nichz nebylo
vyjmuto srdce, jatra, plice, svalnaty zaludek, vole ani ledviny.

3. Pokud neni odstranéna hlava, miize pii obchodni Upravé zstat
v jate¢né upravenych télech pridusnice, jicen a vole.

4.  Mezi droby se fadi pouze tyto organy:

Srdce, krk, svalnaty Zaludek a jatra, jakoz i ostatni ¢asti povazované za
jedlé na trhu, na kterém je ptislusny produkt uren ke konecné spotieb¢.
Jatra musi byt bez zlucniku. Ze zaludku musi byt odstranéna rohovita
membrana a obsah Zaludku musi byt vyprazdnén. Srdce mize byt
s osrdecnikem nebo bez néj. Pokud krk ziistane soucasti jate¢né upra-
veného téla, neni fazen mezi droby.

Pokud se jatecné upravena téla bézn¢ prodavaji bez nékteré¢ho z téchto
Ctyf organd, je nezbytné tuto skutenost uvést na obalu.

5. Kromé nélezitosti, které zavazné stanovi vnitrostatni pravni pred-
pisy pfijaté v souladu se smérnici 2000/13/ES, musi privodni obchodni
dokumentace ve smyslu ¢l. 13 odst. 1 pism. b) uvedené smérnice obsa-
hovat tyto dodatecné udaje:

a) tfidu uvedenou v ptiloze XIV casti B bodu III odst. 1 nafizeni (ES)
¢. 1234/2007;

b) stav, ve kterém je dribezi maso uvadéno na trh, podle pfilohy XIV
Casti B bodu III ¢l 2 odst. 2 nafizeni (ES) & 1234/2007
a doporucenou skladovaci teplotu.

Cléinek 4

1.  Nazvy, pod kterymi se prodavaji produkty podle tohoto nafizeni,
ve smyslu €l. 3 odst. 1 bodu 1 smérmice 2000/13/ES, jsou nazvy
uvedené v ¢lanku 1 tohoto nafizeni a odpovidajici vyrazy v ostatnich
jazycich Spolecenstvi uvedené v pfiloze I tohoto nafizeni a doplnéné:

— v ptipadé celych jate¢né upravenych tél odkazem na pfislusnou
obchodni Gpravu podle ¢l. 3 odst. 1 tohoto nafizeni,

— v pripad¢ délen¢ho driibeziho masa odkazem na prislusny zZivocisny
druh.

2. Nazvy definované v ¢l. 1 bodech 1 a 2 mohou byt doplnény
jinymi vyrazy za piedpokladu, Ze neuvedou spotiebitele v omyl
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a zejména neumozni, aby byly zaménény s jinymi produkty uvedenymi
v €. 1 bodech 1 a 2 nebo s udaji vyznacovanymi podle ¢lanku 11.

Clének 5

1. Produkty jiné nez produkty definované v c¢lanku 1 mohou byt
uvadény na trh v rdmci Spolecenstvi pouze pod nazvy, které neuvadéji
spotiebitele v omyl tim, ze by je povazoval za produkty podle ¢lanku 1
nebo za udaje uvadéné podle ¢lanku 11.

2. Kromé nalezitosti, které zavazné stanovi vnitrostatni pravni pied-
pisy pfijaté v souladu se smérnici 2000/13/ES, musi oznaceni, obchodni
uprava a reklama dribeziho masa urceného pro konecného spotiebitele
spliiovat dalsi pozadavky stanovené v odstavcich 3 a 4 tohoto Clanku.

3. U Ccerstvého dribeziho masa se datum minimalni trvanlivosti
nahradi slovy ,,spotfebujte do“ s piislusSnym datem v souladu s ¢l. 10
smérnice 2000/13/ES.

4. U hotove baleného driibeziho masa musi byt na tomto baleni nebo
na nalepeném Stitku uvedeny rovnéz tyto udaje:

a) tfida uvedena v pfiloze XIV ¢asti B bodu III odst. 1 nafizeni (ES)
¢. 1234/2007,

b) u cCerstvého driibeziho masa celkova cena a cena za hmotnostni
jednotku v maloobchodnim prodeji;

c) stav, ve kterém je drlibezi maso uvadéno na trh podle piilohy XIV
casti B bodu III odst. 2 natizeni (ES) ¢. 1234/2007 a doporucena
skladovaci teplota;

d) registracni Cislo jatek nebo bourarny ptidélené v souladu s ¢lankem 4
nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 853/2004 ()
s vyjimkou piipad, kdy se porcovani a vykostovani provadi
v misté prodeje v souladu s ¢l. 4 odst. 2 pism. d) uvedeného nafi-
zeni;

e) u dribeziho masa dovazeného ze tretich zemi oznaCeni zemé
pivodu.

5. Pokud se driibezi maso prodava bez hotového baleni, s vyjimkou
ptipadt, kdy k porcovani a vykostovani dochéazi v misté prodeje podle
¢l. 4 odst. 2 pism. d) nafizeni (ES) ¢. 853/2004, a za ptedpokladu, ze
toto porcovani a vykostovani se provadi na zadost spotiebitele a v jeho
pfitomnosti, je nezbytné uvadét podle ¢lanku 14 smérnice 2000/13/ES
udaje uvedené v c¢lanku 4.

6.  OdchyIné od ¢l. 3, odst. 5 a odstavell 2 az 5 toho ¢lanku neni
nutné klasifikovat dribezi maso nebo uvadét doplikové udaje podle
uvedenych ¢lankd v pripadé, Ze se jedna o dodavky do zavodi na
porcovani a zpracovani.

Clének 6

Na zmrazené dribezi maso se podle pfilohy XIV ¢&asti B ¢l. 2 odst. 3
natizeni (ES) €. 1234/2007 vztahuji tato doplikova ustanoveni.

Teplota zmrazeného dribeziho masa podle tohoto nafizeni musi byt
stala a ve vSech bodech produktu musi byt udrzovéna na — 12 °C
nebo mén€, s moznosti kratkodobého vykyvu smérem nahoru nejvyse
o 3 °C. K témto pfipustnym odchylkam v teplot¢ produktu mize
dochézet v podminkach dobré trovné skladovéani a distribuce v ramci
lokalni distribu¢ni sit€ a v maloobchodnich prodejnich boxech.

(") Ut. vést. L 139, 30.4.2004, s. 55.
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Clanek 7

1. Jate¢né upravena téla driibeze a délené dribezi maso podle tohoto
nafizeni musi spliiovat nasledujici minimalni pozadavky, aby mohly byt
zatazeny do tfidy jakosti A nebo B:

a) neporu$end, berouce v tivahu obchodni Vipravu;
b) Cista, bez cizich latek, znec€isténi nebo krve;
¢) bez ciziho zapachu;

d) bez viditelnych skvrn krve, s vyjimkou skvrn malych
a nenapadnych;

e) bez vycnivajicich zlomenych kosti;
f) bez viditelnych pohmozdénin.
Cerstva driibez nesmi vykazovat zadné stopy po predchozim mraZeni.

2. Pro zarazeni jate¢né upravenych tél dribeze a déleného driibeziho
masa do tfidy jakosti A musi byt kromé toho splnény tyto pozadavky:

a) dribez musi mit dobrou stavbu téla a musi byt plné¢ zmasila. Prsa
musi byt dobfe vyvinutd, Siroka, zaoblena a zmasild, stehna musi byt
rovnéz zmasila. U kufat, mladych kachen nebo kachnatek a krit
musi byt na prsou, hibetu a hornich stehnech tenkd rovnomérna
vrstva podkozniho tuku. U kohoutd, slepic, kachen a mladych hus
je dovolena silngjsi vrstva tuku. U hus musi stiedné silnad az silna
vrstva tuku pokryvat celé télo;

b) na prsou, stehnech, biskupu, stehennich kloubech a $pickach kiidel
muze byt nékolik malych pirek, Spi¢ek brk a chloupki (filopefi).
U driibeze urcené k piipravé vyvaru, kachen, kriit a hus se mohou
zbytky opefeni vyskytovat i na jinych Castech;

slabé poskozeni, pohmozdéniny a zména barvy jsou piipustné, pokud
jsou v malém rozsahu a malo viditelné a nenachazeji se na prsou
nebo stehnech. Konce kiidel mohou byt odstranény. Pfipustné je
rovnéZ mirné zabarveni konct kiidel a blan;

C

~

d) zmrazena nebo hluboce zmrazena driibeZz nesmi vykazovat zadné
stopy po spaleni mrazem (!) mimo téch, jeZ jsou nahodilé, malé
a nenapadné a nejsou na prsou a stehnech.

Clanek 8

1. Rozhodnuti, kterd se pfijimaji v piipadé nedodrzeni ¢lanku 1, 3
a 7, se musi vztahovat pouze na celou $arzi, ktera byla zkontrolovana
podle tohoto ¢lanku.

2. Vzorek sestavajici z nasledujiciho poctu jednotlivych produktd
vymezenych v ¢lanku 1 je nahodné odebran z kazdé Sarze, kterd ma
byt zkontrolovana na jatkach, v bourarnach, velkoobchodnich
a maloobchodnich skladech nebo v jakékoli jiné fazi uvadéni na trh
zahrnujici rovnéz dopravu nebo pfi celnim odbaveni v ptipadé¢ dovozu
ze tretich zemi.

(") Spaleni mrazem: (ve smyslu zhorSeni jakosti) je trvala, vice ¢i méné lokalné
omezend dehydratace kiize a masa, kterd se miize projevit zménou
— puvodni barvy (vétSinou vyblednutim) nebo
— chuti a viné (ztratou chuti nebo zatuchlosti) nebo
— konzistence (vysusenim, ziskanim houbovitého vzhledu).
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Pfipustny pocet nevyhovujicich jednotek
Velikost vzorku Velikost vzorku . 5
Celkem U¢l 1bodal (')a3
a ¢l. 7 odst. 1

1 2 3 4

100 az 500 30 5 2
501 az 3 200 50 7 3
> 3200 80 10 4

(") Piipustna odchylka v ramci jednoho druhu, nikoliv mezi jednotlivymi druhy

3.  Pfi kontrole Sarze dribeziho masa tfidy jakosti A se uplatiiuje
celkovy pripustny pocet nevyhovujicich jednotek uvedeny ve sloupci
3 tabulky v odstavci 2. Tyto nevyhovujici jednotky mohou v piipadé
prsnich fizkli rovnéz zahrnovat fizky obsahujici az 2 % hmotnostni
chrupavky (ohebny hieben hrudni kosti).

Nicméné pocet jednotek nevyhovujicich ustanovenim ¢lanku 1 bodu 1
a 3, jakoz i ¢lanku 7 odst. 1 nesmi byt vyssi nez hodnoty uvedené ve
sloupci 4 tabulky v odstavci 2.

Pokud jde o ¢lanek 1 bod 3, nelze povazovat za pfipustnou zadnou
nevyhovujici jednotku, pokud jeji hmotnost nedosahuje minimalné
240 g v pripadé kachnich jater a minimalné 385 g v pfipad¢ husich
jater.

4. Pii kontrole Sarze driibeziho masa tfidy jakosti B se pfipustny
pocet nevyhovujicich jednotek zdvojnasobi.

5. Pokud ze zavért kontroly vyplyne, Ze urcita Sarze nesplituje stano-
vené pozadavky, kontrolni organ zakéZze jeji uvedeni na trh nebo dovoz,
jestlize Sarze pochazi ze tieti zemé&, a to do té doby, nez bude fadné
doloZeno, Ze dana SarZe jiz ustanoveni ¢lanku 1 a 7 spliuje.

Cléanek 9

1. Zmrazené nebo hluboce zmrazené druibezi maso, v hotovém baleni
ve smyslu ¢lanku 2 smérnice 76/211/EHS, muze byt rozdéleno do
hmotnostnich kategorii podle pfilohy XIV ¢asti B bodu 3 odst. 3 nafi-
zeni (EHS) ¢. 1234/2007. Hotova baleni mohou byt:

— hotova baleni obsahujici jedno jate¢né upravené télo nebo

— hotova baleni obsahujici jeden nebo vice dild déleného drtibeziho
masa téhoz typu a téhoz zivoc¢isného druhu, dle definice v ¢lanku 1.

2. Na vsech hotovych balenich musi byt podle odstavci 3 a 4
uvedena hmotnost produktu, kterou maji obsahovat a kterd se oznacuje
jako ,,nominalni hmotnost*.

3.  Hotovéa baleni zmrazeného nebo hluboce zmrazeného driibeziho
masa mohou byt rozdélena do kategorii nominalni hmotnosti takto:

a) jatecn¢ upravena téla:

— do 1100 g: hmotnostni kategorie po 50 g (1 050, 1000, 950
atd.),

— od 1100 do 2400 g: hmotnostni kategorie po 100 g (1 100,
1200, 1300 atd.),

— od 2400 g: hmotnostni kategorie po 200 g (2 400, 2 600, 2 800
atd.);

b) délené driibezi maso:

— do 1100 g: hmotnostni kategorie po 50 g (1 050, 1000, 950
atd.),
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— od 1100 g: hmotnostni kategorie po 100 g (1 100, 1200, 1300
atd.).

4.  Hotova baleni uvedend v odstavci 1 musi byt zhotovena tak, aby
spliiovala tyto pozadavky:

a) skutecny obsah nesmi byt v priméru nizsi nez nominalni hmotnost;

b) podil hotovych baleni se zapornou odchylkou vétsi, neZ jsou
pripustné zaporné odchylky stanovené v odstavci 9, musi byt dosta-
tecné maly, aby Sarze hotovych baleni spliiovaly pozadavky kontrol
podle odstavce 10;

¢) zadné hotové baleni se zdpornou odchylkou dvojnasobné vyssi, nez
je odpovidajici ptipustna zapornad odchylka uvedend v odstavci 9,
nesmi byt uvedeno na trh.

Na toto nafizeni se vztahuji definice nominalni hmotnosti, skute¢ného
obsahu a zaporné odchylky stanovené v piiloze I smérnice 76/211/EHS.

5. Pokud jde o odpovédnost baliren nebo dovozeli zmrazeného nebo
hluboce zmrazeného dribeziho masa, jakoz i kontroly provadéné
ptislusnymi organy, pouziji se piiméfené body 4, 5 a 6 prilohy
I smérnice 76/211/EHS.

6. Kontrola hotovych baleni je provadéna formou odbéru vzorkd
a sklada se ze dvou Casti:

— z kontroly skute¢ného obsahu kazdého hotového baleni ve vzorku,

— z kontroly pramérného skuteéného obsahu hotovych baleni ve
vzorku.

Sarze hotovych baleni se povaZuje za piijatelnou, pokud vysledky obou
zminénych kontrol odpovidaji kritériim pro schvaleni vymezenym
v odstavcich 10 a 11.

7. Sarzi tvoii viechna hotové baleni stejné nominalni hmotnosti, stej-
ného typu a stejné vyrobni série, zabalena na stejném misté, kde ma byt
Sarze zkontrolovana.

Velikost Sarze je stanovena takto:

— pokud jsou hotova baleni kontrolovana na konci balici linky, jejich
pocet v kazdé Sarzi se musi rovnat maximalnimu hodinovému
vykonu balici linky, aniz by velikost Sarze byla né€jakym zplisobem
omezena,

— v ostatnich pfipadech je velikost Sarze nejvyse 10 000 hotovych
baleni.

8.  Z kazdé sarze urCené¢ ke kontrole je namatkové odebran vzorek
sestavajici z tohoto poctu hotovych baleni:

Velikost vzorku Velikost vzorku
100-500 30
501-3 200 50
> 3200 80

Pokud je u Sarzi obsahujicich méné nez 100 hotovych baleni provedena
nedestruktivni zkouska ve smyslu ptilohy II smérmice 76/211/EHS, musi
byt jeji vysledky stoprocentni.
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9. U hotovych baleni jednotlivych jatecné upravenych tél dribeze se
pripoustéji tyto zaporné odchylky:

(v gramech)
Ptipustna zaporna odchylka
Nominalni hmotnost
Jate¢né upravena téla Délené drubezi maso
niz8i nez 1 100 25 25
1100 — < 2400 50 50
od 2400 100 50

10.  Pri kontrole skute¢ného obsahu kazdého hotového baleni ve
vzorku se pripustny minimalni obsah vypocita tak, Ze se od nominalni
hmotnosti hotového baleni odecte zaporna odchylka pfipustna pro danou
hmotnost.

Hotova baleni ve vzorku, jejichz skuteCny obsah je nizsi nez pfipustny
minimalni obsah, musi byt povazovana za vadna.

Kontrolovana $arze hotovych baleni se povazuje za pfijatelnou, pokud
pocet zjisténych vadnych jednotek ve vzorku je stejny jako pocet stano-
veny v kritériich pro schvaleni nebo mensi nez tento pocet v souladu
s nasledujici tabulkou; a naopak je zamitnuta, pokud pocet vadnych
jednotek je stejny jako pocet stanoveny v kritériich pro zamitnuti
nebo vys$$i nez tento pocet.

Pocet vadnych jednotek
Velikost vzorku
Kritéria pro schvaleni Kritéria pro zamitnuti
30 2 3
50 3 4
80 5 6

11.  Pii kontrole primérného skutecného obsahu se Sarze hotovych
baleni povazuje za pfijatelnou, pokud je primé&my skuteény obsah hoto-
vych baleni ve vzorku vétsi nez obsah stanoveny v kritériich pro schva-
leni, kterd maji tyto hodnoty:

Velikost vaorku Kritéria pro schvaleni u primémého skuteéného
obsahu
30 — >Qn - 0,503 s
50 — >Qn-0379 s
80 — >Qn—0295s
«— = pramémy skutecny obsah hotovych baleni,
Qn = nominalni hmotnost hotovych baleni,
s = smérodatnd odchylka skutecného obsahu hotovych baleni

v Sarzi.
Smeérodatna odchylka je stanovena postupem podle bodu 2.3.2.2 piilohy
IT smérnice 76/211/EHS.

12.  Udaj o nominalni hmotnosti na hotovych balenich podle tohoto
¢lanku mize byt doplnén dalsimi tdaji, a to tak dlouho, dokud uziti
téchto udaji umoziuje smérnice Rady 80/181/EHS ().

13.  Drilibezi maso dovazené do Spojeného kralovstvi z jinych clen-
skych statd se namatkové kontroluje; kontroly se neprovade€ji na hrani-
cich.

(1) UFt. vést. L 39, 15.2.1980, s. 40.
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Clének 10

Udaje o jedné z nize uvedenych metod chlazeni a odpovidajici vyrazy
v ostatnich jazycich Spolecenstvi uvedené v pfiloze III mohou byt
uvedeny na oznaceni ve smyslu ¢l 1 odst. 3 pism. a) smérnice
2000/13/ES:

— chlazeni vzduchem: chlazeni jate¢né upravenych tél driibeze vychla-
zenym vzduchem,

— chlazeni vzduchem s postiikem: chlazeni jatecné upravenych t¢l
dribeze vychlazenym vzduchem obsahujicim vodni mlhu nebo
s vodnim postiikem,

— chlazeni ve vodni lazni ponofenim: chlazeni jatecné upravenych t¢l
dribeze v nadrzich s vodou nebo s vodou a ledem, s pouzitim
protiproudové metody.

Clének 11

1. K oznaceni zpusobu chovu, s vyjimkou organického
a biologického chovu, mohou byt uvedeny na oznaeni pouze nize
uvedené vyrazy a odpovidajici vyrazy v ostatnich jazycich Spolecenstvi
uvedené v priloze IV, a to ve smyslu ¢l. 1 odst. 3 pism. a) smérnice
2000/13/ES, pokud jsou splnény piislusné podminky stanovené
v priloze V tohoto nafizeni:

a) ,Krmena z .... %, (¢im) ....
b) ,.Extenzivni v hale*;

¢) ,,Volny vybéh®;

d) ,,Tradi¢ni volny vyb&h*;

e) ,,Volny vybéh — tiplna volnost™.

Tyto vyrazy mohou byt doplnény udaji o charakteristice piislusného
zpusobu chovu.

Pokud je na obalu masa z kachen a hus uréenych k produkei ,,foie gras
vyznacen chov ve volném vybéhu (pismena c), d) a e)), pak je nutné
rovnéz uvést vyraz ,,pochazejici z produkce foie gras®.

2. Udaj o véku pii porazce nebo o délce vykrmu lze uvést pouze
tehdy, je-li vyjadfen jednim z vyrazd uvedenych v odstavci 1 a pouze
v ptipadé, ze tento v€k neni nizSi nez veékova hranice stanovena
v ptiloze V pism. b), ¢) nebo d). Toto ustanoveni se vSak nevztahuje
na zvifata uvedena ve ¢tvrté odrazce ¢l. 1 bod 1 pism. a).

3. Odstavce 1 a 2 se pouziji, aniZz by byly dotceny vnitrostatni tech-
pozadavky uvedené v piiloze V a které se vztahuji pouze na producenty
pfislusného clenského statu, a to za pfedpokladu, Zze jsou slucitelné
s pravem SpoleCenstvi a se spoleénymi obchodnimi normami pro
driibezi maso.

4. O vnitrostatnich normach uvedenych v odstavci 3 musi byt infor-
movana Komise.

5. Clenské staty jsou povinny kdykoliv na zadost Komise poskytnout
veskeré informace nezbytné pro posouzeni slucitelnosti norem podle
tohoto ¢lanku s pravem Spolecenstvi a se spoleénymi obchodnimi
normami pro dritbezi maso.
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Clanek 12

1. Jatka opravnénd pouzivat vyrazy podle c¢lanku 11 podléhaji
zvlastni registraci. Musi vést samostatné zaznamy o jednotlivych zplso-
bech chovu, v kterych je uvedeno:

a) jméno a adresa producentl dané driibeze, ktefi jsou zaregistrovani po
kontrole provedené pfislusSnym organem clenského statu;

b) pocet kusti dribeze chovanych kazdym producentem v jednom
vyrobnim cyklu, pokud o tuto informaci uvedeny organ pozada;

¢) pocet a celkova zZiva hmotnost nebo hmotnost jate¢né upraveného
téla dodané a zpracované dribeze;

d) podrobné udaje o prodeji véetné jména a adresy odbérateli po dobu
nejméné Sesti mésicli po odeslani.

2. U producentii uvedenych v odstavci 1 probiha pravidelna kontrola.

Nejméné po dobu Sesti mésicti po odeslani musi uchovavat aktualni

zaznamy o poctu kust dribeze podle jednotlivych zpusobii chovu,

jakoz i o poctu prodanych kusi a jménu a adrese odbérateli,

o mnozstvi a zdroji dodaného krmiva.

Kromé toho musi producenti s produkei ve volném vyb&hu vést rovnéz
zaznamy o datu, kdy byl dribeZi poprvé umoznén vstup do volného
vybéhu.

3. Vyrobci a dodavatelé krmiv musi po dobu nejméné Sesti mésicti
od odeslani uchovavat zaznamy, které prokazi, ze slozeni krmiva doda-
ného producentiim u zpusobti chovu uvedenych v €l. 11 odst. 1 pism. a)
odpovida vyznacenym udajim o pouzitém krmivu.

4. Lihné musi vést zaznamy o drubezi povazované za pomalu
rostouci druh a dodavané producentim u zpusobii chovu uvedenych
v ¢l. 11 odst. 1 pism. d) a e), a to po dobu nejméné Sesti mésicti po
odeslani.

5. Pravidelnd kontrola tykajici se provadéni ¢lanku 11 a odstavci 1
az 4 tohoto ¢lanku se vykonava:

a) na farmé: minimaln¢ jednou béhem vyrobniho cyklu;
b) u vyrobci a dodavatelii krmiva: minimalné jednou za rok;
¢) na jatkach: minimalné Ctytikrat za rok;

d) v lihni: minimalné jednou za rok u zpdsobt chovu uvedenych v ¢l
11 odst. 1 pism. d) a e).

6. Kazdy clensky stat poskytne ostatnim clenskym statim a Komisi
seznam schvélenych jatek zaregistrovanych podle odstavce 1;
v seznamu uvede jméno a adresu, jakoz i Cislo pridélené kazdym
z nich. O vSech zménach tohoto seznamu musi byt na pocatku kazdého
ctvrtleti kalendainiho roku informovany ostatni ¢lenské staty i Komise.

Clének 13

V piipadé kontroly vyznacovani zptisobu chovu podle ¢l. 121 pism. e)
bodu v) nafizeni (ES) €. 1234/2007 musi subjekty povétené clenskymi
staty spliiovat pozadavky stanovené v evropské normé¢ ¢. EN/45011 ze
dne 26. cervna 1989 a soucasné je musi schvalit a kontrolovat pfislusné
organy jednotlivych clenskych stati.

Clének 14

Drtibezi maso dovazené ze tretich zemi mize byt oznaceno jednim nebo
vice nepovinnymi udaji uvedenymi v ¢lancich 10 a 11, pokud je pfilozeno
osvédceni vystavené piislusSnym organem zemé ptivodu jako doklad, ze
dotcené produkty spliuji pozadavky piislusnych ustanoveni tohoto natizeni.

Na zadost treti zemé vypracuje Komise seznam téchto organt.
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Clanek 15

1. Aniz je dotCen €l. 16 odst. 5 a ¢l. 17 odst. 3, zmrazena a hluboce
zmrazena kufata mohou byt uvadéna na trh ve SpolecCenstvi za ucelem
vykonu povolani nebo k obchodnim éelim pouze tehdy, pokud obsah
vody neni vys§i neZ technicky nevyhnutelné hodnoty stanovené analy-
tickou metodou popsanou v piiloze VI (odkapavaci metoda) nebo
metodou popsanou v piiloze VII (chemickd metoda).

2.  Prislusné organy povétrené kazdym clenskym statem zajisti, aby
jatka pfijala vSechna nezbytna opatfeni ke splnéni pozadavkt odstavce
1 a zejména aby

— byly odebirany vzorky pro sledovani absorpce vody béhem chlazeni
a obsahu vody v zmrazenych a hluboce zmrazenych kuratech,

— vysledky kontrol byly zaznamenany a uchovany po dobu jednoho
roku,

— kazda Sarze byla oznacena tak, aby bylo mozné zjistit datum jeji
vyroby; toto oznaceni Sarze musi byt zapsané ve vyrobnich zazna-
mech.

Clanek 16

1. Pravidelné kontroly absorbované vody podle piilohy IX nebo
kontroly podle pftilohy VI jsou provadény na jatkach nejméné jednou
za osmihodinovy pracovni blok.

Pokud tyto kontroly zjisti, Ze mnoZstvi absorbované vody je vétSi nez
povoleny celkovy obsah vody podle tohoto nafizeni, pficemz se bere
v tivahu voda absorbovana jate¢nimi tély béhem jednotlivych etap zpra-
covani nepodléhajicich kontrole, a pokud je mnozstvi absorbované vody
vétsi nez hodnoty uvedené v bodé 10 piilohy IX nebo v bodé 7 piilohy
VI, musi jatka neprodlené provést nezbytné technické pravy procesu
zpracovani.

2. Ve vsech pripadech uvedenych ve druhém pododstavci odstavee 1
a v kazdém pfipadé¢ nejméné jednou za kazdé dva mésice se provadi
kontroly obsahu vody podle ¢l. 15 odst. 1 odbérem vzorkii ze zmraze-
nych a hluboce zmrazenych kufat z kazdych jatek podle piilohy VI
nebo VII, podle rozhodnuti piislusného organu clenského statu. Tyto
kontroly se neprovadéji u jatecnich t€l, u kterych je prislusnému organu
uspokojivé dolozeno, Ze jsou uréena vyhradné pro vyvoz.

3. Za provadéni kontrol uvedenych v odstavcich 1 a 2 odpovidaji
pfislusné organy nebo organy v jejich pravomoci. Pfislusné organy
mohou ve zvlastnich pfipadech zvolit pfisnéjsi piistup pii uplatiovani
odstavce 1, a zejména bodl 1 a 10 ptilohy IX, jakoZ i odstavce 2 tohoto
¢lanku pti kontrole uréitych jatek, pokud bude nutné zajistit, aby
celkovy obsah vody odpovidal hodnotdm stanovenym timto nafizenim.

Ve vsech ptipadech, kdy se zjisti, ze uritd Sarze zmrazenych nebo
hluboce zmrazenych kufat nevyhovuje tomuto nafizeni, je mozné
znovu zacit s provadénim kontrol v minimalnich intervalech podle
odstavce 2 teprve tehdy, az tfi po sob¢ nasledujici kontroly, provedené
podle ptiloh VI nebo VII a zaméfené na vzorky odebrané béhem tii
riznych dnt produkce v obdobi maximalné Ctyi tydntl, prokazi nega-
tivni vysledky. Naklady na tyto kontroly hradi pfislusna jatka.

4.  Pokud pfi chlazeni vzduchem odpovidaji vysledky kontroly podle
odstavcll 1 a 2 pozadavkiim stanovenym v ptilohach VI az IX po dobu
Sesti mésict, Cetnost kontrol podle odstavce 1 mulze byt snizena na
jednou za meésic. AvSak neplnéni pozadavkil stanovenych
v uvedenych pfilohdich méa za nasledek opétovné zavedeni kontrol
podle odstavce 1.

5. Pokud vysledky kontroly podle odstavce 2 piekracuji ptipustné
hodnoty, pfislusna SarZe je povazovana za nevyhovujici tomuto nafizeni.
V takovém ptipad¢é vS§ak mohou piislusna jatka pozadat, aby byla prove-
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dena druha kontrolni analyza v referencni laboratofi daného c¢lenského
statu s pouzitim metody, kterou zvoli ptislusny organ tohoto ¢lenského
statu. Naklady na kontrolni analyzu hradi nabyvatel Sarze.

6.  Pokud je po provedeni uvedené kontrolni analyzy nezbytné pova-
Zovat danou Sarzi za nevyhovujici tomuto nafizeni, pfijmou piislusné
organy vhodna opatieni, jejichz cilem je umoznit uvedeni takové Sarze
na trh Spolecenstvi pouze pod podminkou, Ze jednotliva a skupinova
baleni jate¢né upravenych tél uvedou jatka na trh pod dohledem pfislus-
ného organu; tato baleni musi byt opatiena paskou nebo Stitkem, na
kterych je velkymi Cervenymi pismeny uveden nejméné jeden z tidaji
stanovenych v priloze X.

Sarze uvedena v prvnim pododstavci ziistava pod dohledem piisluiného
organu, dokud neni oznacena podle tohoto odstavce nebo urcena
k jinému t&elu. Sarze uvedena v prvnim pododstavci ziistiva pod
dohledem pfislusného organu, dokud neni oznacena podle tohoto
odstavce nebo urcena k jinému ucelu.

Pokud je pfislusnému organu dolozeno, ze Sarze uvedena v prvnim
pododstavei je urcena k vyvozu, pfijme pfislusSny organ vsechna
nezbytna opatieni, aby uvedena Sarze nemohla byt uvedena na trh ve
Spolegenstvi. Udaje uvedené v prvnim pododstavei musi byt vyznageny
na napadném misté tak, aby byly snadno viditelné, jasné Ccitelné
a nesmazatelné. Nesmi je zadnym zplsobem zakryvat, piekryvat nebo
prerusovat jiné napisy nebo obrazové znaceni. Pismena musi byt
u jednotlivych baleni nejméné 1 cm vysoka a u skupinovych baleni 2
cm.

Clének 17

1.  Pokud existuje vazné podezieni, Zze by zasilka mohla byt nevy-
hovujici, mize Clensky stat uréeni provést nediskriminacni kontrolu
zmrazenych nebo hluboce zmrazenych kufat na zékladé odebranych
vzorkl, aby zjistil, zda zasilka spliiuje pozadavky stanovené
v Clancich 15 a 16.

2. Kontrola podle odstavce 1 se provadi v misté urceni zbozi nebo na
jiném vhodném misté¢ za predpokladu, Ze toto misto se nenachazi
v prostoru hranic a co nejméné narusuje plynulost dodavky a ze po
odebrani vhodného vzorku mtize zbozi normalné pokracovat do mista
svého urCeni. Tyto produkty vSak nemohou byt prodany konec¢nému
spotiebiteli, dokud nejsou k dispozici vysledky kontroly.

Uvedené kontroly musi byt provadény co nejrychleji, aby nepatficné
neoddalovaly uvedeni produkti na trh nebo nepusobily zpozdéni,
kterd by mohla vést ke zhorSeni jakosti.

Vysledky kontrol, vSechna néslednd rozhodnuti, jakoz i divody piijeti
téchto rozhodnuti musi byt oznameny odesilateli a pfijemci nebo jejich
zastupcim nejpozdéji do dvou pracovnich dnli po odebrani vzorki.
Rozhodnuti pfijata pfisluSnym organem clenského statu urceni
a zdtvodnéni téchto rozhodnuti jsou ozndmena pfislusSnému organu
¢lenského statu odeslani.

Pokud o to odesilatel nebo jeho zastupce pozada, jsou mu uvedena
rozhodnuti a zdivodnéni sd€lena pisemné a zaroven je podrobné infor-
movan o pravu na odvolani, kterého mlze vyuzit v rdmci platnych
pravnich pfedpisti ¢lenského statu urceni, jakoz i o pfislusném postupu
a piislusnych lhitach.

3.  Pokud vysledky kontroly podle odstavce 1 prekracuji piipustné
hodnoty, mize nabyvatel pfislusné Sarze pozadat, aby byla provedena
kontrolni analyza v jedné z referen¢nich laboratoii uvedenych v piiloze
XI s pouzitim stejné metody jako pfi pivodnim testu. Naklady spojené
s kontrolni analyzou hradi nabyvatel Sarze. Ukoly a pravomoci referenc-
nich laboratofi jsou stanoveny v pfiloze XII.
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4. Pokud z vysledki kontroly provedené¢ podle odstavcu 1 a 2,
pfipadné rovnéz z vysledkll vyzadané kontrolni analyzy vyplyne, Ze
zmrazena nebo hluboce zmrazena kutata nesplituji pozadavky stanovené
v Clancich 15 a 16, pfislusny organ clenského statu urceni uplatni
postupy stanovené v ¢l. 16 odst. 6.

5.V pripadech stanovenych v odstavcich 3 a 4 se pfislusny organ
¢lenského statu uréeni neprodlené spoji s ptislusnymi organy Elenského
statu odeslani. Prislusné organy Cclenského statu odeslani piijmou
vSechna nezbytna opatfeni a informuji pfislusny organ clenského statu
urceni o zaméfeni provedenych kontrol, o pfijatych rozhodnutich, jakoz
i o divodech, pro¢ byla tato rozhodnuti pfijata.

Pokud kontroly podle odstaveti 1 a 3 prokazi opakované nedostatky
nebo pokud podle nazoru clenského statu odeslani jsou tyto kontroly
provadény bez dostateéného zdivodnéni, pfislusné organy dotyénych
Clenskych stati o tom uvédomi Komisi.

V mife nezbytné pro zajisténi jednotného provadéni tohoto nafizeni
nebo na zadost piislusného organu clenského statu urceni a podle
charakteru zjisténych nedostatkti Komise muze

— vyslat do doty¢ného zafizeni skupinu odborniki a spolu
s piisluSnymi organy daného statu provést kontroly na mist¢ nebo

— pozadat piislusny organ clenského statu odeslani, aby vzorky
produktd dotyéného podniku odebiral castéji a aby v piipadé
nutnosti uplatnil sankce podle clanku 194 nafizeni (ES)
¢. 1234/2007.

Komise uvédomi ¢&lenské stity o svych zavérech. Clenské stity, na
jejichz uzemi je kontrola provadéna, poskytnou odbornikiim veSkerou
pomoc nezbytnou pro vykon jejich ¢innosti.

Dokud nejsou znamy zavéry Komise, musi Clensky stat odeslani, na
zadost ¢lenského statu urceni, zintenzivnit kontroly produkti pochaze-
jicich z doty¢ného zafizeni.

Pokud ucelem téchto opatfeni je odstranit opakujici se nedostatky
zjisténé v urCitém zafizeni, Komise nauctuje naklady vzniklé
v souvislosti s pouzitim ustanoveni odrazek tfetiho pododstavce dotyc-
nému podniku.

Clének 18

1. Piislusné organy clenskych statl neprodlené informuji ptislusnou
narodni referencni laboratot o vysledcich kontrol uvedenych v ¢lancich
15, 16 a 17, které provedly nebo které byly provedeny pod jejich
dozorem.

Narodni referencni laboratofe ptedaji vysledky kontrol uvedenych
v odstavei 1 do 1. Cervence kazdého roku za pouziti formulafe uvede-
ného v piiloze Xlla tohoto nafizeni. Podle postupu uvedeného v ¢lanku
195 natizeni (ES) ¢. 1234/2007 jsou vysledky ptedkladany fidicimu
vyboru k posouzeni.

2. Clenské staty piijmou prakticka opatieni k provadéni kontrol podle
¢lankd 15, 16 a 17 ve vSech fazich uvadéni produkti na trh, vcetné
kontrol dovozl ze tfetich zemi provadénych pii celnim odbaveni podle
priloh VI a VII. O téchto opatfenich uvédomi ostatni ¢lenské staty
a Komisi. VSechny dutlezit¢ zmény musi byt okamzit¢ oznameny
ostatnim c¢lenskym statim a Komisi.

Cléanek 19

Komise odbornikll pro kontrolu obsahu vody v dribezim mase putisobi
jako koordinacni organ pro posuzovani ¢innosti narodnich referen¢nich
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laboratoti. Sklada se ze zastupcti Komise a narodnich referencnich labo-
ratofi. Ukoly komise a narodnich referencnich laboratofi, jakoz
i organizacni struktura komise jsou uvedeny v ptiloze XII.

Finanéni pomoc se referencni laboratofi vyplaci podle podminek
smlouvy uzaviené mezi Komisi zastupujici SpoleCenstvi a laboratofi.

Generalni feditel generalniho feditelstvi pro zeméd€lstvi bude povéten,
aby smlouvu jménem Komise podepsal.

Clének 20

1. Cerstvé, zmrazené nebo hluboce zmrazené délené dribeZi maso
uvedené niZze mize byt uvadéno na trh Spolecenstvi za ucelem vykonu
povolani nebo k obchodnim uGcéelim pouze za piedpokladu, Ze obsah
vody nepiekracuje technicky nevyhnutelné hodnoty stanovené analy-
tickou metodou uvedenou v piiloze VIII (chemicky test). Tyka se to
téchto skupin délené¢ho driibeziho masa:

a) kufeci prsni fizek, s klicni kosti nebo bez ni, bez kize;
b) kufeci prsa, s kuzi;

¢) kufeci horni stehna, spodni stehna, stehna, stehna spojena s casti
hibetu, zadni ctvrtky, s kizi,

d) krati prsni fizek, bez kize;

e) kruti prsa, s kuzi;

f) krati horni stehna, spodni stehna, stehna, s kuzi;
g) vykosténa kruti stehna, bez kize.

2.  Prislusné organy povéfené Cclenskymi staty zajisti, aby jatka
a porcovaci zdvody, které mohou ¢€i nemusi byt soucasti jatek, pfijaly
veskerd opatfeni nezbytnad pro splnéni pozadavkti podle odstavce 1,
a zejména aby:

a) absorpce vody byla na jatkach pravidelné kontrolovana podle ¢l. 16
odst. 1 rovnéz u jate¢né upravenych tél kutat a krit urCenych
k produkci Cerstvého, zmrazen¢ho a hluboce zmrazeného déleného
dribeziho masa podle odstavce 1 tohoto clanku. Tyto kontroly se
provadéji minimalné¢ jednou za osmihodinovou pracovni dobu.
Nicmén¢ absorpce vody nemusi byt pravidelné kontrolovana
u jatecn¢ upravenych t€l krtut chlazenych vzduchem. Limitni hodnoty
uvedené v piiloze IX bodu 10 se vztahuji rovnéz na jate¢né upravena
téla krit;

b) vysledky kontrol byly zaznamenany a uchovany po dobu jednoho
roku;

c) kazda Sarze byla oznacena tak, aby bylo mozné zjistit datum jeji
vyroby; toto oznaCeni Sarze musi byt zapsané ve vyrobnich zazna-
mech.

Pokud pfi chlazeni kufat vzduchem odpovidaji vysledky kontrol podle
pismene a) a odstavce 3 pozadavkiim stanovenym v piilohach VI az IX
po dobu Sesti mésicli, Cetnost kontrol podle pismene a) muze byt
snizena na jednou za mésic. Neplnéni pozadavki stanovenych
v ptilohach VI az IX ma za nasledek opétovné zavedeni kontrol
podle pismene a).

3. Minimaln¢ jednou za tfi mésice se provadéji kontroly obsahu vody
ve zmrazeném a hluboce zmrazeném déleném dribezim mase podle
odstavce 1 na zdklad¢ vzorkti odebranych v kazdém porcovacim
zavode, ktery délené dribezi maso vyrabi, a to zplisobem stanovenym
v piiloze VIIL. Tyto kontroly se neprovadéji u déleného dribeziho masa,
u néjz je prislusnému organu uspokojivé dolozeno, ze je urceno
vyhradné na vyvoz.
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Pokud urcity porcovaci zavod spliiuje pozadavky stanovené v piiloze
VIII po dobu jednoho roku, snizuje se ¢etnost kontrol na jednou za Sest
mésicll. Avsak neplnéni uvedenych pozadavkii ma za nésledek opétovné
zavedeni kontrol podle prvniho pododstavce.

4.  Ustanoveni ¢l. 16 odst. 3 az 6 a ¢lanky 17 a 18 se pouziji piimé-
fené na délené dribezi maso podle odstavce 1 tohoto ¢lanku.

Cldnek 21
Natizeni (EHS) ¢. 1538/91 se zruSuje od 1. Cervence 2008.

Odkazy na zrusené nafizeni a na natizeni (EHS) ¢. 1906/90 se povazuji
za odkazy na toto nafizeni, v souladu se srovnavaci tabulkou obsazenou
v priloze XIII.

Clének 22

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacatym dnem po vyhlasSeni
v Urednim vestniku Evropské unie.

Pouzije se ode dne 1. ¢ervence 2008.

Toto nafizeni je zavazné v celém rozsahu a piimo pouzitelné ve vsech
¢lenskych statech.



PRILOHA I

ClL 1 bod 1 — Nazvy jateén& upravenych tél dribeZe

bg es cs da de et el en fr it Iv
Iue, Pollo (de | Kufe, brojler | Kylling, slag- | Hahnchen Tibud, broiler | Kotémovio Chicken, Poulet (de | Pollo, Calis, broilers
Opoiinep carne) tekylling Masthuhn IMetetvol o | broiler chair) ‘Broiler’
Koteg  (kpeo-
TOTAPAYOYNG)
Ieren, Gallo, gallina | Kohout, Hane, hene, | Suppenhuhn Kuked, kanad, | ITetewvoi  xon | Cock, hen, | Coq, poule (a | Gallo, gallina | Gailis, vista,
KOKOIIIKa slepice, suppehene hautamiseks KOTEG (yw | casserole, or | bouillir) Pollame  da | sautéta vai
drtibez na voi  keetmi- | Bpdoipo) boiling fowl brodo varita majputnu
peeni, nebo seks mdeldud gala
vafeni kodulinnud
Tleren (yroewn, | Capon Kapoun Kapun Kapaun Kohikukk Komdvia Capon Chapon Cappone Kapauns
CKOIIEH)
Slpka, nerne Polluelo Kufatko, Poussin, Stubenkiiken Kana- ja | Neoooog, Poussin, Poussin, Galletto Calitis
kohoutek Coquelet kukepojad TETEWVAPL Coquelet coquelet
Munaj neren Gallo joven Mlady kohout | Unghane Junger Hahn | Noor kukk Ietewvapt Young cock Jeune coq Giovane gallo | Jauns gailis
(Mnapna) Pavo (joven) (Mlada) krata | (Mini) kalkun | (Junge) Pute, | (Noor) kalkun | (Neopoi) (Young) Dindonneau, (Giovane) (Jauns) titars
myika (Junger) Yoot ko | turkey (jeune) dinde | tacchino
Truthahn YOALOTOVAEG
Ilyiika Pavo Krita Avlskalkun Pute, Truthahn | Kalkun T'drot kot | Turkey Dinde (a | Tacchino/a Titars
YOALOTOVAEG bouillir)
(Mnana) Pato  (joven | (Mladd) (Ung) and | Frithmastente, | (Noor) part, | (Neapéq) (Young) duck, | (Jeune) (Giovane) (Jauna) pile,
maruma, mnare | o anadino), | kachna, (Ung) Dberbe- | Jungente, pardipoeg. TOMIEG 1N | duckling, canard, anatra piléns, (jauna)
(mimama) pato de | kachné, riand (Junge) (noor) musku- | Tomdkuo, (Young) caneton, (Giovane) muskuspile,
MYCKyCHa Barbaria (mlada) (Ung) mular- | Barbarieente spart, (noor) | (veapéc) Muscovy duck | (jeune) canard | Anatra muta (Jauna) Mulard
MaTuIia, (joven), pato | Pizmova dand (Junge Mular- | mullard nameg BapPa- | (Young) de Barbarie, | (Giovane) pile
(mmam) mromap | cruzado kachna, dente) piag, (veapéc) | Mulard duck | (jeune) canard | Anatra
(joven) (mlada) nomeg mulard mulard ‘mulard’
kachna
Mulard
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bg es cs da de et el en fr it Iv
TTatuna, Pato, pato de | Kachna, Avlsand Ente, Barba- | Part, musku- | [Tdtieg, métieg | Duck, Canard, Anatra Anatra | Pile, musku-
MYCKyCHa Barbaria, pato | Pizmova Avlsberbe- riecente spart, mullard | BapBopiog Muscovy canard de | muta Anatra | spile, Mulard
MaTuIia, cruzado kachna, riand Mulardente ndtieg mulard | duck, Mulard | Barbarie @ | ‘mulard’ pile
MIOJIap kachna Avlsmular- duck bouillir),

Mulard dand canard mulard
(a bouillir)
(Mnana) Oca (joven), | Mlada husa, | (Ung) gas Frithmastgans, | (Noor) hani, | (Neapéc) (Young) (Jeune) oie ou | (Giovane) oca | (Jauna)  zoss,
T'bCKa, ThCE ansaron house (Junge) Gans, | hanepoeg XNVES 1N | goose, gosling | oison zoslens
Jungmastgans xNvaKa
I'scka Oca Husa Avlsgés Gans Hani Xnveg Goose Oie Oca Zoss
(Mnapna) Pintada Mlada (Ung) (Junges) Perl- | (Noor) (Neapéq) (Young) (Jeune) (Giovane) (Jauna)  pérlu
TOKa4Ka (joven) perlicka perleheone huhn parlkana PPOYKOKOTEG guinea fowl pintade Pinta- | faraona vistina
deau
Toxauka Pintada Perlicka Avlsperlehene | Perlhuhn Parlkana Dpaykokoteg | Guinea fowl Pintade Faraona Perlu vistina

It hu mt nl pl pt o sk sl fi sV
Visciukas Brojler csirke, | Fellus, brojler | Kuiken, Kurcze, Frango Pui de camne, | Kurca, brojler | Pitovni Broileri Kyckling, slakt-
broileris pecsenyec- braadkuiken broiler broiler pisc¢anec - kyckling

sirke brojler (broiler)
Gaidys, vista, | Kakas és tyuk | Serduk, Haan, hen | Kura rosotowa | Galo, galinha | Cocos, gdina | Kohut, sliepka | Petelin, kokos, | Kukko, kana Tupp, hoéna,
skirti troskinti | (foéznivald tigiega soep- of sau carne de perutnina  za gryt-, eller
arba virti baromfi) (tal-brodu) stoofkip pasare pentru pecenje ali kokhona
fiert kuhanje
Kapliinas Kappan Hasi Kapoen Kapton Capao Clapon Kaptin Kopun Chapon (syot- | Kapun
tokukko)
Visciukas Minicsirke Ghattuqa, Piepkuiken Kurczatko Franguitos Pui tineri Kur¢iatko Mlad Kananpoika, Poussin,
coquelet piS¢anec, mlad | kukonpoika Coquelet
petelin
(kokelet)
Gaidziukas Fiatal kakas Serduk  zghir | Jonge haan Mtody kogut | Galo jovem Cocos tanar Mlady kohut | Mlad petelin Nuori kukko Ung tupp
fl-eta
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It hu mt nl pl pt ro sk sl fi sV

Kalakuciukas | Pecsenyepu- Dundjan (Jonge) (Mtody) indyk | Peru Curcan (tandr) | Mlada morka | (Mlada) pura | (Nuori) kalk- | (Ung) kalkon

lyka, gigant- | (zghir fl-eta) kalkoen kuna

pulyka,

ndvendék

pulyka
Kalakutas Pulyka Dundjan Kalkoen Indyk Peru adulto Curcan Morka Pura Kalkkuna Kalkon
Anciukai, Pecsenye- Papra (zghira | (Jonge) eend, | (Mloda) Pato, Pato | Rata (tanara), | (Mlada (Mlada) raca, | (Nuori) ankka, | (Ung) anka,
muskusinés kacsa, fl-eta), papra | (Jonge) kaczka Barbary, Pato | rata  (tanara) | kacica), kaca, | racka, (mlada) | (Nuori) ankunge (ung)
anties Pecsenye zghira (fellus | Barbarijse tuczona, Mulard din specia | (Mlada) muskatna myskiankka mulardand
anciukai, pézsmakacsa, | ta’ papra) | eend (Jonge) | (Mloda) Cairina pizmova raca, (mlada) (ung) myskand
mulardinés Pecsenye muskovy SMulard”- kaczka moschata, rata | kacica, mulard raca
anties mulard-kacsa | (zghira fl-eta), | eend pizmova, (tanara) (Mlady)
anciukai papra mulard (Mtoda) Mulard mulard

kaczka mulard
Antis, musku- | Kacsa, Papra, papra | Eend Barba- | Kaczka, Pato  adulto, | Rata, rata din | Kacica, Raca, Ankka, Anka, mular-
siné antis, | Pézsma kacsa, | muscovy, rijse eend | Kaczka pato adulto | specia Cairina | Pyzmova muskatna myskiankka dand, myskand
mulardiné Mulard kacsa | papra mulard | ,,Mulard”- pizmowa, Barbary, pato | moschata, rata | kacica, raca, mulard
antis eend Kaczka adulto Mulard | Mulard Mulard raca
mulard

Zasiukas Fiatal liba, | Wizza (zghira | (Jonge) gans Mtoda ges Ganso Gascad (tanara) | (Mlada) hus, | (Mlada) gos, | (Nuori) hanhi | (Ung) gés,

pecsenye liba | fl-eta), fellusa huasa goska gasunge

ta’ wizza

7Zasis Liba Wizza Gans Ges Ganso adulto | Gasca Hus Gos Hanhi Gas
Perliniy visty | Pecsenye- Farghuna (Jonge) parel- | (Mtoda) Pintada Bibilica adulta | (Mlada) (Mlada) (Nuori) helmi- | (Ung) pérlhona
viséiukai gyongyds (2ghira fl-eta) | hoen perliczka perlicka pegatka kana
Perlinés vistos | Gyongytyuk Farghuna Parelhoen Perlica Pintada adulta | Bibilica Perlicka Pegatka Helmikana Pérlhona
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C1. 1 bod 2 — Nazvy déleného driibeZiho masa

bg es cs da de et el en fr it Iv
a) TTonosunka Medio Pulka Halvt Hilfte  oder | Pool Micd Half Demi ou | Meta Puse
Halbes moitié
b) Yersbprunka | Charto Ctvrtka Kvart (Vorder-, Veerand Tetaptmuopo | Quarter Quart Quarto Ceturdala
Hinter-)Viertel
c) Hepaznenenn | Cuartos Neoddélena Sammenhean- | Hinterviertel Lahtiloikamata | Adwympioto. | Unseparated Quarts posté- | Cosciotto Nesadalitas
YETBBPTUHKH | traseros zadni ¢tvrtka | gende am Stiick koivad tetopnpope | leg quarters rieurs non kaju ceturdalas
¢ OyTuerara unidos larstykker oSOV séparés
d) I'span, Os0 | Pechuga Prsa Bryst Brust, halbe | Rind >tmbog Breast Poitrine, blanc | Petto con osso | Kritina
Meco WU Brust, ou filet sur os
¢une ¢ xocT halbierte Brust
e) Bytue Muslo Stehno Helt lar Schenkel, Koib 168 Leg Cuisse Coscia Kaja
y contramuslo Keule
f) Byrde ¢ wacr | Charto trasero | Stehno kufete | Kyllingelar Héhnchen- Koib koos | ITodt and | Chicken leg | Cuisse de | Coscetta Cala kaja ar
or repba, | de pollo s Casti zad med en del af | schenkel mit | seljaosaga KotoémovAo e | with a portion | poulet  avec muguras daju
HpHKpEeH ryggen Riickenstiick, éva koppdtt | of the back une  portion
KBbM HETO Hithnerkeule ™mg poayNg du dos
mit  Riicken-
stiick
g) Benpo Contramuslo Horni stehno | Overlar Oberschenkel, | Reis Mnpdg Thigh Haut de cuisse | Sovraccoscia Skinkis
Oberkeule (umodTy)
h) Tlondenpuria Muslo Dolni stehno | Underlar Unterschenkel, | Saaretiikk KvAun Drumstick Pilon Fuso Stilbs
(palicka) Unterkeule
i) Kpuiio Ala Kitidlo Vinge Flugel Tiib Drepodya Wing Aile Ala Sparns
7 Hepaznenenn | Alas unidas Neodd¢lena Sammenhan- | Beide Fliigel, | Lahtildikamata | Adwydpioteg | Unseparated Ailes non | Ali non sepa- | Nesadaliti
KpHiia kridla gende vinger | ungetrennt tiivad PTEPODYES wings séparées rate sparni
k) Ddune ot | Filete de | Prsni fizek Brystfilet Brustfilet, Rinnafilee duéto Breast fillet Filet de | Filetto, fesa | Kriitinas fileja
repaure, 0s1o | pechuga Filet aus der otBovg poitrine, (tacchino)
Meco Brust, Filet blanc, filet,
noix
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Due oT
TbpAUTE c
Hmena‘

Filete de
pechuga con
clavicula

Filety z prsou
(Kliéni  kost
s chrupavkou
prsni kosti
véetné svalo-
viny

v pfirozené
souvislosti,
kli¢. kost
a  chrupavka
max. 3%
z cel. hmot-
nosti)

Brystfilet med

onskeben

Brustfilet mit
Schliisselbein

Rinnafilee
koos
harkluuga

Dukéto

ombovg e
KAE100KOKOAO

Breast  fillet
with wishbone

Filet
poitrine
clavicule

de
avec

Petto (con
forcella), fesa
(con forcella)

Kratinas fileja
ar krasukaulu

Hetnbcro
e

Magret,
maigret

Magret,
maigret
(filety z prsou
kachen a hus
s kazi
a podkoznim
tukem pokry-
vajicim  prsni
sval, bez
hlubokého
svalu prsniho)

Magret,
maigret

Magret,
Maigret

Rinnaliha
(,,;magret” voi
,maigret”)

Maigret,
magret

Magret,
maigret

Magret,
maigret

Magret,
maigret

Piles kriitina

O6e3kocTeH
IyemKy OyT

Carne de
muslo

y contramuslo
de pavo
deshuesada

U vykosté-
nych  kritich
stehen

Udbenet
af
kalkunlar

ked
hele

Entbeintes
Fleisch  von
Putenschen-
keln

Kalkuni
konditustatud
koivaliha

Kpéag modov
YOAOTTOVAOG
xopis KéKoro

Deboned
turkey
meat

leg

Cuisse
désossée
dinde

de

Carne di
coscia di
tacchino
disossata

Atkaulotai
titara kaju galai

hu

mt

nl

pl

pt

ro

sk

sl

fi

%

a)

Pusé

Fél baromfi

Nofs

Helft

Potowka

Metade

Jumititi

Polena hydina

Polovica

Puolikas

Halva

b)

Ketvirtis

Negyed
baromfi

Kwart

Kwart

Cwiartka

Quarto

Sterturi

Stvrtka
hydiny

Cetrt

Neljénnes

Kvart
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It hu mt nl pl pt ro sk sl fi sV
c) Neatskirti Osszefiiggd Il-kwarti ~ ta’ | Niet- Cwiartka tylna | Quartos da | Sferturi poste- | Neoddelené Nelocene Takaneljannes | Bakdelspart
koju ketvir¢iai | (egész) comb- | wara tas- | gescheiden w catosci coxa ndo | rioare nesepa- | hydinové Cetrti nog
negyedek sagajn, mhux | achterkwarten separados rate stehna
separati
d) Kritinéle Mell Sidra Borst Piers, potéwka | Peito Piept Prsia Prsi Rinta Brost
piersi
e) Koja Comb Koxxa Hele poot, | Noga Perna inteira Pulpa Hydinové Bedro Koipireisi Klubba
hele dij stehno
f) Vis¢iuko koja | Csirkecomb Koxxa tat- | Poot/dij met | Noga  kurc- | Perna inteira | Pulpa de pui | Kuracie Piscancja Koipireisi, Kycklingklubba
su neatskirta | a hat egy | tigiega rugdeel (bout) | zgca z czgscia | de frango | cu o portiune | stehno bedra z delom | jossa selkdosa | med del av
nugaros részével b’porzjon tad- grzbietu com uma | din spate | s panvou hrbta ryggben
dalimi dahar porgao do | atasata
dorso
g) Slaunelé Felsécomb Il-bicca ta’ | Bovenpoot, Udo Coxa Pulpa  supe- | Homé hydi- | Stegno Reisi Lér
fuq tal-koxxa | bovendij rioara nové stehno
h) Blauzdelé Alsdcomb Il-bicca t’isfel | Onderpoot, Podudzie Perna Pulpda  infe- | Dolné hydi- | Kraca Koipi Ben
tal-koxxa onderdij rioara nové stehno
(drumstick) (Drumstick)
i) Sparnas Szarny Gewnah Vleugel Skrzydto Asa Aripi Hydinové Peruti Siipi Vinge
kridelko
j) Neatskirti Osszefiiggd Gwienah Niet- Skrzydta Asas ndo | Aripi nesepa- | Neoddelené Nelocene Siivet  kiinni | Sammanhén-
sparnai (egész) szar- | mhux separati | gescheiden w catosci separadas rate hydinové peruti toisissaan gande vingar
nyak vleugels kridla
k) Kritin¢lés file | Mellfilé Flett tas-sidra | Borstfilet Filet z piersi | Carne de peito | Piept dezosat | Hydinovy Prsni file Rintafilee Brostfilé
rezenl
1) Kritineles file | Mellfilé Flett tas-sidra | Borstfilet met | Filet z piersi | Carne de peito | Piept dezosat | Hydinovy Prsni file | Rintafilee soli- | Brostfilé med
su raktikauliu | szegycsonttal | bil-wishbone vorkbeen z obojczykiem | com furcula cu osul iades | rezeii s kostou | s prsno kostjo | sluineen nyckelben
ir kritinkauliu
m) Kratinélés filé | Bérds liba- | Magret, Magret Magret Magret, Tacam de | Magret Magret Magret, Magret, maigret
be kiliojo | mell-filé, maigret maigret pasare, spinari maigret
raumens (maigret) de pasare
(magret)
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It hu mt nl pl pt ro sk sl fi sV
n) Kalakuto koju | Kicsontozott Laham  tas- | Vlees van hele | Pozbawione Carne desos- | Pulpd  dezo- | Vykostené Puranje bedro | Kalkkunan Urbenat
mésa be kauly | pulykacomb saqajn tad- | poten/hele kosci  migso | sada da perna | satd de curcan | morcacie brez kosti luuton  koipi- | kalkonkétt —av
dundjan dijen van | z nogi indyka | inteira de peru stehno reisiliha klubba
dissussat kalkoenen,

zonder been

600C°90°61 — SO — £¥S0¥Y800T

200°100

9¢



2008R0543 — CS — 19.06.2009 — 001.002 — 27

PRILOHA IT

Rez oddélujici horni stehno / stehno a hibet

— ohraniceni kyc¢elniho kloubu
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Rez oddélujici horni stehno a dolni stehno
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— ohraniceni kolenniho kloubu
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PRILOHA 111

Clanek 10 — Metody chlazeni

bg es cs da de et el en fr it Iv

1. Bw3nymHo Refrigeracion | Vzduchem Luftkeling Luftkiihlung Ohkjahutus Yo&n pe aépo | Air chilling Refroidisse- Raftredda- DzesgéSana  ar
OXJIAXK/IaHEe por aire (Chlazeni ment a l'air mento ad aria | gaisu

vzduchem)

2. Bw3mymso- Refrigeracion | Vychlazenym | Lufts- Luft-Spriihkii- | Ohkpiserdus- | WH&n pe | Air spray chil- | Refroidisse- Raffredda- Dzes€sana  ar
JTYILIOBO por aspersion | proudem praykeling hlung jahutus WYEKOGHO ling ment par | mento per | izsmidzinatu
OXJIAXK/IaHEe ventilada vzduchu aspersion aspersione gaisu

s postiikem ventilée e ventilazione

3. OxJyaxaane Refrigeracion | Ve vodni lazni | Neddyp- Gegenstrom- Sukeljahutus Yoén pe | Immersion Refroidisse- Raffredda- Dzesgsana
upes por immersion | ponofenim ningskeling Tauchkiihlung Bubion chilling ment par | mento per | iegremdgjot
HOTaIsHe immersion immersione

It hu mt nl pl pt ro sk sl fi sV

1. AtSaldymas Levegés hiités | Tkessih bl-arja | Luchtkoeling | Owiewowa Refrigeragdo Refrigerare in | Chladené Zracno IImajéahdytys | Luftkylning
ore por ventilagdo | aer vzduchom hlajenje

2. AtSaldymas Permetezéses | Tkessih  b'air | Lucht-sproei- | Owiewowo- Refrigeracdo Refrigerare Chladené Hlajenje Ilmasprayjaah- | Evaporativ
puciant ora hiités spray koeling natryskowa por aspersdo | prin dusare cu | sprejovanim s prsenjem dytys kylning

e ventilagao aer

3. AtSaldymas Bemeritéses Tkessih Dompelkoe- Zanurzeniowa | Refrigeraco Refrigerare Chladené vo | Hlajenje Vesijadhdytys | Vattenkylning

panardinant hiités b’immersjoni | ling por imersdo prin imersiune | vode s potapljanjem
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PRILOHA IV

ClL 11 odst. 1 — Zpisoby chovu

bg es cs da de et el en fr it I\
a) Xpanen ¢ | Alimentado Krmena Fodret  med | Gefiittert mit | S6odetud ..., | 'Exet  tpagei | Fed with | Alimenté avec | Alimentato Baroti ar ... %
. % ... con ... % de |z .. % (Cim) | ... % ... o % . mis  sisaldab | pe ... % ... .. % of ... ... % de ... conil ... %di]| ...
I'bCKa, Havrefodret Hafermastgans % .. Xnva nov | Oats fed | Oie nourrie a | ... ar auzam
XpaHeHa c| Oca  engor- | Husa krmena | gas Kaeraga mooiveton pe | goose I’avoine Oca ingrassata | barotas zosis
oBec dada con | ovsem toidetud hani | Bpodun con avena
avena

b) ExcrensuBHO | Sistema exten- | Extenzivni Ekstensivt Extensive Ekstensiivne Extatkng Extensive Elevé & Dinté- | Estensivo  al | TuréSana galve-
3aKpUTO sivo en galli- | v hale staldopdreet Bodenhaltung | seespidamine | ektpo@ng indoor rieur: coperto nokart telpas
(oTrnieman  Ha | nero (skrabe ...) (lindlas pida- (barnreared) systéme (“Audzeti
3aKpHTO) mine) extensif katr”)

c) CBobojeH Gallinero con | Volny vybéh | Fritgaende Freilandhal- Vabapidamine | EAevbepng Free range Sortant a | All’aperto Briva turg$ana
HauuH Ha | salida libre tung Bookrg Iextérieur
OTIJICKIAHE

d) Tpamuumonen | Granja al aire | Tradi¢ni volny | Frilands ... Béuerliche Traditsiooni- Moapadociaxng | Traditional Fermier-élevé | Rurale all’a- | Tradicionala
cBOOOICH libre vyb&h Freilandhal- line vabapida- | ekebBepng free range en plein air perto briva turéSana
HAYMH Ha tung mine Bookrig
OTIIICKTaHE

e) CBobGoaeH Granja de cria | Volny vybéh | Frilands Bauerliche Téieliku liiku- | Anepopiotng | Free-range — | Fermier-élevé | Rurale in | Briva turéSana
HauMH Ha | en libertad — uplna | opdraettet Freilandhal- misvabadu- £AevbepNg total freedom | en liberté liberta - pilniga
OTIVISK/IAaHE — volnost i fuld frihed tung sega tradit- | Bookng briviba
ITBITHA Unbegrenzter | siooniline
cBoboza Auslauf vabapidamine

It hu mt nl pl pt ro sk sl fi sV

a) Lesinta ... % | ... %-ban ...- | Mitmugha bi | Gevoed met | Zywione Alimentado Furajate cu | Kfmené ... % | Krmljeno Ruokittu Utfodrad med
val/vel etetve | ... % ta’ ... e % . z udziatem | com ... % de | ... % de ... z...% rehulla, joka | ... % ...
Avizomis Zabbal etetett | Wizza Met haver | ... % ... Gaste furajate | husi  kfmené | gos, krmljena | siséltdd ... % | Havreutfodrad
penétos zasys | liba mitmugha vetgemeste tucz owsiany | Ganso engor- | cu ovaz ovsom Z ovsom Kauralla gas

bilhafur gans (gesi) dado com ruokittu hanhi

aveia
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b) Ekstensyvus Istalloban Imrobbija Scharrel Ekstensywny | Produgdo Crescute  in | Chované na | Ekstenzivna Laajaperdinen | Extensivt
pauksciy augi- | kiilterjesen gewwa: binnenge- chéw  $ciol- | extensiva em | spatii inchise | hlbokej zaprta reja sisdkasvatus uppfodd
nimas patal- | tartott sistema esten- | houden kowy interior - sistem | podstielke inomhus
pose siva extensiv (chov v hale)

(tvartuose)

c) Laisvai augi- | Szabadtartas Trobbija  fil- | Scharrel Chéw wybie- | Produgdo em | Crestere libera | Vybehovy Prosta reja Vapaa laidun | Tillgdng till
nami  pauks- berah met uitloop gowy semiliberdade chov  (chov utomhusvistelse
Ciai (free range) v exteriéri)

d) Tradiciskai Hagyomanyos | Trobbija  fil- | Boerenscharrel | Tradycyjny Producdo ao | Crestere libera | Chované Tradicionalna | Vapaa laidun | Traditionell
laisvai  augi- | szabadtartas berah tradizz- | ... met uitloop | chow wybie- | ar livre traditionala navol’no prosta reja — perinteinen | utomhusvistelse
nami  pauks- jonali Hoeve ... met | gowy kasvatustapa
Ciai uitloop

e) Visiskoje Teljes szabad- | Trobbija fil- | Boerenscharrel | Chdw wybie- | Produgdo em | Crestere liberd | Uplne vol'ny | Prosta reja — | Vapaa laidun | Uppfodd i full
laisvéje augi- | tartas berah — liberta met vrije | gowy bez | liberdade totala chov neomejen — tédydellinen | frihet
nami  pauks- totali uitloop ograniczen izpust litkkumava-

Ciai Hoeve ... met paus

vrije uitloop
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vB
PRILOHA V
Podminky uvedené v ¢lanku 11 jsou tyto:
vei
a) Krmena z ... %, (¢im) ...
vB
Jednotlivé slozky krmnych smési mohou byt na produktu uvedeny pouze za
ptedpokladu, ze
— v pripad¢ obilovin pfedstavuji nejméné 65 % hmotnostnich krmné smeési
podavané po vétsinu doby vykrmu; tato smés mize rovnéz obsahovat
nejvyse 15 % vedlejsich obilnych produkti; pokud je vSak uveden jeden
konkrétni druh obiloviny, musi piedstavovat nejméné 35 % krmné smési
a v piipad¢ kukufice nejméné 50 %,
— v piipad¢ lusténin nebo zeleniny piedstavuji nejméné 5 % hmotnostnich
krmné smési podavané po vétsinu doby vykrmu,
— v pripadé mlécnych vyrobkt predstavuji nejméné 5 % hmotnostnich
krmné smési podavané v zavérecné fazi vykrmu.
Vyraz ,husa krmena ovsem® vSak mize byt pouzit pouze tehdy, pokud jsou
v poslednich tfech tydnech vykrmu husy krmeny nejméné 500 gramy ovsa
denné.
vel
b) ,,Extenzivni v hale*
VB

Tento vyraz lze pouzit pouze tehdy, pokud

i) hustota ustdjeni dribeze na metru ¢tverecnim podlahové plochy neni vyssi
nez:

— u kufat, kohoutkd, kapouni: nejvyse 15 kusi, nejvyse vSak 25 kg zivé
hmotnosti,

— u kachen, perli¢ek a krut: 25 kg zivé hmotnosti,
— u hus: 15 kg zivé hmotnosti,
ii) k porazce drubeze dochazi ve véku:
— kufata: 56 dnl nebo pozdéji,
— kruty: 70 dnd nebo pozdéji,
— husy: 112 dnl nebo pozdéji,
— kachny pekingské: 49 dnt nebo pozdéji,

— kachny pizmové: 70 dnti nebo pozdéji u samicek, 84 dnl nebo pozdéji
u samcu,

— samicky kachen kiizenych mulard: 65 dnl nebo pozdgji,
— perlicky: 82 dnl nebo pozdéji,
— mladé husy (nebo housata): 60 dnd nebo pozdéji,
— kohoutci: 90 dnii nebo pozdéji,
— kapouni: 140 dnd nebo pozdgji.
c) ,,Volny vybeh*

Tento vyraz lze pouzit pouze tehdy, pokud

i) hustota ustajeni v dribezarné a vek pifi porazce odpovidaji pozadavkim
vymezenym v pismenu b), s vyjimkou kufat, u kterych mize byt hustota
zvySena na 13 kust, nejvySe vSak na 27,5 kg zivé hmotnosti na metr

CtvereCni a s vyjimkou kapount, u kterych hustota nesmi piekracovat
7,5 na metr ¢tverecni a 27,5 kg zivé hmotnosti na metr ¢tverecni,

il) dribez méla nejméné béhem poloviny zivota nepietrzity pfistup za
denniho svétla k venkovnim volnym vybéhim, jejichz plocha byla
prevazné pokryta vegetaci v rozsahu nejméné

— 1 m? na kufe nebo perlicku,
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— 2 m? na kachnu nebo na kapouna,

— 4 m? na kritu nebo husu,

u perlicek mohou byt venkovni vybéhy nahrazeny prostorami vybavenymi
htady, v kterych je podlahova plocha minimalné stejné velka jako podlahova
plocha budovy a vyska je nejméné 2 m. Hiady poskytuji kazdému jedinci
minimalni prostor o celkové délce 10 cm (budova a prostory s hrady),

iii) krmna smés podavana v zavéretné fazi vykrmu obsahuje nejméné 70 %
obilovin,

iv) je dribezarna vybavena vystupnimi otvory, jejichz celkova délka se rovna
nejméné 4 m na 100 m? budovy.

wIradicni volny vybéh™

Tento vyraz lze pouzit pouze tehdy, pokud

i) hustota ustijeni v dribezarné na metr ¢tverecni je:

u kufat: nejvyse 12 kust, nejvySe vSak 25 kg zivé hmotnosti,
nicméné u pojizdnych driibezaren otevienych rovnéz v noci a s
podlahovou plochou nejvyse 150 m? mize byt hustota ustajeni
zvySena na 20 kufat, nejvyse vSak 40 kg zivé hmotnosti na metr
Ctverecni,

u kapounti: nejvyse 6,25 (do véku 91 dnt 12) kust, nejvyse vsak 35
kg zivé hmotnosti,

u samcu kachny pizmové a kachny pekingské: 8 kust, nejvyse vsak
35 kg zivé hmotnosti, u kachny pizmové a kachny pekingské 10
kust, nejvyse vsak 25 kg zivé hmotnosti,

u kachen kfizenych mulard: 8, nejvyse vSak 35 kg zivé hmotnosti,
u perlicek: 13, nejvyse vsak 25 kg zivé hmotnosti,

u krit: nejvyse 6,25 (do véku 7 dnti 10) kust, nejvyse vsak 35 kg
zivé hmotnosti,

u hus: 5 kusd (do véku 6 az 10 tydnt) a 3 kusy, pokud posledni 3
tydny vykrmu byly husy uzavieny v klecich, nejvyse vsak 30 kg
zivé hmotnosti,

ii) celkova uzitnd plocha dribezaren jednoho zemédélského podniku je
nejvyse 1600 m2,

iii) v kazdé driibezarné je ustajeno nejvyse:

4 800 kufat,
5200 perlicek,

4 000 kachen pizmovych nebo pekingskych nebo 3 200 samct téchto
druhti nebo 3 200 kachen kfizenych mulard,

2 500 kapouni, hus nebo krit,

iv) je dribezarna vybavena vystupnimi otvory, jejichz celkova délka se
rovna nejméng 4 m na 100 m? budovy,

v) ma dribez za denniho svétla trvaly pfistup k venkovnimu vybéhu, a to
minimalné od véku:

Sesti tydnti u kufat a kapount,

osmi tydnt u kachen, hus, perlicek a krit,

vi) plocha venkovnich vybéht je pfevazné pokryta vegetaci o minimalni
rozloze:

2 m? na kufe, kachnu pizmovou nebo pekingskou, nebo perli¢ku,
3 m? na kachnu kifZenou mulard,

4 m? na kapouna od 92 dn? (2 m? do 91 dnil),

6 m? na kritu,

10 m? na husu.

U perlicek mohou byt venkovni vyb&hy nahrazeny prostorami vybave-
nymi hfady, v kterych je podlahova plocha minimalné dvakrat vétsi nez
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podlahova plocha budovy, vyska je nejméné 2 m a hiady poskytuji
kazdému jedinci minimalni prostor o celkové délce 10 cm (budova
a prostory s hiady),

vii) vykrmovana driibez patii k plemeni povazovanému za pomalu rostouci,

viii) krmna smés uzivana v posledni fazi vykrmu obsahuje nejméné 70 %
obilovin,

ix) minimalni veék pfti porazce je:
— 81 dnd u kufat,
— 150 dnti u kapoun,
— 49 dnt u kachen pekingskych,
— 70 dnt u kachen pizmovych,
— 84 dnti u samct kachen pizmovych,
— 92 dnt u kachen kiizenych mulard,
— 94 dnt u perlicek,
— 140 dnt u krdt a hus na peceni uvadénych na trh nedélené,
— 98 dnt u krit uréenych k prodeji jako délené kriti maso,
— 126 dnt u krocanti uréenych k prodeji jako délené krocani maso,

— 95 dnt u hus uréenych k vyrobé ,foie gras™ (jatrové pastiky)
a ,magret (prsnich filetd),

— 60 dnti u mladych hus (nebo housat),

x) pokud zavére¢na doba vykrmu pod uzavienim v klecich je nejvyse:
— 15 dnd u kufat starSich 90 dnu,
— 4 tydny u kapound,

— 4 tydny u hus a kachen kiizenych mulard urenych k vyrobé ,,foie
gras“ a ,,magret” starSich 70 dnd.

e) ,,Volny vybeh — uplna volnost

Tento vyraz lze pouzit pouze tehdy, jsou-li splnény pozadavky stanovené
v pismenu d), jakoz i pozadavek, aby dribez méla za denniho svétla trvaly
piistup k venkovnim vyb&him neomezené rozlohy.

V piipadé omezeni vCetné veterinarnich omezeni pfijatych podle pravnich
predpisit SpoleCenstvi za ucelem ochrany vefejného zdravi a zdravi zvifat,
jejichz ucinkem je omezeni pfistupu dribeze do venkovnich vyb&hl, mize
byt dribez chovana v souladu s metodami chovu popsanymi v prvnim
odstavci pism. c), d) a e), s vyjimkou perli¢ek chovanych ve voliérach, nadale
uvadéna na trh s uvedenim zvlastniho odkazu na zptisob chovu po dobu
omezeni, které vSak v Zadném piipadé nesmi byt delsi nez dvanact tydnu.
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PRILOHA VI

STANOVENI MNOZSTVi VODY UVOLNENE ROZMRAZOVANIM

4.1
4.2

43

4.4

52

53

5.4

5.5

5.6

5.7

(Odkapavaci test)

Predmet a oblast pusobnosti

Tato metoda se pouziva ke stanoveni mnozstvi vody uvolnéné ze zmra-
zenych nebo hluboce zmrazenych kufat b&hem rozmrazovani. Pokud
mnozstvi vody uvolnéné odkapavanim a vyjadiené hmotnostnim
procentem jate¢né upravencho téla, véetné vsech jedlych drobi obsaze-
nych v baleni, pfekracuje limitni hodnotu uvedenou v odstavei 7,
prebytek vody se povazuje za absorbovany béhem zpracovani.

Definice

Mnozstvi vody stanovené touto metodou se vyjadfuje procentem
z celkové hmotnosti zmrazeného nebo hluboce zmrazeného jate¢né opra-
covaného téla vcetné jedlych drobu.

Princip

Zmrazené nebo hluboce zmrazené jateéné upravené télo, véetné vloze-
nych jedlych drobl, se nechd rozmrznout fizenym procesem, ktery
umoziiuje vypocitat hmotnost uvolnéné vody.

Pristroje a pomiicky
Vahy umoziujici zvazit az 5 kg s presnosti minimalné na 1 gram.

Igelitové sacky dostateéné velké pro jate¢né upravené télo a vybavené
uchytkami na upevnéni.

Nadrz s vodou vybavena termostatem a zafizenim schopnym nést jatecné
upravené télo podle bodi 5.5 a 5.6. Nadrz musi obsahovat vodu
0 objemu nejméné osmkrat veétSim nez je objem dribeze urcené ke
kontrole a musi udrzet teplotu vody na 42 °C, £ 2 °C.

Filtraéni papir nebo jiné savé papirové rucniky.

Postup

Z celkového mnozstvi dribeze ureného ke kontrole se namatkové
vybere dvacet jate¢né upravenych té€l. Do zahajeni kontroly podle bodd
5.2 az 5.11 musi byt téla uchovavana pfi teploté¢ nejvyse do — 18 °C.

Vnéjsi strana obalu se ocisti, aby na ném nezistal zadny led nebo voda.
Obal a jeho obsah se zvazi a naméfena hodnota se zaokrouhli na celé
gramy smérem k nejbliz§imu ¢islu: tato hmotnost se oznaci M,,.

Jatecné upravené télo, pfipadné i jedlé droby, které se prodavaji spolu
s nim, se vyjme z vn¢jsiho obalu. Obal se vysus$i, zvazi a naméfena
hodnota se zaokrouhli na celé gramy smérem k nejbliz§imu cislu: tato
hmotnost se oznaci M;.

Hmotnost zmrazeného jate¢né upraveného téla vcetné drobii se vypocita
odectenim M; od M,.

Jatecné upravené télo véetné jedlych drobl se vlozi do pevného, vodo-
tésného igelitového sacku tak, aby dutina bfisni sméfovala ke spodnimu,
uzavienému konci sacku. Sac¢ek musi byt dostate¢né dlouhy, aby mohl
byt pfi vlozeni do nadrze s vodou dobfe upevnén, avsak nesmi byt pfilis
Siroky, aby umoznil vychyleni jate¢né upraveného téla z vertikalni
pozice.

Cast sacku, kterd obsahuje jateéné upravené t&lo a jedlé droby, se zcela
ponoii do vodni lazné a zlstane oteviena, aby uniklo co nejvice
vzduchu. Sacek je pfidrzovan vertikaln¢, v pfipadé potieby vodicimi
ty¢kami nebo zavazimi vlozenymi do sacku, aby voda z nadoby nemohla
vniknout dovnitf. Jednotlivé sacky se nesmi vzajemné dotykat.

Sacek je ponechan v nadobé s vodou, jejiz teplota musi byt udrzovana na
42 °C £ 2 °C; sacek musi byt neustdle v pohybu nebo musi dochazet
k trvalému michani vody, dokud teplotni stied jate¢né upraveného téla
(nejhlubsi ¢ast prsniho svalu blizko prsni kosti u kufat bez drobti nebo
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5.8

59

5.10

5.11

stfed drobii u kufat s droby) nedoséhne teploty + 4 °C, zji§téné méfenim
u dvou nahodné vybranych jate¢né upravenych tél. Jate¢né upravena
téla by neméla ve vodni lazni zlstat déle nez je nutné k dosazeni
teploty + 4 °C. Pozadovana doba ponofeni je u jate¢né upravenych tél
skladovanych pii — 18 °C tadové tato:

) Himotnost jatecné | Orientagni doba ponofeni v minutich
Hmotnostni kate- | o cneho t¢la +

gorie () droby (g) Kufata bez drobii | Kufata s droby
< 800 < 825 77 92
850 825 — 874 82 97
900 875 — 924 85 100
950 925 — 974 88 103
1 000 975 — 1024 92 107
1050 1025 — 1074 95 110
1100 1075 — 1149 98 113
1 200 1150 — 1249 105 120
1300 1250 — 1349 111 126
1 400 1350 — 1449 118 133

V ptipadé hodnoty vyssi ne 1400 g je nezbytné u kazdych dalsich 100
g hmotnosti uvedenou dobu prodlouzit o sedm minut. Pokud uvedena
doba ponofeni uplyne, aniz by u dvou vybranych jate¢né upravenych tél
byla naméfena teplota + 4 °C, musi proces rozmrazovani pokracovat,
dokud neni v teplotnim stfedu dosazeno + 4 °C.

Sacek a jeho obsah se vyjme z vodni 14zné&; dno sacku se propichne, aby
voda uvolnénd rozmrazovanim mohla odtéct. Sacek a jeho obsah se
necha odkapat po dobu jedné hodiny pii teploté okoli pohybujici se
mezi + 18 °C az + 25 °C.

Rozmrazené jatecné upravené télo se vyjme ze sacku a z bfisni dutiny se
vyjme obal s droby (pokud do ni byly vlozeny). Jate¢né upravené télo se
vysusi uvnitt a vné filtratnim papirem nebo papirovymi ubrousky. Obal
obsahujici droby se propichne a poté, co vytece vSechna voda, se obal
i rozmrazené droby dukladné osusi.

Celkova hmotnost rozmrazeného jatecn¢ upraveného téla, drobu a obalu
se stanovi se zaokrouhlenim na celé¢ gramy smérem k nejbliz§imu cislu
a tato hmotnost se oznaci M,.

Hmotnost obalu, ktery obsahuje droby, se stanovi se zaokrouhlenim na
celé gramy smérem k nejbliz§imu ¢islu a tato hmotnost se oznaci Mjs.

Vypocet vysledku

Mnozstvi vody uvolnéné rozmrazovanim vyjadiené procentem z celkové
hmotnosti zmrazeného nebo hluboce zmrazeného jatecné opracovaného
téla véetné jedlych drobl se vypocita takto:

My = M; = M) / (Mp — M; — My)) x 100

Hodnoceni vysledku

Pokud primérmé mnozstvi vody uvolnéné rozmrazenim 20 jate¢né upra-
venych tél ve vzorku pfesdhne nize uvedené procentudlni hodnoty,
mnozstvi vody absorbované béhem zpracovani se povazuje za vetsi
nez je limitni hodnota.

Procentualni hodnoty v piipadé zmrazeni jsou:
— 1,5 % u chlazeni vzduchem,
— 3,3 % u chlazeni vzduchem s postiikem,

— 5,1 % u chlazeni ve vodni lazni ponofenim.
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4.2

43

44
45

52

53

PRILOHA VII

STANOVENI CELKOVEHO OBSAHU VODY V KURATECH

(Chemicky test)

Predmet a oblast pusobnosti

Tato metoda se pouziva ke stanoveni celkového obsahu vody ve zmra-
zenych nebo hluboce zmrazenych kufatech. Zahrnuje stanoveni obsahu
vody a bilkovin u vzorkd z homogenizovanych jate¢né upravenych tél
dribeze. Celkovy stanoveny obsah vody se porovna s limitni hodnotou
vypoétenou podle vzorell v bodu 6.4, aby se zjistilo, zda béhem zpraco-
vani doslo k nadmérné absorpci vody ¢i nikoliv. Pokud mé osoba prova-
dgjici analyzu podezieni na vyskyt latek, které by mohly ovlivnit
vysledky, musi pfijmout veskera nezbytna opatfeni.

Definice

,Jatetné upravené telo*: jatecné upravené télo dribeze s kostmi, chru-
pavkami a droby, které mohou byt piipadné piilozeny.

,Droby*: jatra, srdce, zaludek a krk.

Princip

Obsah vody a bilkovin se stanovi s pouzitim uznavanych metod ISO
(Mezinarodni organizace pro normalizaci) nebo jinymi metodami C¢i
analyzami schvalenymi Radou.

Nejvyssi piipustny celkovy obsah vody v jate¢né upraveném téle se
stanovi na zakladé obsahu bilkovin v jate¢nim téle, ktery lze pfirovnat
k obsahu fyziologického roztoku.

Pristroje, pomiicky a cinidla

Vahy urené k vazeni jate¢né upravenych tél a jejich obali s piesnosti
minimaln¢é na 1 gram.

Sekacek nebo pilka na maso k porcovani jatecn¢ upravenych tél na dily,
které mohou byt zpracovany v mlynku na maso.

Vykonny mlynek na maso a mixér schopny homogenizovat celé dily
zmrazené nebo hluboce zmrazené driibeze.

Poznamka:

Nedoporucuje se zadny specialni mlynek. Mél by mit dostate¢ny vykon,
aby nasekal zmrazené nebo hluboce zmrazené maso a kosti, a vytvofil
tak homogenni smés, ktera by odpovidala smési pfipravené¢ v mlynku na
maso vybaveném kotou¢em se 4 mm otvory.

Pristroje podle specifikace v ISO 1442 ke stanoveni obsahu vody.

Pristroje podle specifikace v ISO 937 ke stanoveni obsahu bilkovin.

Postup

Z celkového mnozstvi dribeze urcen¢ho ke kontrole se namatkové
vybere sedm jatecn¢ upravenych tél, ktera az do zahdjeni analyzy
podle bodti 5.2 az 5.6 musi zlstat zmrazena.

Lze provadét bud’ analyzu kazdého ze sedmi jate¢né upravenych tél,
nebo analyzu celého vzorku sestavajiciho ze sedmi jate¢né upravenych
tel.

Priprava musi byt zahajena do jedné hodiny po vyjmuti jatecnich tél
z mraziciho boxu.

a) Vngjsi strana obalu se ocisti, aby na ném nezlstal zadny led nebo
voda. Kazdé jate¢né upravené télo se zvazi a vyjme z obalu. Po
rozfezani jatené upraveného téla na menSi Casti se odstrani
z jedlych drobu veskery obalovy material. Stanovi se celkova hmot-
nost jatecné upraveného téla vcetné drobit a ledu a odecte se od ni
hmotnost odstranéného obalového materialu; vyslednd hodnota se
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5.4

5.5

5.6

6.2

6.3

6.4

zaokrouhli na celé gramy smérem k nejbliz§imu ¢islu a tato hmotnost
se oznali Py.

b) V pfipadé analyzy slozeného vzorku se stanovi celkova hmotnost
sedmi jate¢né¢ upravenych tél postupem podle bodu 5.3 a)
a vysledna hodnota se oznaci P.

a) Celé jatecné upravené télo, jehoz hmotnost je P;, se naseka v mlynku
na maso podle bodu 4.3 (v pfipadé potieby se rovnéZz rozmixuje
s pouzitim mixéru), aby se ziskala homogenni hmota, z niz muze
byt odebran reprezentativni vzorek z kazdého jate¢né upraveného téla.

b) V piipadé analyzy slozeného vzorku se vSech sedm jate¢né uprave-
nych té€l o hmotnosti P; nasekd v mlynku na maso podle bodu 4.3 (v
piipadé potieby se rovnéz rozmixuje s pouzitim mixéru), aby se
ziskala homogenni hmota, z niz mohou byt odebrany dva reprezenta-
tivni vzorky ze sedmi jate¢né upravenych tél. Tyto dva vzorky se
analyzuji postupem podle bodu 5.5 a 5.6.

Odebere se vzorek homogenizovaného materialu, ktery musi byt okam-
zit¢ pouzit ke stanoveni obsahu vody podle metody popsané v normé
ISO 1442 vyjadieném v ,,a %"

Rovnéz se odebere vzorek homogenizovaného materialu, ktery musi byt
okamzit¢ pouzit ke stanoveni obsahu dusiku podle metody popsané
v normé ISO 937. Vynasobenim koeficientem 6,25 se tento obsah dusiku
pfevede na obsah surovych proteint ,.b %*.

Vypocet vysledkii

a) Hmotnost vody (W) v kazdém jatetné¢ upraveném téle je dana
aP;/100 a hmotnost bilkovin (RP) bP;/100, oboji vyjadieno
v gramech. Stanovi se celkovd hmotnost vody (W,) a hmotnost
bilkovin (RP;) v sedmi analyzovanych jate¢né upravenych télech.

b) V piipad¢ analyzy slozeného vzorku se stanovi primérny obsah vody
(a %) a bilkovin (b %) u dvou analyzovanych vzorkti. Hmotnost vody
(W5) v sedmi jatené upravenych télech je dana aP;/100 a hmotnost
bilkovin (RP) je dana bP-/100, oboji vyjadieno v gramech.

Primérna hmotnost vody (W,) a bilkovin (RP,) se vypocte vydélenim
W, a RP; sedmi.

Teoreticky obsah fyziologického roztoku v gramech, stanoveny touto
metodou, muze byt vypocten podle tohoto vzorce:

— kurata: 3,53 x RP, + 23.
a) Chlazeni vzduchem

Za predpokladu, Ze minimélni, technicky nevyhnutelné mnozstvi
vody absorbované b&hem pfipravy piedstavuje 2 % ('), pak pro
celkovy obsah vody (Wg) vyjadieny v gramech a stanoveny touto
metodou (véetné intervalu spolehlivosti) je nejvyssi pripustna hodnota
dana timto vzorcem:

— kufata: Wg = 3,65 x RP, + 42.

b) Chlazeni vzduchem s postiikem:
Za predpokladu, ze technicky nevyhnutelné mnozstvi vody absorbo-
vané béhem piipravy dosahuje vyse 4,5 % ('), pak je pro celkovy
obsah vody (Wg) vyjadieny v gramech a stanoveny touto metodou

(v€etné intervalu spolehlivosti) nejvyssi pfipustna hodnota dana timto
vzorcem:

— kufata: W = 3,79 x RP, + 42.
¢) Chlazeni ve vodni lazni ponofenim

Za predpokladu, ze technicky nevyhnutelné mnozstvi vody absorbo-
vané b&hem ptipravy dosahuje vyse 7 % ('), pak je pro celkovy obsah
vody (Wg) vyjadieny v gramech a stanoveny touto metodou (véetné
intervalu spolehlivosti) nejvys§i pfipustnd hodnota déana timto
vzorcem:

— kurata: Wg = 3,93 x RP, + 42.

(") Vypocteno na zdkladé jateGné upraveného téla bez absorbované vody.
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6.5

Pokud primérny obsah vody (W,) u sedmi jate¢né upravenych tél vypo-
¢itany v bodé 6.2 nepfekraCuje hodnotu (W) danou v bodé 6.4, je
zkontrolovana driibez povazovana za vyhovujici.
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PRILOHA VIII

STANOVENI CELKOVEHO OBSAHU VODY V DELENEM DRUBEZIM

4.2

43

44
45

MASE
(Chemicky test)

Predmet a oblast pusobnosti

Tato metoda se pouzivd ke stanoveni celkového obsahu vody
u nekterych skupin déleného driibeziho masa. Zahrnuje stanoveni obsahu
vody a bilkovin u vzorkit z homogenizovaného déleného dribeziho
masa. Celkovy stanoveny obsah vody se porovna s limitni hodnotou
vypoétenou podle vzorcii v bodu 6.4, aby se zjistilo, zda béhem zpraco-
vani do$lo k nadmérné absorpci vody ¢i nikoliv. Pokud ma osoba prova-
dg&jici analyzu podezfeni na vyskyt latek, kter¢ by mohly ovlivnit
vysledky, musi pfijmout veskera nezbytna opatfeni.

Definice a odbéry vzorkii

Na délené driibezi maso podle ¢lanku 20 se vztahuji definice uvedené
v ¢l. 1 bodu 2. Velikost vzorku musi odpovidat:

— u kufecich prsou: poloviné prsou,
— u kufecich prsnich fizkd: polovingé vykosténych prsou bez kiize,

— u krttich prsou, kritich prsnich fizkd a vykosténych krutich stehen:
dilim o hmotnosti pfiblizné 100 gramu,

— ostatni: definované v ¢l. 1 odst. 2.

V piipad¢ volné lozenych zmrazenych a hluboce zmrazenych produktii
(délené maso nebalené jednotlivé) mohou byt velka baleni, z nichz se
odebiraji vzorky, udrzovana pii teplot¢ 0 °C, dokud nebude mozné
odebrat jednotlivé kusy déleného masa.

Princip

Obsah vody a bilkovin se stanovi s pouzitim uznavanych metod ISO
(Mezinarodni organizace pro normalizaci) nebo jinymi metodami C¢i
analyzami schvalenymi Radou.

Nejvyssi ptipustny celkovy obsah vody v déleném dribezim mase se
stanovi na zékladé obsahu bilkovin v déleném mase, ktery lze pfirovnat
k obsahu fyziologického roztoku.

Pristroje, pomiicky a cinidla

Vahy urcené k vazeni déleného driibeziho masa a jeho obalu s piesnosti
minimalné na 1 gram.

Sekacek nebo pilka na maso k porcovani déleného dribeziho masa na
kusy, které mohou byt zpracovany v mlynku na maso.

Vykonny mlynek na maso a mixér schopny homogenizovat délené
driibezi maso.

Poznamka:

Nedoporucuje se zZadny specialni mlynek. M¢&l by mit dostate¢ny vykon,
aby nasekal zmrazené nebo hluboce zmrazené maso a kosti, a vytvoril
tak homogenni smés, ktera by odpovidala smési pfipravené v mlynku na
maso vybaveném kotoucem se 4 mm otvory.

Pfistroje podle specifikace v ISO 1442 ke stanoveni obsahu vody.

Pfistroje podle specifikace v ISO 937 ke stanoveni obsahu bilkovin.

Postup

Z celkového mnozstvi dribeze ureného ke kontrole se namatkove
vybere pét kust délen¢ho driibeziho masa, které¢ az do zahajeni analyzy
podle bodti 5.2 az 5.6 musi zlstat zmrazené nebo chlazené.

Vzorky z volné loZzenych zmrazenych a hluboce zmrazenych vyrobki
podle bodu 2 mohou byt do zacatku analyzy uchovany pii teploté 0 °C.
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Lze provadét bud’ analyzu kazdého z péti kusi déleného masa, nebo
analyzu celého vzorku sestavajiciho z péti kust.

52 Ptiprava musi byt zahdjena do jedné hodiny po vyjmuti déleného masa
z mraziciho nebo chladiciho boxu.

53 a) Vngjsi strana obalu se ocisti, aby na ném nezustal zadny led nebo
voda. Kazdy kus se zvazi a vyjme z obalu. Po roziezani kusii na
mensi kousky se stanovi hmotnost kusu se zaokrouhlenim na celé
gramy smérem k nejbliz§imu Cislu, a to po odecteni hmotnosti odstra-
néného obalového materialu; vypoctena hmotnost se oznaci Pj.

b) V piipad¢ analyzy slozeného vzorku se stanovi celkova hmotnost péti
kust ptipravenych podle bodu 5.3 a) a vysledna hodnota se oznaci
PS.

5.4 a) Cely kus, jehoz hmotnost je Py, se nasekda v mlynku na maso podle
bodu 4.3 (v ptipadé potieby se rovnéz rozmixuje s pouzitim mixéru),
aby se ziskala homogenni hmota, z niz mize byt odebran reprezen-
tativni vzorek z kazdého kusu.

b) V piipadé analyzy slozeného vzorku se vSech pét kusi o hmotnosti
Ps nasekd v mlynku na maso podle bodu 4.3 (v piipadé potieby se
rovnéz rozmixuje s pouzitim mixéru), aby se ziskala homogenni
hmota, z niz mohou byt odebrany dva reprezentativni vzorky z péti
kus.

Tyto dva vzorky se analyzuji postupem podle boda 5.5 a 5.6.

5.5 Odebere se vzorek homogenizovaného materialu, ktery musi byt okam-
zit¢ pouzit ke stanoveni obsahu vody podle metody popsané v normé
ISO 1442 vyjadfeném v ,.a %".

5.6 Rovnéz se odebere vzorek homogenizovaného materialu, ktery musi byt
okamzit¢ pouzit ke stanoveni obsahu dusiku podle metody popsané
v normé ISO 937. Vynasobenim koeficientem 6,25 se tento obsah dusiku
ptevede na obsah surovych proteind ,.b %"

6. Vypocet vysledkii

6.1 a) Hmotnost vody (W) v kazdém kusu déleného masa je dana aP;/100
a hmotnost bilkovin (RP) je dana bP;/100, oboji vyjadieno
v gramech.

Stanovi se celkova hmotnost vody (Ws) a hmotnost bilkovin (RPs)
z péti analyzovanych kusil.

b) V piipad¢ analyzy slozeného vzorku se stanovi primérmy obsah vody
(a %) a bilkovin (b %) u dvou analyzovanych vzorkti. Hmotnost vody
(Ws) u péti kusti je ddna aPs/100 a hmotnost bilkovin (RPs) je dana
bPs/100, oboji vyjadfeno v gramech.

6.2 Primérna hmotnost vody (W,) a bilkovin (RP,) se vypocte vydélenim
W5 a RPS pétl

6.3 Primérny teoreticky pomér hmotnosti vody W k hmotnosti bilkovin RP,
stanoveny touto metodou, je u:

— kufecich prsnich fizku: 3,19 £ 0,12,

— u kufecich stehen a zadnich ¢tvrtek: 3,78 + 0,19,
— kratich prsnich fizka: 3,05 £ 0,15,

— krutich stehen: 3,58 + 0,15,

— u vykosténych krttich stehen: 3,65 + 0,17.

6.4 Za predpokladu, ze minimalni, technicky nevyhnutelné mnozstvi vody
absorbované b&hem piipravy piedstavuje 2 %, 4 % nebo 6 % ('), podle

(") Vypoéteny na zakladé dilu bez absorbované vody. Pro kriti fizek bez kize a pro krati
vykosténa stehna jsou to 2 % u kazdé metody chlazeni.
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druhu produkti a pouzité metody chlazeni, pak nejvyssi pfipustny pomeér
W/RP stanoveny touto metodou muze dosahovat téchto hodnot:

. Chlazeni | Chlazeni ve
Chlazeni .
duchem vzduck}em vodni lazni
VA s postfikem | ponofenim
Kufeci prsni tizek, bez ktuze 3,40 3,40 3,40
Kufeci prsa, s kizi 3,40 3,50 3,60
»C2 Kufeci horni stehna, spodni 4,05 4,15 430
stehna, stehna, stehna spojena
s Casti hibetu, zadni Ctvrtky,
s kuzi 4
Krati prsni fizek, bez kize 3,40 3,40 3,40
Kruti prsa, s kazi 3,40 3,50 3,60
Krati horni stehna, spodni stehna, 3,80 3,90 4,05
krati stehna, s kazi
Krati vykosténa stehna, bez ktze 3,95 3,95 3,95

Pokud primérny pomér W,/RP, u danych péti kusti vypocitany na
zakladé hodnot v bodé 6.2 neni vy$§i nez pomérna C¢isla uvedena
v bodé 6.4, pak je zkontrolovany pocet kusti povazovan za vyhovujici.



2008R0543 — CS — 19.06.2009 — 001.002 — 42

PRILOHA IX

KONTROLA ABSORPCE VODY PRQVADF:NA V PRODUKCNIM
ZARIZEN]

(Testy na jatkach)
1. Nejméné jednou za osmihodinovy pracovni blok:

se namatkové vybere z linky na kuchani driibeze 25 jate¢né upravenych
tél okamzit¢ po vykuchdni a odstranéni drobu a tuku a pfed prvnim
umytim.

2. V piipadé nutnosti se odstrani krk odfiznutim a kize krku se ponecha
pfipojena k jate¢né upravenému télu.

3. Jednotliva jateCné upravena téla se oznali, zvazi a jejich hmotnost se
zaznamena se zaokrouhlenim na celé gramy.

4. Jate¢né upravena téla, ktera jsou pfedmétem kontroly, se znovu zavési na
linku na kuchani driibeze, aby prosla obvyklym procesem myti, chlazeni,
odkapavani atd.

5. Na konci odkapavaci linky se oznacena jate¢né upravena téla sejmou,
aby nemohla odkapavat déle nez ostatni dribez ze Sarze, z které byl
vzorek odebran.

6. Vzorek se sklada z prvnich 20 vyhovujicich jate¢nich tél, kterd se znovu
zvazi. Jejich hmotnost se zaokrouhli na celé gramy a zaznamena se vedle
hmotnosti zji§téné pfi prvnim vazeni. Pokud se podafi ziskat méné nez
20 vyhovujicich oznaenych jate¢nich t&l, test je prohlaSen za neplatny.

7. Ze vzorku jate¢né upravenych tél se odstrani identifikaéni znaky
a nechaji se obvyklym zptisobem zabalit.

8. Procentualni hodnota absorpce vody se stanovi tak, ze se celkova hmot-
nost 20 testovanych jate¢né upravenych tél pfed prvnim mytim odecte od
jejich celkové hmotnosti po myti, chlazeni a odkapani a tento rozdil se
vydéli pocatecni hmotnosti a vynasobi 100.

9. Misto ru¢niho vézeni jate¢né upravenych tél podle bodu 1 az 8 lze pouzit
automatické vahy ke stanoveni procenta absorbované vody u téhoz poctu
jatecné upravenych tél a podle tychz zéasad, a to za piedpokladu, ze
pfislusny organ jiz automatické vahy pro tento Gcel schvalil.

10. Vysledek nesmi byt vyssi nez nize uvedené procentudlni hodnoty tykajici
se pocatecni hmotnosti jate¢né upraveného téla nebo musi vykazat jakou-
koliv jinou hodnotu odpovidajici maximalnimu celkovému obsahu absor-
bované vody:

— chlazeni vzduchem: 0 %,
— chlazeni vzduchem s postfikem: 2 %,

— chlazeni ve vodni lazni ponofenim: 4,5 %.
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v bulharstiné:
ve Spanélstiné:
v cestine:

v danstiné:

v némciné:

v estonstiné:

v Fectiné:

v anglictine:

ve francouzsting:

v italStiné:

v lotystiné:

v litevstine:

v madarstiné:
v maltstiné:

v nizozemstine:
v polstiné:

v portugalstiné:
vV rumunstiné:
ve slovenstiné:
ve slovinstiné:
ve finstine:

ve Svédstineé:

PRILOHA X

UDAJE UVEDENE V CL. 16 ODST. 6

ChbpaxaHUETO Ha BOjla IpeBuIIaBa Hopmute Ha EO

Contenido en agua superior al limite CE

Obsah vody ptekracuje limit ES
Vandindhold overstiger EF-Normen
Wassergehalt iber dem EG-Hochstwert

Veesisaldus iiletab EU normi

IepiektikdtnTa og vepd avatepn Tov opiov EK

Water content exceeds EC limit

Teneur en eau supérieure a la limite CE

Tenore d’acqua superiore al limite CE

Udens saturs parsniedz EK noteikto normu

Vandens kiekis vir$ija EB nustatyta riba

Viztartalom meghaladja az EK altal eldirt hatarértéket

Il-kontenut ta’ I-ilma superjuri ghal-limitu KE

Watergehalte hoger dan het EG-maximum

Zawartos¢ wody przekracza norm¢ WE

Teor de agua superior ao limite CE
Continutul de apa depaseste limita CE
Obsah vody presahuje limit ES
Vsebnost vode presega ES omejitev

Vesipitoisuus ylittdd EY-normin

Vattenhalten dverstiger den halt som ér tillaten inom EG.
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PRILOHA XI

SEZNAM NARODNICH REFERENCNICH LABORATORI

Belgie

Instituut voor Landbouw- en Visserijonderzoek (ILVO)
Eenheid Technologie en Voeding

Productkwaliteit en voedselveiligheid

Brusselsesteenweg 370
B-9090 Melle

Bulharsko

HarmoHaneH AMarHoCTHYeH Hay9IHO-M3CICI0BATEICKH BETEPUHAPHO-MEIUIIHHCKA
HHCTUTYT

(National Diagnostic Research Veterinary Medicine Institute)

oyin. ,Ilenuo CnaseiikoB® 15

(15, Pencho Slaveikov str.)

Codus—1606

(Sofia—1606)

Ceska republika

Statni veterinarni ustav Jihlava

Narodni referencni laboratof pro mikrobiologicke,
chemické a senzorické analyzy masa a masnych vyrobkl
Rantifovska 93

CZ-586 05 Jihlava

Dansko

Fodevarestyrelsen
Fodevareregion Ost
Afdeling for Fadevarekemi
Sendervang 4

DK-4100 Ringsted

Némecko

Max Rubner-Institut

Bundesforschungsinstitut fiir Erndhrung und Lebensmittel
(Federal Research Institute of Nutrition and Food)

- Institut fiir Sicherheit und Qualitdt bei Fleisch -
(Department of Safety and Quality of Meat)
E.-C.-Baumann-Str. 20

D-95326 Kulmbach [...]

Estonsko

Veterinaar- ja Toidulaboratoorium
Kreutzwaldi 30
EE-51006 Tartu

Irsko

National Food Centre
Teagasc

Dunsinea
Castleknock
IE-Dublin 15
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Recko

Ministry of Rural Development & Food
Veterinary Laboratory of Larisa

7th km Larisa-Trikalon st.

GR-411 10 Larisa

Spanélsko

Laboratorio Arbitral Agroalimentario
Carretera de La Corufia, km 10,700
E-28023 Madrid

Francie

SCL Laboratoire de Lyon
10, avenue des Saules
BP 74

F-69922 Oullins

Italie

Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali

Ispettorato centrale per il controllo della qualita dei prodotti agroalimentari
Laboratorio di Modena

Via Jacopo Cavedone N. 29

IT — 41100 Modena [...]

Kypr

Agricultural Laboratory
Department of Agriculture
Loukis Akritas Ave; 14
CY-Lefcosia (Nicosia)

LotyS$sko

Partikas un veterinara dienesta
Nacionalais diagnostikas centrs
Lejupes iela 3,
Riga, LV-1076

Litva

Nacionaliné veterinarijos laboratorija
J. Kairitksc¢io g. 10
LT-2021 Vilnius

Lucembursko

Laboratoire National de Santé
Rue du Laboratoire, 42
L-1911 Luxembourg

Mad’arsko

Mezbgazdasagi Szakigazgatasi Hivatal Kozpont Elelmiszer- és Takarmanybizton-

sagi Igazgatosag

(Central Agricultural Office Food and Feed Safety Directorate)
Budapest 94. Pf. 1740

Mester u. 81

HU-1465
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Malta

Malta National Laboratory

UB14, San Gwann Industrial Estate
San Gwann, SGN 09

Malta

Nizozemsko

RIKILT — Instituut voor Voedselveiligheid
Bornsesteeg 45, gebouw 123

6708 AE Wageningen

Nederland

Rakousko

Osterreichische Agentur fiir Gesundheit und Erndhrungssicherheit GmbH
Institut fiir Lebensmitteluntersuchung Wien

Abteilung 6 — Fleisch und Fleischwaren

Spargelfeldstrae 191

A-1226 Wien

Polsko

Centralne Laboratorium Gtownego Inspektoratu Jakosci
Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych

ul. Reymonta 11/13

60-791 Poznan

Polska

Portugalsko

Autoridade de Seguranca Alimentar e Economica — ASAE
Laboratorio Central da Qualidade Alimentar — LCQA

Av. Conde Valbom, 98

P-1050-070 Lisboa

Rumunsko

Institutul de Igiend si Sanatate Publicd Veterinara
Str. Campul Mosilor, nr. 5, Sector 2
Bucuresti

Slovinsko

Univerza v Ljubljani
Veterinarska fakulteta
Nacionalni veterinarski institut
Gerbiceva 60

SI-1115 Ljubljana

Slovensko

Statny veterindry a potravinovy ustav
Botanicka 15

842 52 Bratislava

Slovenska republika

Finsko

Elintarviketurvallisuusvirasto Evira
Mustialankatu 3
FI1-00710 Helsinki
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Svédsko
Livsmedelsverket

Box 622
S-75126 Uppsala

Spojené kralovstvi

Laboratory of the Government Chemist
Queens Road

Teddington

TWI11 OLY

United Kingdom
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PRILOHA XII

Ukoly a organizaéni struktura komise odbornikii pro kontrolu obsahu vody
v driibezim mase

Komise odbornikl uvedena v ¢lanku 19 plni tyto ukoly:

a) poskytuje informace narodnim referen¢nim laboratofim o analytickych meto-
dach a srovnavacich zkouskach tykajicich se obsahu vody v driibezim mase;

b) koordinuje vyuZzivani metod uvedenych v pism. a) narodnimi referenénimi
laboratofemi, zejména organizovanim srovnavacich zkousek a zkousek
odborné zpusobilosti;

c¢) poskytuje podporu narodnim referencnim laboratofim pii zkouskach odborné
zpusobilosti ve formé védeckych podkladi pro vyhodnocovani statistickych
udajii a vypracovavani zprav;

d) koordinuje vyvoj novych analytickych metod a informuje narodni referencni
laboratofe o pokroku dosazeném v této oblasti;

e) poskytuje Komisi védeckou a technickou pomoc, a to zejména v ptipadech,
kdy c¢lenské staty zpochybni vysledky analyz.

Slozeni komise odbornikd uvedené v ¢lanku 19:

Komisi odbornikti pro kontrolu obsahu vody v driibezim mase tvoii zastupci
Ustavu pro referenéni materidly a méfeni (IRMM) generalniho feditelstvi
»Spoletné vyzkumné stiedisko* (JRC), generdlniho feditelstvi pro zemédélstvi
a rozvoj venkova a tfi narodnich referencnich laboratofi. Pfedsedou komise je
zastupce IRMM, ktery jmenuje narodni referencni laboratofe na principu pravi-
delného stfidani. Organy clenského statu, které jsou odpovédné za vybrané
narodni referen¢ni laboratofe, nasledné jmenuji pro praci v komisi jednotlivé
odborniky na kontrolu obsahu vody v potravinach. Na zakladé pravidelného
stfidani nahradi kazdoro¢né jednu narodni referencni laboratof jina, aby byla
na uritém stupni zaji§téna navaznost v praci komise. Naklady, které vzniknou
pii plnéni ukoli odborniki a/nebo narodnich referenénich laboratofi ¢lenskych
statli stanovenych timto oddilem této piilohy, ponesou dotyéné Clenské staty.

Ukoly narodnich referenénich laboratoii

Narodni referencni laboratofe uvedené v priloze XI plni tyto ukoly:

a) koordinuji ¢innost narodnich laboratofi provadéjicich analyzu obsahu vody
v drubezim mase;

b) pomahaji pfislusnym organim clenskych statd vytvafet systém kontroly
obsahu vody v dribezim mase;

c¢) podileji se na srovnavacich zkouskach (zkouskach odborné zpusobilosti) mezi
riznymi narodnimi laboratofemi uvedenymi v pism. a);

d) zajistuji, aby informace poskytované komisi odborniki byly dale ptedavany
pfislusnému organu daného c¢lenského stitu a narodnim laboratofim
uvedenym v pism. a);

e) spolupracuji s komisi odbornikl a v pfipadé jmenovani se zapoji do prace
komise odbornikl, pfipravuji potiebné zkusebni vzorky vcetné zkousek
homogenity a zajistuji vhodnou piepravu.



M2

Nazev €lenského statu

PRILOHA Xlla

Vzory uvedené v ¢l. 18 odst. 1

Kontrolni tdaje pro cela jate¢né upravena téla kufat od 1.1.2... do 31.12.2...

Vzorek Id. ¢. Vyrobcee Id. €.

Zchlazeni Metoda

Mnozstvi vody
uvolnéné
odkapavanim (***)
— piiloha VI (*)
%

Limitni mnozstvi
vody uvolnéné
odkapavanim (*) —
ptiloha VI

Hmotnost — pfiloha
VII (*)
[e] (*%)

Voda — ptiloha
VII (*)
(Wa) [g]

Bilkoviny — pfiloha
VII (*)
(RP,) [g]

Bilkoviny — pfiloha
VII (*)
(Wy) [g]

Pres limit
X

Opatfeni

*) Piilohy natizeni Komise (ES) ¢. 543/2008.
(**)  Hmotnost — primérna hmotnost 7 jatecné upravenych tél [g].
(***) Mnozstvi vody uvolnéné odkapavanim — pramérna ztrata vody v % pro 20 jate¢né upravenych tél.

Zasle se na adresu: AGRI-C4-ANIMAL-PRODUCTS@ec.europa.eu

600C°90°61 — SO — £¥S0¥Y800T

200°100

6¥



M2

Nazev ¢lenského statu

Kontrolni tdaje pro délené dribezi maso od 1.1.2

... do 31.12.2...

Vzorek Vzorek

Druh (*)
typ kust

Vyrobee Id. €.

Zchlazeni
Metoda (**)

Voda
(Wa) %

Bilkoviny
(RPy) %

Pomér vody
a bilkovin

Limitni hodnota
z nafizeni

Pies limit
X

Opatieni

(*) T = Kruta, C = Kufata.
(**) A = Chlazeni vzduchem, AS = Chlazeni vzduchem s postiikem, IM = Chlazeni vzduchem s postfikem.

Zasle se na adresu: AGRI-C4-ANIMAL-PRODUCTS@ec.europa.eu

600C°90°61 — SO — £¥S0¥Y800T

200°100

0S
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PRILOHA XIII

Srovnavaci tabulka

Natizeni (EHS) ¢. 1906/90

Natizeni (EHS) ¢. 1538/91

Toto nafizeni

Cl 2 body 2,3 a 4

¢l. 2 odst. 8

Clének 4

CL 5 odst. 1 az 4

Clének 6

Clanek 1

Clanek la uvozovaci véta

Cl. la prvni a druha odrazka

Clanek 2

Clanek 3

Clanek 4

Clanek 5
Cl. 6 odst. 1 uvozovaci véta

CL 6 odst.
odrazka

1 prvni az Sestd

ClL. 6 odst. 2 uvozovaci véta

Cl. 6 odst. 2 prvni az &tvrta
odrazka

ClL 7 odst. 1
CL 7 odst. 3
CL 7 odst. 4
Cl. 7 odst. 5
CL. 7 odst. 6
Cl. 8 odst. 1
CL 8 odst. 2
Cl. 8 odst. 3 uvozovaci véta
Cl. 8 odst. 3 prvni odrazka
Cl 8 odst. 3 druhd odrazka

Cl. 8 odst. 4 prvni pododstavec
uvozovaci véta

Cl. 8 odst. 4 prvni pododstavec
prvni az treti odrazka

Cl. 8 odst. 4 druhy pododstavec
CL 8 odst. 5 az 12
Cl. 8 odst. 13 prvni pododstavec

CL. 8 odst. 13
pododstavec

druhy

Clanek 1
CL. 2 uvozovaci véta
CL 2 pism. a), b) a c)
Cl. 2 pism. d)

Cl. 2 pism. ¢) a f)

Cl. 3 odst. 1 az 4

CL 3 odst. 5

Clanek 4

CL 5 odst. 1

Cl. 5 odst. 2 az 5

CL 5 odst. 6

Clanek 6
Cl. 7 odst.

1 uvozovaci véta

CL 7 odst. 1 pism. a) az f)

ClL. 7 odst. 2 uvozovaci véta

Cl. 7 odst. 2 pism. a) az d)

Ox

1. 8 odst. 1

Q(

. 8 odst. 2

Q(

. 8 odst. 3

Q(

. 8 odst. 4

Q(

. 8 odst. 5

Q(

. 9 odst. 1

O

1. 9 odst. 2

CL. 9 odst. 3 uvozovaci véta
Cl. 9 odst. 3 pism. a)

Cl. 9 odst. 3 pism. b)

Cl. 9 odst. 4 prvni pododstavec
uvozovaci véta

CL. 9 odst. 4 prvni pododstavec
pism. a) az c)

Cl. 9 odst. 4 druhy pododstavec
Cl. 9 odst. 5 az 12

ClL. 9 odst. 13
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Clanek 9
Clanek 10
CL 11 odst. 1 uvozovaci véta

Cl. 11 odst. 1 prvni az G&tvrta
odrazka

Cl. 11 odst. 2
CL 11 odst. 2a
CL 11 odst. 2b
CL 11 odst. 3 uvozovaci véta

Cl. 11 odst. 3 prvni az &tvrta
odrazka

CL 11 odst. 4
Clanek 12

Clanek 13

Cl. 14a odst. 1 a 2
Cl 14a odst. 3 az 5
Cl. 14a odst. 5a

ClL. 14a odst. 6

Cl. 14a odst. 7  prvni
pododstavec uvozovaci véta

Cl.  14a odst. 7 prvni
pododstavec odrazky

Cl. 14a odst. 7 druhy a tieti
pododstavec

CL 14a odst. 8 az 12

Cl. 14a odst. 12a

CL 14a odst. 13
Cl. 14a odst. 14
Cl. 14b odst. 1

Cl. 14b odst. 2  prvni
pododstavec uvozovaci véta

Cl.  14b  odst. 2  prvni
pododstavec  prvni az tfeti
odrazka

Cl  14b  odst. 2
pododstavec

druhy

Clanek 14b odst. 3 a 4

Clanek 15

Ptiloha I

Ptiloha Ia

Clanek 10
Clanek 11
Cl. 12 odst. 1 uvozovaci véta

Cl. 12 odst. 1 pism. a) az d)

Cl. 12 odst. 2
CL. 12 odst. 3
CL. 12 odst. 4
CL 12 odst. 5 uvozovaci véta

ClL. 12 odst. 5 pism. a) az d)

CL. 12 odst. 6

Clanek 13

Clanek 14

Clanek 15

CL 16 odst. 1 az 3

Cl. 16 odst. 4

CL. 16 odst. 5

Cl. 16 odst. 6 prvni pododstavec
Ptiloha X

Cl. 16 odst. 6 druhy a teti
pododstavec

ClL 17 odst. 1 az 5

ClL 18 odst. 1

Cl. 18 odst. 2

Clanek 19

Cl. 20 odst. 1

Cl. 20 odst. 2 prvni pododstavec
uvozovaci véta

CL. 20 odst. 2 prvni pododstavec

pism. a) az c)

Cl. 20 odst. 2
pododstavec

druhy

CL 20 odst. 3 a 4
Clanek 21

Clanek 22

Ptiloha I

Ptiloha II
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Priloha II
Priloha III
Ptiloha IV
Priloha V
Piiloha VI
Priloha Vla
Priloha VII
Priloha VIII

Ptiloha IX

Priloha III
Priloha IV
Ptiloha V
Priloha VI
Piiloha VII
Priloha VIII
Priloha IX
Priloha XI
Priloha XII

Ptiloha XIII
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