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Ufedni véstnik Evropské unie

L 20211

NARIZENI KOMISE (EU) & 724/2013

ze dne 26. Cervence 2013,

kterym se méni nafizeni (EU) & 231/2012, pokud jde o specifikace nékterych polyalkoholi

(Text s vyznamem pro EHP)

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 1333/2008 ze dne 16. prosince 2008 o potravinaiskych
piidatnych latkdch (), a zejména na ¢linek 14 uvedeného nafi-

zeni,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 1331/2008 ze dne 16. prosince 2008, kterym se stanovi
jednotné povolovaci fizeni pro potravindiské piidatné ldtky,
potravindiské enzymy a latky urcené k aromatizaci potravin (),
a zejména na ¢l. 7 odst. 5 uvedeného nafizent,

vzhledem k témto ddévodim:

(1)  Nafizeni Komise (EU) ¢ 231/2012 (}) stanovi specifikace
pro potravindiské piidatné latky uvedené v piilohdch II
a Il nafizeni (ES) ¢ 1333/2008.

(2)  Tyto specifikace mohou byt aktualizoviny v souladu
s jednotnym postupem uvedenym v ¢l. 3 odst. 1 nafizeni
(ES) ¢. 13312008, a to bud z podnétu Komise nebo na
zakladé poddni zadosti.

(3)  Dne 29. listopadu 2011 byla poddna zddost o zménu
specifikaci tykajici se nékterych polyalkohold, kterd byla
nésledné zpistupnéna clenskym statim.

(4)  Nafizeni (EU) ¢ 231/2012 stanovi specifikace pro
mannitol (E 421 (i)) a mannitol vyrdbény fermentaci (E
421 (ii)). Aby se dosdhlo vétsi srozumitelnosti a soudrz-
nosti, mél by byt v soucasnosti schvileny ,mannitol (E
421 (i))“ pfejmenovan na ,mannitol ziskany hydrogenaci”
a nésledné by méla byt zménéna jeho definice. Proto by
mély byt specifikace této potravindiské piidatné latky
zménény.

(5)  Isomalt (E 953) se vyrabi dvoustupfiovym procesem, pfi
némsz se nejprve cukr pfeméni na izomaltuldzu a nasledné
hydrogenuje. Krystalickd forma se ziskdvd naslednym
suSenim. Byla poddna Zddost o zahrnuti odlisné formy

(1) Ut vést. L 354, 31.12.2008, s. 16.
() Uf. vest. L 354, 31.12.2008, s. 1.
() U vést. L 83, 22.3.2012, s. 1.

isomaltu, tj. vodnych roztokti isomaltu, do specifikaci
stanovenych naffzenim (EU) ¢. 231/2012. Navrhovand
forma témto specifikacim vyhovuje a je dostupnd pro
komer¢ni tcely. Uvedend forma isomaltu je pro odvétvi
nakladové i casové udspornd, a je proto predmétem
zdjmu, napf. ze strany vyrobct cukrovinek. Proto by
mél byt popis isomaltu (E 953) ve specifikacich zménén.

(6)  Specifikace uvedené v nafizeni (EU) ¢. 231/2012 stanovi,
ze jednim z kritérii pro distotu pro polyalkoholy je
trovel demineralizace nebo rezidudlnich minerdld,
charakterizované obsahem chloridti, sirant a/nebo sira-
novych popelt. Stejné polyalkoholy jsou pouziviny
jako pomocné latky ve farmaceutickych vyrobcich
a Evropsky lékopis pfijal vodivost jako metodu hodno-
ceni trovné demineralizace polyalkoholi. Diky tomu
bylo troji méfeni (chloridli, siranti a/nebo siranovych
popelit) nahrazeno jednim méfenim, které se sndze
provadi, je nakladové efektivni a Setrngjsi k Zzivotnimu
prostiedi. Proto by mély byt zménény specifikace pro
piidatné potravindiské latky sorbitol (E 420 (i), sorbitol
sirup (E 420 (ii)), mannitol (E 421 (i)), mannitol vyrdbény
fermentaci (E 421 (ii)), isomalt (E 953), maltitol (E 965
(i), maltitol sirup (E 965 (ii)), xylitol (E 967) a erythritol
(E 968), a to vymazdnim kritérii pro chloridy, sirany
a siranové popely a jejich nahrazenim jedinym kritériem
vodivosti.

(7)  Podle ¢l. 3 odst. 2 nafizeni (ES) & 1331/2008 je Komise
povinna vyzddat si stanovisko Evropského dfadu pro
bezpecnost potravin za Glelem aktualizace seznamu
potravindiskych pfidatnych litek Unie, s vyjimkou
piipadd, kdy tato aktualizace pravdépodobné nema vliv
na lidské zdravi. Jelikoz uvedené aktualizace pravdépo-
dobné nemaji vliv na lidské zdravi, neni tieba zddat
o stanovisko Evropského tfadu pro bezpe¢nost potravin.

(8)  Nafizeni (EU) ¢. 231/2012 by proto mélo byt odpovida-
jicim zptisobem zménéno.

(99 Opatieni stanovend timto nafizenim jsou v souladu se
stanoviskem Stdlého vyboru pro potravinovy TFetézec
a zdravi zvifat a ani Evropsky parlament, ani Rada nevy-
jadiily s témito opatfenimi nesouhlas,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Clanek 1

Priloha nafizeni (EU) ¢. 231/2012 se méni v souladu s ptilohou
tohoto nafizent.
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Clanek 2

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni v Urednim véstniku Evropské unie.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a piimo pouzitelné ve vsech ¢lenskych statech.

V Bruselu dne 26. Cervence 2013.

Za Komisi
José Manuel BARROSO
predseda
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PRILOHA

Pi{loha nafizeni (EU) ¢. 231/2012 se méni takto:

1) V polozce tykajici se piidatné potravinaiské latky E 420 (i) sorbitol se specifikace tykajici se Cistoty nahrazuji timto:

,Cistota
Obsah vody Ne vice nez 1,5 % (Karl-Fischerova metoda)
Vodivost Ne vice nez 20 pSfcm (u 20 % roztoku suchych pevnych
latek) pfi teploté 20 °C
Redukujici cukry Ne vice nez 0,3 % (vyjadieno jako glukosa v susing)
Celkovy obsah cukril Ne vice nez 1 % (vyjadfeno jako glukosa v susing)
Nikl Ne vice nez 2 mgfkg (vztazeno na susinu)
Arzen Ne vice nez 3 mgfkg (vztazeno na susinu)
Olovo Ne vice nez 1 mgfkg (vztazeno na susinu)”

2) V polozce tykajici se ptidatné potravinaiské latky E 420 (i) sorbitol sirup se specifikace tykajici se Cistoty nahrazuji
timto:
,Cistota

Obsah vody Ne vice nez 31 % (Karl-Fischerova metoda)

Vodivost Ne vice nez 10 pS/cm (u vyrobku jako takového) pfi
teploté 20 °C

Redukujici cukry Ne vice nez 0,3 % (vyjadieno jako glukosa v susing)
Nikl Ne vice nez 2 mgfkg (vztazeno na susinu)
Arzen Ne vice nez 3 mg/kg (vztaZeno na susinu)
Olovo Ne vice nez 1 mgfkg (vztaZeno na susinu)

3) Polozka tykajici se potravindiské piidatné latky E 421(i) mannitol se méni takto:
a) nadpis se nahrazuje timto:

,E 421 (i) MANNITOL ZISKANY HYDROGENACI“

b) definice se nahrazuje timto:

,Definice Vyrdbi se katalytickou hydrogenaci sacharidovych
roztokd obsahujicich glukosu a/nebo fruktosu.

Vyrobek obsahuje min. 96 % mannitolu. Ta ¢ast vyrobku,
kterd neni mannitolem, se sklddd hlavné ze sorbitolu
(nejvyse 2 %), maltitolu (nejvyse 2 %) a isomaltu (1,1
GPM  (1-O-alfa-D-glukopyranosyl-D-mannitol-dehydrat):
nejvyse 2% a 1,6 GPS (6-O-alfa-D-glukopyranosyl-D-
sorbitol): nejvyse 2 %). Ziddnd z nespecifikovanych
necistot nesmi predstavovat vice nez 0,1 %.
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¢) specifikace tykajici se istoty se nahrazuji timto:

,Cistota
Obsah vody Ne vice nez 0,5 % (Karl-Fischerova metoda)
Vodivost Ne vice nez 20 pSjcm (u 20 % roztoku suchych pevnych
latek) pii teploté 20 °C
Redukujici cukry Ne vice nez 0,3 % (vyjadieno jako glukosa)
Celkovy obsah cukri Ne vice nez 1 % (vyjadieno jako glukosa)
Nikl Ne vice nez 2 mglkg
Olovo Ne vice nez 1 mg/kg”

4) V polozce tykajici se piidatné potravindiské latky E 421 (i) mannitol vyrdbény fermentaci se specifikace tykajici se
Cistoty nahrazuji timto:

,Cistota
Arabitol Ne vice nez 0,3 %
Obsah vody Ne vice nez 0,5 % (Karl-Fischerova metoda)
Vodivost Ne vice nez 20 pSfem (u 20 % roztoku suchych pevnych
latek) pii teploté 20 °C
Redukujici cukry Ne vice nez 0,3 % (vyjadieno jako glukosa)
Celkovy obsah cukri Ne vice nez 1 % (vyjadieno jako glukosa)
Olovo Ne vice nez 1 mgfkg*

5) Polozka tykajici se potravindiské piidatné litky E 953 isomalt se méni takto:

a) specifikace tykajici se popisu se nahrazuji timto:

.Popis Bild, mirné hygroskopicka krystalickd hmota bez zdpachu
nebo vodny roztok s minimalni koncentraci 60 %*

b) specifikace tykajici se Cistoty se nahrazuji timto:

,Cistota

Obsah vody Ne vice nez 7% pro pevny produkt (Karl-Fischerova
metoda)

Vodivost Ne vice nez 20 pS/cm (u 20 % roztoku suchych pevnych
latek) pfi teploté 20 °C

D-mannitol Ne vice nez 3 %

D-sorbitol Ne vice nez 6 %

Redukujici cukry Ne vice nez 0,3 % (vyjadieno jako glukosa v susing)

Nikl Ne vice nez 2 mgfkg (vztazeno na susinu)

Arzen Ne vice nez 3 mgfkg (vztazeno na susinu)

Olovo Ne vice nez 1 mgfkg (vztaZeno na susinu)
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6) V polozce tykajici se pridatné potravindiské litky E 965 (i) maltitol se specifikace tykajici se Cistoty nahrazuji timto:

,Cistota
Vzhled vodného roztoku
Obsah vody

Vodivost

Redukujici cukry

Nikl
Arzen

Olovo

Roztok je ¢iry a bezbarvy
Ne vice nez 1 % (Karl-Fischerova metoda)

Ne vice nez 20 pSfcm (u 20 % roztoku suchych pevnych
latek) pii teploté 20 °C

Ne vice nez 0,1 % (vyjadieno jako glukosa, pocitino na
bezvodou formu)

Ne vice nez 2 mgfkg (vztazeno na bezvodou bazi)
Ne vice nez 3 mgfkg (vztazeno na bezvodou bdzi)

Ne vice nez 1 mgfkg (vztaZeno na bezvodou bdzi)

7) V polozce tykajici se piidatné potravindfské litky E 965 (ii) maltitol sirup se specifikace tykajici se Cistoty nahrazuji

timto:

,Cistota
Vzhled vodného roztoku
Obsah vody

Vodivost

Redukujici cukry

Nikl

Olovo

8) V polozce tykajici se pridatné potravindiské litky E 967

,Cistota
Obsah vody

Vodivost

Redukujici cukry

Ostatni vicesytné alkoholy
Nikl

Arzen

Olovo

Roztok je ¢iry a bezbarvy
Ne vice nez 31 % (Karl-Fischerova metoda)

Ne vice nez 10 pS/cm (u vyrobku jako takového) pfi
teploté 20 °C

Ne vice nez 0,3 % (vyjadieno jako glukosa, pocitino na
bezvodou formu)

Ne vice nez 2 mg/kg

Ne vice nez 1 mg/kg®

xylitol se specifikace tykajici se Cistoty nahrazuji timto:

Ne vice nez 1 % (Karl-Fischerova metoda)

Ne vice nez 20 pSfcm (u 20 % roztoku suchych pevnych
latek) pfi teploté 20 °C

Ne vice nez 0,2 % (vyjadieno jako glukosa v susing)
Ne vice nez 1 % (vztazeno na susinu)

Ne vice nez 2 mgfkg (vztazeno na susinu)

Ne vice nez 3 mgfkg (vztazeno na susinu)

Ne vice nez 1 mgfkg (vztaZeno na susinu)”
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9) V polozce tykajici se piidatné potravindiské litky E 968 erythritol se specifikace tykajici se Cistoty nahrazuji timto:

,Cistota

Ubytek hmotnosti susenim Ne vice nez 0,2 % (70 °C, Sest hodin, ve vakuu v exsiké-
toru)

Vodivost Ne vice nez 20 pS/cm (u 20 % roztoku suchych pevnych
latek) pii teploté 20 °C

Redukujici latky Ne vice nez 0,3 % (vyjadieno jako D-glukosa)

Ribitol a glycerol Ne vice nez 0,1 %

Olovo Ne vice nez 0,5 mg/kg*
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