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PROVADECI NARIZENI KOMISE (EU) 2016/303
ze dne 1. bfezna 2016

o zipisu ndzvu do rejstiiku chrinénych oznaceni piévodu a chrinénych zemépisnych oznaceni
(Pane Toscano (CHOP))

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti
zemédélskych produktt a potravin ('), a zejména na ¢l. 52 odst. 3 pism. b) uvedeného nafizen,

vzhledem k témto davodim:

(1) Zadost o zdpis nazvu ,Pane Toscano“ predlozend Itdlif byla v souladu s ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni (EU)
¢. 1151/2012 zveiejnéna v Ufednim véstniku Evropské unie (%).

(2)  Podanim ndmitky ze dne 12. listopadu 2013 a odtvodnénym prohldsenim o ndmitce ze dne 10. prosince 2013
vzneslo Spojené krdlovstvi podle ¢l. 51 odst. 2 nafizeni (EU) ¢. 11512012 proti zdpisu ndmitku. Poddnim
ndmitky ze dne 12. listopadu 2013 zaevidované v postovni evidenci Komise dne 19. listopadu 2013 vznesla
zahrnovala vSechny prvky odtvodnéného prohldseni o ndmitce. Dopisem ze dne 15. ledna 2014 zaslala Belgie
podle ¢l. 51 odst. 2 nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 rozséhlejsi odtvodnéné prohldseni o namitce. Tyto dvé ndmitky
byly uznany za piipustné.

(3)  Dopisy ze dne 24. ledna 2014 a 13. tnora 2014 vyzvala Komise Italii a Spojené krélovstvi na jedné strané a Italii
a Belgii na strané druhé, aby v souladu se svymi vnitinimi postupy zahdjily piislusnd jedndni k hleddni vzdjemné
dohody.

(4)  Mezi stranami k dohodé nedoslo.

(5)  Vzhledem k tomu, Ze dohody dosazeno nebylo, by méla Komise pfijmout rozhodnuti v souladu s postupem
uvedenym v ¢l. 52 odst. 3 pism. b) nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

(6)  Vsouladu s ¢l. 10 odst. 1 pism. a) a d) nafizen{ (EU) ¢. 1151/2012 namitajici strany tvrdily, Ze zdpis ndzvu ,Pane
Toscano® jako chranéného oznaceni pivodu je v rozporu s ¢lankem 5 a ¢l. 7 odst. 1 naffzeni (EU) ¢. 1151/2012
a Ze nézev ,Pane Toscano“ je druhovy.

(7)  Namitajici strany tvrdi, Ze pSenice setd sklizend v Toskdnsku se sklddd z odrid, které se bézné péstuji ve vétsiné
oblasti v zemi. Tyto odridy nelze povazovat za pavodni odriidy ani specifické toskanské odriidy. Zpracovani zrna
k ziskdni celozrnné mouky typu ,0% které probihd ve vymezené zemépisné oblasti, se typicky podobd zpracovani
providénému kdekoli jinde v Itdlii i v Evropé obecné. Vzhledem k tomu, Ze k ziskdni spravné smési vhodné pro
zamyslené pouziti pozadované mouky je nutné smichat rtizné jakosti pSenice seté, charakterizuji produkt
technické vlastnosti mouky, a nikoli ptavod psenice. Technické vlastnosti hladké celozrnné psenicné mouky
typu ,0% jejiz pouziti je pFi vyrobé produktu ,Pane Toscano“ povinné, jsou druhové a nejsou specifické pro
region Toskdnsko. Zadost je rozporuplnd v bodé 5.2, kde se poukazuje na to, ze vysokd vyzivovd hodnota a stravi-
telnost produktu je disledkem pouziti smési mouk, zatimco v bodé 3.3 se upfesiiuje pouzivini pouze jednoho
konkrétniho druhu mouky, a to hladké p3enicné mouky typu ,0“ s obsahem penicnych klickd. Zadost
neprokdzala pficinnou souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu. Potvrzuje to

() Uf.vést.L343,14.12.2012,s. 1.
() Uk vést. € 235,14.8.2013,5.19.
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skutecnost, Ze v jednotném dokladu se mluvi o ,hlubokych znalostech® vazajicich se k ,¢innosti pekait“, kterd
mé v ramci ,vzdjemného pusobeni riznych prvkd“ ,rozhodujici vyznam®. Uskladnéni mouky v mlyné po
pfiméfenou dobu k zajiténi procesu zrdni (tzv. ,maturazione®) neni specifické. Jednd se o béznou praxi hojné
pouzivanou v celé Evropské unii. Ndzev ,Pane Toscano® navrhovany k zdpisu se bézné pouziva na celém tzemi
Toskdnska pro nékolik druhii chleba, které se podle vieho nevyrdbéji postupem vymezenym v piislusné Zadosti.
Kromé toho se ,Pane Toscano® v Itdlii povaZuje za synonymum chleba bez soli.

(8)  V ndvaznosti na ndmitkové fizeni namitajici strany rovnéz prohlasuji, Ze do specifikace produktu méla byt
zahrnuta pravidla tykajici se piivodu semen a Ze vliv teploty na vlastnosti mouky, jak tvrdi zadatel, neni prokdzan
zddnymi védeckymi dukazy.

(9) I pfes vySe uvedena tvrzeni pfedlozend namitajicimi stranami je vhodné ndzev ,Pane Toscano® zapsat do rejstitku
jako chrdnéné oznaceni ptivodu, a to z téchto duvodu.

(10) Nazev, ktery md byt zapsdn, se vztahuje na produkt ,chléb®, a nikoliv na mouku nebo psenici. Je tedy tieba se
zaméfit na produkt,chléb, aby bylo mozno ovéfit, zda jsou jeho jakost nebo vlastnosti ddny ptevazné nebo
vyluéné zvldstnim zemépisnym prostiedim s typickymi piirodnimi a lidskymi faktory.

(11)  Jakost a vlastnosti produktu s ndzvem ,Pane Toscano®, v zdsadé dané zvlastnim zemépisnym prostiedim, jsou
podrobné popsdny v jednotném dokumentu a ve specifikaci produktu: jeho trvanlivost, viiné po prazenych
liskovych ofiscich, ,nevyrazna“ chut stiidy dana nepiitomnosti soli, kiupava kirka a bild az slonovinové bild
stiida s nepravidelnymi oky, jeho vysokd vyzivovd hodnota a vybornd stravitelnost, kterd je dtsledkem pouziti
smési raznych odrtid p3enice s nizkym obsahem lepku a nutriénim piinosem mouky pfirozené obsahujici
pavodni pSeni¢né klicky (na rozdil od soucasné bézné praxe pfiddvani pSeni¢nych klick az béhem vyroby), jakoz
i historicky dané nepfitomnosti soli.

(12)  Specificka jakost a vlastnosti v podstaté vychazeji z pfirodnich a lidskych faktord, které v zemépisném prostiedi
vymezené zemépisné oblasti ptisobi.

(13) Jak uvedl Zadatel, souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti a vlastnostmi produktu s CHOP ,Pane Toscano*
spoc¢iva v dlouhém procesu vyroby, pti némz se diky matetskému kvasku z mouky s pSeni¢nymi klicky a bez soli
extrahuji slozky, které pti peceni dévaji vyrobku jeho typickou chut, vzhled a trvanlivost. PSeni¢né klicky, jez se
v mouce vyskytuji pfirozené po procesu mleti podrobné popsaném ve specifikaci produktu, maji pozitivni vliv na
vyzivové vlastnosti chleba s CHOP ,Pane Toscano“ i na proces kynuti, protoze maji vysoky obsah enzym, které
se podileji na procesu rozkladu slozenych cukri. ZkuSenym pouzitim matefského kvdsku vznikaji vhodné
podminky pro mlééné kvaseni, béhem kterého se vytvoii slozky dodavajici chlebu pii peceni charakteristické
aroma a chut. Obzvldsté dilezitym faktorem je vzdjemné plisobeni matefského kvisku a mouky s presnymi
jakostnimi vlastnostmi uvedenymi ve specifikaci produktu (nizkd tvrdost, nizkd hodnota W a stfedni
hodnota P[L). Uvedené vlastnosti vykazuji diky zvldstnim klimatickym podminkdm oblasti pravé mouky, které se
vyrabi z odrtid psenice péstovanych v Toskdnsku, a nikoli mouky z odrtd péstovanych v sousednich oblastech.
Skutecnost, Ze se pii vyrobé nepouzivd stl, md vliv na proces kvaSeni a rovnéz jasné charakterizuje vyslednou
chut. Vzhledem k tomuto vzdjemnému ptisoben{ riznych prvkd md rozhodujici vyznam ¢innost pekait a jejich
znalosti tykajici se predevsim jakostnich parametrt, piipravy kvdsku a fazi kynuti a peceni. Lidské a pfirodni
faktory jsou hluboce provdzany a spolecné tvofi dynamickou strukturu, kterd celkové pfedstavuje souvislost mezi
oblasti a jakosti a vlastnostmi produktu.

(14) Na zakladé tohoto popisu predlozeného zadatelem vznesly namitajici strany nepresvéd¢ivé argumenty, které
nemohou zpochybnit opodstatnénost Zadosti.

(15)  Skutecnost, ze odriidy psenice seté pouzivané pro vyrobu produktu s ndzvem ,Pane Toscano“ nejsou specifické
pro Toskdnsko a vyskytuji se i v jinych italskych a evropskych oblastech, neni relevantni. Odridy psenice
piipustné pro vyrobu produktu ,Pane Toscano® nejsou samy o sobé uvedeny ve specifikaci produktu jako prvek
specifi¢nosti. Nékolik odriid psenice, které se mohou pouzit k vyrobé mouky pro produkt ,Pane Toscano®, ma
opravdu svtjj ptivod v Toskdnsku, ale tento fakt neni dalezity. Ve specifikaci produktu a jednotném dokumentu se
vysvétluje, Ze nejdilezitéjsim faktorem je vliv zemépisného prostiedi na psenici. Odrady pSenice sice sdileji stejny
geneticky fond, ale vlivem klimatickych podminek vyvijeji specifické vlastnosti. Stejné odridy péstované v jinych
oblastech — i v pfipad¢, ze s Toskdnskem sousedi — nevykazuji stejné zbozni a technické parametry potiebné
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k vyrobé produktu ,Pane Toscano“. V tomto konkrétnim piipadé maji mouky vyrdbéné z pSeni¢nych odrad
toskdnského fenotypu v disledku pisobeni klimatickych podminek a zejména s ohledem na minimélni teploty
specifické parametry (tvrdost, hodnotu W a hodnotu P[L), které jsou vhodné pro vyrobu produktu ,Pane
Toscano®.

(16) S ohledem na vyse uvedené se jako neopodstatnéna ukazuje rovnéz ptipominka, Ze technické vlastnosti hladké
pseni¢né mouky pozadované pro vyrobu produktu ,Pane Toscano®, kterd neni podle slov namitajicich mouka
celozrnnd (,wholegrain“), nybrz pouze mouka s obsahem p3eni¢nych klickd, jsou druhové.

(17) Definice chrianéného oznacen{ piivodu nevyZzaduje, aby byl produkt vyroben postupem, ktery je specificky pro
vymezenou zemépisnou oblast. V tomto ohledu proto proces mleti zrn na mouku a skladovani mouky ve mlyné
nemohou byt zpochybnény. Jsou popsdny ve specifikaci produktu, protoze je dulezité, aby byli vyrobci
obezndmeni s konkrétnimi podrobnostmi tykajicimi se téchto postupti. Kazdopddné v tomto konkrétnim ptipadé
pfedstavuje proces mleti specificky prvek, nebot pfispivd k jedné z hlavnich vlastnosti kone¢ného produktu,
kterou je zachovany obsah ptvodnich p3eni¢nych klicka v mouce.

(18) Pravidlo tykajici se michdni odrid psenice k ziskdni vhodné smési pozadované pro vyrobu produktu ,Pane
Toscano® nezpochybiiuje dilezitost plivodu psenice. Naopak je 1ze povazovat za potvrzeni toho, Ze odriidy samy
0 sobé nejsou relevantni. Navic znalost michdni odriid je tfeba hodnotit jako lidsky faktor, ktery je soucdsti
zemépisného prostiedi.

(19) V bodé 5.2 jednotného dokumentu neexistuje Zddny rozpor: slova ,kterd je disledkem pouziti smési mouky
s nizkym obsahem lepku“ je tfeba chdpat jako ,kterd je dusledkem pouziti smési odrid psenice®, jak lze jasné
vyvodit po celkovém precteni jednotného dokumentu i specifikace produktu a zejména pak z bodu 5.1
specifikace.

(20)  Tvrzeni, Ze ¢innost pekaft a jejich znalosti jsou definovdny jako ,rozhodujici“ (,the most important®) prvek
souvislosti, neni presné. Ve skutecnosti se jednd o chybu piekladu v anglické verzi jednotného dokumentu.
Jednotny dokument uvadi, Ze vzhledem k vzdjemnému ptisobeni riiznych prvkti méd &innost pekait zdsadni
vyznam. Nelze zpochybnit, Ze velkd ddlezitost lidského faktoru jako soucdsti souvislosti mezi vlastnostmi
produktu, na néjz se vztahuje chrdnéné oznaeni puvodu, a vymezenou zemépisnou oblasti je v souladu
s ¢lankem 5 nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

(21)  Tvrzeni, Ze nazev ,Pane Toscano® navrhovany k zdpisu se bézné pouzivd na celém tizemi{ Toskdnska pro nékolik
druht chleba, které se podle vieho nevyrdb&ji postupem vymezenym v piislusné zadosti, je neopodstatnéné.
Skutecnost, Ze se ndzev, o jehoz zdpis bylo pozddino, pouzivd pro produkty, na které se nevztahuji pravidla
obsazend v navrhované specifikaci produktu, nebrani zdpisu uvedeného nizvu. Ulelem zdpisu mize byt
v souladu s pravem harmonizace metod vyroby produktu uvddéného na trh pod urcitym jménem. Tvrzeni, Ze
v Italii je ndzev ,Pane Toscano® synonymem chleba bez soli, neni podpofeno zddnym dikazem. Kromé toho je
nutno konstatovat, ze béhem vnitrostatniho ndmitkového fizeni nebyly proti zdpisu nazvu ,Pane Toscano“ jako
chranéného oznaceni ptivodu podany zadné namitky.

(22)  Potieba pravidel tykajicich se ptivodu semen neni dostate¢né odtivodnénd. Zavéry tykajici se vlivu teploty na
vlastnosti p3enice péstované v Toskdnsku vyplyvaji ze studie klimatickych a¢inkd na zdklad¢ statistickych adaji
shromdzdénych béhem obdobi 29 let. Namitajici strany neposkytly skute¢né dikazy, které by mohly uvedenou
studii vyvratit.

(23) Na zakladé vyse uvedenych skute¢nosti by tedy ndzev ,Pane Toscano“ mél byt zapsin do rejstitku chrdnénych
oznaceni ptivodu a chranénych zemépisnych oznaceni.

(24)  Opatieni stanovend timto nafizenim jsou v souladu se stanoviskem Vyboru pro politiku jakosti zemédélskych
produktd,
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PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1
Nazev ,Pane Toscano” (CHOP) se zapisuje do rejstiku.

Nézev uvedeny v prvnim pododstavci oznacuje produkt ti{dy 2.3 Chléb, pecivo, cukrdiské vyrobky, cukrovinky, susenky
a ostatni pekafské zbozi podle prilohy XI provadéciho nafizeni Komise (EU) ¢. 668/2014 (1).

Cldnek 2

Toto naifzeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni v Ufednim véstniku Evropské unie.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a pifmo pouzitelné ve vech clenskych stitech.

V Bruselu dne 1. bfezna 2016.

Za Komisi
predseda
Jean-Claude JUNCKER

(') Provadéci naiizeni Komise (EU) ¢. 668/2014 ze dne 13. ¢ervna 2014, kterym se stanovi provadéci pravidla k naiizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktti a potravin (Uf. vést. L 179, 19.6.2014, s. 36).
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