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(Akty prijaté na zdkladé Smlouvy o ES a Smlouvy o Euratomu, jejichZ uvefejnéni je povinné)

NARIZENI

NARIZENI KOMISE (ES) &. 606/2009

ze dne 10. Cervence 2009,

kterym se stanovi nékterd provadéci pravidla k nafizeni Rady (ES) & 479/2008, pokud jde o druhy
vyrobkii z révy vinné, enologické postupy a omezeni, kterd se na né pouziji

KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI,

s ohledem na Smlouvu o zalozZeni Evropského spolecenstvi,

s ohledem na nafizeni Rady (ES) ¢. 479/2008 ze dne 29. dub-
na 2008 o spole¢né organizaci trhu s vinem, o zméné nafizeni
(ES) ¢. 1493/1999, (ES) ¢ 1782/2003, (ES) ¢. 1290/2005 a (ES)
¢ 3/2008 a o zruSeni nafizeni (EHS) ¢ 2392/86 a (ES)
¢ 14931999 (1), a zejména na ¢l. 25 odst. 3 a 32 uvedeného
nafizeni,

vzhledem k témto davodim:

Definice vina v bodu 1 druhém pododstavci pism. ¢) prvni
odrazce piilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008, jez uvadi se-
znam druhi vyrobkd z révy vinné, stanovi Ze celkovy ob-
sah alkoholu je nejvyse 15 % objemovych. Tato hranice se
viak zvysuje na 20 % objemovych u vin vyrobenych bez
obohaceni v nékterych vinafskych oblastech, které je tfeba
urdcit.

V hlavé III kapitoly II nafizeni (ES) ¢. 479/2008, jakoz i v
piilohdch V a VI téhoz nafizeni byla stanovena obecnd pra-
vidla pro enologické postupy a osetieni a ohledné ostatni-
ho se odkazuje na provadéci pravidla, jez md stanovit
Komise. Je tieba jasné a jednoznacné stanovit povolené
enologické postupy, véetné zptsobd slazeni vin, jakoz
i stanovit mezni hodnoty a podminky pro uziti urcitych
latek.

(1) UF. vést. L 148, 6.6.2008, s. 1.

6)

4

Priloha IV nafizeni Rady (ES) ¢. 14931999 ze dne 17. kvét-
na 1999 o spolecné organizaci trhu s vinem (?) uvadi se-
znam povolenych enologickych postupt. Tyto povolené
enologické postupy by mély byt zachovany, doplnény
s ohledem na technicky vyvoj a popsany jednodussim
a souvislej$im zptisobem v jediné piloze.

Nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 v piiloze V &isti A stanovilo
tand, ktery je vy3si nez mezni hodnoty stanovené Mezind-
rodni organizac{ pro révu a vino. Je tfeba dosdhnout
souladu s mezindrodné uzndvanymi meznimi hodnotami
Mezindrodni organizace pro révu a vino a pro nékterd
zvlastni sladka vina vyrdbénd v malych mnozstvich zacho-
vat odchylky, které jsou nezbytné vzhledem k jejich
zvySenému obsahu cukru, a zajistit jejich fddné uchovani.
Na zdkladé vysledki probihajicich védeckych studif

mozné mezni hodnoty pozdéji prezkoumat za tcelem je-
jich snizeni.

Je tfeba vymezit pravidla, na zdklad¢ nichz by clenské staty
mohly povolit uziti nékterych enologickych postupt nebo
oSetfeni, kterd nejsou upravena pravnimi pfedpisy Spole-
Censtvi, k pokusnym ticelim béhem omezeného obdobi.

Vyroba $umivych vin, jakostnich Sumivych vin a jakost-
nich aromatickych sumivych vin vyzaduje kromé doposud
povolenych enologickych postupt i soubor zvlstnich po-
stuptl. V zdjmu jasnosti je tfeba tyto postupy uvést v sa-
mostatné pifloze.

(@) U vést. L 179, 14.7.1999, s. 1.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:148:0001:0001:CS:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:1999:179:0001:0001:CS:PDF
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Vyroba likérovych vin vyzaduje kromé doposud povo-
lenych enologickych postupti i soubor zvlastnich postupt
a i vyroba nékterych likérovych vin s chrdnénym ozna-
Cenim ptivodu se vyznacuje urcitymi zvlastnostmi. V zdj-
mu jasnosti je tieba tyto postupy a tato omezeni uvést
v samostatné pfiloze.

Scelovani je béznym enologickym postupem a vzhledem
k jeho moznym d¢inkiim na jakost vina je zapotfebi, aby
se zpfesnila jeho definice a prdvné osetiilo jeho poufziti,
aby se zamezilo zneuziti jeho pouzivani a zabezpecila vys-
§i troven jakosti vin slucitelnd s vétsi hospodatskou sou-
t€z{ v odvétvi. Pokud jde o vyrobu razového vina, z vyse
uvedenych dtvodii musi byt toto pouzivani upraveno kon-
krétnéji pro nékterd vina, na kterd se nevztahuji ustanoveni
specifikace.

Kritéria Cistoty a identity pro mnoho latek uzivanych
v enologickych postupech jsou jiz stanovena v pravnich
piedpisech Spolecenstvi tykajicich se potravin, jakoz i
v Mezindrodnim enologickém kodexu Mezindrodni orga-
nizace pro révu a vino. Z dtivodu sjednocent a jasnosti je
tieba odkazovat v prvni fadé na tato kritéria, kterd vSak
mohou byt doplnéna o zvlastni pravidla odpovidajici situa-
ci ve Spolecenstvi.

Vinaiské produkty, které nejsou v souladu s ustanovenimi
kapitoly II hlavy III nafizeni (ES) ¢. 479/2008, nebo s usta-
novenimi tohoto nafizeni, nemohou byt uvedeny na trh.
Pramyslové vyuziti nékterych téchto produktti je vsak mo-
zné a je tieba stanovit jeho podrobnd pravidla, aby se za-
jistila pfiméfend kontrola jejich kone¢ného urceni. Kromé
toho, aby se zabranilo ekonomickym ztrdtim hospodar-
skych subjekt, které maji zdsoby nékterych produkti vy-
robenych pted datem, od kterého se pouzije toto nafizent,
mélo by se stanovit, Ze produkty vyrobené v souladu s pra-
vidly, které existovaly pred timto datem, se mohou dodat
ke spotiebé.

Podle bodu 4 ¢asti D ptilohy V nafizeni (ES) ¢. 479/2008
musi byt kazdy z tikonti obohacovani, piikyselovani a od-
kyselovani hldsen piislusnym orgdnim. To samé se vzta-
huje na mnozstvi cukru nebo zahusténého hroznového
mostu ¢ rektifikovaného mostového koncentritu, které
drzi fyzické ¢i pravnické osoby za ticelem provedeni téchto
Gikont. Uelem tohoto prohldgeni je umoznit kontrolu
danych tikond. ProhldSeni proto musi byt zasldna pfislus-
nym organtim ¢lenského stdtu, na jehoZ tizemi bude tento
tikon proveden, musi byt pokud mozno presnd a piislus-
nym organtim musi byt dorucena ve lhatach, které jsou
pfiméfené pro tG¢innou kontrolu témito orgdny, jednd-li se
o zvy3eni obsahu alkoholu.

prohldseni, s vyjimkou prvniho prohldseni v hospodai-
ském roce, nahrazena béznou evidenci pravidelné kontro-
lovanou pfislusnym orgdnem. V nékterych clenskych
statech pfislusné organy provadéji systematickou analytic-
kou kontrolu viech arzi produktd, u kterych probihd vi-
nifikace. Dokud bude tento stav existovat, neni tfeba zadné
prohldseni o zamysleném obohacovani.

Odchylné od obecného pravidla stanoveného v ¢isti D
piilohy VI nafizent (ES) ¢. 479/2008 je liti vina nebo hroz-
nového mostu na vinné kaly, matoliny nebo vymackanou
duzninu ,aszd“ nebo ,vyber” zakladni charakteristikou vy-
roby nékterych madarskych a slovenskych vin. Zvlastni
podminky tohoto postupu by mély byt stanoveny v sou-
ladu s vnitrostatnimi pfedpisy platnymi v p¥islusnych ¢len-
skych statech ke dni 1. kvétna 2004.

Podle ¢lanku 31 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 analytické me-
tody, podle kterych muze byt urceno sloZeni vyrobkd, na
néz se vztahuje toto nafizeni, jakoz i pravidla, podle
kterych mtize byt stanoveno, zda tyto vyrobky nebyly pod-
robeny nepovolenym enologickym postuptim, jsou me-
tody a pravidla doporucené a zvefejnéné Mezindrodni
organizaci pro révu a vino ve Sborniku mezindrodnich
analytickych metod pro vina a mosty. V ptipadg, Ze jsou
nezbytné zvlastni metody rozboru pro nékteré vinafské
produkty Spolecenstvi, které nebyly stanoveny Mezindrod-
ni organizaci pro révu a vino, je tfeba tyto metody Spole-
censtvi popsat.

S cilem zajistit vyssi transparentnost je zapotfebi na tirov-
ni Spolecenstvi zvefejnit seznam a popis doty¢nych metod
rozboru.

Meéla by se tedy zrusit nafizen{ Komise (EHS) ¢. 2676/90 ze
dne 17. zaif 1990, kterym se stanovi metody Spolecenstvi
pouzivané pro rozbor vin (1), a nafizeni (ES) ¢. 423/2008
ze dne 8. kvétna 2008, kterym se stanovi nékterd prova-
déci pravidla k nafizeni Rady (ES) ¢. 1493/1999 a kterym
se zavadi kodex Spolecenstvi pro enologické postupy
a oSetfeni (2).

Opatfeni stanovend timto nafizenim jsou v souladu se sta-
noviskem Regulativniho vyboru ziizeného na zdkladé
¢l. 113 odst. 2 nafizeni (ES) €. 479/2008,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1

Predmét

Toto nafizeni stanovi nékterd provadéci pravidla hlavy III kapito-
ly I a Il nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

(12)  V piipadé piikyselovani nebo odkyselovani postacuje nas-
lednd kontrola. Z tohoto diivodu a za Géelem zjednoduse- (1) U vést. L 272, 3.10.1990, s. 1.
U

ni administrativnich ¢innosti proto mohou byt tato () Uf. vést. L 127, 15.5.2008, 5. 13.


http://eur-lex.europa.eu/Result.do?aaaa=1990&mm=10&jj=03&type=L&nnn=272&pppp=0001&RechType=RECH_reference_pub&Submit=Search
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:127:0013:0013:CS:PDF
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Cldnek 2

Vinafské zény, v nichZ vina mohou mit celkovy obsah
alkoholu nejvyse 20 % objemovych

Vinafské zony uvedené v bodu 1 druhém pododstavci pism. c)
prvni odrézce piilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008 jsou zény C1,
C1Il'a CIII ,uvedené” v piiloze IX uvedeného naiizent, jakoz i plo-
chy zény B, na nichz mohou byt vyrdbéna bild vina s témito
chranénymi zemépisnymi oznacenimi: ,Vin de pays de Franche-
Comté“ a ,Vin de pays du Val de Loire*.

Cldnek 3

Povolené enologické postupy a omezeni

1. Povolené enologické postupy a omezeni, kterd se pouziji pri
vyrobé a osetfeni vyrobkti, na néz se vztahuje nafizeni (ES)
¢. 479/2008, uvedené v ¢l. 29 odst. 1 uvedeného natizeni, jsou
stanoveny v piiloze I tohoto nafizeni.

2. Povolené enologické postupy, podminky a meze jejich pou-
ziti jsou uvedeny v piiloze I A.

3. Horni meze obsahu oxidu sificitého ve vinech jsou uvedeny
v ptiloze I B.

4. Horni meze obsahu tékavych kyselin jsou uvedeny
v piiloze I C.

5. Podminky tykajici se postupu slazeni jsou stanoveny
v piiloze I D.

Clanek 4

Pouziti novych enologickych postupti k pokusnym ticelim

1. K pokusnym tceldm podle ¢l. 29 odst. 2 nafizeni (ES)
¢. 479/2008 muze kazdy clensky stit povolit pouziti nékterych
enologickych postupti nebo o3etfent, které nejsou stanoveny na-
fizenim (ES) ¢. 479/2008 nebo timto nafizenim, pro obdobi nej-
vyse tif let, pokud:

a) doty¢né postupy nebo osetieni odpovidaji podminkdm sta-
novenym v ¢l. 27 odst. 2 a kritériim uvedenym v ¢l. 30 pism.
b) az e) naiizeni (ES) ¢. 479/2008;

b) se tyto postupy nebo oSetfeni netykaji mnozstvi o objemu
vét§im nez 50 000 hektolitr na rok a pokus;

¢) piislusny clensky stat sdéli Komisi a ostatnim ¢lenskym sté-
tim podminky pro kazdé povoleni pfed zacitkem pokusu;

d) oSetfeni je uvedeno v privodnim dokladu podle ¢l. 112
odst. 1 a v evidenci podle ¢l. 112 odst. 2 nafizeni (ES)
¢ 479/2008.

Pokus sestava z ukonu nebo tkon, které se provadéji v ramci vy-
zkumného projektu presné vymezeného a popsaného jednotnym
protokolem o pokusu.

2. Produkty ziskané na zakladé pokusného pouziti téchto po-
stupti a oetfeni mohou byt uvedeny na trh Spolecenstvi jiného
¢lenského stdtu, nez je dotéeny clensky stdt, pokud ¢lensky stat,
ktery pokus povolil, pfedem informoval piislusné orgdny clen-
ského statu urCeni o podminkich povoleni a pfislusnych
mnozstvich.

3. Do tfech mésicti po ub¢hnuti obdobi uvedeného v od-
stavci 1 pfipravi pro Komisi doty¢ny clensky stat zpravu o povo-
leném pokusu a jeho vysledku. Komise ozndmi vysledky tohoto
pokusu ostatnim ¢lenskym statam.

4. Doty¢ny ¢lensky stat maze pfipadné podle vysledku poku-
su podat Komisi zddost o povoleni pokracovat v tomto pokusu
pro dalsi obdobi nepfesahujici tii roky, pfipadné i na vétsi mnoz-
stvi nez pfi prvnim pokusu. Clensky stat pfilozi ke své zddosti od-
povidajici podklady. Komise rozhodne postupem podle ¢l. 113
odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 o zddosti tykajici se pokracova-
ni tohoto pokusu.

Cldnek 5

Enologické postupy pouZitelné na druhy Sumivych vin

Povolené enologické postupy a omezeni, véetné obohacovani,
piikyselovani a odkyselovéni tykajici se Sumivych vin, jakostnich
Sumivych vin a jakostnich aromatickych Sumivych vin podle
¢l. 32 druhého pododstavce pism. b) nafizeni (ES) ¢. 479/2008
jsou uvedeny v piiloze II tohoto nafizeni, aniZ jsou dotleny vse-
obecné enologické postupy a omezeni stanovené natizenim (ES)
¢. 479/2008 nebo piilohou I tohoto nafizeni.

Cldnek 6

Enologické postupy pouZitelné na likérovd vina

Povolené enologické postupy a omezent tykajici se likérovych vin
podle ¢l. 32 druhého pododstavce pism. c) nafizeni (ES)
¢. 479/2008 jsou uvedeny v piiloze Il tohoto nafizeni, aniz jsou
dotéeny vseobecné enologické postupy a omezeni stanovené na-
fizenim (ES) ¢. 479/2008 nebo piilohou I tohoto nafizeni.

Cldnek 7

Definice scelovani

1. ,Scelovinim® se ve smyslu ¢l. 32 druhého pododstavce
pism. d) nafizen{ (ES) ¢. 479/2008 rozumi miSeni vin nebo hroz-
novych mosta rtizného pavodu, z riznych odrad révy, riznych
ro¢nikd sklizné nebo rtznych druht vina nebo mostu.
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2. Raznymi druhy vin ¢i mostd se rozumi:

a) Cervené vino, bilé vino a mosty nebo vina vhodnd k ziskava-
ni téchto druht vin;

b) vino bez oznaceni ptivodu/chranéného zemépisného ozna-
Ceni, vino s chrdnénym oznacenim ptvodu (CHOP) a vino
s chrdnénym zemépisnym oznacenim (CHZO), jakoz i mo-
Sty nebo vina vhodna k ziskavani téchto druht vin.

Pro pouziti tohoto odstavce se rtizové vino povazuje za vino
ervené.

3. Zascelovéni se nepovazuje:

a) obohacovéani pifidavkem zahusténého hroznového mostu
nebo rektifikovaného mostového koncentratu;

b) slazeni.

Cldnek 8

Obecnd pravidla pro miSeni a scelovini

1. Vino lze ziskat miSenim ¢i scelovanim pouze tehdy, pokud
slozky tohoto miSeni ¢i scelovani splituji charakteristiky, jez jsou
stanoveny pro vyrobu vina, a jsou v souladu s ustanovenimi na-
fizeni (ES) ¢. 479/2008 a tohoto nafizeni.

Scelovanim bilého vina bez CHOP/CHZO s ¢ervenym vinem bez
CHOP/CHZO nelze vyrobit rizové vino.

Ustanoveni druhého pododstavce nevylucuje scelovani stejného
typu, ktery je uveden v tomto pododstavci, je-li kone¢ny produkt
urlen na piipravu kupdze, jak je definovana v piiloze I nafizeni
(ES) ¢.479/2008, nebo na vyrobu perlivych vin.

2. Je zakdzano scelovani hroznového mostu nebo vina, u né-
hoz byl pouzit enologicky postup podle bodu 14 pFilohy I A to-
hoto nafizeni, s hroznovym mostem nebo vinem, u né¢hoz tento
enologicky postup pouzit nebyl.

Cldnek 9

Kritéria Cistoty a identity pro litky uZivané
v enologickych postupech

1. Nejsou-li stanovena smérnici Komise 2008/84/ES (1), jsou
kritéria istoty a identity pro litky uzivané v enologickych postu-
pech podle ¢l. 32 druhého pododstavce pism. e) nafizeni (ES)
¢. 479/2008 kritéria, kterd jsou stanovena a zvefejnéna v Mezi-
narodnim enologickém kodexu Mezindrodni organizace pro révu
a vino.

V piipadé potieby se tato kritéria Cistoty doplni zvldstnimi poza-
davky stanovenymi piilohou I A tohoto nafizeni.

(1) Ui vést. L 253, 20.9.2008, . 1.

2. Enzymy a enzymatické ptipravky pouzivané v povolenych
enologickych postupech a osetfenich, jejichz seznam je uveden
v piiloze 1A, spliuji pozadavky nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (ES) ¢. 1332/2008 ze dne 16. prosince 2008 o potravi-
nafskych enzymech ().

Cldnek 10

Podminky drZeni, obéhu a pouZiti produktii, které nejsou
v souladu s ustanovenimi kapitoly II hlavy III nafizeni (ES)
¢. 479/2008 nebo tohoto nafizeni

1. Produkty, které nejsou v souladu s ustanovenimi kapitoly II
hlavy III nafizeni (ES) ¢. 479/2008 nebo s ustanovenimi tohoto
nafizeni, se zni¢i. Clenské stity viak mohou povolit, Ze urcité pro-
dukty, jejichZ vlastnosti stanovi, mohou byt pouzity v palirng,
octdrné nebo k primyslovym dcelim.

2. Tyto produkty nemohou byt producentem nebo obchod-
nikem bez opravnéného davodu drzeny a mohou byt v obéhu
pouze za tGcelem piepravy do palirny, octdrny nebo zdvodu zpra-
cujicimu je pro primyslové tcely nebo do zaffzeni pro jejich
likvidaci.

3. Clenské stity jsou oprdvnény za Gcelem lepsi identifikace
povolit k vinu podle odstavce 1 piidavek denaturaéniho pro-
sttedku nebo indikdtoru. Rovnéz mohou pouziti podle odstavce 1
z opravnénych davoda zakdzat a produkty nechat zlikvidovat.

4. Vina vyrobend pied 1. srpnem 2009 mohou byt nabizena
nebo doddvana k ptimé lidské spotiebé, pokud odpovidaji pred-
pistim Spolecenstvi nebo vnitrostdtnim pfedpistim platnym pfed
timto datem.

Cldnek 11

Obecné podminky pro iikony obohacovini, pfikyselovani
a odkyselovani jinych produktii nez vina

Ukony uvedené v ¢isti D bodu 1 pidlohy V nafizeni (ES)
¢ 479/2008 musi probéhnout jen jednou. Clenské staty viak mo-
hou stanovit, Ze nékteré z téchto ttkontt mohou probéhnout opa-
kované, pokud tim bude zlepSen proces vinifikace pFislusnych
produkt. V takovém piipadé pro vSechny piisluné dkony plati
mezni hodnoty stanovené v piiloze V natizeni (ES) ¢. 479/2008.

() Ui vést. L 354, 31.12.2008, s. 7.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:253:0001:0001:CS:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:354:0007:0007:CS:PDF
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Cldnek 12

Spravni pravidla pro obohacovani

1. ProhldSeni o tkonech zvySovani obsahu alkoholu uvedené
v &asti D bodu 4 piilohy V nafizeni (ES) ¢ 479/2008 predklada
fyzickd nebo prévnickd osoba, kterd zamysli provést uvedené
tkony, béhem lhat a za pfiméfené kontroly, které stanovi pii-
slusny orgdn clenského stdtu, na jehoZ tizemi se tikon provadi.

2. Prohldseni uvedené v odstavci 1 se provadi pisemné a ob-
sahuje tyto tdaje:

a) jméno a adresu prohlasujictho;

b) misto provedeni tikonu;

¢) den a hodinu zacatku provadéni dkonu;

d) oznaceni produktu, u néhoz bude tikon proveden;

e) postup provadéni tkonu s uvedenim druhu produktu k tomu
pouzitého.

3. Clenské staity mohou povolit, Ze jedno predbézné prohlése-
ni uréené piislu§nému orgdnu bude platit pro vice tkonti nebo
pro stanovené obdobi. Takové prohldseni mohou povolit, pouze
pokud prohlasujici vede evidenci o jednotlivych tkonech oboha-
covéni, jak stanovi odstavec 6, véetné dajii podle odstavce 2.

4. Clenské stéty stanovi pravidla, podle nichZ prohlasujici,
ktery nemohl z divodu vy3si moci provést ve stanoveném obdobi
tkony uvedené v jeho prohldseni, predd piislusnému orgdnu nové
prohldseni umozriujici potiebné kontroly.

5. Prohldseni uvedené v odstavci 1 se nevyZzaduje v ¢lenskych
statech, kde prislusné kontroln{ organy provadéji systematickou
analytickou kontrolu vSech Sarzi produktd, u kterych probihd
vinifikace.

6. Udaje tykajici se provadénych tikonti zvy$ovani obsahu al-
koholu se okamzité po jejich skonéeni zaznamendvaji do eviden-
ce podle ¢l. 112 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

Jestlize predbézné prohldseni platné pro vice tikont neobsahuje
den a ¢as zacatku provadéni dkont, musi byt mimoto pted za-
¢atkem provadéni kazdého tkonu proveden zdpis do evidence.

Cldnek 13

Spravni pfedpisy pro pfikyselovéni a odkyselovani

1. Prohldseni o piikyselovdni a odkyselovani podle ¢dsti D
bodu 4 piilohy V nafizeni (ES) ¢. 479/2008 musi byt hospodai-
skymi subjekty poddno nejpozdéji druhého dne po provedeni
prvniho tkonu v daném hospodéiském roce. Vztahuje se na vse-
chny tkony daného hospodaiského roku.

2. Prohldseni uvedené v odstavci 1 se provadi pisemné a ob-
sahuje tyto tdaje:

a) jméno a adresu prohlasujictho;
b) povahu tkonu;
¢) misto provedeni tkonu.

3. Udaje tykajici se provadéni viech dkont: piikyselovani a od-
kyselovani se musi zaznamenat do evidence podle ¢l. 112 odst. 2
natizeni (ES) ¢. 479/2008.

Cldnek 14

Liti vina nebo hroznového mostu na vinné kaly, matoliny

g

nebo vymackanou duzninu ,,aszd“/, vyber”

Liti vina nebo hroznového mostu na vinné kaly, matoliny nebo
vymackanou duZninu ,aszi“/,vyber, uvedené v ¢isti D bodu 2
piilohy VI nafizeni (ES) ¢. 479/2008, se provadi v souladu s vni-
trostatnimi ustanovenimi platnymi ke dni 1. kvétna 2004 takto:

a) ,Tokaji forditds“ nebo ,Tokajsky forditds“ se pfipravuje nalé-
vanim mostu nebo vina na vymackanou duZninu
,asza“[,vyber*;

o

b) ,Tokaji mdslds“ nebo ,Tokajsky maslds” se pfipravuje naléva-
nim mostu nebo vina na kaly ,szamorodni“/,samorodné
nebo ,aszi“/,vyber”.

Prislusné produkty musi pochdzet ze stejného ro¢niku sklizné.

Cldnek 15

Metody Spolecenstvi pouZivané pro rozbor vin

1. Analytické metody uvedené v ¢l. 31 druhém pododstavci
nafizeni (ES) ¢. 479/2008, které se pouziji na kontrolu nékterych
vinafskych produktti nebo nékterych meznich hodnot stano-
venych na trovni Spolecenstvi, jsou uvedeny v piiloze IV.

2. Komise zvefejiiuje v fadé C Utedniho véstniku Evropské unie
seznam a popis analytickych metod uvedenych v ¢l. 31 prvnim
pododstavci nafizeni (ES) ¢. 479/2008 a popsanych ve Sborniku
mezindrodnich analytickych metod pro vina a mosty Mezindrod-
ni organizace pro révu a vino, které se pouziji na kontrolu mez-
nich hodnot a pozadavka stanovenych v pravnich predpisech
Spolecenstvi pro produkci vinafskych produkta.
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Cldnek 16 Cldnek 17
ZruSeni
Naifzent (EHS) & 2676/90 a nafizeni (ES) ¢. 423/2008 se zrusuji. Toto nafizen vstupuje v platnost sedmym dnem po vyhldseni

v Utednim véstniku Evropské unie.

Odkazy na zruSend nafizeni a na nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 se
povazuji za odkazy na toto naifzeni v souladu se srovnavaci ta-
bulkou obsazenou v piiloze V. Pouzije se ode dne 1. srpna 2009.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a pfimo pouzitelné ve vSech clenskych stdtech.

V Bruselu dne 10. ¢ervence 2009.

Za Komisi
Mariann FISCHER-BOEL
clenka Komise



PRILOHA T A

POVOLENE ENOLOGICKE POSTUPY A OSETRENI

1

2

3

Enologicky postup

Podminky pouziti ()

Meze pouziti obohacovani

provzdusnéni nebo okyslicovani plynnym kyslikem;

tepelné osetfent;

Odstiedént a filtrace s inertnimi pomocnymi filtra¢nimi ldtkami nebo bez nich

Pokud dojde k jejich pouziti, nesméji latky zanechat v takto
oetfeném produktu zadné nezddouci zbytky.

Uziti oxidu uhlicitého, argonu nebo dusiku, samostatné nebo ve smési, aby vznikla
inertn{ atmosféra a produkt byl tak chrdnén pfed vzduchem

Uziti vinnych kvasinek, susenych nebo ve formé vinné suspenze

Pouze pro Cerstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢dstecné
zkvaSeny hroznovy most, ¢astecné zkvaSeny hroznovy
most ze zaschlych hroznd, zahustény hroznovy most,
mladé vino v procesu kvaseni, jakoz i pro druhotné
alkoholové kvaseni viech kategorif Sumivych vin.

Uziti jedné latky nebo vice téchto latek, které se mohou doplnit inertnim nosicem
— mikrokrystalickou celulézou, na podporu riistu kvasinek:

— pridavek hydrogenfosfore¢nanu amonného nebo siranu amonného,

Pouze pro Cerstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢astecné
zkvaSeny hroznovy most, ¢dstecné zkvaseny hroznovy
most ze zaschlych hroznt, zahustény hroznovy most,
mladé vino v procesu kvasent, jakoZ i pro druhotné alko-
holové kvaseni vSech kategorii Sumivych vin.

Maximdlni mnozstvi 1 g/l (vyjddieno jako sil) () nebo
0,3 g/l pro druhotné kvasen{ Sumivych vin

— pridavek disifi¢itanu amonného,

Pouze pro ¢erstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢astecné
zkvaSeny hroznovy most, ¢dstecné zkvaSeny hroznovy
most ze zaschlych hroznt, zahu$tény hroznovy most
a mladé vino v procesu kvaseni.

Maximdlni mnozstvi 0,2 g/l (vyjadieno jako stl) (2) a v mez-
nich hodnotach stanovenych v bodé 7.

— pridavek thiamin hydrochloridu

Pouze pro Cerstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢astecné
zkvaSeny hroznovy most, ¢dstecné zkvaSeny hroznovy
most ze zaschlych hroznd, zahustény hroznovy most,
mladé vino v procesu kvaseni, jakoz i pro druhotné alko-
holové kvaseni vSech kategorii Sumivych vin.

Maximalni mnozstvi 0,6 mg/l (vyjadfeno jako thiamin) pro
kazdé oSetieni.

zyvaného také disificitan draselny ¢i pyrosulfit draselny

Mezn{ hodnoty (maximdlni mnozstvi v produktu uvedeném
na trh) stanovené piilohou I B

Qdsiteni fyzikdlnimi metodami

Pouze pro Cerstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢astecné
zkvaSeny hroznovy most, ¢dstecné zkvaSeny hroznovy
most ze zaschlych hroznfi, zahustény hroznovy most,
rektifikovany mostovy koncentrt a mladé vino v procesu
kvaseni.
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1 2 3
Enologicky postup Podminky pouziti (*) Meze pouziti obohacovani
9 Ogetfeni enologickym aktivnim uhlim Pouze pro most a mladé vino v procesu kvaSeni, | Maximdlni mnozstvi 100 g suchého produktu na jeden
rektifikovany mostovy koncentrdt a bild vina. hektolitr.
10 | Cifenf jednou nebo nékolika z téchto enologickych latek:
— potravinafskd Zelatina,
—  bilkoviny rostlinného ptivodu z obili nebo hrachu,
— vyzina,
— kasein a kaseindty draselné,
—  vajecny albumin, Podminky pouziti pro betaglukanasu jsou stanoveny v do-
—  bentonit, datku 1
— oxid kfemicity ve formé gelu nebo koloidniho roztoku,
—  kaolin,
— tanin,
—  pektolytické enzymy,
— enzymatické piipravky z betaglukanasy
11 | Uziti kyseliny sorbové ve formé sorbanu draselného Maximdlni mnozstvi kyseliny sorbové v takto osetfeném
produktu uvedeném na trh: 200 mg|l
12 | Uziti L(+) kyseliny vinné, L(-) kyseliny jable¢né, DL-kyseliny jablecné nebo kyseliny | Podminky a mezni hodnoty stanovené v ¢dsti C a D pfilo-
mlé¢né pro prikyselovani hy V nafizeni (ES) ¢. 479/2008 a v ¢lancich 11 a 13 tohoto
nafizeni.
Specifikace pro L(+) kyselinu vinnou jsou stanoveny v od-
stavci 2 dodatku 2.
13 | Uzitf jedné nebo nékolika z téchto létek k odkyseleni vina: Podminky a mezni hodnoty stanovené v ¢isti C a D piilo-
o , hy V nafizeni (ES) ¢. 479/2008 a v ¢lancich 11 a 13 tohoto
— neutrdln{ vinan draselny, naifzent.
—  hydrogenuhlicitan draselny, Pro L(+) kyselinu vinnou jsou podminky stanoveny v do-
— uhlicitan védpenaty, piipadné obsahujici malé mnozstvi podvojné vapenaté soli datku 2.
kyseliny L(+) vinné a L(-) jablecné,
— vinan vdpenaty,
—  kyselina L(+) vinnd,
— homogenni tGprava kyselinou vinnou a uhli¢itanem vdpenatym v jemné roze-
mletych stejnych dilech
14 | Piidavek pryskyfice borovice Aleppo Podle podminek stanovenych v dodatku 3.
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1 2 3
Enologicky postup Podminky pouziti (') Meze pouziti obohacovani

15 | Uzitl pipravka obsahujicich bunécné stény kvasinek Maximalni mnozstvi 40 g/hl.

16 | Uziti polyvinylpolypyrrolidonu Maximdlni mnozstvi 80 g/hl

17 | Uziti mlécnych bakterif

18 | Piidavek lysozymu Maximalni mnozstvi 500 mg/l (pokud se ptidavd do mostu

i do vina, pak celkové mnozstvi nesmi piekrocit mezni
hodnotu 500 mg/l).

19 | pridavek kyseliny L-askorbové; Maximdlni mnoZstvi v o$etfeném vinu uvedeném na trh:

250 mg(l (%)

20 | Uzit{ iontoménicovych pryskyfic Pouze pro most urCeny k vyrobé rektifikovaného
mostového koncentritu a podle podminek stanovenych
v dodatku 4.

21 Uziti Cerstvych, zdravych a nezfedénych vinnych kalti, které obsahuji kvasinky | Pro produkty definované vbodech 1, 3,4, 5,6,7,82a9,15 | MnoZstvi maximdlné 5 % objemu o3etfeného produktu.

pochdzejici z neddvné vinifikace suchych vin, do suchych vin a 16 piilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008

22 | provzdu$néni argonem ¢&i dusikem;

23 | Pridavek oxidu uhli¢itého Pro ¢éstecné zkvaSeny hroznovy most uréeny k piimé | U tichych vin je maximdlni mnozstvi oxidu uhli¢itého
lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty | voSetfeném viné uvedeném na trh 3 g/l a pietlak zptsobeny
definované v bodech 1, 7 a 9 piilohy IV nafizeni (ES) | oxidem uhli¢itym je pii teploté 20 °C nizsi nez 1 bar.

& 479/2008.

24 | PFdavek kyseliny citrénové s ohledem na stabilizaci vina Pro ¢dstecné zkvaseny hroznovy most urceny k piimé | Maximdlni mnoZstvi v o$etfeném vinu uvedeném na trh:
lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty | 1g/l
definované v bodech 1, 3, 4, 5, 6,7, 8,9, 15 a 16 piilohy
IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

25 | Pf{davek tanind Pro ¢dstecné zkvaseny hroznovy most urceny k piimé
lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty
definované v bodech 1, 3, 4, 5, 6,7, 8,9, 15 a 16 piilohy
IV nafizen{ (ES) ¢. 479/2008.

26 | Osetfent: Pro ¢dstecné zkvaseny hroznovy most uréeny k piimé lid- | Maximdlni mnozstvi v piipadé fytdtu vdpenatého je 8 g/hl.

i L, y i ské spotiebé v nezménéném stavu a produkty definované
—  bilych a razovych vin hexakyanozeleznatanem draselnym, vbodech 1, 3,4, 5,6,7,8,9, 15 a 16 prilohy IV naifzeni
—  Cervenych vin hexakyanozZeleznatanem draselnym nebo fytitem vapenatym (ES) €. 479/2008 v souladu s podminkami stanovenymi
v dodatku 5.
27 | Pridavek kyseliny metavinné Pro ¢éstecné zkvaSeny hroznovy most urceny k piimé lid- | Maximdlni mnozstvi 100 mg/L.

ské spotiebé v nezménéném stavu a produkty definované
vbodech 1, 3,4, 5,6,7,8,9, 15 a 16 piilohy IV nafizeni
(ES) . 479/2008.
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3

Enologicky postup

Podminky pouziti (*)

Meze pouziti obohacovani

28

Uzit{ arabské gumy

Pro ¢dstecné zkvaseny hroznovy most urceny k piimé
lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty
definované v bodech 1, 3, 4, 5, 6,7, 8,9, 15 a 16 piilohy
IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

29

Uziti DL-kyseliny vinné, zvané také kyselina hroznovd, nebo jeji neutralni draselné
soli, aby se snizil prebyte¢ny obsah vdpniku

Pro ¢istecné zkvaseny hroznovy most urceny k pifmé
lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty
definované v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 15 a 16 piilohy
IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008 v souladu s podminkami
stanovenymi v dodatku 5.

30

Uziti pro podpofeni vysrdzeni vinnych soli:
— vinanu draselného nebo hydrogenvinanu draselného,

— vinanu vdpenatého

Pro ¢dste¢né zkvaseny hroznovy most uréeny k piimé lid-
ské spotiebé v nezménéném stavu a produkty definované
vbodech 1, 3,4, 5,6,7,8,9, 15 a 16 piilohy IV nafizen{
(ES) . 479/2008.

Maximdlni mnozstvi v pfipadé vinanu vdpenatého je
200 g/hl.

31

Uziti siranu médnatého nebo citrdtu méd'natého k odstranéni nedostatkéi v chuti
nebo ve viini vina

Pro ¢dste¢né zkvaseny hroznovy most uréeny k piimé lid-
ské spotiebé v nezménéném stavu a produkty definované
vbodech 1, 3,4, 5,6,7,8,9, 15 a 16 piilohy IV nafizen{
(ES) . 479/2008.

Maximdlni mnozstvi 1 g/hl, pokud obsah médi v takto ose-
tieném produktu nepiekro¢i 1 mg/l.

32

Pridavek karamelu podle smérnice Evropského parlamentu a Rady 94/36/ES ze dne
30. ¢ervna 1994 o barvivech pro pouziti v potravinach (#), za Gic¢elem zesileni barvy

Pouze pro likérova vina

33

Uziti platka z ¢istého parafinu napusténych allylisothiokyandtem za tcelem vytvo-
fenf sterilni atmosféry

Pouze pro caste¢né zkvaSeny hroznovy most urceny
k p#imé lidské spotiebé v nezménéném stavu a vino.

Povoleno pouze v Itilii, v pfipadech, kdy to neni zakdzdno
vnitrostdtnimi prévnimi pfedpisy a pouze v nddobich
0 objemu vice nez 20 litra.

Ve vinu se nesmi vyskytovat Zddné stopy allylisothio-
kyandtu.

34

Pridavek dimethyldikarbondtu (DMDC) pro mikrobiologickou stabilizaci vina

Pro ¢dstecné zkvaseny hroznovy most urceny k piimé lid-
ské spotiebé v nezménéném stavu a produkty definované
vbodech 1, 3,4,5,6,7,8,9,15 a 16 piilohy IV nafizeni
(ES) ¢. 479/2008 v souladu s podminkami stanovenymi
v dodatku 6.

Maximalni mnoZstvi 20 mg/l, pficemz ve viné uvedeném na
trh nesmi byt zji§téna Zddnd rezidua.

35

Pridavek kvasinkovych manoproteint k zajisténi stabilizace vina proti vysrdzeni
vinného kamene a bilkovin

Pro ¢dste¢né zkvaseny hroznovy most urceny k piimé lid-
ské spotiebé v nezménéném stavu a produkty definované
vbodech 1, 3, 4, 5,6,7,8,9, 15 a 16 piilohy IV nafizeni
(ES) &. 479/2008.
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1 2 3
Enologicky postup Podminky pouziti (') Meze pouziti obohacovani
36 | Osetreni elektrodialyzou k zajisténi stabilizace vina proti vysrdzeni vinného kamene | Pro ¢dste¢né zkvaseny hroznovy most urCeny k piimé
lidské spotfebé v nezménéném stavu a produkty
definované v bodech 1, 3, 4, 5, 6,7, 8, 9, 15 a 16 piilohy
IV nafizeni Rady (ES) ¢. 479/2008 v souladu s podminkami
stanovenymi v dodatku 7.
37 | Uziti ureasy ke sniZeni obsahu mocoviny ve viné Pro ¢dstecné zkvaseny hroznovy most urceny k piimé
lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty
definované v bodech 1, 3, 4, 5, 6,7, 8,9, 15 a 16 piilohy
IV natizeni (ES) ¢. 479/2008 v souladu s podminkami
stanovenymi v dodatku 8.
38 | Uziti kouskil dubového dieva pfi vyrobé a zrdni vin, véetné kvaseni Cerstvych | Podle podminek stanovenych v dodatku 9.
vinnych hroznd a hroznového mostu
39 | Uzith: Pouze k vyrobé vsech kategorii sumivych a perlivych vin
o i ziskanych kvasenim v lahvich a u kterého probéhne oddé-
—  algindtu vépenatého nebo len{ vinnych kalti jejich odstielenim (degorzazi).
— algindtu draselného;
40 | Casteénd dealkoholizace vina Pouze pro vino a v souladu s podminkami stanovenymi
v dodatku 10.
41 | Pouziti kopolymerti polyvinylimidazolu — polyvinylpyrrolidonu (PVI/PVP) ke sni- | Podle podminek stanovenych v dodatku 11. Maximalni mnozstvi 500 mg/l (pokud se pridavd do mostu
Zeni obsahu médi, Zeleza a tézkych kovi i do vina, pak celkové mnozstvi nesmi ptekrocit mezni hod-
notu 500 mg/l).
42 | Pridavek karboxylmetylcelulozy (celulozové gumy) k zajisténi stabilizace vina proti | Pouze pro vino a viechny kategorie sumivych vin a perlivd | Maximaln{ mnozstvi 100 mg/L.
vysrazeni vinného kamene vina.
43 | Osetfeni katexem k zajisténi stabilizace vina proti vysrazeni vinného kamene Pro ¢éstecné zkvaSeny hroznovy most urceny k pfimé lid-

ské spotfebé v nezménéném stavu a produkty definované
vbodech 1, 3,4, 5,6,7,8,9, 15 a 16 piilohy IV nafizen{
Rady (ES) ¢. 479/2008 v souladu s podminkami stanove-
nymi v dodatku 12.

(") Pokud neni vyslovné uvedeno jinak, popsany postup ¢i oeteni lze pouzit pro Cerstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢aste¢né zkvaseny hroznovy most, ¢asteéné zkvaseny hroznovy most ze zaschlych hroznti, zahustény hroznovy most, mladé

vino v procesu kvaseni, ¢dstecné zkvaSeny hroznovy most urceny k piimé lidské spotiebé v nezménéném stavu, vino, viechny kategorie Sumivého vina, perlivé vino, perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym, likérové vina, vina ze zaschlych

hroznti a vina z prezrélych hroznt.
(%) Tyto amonné soli mohou byt pouzity spolecné az do celkové mezni hodnoty 1 gfl, aniz jsou dotceny vyse uvedené zvlastni mezni hodnoty 0,3 g/l nebo 0,2 g/l.
(}) Maximdlni mnozstvi pouziti je 250 mg/l pro kazdé osetfeni.
(*) UL vést. L 237,10.9.1994, 5. 13.
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Dodatek 1
Pfedpisy pro betaglukanasu
Mezindrodni oznaceni betaglukanasy: E.C. 3-2-1-58
Beta-glukan-hydrolasa (Stépeny glukan z Botrytis cinerea).

Ptivod: Trichoderma harzianum.

Oblast pouziti: §tépeni betaglukananu ve ving, obzvldsté ve viné z botrytickych hroznt.

Maximalni mnozstvi: 3 g enzymatického piipravku s 25 % suspendované organické substance (celkovy obsah orga-

nické substance, T.0.S.) na hektolitr.

Chemickd a mikrobiologicka Cistota:

Ztrata suSenim

méné nez 10 %

Tézké kovy méné nez 30 ppm
Olovo méné nez 10 ppm
Arsen méné nez 3 ppm

Koliformni bakterie celkem

zadné

Escherichia coli

7ddné ve vzorku 0 25 g

Salmonella spp

7ddné ve vzorku 0 25 g

Aerobni bakterie celkem

méné nez 5 x 10* bakterii/g
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Dodatek 2
Kyselina L(+) vinnd

1. Kyselina vinnd, jejiz uziti k odkyselovéni je stanoveno v ¢dsti A bodu 13 piilohy I, mtize byt pouzita pouze pro pro-
dukty, které:

pochazeji z odrtid révy Elbling a Riesling a

jsou ziskdny z hroznti sklizenych v téchto vinafskych oblastech severni ¢dsti vinaiské zony A:
—  Ahr,

— Rheingau,

—  Mittelrhein,

—  Mosel,

—  Nabhe,

— Rheinhessen,

—  Pfalz,

—  Moselle luxembourgeoise.

2. Kyselina vinnd, také nazyvand kyselina L(+) vinnd, jejiz pouZiti je stanoveno v bodech 12 a 13 této piilohy, musi byt
zemédélského pilivodu a ziskand zejména z vinafskych produktii. Musi také spliovat kritéria Cistoty stanovend ve smér-
nici 2008/84ES.
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Dodatek 3
Pryskyfice borovice Aleppo

Pryskyfice borovice Aleppo, jejiz uziti je stanoveno v ¢asti A bodu 14 piilohy I, mtze byt pouzita pouze pro ziskavani
,Retsina“. Tento enologicky postup muZze byt proveden pouze:

a) na zemépisném Gzemi Recka;

b)  uhroznového mostu z hroznt odrid, péstitelské oblasti a oblasti vinifikace stanovenych v feckych pravnich pied-
pisech platnych ke dni 31. prosince 1980;

¢) ptidavkem pryskyfice nejvyse v mnozstvi 1 000 grami na hektolitr osetfovaného produktu pied kvasenim nebo
— jestlize skute¢ny obsah alkoholu neptekracuje jednu tretinu celkového obsahu alkoholu — béhem kvaseni.

Zamysli-li Recko zménit prévni predpisy uvedené v odst. 1 pism. b), sdéli to piedtim Komisi. Jestlize se Komise nevy-
jadi do dvou mésicii ode dne tohoto sdéleni, mize Recko provést vyse uvedenou zménu.
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Dodatek 4

Iontoménicové pryskyfice

1. Iontoménic¢ové pryskyfice, které lze pouzit v souladu s bodem 20 piilohy I A, jsou styrenové a divinylbenzenové kopo-
lymery obsahujici sulfonovou kyselinu nebo amoniakové skupiny. Musi odpovidat nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) €. 1935/2004 (1), jakozZ i pFedpisim Spolecenstvi a vnitrostatnim ptedpisim pfijatym k provedeni uvedeného nafizeni.
Nesmi ponechdvat pfi kontrole metodou rozboru uvedenou v odstavci 2 v Zddném z uvedenych rozpoustédel vice nez
1 mg/l organickych ldtek. Jejich regenerace se mize uskutecnit pouze za uziti ldtek, které jsou povoleny k vyrobé potravin.

Jejich pouziti je mozné pouze pod dohledem enologii nebo techniki a v zafizenich, kterd jsou schvalena orgny ¢lenského
statu, na jehoz Gizemi je pryskyfice pouzivana. Tyto orgdny stanovi povinnosti a odpovédnost pfipadajici schvalenym eno-
logtim a technikim.

2. Metoda rozboru pro stanoveni zbytkd organické hmoty z iontoménic¢ovych pryskyfic:

4.1

4.2

4.3

5.1

5.2

5.3

5.4

5.5

5.6

5.7

PREDMET A OBLAST PUSOBNOSTI

Metoda slouzi k urceni zbytkd organickych latek z iontoménicovych pryskyfic.

DEFINICE

Zbytky organické hmoty z iontoménicovych pryskyfic. Zbytek organické hmoty se stanovuje déle popsanou metodou.

PRINCIP

Extrakéni roztoky protékaji pres piipravené pryskyfice a hmotnost extrahované organické hmoty je stanovena
gravimetricky.

CINIDLA

Vsechna cinidla musi mit analytickou jakost.

Extrakéni roztoky:

Destilovand voda nebo deionizovand voda odpovidajici ¢istoty.

Ethanol, 15 % v/v. P¥iprava smichdnim 15 objemovych dilii absolutniho ethanolu s 85 objemovymi dily vody (bod 4.1).

Kyselina octovad 5 % m/m. Piiprava smichdnim 5 hmotnostnich dil ledové kyseliny octové s 95 hmotnostnimi dily
vody (bod 4.1).

VYBAVENI

Chromatografické iontoménicové kolony.

Odmérné vélce o objemu 2 1.

Odpatovaci misky, které je mozné umistit do muflové pece na 850 °C.
Susici box termostaticky kontrolovany na 105 °C + 2 °C.

Muflova pec termostaticky kontrolovand na 850 °C + 25 °C.
Analytické véhy s pfesnosti na 0,1 mg.

Odpatovac: vyhifvand deska nebo infracerveny odpafovac.

(1) Uk vést. L 338, 13.11.2004, s. 4.
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6.1

6.2

6.3

6.4

6.5

7.1

7.2

POSTUP

Tii samostatné chromatografické kolony (bod 5.1) se naplni 50 ml zkousené iontoménicové pryskyfice, kterd bude
promyta a o$etfena podle vyrobce v souladu s provoznimi postupy pro piipravu k pouziti v potravindfstvi.

V piipadé aniontovych pryskyfic nechte projit tfi extrakéni roztoky (body 4.1, 4.2 a 4.3) oddélené pfes pfipravené ko-
lony (bod 6.1) pritokovou rychlosti 350 az 450 ml/h. Prvni litr vyluhu se z kazdé kolony vyléva a ndsledujici dva litry
se shromdzdi v odmérnych vélcich (bod 5.2). V piipadé kationtovych pryskyfic se pies kolony piipravené pro tento
tcel nechaji projit pouze roztoky uvedené v bodech 4.1 a 4.2.

V odpatovacich miskdch (bod 5.3), které byly pfedem vycistény a zvdzeny (m0) se na odpafovaci desce nebo pomoci
infracerveného odparovace (bod 5.7) odpaii oddélené tii vyluhy. Misky se umisti do susiciho boxu (5.4) a susi se do
konstantni hmotnosti (m1).

Po zaznamendni takto ziskané konstantni hmotnosti (bod 6.3) jsou suché zbytky umistény do muflové pece (bod 5.5),
az popel dosdhne konstantni hmotnosti (m2).

Vypocet extrahované organické hmoty (bod 7.1). Kdyz vysledek je vy3si nez 1 mgfl, provedeme slepy pokus s pouzi-
vanymi chemikéliemi a znovu vypocitdime hmotnost extrahované organické hmoty.

Slepy pokus musi byt proveden opakovanim krokd uvedenych v bodech 6.3 a 6.4, aviak pouzitim 2 litrti extrakéniho
roztoku, aby byly ziskdny hmotnosti m3 a m4 podle krokd uvedenych v bodech 6.3 a 6.4.

VYPOCET
Vzorec pro vypocet
Organickd ldtka extrahovand z iontoménicové pryskyiice v mg/l se vypocte podle vzorce:
500 (m1 — m2),
kde m1 a m2 jsou uvedeny v gramech.
Presnd vyextrahovand organickd hmota z iontoménicové pryskyfice v mg/l se vypocte podle nésledujictho vzorce:
500 (m1 - m2 - m3 + m4),
kde m1, m2, m3, m4 jsou uvedeny v gramech.

Rozdil vysledkd mezi dvéma paralelnimi zkouskami opakovanymi na tomtéz vzorku nesmi byt vétsi nez 0,2 mg|l.
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Dodatek 5
HexakyanoZeleznatan draselny
Fytat vapenaty
Kyselina DL-vinnd

Pouziti hexakyanozZeleznatanu draselného a fytdtu vapenatého stanovené v bodu 26 piilohy I A nebo pouziti kyseliny DL-
vinné stanovené v bodu 29 piilohy I A je povoleno pouze tehdy, jestlize toto oSetient je provadéno za dozoru enologa nebo
technika, ktery je schvalen orgény clenského stdtu, na jehoz Gzemi se toto osetfeni provadi, a podminky k vymezeni odpo-
védnosti piipadné stanovi doty¢ny ¢lensky stat.

Po osetfeni hexakyanozeleznatanem draselnym nebo fytdtem vdpenatym musi vino vykazovat stopy Zeleza.

Na kontrolu pouzivani produktti uvedenych v prvnim pododstavci se vztahuji pedpisy piijaté clenskymi staty.
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Dodatek 6

Pfedpisy pro dimethyldikarbonat

OBLAST PUSOBNOSTI

Dimethyldikarbondt se mtize pfiddvat do vina za timto Géelem: zajisténi mikrobiologické stabilizace lahvového vina obsa-
hujictho zkvasitelné cukry.

PREDPISY:

—  Pfiddvan{ se musi provadét jen krétce pfed plnénim, kterym se rozumi{ umistovan{ doty¢ného produktu pro obchodn{
tcely do nddob o objemu nejvyse 60 litri.

—  OSetieni se miZe tykat pouze vin, kterd maji obsah cukru nejméné 5 g/l.
— Uzitd latka musi vyhovovat kritériim pro Cistotu stanovenym smérnici 2008/84/ES.

— O tomto odetfeni musi byt podle ¢l. 112 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 vedena evidence.
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Dodatek 7

Predpisy pro oSetfeni elektrodialyzou

Ucelem tohoto osetfent je stabilizace vina proti vysrazeni vinného kamene ve ving, pokud jde o hydrogenvinan draselny a vi-
nan vapenaty (a jiné soli vipniku), odstranénim ptebyte¢nych iont z vina prostfednictvim membran propoustéjicich anion-
ty a kationty za piisobeni elektrického pole.

1.1

1.2

1.3

1.4

PREDPISY PRO MEMBRANY

Membrany jsou stiidavé uspofadany do systému tlakového filtru nebo do jakéhokoliv jiného vhodného systému od-
délujictho oSetfované ¢dsti (vino) a koncentrované &asti (odpadni vodu).

Membrény propoustéjici kationy musi byt urceny vyhradné pro diftizi kationtl a zvlasté kationtd drasliku (K+) a vdp-
niku (Ca++).

Membrény propoustéjici anionty musi byt urceny vyhradné pro diftizi aniontl a zvlasté aniontti vinného kamene.

Membrany nesmi zpiisobit zddné nadmérné zmény fyzikdlné-chemického slozeni a senzorickych vlastnosti vina. Musi
spliovat tyto podminky:

— musi byt podle zdsad korektni vyrobni praxe zhotoveny z materidlti, které podle ptilohy II smérnice Komise
2002/72[ES (*) mohou byt pouzity k vyrobé pfedméti z plastu, které jsou urceny ke kontaktu s potravinami,

— uzivatel zafizeni pro elektrodialyzu musi prokdzat, ze pouzité membrany vykazuji vyse uvedené vlastnosti a vy-
ménu provedl specializovany persondl,

— nesmi uvolnovat zddné ltky v mnozstvi, které predstavuji nebezpeci pro lidské zdravi nebo u potravin vyvoldvaji
cizi pachut nebo cizi viini a musi odpovidat kriteriim smérnice 2002/72/ES,

— jejich uziti nesmi vyvoldvat Zddné vzdjemné pusobeni mezi sloZenim membran a litkami obsazenymi ve viné,
které by dalo vzniknout novym slou¢enindm s moznymi toxikologickymi ndsledky.

Stabilitu novych elektrodialytickych membran je tieba stanovit pomoci simuldtoru pfedstavujictho fyzikalné-chemické
slozeni vina, aby se zjistila ptipadnd migrace urcitych latek, které pochdzeji z elektrodialytickych membran.

Doporucuje se tato metoda pokusu:

Jako simuldtor se pouzije vodny alkoholovy roztok, ktery je regulovan na hodnotu pH a vodivost vina. Jeho slozeni
tvori:

—  disty ethanol: 111,

— hydrogenvinan draselny: 380 g,

—  chlorid draselny: 60 g,

— koncentrovand kyselina sirova: 5 ml,
— destilovand voda: doplnit do 100 1.

Tento roztok se pouzije ke zkousce migrace v uzavieném okruhu elektrodialytické sestavy pod napétim 1 V/burika,
v mnozstvi 50 1/m? plochy kationtovych a aniontovych membrén az do 50 % demineralizace roztoku. Pro zahdjeni
odtoku se pouzije roztok chloridu draselného v koncentraci 5 g/l. Diftizni ldtky se stanovuji v simuldtoru a také
v efluentu.

(1) Ut vést. L 220, 15.8.2002, s. 18.
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Musi byt stanoveny organické molekuly, z nichZ je slozena membrana a které jsou schopné pfestupovat do oSetio-
vaného roztoku. Pro kazdou takovou ldtku se provede samostatnd analyza ve schvilené laboratofi. Obsah stanovo-
vanych sloucenin v simuldtoru musi byt nizsf nez 50 g/l

Na tyto membrany se vztahuji obecné piedpisy o kontrole materidld, které pfichdzeji do styku s potravinami.

PREDPISY PRO POUZIT] MEMBRAN

Par membran pouzivany k elektrodialyze k zajisténi stabilizace vina proti vysraZeni vinného kamene je definovén tak,
aby byly splnény tyto podminky:

— snizen{ hodnoty pH u vina nesmi byt vyssi nez 0,3 bodu pH,
—  ztrdta te€kavych kyselin musi byt nizsi nez 0,12 g/l (2 meq, vyjidfeno jako kyselina octovd),
— osetfeni elektrodialyzou nedcinkuje na neiontové latky obsazené ve viné, zejména fenoly a polysacharidy,

— diftze malych molekul jako ethanolu je nizkd a nezptsobi snizeni obsahu alkoholu ve viné o vice nez 0,1 %
objemovych,

— oSetfeni a ¢i§téni téchto membrdn se musi provadét povolenymi postupy, pomoci latek schvélenych pro pii-
pravu potravin,

— membrdny se oznadi, aby bylo mozné kontrolovat dodrzovani poradi pii sestavovéni,

— pouzity materidl je ¥{zen ovlddacim zafizenim, které vyhovuje nestabilité kazdého vina, takze se odstranuje
pouze piebytek hydrogenvinanu draselného a vdpenatych soli,

— na provadéni o3etfeni dohliZi kvalifikovany enolog nebo technik.

O tomto osetieni musi byt podle ¢ldnku 112 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 vedena evidence.
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Dodatek 8
Pfedpisy pro ureasu
Mezindrodni kody pro ureasu: EC 3-5-1-5, CAS ¢.: 9002-13-5.

Pusobeni: Ureasa (G¢inkuje v kyselém prostiedi) rozklddd mocovinu na ¢pavek a oxid uhli¢ity. Uvedend aktivita exi-
stuje pfi nejméné 5 jednotkdch/mg, pficemz 1 jednotka je definovdna jako mnozZstvi enzymd, které uvolni pfi kon-
centraci mocoviny 5 g/l v prostiedi pH 4 a pii 37 °C jeden pmol NH; za minutu.

Pavod: Lactobacillus fermentum.

Oblast pouziti: Snizeni obsahu mocoviny ve vinech, kterd maji byt déle skladovéna, jestlize vychozi koncentrace mo-
Coviny pfesahuje 1 mg/l.

Maximdlni mnoZstvi: 75 mg enzymatického pFipravku na litr oSetfovaného vina, pficemz nesmi byt pfekroceno
375 jednotek ureasy na litr. Na zavér oSetfeni musi byt zbyvajici enzymaticka ¢innost zastavena filtraci vina (primér
port mensi nez 1 pm).

Chemickd a mikrobiologicka ¢istota:

Ztrata suSenim méné nez 10 %

Tézké kovy méné nez 30 ppm

Olovo méné nez 10 ppm

Arsen méné nez 2 ppm
Koliformni bakterie celkem zadné

Salmonella spp. 74dné ve vzorku o0 25 ¢
Aerobni bakterie celkem méné nez 5 x 10* bakterii/g

Ureasa povolend k o$etfeni vina musi byt vyrobena za obdobnych podminek jako ureasa, ke které vydal Védecky vy-
bor pro potraviny dne 10. prosince 1998 své stanovisko.
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Dodatek 9

Pfedpisy pro kousky dubového dieva

PREDMET, PUVOD A OBLAST PUSOBNOSTI

Kousky dubového dfeva se pouzivaji pfi vyrobé a zrdni vin, véetné kvaseni ¢erstvych vinnych hroznt a hroznového mostu,
a za ticelem obohacen{ vina nékterymi litkami z dubového dfeva.

Kousky dfeva musi pochdzet vylu¢né z druhti Quercus.

Ponechaji se bud'v pfirozeném stavu nebo se zahteji pii nizké, stfedni nebo vysoké teploté. Nesmi v3ak dojit k jejich hofent,
a to ani povrchovému, nesmé&ji byt zuhelnat¢lé ¢i drobivé pii dotyku. Kousky dubového dieva nesméji byt podrobeny zddné
chemické, enzymatické nebo fyzikdlni Gpravé mimo ohfevu. Nesméji byt obohaceny o Zadny produkt, kterym by se zvysily
jejich pfirozené aromatizacni schopnosti nebo obsah extrahovatelnych fenolickych sloucenin.

OZNACOVANI POUZIVANEHO VYROBKU

Na $titku musi byt uveden piivod botanického druhu nebo botanickych druhii dubu a intenzita pfipadného ohfevu, pod-
minky uchovéni a bezpe¢nostni pokyny.

ROZMERY

Rozméry dievénych ¢astic musi byt takové, aby alespon 95 % hmotnosti bylo zadrzeno sitem, jehoz oka maji rozméry 2 mm
(neboli 9 mesh).

CISTOTA
Kousky dubového dfeva nesméji uvoliiovat ldtky v takovych koncentracich, které by mohly ohrozit zdravi.

O tomto osetieni musi byt podle ¢l. 112 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 vedena evidence.
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Dodatek 10
Pfedpisy pro osetfeni vina ¢isteCnou dealkoholizaci
Ucelem tohoto oetfen{ je ziskat castecné dealkoholizované vino odstranénim &dsti alkoholu (etanolu) z vina pomoci od-
délujicich fyzikédlnich technik.
Pfedpisy
—  Osetfovand vina nesmi mit organoleptické nedostatky a musi byt vhodnd pro pfimou lidskou spotiebu.

— Odstranéni alkoholu z vina nelze pouzit, pokud byl na néktery z vinatskych produktd pfi vyrobé daného vina pouzit
néktery tikon obohacovani stanoveny v piiloze V nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

—  Snizeni celkového skute¢ného obsahu alkoholu nesmi byt byt vyssi nez 2 % obj. a celkovy skute¢ny obsah alkoholu
kone¢ného vyrobku musi byt v souladu s obsahem alkoholu stanovenym v bodu 1 druhém pododstavci pism. a) piilo-
hy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

—  Za provadéni o$etfeni je odpovédny kvalifikovany enolog nebo technik.
— O tomto o3etfeni musi byt podle ¢l. 112 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 vedena evidence.

—  Clenské stity mohou stanovit, 7e toto osetfeni musf byt nahldseno piislusnym organtim.
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Dodatek 11
Pfedpisy pro osetfeni kopolymery PVI/PVP

Ucelem tohoto osetient je snizit nadmérnou koncentraci kovii a zabranit nedostatkiim zptisobovanym piilis vysokym ob-
sahem kovti, jakym je napiiklad kovovy zdkal, pfidinim kopolymerd, které tyto kovy adsorbuji.

Predpisy

—  Zdtvodu pfedbézné opatrnosti musi byt kopolymery ptidavané do vina odstranény filtraci nejpozdéji do dvou dnti po
jejich pfidani.

— V piipadé mostu se kopolymery musi pfidat nejdfive dva dny pted filtraci.
—  Za provadéni oSetieni je odpovédny kvalifikovany enolog nebo technik.

—  Pouzité adsorbujici kopolymery musi byt v souladu s predpisy Mezindrodniho enologického kodexu zvefejnéného Me-
zindrodn{ organizaci pro révu a vino, zejména pokud jde o maximdalni obsah monomert ().

(1) Uprava kopolymery PVI/PVP se miiZe pouZit aZ po stanoveni a zvefejnéni v Mezindrodnim enologickém kodexu mezindrodni organizace
pro révu a vino specifikaci ¢istoty a identifikace povolenych kopolymert.
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Dodatek 12
Pfedpisy pro osetfeni katexy k zajisténi stabilizace vina proti vysrdZeni vinného kamene

Ucelem tohoto oSetieni je zajistén{ stabilizace vina proti vysrazen{ vinného kamene, pokud jde o hydrogenvinan draselny
a vinan vapenaty (a jiné soli vapniku).
Pfedpisy
1. Ogetieni se tykd pouze odstranéni piebyte¢nych kationtd.

—  Nejdfive se musi vino zchladit.

—  Katexy se oSeti{ pouze minimaln{ ¢dst vina nezbytnd k ziskdn{ stability.
2. Ogetfeni se provede na ménicich kationtdi ve formé pryskyfic, které se obnovuji v kyselém cyklu.

3. Za provadéni viech tkont je odpovédny kvalifikovany enolog nebo technik. O tomto osetfeni musi byt podle ¢l. 112
odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 vedena evidence.

4. Kationtové pryskyfice musi odpovidat pfedpisim nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 (?) a je-
jich provadécim ustanovenim v pravnich pfedpisech Spolecenstvi a ¢lenskych stdtt a predpistim tykajicim se metody
rozboru, kterd je uvedena v dodatku 4 tohoto nafizent. Jejich pouziti nesmi zptsobit Zddné nadmérné zmény fyzikdlné-
chemického slozeni a senzorickych vlastnosti vina a musi se pfi ném dodrzet omezeni stanovend v bodé 3 monografie
,Ménici kationtt ve formé pryskyfic“ Mezindrodniho enologického kodexu zvefejnéného Mezindrodni organizaci pro
révu a vino.

(1) Uk vést. L 338, 13.11.2004, s. 4.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2004:338:0004:0004:CS:PDF
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PRILOHA I B

MEZNI HODNOTY PRO OBSAH OXIDU SIRICITEHO VE VINU

A. OBSAH OXIDU SIRICITEHO VE VINU

Celkovy obsah oxidu sificitého ve vinu, s vyjimkou Sumivého a likérového vina, nesmi v okamziku uvedeni do obéhu
za Ucelem piimé lidské spotteby piekrocit tyto hodnoty:

a) 150 miligramu na litr u ¢erveného vina;

b) 200 miligramd na litr pro bilé a razové vino.

Odchylné od bodu 1 pism. a) a b) se zvySuje horni mez obsahu oxidu sifi¢itého ve vinech, které obsahuji nejméné 5 gra-
mu cukru vyjadieného jako soucet glukosy a fruktosy na litr, na:

a) 200 miligramu na litr u ¢erveného vina a

b) 250 miligrami na litr u bilého a razového vina;

¢) 300 miligram na litr pro:

vina, pro kterd lze pouzivat podle predpisti Spolecenstvi vyraz ,Spitlese*,

bild vina, pro kterd lze pouzivat tato chrdnénd oznaceni ptivodu: Bordeaux supérieur, Graves de Vayres, Cotes
de Bordeaux-Saint-Macaire, Premiéres Cotes de Bordeaux, Cotes de Bergerac, Haut Montravel, Cotes de Mon-
travel, Gaillac, Rosette a Savenniéres;

bild vina, pro kterd lze pouzivat chranénd oznaceni ptivodu Allela, Navarra, Penedes, Tarragona a Valencia
a vina, pro kterd lze pouzivat chrdnénd oznaceni ptivodu pochézejici z Comunidad Auténoma del Pais Vas-
co, a oznacend vyrazem ,vendimia tardia;

sladkd vina, pro kterd Ize pouzivat chrinénd oznaceni ptivodu ,Binissalem-Mallorca®;

vina pochdzejici ze Spojeného kralovstvi vyrobend v souladu s britskymi pravnimi predpisy, pokud je obsah
cukru vyssi nez 45 gfl;

vina pochdzejici z Madarska s chrdnénym oznacenim piivodu , Tokaji“ a nesouci v souladu s madarskymi
pravnimi pfedpisy oznaceni , Tokaji édes szamorodni“ nebo ,Tokaji szdraz szamorodni®;

vina, pro kterd lze pouZivat tato chrdnénd oznaceni piivodu: Loazzolo, Alto Adige a Trentino oznacend vy-
razy nebo jednim z vyrazii ,passito” nebo ,vendemmia tardiva“;

vina, pro kterd lze pouzivat toto chranéné oznaceni pivodu: ,Colli orientali del Friuli“, k némuz je pfipojen
udaj ,Picolit*;

vina, pro kterd lze pouZivat chrdnénd oznaceni pivodu ,Moscato di Pantelleria naturale” a ,Moscato di
Pantelleria®;

vina pochazejici z Ceské republiky, pro kterd lze pouZivat vyraz ,pozdni sbér

vina pochazejici ze Slovenska, pro kterd lze pouzivat chrdnéné oznaceni pivodu a oznacend vyrazem ,ne-
skory zber” a slovenskd vina Tokaj, pro kterd lze pouzit chrdnéné oznaceni pivodu ,Tokajské samorodné
suché” nebo ,Tokajské samorodné sladké®;

vina pochazejici ze Slovinska, pro kterd Ize pouzivat chrdnéné oznaceni piivodu a oznacend vyrazem ,vr-
hunsko vino ZGP — pozna trgatev*;

bild vina s témito chranénymi zemépisnymi oznacenimi, jejichz celkovy obsah alkoholu je vy3si nez 15 %
objemovych a obsah cukru je vy3si nez 45 g/l:

—  Vin de pays de Franche-Comté,
— Vin de pays des coteaux de 'Auxois,

— Vin de pays de Sa6ne-et-Loire,
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Vin de pays des coteaux de I'’Ardeche,
Vin de pays des collines rhodaniennes,
Vin de pays du comté Tolosan,

Vin de pays des cotes de Gascogne,
Vin de pays du Gers,

Vin de pays du Lot,

Vin de pays des cotes du Tarn,

Vin de pays de la Correze,

Vin de pays de I'lle de Beauté,

Vin de pays d'Oc,

Vin de pays des cotes de Thau,

Vin de pays des coteaux de Murviel,
Vin de pays du Val de Loire,

Vin de pays de Méditerranée,

Vin de pays des comtés rhodaniens,
Vin de pays des cotes de Thongue,

Vin de pays de la Cote Vermeille;

sladkd vina pochazejici z Recka, jejichz celkovy obsah alkoholu je alespoii 15 % objemovych a obsah cukru
je alespon 45 g1, pro kterd lze pouZivat tato chrinénd zemépisnd oznacent:

Tomkog Otvog Tupvafou (Regional wine of Tyrnavos)
Ayxaikog Tomkog Otvog (Regional wine of Ahaia)
Aakwvikog Tomkog Oivog (Regional wine of Lakonia)
Tomkodg Otvog ®PAwpvag (Regional wine of Florina)
Tomikog Otvog Kukhadwv (Regional wine of Cyclades)
Tomikog Oivog Apyohidag (Regional wine of Argolida)

Tomkdg Otvog Tiepiag (Regional wine of Pieria)

Aytopeitikog Tomkog Oivog (Regional wine of Mount Athos- Regional wine of Holy Mountain);

sladkd vina pochazejici z Kypru, jejichz skute¢ny obsah alkoholu je nejvyse 15 % objemovych a obsah cukru
je alespon 45 gfl, pro kterd Ize pouzivat chrdnéné oznaceni pavodu Koupavdapia (Kommandaria):

sladkd vina pochdzejici z Kypru, ziskand z prezrdlych nebo zaschlych hroznt, jejichz celkovy obsah alko-
holu je alespont 15 % objemovych a obsah cukru je alesponi 45 g/l, pro kterd Ize pouZivat tato chrdnénd ze-
mépisnd oznacen:

Tomikog Otvog Aepecog (Regional wine of Lemesos)

Tomkdg Otvog Tagog (Regional wine of Pafos)
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—  Tomikog Otvog Adpvaka (Regional wine of Larnaka)

—  Tomkog Otvog Aeukwoia (Regional wine of Lefkosia);

d) 350 miligram na litr pro:

vina, pro kterd lze pouzivat podle predpisti Spolecenstvi vyraz ,Auslese,

rumunskd bild vina, pro kterd 1ze pouzivat tato chranénd oznaceni pavodu: Murfatlar, Cotnari, TArnave, Pie-
troasa, Valea Célugireascé;

vina pochdzejici z Ceské republiky, pro kterd lze pouzivat vyraz ,vybér z hroznti*;

vina pochdzejici ze Slovenska, pro kterd lze pouzivat chrdnéné oznaceni piivodu a oznacend vyrazem ,vyber
P

z hrozna“ a slovenskd vina Tokaj, pro kterd lze pouzit chranéné oznaceni ptivodu ,Tokajsky méslds“ nebo
,Tokajsky forditds®;

vina pochdzejici ze Slovinska, pro kterd 1ze pouzivat chrdnéné oznaceni piivodu a oznacend vyrazem ,vr-
hunsko vino ZGP — izbor*;

¢) 400 miligramu na litr pro:

vina, pro kterd lze pouzivat podle predpistt Spolecenstvi vyrazy ,Beerenauslese”, ,Ausbruch®, ,Ausbruch-
wein®, , Trockenbeerenauslese®, ,Strohwein®, ,Schilfwein“ a ,Eiswein®;

bild vina, pro kterd lze pouzivat tato chrinénd oznaceni pavodu: Sauternes, Barsac, Cadillac, Cérons, Lou-
piac, Sainte-Croix-du-Mont, Monbazillac, Bonnezeaux, Quarts de Chaume, Coteaux du Layon, Coteaux de
I'Aubance, Graves Supérieures, Sainte-Foy Bordeaux, Saussignac, Jurangon, pokud za nim nendsleduje vyraz
,sec, Anjou-Coteaux de la Loire, Coteaux du Layon, po némZ ndsleduje ndzev obce ptivodu Chaume, Co-
teaux de Saumur, Pacherenc du Vic Bilh, pokud viak po ném nendsleduje vyraz ,sec”, Alsace a Alsace grand
cru, pokud po ném nendsleduje vyraz ,vendanges tardives nebo ,sélection de grains nobles®;

sladkd vina z piezrdlych hroznd a sladkd vina ze zaschlych hroznti pochazejici z Recka, kterd maji obsah
zbytkového cukru vyjadreny jako cukr alespon 45 gfl, pro kterd Ize pouzivat tato chrinénd oznaceni ptvo-
du: Zapog (Samos), PoSog (Rhodos), Matpa (Patras), Pio Matpov (Rio Patron), Kegpalovia (Kefalonie), Afpvog
(Limnos), Enteia (Sitia), Zavtopivr (Santorin), Nepéa (Nemea), Aagvég (Dafnis), a sladkd vina z pfezralych hroz-
nt a sladka vina ze zaschlych hroznd, pro ktera lze pouzivat tato chrdnénd zemépisnd oznaceni: Zidtiotag
(Siatista), Kaotopiac (Kastoria), Kukhadwv (Kyklady), Movepfaociog (Monemvasia), Aytopeitikog (Hora Athos —
Svata hora);

vina pochdzejici z Ceské republiky, pro kterd lze pouzivat vyraz ,vybér z bobuli“, ,vybér z cibéb®, ,ledové
vino*“ nebo ,slaimové vino*;

vina pochézejici ze Slovenska, pro kterd 1ze pouzivat chrdnéné oznaceni piivodu a oznacend vyrazy ,bobu-
lTovyvyber, ,hrozienkovy vyber, ,cibébovy vyber, ,ladové vino“ nebo ,slamové vino, a slovenskd vina To-
kaj, pro kterd lze pouzivat chrinénd oznaceni pivodu ,Tokajsky vyber, ,Tokajskd esencia“, ,Tokajskd
vyberové esencia“;

vina pochdzejici z Madarska, pro kterd lze pouzivat chrdnéné oznaceni piivodu a nesouci v souladu s ma-
darskymi pravnimi ptredpisy oznaceni ,Tokaji mdslds“, , Tokaji forditds, , Tokaji asztieszencia“, , Tokaji eszen-
cia“, ,Tokaji aszi“ nebo , Toppedt sz616bdl késziilt bor;

vina, pro kterd Ize pouzivat chrdinéné oznaceni piivodu ,Albana di Romagna“, oznacend vyrazem ,passito;

lucemburskd vina, pro kterd Ize pouzivat chrinéné oznaceni ptivodu, a oznacend vyrazy ,vendanges tardi-
ves“, ,vin de glace“ nebo ,vin de paille®;

bild vina, pro kterd lze pouzivat chrdnéné oznaceni pivodu ,Douro, po némz nésleduje vyraz ,colheita
tardia®;

vina pochdzejici ze Slovinska, pro kterd lze pouzivat chranéné oznaceni piivodu, a oznacend vyrazy: ,vrhun-
sko vino ZGP — jagodni izbor” nebo ,vrhunsko vino ZGP — ledeno vino® nebo ,vrhunsko vino ZGP — suhi
jagodni izbor*;

bild vina pochdzejici z Kanady, pro kterd lze pouZivat vyraz ,Icewine®;
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Seznamy vin s chrdnénym oznacenim ptivodu nebo chrdnénym zemépisnym oznacenim, které jsou uvedeny v bodu 2
pism. ¢) a d) mohou byt zménény, jestlize se zméni podminky vyroby doty¢nych vin nebo jejich zemépisné oznaceni
& oznacen{ ptivodu. Clenské stity poskytnou piedem viechny nezbytné technické informace tykajici se dotycnych vin,
véetné jejich specifikaci a mnozstvi vyrobenych za rok.

Jestlize je to nutné z diivodu povétrnostnich podminek, mize Komise postupem podle ¢l. 113 odst. 2 nafizeni (ES)
¢. 479/2008 rozhodnout, Ze v urcitych vinafskych zéndch Spolecenstvi mohou dotéené clenské stity povolit zvyseni
celkového obsahu oxidu sifi¢itého nizstho nez 300 miligrama na litr uvedeného v tomto bodu nejvyse o 50 miligramd
na litr pro vina vyrobend na jejich Gizemi. Seznam piipadd, ve kterych mohou clenské stéty toto zvyseni povolit, je uve-
den v dodatku 1.

i

B. OBSAH OXIDU SIRICITEHO V LIKEROVYCH VINECH

Celkovy obsah oxidu sificitého v likérovém vinu, nesmi v okamziku uvedeni do ob&hu za tcelem pimé lidské spo-
tieby piekrocit tyto hodnoty:

150 miligramt na litr, pokud je obsah cukru nizi nez 5 grama na litr;

200 miligrama na litr, pokud je obsah cukru alespori 5 gramti na litr;

C.  OBSAH OXIDU SIRICITEHO V SUMIVYCH VINECH

Celkovy obsah oxidu sifi¢itého v sumivém vinu, nesmi v okamziku uvedeni do obéhu za ticelem piimé lidské spotieby
piekrocit tyto hodnoty:

a) 185 miligramd na litr u viech kategorif jakostniho Sumivého vina a
b) 235 miligrami na litr u vSech ostatnich $umivych vin.

Jestlize je to je to nutné z divodd povétrnostnich podminek v urcitych vinafskych zénéch Spolecenstvi, mohou do-
téené clenské staty povolit u Sumivych vin uvedenych v odstavci 1 pism. a) a b) vyrobenych na svém tzemi zvyseni
celkového obsahu oxidu sifi¢itého nejvyse o 40 miligramt na litr, pokud vina, u nichz bylo povoleno uvedené zvysent,
nebudou z doty¢nych ¢lenskych stitt vyvezena.
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Zvyseni nejvyssi

~vs

Dodatek 1

podminkdm

(Piiloha I B tohoto nafizeni)

hodnoty celkového obsahu oxidu sifi¢itého, pokud je to nezbytné kvili povétrnostnim

Rok Clensky stat Vinatskd oblast [ vinafské oblasti Vina, kterych se to tykd

1. 2000 Némecko Vsechny vinafské oblasti na Vsechna vina z hroznd sklizenych
némeckém tzemi v roce 2000

2. 2006 Némecko Vinafské oblasti v regionech Vsechna vina z hrozna sklizenych
Bddensko-Wiirtenbersko, Bavorsko, | v roce 2006
Hesensko a Poryni-Falcko

3. 2006 Francie Vinafské oblasti departement( Vsechna vina vyrobend z hroznt
Dolni Ryn a Horni Ryn sklizenych v roce 2006




24.7.2009

Utedni véstnik Evropské unie

L 193/31

PRILOHA I C

MEZNI HODNOTY PRO OBSAH TEKAVYCH KYSELIN VE VINU
Obsah tékavych kyselin nesmi prekrocit ndsledujici hodnoty:
a) 18 miliekvivalentt na litr v pfipadé cdstecné zkvaseného hroznového mostu;
b) 18 miliekvivalentti na litr u bilého a rizového vina nebo
¢) 20 miliekvivalent( na litr u ¢erveného vina.
Obsahy uvedené v odstavci 1 plati pro:
a)  produkty z hroznt sklizenych ve Spolecenstvi, které jsou v etapé produkce a ve viech etapach obchodovani;

b) &astecné zkvaseny hroznovy most a vino pochdzejici ze tfetich zemi ve viech etapach od jejich vstupu na zemé-
pisné tizem{ Spolecenstvi.

Odchylky od bodu 1 mohou byt stanoveny pro:

a) nekterd vina s chranénym oznacenim pavodu (CHOP) a nékterd vina s chrinénym zemépisnym oznacenim
(CHZO),

— pokud prosla dobou zrdni alespon dvou let nebo
— pokud byla vyrobena zvldstnim zptisobem;
b) vina o celkovém obsahu alkoholu nejméné 13 % objemovych.

Clenské stdty sdéli tyto odchylky Komisi, kterd o nich uvédomi ostatni ¢lenské staty.
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PRILOHA I D

MEZNI HODNOTY A PODMINKY PRO SLAZENI VIN

Slazeni vina je povoleno pouze v piipadé, Ze se provadi jednim nebo vice z téchto vyrobki:

a)
b)

0

hroznovy most;
zahustény hroznovy most;

rektifikovany mostovy koncentrat.

Celkovy obsah alkoholu doty¢ného vina nebude zvysen o vice nez 4 % objemovych.

Slazeni dovezenych vin urcenych k piimé lidské spotiebé a se zemépisnym oznacenim se na izemi Spolecenstvi za-
kazuje. Na slazeni ostatnich dovezenych vin se vztahuji stejné podminky jako ty, které se pouZiji na vina vyrobend ve
Spolecenstvi.

Slazeni vina s chrdnénym oznacenim ptivodu muZe ¢lensky stat povolit jen tehdy, pokud:

a)

b)

jsou dodrzeny podminky a mezni hodnoty stanovené jinde v této ptiloze;

se provadi v oblasti, ze které doty¢né vino pochazi, nebo v jeji bezprostedni blizkosti.

Hroznovy most a zahustény hroznovy most podle bodu 1 musi pochdzet ze stejné oblasti jako vino, pro jehoz slazeni
jsou uZity.

Slazeni vina je povoleno pouze ve vyrobni etapé a v etapé velkoobchodu.

Slazen{ vina se musi provadét pii dodrzovéni téchto zvldstnich spravnich pravidel:

a)

Fyzické nebo pravnické osoby, které provadéji slazeni, zaslou odpovidajici prohldseni pfislusnému organu clen-
ského statu, na jehoz tizemi bude slazeni provedeno.

Tato prohldseni se provadgji pisemné. Musi byt dorucena pfislusnému organu nejméné 48 hodin pfed dnem pro-
vedeni ukonu.

Jestlize néktery podnik provadi slazeni ¢asto nebo trvale, mohou ¢lenské stity povolit, aby prohldseni piislus-
nému orgdnu platilo pro vice tkont nebo urcité obdobi. Takové prohlédseni lze povolit pouze tehdy, kdyz podnik
vede evidenci o jednotlivych tikonech a o tdajich podle pismene d).

Prohlaseni obsahuje tyto tdaje:
— mnozstvi vina a jeho celkovy a skute¢ny obsah alkoholu,

— mnozstvi pfiddvaného hroznového mostu a jeho celkovy a skute¢ny obsah alkoholu, piipadné mnozstvi
a hustotu pfiddvaného zahusténého hroznového mostu nebo rektifikovaného mostového koncentratu,

—  celkovy a skutecny obsah alkoholu vina po provedeném slazeni.

Osoby uvedené v pismenu a) vedou eviden¢ni knihu vstupt a vystupt hroznového mostu, zahusténého hroznového
mostu nebo rektifikovaného mostového koncentrétu, ktery drzi za ticelem slazeni.
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PRILOHA II
POVOLENE ENOLOGICKE POSTUPY A OMEZENI PRO SUMIVA VINA, JAKOSTNI SUMIVA VINA
A AROMATICKA JAKOSTNI SUMIVA VINA

A. Sumivé vino
Pro téely tohoto bodu, jakoz i bodu B a C této piilohy se rozumi:
a) tirdznim likérem“

produkt, ktery se pfiddvd do kupéze za ticelem druhotného kvasent;
b) ,expedi¢nim likérem*

produkt, ktery se piidavd do Sumivého vina za dc¢elem dosazeni pozadované chuti.
Expedicni likér mize obsahovat pouze:
—  sacharosu,
—  hroznovy most,
—  &astecné zkvaeny hroznovy most,
— zahustény hroznovy most,
— rektifikovany mostovy koncentrét,
— vino nebo
—  jejich smés,
piipadné s piidavkem destildtu z vina.

AniZ je dotceno povolené obohacovéni jednotlivych slozek kupdze podle nafizeni (ES) ¢. 479/2008, je jakékoliv obo-
hacovéni kupdze zakdzdno.

Presto muze kazdy clensky stdt pro urcité oblasti a odrudy, jestlize je to z technického hlediska opodstatnéno, povolit
obohacovani kupdze v misté pfipravy sumivého vina za téchto podminek:

a)  uzddné ze slozek kupdze dosud neprobéhlo obohacen;

b)  tyto slozky sestdvaji vyhradné z hroznii sklizenych na jeho dzemi;

¢) obohaceni se provede jen jednou;

d) nebudou pfekroceny nédsledujici mezni hodnoty:
i) 3 % objemovych v piipadé kupdze ze slozek z vinaiské zony A;
ii) 2 % objemovych v piipadé kupdze ze slozek z vinaiské zony B;
i) 1,5 % objemovych v piipadé kupdze ze slozek z vinafské zony C;

¢) bude jako metody pouzito pfidavku sacharosy, zahusténého hroznového mostu nebo rektifikovaného mostového
koncentratu.

Pridavek tirdzniho a expedi¢niho likéru neni povazovén za obohacovani ani za slazeni. P¥idavek tirdzniho likéru maze
zvysit celkovy obsah alkoholu kupdze nejvyse o 1,5 % objemovych. Toto zvy3eni se vypocte z rozdilu mezi celkovym
obsahem alkoholu kupdze a celkovym obsahem alkoholu sumivého vina pfed piipadnym piidavkem expedicniho
likéru.
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10.

11.

Pridavek expedi¢niho likéru maze zvysit skute¢ny obsah alkoholu Ssumivého vina nejvyse o 0,5 % objemovych.
Slazeni kupdze a jejich jednotlivych slozek je zakdzdno.

Mimo piipadné piikyseleni ¢i odkyseleni jednotlivych slozek v souladu s ustanovenimi naiizeni (ES) ¢. 479/2008, Ize
piikyselit nebo odkyselit i kupdz. Piikyseleni a odkyseleni kupdze se vzdjemné vylucuji. Piikyseleni 1ze provést nejvyse
v mnozstvi 1,5 gramt na litr, vyjddfeno v kyseliné vinné, tj. 20 miliekvivalentd na litr.

V letech s vyjimeénymi povétrnostnimi podminkami muze byt horni mez zvySena z 1,5 gramu na litr, tj. 20 miliekvi-

valentdi na litr, na 2,5 grami na litr, tj. 34 miliekvivalent na litr, pokud pfirozeny obsah kyselin neni nizi nez 3 gramy
na litr vyjddfeno v kyseliné vinné, tj. 40 miliekvivalentd na litr.

Oxid uhli¢ity v Sumivém vinu mtize pochdzet pouze z alkoholového kvaseni kupdze, ze které je vino pfipravovino.

Toto kvaseni mtize byt vysledkem pouze pfidani tirdzniho likéru, pokud se nejednd o pfimé zpracovani hroznd, hroz-
nového mostu nebo ¢dstecné zkvaseného hroznového mostu na Sumivé vino. Mize probihat pouze v lahvich nebo
v uzavieném tanku.

Uziti oxidu uhlicitého pfi plnéni do lahvi prostiednictvim protitlaku je povoleno, jestlize probihd pod dohledem a tlak
oxidu uhli¢itého se v sumivém vinu nezvysi.

Pokud jde o jind Sumivé vina neZ sumivd vina s chrdnénym oznacenim ptvodu:
a)  mize tirdzni likér uréeny k jejich vyrobé obsahovat pouze:
— hroznovy most,
—  dastecné zkvaseny hroznovy most,
— zahustény hroznovy most,
— rektifikovany mostovy koncentrat nebo
— sacharosu a vino;
b) musivykazovat nejméné 9,5 % objemovych skute¢ného obsahu alkoholu véetné alkoholu, ktery je obsazen v pii-
padné pridaném expedi¢nim likéru.
B. Jakostni Sumivé vino
Tirdzn{ likér pro jakostni Sumivé vino muZze obsahovat pouze:
a) sacharosu,
b)  zahustény hroznovy most,
¢) rektifikovany mostovy koncentrat,
d)  hroznovy most nebo ¢astené zkvaseny hroznovy most nebo
e) vino.

Producentské ¢clenské staty mohou pro jakostni Sumivé vino, na které se vztahuje tato hlava a které je vyrabéno na je-
jich Gizemi, stanovit doplfiujici parametry a podminky vyroby a obéhu nebo zpifsnit stavajici parametry a podminky.

Na vyrobu jakostniho sumivého vina se vztahuji rovnéz pravidla uvedend:

— v &asti A bodech 1 az 10,

— v csti C bodu 3, pokud jde o skute¢ny obsah alkoholu, v ¢asti C bodu 5, pokud jde o minimaln{ ptetlak, a v ¢dsti
C bodu 6 a ¢asti C bodu 7, pokud jde o minimdlni doby procesu vyroby, aniz je tim dotcena tato ¢ast B bod 4
pism. d).
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Pro jakostni aromatické sumivé vino plati toto:

a)  neni-li stanoveno jinak, miZe byt ziskdno pouze tim, Ze se pro kupaz pouzije vyhradné hroznovy most nebo ¢ds-
tecné zkvaseny hroznovy most, ktery je ziskdn z odrtd vinné révy uvedenych na seznamu uvedeném v dodatku
1. Jakostni aromatické Sumivé vino viak muZe byt vyrobeno tradi¢nim zpiisobem z kupdze slozené z vin zis-
kanych z hroznt odrady ,Prosecco” sklizenych v regionech Trentino-Alto Adige, Veneto a Friuli-Venezia Giulia;

b)  fizeni kvasného procesu pied vytvofenim a po vytvoreni kupdze muize za Gcelem tvorby oxidu uhli¢itého pro-
bihat pouze chlazenim nebo jinymi fyzikdlnimi postupy;

¢) pfidavek expedi¢niho likéru se zakazuje;

d)  doba procesu vyroby jakostniho aromatického Sumivého vina musf ¢init nejméné jeden mésic.

C.  Sumivé vino a jakostni Sumivé vino s chrinénym oznacenim ptavodu

Celkovy obsah alkoholu kupdze urcené k vyrobé jakostniho sumivého vina s chrénénym oznacenim ptvodu musi vy-
kazovat nejméné:

— 9,5 % objemovych ve vinafskych zéndch C III,
— 9 % objemovych v ostatnich vinafskych zondch.

Presto mohou kupdze urcené k vyrobé jakostnich $umivych vin s chrdnénym oznacenim piivodu ,Prosecco di Co-
negliano Valdobbiadene“ a ,Montello e Colli Asolani®, které byly ziskdny z jediné odrtidy vinné révy, vykazovat cel-
kovy obsah alkoholu nejméné 8,5 % objemovych.

Jakostni Sumivé vino s chranénym oznacenim pavodu musi vykazovat nejméné 10 % objemovych skutecného obsahu
alkoholu véetné alkoholu, ktery je obsazen v ptipadném pridaném expedi¢nim likéru.

Tirdzn{ likér pro Sumivd vina a jakostni Sumivé vina s chrdnénym oznacenim ptvodu mize obsahovat pouze:
a) sacharosu,
b)  zahustény hroznovy most,

¢) rektifikovany mostovy koncentrét,

a)  hroznovy most,
b) c&astecné zkvaSeny hroznovy most,
¢) vino,

vhodné k ziskdvani stejného sumivého vina nebo stejného jakostntho sumivého vina s chrinénym oznacenim ptivodu
jako toho, do né¢hoz se pfidd tirdzni likér.

Odchylné od bodu 5 pism. ¢) piilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008 jakostni Sumivé vino s chranénym oznacenim pu-
vodu, které je uchovdvano v uzavienych nadobach s objemem mensim nez 25 cl pfi 20 °C, mize vykazovat pietlak
nejméné 3 baru.

Doba vyrobniho procesu jakostnich sumivych vin s chrdnénym oznacenim piivodu véetné zrani v produkénim pod-
niku od pocdtku kvaseni zptsobujiciho tvorbu oxidu uhli¢itého ¢inf alesport:

a)  Sest mésict, pokud dochdzi k uvedenému kvaseni v uzavieném tanku;

b)  devét mésicti, pokud dochdzi k uvedenému kvaseni v lahvi.
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Doba kvaseni zptisobujiciho tvorbu oxidu uhli¢itého v kupdzi a doba neoddéleni kupdze od kalii ¢ini nejméné:
— 90 dni,
— 30 dnd, pokud kvasen{ probihd v nddobéch s michacim zafizenim.

Pravidla uvedend v ¢dsti A bodu 1 az 10 a v &asti B bodu 2 se pouZiji rovnéz na Sumivd vina a jakostni Sumivd vina
s chranénym oznacenim ptvodu.

Pro jakostni aromatické Ssumivé vino s chrdnénym oznacenim ptivodu plati toto:

a) muze byt ziskdno pouze tim, Ze se pro vytvoreni kupdze pouzije vyhradné hroznovy most a ¢éstecné zkvaseny
hroznovy most, ktery je ziskdn z odrid révy uvedenych na seznamu v dodatku 1, pokud tyto odridy jsou v pés-
titelské oblasti, jejiz ndzev jakostni Sumivé vino s chrdnénym oznacenim ptvodu nese, uznany za vhodné k vy-
rob¢ jakostntho sumivého vina s chrdnénym oznacenim ptivodu; odchylné mtize byt ziskdno aromatické jakostni
$umivé vino s chrdnénym oznacenim ptivodu tim, Ze pro vytvofeni kupdZze se pouziji vina z hroznt odriidy ,Pro-
secco®, které byly sklizeny v péstitelskych oblastech s oznacenim piivodu ,Conegliano-Valdobbiadene a ,Mon-
tello e Colli Asolani®;

b)  fizeni kvasného procesu pted vytvorenim a po vytvofeni kupdze muiZe za tcelem tvorby oxidu uhlicitého pro-
bihat pouze chlazenim nebo jinymi fyzikdlnimi postupy;

¢) ptidavek expedi¢niho likéru se zakazuje;

d)  skutecny obsah alkoholu jakostniho aromatického Sumivého vina s chranénym oznacenim piivodu musi ¢init nej-
méné 6 % objemovych;

¢)  celkovy obsah alkoholu jakostniho aromatického §umivého vina s chrdnénym oznacenim ptivodu musi ¢init nej-
méné 10 % objemovych;

f)  jakostni aromatické sumivé vino s chranénym oznacenim ptivodu uchovévané v uzavienych nddobéch pti 20 °C
musi vykazovat pfetlak nejméné 3 bary;

g) odchylné od ¢dsti C bodu 6 musi ¢init doba procesu vyroby jakostniho aromatického Sumivého vina s chrénénym
oznacenim pivodu nejméné jeden mésic.



24.7.2009

Utedni véstnik Evropské unie

L 193/37

Dodatek 1

Seznam odriid hroznového vina, z nichZ lze vyribét cuvée pro pfipravu aromatickych jakostnich Sumivych vin
a aromatickych jakostnich Sumivych vin s chrinénym oznacenim piivodu

Airén

Aleatico N
Alvarinho

AcUptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N.
Busuioacd de Bohotin
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi fdszeres B
Devin

Fernao Pires

Freisa N

Gamay N
Gewiirztraminer Rs

Giro N

IMwkeptdpa (Glykerythra)

Huxelrebe

Irsai Olivér B

Macabeu B

Tous les Malvoisies
Mauzac blanc et rosé
Monica N
Mooyogilepo (Moschofilero)
Miiller-Thurgau B
Tous les Muscats
Manzoni moscato
Nektdr

Pdlava B

Parellada B

Perle B

Piquepoul B

Poulsard

Prosecco

Poditne (Roditis)
Scheurebe

Tamaioasa romaneasca
Torbato

Touriga Nacional
Verdejo

Zefir B



L 193/38

Utedni véstnik Evropské unie

24.7.2009

PRILOHA 111

POVOLENE ENOLOGICKE POSTUPY A OMEZENI{ PRO LIKEROVA VINA A LIKEROVA VINA
S CHRANENYM OZNACENIM POVODU NEBO CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM

A. Likérova vina

Produkty uvedené v bodu 3 pism. ¢) piilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008 slouzici k vyrobé likérovych vin a likérovych
vin s chrdnénym oznacenim ptvodu nebo chrdnénym zemépisnym oznacenim mohou byt piipadné zpracovavany
pouze enologickymi postupy a osetfenimi stanovenymi v nafizeni (ES) ¢. 479/2008 nebo v tomto nafizeni.

Avsak:

a)  zvySeni pfirozeného obsahu alkoholu je mozno uskutecnit jen za pouziti produktt uvedenych v bodu 3 pism. e)
a f) ptilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008 a

b) odchylné je Spanélsko oprévnéno povolit pouziti siranu vipenatého pro Spanélskd vina oznacend tradiénim vy-
razem ,vino generoso“ nebo ,vino generoso de licor*, pokud jde o tradi¢ni postup a obsah sirant takto oSetie-
ného produktu nepiekroci hodnotu 2,5 gramu na litr, vyjddfenych jako siran draselny. Takto ziskand vina mohou
byt doplitkové pfikyseleny az do 1,5 gramu na litr.

oznacemm puvodu nebo chranenym zemeplsnym oznacenim Vyrobena na jejich Gzemi, povolujl se u téchto produktu
enologické postupy uvedené v nafizeni (ES) ¢. 479/2008 nebo v tomto nafizeni.

Rovnéz je povoleno:

a)  slazeni uvedené v prohldseni a evidenci, pokud u uzitych produktd neprobéhlo obohaceni zahusténym hroz-
novym mostem, pomoci:

— zahusténého hroznového mostu nebo rektifikovaného mostového koncentratu, pokud zvyseni celkového
obsahu alkoholu doty¢ného vina nepfesdhne 3 % objemovych,

—  zahusténého hroznového mostu, rektifikovaného mostového koncentritu ¢&i ¢astecné zkvaseného hrozno-
vého mostu ze zaschlych hroznti v piipadé spanélského vina oznaceného tradi¢nim vyrazem ,vino generoso
de licor“, pokud zvyseni celkového obsahu alkoholu doty¢ného vina nepfesdhne 8 % objemovych,

— zahus$téného hroznového mostu nebo rektifikovaného mostového koncentrdtu v piipadé likérovych vin
s chranénym oznacenim ptvodu ,Madeira“, pokud zvyseni celkového obsahu alkoholu doty¢ného vina ne-
piesdhne 8 % objemovych;

b)  pfidani lihu, destilitu nebo pélenky uvedenych v bodu 3 pism. e) a f) ptilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008, aby se
vyrovnaly ztrity, které vzniknou odparem béhem zranf;

¢) zrani v nddobéch pii teploté nepfesahujici 50 °C v piipadé likérovych vin s chrdnénym oznacenim pavodu
,Madeira“.

Odrudy révy, z nichz se ziskdvaji produkty uvedené v bodu 3 pism. ) piilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008 slouzici
k vyrobé likérovych vin a likérovych vin s chranénym oznacenim pivodu nebo chrinénym zemépisnym oznacenim,
se vybiraji z odriid uvedenych v ¢l. 24 odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

PFirozeny obsah alkoholu u produktt uvedenych v bodu 3 pism. ¢) piilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008 slouzicich
k vyrobé likérovych vin a likérovych vin s chrdnénym oznacenim piivodu nebo chrinénym zemépisnym oznacenim
musi byt alespon 12 % objemovych.

B. Likérové vino s chrinénym oznacenim piivodu (jind ustanoveni nezZ ta, kterd jsou stanovena v &asti A této
pfilohy a tykajici se pfedevsim likérovych vin s chrinénym oznacenim pitvodu)

Seznam likérovych vin s chrdnénym oznacenim ptivodu, jejichz vyroba zahrnuje uziti hroznového mostu nebo smési
hroznového mostu s vinem, uvedenych v bodu 3 pism. c) ¢tvrté odrdzce piflohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008 je uve-
den v dodatku 1 ¢dsti A této piilohy.
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Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim ptivodu, do nichz mohou byt pfiddny produkty uvedené v bodu 3
pism. f) ptilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008, je uveden v dodatku 1 &isti B této piilohy.

Produkty uvedené v bodu 3 pism. c) pilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008, jakoz i zahustény hroznovy most a ¢stecné
zkvaeny hroznovy most ze zaschlych hrozna podle bodu 3 pism. f) podbodu iii) uvedené piilohy IV pouzité k vyrobé
likérového vina s chrdnénym oznacenim ptvodu, musi pochdzet z oblasti, jejiz ndzev doty¢né likérové vino
s chrénénym oznacenim ptivodu nese.

Co se vsak tykd likérovych vin s chranénym oznacenim puvodu ,Madlaga“ a ,Jerez-Xéres-Sherry“, mohou hroznovy
most, zahustény hroznovy most a podle ¢dsti B bodu 4 prilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008 také castecné zkvaseny
hroznovy most ze zaschlych hrozna podle bodu 3 pism. f) podbodu iii) pfilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008 odrudy
,Pedro Ximénez“ pochdzet z oblasti ,Montilla — Moriles®.

Ukony uvedené v Casti A bodu 1 aZ 4 této piflohy pro vyrobu likérového vina s chrinénym oznacenim ptivodu mo-
hou byt provadény jen uvniti oblasti uvedené v bodu 3.

Co se viak tykd likérového vina s chrdnénym oznacenim ptivodu ,Porto®, jemuz je toto oznaeni vyhrazeno a které je
vyrdbéno z hroznti pochdzejicich z oblasti nazvané ,Douro®, mohou byt provadény doplitkové postupy vyroby a zrdni
bud ve vyse uvedené oblasti nebo v oblasti Vila Nova de Gaia — Porto.

vodu vyrobend na svém tzemi:

a) nesmi byt pfirozeny obsah alkoholu u produkt slouzicich k vyrobé likérovych vin s chrinénym oznacenim pii-
vodu uvedenych v bodu 3 pism. ) piilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008 nizsi nez 12 % objemovych. Nekterd
likérova vina s chranénym oznacenim ptvodu uvedend na jednom ze seznamt v dodatku 2 ¢asti A této piflohy
viak lze ziskat:

i) bud z hroznového mostu o piirozeném obsahu alkoholu nejméné 10 % objemovych v piipadé likérovych
vin s chranénym oznacenim ptivodu, kterd byla vyrobena s piisadou palenky z vina nebo matolinové pélen-
ky s oznacenim ptivodu a pochdzejicich pfipadné ze stejného podniku;

ii) nebo z Castecné zkvaseného hroznového mostu nebo v piipadé druhé odrdzky uvedené nize z vina s pi-
vodnim pfirozenym obsahem alkoholu nejméné:

— 11 % objemovych, jedna-li se o likérova vina s chranénym oznacenim ptivodu, ktera byla vyrobena pfi-
dénim neutralniho alkoholu nebo vinného destilatu se skutecnym obsahem alkoholu nejméné 70 % ob-
jemovych nebo z péstitelské vinovice,

— 10,5 % objemovych, jedna-li se o vina, kterd byla vyrobena z bilého hroznového mostu uvedeného na
seznamu 3 v ¢asti A dodatku 2,

— 9 % objemovych, jednd-li se o portugalské likérové vino s chranénym oznacenim pavodu ,Madeira“,
které bylo vyrobeno tradi¢nim a obvyklym zptsobem vyroby podle vnitrostdtnich pravnich pfedpisa,
jez takovy zpisob vyroby vyslovné stanovi;

b)  Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim ptvodu, kterd maji odchylné od bodu 3 pism. b) ptilohy IV na-
fizeni (ES) ¢. 479/2008 celkovy obsah alkoholu nizsi nez 17,5 % objemovych, aniZ by vsak byl nizsi nez 15 %
objemovych, jak to vyslovné stanovily vnitrostatni pravni piedpisy, které se na né pouzivaly pred 1. lednem 1985,
je uveden v &asti B dodatku 2.

Tradi¢ni zvlstni vyrazy ,o0ivog yAukUs guotkog®, ,vino dulce natural®, ,vino dolce naturale“ a ,vinho doce natural® jsou
vyhrazeny likérovym vintim s chrdnénym oznacenim pivodu, kter:

— Dbyla ziskdna z hroznt pochdzejicich minimalné z 85 % z odrtd uvedenych na seznamu v dodatku 3,
— Dbyla vyrobena z mostu, ktery vykazuje minimdln{ obsah ptivodniho pfirodniho cukru 212 grama na litr,

— Dbyla bez jakéhokoli jiného obohacovani ziskdna pfidanim lihu, destilitu nebo pélenky uvedenych v bodu 3
pism. e) a f) ptilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008.
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Pokud je to podle tradi¢nich vyrobnich postupt nutné, mohou ¢lenské staty pro likérova vina s chranénym oznacenim
ptivodu vyrdbénd na svém tzemi stanovit, Ze zvldstni tradi¢ni vyraz ,vin doux naturel je vyhrazen pro likérova vina
s chranénym oznacenim ptvodu, kterd jsou:

— vinifikovand pfimo producentem sklizejicim hrozny a pochdzeji vyhradné z hroznt muskdtovych odrtd a odrid
Grenache, Maccabéo nebo Malvoise; mohou byt viak pouzity hrozny z vinic, jejichz celkovd plocha obsahuje nej-
vyse 10 % jinych odriid révy nez Ctyii vyse uvedené odridy,

—  ziskand pfi maximélnim hektarovém vynosu 40 hektolitrt hroznového mostu podle bodu 3 pism. ¢) prvni a ¢tvrté
odrazky piilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008, pficemz disledkem jakéhokoli pfekroceni vynosu je ztrita naroku
na pouzit{ oznaceni ,vin doux naturel“ pro celou sklizen,

— vyrobena z vyse uvedeného hroznového mostu, ktery vykazuje minimdln{ obsah ptvodniho pfirodniho cukru
alespoil 252 gram na litr,

— vyrobena bez jakéhokoli jiného obohacovani piidavkem alkoholu vinného ptivodu odpovidajictho obsahem ¢is-
tého alkoholu nejméné 5 % objemu pouzitého vyse uvedeného hroznového mostu a nejvyse té z ndsledujicich
dvou hodnot, kterd je nizsf:

— bud 10 % objemu pouzitého vyse uvedeného hroznového mostu,

— nebo 40 % celkového obsahu alkoholu kone¢ného produktu, kterym se rozumi soucet skute¢ného obsahu
alkoholu a ekvivalentu mozného obsahu alkoholu, jenz se vypocte tak, ze 1 % objemové istého alkoholu se
ziskd ze 17,5 gramt zbytkového cukru na litr.

Zvlastni tradicni vyraz ,vino generoso® je vyhrazen suchému likérovému vinu s chrdnénym oznacenim piivodu, které
se vyrdbi zcela nebo ¢dstecné povrchovym ptisobenim kvasinek a:

— je ziskdno z bilych hroznt odrtid révy Palomino de Jerez, Palomino fino, Pedro Ximénez, Verdejo, Zalema a Gar-
rido Fino,

— se doddva ke spotebé po primérné dobé zrani 2 let v dubovych sudech.

Vyrobou s pouzitim povrchového piisobeni kvasinek uvedenou v prvnim pododstavci se rozumi biologicky proces,
pii kterém probéhne spontdnni tvorba typického kozovitého kvasinkového povlaku na volném povrchu vina po tpl-
ném alkoholickém zkvaseni hroznového mostu a produkt tak ziskd svoje specifické analytické a organoleptické
vlastnosti.

Zvlastni tradicni vyraz ,vinho generoso® je vyhrazen likérovym vintim s chrdnénym oznacenim ptivodu ,Porto®, ,Ma-
deira“, ,Moscatel de Setdbal“ a ,Carcavelos” ve spojeni s odpovidajicim oznacenim ptvodu.

Zvlastni tradi¢ni vyraz ,vino generoso de licor” je vyhrazen likérovému vinu s chrdnénym oznacenim ptvodu:

— vyrabénému z ,vino generoso“ uvedeného v bodu 8 nebo z vina s vyuzitim povrchového piisobeni kvasinek vhod-
ného k ziskdvéni tohoto ,vino generoso®, k némuz se bud ptiddvé céstecné zkvaseny hroznovy most ze zaschlych
hroznti nebo zahustény hroznovy most,

— se doddvd ke spottebé po pramérné dobé zrani 2 let v dubovych sudech.
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Dodatek 1

Seznam likérovych vin s chrinénym oznacenim piivodu, na jejichZ vyrobu se vztahuji zvldstni pravidla

SEZNAM LIKEROVYCH VIN S CHRANENYM OZNACENIM PUVODU, JEJICHZ VYROBA ZAHRNUJE UZITI HROZ-
NOVEHO MOSTU NEBO JEHO SMESI S VINEM

(Cést B bod 1 této piilohy)

RECKO

Sapog (Samos), Mooyatog TMatpov (Muskat z Patrasu), Mooyatog Piou TMatpdv (Muskdt Rion z Patrasu), Mooydatog
Kegal\nviag (Muskat z Kefalonie), Mooyartog Podou (Muskdt z Rhodu), Mooydtog Afpvou (Muskat z Lemnu), Erreia (Si-
tia), Nepéa (Nemea), Tavtopivn (Santorin), Aagvés (Dafnis), Maupodagvn Kepalnviag (Mavrodafne z Kefalonie),
Mauvpodaevn Matpov (Mavrodafne z Patrasu)

SPANELSKO
Likérové vina s chrénéajm oznatenim pavodss Oznaceni produktu iigggzisil”é:i}:?fsgt 1113Fedpisy Spolecenstvi

Alicante Moscatel de Alicante
Vino dulce

Carifiena Vino dulce

Jerez-Xéres-Sherry Pedro Ximénez
Moscatel

Malaga Vino dulce

Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Moscatel

Priorato Vino dulce

Tarragona Vino dulce

Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce

ITALIE

Cannonau di Sardegna, Giré di Cagliari, Malvasia di Bosa, Malvasia di Cagliari, Marsala, Monica di Cagliari, Moscato di
Cagliari, Moscato di Sorso-Sennori, Moscato di Trani, Masco di Cagliari, Oltrepé Pavese Moscato, San Martino della
Battaglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

SEZNAM, PRI JEJICHZ VYROBE SE PRIDAVAJI PRODUKTY PODLE BODU 3 PISM. F) PRILOHY IV NARIZENI (ES)
C. 479/2008

(Cast B bod 2 této piilohy)

Seznam likérovych vin s chrainénym oznacenim pivodu, pfi jejichZ vyrobé se pfidiava alkohol z vina nebo su-
Senych hroznii o minimalnim obsah alkoholu 95 % objemovych a maximdlnim obsahu 96 % objemovych

(Bod 3 pism. f) podbod ii) prvni odrdzka piilohy IV natizeni (ES) ¢. 479/2008)

RECKO

Sapog (Samos), Mooyatog Tatpov (Muskat z Patrasu), Mooyatog Piou TMatpdv (Muskdt Rion z Patrasu), Mooyatog
Kegalnviag (Muskat z Kefalonie), Mooyatog Podou (Muskdt z Rhodu), Mooydtog Afpvou (Muskat z Lemnu), nteia (Si-
tia), Tavropiv (Santorin), Aagvég (Dafnis), Maupodagvn Iatpav (Mavrodafne z Patrasu), Maupodagvn Kepalnviag (Ma-
vrodafne z Kefalonie).
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SPANELSKO

Condado de Huelva, Jerez-Xérés-Sherry, Manzanilla-Sanltcar de Barrameda, Malaga, Montilla-Moriles, Rueda, Terra Alta.

KYPR

KoupavSapia (Kommandaria).

Seznam likérovych vin s chrdnénym oznacenim pitvodu, pfi jejichZ vyrobé se pfiddvé vinovice nebo matoli-
novi pilenka o minimalnim obsah alkoholu 52 % objemovych a maximalnim obsahu 86 % objemovych

(Bod 3 pism. f) podbod ii) druhd odrdzka p¥ilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008)

RECKO

Maupodagvn TMatpav (Mavrodafne z Patrasu), Maupodagvny Kepalknviag (Mavrodafne z Kefalonie), Enreia (Sitia), Zavtopivn
(Santorin), Aagvéc (Dafnis), Nepea (Nemea).

FRANCIE

Pineau des Charentes nebo Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

KYPR

Koupavdapia (Kommandaria).

Seznam likérovych vin s chrinénym oznacenim ptvodu, pii jejichZ vyrobé se pfidiva pilenka ze susenych
hroznit 0 minimélnim obsahu alkoholu 52 % objemovych a maximilnim obsahu 94,5 % objemovych

(Bod 3 pism. f) podbod ii) tieti odrdzka prilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008)

RECKO

Maupodagvn Matpav (Mavrodafne z Patrasu), Mavpodagvn Kepahknviag (Mavrodafne z Kefalonie).

Seznam likérovych vin s chrinénym oznacenim piivodu, pfi jejichZ vyrobé se pfiddva ¢dstecné zkvaseny hroz-
novy most ze zaschlych hrozni

(Bod 3 pism. f) podbod iii) prvni odrdzka piilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008)

SPANELSKO

Oznaceni produktu stanovené pravnimi pfedpisy Spolecenstvi

Likérové vina s chrdnénym oznacenim pfivodu . p .
ym P nebo ¢lenského stétu

Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
ITALIE

Aleatico di Gradoli, Giré di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di Cagliari, Moscato passito di Pantelleria

KYPR

KoupavSapia (Kommandaria).
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5.

Seznam likérovych vin s chrinénym oznacenim piivodu, pii jejichZ vyrobé se pfiddvd zahustény hroznovy
most ziskany piasobenim piimého ohné, ktery, odhlédne-li se od tohoto postupu, odpovidd definici za-
husténého hroznového mostu

(Bod 3 pism. f) podbod iii) druhd odrdzka p¥ilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008)

SPANELSKO
Likérové vina s chrénénm oznacenim pévodu Oznaceni produktu stanovfzné pr/évm’mli piedpisy Spolecenstvi
nebo ¢lenského stitu
Alicante
Condado de Huelva Vino generoso de licor
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Mélaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel
ITALIE
Marsala.

Seznam likérovych vin s chrinénym oznacenim pivodu, pfi jejichZ vyrobé se pfiddva zahustény hroznovy
most

(Bod 3 pism. f) podbod iii) tieti odrdzka ptilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008)

SPANELSKO

Oznaceni produktu stanovené pravnimi predpisy Spolecenstvi

Likérova vina s chranénym oznacenim ptivodu . P p
nebo clenského statu

Milaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
ITALIE

Oltrepd Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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1.

Dodatek 2

A. Seznamy uvedené v &isti B bodu 5 pism. a) pfilohy III

Seznam likérovych vin s chrinénym oznacenim ptivodu z hroznového mostu s pfirozenym obsahem alkoho-
lu nejméné 10 % objemovych, které se ziskavaji pfidavkem vinovice nebo matolinové pilenky s oznacenim
pivodu a pochdzejicich pfipadné ze stejného podniku

FRANCIE

Pineau des Charentes nebo Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

Seznam likérovych vin s chrinénym ozna¢enim ptivodu ziskdvanych z ¢iste¢né zkvaseného hroznového mos-
tu s ptivodnim pfirozenym obsahem alkoholu nejméné 11 % objemovych pfidavkem neutrilniho alkoholu
nebo vinného destildtu se skute¢nym obsahem alkoholu nejméné 70 % objemovych nebo z péstitelské vinovice

PORTUGALSKO
Porto — Port
Moscatel de Settibal, Settbal
Carcavelos
Moscatel do Douro.
ITALIE

Moscato di Noto

Trentino

Seznam likérovych vin s chrinénym oznacenim piivodu ziskdvanych z vina s ptivodnim pfirozenym obsa-
hem alkoholu nejméné 10,5 % objemového

SPANELSKO
Jerez-Xéres-Sherry
Manzanilla-Sanlticar de Barrameda
Condado de Huelva

Rueda

Seznam likérovych vin s chrinénym oznacenim ptivodu ziskdvanych z ¢iste¢né zkvaseného hroznového mos-
tu s ptivodnim pfirozenym obsahem alkoholu nejméné 9 % objemovych

PORTUGALSKO

Madeira.
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B. Seznamy uvedené v &sti B bodu 5 pism. b) pfilohy III

Seznam likérovych vin s chrinénym oznafenim piivodu, pro které vyslovné stanovily vnitrostitni pravni
predpisy platné pfed 1.lednem 1985 celkovy obsah alkoholu méné nez 17,5 % objemovych, nejméné vsak 15 %
objemovych

(Bod 3 pism. b) piilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008)

SPANELSKO
Likérovd vina s chrdnénym oznacenim ptivodu Oznacent provduktul stanoven® pravnimi predpisy
Spolecenstvi nebo ¢lenského statu
Condado de Huelva Vino generoso
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso
Manzanilla-Sanltcar de Barrameda Vino generoso
Malaga Seco
Montilla-Moriles Vino generoso
Priorato Rancio seco
Rueda Vino generoso
Tarragona Rancio seco
ITALIE
Trentino.
PORTUGALSKO

Oznaceni produktu stanovené prévnimi predpisy

Likérové vina s chranénym oznacenim plivodu . . . p .
4 P Spoleenstvi nebo ¢lenského stitu

Porto — Port Branco leve seco
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Dodatek 3

Seznam odrid, které mohou byt pouzity k vyrobé likérovych vin s chrinénym oznaenim pivodu
a zvlds$tnimi tradi¢nimi vyrazy ,,vino dulce natural®, ,,vino dolce naturale“, ,,vinho doce natural“ a ,,0rvog
YAukug yueikog”

Muscats — Grenache — Garnacha Blanca — Garnacha Peluda — Listdn Blanco — Listdn Negro-Negramoll — Maccabéo — Mal-
voisies — Mavrodaphne — Assirtiko — Liatiko — Garnacha tintorera — Monastrell — Palomino — Pedro Ximénez — Albarola —
Aleatico — Bosco — Cannonau — Corinto nero — Gir6 — Monica — Nasco — Primitivo — Vermentino — Zibibbo.
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2.1

2.2

2.3

3.1

3.2

3.3

3.4

3.5

3.6

PRILOHA IV

ZVLASTNI METODY ROZBORU SPOLECENSTVI

A. ALLYLISOTHIOKYANAT
Princip metody

Allylisothiokyanat, ktery piipadné muze byt pfitomen ve viné, se zachycuje destilaci a stanovuje plynovou
chromatografii.

Cinidla

Ethanol, absolutni.

Standardni roztok: roztok allylisothiokyanétu v absolutnim alkoholu obsahujici 15 mg allylisothiokyandatu na litr.
Mrazici smés sklddajici se z ethanolu a suchého ledu (teplota —60 °C).

Vybaveni

Destila¢ni aparatura vyobrazend na obrazku na druhé strané. Aparaturou prochazi nepfetrzité proud dusiku.
Topny plast, fizeny termostaticky.

Pritokomér

Plynovy chromatograf vybaveny plynovym spektrofotometrickym detektorem se selektivnim filtrem pro slouceniny
siry (vlnova délka = 394 nm) nebo jinym vhodnym detektorem.

Chromatografickd kolona z nerezové oceli, o vnitinim priméru 3 mm a délce 3 m; naplnénd Carbowaxem 20M pii
10 % na Chromosorbu WHP, zrnitost 80 az 100 mesh.

Mikrostiikacka, 10 pl.
Postup

Do destilacni bariky dejte 2 litry vina, do dvou zdchytnych zkumavek dejte nékolik mililitrd ethanolu (2.1) tak, aby
pérovité ¢dsti tycinek na rozptylovani plynu byly zcela ponofeny. Tyto dvé zkumavky ochlad'te zvngjsku mrazici sme-
si. Pripojte banku k zachycovacim zkumavkdm a za¢néte do aparatury vhanét dusik rychlosti 3 litry za hodinu. Vino
zahfejte pomoci topného plasté na 80 °C, destilujte a zachytte 45 az 50 ml destildtu.

Chromatograf stabilizujte. Doporucuje se pouzit ndsledujicich podminek:
— teplota ndstfiku: 200 °C,

— teplota kolony: 130 °C,

— rychlost proudéni nosného plynu helia: 20 ml za minutu.

Mikrostifkackou zaved'te objem standardniho roztoku tak, aby na plynovém chromatogramu bylo mozno snadno iden-
tifikovat pik odpovidajici allylisothiokyanatu.

Podobné nastitknéte do chromatografu pomérnou ¢ést destildtu. Zkontrolujte, zda retencni ¢as obdrzeného piku od-
povidé casu piku allylisothiokyandtu.

Za podminek popsanych vyse slouceniny pfirozené piitomné ve viné nebudou na chromatogramu roztoku vzorku
vytvaret interferujici piky.
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Aparatura pro destilaci pod proudem dusiku

pfivod dusiku

40 mi

B.  ZVLASTNI METODY ROZBORU PRO REKTIFIKOVANY MOSTOVY KONCENTRAT

a)  Celkové kationty
1.  Princip

Na zkouseny vzorek se plisobi silné kyselym katexem. Kationty se vyméni za H+. Celkové kationty se vyjadtuji roz-
dilem mezi celkovym obsahem kyselin vytékajici kapaliny a obsahem kyselin zkouseného vzorku.

2. Vybaveni

2.1  Sklenénd kolona o vnitfnim préiméru 10 az 11 mm a délce pfiblizné 300 mm, na kterou je nasazen vypoustéci
kohout.

2.2 pH-metr se stupnici alespon 0,1 jednotky pH.
2.3 Elektrody:
—  sklenénd elektroda uchovédvand v destilované vodg,

—  referen¢ni kalomelovd elektroda s nasycenym chloridem draselnym uchovavand v nasyceném roztoku chloridu
draselného,

— nebo kombinovand elektroda uchovavand v destilované vodg.
3. Cinidla
3.1  Silné kyseld katexovd pryskyfice v H + formé nabobtnald pfedem namocenim pfes noc ve vodé.

3.2 Roztok hydroxidu sodného, 0,1 M.

3.3 Papirovy indikdtor pH.
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4.1

4.2

4.3

5.1

2.1

2.2

3.1

3.2

Postup
Priprava vzorku:

Pouzijte roztok ziskany zfedénim rektifikovaného mostového koncentrdtu na 40 % (hmotnost/objem). Zaved'te
200 g pesné odvézeného rektifikovaného mostového koncentratu do 500 ml odmérné bariky, dopliite vodu po znac-
ku a zhomogenizujte.

Priprava ionexu

Do kolony zaved'te asi 10 ml pfedem nabobtnalého katexu v H + formé. Proplachujte kolonu destilovanou vodou,
dokud se neodstrani kyseld reakce vytékajici kapaliny, kontrolovana indikdtorovym papirem.

Vyména iontil

Nechte 100 ml roztoku rektifikovaného mostového koncentratu ptipraveného postupem podle bodu 4.1 projit ko-
lonou rychlosti jedna kapka za sekundu. Vytékajici kapalinu zachycujte v kddince. Kolonu vypldchnéte 50 ml desti-
lované vody. Titrujte kyselost v ziskané kapaliné (v¢etné oplachové vody) 0,1M roztokem hydroxidu sodného, dokud
hodnota pH pii 20 °C neni rovna 7. Je tfeba pomalu pFidavat zasadity roztok a roztok trvale protiepavat. Necht n ml
je objem pouzitého 0,1M hydroxidu sodného.

Vyjddfeni vysledki

Celkové kationty se vyjadiuji v miliekvivalentech na kilogram celkového cukru na jedno desetinné misto.

Vypocet:

—  Obsah kyselin eludtu vyjadteny v miliekvivalentech na kilogram rektifikovaného mostového koncentratu:
kde E =2,5n.

—  Celkovy obsah kyselin rektifikovaného mostového koncentritu v miliekvivalentech na kilogram: a.

—  Celkové kationty v miliekvivalentech na kilogram celkovych cukri:
(2,5 11— a)/(P)) x 100

kde P = celkovy obsah cukrii v % hmotnostnich.

b)  Vodivost
Princip

Elektrickd vodivost sloupce kapaliny definovand dvéma paralelnimi platinovymi elektrodami na koncich se méf jejim
zaclenénim do jednoho ramene wheatstonova mustku.

Vodivost se méni s teplotou, a proto se vyjadfuje pii 20 °C.

Vybaveni

MEfi¢ vodivosti umoziujici provadét méfeni vodivosti v rozsahu 1 az 1 000 mikrosiemens na cm (uS cm™).
Vodni lazen pro uvedeni teploty zkoumanych vzorkd na hodnotu pfiblizné 20 °C (20 + 2 °C).

Cinidla

Demineralizovand voda se specifickou vodivosti pod 2 uS cm™ pfi 20 °C.

Referencni roztok chloridu draselného.

V demineralizované vodé (bod 3.1) rozpustte 0,581 g chloridu draselného, KCl, pfedem vysuseného na konstantni
hmotnost pii teploté 105 °C. Dopliite demineralizovanou vodou (bod 3.1) na jeden litr. Tento roztok md vodivost
pfi 20 °C rovnou 1 000 puS cm™. Nemél by se uchovavat déle nez tfi mésice.
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4.1

4.2

5.1

1.1

1.2

Postup

Priprava vzorku k rozboru

Pouzijte roztok s celkovym obsahem cukru 25 % hmotnostnich (25° Brix): odvazte hmotnost vzorku 2500/P a do-
plitte vodou do 100 g (bod 3.1), pficemz P = celkovy obsah cukri v % hmotnostnich v rektifikovaném mostovém
koncentrétu.

Stanoveni vodivosti

Vzorek, ktery se ma zkoumat, uvedte ponofenim do vodni ldzné na teplotu 20 °C. Teplotu udrzujte v rozmezi + 0,1 °C.
Vyplachnéte dvakrat vodivostni nddobku stanovovanym roztokem.

Zméite vodivost a vyjddiete vysledek v puS cm™.

Vyjadieni vysledka

Vodivost se vyjadiuje v mikrosiemensech na cm (uS cm™) pii 20 °C na nejblizsi celé &islo pro 25 % (hmotn.) (25°
Brix) roztok rektifikovaného mostového koncentratu.

Vypocet:
Pokud nenf aparatura vybavena prostiedky pro teplotni kompenzaci, upravte zméfenou vodivost pomoci tabulky I.

Jestlize je teplota niZsi nez 20 °C, korekei prictéte; jestlize je nad 20 °C, korekci odectéte.

Tabulka I

Korekce vodivosti pro teploty jiné nez 20 °C (uS cm™)

Teplota (°C)

Vodivost 20,2 20,4 20,6 20,8 21,0 21,2 21,4 21,6 21,8 22,0 (1)

19,8 19,6 19,4 19,2 19,0 18,8 18,6 18,4 18,2 18,0 )
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
50 0 0 1 1 1 1 1 2 2
100 0 1 1 2 2 3 3 3 4 4
150 1 1 2 3 3 4 5 5 6 7
200 1 2 3 3 4 5 6 7 8 9
250 1 2 3 4 6 7 8 9 10 11
300 1 3 4 5 7 8 9 11 12 13
350 1 3 5 6 8 9 11 12 14 15
400 2 3 5 7 9 11 12 14 16 18
450 2 3 6 8 10 12 14 16 18 20
500 2 4 7 9 11 13 15 18 20 22
550 2 5 7 10 12 14 17 19 22 24
600 3 5 8 11 13 16 18 21 24 26

(1) Odecist korekei.
(3) Pricist korekci.

¢ Hydroxymethylfurfural
Princip metod
Kolorimetrickd metoda

Aldehydy odvozené od furanu, z nichz hlavni je hydroxymethylfurfural, reaguji s kyselinou barbiturovou a parato-
luidinem za vzniku Cervené slouceniny, kterd se stanovi kolorimetricky pfi 550 nm.

Vysoce ticinnd kapalinovd chromatografie

Separace kolonou prostiednictvim chromatografie s reverzni faz{ a stanoveni pfi 280 nm.
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2. Kolorimetrickd metoda

2.1 Vybaveni

2.1.1 Spektrofotometr umoziujici provadét méfeni mezi 300 a 700 nm.

2.1.2 Sklenéné kyvety s optickou drédhou 1 cm.

2.2. Cinidla

2.2.1 Kyselina barbiturovd, roztok 0,5 % (hmotnost/objem).

V destilované vodé rozpustte 500 mg kyseliny barbiturové, C,0;N,H,, a mirn¢ zahfivejte nad vodni ldzni pii 100 °C.
Dopliite destilovanou vodou na 100 ml. Roztok vydrZi asi tyden.

2.2.2 Roztok paratoluidinu, 10 % (hmotnost/objem)
Do odmérné banky o objemu 100 ml dejte 10 g paratoluidinu, C4H,(CH;) NH,, pfidejte 50 ml isopropanolu
CH,CH(OH)CHj; a 10 ml ledové kyseliny octové, CH;COOH (p,, = 1,05 g/ml). Dopliite isopropanolem na 100 ml.
Tento roztok by se mél denné obnovovat.

2.2.3 Ethanal (acetaldehyd), CH;CHO, vodny roztok, 1 % (hmotnost/objem)
Pripravte tésné pfed pouZitim.

224 Hydroxymethylfurfural C;O;H,, vodny roztok, 1 g/l

Pripravte postupné roztoky s obsahem 5, 10, 20, 30 a 40 mg/l. Roztok 1 g/l a zfedéné roztoky museji byt Cerstvé
pfipravené.

2.3.  Postup

2.3.1 Piiprava vzorku:
Pouzijte roztok ziskany zfedénim rektifikovaného mostového koncentrdtu na 40 % (hmotnost/objem). Zavedte
200 g pfesné odvazeného rektifikovaného mostového koncentratu do 500 ml odmérného vilce, dopliite vodu po
znacku a homogenizujte. Stanoveni proved'te se 2 ml tohoto roztoku.

2.3.2 Kolorimetrické stanoveni
Do kazdé ze dvou banék a a b o objemu 25 ml se zabrousenymi zatkami dejte 2 ml vzorku pfipraveného podle bodu
2.3.1. Do kazdé bariky dejte 5 ml roztoku paratoluidinu (bod 2.2.2); promichejte. Do banky b (kontrolni) piidejte 1 ml
destilované vody a do banky a (méfeni) pfidejte 1 ml roztoku kyseliny barbiturové (bod 2.2.1). Protfepanim homo-
genizujte. Obsahy banék prevedte do kyvet spektrofotometru s optickymi drahami 1 cm. Stupnici absorbance vynu-
lujte pomoci obsahu bariky b pro vinovou délku 550 nm. Sledujte zménu v absorbanci obsahu bariky a; zaznamenejte
maximélni hodnotu A, které bude dosazeno po dvou az péti minutdch.
Vzorky s obsahem hydroxymethylfurfuralu nad 30 mg/l je pfed rozborem nutné zfedit.

2.3.3 Piiprava kalibraéni kfivky:

Do dvou sad banék a a b o objemu 25 ml dejte 2 ml kazdého z roztokd hydroxymethylfurfuralu s 5, 10, 20, 30
a 40 mg/l (2.2.4) a postupujte podle popisu v bodu 2.3.2.

Graf predstavujici zmény absorbance v zdvislosti na obsahu hydroxymethylfurfuralu v mg/l je pfimka prochazejici
pocatkem.

2.4, Vyjddreni vysledkii

Obsah hydroxymethylfurfuralu v rektifikovanych mostovych koncentrétech se vyjadiuje v miligramech na kilogram
celkovych cukri.

2.41 Metoda vypoctu

Obsah hydroxymethylfurfuralu C mg/l ve zkouseném vzorku je obsah na kalibra¢ni kiivce, ktery odpovidd absor-
banci A zméfené na vzorku.

Obsah hydroxymethylfurfuralu v miligramech na kilogram celkovych cukrt je ddn vztahem:
250 x ((O)/(p)

kde P = je obsah celkovych cukrii v % (hmotn.) v rektifikovaném mostovém koncentratu.
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3.2

3.2.1

3.2.2

3.23

3.2.4

3.2.5

3.3

3.4

3.4.1

Vysoce innd kapalinovd chromatografie

Vybaveni

Vysoce G¢inny kapalinovy chromatograf vybaveny:

—  smyckovym vstfikovacem, 5 nebo 10 gl

— spektrofotometrickym detektorem pro méfeni pfi 280 nm,

— kolonou z kfemene s navazanym oktadecylem (napt.: Bondapak C, ¢ — Corasil, Waters Ass.),
— zapisovacem, pifpadné integratorem.

Rychlost pratoku mobilni faze: 1,5 ml/min.

Membrénova filtra¢ni aparatura, pramér port 0,45 pm.

Cinidla

Dvakrat destilovana voda.

Methanol, CH;0H, destilovany nebo kvality pro vysoce G¢innou kapalinovou chromatografii.
Kyselina octovd, CH;COOH, (p,o = 1,05 g/ml).

Mobilni faze: voda-methanol (bod 3.2.2) - kyselina octovd (bod 3.2.3) pfedem prefiltrovand pfes membranovy filtr
(0,45 pm), (40:9:1 objemove).

Tato mobilni faze se musi pfipravovat denné a pied pouzitim odplynit.
Referenéni roztok hydroxymethylfurfuralu, 25 mg/l (objemove).

Do odmérné bariky o objemu 100 ml dejte 25 mg hydroxymethylfurfuralu, pfesné odvazeného, C4H;O4, a doplrite
ke znacce methanolem (bod 3.2.2). Tento roztok zFed'te 1:10 methanolem (bod 3.2.2) a prefiltrujte pfes membranovy
filtr (0,45 pm).

Roztok uchovédvany v chladni¢ce v hnédé 1ahvi vydrzi dva az tfi mésice.
Postup
Piiprava vzorku:

Pouzijte roztok ziskany zfedénim rektifikovaného mostového koncentrdtu na 40 % (hmotnost/objem) (zavedte
200 g pfesné odvazeného rektifikovaného mostového koncentrdtu do 500 ml odmérného vilce, dopliite vodu po
znacku a homogenizujte) a prefiltrujte pfes membranovy filtr (0,45 pm).

Chromatografické stanoveni

Do chromatografu vstitknéte 5 (nebo 10) pl vzorku pfipraveného podle bodu 3.3.1 a 5 (nebo 10) pl referencniho
hydroxymethylfurfuralového roztoku (bod 3.2.5). Zaznamenejte chromatogram.

Retenéni ¢as hydroxymetalfurfuralu je pfiblizné Sest az sedm minut.

Vyjddreni vysledkit

Obsah hydroxymethylfurfuralu v rektifikovanych mostovych koncentratech se vyjadiuje v miligramech na kilogram
celkovych cukra.

Metoda vypoctu

Necht obsah hydroxymethylfurfuralu v 40 % (hmotnost/objem) roztoku rektifikovaného mostového koncentritu je
C mg/l.

Obsah hydroxymethylfurfuralu v miligramech na kilogram celkovych cukri je ddn vztahem:
250 x ((Q)/(P)

kde P = je obsah celkovych cukrti v % (hmotn.) v rektifikovaném mostovém koncentratu.
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d) Tézké kovy
1. Principy
L Rychld metoda pro vyhodnoceni tézkych kovii

Tézké kovy se odhaluji ve vhodné zfedéném rektifikovaném mostovém koncentratu zbarvenim zptisobenym
vznikem sulfidii. Vyhodnocuji se srovndnim se standardnim olovnatym roztokem odpovidajicim nejvy3sim
pifpustnym hodnotdm.

IL. Stanoveni obsahu olova atomovou absorpéni spektrofotometrii

Chelét vznikly reakei olova s pyrolidin-dithiokarbamdtem amonnym se extrahuje methylisobutylketonem

dé standardnich roztokd.

2. Rychld metoda pro vyhodnoceni tézkych kovi
2.1 Cinidla
2.1.1 Ztedénd kyselina chlorovodikovd, 70 % (hmotnost/objem)

Vezméte 70 g kyseliny chlorovodikové, HC (p,, = 1,16 az 1,19 g/ml) a doplite vodou na 100 ml.
2.1.2 Ztedénd kyselina chlorovodikovd, 20 % (hmotnost/objem)

Vezméte 20 g kyseliny chlorovodikové, HCI (p,, = 1,16 az 1,19 g/ml) a dopliite vodou na 100 ml.
2.1.3 Zfedény amoniak

Vezméte 14 g amoniaku, NH;, (p,o = 0,931 az 0,934 g/ml) a dopliite vodou na 100 ml.
2.1.4 Tlumivy roztok o pH 3,5

Rozpustte 25 g octanu amonného CH;COONH,, ve 25 ml vody a pfidejte 38 ml zfedéné kyseliny chlorovodikové
(bod 2.1.1). V piipadé potieby upravte pH zfedénou kyselinou chlorovodikovou (bod 2.1.2) nebo zfedénym amo-
niakem (bod 2.1.3) a dopliite vodou na 100 ml.

2.1.5 Roztok thioacetamidu, C,HsNS, 4 % (hmotnost/objem).
2.1.6 Roztok glycerolu, C;HgO5, 85 % (hmotnost/objem)

(n p2°7°¢ = 1,449-1,455).
2.1.7 Thioacetamidové ¢inidlo

K 0,2 ml roztoku thioacetamidu (bod 2.1.5) pridejte 1 ml smési sestdvajici z 5 ml vody, 15 ml 1M roztoku hydro-
xidu sodného a 20 ml glycerolu (bod 2.1.6). Zahfivejte na vodni ldzni pfi 100 °C po dobu 20 sekund. Pfipravte tésné
pied pouzitim.

2.1.8 Roztok obsahujici 0,002 g/l olova

Pripravte 1 g/l roztok olova rozpusténim 0,400 g dusi¢nanu olovnatého, Pb (NO,),, ve vodé a doplnénim vodou na
250 ml. V dobé pouziti zied'te tento roztok vodou v poméru dva ku tisici (objemové) tak, abyste ziskali roztok
0,002 g/l.

2.2 Postup

Rozpustte zkusebni vzorek 10 g rektifikovaného mostového koncentrdtu v 10 ml vody. Pfidejte 2 ml tlumivého roz-
toku 3,5 pH (bod 2.1.4); promichejte. Pridejte 1,2 ml thioacetamidového ¢inidla (bod 2.1.7). Ihned promichejte. Pfi-
pravte srovndvaci vzorek za stejnych podminek pouzitim 10 ml roztoku olova 0,002 g/l (bod 2.1.8).

Po dvou minutéch by hnédé zbarveni rektifikovaného mostového koncentratu nemélo byt intenzivnéjsi nez zbarven{
srovnavaciho vzorku.

2.3 Vypocet:

Za vyse uvedenych podminek odpovidd srovndvaci vzorek nejvyssimu pifpustnému obsahu tézkych kovi vyjadre-
nému jako olovo (2 mg/kg) rektifikovaného mostového koncentratu.
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3.2

3.2.1

3.2.2

3.2.3

3.2.4
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3.4

3.4.1

Stanoveni obsahu olova atomovou absorpéni spektrofotometrii

Vybaveni

Atomovy absorpéni spektrofotometr vybaveny hordkem na vzduch a acetylen
Olovénd vybojka s dutou katodou

Cinidla

Ziedénd kyselina octovd

Vezméte 12 g ledové kyseliny octové (p,, = 1,05 g/ml) a dopliite vodou na 100 ml.
Roztok pyrolidin-dithiokarbamdtu amonného, CsH;,N,S,, 1 % (hmotnost/objem)
Methylisobuthylketon, (CH;), CHCH,COCH;

Roztok obsahujici 0,010 g/l olova

Zted'te roztok olova 1 g/l (bod 2.1.8) na 1 % (objemovg).

Postup

Piiprava vzorku ke zkoumdni

Rozpustte 10 g rektifikovaného mostového koncentrdtu ve smési stejnych objemi zfedéné kyseliny octové (b-
od 3.2.1) a vody a dopliite touto smési na 100 ml.

Pridejte 2 ml roztoku pyrolidin-dithiokarbamatu amonného (bod 3.2.2) a 10 ml methylisobutylketonu (bod 3.2.3).
Protiepejte po dobu 30 sekund za soucasného chranéni pfed jasnym svétlem. Nechte oddélit dvé vrstvy. Pouzijte vr-
stvu methylisobutylketonu.

Piiprava referenc¢nich roztoka

Pripravte tfi referen¢ni roztoky obsahujici kromé 10 g rektifikovaného mostového koncentratu po fadé 1, 2 a 3 ml
roztoku obsahujiciho 0,010 g/l olova (bod 3.2.4). S témito roztoky zachdzejte stejnym zptisobem jako se zkoumanym
roztokem.

Slepy vzorek

Pripravte slepy vzorek postupem podle bodu 3.3.1, ale bez pridani rektifikovaného mostového koncentratu.
Stanoveni

Zvolte vlnovou délku 283,3 nm.

Methylisobuthylketon ze slepého vzorku atomizujte v plameni a vynulujte stupnici absorbance.

Pomoci piislusnych extrakt v rozpoustédle stanovte absorbance zkoumaného roztoku i referencnich roztokd.
Vyjddreni vysledkit

Obsah olova v miligramech na kilogram rektifikovaného mostového koncentratu vyjadiete na jedno desetinné misto.
Vypocet:

Zndzornéte graficky kfivku uddvajici zmény v absorbanci jako funkci obsahu olova pfidaného k referen¢nim rozto-
kdm, pficemz nulovy obsah odpovidd zkoumanému roztoku.

Extrapolujte piimku spojujici body, dokud neprotne zdpornou ¢ast osy obsahu. Vzdalenost pruseciku od pocatku udé-
vé obsah olova ve zkoumaném roztoku.
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e) Chemické stanoveni ethanolu

Tato metoda se pouzivd pro stanoveni obsahu alkoholu nizkoalkoholickych tekutin, jako jsou mosty, zahus-
téné mosty a rektifikované mostové koncentraty.

1. Princip

Jednoduchd destilace kapaliny. Oxidace ethanolu v destildtu dichromanem draselnym. Titrace pfebyte¢ného dichro-
manu roztokem dvojmocného Zeleza.

2. Vybaveni

2.1  Destila¢ni aparatura pouzivand k méfeni obsahu alkoholu
3. Cinidla

3.1  Roztok dichromanu draselného

Rozpustte 33,600 g dichromanu draselného, K,Cr,0,, v dostatecném mnozZstvi vody, aby vznikl jeden litr roztoku
pii 20 °C.

Jeden mililitr tohoto roztoku oxiduje 7,8924 mg alkoholu.

3.2 Roztok siranu Zeleznato-amonného
Rozpustte 135 g siranu Zeleznato-amonného, Fe SO,, (NH,),SO,, 6 H,0, v dostate¢ném mnozstvi vody, aby vznikl
jeden litr roztoku a pfidejte 20 ml koncentrované kyseliny sirové, H,SO, (p,, = 1,84 g/ml). Tento roztok, Cerstvé pfi-
praveny, vice méné odpovidd poloviné svého objemu roztoku dichromanu. Nésledné pomalu oxiduje.

3.3 Roztok manganistanu draselného
Rozpustte 1,088 g manganistanu draselného, KMnO,, v dostatecném mnozstvi vody, aby vznikl jeden litr roztoku.

3.4 Zfedénd kyselina sirovd, 1:2 (objemove)

Po malych ddvkich a za neustdlého michdni k 500 ml vody piiddvejte 500 ml kyseliny sirové H,SO,,
(P20 = 1,84 g/ml).

3.5 Cinidlo ortofenantrolin Zeleznaty

Rozpustte 0,695 g siranu Zeleznatého, FeSO, x 7 H,0, ve 100 ml vody a pfidejte 1,485 g ortofenantrolin mono-
hydratu C,,HgN, x H,0. Zahtatim usnadnéte rozpousténi. Tento jasné Cerveny roztok se dobfe uchovava.

4. Postup
4.1 Destilace

Do destila¢ni bariky dejte 100 g rektifikovaného mostového koncentrtu a 100 ml vody. Destildt zachycujte v od-
mérné bance o objemu 100 ml a doplite vodou ke znacce.

4.2 Oxidace

Vezméte 300 ml banku se zabrousenou sklenénou zétkou a s rozsifenym hrdlem umoznujici vyplachnuti hrdla beze
ztrdty. Do bafky dejte 20 ml titra¢niho roztoku dichromanu draselného (bod 3.1) a 20 ml zfedéné kyseliny sirové
(1:2, objemové) (bod 3.4) a protiepejte. Piidejte 20 ml destildtu. Banku uzaviete zdtkou, protiepejte a pockejte ales-
pont 30 minut pii obcasném zatfepdni. (To je ,méFend” bafika.).

Provedee titraci roztoku siranu Zeleznato-amonného (bod 3.2) s ohledem na roztok dichromanu draselného tak, zZe
do stejné bariky ddte stejnd mnozstvi ¢inidel, ale nahradite 20 ml destildtu 20 ml destilované vody. (To je ,kontrolni*
banka.)

4.3 Titrace
K obsahu ,méfené” banky pfidejte ¢tyfi kapky ¢inidla ortofenantrolinu (bod 3.5). Titrujte piebytecny dichroman pfi-
davanim roztoku siranu Zeleznato-amonného (bod 3.2). Zeleznaty roztok pfestanite pfidavat, kdyZ se barva smési
zméni z modrozelené na hnédou.
K presnéjsimu posouzeni koncového bodu zméite barvu smési zpdtky z hnédé na modrozelenou pfidinim roztoku
manganistanu draselného (bod 3.3). Odectéte desetinu objemu tohoto pouzitého roztoku od objemu pridaného Ze-

leznatého roztoku. Necht tento rozdil je n ml.

Postupujte stejnym zptisobem s kontroln{ barikou. Necht n'ml je rozdil.
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3.4

Vyjddfeni vysledki

Ethanol se vyjadiuje v gramech na kilogram celkovych cukrli a uvadi se na jedno desetinné misto.
Metoda vypoctu

n’ ml Zeleznatého roztoku redukuje 20 ml roztoku dichromanu, ktery oxiduje 157,85 mg cistého ethanolu.
Jeden mililitr Zeleznatého roztoku md stejnou redukéni silu jako

((157,85)/(n')) mg ethanolu

n — 0’ ml Zeleznatého roztoku md stejnou reduként silu jako

157,85 x ((n’ - n)/(n’)) mg ethanolu.

Obsah ethanolu v g/kg rektifikovaného mostového koncentritu je dan vztahem:

7,892 x (0’ = n)/(n)

Obsah ethanolu v g/kg celkovych cukri je ddn vztahem:

789,2 x (0" — n)J(n’  P))

kde P = je obsah celkovych cukrti v % (hmotn.) v rektifikovaném mostovém koncentratu.

f)  Meso-inositol, scyllo-inositol a sacharosa

Princip

Plynnd chromatografie silylovanych derivéta

Cinidla

Vnitin{ standard: xylitol (vodny roztok asi 10 g1, ke kterému se pfidd na $picku 1zicky azidu sodného).
Bis(trimethylsilyl)trifluoracetamid — BSTFA — (CgH, gF;NOSi,)
Trimethylchlorsilan (C;H,ClSi)

Pyridin p.a. (CsH5N)

Meso-inositol (C¢H;,05)

Vybaveni

Plynovy chromatograf vybaveny:

Kapildrni kolonou (napf.: kfemenné sklo, potazené OV 1, tloustka vrstvy 0,15 pm, délka 25 m a vniténi pramér
0,3 mm)

Provozni podminky: nosny plyn: vodik nebo helium,
—  rychlost pritoku nosného plynu: asi 2 ml za minutu,
— teplota vstiikovace a detektoru: 300 °C,

—  programovani teploty: 1 minuta pii 160 °C, 4 °C za minutu na 260 °C, konstantni teplota 260 °C po dobu
15 minut,

—  pomér délice: asi 1:20.
Integrator

Mikrostikacka, 10 pl
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3.5.

3.6.

3.7.

5.1.

6.1.

Mikropipety, 50, 100 a 200 pl

Banka o objemu 2 ml s teflonovou zétkou
Susdrna

Postup

Presné odvdzeny vzorek asi 5 g rektifikovaného mostového koncentratu se vlozi do bariky o objemu 50 ml. Pfidd se
1 ml standardniho roztoku xylitolu (bod 2.1) a doplni se vodou. Po promichdni se odebere 100 pl roztoku a dé do
banky (3.6), kde se susi pod mirnym proudem vzduchu. V piipadé nutnosti se mize ptidat 100 pl absolutniho etha-
nolu, aby se usnadnilo odpatrovani.

Zbytek se opatrné rozpusti v 100 pl pyridinu (bod 2.4) a pfidd se 100 pl bis(trimethylsilyl)trifluoracetamidu (bod 2.2)
a 10 pl trimethylchlorsilanu (bod 2.3.). Banka se uzavie teflonovou zdtkou a zahiiva pti 60 °C po dobu jedné hodiny.

Odeberte 0,5 pl ¢iré tekutiny a vstitknéte pomoci zahtdté duté jehly v souladu s uvedenym pomérem délice.
Vypocet vysledki

Pfipravi se roztok obsahujici:

60 g/l glukosy, 60 g/l fruktosy, 1 g/l meso-inositolu a 1 g/l sacharosy.

Odviézi se 5 g roztoku a postupuje se podle bodu 4. Vysledky pro meso-inositol a sacharosu s ohledem na xylitol se
vypocitaji z chromatogramu.

V piipadé scyllo-inositolu, ktery neni k dispozici v obchodni siti a md reten¢ni ¢as mezi poslednim pikem anomerni
formy glukosy a pikem pro meso-inositol (viz diagram na dalsi stran¢) se bere stejny vysledek jako pro meso-inositol.

Vyjadfeni vysledki
Meso-inositol a scyllo-inositol se vyjadiuji v miligramech na kilogram celkovych cukri.

Sacharosa se vyjadfuje v gramech na kilogram mostu.
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PRILOHA V

SROVNAVACI TABULKA PODLE CL. 16 DRUHEHO PODODSTAVCE

Narizeni (ES) ¢. 1493/1999

Naifzenf (EHS) & 2676/90

Natizeni (ES) ¢. 423/2008

Toto nafizeni

Pifloha IV

Clanky 7 a 12
Clanek 10

— — Clanek 1 Clanek 1
— — — Clének 2
Cl. 43 odst. 1 — Clének 5 CL 3 odst. 1
Cl. 43 odst. 2 prvni odrdzka — Clanek 23 Cl. 3 odst. 2
Cl. 43 odst. 2 prvni odrdzka — Clanek 24 Cl. 3 odst. 3
Cl. 43 odst. 2 prvni odrdzka — Cla’nky 34,35 a 36 Cl. 3 odst. 4
— — Clanek 44 Clanek 4
Cl. 43 odst. 2 druhd odrdzka — — Clanek 5
Cl. 43 odst. 2 tfeti odrdzka — — Clanek 6
— — Clanek 38 Clanek 7
Cl. 42 odst. 6 — Clanek 39 Clének 8
— — Clanek 6 Clanek 9
— — Clének 46 Cl. 10 odst. 1
— — Clanek 45 Cl. 10 odst. 2
— — Clének 32 Clének 11
— — Clanek 29 Clanek 12
— — Clanek 30 Clanek 13
— — Clanek 21 Clanek 14
— Cl. 1 odst. 1 Clanek 47 Clanek 15
— — Clanek 48 Clanek 16

Pifloha I A
Ptiloha I A, dodatek 1

— — Clanek 8 Pifloha I A, dodatek 2
— — Cléanek 9 Priloha I A, dodatek 3
— — Clanek 13 Pifloha I A, dodatek 4

Clanky 14, 15 a 16
Clanek 17

Piiloha I A, dodatek 5
Ptiloha I A, dodatek 6

— — Clanek 18 Pifloha I A dodatek 7
— — Clének 19 Priloha I A, dodatek 8
— — Clanek 22 Pifloha I A, dodatek 9
Pifloha V &ist A — — Pifloha I B
Pifloha V st B — — Priloha I C
Pifloha V ¢&ist F — — Priloha I D
Piiloha V ¢&ist H — Clanek 28 Priloha II ¢ist A
Pifloha V st [ — Clanek 4 Piiloha II ¢4st B

Pifloha VI ¢dst K
Piiloha V ¢ést |

Pifloha VI ¢st L

Piiloha bod 39
Pifloha bod 42

Clanky 25 a 37
Clanek 43
Clanky 40 a 41

Priloha II ¢dst C

Priloha III &dst A
Piiloha III ¢dst A
Priloha III ¢dst B
Piiloha IV ¢dst A
Priloha IV cast B
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NARIZENI KOMISE (ES) &. 607/2009

ze dne 14. Cervence 2009,

kterym se stanovi nékterd provadéci pravidla k nafizeni Rady (ES) ¢. 479/2008, pokud jde o chrinénd
oznaleni ptivodu a zemé&pisnd oznaceni, tradi¢ni vyrazy, oznacoviani a obchodni dpravu nékterych
vinafskych produkti

KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI,

s ohledem na Smlouvu o zaloZeni Evropského spolecenstvi,

s ohledem na nafizeni Rady (ES) ¢. 479/2008 ze dne 29. dub-
na 2008 o spole¢né organizaci trhu s vinem, o zméné nafizen{
(ES) ¢ 1493/1999, (ES) ¢. 1782/2003, (ES) ¢. 1290/2005 a (ES)
¢. 3/2008 a o zrudeni nafizeni (EHS) ¢ 2392/86 a (ES)
¢. 1493/1999 (1), a zejména na Clanky 52, 56 a 63 a ¢l. 126
pism. a) uvedeného nafizent,

vzhledem k témto dtivodiim:

Kapitola IV hlavy III nafizeni (ES) ¢. 479/2008 stanovi
obecnd pravidla pro ochranu oznaceni piivodu a zemépis-
nych oznaceni pro nékteré vinatské produkty.

S cilem zajistit, aby oznaceni ptivodu a zemépisna oznace-
ni evidovana ve Spolecenstvi spliiovala podminky stano-
vené v nafizeni (ES) ¢. 479/2008, mély by vnitrostatni
organy dotéeného clenského stitu posuzovat zadosti
v ramci predbézného vnitrostdtniho fizeni o ndmitce. Je
nutno provadét nasledné kontroly v zdjmu zajisténi, aby
zadosti splilovaly podminky stanovené v tomto nafizeni,
aby byl piistup ve v3ech ¢lenskych stitech jednotny a aby
zéapisy oznaleni pivodu a zemépisnych oznaceni nepo-
skozovaly tfeti strany. Je proto nezbytné vypracovat pro-
vadéci pravidla pro postupy podavani zadosti, jejich
pfezkoumdvani, podévani ndmitek a zruSeni, co se tykd
oznaceni pivodu a zemépisnych oznaceni nékterych vi-
nafskych produkta.

Meély by byt stanoveny podminky, za nichz maze fyzickd
nebo pravnickd osoba pozadat o zdpis do rejstiiku. Zvlast-
ni pozornost je nutno vénovat vymezeni dotycné oblasti
s piihlédnutim k produkéni oblasti a vlastnostem vyrob-
ku. Kazdy vyrobce usazeny ve vymezené zemépisné oblas-
ti mus{ mit moZnost pouZivat zapsany ndzev, jsou-li
splnény podminky stanovené ve specifikaci vyrobku. Vy-
mezen{ oblasti musi byt podrobné, pfesné a jednoznacné,
aby se vyrobci, ptislusné organy a kontrolni subjekty moh-
li pfesvédcit, zda jsou Cinnosti vykondvény ve vymezené
zemépisné oblasti.

(1) UK. vést. L 148, 6.6.2008, s. 1.

4

(10)

(11)

Je nutno vypracovat zvlastni pravidla pro zdpis oznaceni
ptvodu a zemépisnych oznadeni.

Omezeni baleni vinafského produktu s oznacenim pivo-
du nebo zemépisnym oznacenim nebo ¢innosti spojenych
s obchodni tipravou takového vyrobku na vymezenou ze-
mépisnou oblast predstavuje omezeni volného pohybu
zbo7i a sluzeb. Podle judikatury Soudniho dvora mohou
byt tato omezeni ukladdna pouze tehdy, jsou-li nezbytna,
pfiméfend a vhodnd k ochrané povésti daného oznaceni
ptvodu nebo zemépisného oznaceni. Tato omezeni musi
byt nélezité odtivodnéna z hlediska volného pohybu zbozi
a sluzeb.

Je nutno stanovit podminky tykajici se produkce ve vyme-
zené oblasti. Ve SpoleCenstvi existuje omezeny pocet
vyjimek.

Je tfeba stanovit rovnéz tdaje, které potvrzuji souvislost
mezi charakteristikami dané zemépisné oblasti a jejich vli-
vem na kone¢ny vyrobek.

Zapis v rejstitku Spolecenstvi pro oznaceni piivodu a ze-
mépisnd oznaceni by mél poskytovat informace rovnéz
osobdm puisobicim v obchodé a spottebitelim. S cilem za-
jistit, aby byl dostupny vSem, mél by byt zpfistupnén
elektronicky.

V zdjmu zachovéni zvlastniho charakteru vin s chranénym
oznacenim ptivodu a zemépisnym oznacenim a sblizova-
ni pravnich predpist ¢lenskych statti s cilem vytvofit rov-
né podminky pro hospodétskou soutéz ve Spolecenstvi je
nutno stanovit pravni rdmec Spolecenstvi upravujici kon-
troly téchto vin, jemuz musi vyhovovat zvlastni pravni
pfedpisy prijaté clenskymi staty. Tyto kontroly by mély
umoznit zlepSeni sledovatelnosti doty¢nych vyrobka
a upfesnéni aspektt, jichz se kontroly musi tykat. Aby se
zamezilo naruseni hospodarské soutéze, mély by byt kon-
troly pravidelné provadény nezdvislymi subjekty.

S cilem zajistit jednotné provadéni nafizeni (ES)
¢. 479/2008 je nutno vypracovat vzory Zadosti, ndmitek,
zmén a zruseni.

Kapitola V hlavy III nafizeni (ES) ¢. 479/2008 stanovi
obecnd pravidla tykajici se pouZzivani chranénych tradi¢-
nich vyrazti v souvislosti s ur¢itymi vinafskymi produkty.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:148:0001:0001:CS:PDF
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Pouzivani, pravni tiprava a ochrana nékterych vyrazi (s vy-
jimkou oznaceni piivodu a zemépisnych oznaceni) pro po-
pis vinafskych produktt mé ve Spolecenstvi dlouholetou
tradici. Tyto tradiéni vyrazy mohou ve spotiebiteli vy-
voldvat dojem spojitosti s metodou vyroby, se zpisobem
zrani nebo jakosti, barvou ¢i mistem nebo zvlastni udalos-
ti, kterd se k minulosti vina vaZze. Proto k zajisténi spraved-

jejich tizemi stanovit pravidla, kterd jsou slucitelnd s prav-
nimi pfedpisy Spolecenstvi, aby bylo mozno tato pravidla
pfijmout co nejblize vyrobci. V kazdém piipadé musi byt
zajisténa prihlednost téchto pravidel.

livé hospoddiské soutéze a s cilem zamezit klamédni (18)  Vzdjmu spotiebitele by r’néla kﬁi(}é nédob,a obsahovat po-

spotiebitelt je nutno zavést spolecny rdmec pro stanove- vinne informace u}vedenf: ve stejnem zornem POh’ mély’ by

ni, uzndvani, ochranu a pouzivani téchto tradi¢nich byt stanoveny piipustné odchylky v uvedeni skutecného

vyrazd. obsahu alkoholu a mélo by se pfihlédnout ke zvldstnim
vlastnostem doty¢nych produkti.

Pouzivani tradicnich vyrazli pro vyrobky tfetich zemf je (19)  Stdvajici pravidla pro pouzivani Gdajii nebo znacek na eti-

piipustné, pokud tyto spliuji stejné nebo rovnocenné pod- ketach uréujicich Sarzi, ke které potravina patii, se ukdzala

minky, jako jsou podminky Vyiadované od ﬁlensk)'rch jako uZite¢nd, méla by b}'ft proto zachovana.

statd, aby bylo zajisténo, Ze spottebitelé nejsou klamdni.

Vzhledem k tomu, Ze fada tfetich zemi nema stejnou tro-

veii jednotnych pravidel, jako je pravni systém Spolecen-

stvi, je nutno stanovit ur¢ité pozadavky na ,reprezentativni (20)  Vyrazy odkazujici na ekologickou produkei hroznt upra-

profesni organizace” tfetich zemi, aby byly zajistény stejné vuje vyhradné nafizeni Rady (ES) ¢. 8342007 ze dne

zdruky jako v pfedpisech Spolecenstvi. 28. &ervna 2007 o ekologické produkci a oznacovani eko-
logickych produktti (°), které se vztahuje se na veskeré vi-
nafské produkty.

Kapitola VI hlavy III nafizeni (ES) ¢. 479/2008 stanovi

obecnd pravidla pro oznacovdni a obchodni ipravu nékte- (21)  Pouzivéni kapsli vyrabénych na bazi olova k obaleni uzévé-

rych vinafskych produkt. rt nddob, v nichZ jsou uchovdvény produkty, na néz se
vztahuje nafizeni (ES) ¢. 479/2008, by mélo byt nadéle za-
kdzdno, aby se zabranilo jednak nebezpeci kontaminace,
zejména ndhodnym kontaktem s témito kapslemi, jednak

Ur¢itd pravidla pro oznacovéani potravin jsou stanovena nebezpeci znecisténi Zivotniho prostredi odpadem obsahu-

v prvni smérnici Rady 89/104/EHS ('), smérnici jicim olovo z téchto kapsli.

Rady 89/396/EHS ze dne 14. Cervna 1989 o udajich nebo

znackich uréujicich Sarzi, ke které potravina patii (2),

smérnici Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES (3) . o, . . .

a smérnici Evropského parlamentu a Rady 2007/45ES ze (22) 'V zajmu sl?dovat'elnostx vyrobkii a pruhledgﬁ)stl Je nutno

dne 5. z4i{ 2007, kterou se stanovi pravidla pro jmenovitd zavést novd pravidla pro ,lidaj o provenienci*.

mnozstvi vyrobkd v hotovém baleni (*). Tyto predpisy se

vztahuji rovnéZ na vinatské produkty s vyjimkou piipada,

které uvedené smérnice vyslovné vylucuji. (23)  Pouzivani udaju tykajicich se mostovych odrid a ro¢niku
sklizné u vin bez oznaceni ptivodu a zemépisného ozna-
¢eni vyzaduje zvldstni provadéci pravidla.

Nafizeni (ES) ¢. 479/2008 harmonizuje oznacovani vech

vinafskych produkt a umoziuje pouzivani jinych vyra-

zli, neZ jsou vyrazy vyslovné zahrnuté v pravnich predpi- (24)  Pouzivani urcitych typt lahvi pro nékteré produkty md ve

sech Spolecenstvi, jsou-li spravné. Spolecenstvi i ve tietich zemich dlouholetou tradici. Vzh-
ledem k této tradici si miize spotiebitel s danou ldhvi spo-
jovat urcitou vlastnost nebo ptvod vyrobku. Takovéto
typy ldhvi by proto mély byt vyhrazeny pro doty¢nd vina.

Nafizeni (ES) ¢. 479/2008 uvadi podminky, jez maji byt

stanoveny pro pouzivani urcitych vyrazi odkazujicich

mimo jiné na provenienci, stacirnu, vyrobce, dovozce atd. (25)  Pravidla pro oznacovani vinaiskych produktii ze tetich

U nékterych z téchto vyrazi jsou pravidla Spolecenstvi ne-
zbytna pro hladké fungovani vnitfniho trhu. Uvedend pra-
vidla by méla obecné vychdzet ze stévajicich pfedpist. Pro
ostatni vyrazy by ¢lenské stity mély pro vina vyrdbénd na

JF. vést. L 40, 11.2.1989, s. 1.

zemi nachdzejicich se na trhu Spolecenstvi by méla byt
rovnéZ v co nejvy$$i mife harmonizovana s postupem
schvalenym pro vinaiské produkty Spolecenstvi s cilem za-
branit klamani spotfebitele a nekalé hospodaiské soutézi
mezi vyrobci. Nicméné je nutno vzit v tvahu i rozdily
v produkénich podminkéch, vinafské tradici a pravnich
piedpisech tietich zemi.

U
UF. vést. L 186, 30.6.1989, s. 21.
Ut. vést. L 109, 6.5.2000, s. 29.
U

Jt. vést. L 247, 21.9.2007, 5. 17. () Uf. vést. L 189, 20.7.2007, s. 1.


http://eur-lex.europa.eu/Result.do?aaaa=1989&mm=02&jj=11&type=L&nnn=040&pppp=0001&RechType=RECH_reference_pub&Submit=Search
http://eur-lex.europa.eu/Result.do?aaaa=1989&mm=06&jj=30&type=L&nnn=186&pppp=0021&RechType=RECH_reference_pub&Submit=Search
http://eur-lex.europa.eu/Result.do?aaaa=1989&mm=05&jj=06&type=L&nnn=109&pppp=0029&RechType=RECH_reference_pub&Submit=Search
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2007:247:0017:0017:CS:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2007:189:0001:0001:CS:PDF
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(26)  Vzhledem k rozdilim mezi vyrobky, na néz se vztahuje oblasti (?), a nafizeni Komise (ES) ¢. 753/2002 ze dne

(27)

(28)

(29)

(30)

toto nafizeny, a jejich trhy a o¢ekdvanim spotiebitelt by se
pravidla méla lisit podle dot¢enych vyrobkd, zejména co se
tyka nékterych nepovinnych ddajii pouzivanych pro vina
bez chranéného oznacen{ pivodu a zemépisného oznace-
ni, u nichz jsou viak uvedeny ndzvy mostovych odrtd
a ro¢niky sklizné, pokud odpovidaji akreditaci certifikace
(tzv. ,odrtidova vina“). Proto k odliSeni vin, kterd spadaji do
podkategorie ,,odrtidové vina“, a vin, kterd nevyuzivaji této
otevienosti, v rdmci jednotlivé kategorie vin bez
chranéného oznaceni pavodu | chranéného zemépisného
oznaleni by méla byt stanovena zvlastni pravidla pro pou-
zivani nepovinnych udaji na strané jedné pro vina
s chranénym oznalenim plvodu a zemépisnym ozna-
Cenim a na strané druhé pro vina bez chranéného oznace-
ni pavodu a zemépisného oznacent, pfi¢emz je nutno mit
na paméti, Ze to zahrnuje rovnéz ,,odradovd vina“.

Je nutno ptijmout opatieni k usnadnéni ptechodu z pted-
chozich pravnich pfedpisti pro odvétvi vina na toto nafi-
zeni (zejména nafizeni Rady (ES) ¢. 1493/1999 ze dne
17. kvétna 1999 o spole¢né organizaci trhu s vinem (1)),
aby se zamezilo zbytetné zdtézi hospodafskych subjektd.
Aby mohly hospodéiské subjekty usazené ve Spolecenstvi
a v tretich zemich splnit pozadavky na oznacovéni, je tieba
stanovit pfechodné obdobi pro pfizptsobeni se. Je proto
nutno piijmout ustanoveni, kterd zajist, aby vyrobky
oznacené v souladu se stavajicimi pfedpisy mohly byt i na-
déle uvddény na trh béhem pfechodného obdobi.

Kvili administrativni zatézi nejsou nékteré ¢lenské staty
schopny zavést pravni a spravni predpisy potiebné k spl-
néni ¢ldnku 38 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 do 1. srpna 2009.
Aby bylo zajisténo, ze hospoddiské subjekty a ptislusné
organy nejsou touto lhitou poskozeny, je nutno stanovit
pfechodné obdobi a zavést pfechodnd ustanoveni.

Timto naf{zenim by nemély byt dotCeny zvldstni predpisy
sjednané v rdimci dohod se tietimi zemémi, které byly uza-
vieny postupem podle ¢lanku 133 Smlouvy.

Nova provadéci pravidla ke kapitoldm IV, V a VI hlavy IIl
nafizeni (ES) ¢. 479/2008 by méla nahradit stdvajici pro-
vadéci pravni pfedpisy k nafizeni (ES) ¢. 1493/1999. Na-
fizeni Komise (ES) ¢. 1607/2000 ze dne 24. éervence 2000,
kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni (ES)
¢. 1493/1999 o spole¢né organizaci trhu s vinem, zejména
k hlavé o jakostnim vinu stanovenych péstitelskych

(1) Ut vést. L 179, 14.7.1999, s. 1.

(1)

(33)

29. dubna 2002, kterym se stanovi nékterd provadéci pra-
vidla nafzeni Rady (ES) ¢. 1493/1999 pro popis, oznaco-
vani, obchodni tGpravu a ochranu nékterych vinafskych
produkti (3), by proto méla byt zrusena.

Clanek 128 naifzeni (ES) ¢ 479/2008 zruiuje stdvajici
pravni predpisy Rady pro odvétvi vina, véetné piedpist za-
byvajicich se aspekty, na néz se vztahuje toto nafizeni. Je
nutno stanovit pfechodnd obdobi s cilem zamezit pfipad-
nym obchodnim potizim, umoznit hospodaiskym subjek-
tam bezproblémovy piechod a poskytnout ¢lenskym
statim pfiméfenou lhitu pro ptijeti fady provadécich
opatfeni.

Pravidla stanovend timto nafizenim by méla platit od stej-
ného dne jako kapitoly IV, V a VI hlavy IIl nafizeni (ES)
¢ 479/2008.

Opatieni stanovend timto nafizenim jsou v souladu se sta-
noviskem Ridictho vyboru pro spole¢nou organizaci ze-
médélskych trha,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

KAPITOLA 1

UVODNI USTANOVEN{

Cldnek 1

Predmét

Toto nafizeni stanovi provadéci predpisy k hlavé III nafizeni (ES)
¢. 479/2008, zejména pokud jde o:

a) ustanoveni obsazend v kapitole IV uvedené hlavy, ktera se ty-
kaji chrdnénych oznaceni pivodu a zemépisnych oznaceni
vyrobkti uvedenych v ¢l. 33 odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 479/2008;

b) ustanoveni obsazend v kapitole V uvedené hlavy, kterd se ty-
kaji tradi¢nych vyrazii pro vyrobky uvedené v ¢l. 33 odst. 1
nafizeni (ES) ¢. 479/2008;

¢) ustanoveni obsaZend v kapitole VI uvedené hlavy, kterd se ty-
kaji oznacovéani a obchodni Gpravy nékterych vinaiskych
produktd.

. vést. L 185, 25.7.2000, s. 17.

vést. L 118, 4.5.2002, s. 1.
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KAPITOLA 1

CHRANENA OZNACENI POVODU A ZEMEPISNA OZNACENI

ODDIL 1

Zddost o ochranu

Clanek 2
Zadatel

1. Zadatelem ve smyslu¢l. 37 odst. 1 naiizent (ES) ¢. 479/2008
muze byt jednotlivy vyrobce, je-li prokdzdno, Ze:

a) doty¢nd osoba je jedinym vyrobcem ve vymezené zemépis-
né oblasti a

b) je-li pfislusnd vymezend zemépisnd oblast obklopena oblast-
mi s oznacenimi ptivodu nebo zemépisnymi oznacenimi,
tato piislusnd oblast md charakteristiky, které jsou podstatné
odlisné od charakteristik sousednich vymezenych oblasti,
nebo se vlastnosti vyrobku li§{ od vlastnosti vyrobka zis-
kanych v sousednich vymezenych oblastech.

2. Clensky stat nebo teti zemé ¢i jejich piislusné orgény nej-
sou Zadateli ve smyslu ¢lanku 37 nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

Cldnek 3

Zédost o ochranu

Zadost o ochranu obsahuje dokumenty pozadované podle ¢lén-
ki 35 nebo 36 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 a elektronickou kopii
specifikace vyrobku a jediného dokladu.

Zadost o ochranu se vyhotovi podle vzoru uvedeného v pii-
loze I a jediny doklad podle vzoru uvedeného v piiloze II tohoto
nafizeni.

Cldnek 4

Néazev

1. Nazev, ktery se ma chranit, je zapsan pouze v jazyce nebo
jazycich pouzivanych k popisu dotyéného vyrobku ve vymezené
zemépisné oblasti.

2. Nazev je zapsan podle piivodniho pravopisu.

Cldnek 5

Vymezeni zemépisné oblasti

Oblast musi byt vymezena podrobné, pfesné a jednozna¢né.

Cldnek 6

Vyroba ve vymezené zemé&pisné oblasti

1. Pro Gcely pouziti ¢l. 34 odst. 1 pism. a) bodu iii) a pism. b)
bodu iii) nafizeni (ES) ¢. 479/2008 a tohoto ¢ldnku vyraz ,vyroba“
zahrnuje veskeré doty¢né ¢innosti od sklizné hroznd po dokon-
Ceni procesu vinifikace s vyjimkou piipadnych ndslednych
procestl.

2. U vyrobkd s chranénym zemépisnym oznacenim pochdzi
podil hroznii az do mnozstvi 15 %, jez podle ¢l. 34 odst. 1
pism. b) bodu ii) nafizeni (ES) ¢. 479/2008 muze pochdzet z ob-
lasti mimo vymezenou zemépisnou oblast, z ¢lenského statu nebo
tieti zem¢, v niZ se nachdzi vymezend oblast.

3. Odchylné od ¢l. 34 odst. 1 pism. a) bodu ii) nafizeni (ES)
¢. 479/2008 se pouzije piiloha III ¢dst B bod 3 nafizeni Komise
(ES) ¢. 606/2009 (') o postupech vinifikace a omezenich.

4. Odchylné od ¢l. 34 odst. 1 pism. a) bodu iii) a pism. b) bo-
du iii) naf{zeni (ES) ¢. 479/2008 a pod podminkou, Ze to umoz-
fuje specifikace vyrobku, mtize byt vyrobek s chrinénym
oznacenim ptivodu nebo zemépisnym oznacenim vinifikovan:

a) v oblasti nachdzejici se v bezprostedni blizkosti doty¢né vy-
mezené oblasti, nebo

b) oblasti nachazejici ve stejné spravni jednotce nebo v soused-
ni spravni jednotce v souladu s vnitrostdtnimi predpisy, nebo

¢) v piipadé preshrani¢niho oznaceni ptivodu nebo zemépisné-
ho oznaceni, nebo pokud existuje dohoda o kontrolnich opa-
tienich mezi dvéma ¢i vice ¢lenskymi stity nebo mezi jednim
¢i vice ¢lenskymi stdty a jednou & vice tfetimi zemémi, mtize
byt vyrobek s chranénym oznacenim ptivodu nebo zemépis-
nym oznacenim vinifikovan v oblasti nachdzejici se v bez-
prostiedni blizkosti doty¢né vymezené oblasti.

Odchylné od ¢l. 34 odst. 1 pism. b) bodu iii) nafizeni (ES)
¢. 479/2008 a pod podminkou, Ze to umoziuje specifikace vy-
robku, mohou byt vina s chrdnénym zemépisnym oznacenim do
31. prosince 2012 nadale vinifikovana mimo oblast nachdzejici se
v bezprostredni blizkosti doty¢né vymezené oblasti.

Odchylné od ¢l. 34 odst. 1 pism. a) bodu iii) nafizeni (ES)
¢. 479/2008 a pod podminkou, Ze to umoziuje specifikace vy-
robku, mize byt vyrobek vinifikovan na Sumivé vino nebo per-
livé vino s chrdnénym oznaCenim pivodu mimo oblast
nachdzejici se v bezprostredni blizkosti doty¢né vymezené oblas-
ti, pokud se tento postup pouzival pfede dnem 1. biezna 1986.

(1) Viz strana 1 v tomto &sle Ufedniho véstniku.
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Clanek 7

Souvislost

1. Udaje potvrzujici zemépisnou souvislost podle &l. 35 odst. 2
pism. g) nafizeni (ES) ¢. 479/2008 objasiiuji, nakolik charakteris-
tiky vymezené zemépisné vlastnosti ovliviiuji kone¢ny vyrobek.

V piipadé zadosti tykajicich se rtiznych druhii vyrobka z révy vin-
né je nutno ddaje potvrzujici souvislost uvést pro kazdy z téchto

vyrobkd.

2.V piipadé oznaceni piivodu specifikace vyrobku stanovi:

a) podrobné tidaje o zemépisné oblasti, a zejména o piirodnich
a lidskych cinitelich, vztahujici se k souvislosti;

b) ddaje o jakosti nebo vlastnostech vyrobkd, které jsou pteva-
zné nebo vylu¢né dany zvldstnim zemépisnym prostredim;

¢) popis pricinné souvislosti mezi tidaji podle pismene a) a tida-
ji podle pismene b).

3.V pripadé zemépisnych oznaleni specifikace vyrobku
stanovi:

a) podrobné dudaje o zemépisné oblasti vztahujici se
k souvislosti;

b) tdaje o jakosti, povésti ¢&i jinych specifickych vlastnostech vy-
robku, které jsou ddny zemépisnym ptvodem;

c) popis pricinné souvislosti mezi tidaji podle pismene a) a tida-

ji podle pismene b).

4. U zemépisného oznaceni musi byt ve specifikaci produktu
uvedeno, zda se zakldda na specifické jakosti ¢i povésti nebo na
jinych vlastnostech, které Ize pFicist jeho zemépisnému ptivodu.

Cldnek 8

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti

Pokud specifikace vyrobku udavd, ze baleni vyrobku musi byt
provedeno ve vymezené zemépisné oblasti nebo v oblasti nacha-
zejici se v bezprostiedni blizkosti doty¢né vymezené oblasti v sou-
ladu s pozadavkem uvedenym v ¢l. 35 odst. 2 pism. h) nafizen{
(ES) ¢. 479/2008, je tento pozadavek s ohledem na doty¢ny vy-
robek odtvodnén.

ODDIL 2

Postup pfezkumu ze strany Komise

Cldnek 9

Piijeti Zddosti

1. Zadost je Komisi piedlozena v tisténé nebo elektronické po-
dobé. Datem ptedlozeni Zddosti Komisi je datum zapsani zadosti
do evidence doslé posty Komise. Toto datum je vhodnymi pro-
stfedky zpiistupnéno vefejnosti.

2. Komise vyzna¢i na dokumentech pfilozenych k zadosti da-
tum jejich prijeti a spisové ¢islo pridélené zadosti.

Organy clenského statu nebo tieti zemé ¢i zadatel usazeny v do-
ty¢né tieti zemi obdrzi potvrzeni pfijeti, v némz jsou uvedeny
alespon tyto tidaje:

a) Cislo spisu;

b) nazev, ktery ma byt zapsan;

¢) pocet obdrzenych stran a

d) datum prijeti zddosti.

Cldnek 10

Podini pfeshrani¢nich zidosti

1.V ptipadé pteshrani¢ni zddosti mize spole¢nou zadost pro
ndzev oznacujici pfeshrani¢ni zemépisnou oblast podat vice nez
jedna skupina producentt zastupujicich tuto oblast.

2. Jsou-li dotéeny pouze ¢lenské staty, uskute¢ni se predbézné
vnitrostatni fizeni uvedené v ¢ldnku 38 nafizeni (ES) ¢. 479/2008
ve viech dotcenych ¢lenskych statech.

Pro tcely pouziti ¢l. 38 odst. 5 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 pied-
lozi pieshrani¢ni zddost Komisi jeden ¢lensky stit jménem ostat-
nich ¢lenskych stat a pfipoji zmocnéni vsech ostatnich
dotéenych clenskych stdtd, v némz se ¢lensky stat predavajici za-
dost zmoctiuje, aby jednal jejich jménem.

3. Pokud se pfeshrani¢ni zddost tykd pouze tietich zemi, za-
dost piedlozi Komisi bud jedna ze skupin Zadatelti jménem ostat-
nich skupin, nebo jedna z tfetich zemi jménem ostatnich zemi,
a tato zadost obsahuje:

a) prvky prokazujici, Ze jsou splnény podminky stanovené
v ¢lancich 34 a 35 natizeni (ES) ¢. 479/2008;
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b) dtikaz o ochrané v doty¢nych tfetich zemich a

¢) zmocnéni uvedené v odstavci 2 od viech ostatnich dotéenych
tietich zemi.

4. Tyka-i se preshrani¢ni Zddost nejméné jednoho ¢lenského
statu a nejméné jedné tieti zemé, uskutecni se predbézné vnitro-
statni fizeni uvedené v ¢lanku 38 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 ve
viech dotéenych ¢lenskych statech. Zddost piedlozi Komisi jeden
z Clenskych statti nebo jedna z tfetich zemi ¢ jedna ze skupin Za-
dateld z tieti zemé a Zddost obsahuje:

a) prvky prokazujici, Ze jsou splnény podminky stanovené
v ¢ldncich 34 a 35 nafizeni (ES) ¢. 479/2008;

b) diikaz o ochrané v doty¢nych tfetich zemich a

¢) zmocnéni uvedené v odstavci 2 od vSech ostatnich dotcenych
¢lenskych stata nebo tietich zemi.

5. Clensky stét, tfeti zemé nebo skupiny producent( usazené
v tretich zemich, které Komisi pfedklddaji preshrani¢ni Zadost
podle odstavcii 2, 3 a 4 tohoto ¢lanku, se stavaji pfijemcem ves-
kerych ozndmeni nebo rozhodnuti vydanych Komisi.

Cldnek 11

Pfipustnost

1. Za tCelem zjisténi, zda je Zddost o ochranu p¥ipustnd, Ko-
mise ovéf, zda byla vyplnéna zddost o zdpis uvedend v pii-

loze I a zda byly k zadosti pfipojeny podptirné doklady.

2. Zédost o zépis, kterd se povazuje za piipustnou, je ozname-
na organtim clenského stdtu nebo tfeti zemé ¢&i Zzadateli usa-
zenému v doty¢né tietl zemi.

Pokud zddost nebyla vyplnéna, ¢i pokud byla vyplnéna pouze ¢ds-
tecné, nebo nebyly-li zdroveni s zddosti o zdpis predloZeny pod-
ptirné doklady uvedené v odstavci 1, & pokud nékteré z nich
chybi, Komise o tom uvédomi zadatele a vyzve jej, aby zjisténé
nedostatky odstranil ve lhiit¢ dvou mésicti. Nejsou-li nedostatky
odstranény pfed uplynutim stanovené lhity, Komise zadost za-
mitne jako nepipustnou. Rozhodnuti o nepfipustnosti je ozné-
meno organim Clenského stitu nebo tieti zemé ¢&i Zadateli
usazenému v doty¢né tieti zemi.

Cldnek 12

Prezkum podminek platnosti

1. Pokud pripustnd zddost o ochranu oznaceni pivodu nebo
zemépisného oznaleni nespliiuje pozadavky stanovené v ¢lan-
cich 34 a 35 nafizeni (ES) ¢. 479/2008, Komise sdéli orgdnim
Clenského stdtu nebo tieti zemé ¢i Zadateli usazenému v dotycné
tiet{ zemi divody zamitnuti a stanovi lhiitu pro staZeni nebo
zménu zadosti nebo pro piedlozeni ptipominek.

2. Nejsou-li prekdzky pro zdpis orgdny ¢lenského stitu nebo
tfeti zemé ¢i Zadatelem usazenym v dotycné treti zemi odstrané-
ny ve stanovené lhaté, Komise zZadost zamitne v souladu s ¢l. 39
odst. 3 nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

3. Rozhodnuti o zamitnut{ doty¢ného oznaceni piivodu nebo
zemépisného oznaceni Komise pfijme na zakladé dokumentt
a informaci, které ma k dispozici. Toto rozhodnuti o zamitnuti je
ozndmeno organtim ¢lenského statu nebo tieti zemé ¢i zadateli
usazenému v doty¢né tieti zemi.

ODDIL 3

Rizeni o ndmitce

Cldnek 13

7 w7’ z

Vnitrostitni ¥izeni o ndmitce v pfipadé pfeshrani¢nich
zadosti

Pro tcely cl. 38 odst. 3 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 se v ptipadé, ze
se preshrani¢ni zddost tykd pouze ¢lenskych stitti nebo nejméné
jednoho c¢lenského stitu a nejméné jedné tfeti zemé, fizeni
o namitce se uskute¢ni ve viech dotéenych clenskych statech.

Cldnek 14

Poddvini ndmitek v rdmci fizeni Spoleenstvi

1. Ndamitky uvedené v clanku 40 nafizeni (ES) ¢. 479/2008
jsou vypracovany podle formulafe stanoveného v piiloze III to-
hoto nafizeni. Namitku je nutno Komisi pfedlozit v tisténé nebo
elektronické podobé. Datem poddni ndmitky Komisi je datum za-
psani ndmitky do evidence do$lé posty Komise. Toto datum je
vhodnymi prostiedky zpiistupnéno vefejnosti.

2. Komise vyznaci na dokumentech pfilozenych k namitce da-
tum pfijeti a spisové ¢islo pfidélené namitce.

Strana, kterd ndmitku vznesla, obdrzi potvrzeni pfijeti, v némz
jsou uvedeny alespori tyto tdaje:

L8

) Cislo spisu,
b) pocet obdrzenych stran a

¢) datum prijeti zddosti.

Cldnek 15

Piipustnost v rdmci fizeni Spolecenstvi

1. Za tcelem zjisténi, zda je ndmitka pfipustnd v souladu
s ¢lankem 40 nafizeni (ES) ¢. 479/2008, Komise ovéfi, zda ndmit-
ka zminuje uplatiované starsi pravo (prdva) a divod (divody) na-
mitky a zda ji Komise obdrzela ve stanovené lhiité.
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2. Je-li ndmitka zaloZena na existenci starsi ochranné znamky
s ur¢itou povésti a proslulosti v souladu s ¢l. 43 odst. 2 nafizeni
(ES) ¢. 479/2008, je nutno k ndmitce ptipojit dikaz o podani Z4-
dosti s ohledem na starsi ochrannou znamku, o jejim zdpisu nebo
pouzivani, napiiklad osvédceni o zdpisu nebo diikaz o jejim pou-
Zivani a dtikaz o jeji povésti a proslulosti.

3. Rddné odiivodnénd ndmitka obsahuje podrobné tdaje
o skute¢nostech, dtikazy a pfipominky pfedlozené k doloZeni né-
mitky s pfipojenim piislusnych podpirnych dokladi.

Informace a diikazy, jez je nutno pfedlozit k dolozeni pouzivani
star${ ochranné zndmky, zahrnuji Gdaje o mistu, dobé trvéni, roz-
sahu a povaze pouzivani starsi ochranné zndmky a o jeji povésti
a proslulosti.

4. Nejsou-li ddaje o uplatiovaném star§im pravu (pravech),
dtvodu (davodech), skute¢nostech, dikazy nebo pfipominky ¢i
podptrné doklady podle odstavcti 1 az 3 piedlozeny soucasné
s ndmitkou, ¢i pokud nékteré z nich chybi, Komise o tom uvédo-
mi stranu, kterd vznesla ndmitku, a vyzve ji, aby zjisténé nedo-
statky odstranila ve lhaté dvou mésict. Nejsou-li nedostatky
odstranény pfed uplynutim stanovené lhaty, Komise ndmitku za-
mitne jako nepfipustnou. Rozhodnuti o nepfipustnosti je ozna-
meno strané, kterd ndmitku vznesla, a orgdntim ¢lenského stétu
nebo tieti zemé ¢i zadateli usazenému v dotycné tieti zemi.

5. Namitka, kterd se povazuje za piipustnou, je ozndmena or-
gantim clenského statu nebo tieti zemé ¢&i zadateli usazenému
v doty¢né tieti zemi.

Cldnek 16

Pfezkum ndmitky v rdmci fizeni Spolecenstvi

1. Pokud Komise ndmitku nezamitne podle ¢l. 15 odst. 4, in-
formuje o ndmitce orgdny ¢lenského statu nebo tieti zemé ¢i Za-
datele usazeného v doty¢né treti zemi a vyzve je, aby do dvou
mésicti ode dne vydani tohoto ozndmeni piedlozili pfipominky.
Pripominky obdrzené v této dvoumési¢ni lhiité jsou pfedany stra-
né, kterd ndmitku vznesla.

V pribéhu pfezkumu ndmitky Komise strany pozadd, aby ve lhti-
t€ dvou mésicti ode dne vydani zadosti piipadné predlozily pii-
pominky k sdélenim obdrzenym od ostatnich stran.

2. Pokud orgdny clenského stitu nebo tieti zemé ¢i Zadatel
usazeny v doty¢né tfet zemi nebo strana, kterd vznesla ndmitku,
nepfedlozi zidné pripominky ¢i nedodrzi stanovené lhity, Komi-
se rozhodne o ndmitce.

3. Rozhodnuti o zamitnuti nebo o zdpisu oznaceni pivodu
nebo zemépisného oznaceni Komise pfijme na zakladé dikazd,
které ma k dispozici. Rozhodnuti o odmitnut{ je ozndmeno stra-
né, kterd vznesla namitku, a orgdntim ¢lenského statu nebo tieti
zemé (i zadateli usazenému v doty¢né tieti zemi.

4.V pripadé vice stran vzndsejicich ndmitky nemusi byt po
piedbézném prezkoumadni jedné ¢i vice téchto ndmitek mozné za-
dost o zdpis schvilit; pak Komise mize ostatn{ fizeni o nidmitce
pozastavit. Komise informuje ostatni strany, které vznaseji namit-
ky, o piipadnych rozhodnutich vydanych v priibéhu fizeni, kterd
se jich tykaji.

Je-li zddost zamitnuta, fizeni o ndmitce, kterd byla pozastavena,
se povazuji za ukoncend a doty¢né strany, které namitku vznesly,
jsou ndlezité informovdany.

ODDIL 4

Ochrana

Cldnek 17

Rozhodnuti o ochrané

1. Nejsou-li zddosti o ochranu oznaceni ptivodu nebo zemé-
pisného oznaceni zamitnuty podle ¢lankd 11, 12, 16 a 28, Ko-
mise rozhodne o ochrané oznaceni ptvodu nebo zemépisnych
oznaceni.

2. Rozhodnuti o ochrané pfijatd podle clinku 41 nafizenf (ES)
¢. 479/2008 jsou zvefejnéna v Ufednim véstniku Evropské unie.

Cldnek 18
Rejstiik

1.  Komise vede ,rejstitk chrdnénych oznaceni ptivodu a chra-
nénych zemépisnych oznaceni“ podle ¢lanku 46 nafizeni (ES)
¢. 479/2008 (dale jen ,rejstitk?).

2. Schvidlené oznaceni pivodu nebo zemépisné oznacent je za-
pséno do rejstiiku.

V piipadé ndzvi zapsanych do rejstiiku podle ¢l. 51 odst. 1 na-
fizeni (ES) ¢. 479/2008 Komise uvede v rejstitku tidaje stanovené
v odstavci 3 tohoto ¢ldnku kromé daji uvedenych v pismenu f).

3. Komise zapiSe do rejstitku tyto adaje:
a) zapsany nazev vyrobku (vyrobku);

b) zdznam o skutecnosti, Ze ndzev je chranén jako zemépisné
oznaceni nebo oznaceni plivodu;

¢) ndzev zemé nebo zemi pivodu;
d) datum zdpisu;
e) odkaz na pravni ndstroj pro zdpis nizvu do rejstiiku;

f) odkaz na jediny doklad.
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Cldnek 19

Ochrana

1. Ochrana oznaceni ptivodu nebo zemépisného oznaceni za-
¢ind ode dne zépisu do rejstiku.

2. Vpiipadé neopravnéného pouzivani oznaceni ptivodu nebo
zemépisného oznaceni podniknou pfislusné organy clenskych
statd podle ¢l. 45 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 z vlastniho
podnétu nebo na zddost nékteré strany potiebné kroky k tomu,
aby zabranily neopravnénému pouzivani a pfpadnému uvedeni
doty¢nych vyrobki na trh ¢i jejich vyvozu.

3. Ochrana oznaceni ptivodu nebo zemépisného oznaceni se
vztahuje na cely ndzev, véetné prvka, které jej tvord, jsou-li samy
o0 sobé typické. Netypické nebo obecné prvky chranéného ozna-
eni pivodu nebo zemépisného oznaceni chranény nejsou.

ODDIL 5

Zmeény a zruSeni

Cldnek 20
Zména specifikace vyrobku nebo jediného dokladu

1. Zadost o schvéleni zmén specifikace vyrobku chrdnéného
oznacenim ptvodu nebo zemépisnym oznacenim podand Zada-
telem podle ¢lanku 37 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 se vyhotovi
podle piilohy IV tohoto nafizeni.

2. Za uUcelem zjisténi, zda je zadost o schvéleni zmén specifi-
kace vyrobku podle ¢l. 49 odst. 1 natizeni (ES) ¢. 479/2008 pii-
pustnd, Komise ovéfi, zda byly zasldny informace pozadované
podle ¢l. 35 odst. 2 uvedeného nafizeni a zda byla zddost vyho-
tovena, jak je uvedeno v odstavci 1 tohoto ¢lanku.

3. Pro ucely pouziti ¢l. 49 odst. 2 prvni véty nafizeni (ES)
¢. 479/2008 plati obdobné ¢lanky 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16,
17 a 18 tohoto nafizeni.

4. Zména se povazuje za zménu mensiho rozsahu, pokud:

a) se netykd zakladnich vlastnosti vyrobkd;

b) neméni souvislost;

¢) nezahrnuje zménu ndzvu nebo ¢dsti ndzvu vyrobku;

d) netykd se vymezené zemépisné oblasti;

e) neznamend dalsi omezeni uvddéni vyrobku na trh.

5. Podé-li zddost o schvédleni zmén specifikace vyrobku jiny
zadatel, nez byl pivodni Zzadatel, Komise uvédomi o zddosti pii-
vodniho Zadatele.

6.  Pokud Komise rozhodne o schvileni zmény specifikace vy-
robku, kterd se tykd zmény informaci zapsanych v rejstitku nebo
zahrnuje takovouto zménu, vymaze z rejstitku ptvodni udaje
a zadd nové tdaje s ti¢cinkem ode dne, k némuz nabyva piislusné
rozhodnuti G¢inku.

Cldnek 21

7~z

PredloZeni Zddosti o zruSeni

1. Zédost o zrueni ochrany podle ¢ldnku 50 nafizeni (ES)
¢. 479/2008 se vyhotovi podle formuldfe stanoveného v pii-
loze V tohoto nafizeni. Zadost o zruseni je Komisi piedlozena
v ti§téné nebo elektronické podobé. Datem pfedlozeni zddosti
o zruseni Komisi je datum zapsani zddosti do evidence doslé pos-
ty Komise. Toto datum je vhodnymi prostiedky zpfistupnéno
vefejnosti.

2. Komise vyzna¢i na dokumentech pfilozenych k zadosti
o zrudeni datum pfijeti a spisové ¢islo pfidélené zddosti o zruseni.

Autor zadosti o zruseni obdrzi potvrzeni pfijeti, v némz jsou uve-
deny alespon tyto udaje:

kY

) Cislo spisu;

o

) pocet obdrZenych stran a
¢) datum piijeti Zddosti.
3. Odstavce 1 a 2 se nepouziji, podd-li podnét ke zruSeni

Komise.

Cldnek 22

Pfipustnost

1. Za Gcelem zjisténi, zda je zddost o zruseni ochrany pfi-
pustnd v souladu s ¢ldnkem 50 nafizeni (ES) ¢. 479/2008, Komi-
se ovéfi, zda zddost:

a) zminuje opravnény zdjem, davody a opravnéni autora Zados-
ti o zruseni ochrany;

b) objasiiuje divody zruseni a

¢) odkazuje na prohldseni clenského stitu nebo tfeti zemé,
v nichZ ma autor Zadosti bydlisté nebo sidlo, které podporu-
je zadost o zrueni.

2. Z4dost o zruseni obsahuje tdaje o skute¢nostech, diikazy
a piipominky pfedlozené k dolozZeni Zddosti o zruSeni s pfipoje-
nim pfislusnych podptrnych doklada.
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3. Nejsou-li podrobné informace o divodech, skute¢nostech,
dikazy a pfipominky a rovnéz podptrné doklady podle od-
stavce 1 a 2 predlozeny soucasné s Zddosti o zruseni, Komise
o tom uvédomi autora zddosti o zruSeni a vyzve jej, aby zjisténé
nedostatky odstranil ve lhiit¢ dvou mésici. Nejsou-li nedostatky
odstranény pfed uplynutim stanovené lhity, Komise Zadost za-
mitne jako nepiipustnou. Rozhodnuti o nepfipustnosti je oznd-
meno autorovi zadosti o zru$eni a organtm ¢lenského statu nebo
tieti zemé ¢i autorovi zddosti o zruSeni usazenému v doty¢né treti
zemi.

4. Zadost o zrudeni, kterd se povazuje za pifpustnou, a rovnéz
postup pro zruseni zahdjeny Komisi jsou ozndmeny orgdniim
¢lenského stdtu nebo tieti zemé ¢i Zadatelim usazenym v tieti
zemi, jejichz oznaceni ptavodu nebo zemépisného oznaceni se
zru$eni ochrany tyka.

Cldnek 23

Pfezkum Zddosti o zruSeni

1. Pokud Komise nezamitla Zddost o zruSeni podle ¢l. 22
odst. 3, informuje o zrudeni organy ¢lenského statu nebo tieti
zemé ¢i dotCené vyrobcee usazené v dotycné tieti zemi a vyzve je,
aby do dvou mésicti ode dne vydani tohoto ozndmeni predlozili
piipominky. Pfipominky obdrzené v této dvoumési¢ni lhuté jsou
popiipadé piedany autorovi zZadosti o zruseni.

V prubéhu prezkumu zidosti o zruSeni Komise strany pozadd,
aby ve lhaté dvou mésicti ode dne vydani Zddosti popiipadé pied-
lozily ptipominky ke sdélenim obdrzenym od ostatnich stran.

2. Pokud orginy ¢lenského stitu nebo treti zemé ¢i Zadatel
usazeny v doty¢né tieti zemi nebo autor zddosti o zruseni nepted-
lozi zadné pfipominky nebo nedodrzi stanovené lhity, Komise
rozhodne o zruseni.

3. Rozhodnuti o zruseni oznaceni pavodu nebo zemépisného
oznaceni Komise pfijme na zdkladé dikazd, které md k dispozici.
Uvazi, zda jiz naddle neni mozné ¢i nelze zarucit dodrzeni speci-
fikace vyrobku pro vinaisky produkt, na néjz se vztahuje chrané-
né oznaceni ptivodu nebo zemépisné oznaceni, zejména nejsou-
li nebo nemusi-li byt v blizké budoucnosti splnény podminky
stanovené v ¢lanku 35 nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

Toto rozhodnuti o zru$eni je ozndmeno autorovi Zadosti o zru-
Seni a orgdnam clenského stdtu nebo tieti zemé ¢i zadateli usa-
zenému v doty¢né tieti zemi.

4.V ptipadé vice zddosti o zruSeni nemusi byt po pfedbézném
piezkoumdni jedné ¢i vice téchto zddosti o zruseni mozné sou-
hlasit s dal3f ochranou oznaceni ptivodu nebo zemépisného ozna-
¢eni, pak muze Komise ostatni fizeni o zruSeni pozastavit.
V tomto pifpadé Komise informuje ostatni autory zddosti o zru-
$enf o pfipadnych rozhodnutich vydanych v priibéhu fizeni, kterd
se jich tykaji.

Je-li zruseno chranéné oznaceni ptivodu nebo zemépisné oznace-
ni, povazuji se pozastavend fizeni o zruSeni za ukoncend a autofi
doty¢nych zddosti o zruseni jsou nalezité informovani.

5. Jakmile nabude zruSeni G¢inku, Komise vymaze ndzev
z rejstitku.

ODDIL 6

Kontroly

Cldnek 24
Nahldseni hospodifskych subjekti

Kazdy hospodaisky subjekt, ktery se chce podilet na celé vyrobé
nebo baleni vyrobku s chrdnénym oznacenim ptvodu nebo ze-
mépisnym oznacenim &i jejich ¢asti, je nahldsen pFislusnému kon-
trolnimu orgdnu uvedenému v cldnku 47 nafizeni (ES)
¢. 479/2008.

Cldnek 25
KaZzdoro¢ni ovéfeni

1. Kazdoroc¢ni ovéfeni provadéné pfislusnym kontrolnim or-
gdnem podle ¢l. 48 odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 se skldda z:

a) organoleptickych a analytickych zkousek vyrobkd, na néz se
vztahuje oznaceni plivodu;

b) pouze analytickych zkousek, nebo organoleptickych i analy-
tickych zkousek vyrobkd, na néz se vztahuje zemépisné
oznaceni, a

¢) ovéfeni podminek stanovenych ve specifikaci vyrobku.

Kazdoro¢ni ovéfeni se provadi v ¢lenském staté, v némz se usku-
teciiuje vyroba, v souladu se specifikaci vyrobku a provadi se
prostiednictvim:

a) namdtkovych kontrol na zdkladé analyzy rizik, nebo
b) odbéru vzorkd, nebo
¢) systematickych kontrol.

V piipadé namétkovych kontrol ¢lenské staty vyberou minimaln{
pocet hospodafskych subjekti, které budou podrobeny témto
kontroldm.

V piipadé odbéru vzork zajisti ¢lenské stdty jejich poctem, dru-
hem a ¢etnosti kontrol, Ze jsou reprezentativni pro celou vyme-
zenou zemépisnou oblast a ze odpovidaji objemu vinatskych

produktd uvadénych na trh nebo drzenych za tcelem uvedeni na
trh.

Namdtkové kontroly mohou byt spojeny s odbérem vzorka.
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2. Zkousky uvedené v odst. 1 prvnim pododstavci pism. a) a b)
se provadéji u anonymnich vzorkd, prokazuji, Ze testovany vyro-
bek odpovida vlastnostem a jakosti popsanym ve specifikaci vy-
robku pro pfislusné oznaceni piivodu nebo zemépisné oznacent,
a jsou provadény v jakékoli fazi vyrobniho procesu, véetné ve fazi
baleni, ¢i posléze. Kazdy odebrany vzorek musi byt reprezenta-
tivni pro pitislusnd vina v drzeni hospodéiského subjektu.

3. Pro ticely ovéfeni shody se specifikaci vyrobku podle odst. 1
prvniho pododstavce pism. c) kontrolni organ zkontroluje:

a) prostory hospodéiskych subjektd, coz spociva v ovéreni, zda
jsou hospodaiské subjekty skutecné s to dodrzet podminky
stanovené ve specifikaci vyrobku, a

b) vyrobky v jakékoli fazi vyrobniho procesu, véetné ve fazi ba-
leni, na zdkladé planu kontrol, ktery kontrolni orgdn vypra-
cuje pfedem a o némz jsou hospodiiské subjekty
informovdny, a ktery zahrnuje viechny fize vyroby daného
vyrobku.

4. Kazdoroéni ovéfeni zajisti, aby vyrobek nemohl pouzivat
chrdnéné oznaceni ptvodu nebo zemépisné oznacent, které se na
ngj vztahuje, pokud:

a) vysledky zkousek uvedenych v odst. 1 prvnim pododstavci
pism. a) a b) a v odstavci 2 neprokazi, ze doty¢ny vyrobek
spliiuje mezni hodnoty a mé viechny piislusné vlastnosti da-
ného oznaceni ptivodu nebo zemépisného oznacent;

b) nejsou splnény ostatni podminky uvedené ve specifikaci vy-
robku v souladu s postupy stanovenymi v odstavci 3.

5. Vyrobek, ktery nesplni podminky stanovené v tomto ¢ln-
ku, mtze byt uvddén na trh, avsak bez pfislusného oznaceni pti-
vodu nebo zemépisného oznaceni, jsou-li splnény ostatni

pozadavky pravnich predpist.

6. V pifpadé chranéného pieshrani¢ntho oznaceni pavodu
nebo zemépisného oznaceni mize ovéteni provést kontrolni or-
gan kteréhokoli ¢lenského statu, jehoZ se toto oznaceni piivodu
nebo zemépisné oznaceni tyka.

7. Je-li kazdoro¢ni ovétovani provadéno ve fizi baleni vyrob-
ku na Gzemi ¢lenského statu, ktery neni ¢lenskym statem, v ném?z
se uskutecnila vyroba, pouzije se ¢linek 84 nafizeni Komise (ES)
& 555/2008 (1).

8. Odstavce 1 az 7 se vztahuji na vina s oznacenim ptivodu
nebo zemépisnym oznacenim, jejichZ oznaceni ptivodu nebo ze-
mépisné oznaceni spliiuje pozadavky stanovené v ¢l. 38 odst. 5
natizeni (ES) ¢. 479/2008.

(1) Uf. vést. L 170, 30.6.2008, s. 1.

Cldnek 26
Analytické a organoleptické zkousky

Analytické a organoleptické zkousky uvedené v ¢l. 25 odst. 1
prvnim pododstavci pism. a) a b) se sklddaji z:

a) rozboru doty¢ného vina méfenim téchto charakteristickych
vlastnosti:

i) stanovenych na zdkladé fyzikdlnitho a chemického
rozboru:

— celkového a skute¢ného obsahu alkoholu;

— celkového obsahu cukru vyjadfeného s ohledem na
frukt6zu a glukbzu (véetné sachar6zy v piipadé per-

livych a Sumivych vin);
— celkové kyselosti;

— obsahu tékavych kyselin;

ii) stanovenych na zdkladé dodate¢ného rozboru:

— oxidu uhli¢itého (perlivd a Sumivd vina, pretlak v ba-
rech pii 20 °C);

— jinych charakteristickych vlastnosti stanovenych
v pravnich pfedpisech ¢lenskych statti nebo specifi-
kacich vyrobkt s chrdnénym oznacenim pivodu
nebo zemépisnym oznacenim;

b) organoleptické zkousky zahrnujici vzhled, viini a chut.

Cldnek 27

Kontroly produkti pochdzejicich z tfetich zemi

Pokud vina pochdzejici z tfetich zemi vyuzivaji ochrany
chranéného oznaceni piivodu nebo zemépisného oznaceni, zasle
doty¢nad treti zemé Komisi na jeji zadost informace o pfislusnych
organech uvedenych v ¢l. 48 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008
a o aspektech, kterych se kontrola tykd, a rovnéz diikaz, Ze do-
ty¢né vino spliiuje podminky pifslusného oznaceni ptivodu nebo
zemépisného oznaceni.

ODDIL 7

Pieména na zemépisné oznaceni

Clanek 28
Zadost

1. Organ ¢lenského statu nebo tieti zemé nebo zadatel usaze-
ny v doty¢né tieti zemi mohou pozidat o pfeménu chrinéného
oznaceni puvodu na chranéné zemépisné oznaceni, pokud jiz
neni mozné ¢&i nelze zarudit dodrzeni specifikace vyrobku
s chranénym oznacenim ptvodu.
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Zadost o preménu piedlozend Komisi se vyhotovi podle vzoru
uvedeného v pifloze VI tohoto naifzeni. Zadost o pfeménu je Ko-
misi piedlozena v tisténé nebo elektronické podobé. Datem pied-
lozeni zadosti o pfeménu Komisi je datum zapsani zddosti do
evidence doslé posty Komise.

2. Pokud 74dost o pfeménu na zemépisné oznaleni nespliuje
pozadavky stanovené v ¢lancich 34 a 35 nafizeni (ES)
¢. 479/2008, Komise sdéli organtim clenského stdtu nebo tieti
zemé nebo Zadateli usazenému v doty¢né teti zemi divody za-
mitnuti a vyzve je, aby do dvou mésict zadost stahli nebo pozmé-
nili nebo aby pfedlozili pfipominky.

3. Pokud orgdny clenského stitu nebo teti zemé ¢i zadatel
usazeny v doty¢né tfeti zemi neodstrani prekdzky pro preménu
na zemépisné oznaceni pfed uplynutim stanovené lhuty, Komise
zadost zamitne.

4. Rozhodnuti o zamitnut{ Zddosti o pfeménu Komise pfijme
na zakladé dokumenttl a informaci, které ma k dispozici. Toto
rozhodnuti o zamitnuti je ozndmeno organtim ¢lenského sttu
nebo tieti zemé ¢i zadateli usazenému v doty¢né tieti zemi.

5. Clanek 40 a ¢l. 49 odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 se
nepouZiji.

KAPITOLA 1II

TRADICNI VYRAZY

ODDIL 1

Zddost

Cldnek 29
Zadatelé

1. Piislusné organy clenskych stati nebo tretich zemi nebo re-
prezentativni profesni organizace usazené v tfetich zemich mo-
hou Komisi pfedlozit Zddost o ochranu tradi¢nich vyraz ve
smyslu ¢l. 54 odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

e

2. ,Reprezentativni profesni organizaci“ se rozumi kazdd organi-
zace producentd nebo sdruzeni organizaci producentd, které pfi-
jaly stejnd pravidla a ptsobi v dané vinafské oblasti oznaceni
pavodu nebo zemépisného oznaceni nebo v nékolika téchto ob-
lastech, pokud jsou jejich ¢leny nejméné dvé tietiny producentii
v oblasti oznaleni ptivodu nebo zemépisného oznalent, v niz pa-
sobi, a pokud se nejméné dvéma tietinami podileji na produkci
uvedenych oblasti. Reprezentativni profesni organizace miiZe po-
dat zadost o ochranu pouze pro vina, kterd vyrdbi.

Cldnek 30

Zadost o ochranu

1. Zadost o ochranu tradi¢niho vyrazu odpovida vzoru stano-
venému v pifloze VII a je k ni pfipojena kopie pravidel upra-
vujicich pouzivani doty¢ného vyrazu.

2.V piipadé zddosti podané reprezentativni profesni organi-
zaci usazenou v tieti zemi je nutno ptedat rovnéz podrobné in-
formace o této reprezentativni profesni organizaci. Tyto
informace, ptipadné v¢etné piislusnych podrobnych ddajti o ¢le-
nech reprezentativni profesni organizace, jsou uvedeny
v ptiloze XI.

Cldnek 31
Jazyk

1. Vyraz, ktery se ma chranit, je:

a) v ufednim jazyce (jazycich), regiondlnim jazyce (jazycich)
¢lenského statu nebo tieti zemé, z niz dany vyraz pochdzi,
nebo

b) v jazyce pouzivaném pro tento vyraz v obchodé.

Vyraz pouzivany v urcitém jazyce se vztahuje na specifické vy-
robky uvedené v ¢l. 33 odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

2. Vyraz je zapsan podle pavodniho pravopisu.

Cldnek 32

Pravidla pro tradi¢ni vyrazy tfetich zemi

1. Navyrazy pouzivané tradi¢né v téetich zemich v souvislosti
s vinafskymi produkty se zemépisnym oznacenim doty¢nych tte-
tich zemi se pouzije obdobné ¢l. 54 odst. 1 nafizeni (ES)
¢. 479/2008.

2. Vina pochdzejici z tretich zemi, jejichz etikety uddvaji tra-
di¢n{ oznaceni jind neZ tradi¢ni vyrazy uvedené v piiloze XII, mo-
hou pouzivat tato tradi¢ni oznaceni v souladu s pravidly platnymi
v doty¢nych tretich zemich, v¢etné pravidel pochdzejicich od
reprezentativnich profesnich organizaci.

ODDIL 2

Postup prezkumu

Cldnek 33

Podéavani zadosti

Komise vyznaci na dokumentech piiloZenych k Zadosti den jejich
pijeti a spisové &islo zddosti. Zadost je Komisi predlozena v tis-
téné nebo elektronické podobé. Datem piedlozeni zddosti Komi-
si je datum zapsani zadosti do evidence doslé posty Komise. Toto
datum a tradi¢ni vyraz jsou vhodnymi prosttedky zpfistupnény
vefejnosti.
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Zadatel obdrzi potvrzen{ piijeti, v némz jsou uvedeny alespon
tyto ddaje:

a) dislo spisy;
b) tradi¢ni vyraz;
¢) pocet obdrzenych dokumentd a

d) datum pfijeti.

Cldnek 34

Pfipustnost

Komise ovéfi, zda je tiskopis Zadosti ndlezité vyplnén a zda jsou
pfipojeny pozadované dokumenty, jak je stanoveno v ¢lanku 30.

Neni-li tiskopis Zddosti tiplny nebo neni-li dokumentace Gplna ¢i
chybi, Komise o tom védomi Zadatele a vyzve jej, aby zji§téné ne-
dostatky odstranil ve lhaté dvou mésict. Nejsou-li nedostatky od-
stranény pred uplynutim stanovené lhity, Komise zddost zamitne
jako nepiipustnou. Rozhodnuti o nepfipustnosti je ozndmeno
zadateli.

Cldnek 35
Podminky platnosti

1. Uzndni tradi¢niho vyrazu je schvdleno, pokud:

a) tento odpovidd definici uvedené v ¢l. 54 odst. 1 pism. a) nebo
b) nafizeni (ES) ¢. 479/2008 a spliuje podminky stanovené
v ¢lanku 31 tohoto nafizeni;

b) vyraz se skladd vyhradné z:

i) ndzvu pouzivaného tradicné v obchodé na velké ¢asti
uzemi Spolecenstvi nebo doty¢né treti zemé k odliseni
zvlastnich druhd vyrobkti z révy vinné uvedenych
v ¢l. 33 odst. 1 nafizeni (ES) €. 4792008, nebo

ii) proslaveného ndzvu pouzivaného tradi¢né v obchodé
nejméné na uzemi doty¢ného ¢lenského stdtu nebo treti
zemé k odliseni zvldstnich druhd vyrobka z révy vinné
uvedenych v ¢l. 33 odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 479/2008;

¢) vyraz:
i)  nesmi byt zdruhovély;

ii) musi byt vymezen a upraven v pravnich pfedpisech
¢lenského statu nebo;

iii) se na né musi vztahovat podminky pro pouziti stano-
vené pravidly vztahujicimi se na vyrobce vina v doty¢né
tieti zemi, véetné pravidel pochazejicich od reprezenta-
tivnich profesnich organizaci.

2. Protcely odst. 1 pism. b) se tradi¢nim pouZivanim rozumi:

a) nejméné pét let v piipadé vyrazt v jazyce (jazycich) uvede-
nych v ¢l. 31 pism. a) tohoto nafizeni,

b) nejméné 15 let v pripadé vyrazi v jazyce uvedeném v ¢l. 31
pism. b) tohoto nafizeni.

3. Pro tcely odst. 1 pism. ¢) bodu i) se vyrazem ,zdruhovély*
rozumi, Ze se ndzev tradi¢niho vyrazu, i kdyz se vztahuje ke
zvlastni vyrobni metod€ nebo ke zptisobu zrdni, ¢i k jakosti, bar-
vé, mistu nebo zvlastni uddlosti, kterd se k minulosti vyrobku
z révy vinné vaze, stal ve Spolecenstvi béznym nazvem doty¢né-
ho vyrobku z révy vinné.

4. Podminka uvedend v odst. 1 pism. b) tohoto ¢ldnku se ne-
vztahuje na tradi¢ni vyrazy uvedené v ¢l. 54 odst. 1 pism. a) na-
fizeni (ES) ¢. 479/2008.

Clanek 36

Divody zamitnuti

1 Pokud zddost tykajici se tradi¢niho vyrazu neodpovida defi-
nici stanovené v &l. 54 odst. 1 nafizen{ (ES) ¢. 479/2008 a nespl-
fiuje pozadavky stanovené v ¢lancich 31 a 35, Komise sdéli
zadateli divody zamitnuti a stanovi lhatu v délce dvou mésicti od
vydani takového sdéleni pro stazeni nebo zménu zadosti nebo
pro predlozeni pfipominek.

Komise rozhodne o ochrané na zdkladé informaci, které md
k dispozici.

2. Pokud zadatel neodstrani prekdzky ve Ihtité uvedené v od-
stavci 1, Komise Zadost zamitne. Rozhodnuti o zamitnuti doty¢-
ného tradi¢niho vyrazu Komise pfijme na zdkladé dokumentt
a informaci, které md k dispozici. Rozhodnuti o zamitnuti je
ozndmeno Zadateli.

ODDIL 3

Rizeni o ndmitce

Cldnek 37

PfedloZeni prohliseni o ndmitce

1. Do dvou mésicti ode dne zvefejnéni podle prvniho podod-
stavece ¢lanku 33 muze kterykoli ¢lensky stat nebo tfeti zemé ¢i
fyzickd nebo pravnickd osoba s opravnénym zdjmem vznést
ndmitku vi¢i navrhovanému uzndni pfedlozenim prohldseni
o ndmitce.
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2. Prohldseni o ndmitce se vyhotovi podle formuléfe uvede-
ného v piiloze VIII a je Komisi predlozZeno v tisténé nebo elektro-
nické podobé. Datem pfedlozeni prohldseni o ndmitce Komisi je
datum zapsani tohoto prohldseni do evidence doslé posty Komise.

3. Komise vyznaci na dokumentech pfilozenych k prohldseni
o ndmitce datum pfijeti a spisové ¢islo pfidélené prohlaseni
0 namitce.

Strana, kterd ndmitku vznesla, obdrzi potvrzeni pfijeti, v némz
jsou uvedeny alespor tyto tdaje:

a) dislo spisu;
b) pocet obdrzenych stran a

¢) datum prijeti zadosti.

Cldnek 38

Pfipustnost

1. Zacelem zjisténi, zda je ndmitka pfipustnd, Komise oveéfi,
zda prohldseni o ndmitce zminuje uplatiiované starsi pravo (pré-
va) nebo diivod (divody) pro ndmitku a zda je Komise obdrzela
ve [haté stanovené v ¢l. 37 odst. 1.

2. Je-li ndmitka zaloZena na existenci starsi ochranné zndmky
s uréitou povésti a proslulosti v souladu s ¢l. 41 odst. 2, je nutno
k prohldseni o ndmitce pfipojit ditkaz o podani zZadosti s ohledem
na star$i ochrannou znamku, o jejim zdpisu nebo pouzivani, na-
piiklad osvédeeni o zdpisu a diikaz o jeji povésti a proslulosti.

3. Rddné odiivodnéné prohldseni o ndmitce obsahuje tdaje
o skute¢nostech, dikazy a ptipominky ptedlozené k doloZeni né-
mitky s pfipojenim piislusnych podpirnych dokladd.

Informace a diikazy, jez je nutno pfedlozit k dolozeni pouzivani
star${ ochranné zndmky, zahrnuji Gdaje o mistu, dobé trvéni, roz-
sahu a povaze pouzivani starsi ochranné zndmky a o jeji povésti
a proslulosti.

4. Pokud nebyly tdaje o uplatiiovaném star§im pravu
(pravech), divodu (dtivodech), skute¢nostech, ditkazy nebo pii-
pominky ¢i podptirné doklady podle odstavct 1 az 3 predlozeny
soucasné s prohldsenim o ndmitce, ¢i pokud nékteré z nich chy-
bi, Komise o tom uvédomi stranu, kterd vzndsi ndmitku, a vyzve
ji, aby zjisténé nedostatky odstranila ve lhaté dvou mésica.
Nejsou-li nedostatky odstranény pied uplynutim stanovené lha-
ty, Komise Zadost zamitne jako neptipustnou. Rozhodnuti o ne-
piipustnosti je ozndmeno strané, kterd ndmitku vznesla,
a orgdntim Clenského statu nebo tieti zemé ¢i reprezentativni pro-
fesni organizaci usazené v doty¢né tieti zemi.

5. ProhldSeni o ndmitce, které je povazovano za ptipustné, je
ozndmeno organtim ¢lenského stdtu nebo tet zemé ¢i reprezen-
tativni profesni organizaci v doty¢né tfeti zemi.

Cldnek 39

Prezkum ndmitky

1. Pokud Komise nezamitla prohldseni o ndmitce podle ¢l. 38
odst. 4, informuje o ndmitce organy ¢lenského stitu nebo tieti
zemé ¢i reprezentativni profesni organizaci usazenou v doty¢né
tiet{ zemi a vyzve je, aby ve lhité dvou mésicti ode dne vydani to-
hoto ozndmeni pfedlozily pfipominky. P¥ipominky obdrZené
v této dvoumési¢ni lhité jsou preddny strané, kterd ndmitku
vznesla.

V prubéhu pfezkumu ndmitky Komise strany pozadd, aby ve lha-
t¢ dvou mésict ode dne vydani zddosti piipadné piedlozily pfi-
pominky k sdélenim obdrzenym od ostatnich stran.

2. Pokud orginy ¢lenského stitu nebo tfeti zemé i reprezen-
tativni profesni organizace usazend v doty¢né treti zemi nebo

strana, kterd vznasi ndmitku, nepoda zadné pripominky nebo ne-
dodrzi stanovené lhaty, Komise rozhodne o namitce.

3. Rozhodnuti o zamitnuti nebo uznani doty¢ného tradi¢niho
vyrazu Komise pfijme na zdkladé diikazt, které mé k dispozici.
Uvdzi, zda jiz nejsou splnény podminky uvedené v ¢l. 40 odst. 1
nebo stanovené v ¢l. 41 odst. 3 nebo v ¢lanku 42. Rozhodnuti
o zamitnuti je ozndmeno strané, kterd ndmitku vznesla, a orgé-
ntim ¢lenského stdtu nebo tieti zemé ¢i reprezentativni profesni
organizaci usazené v doty¢né teti zemi.

4.V ptipadé vice prohldseni o ndmitkdch nemusi byt po pted-
bézném prezkoumdni jednoho ¢i vice takovychto prohldseni
o ndmitkdch mozné schvilit zddost o uzndni; pak Komise muze
ostatn{ Fzeni o ndmitce pozastavit. Komise informuje ostatni
strany, které vznaseji ndmitky, o ptipadnych rozhodnutich vy-
danych v prubéhu fizeni, kterd se jich tykaji.

Je-li zddost zamitnuta, fizeni o namitce, kterd byla pozastavena,
se povazuji za ukoncend a doty¢né strany, které namitku vznesly,
jsou nalezité informovany.

ODDIL 4

Ochrana

Cldnek 40

Obecnd ochrana

1. Pokud Zddost spliiuje podminky stanovené v ¢l. 54 odst. 1
nafizeni (ES) ¢. 479/2008 a v ¢lancich 31 a 35 a neni zamitnuta
podle ¢lankt 38 a 39, je tradi¢ni vyraz uveden v p¥iloze XII to-
hoto nafizeni.

2. Tradi¢ni vyrazy uvedené v ptiloze XII jsou chrinény pouze
v jazyce a pro druhy produktd z révy vinné, které byly uvedeny
v zddosti, proti:

a) jakémukoli zneuziti, a to i tehdy, je-li chrdnény vyraz do-
provazen vyrazy jako ,druh® ,typ“, ,zptsob®, ,jak se vyrdbi
v, ,napodobenina®, ,chut®, ,jako“ nebo podobnymi vyrazy;
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b) jakémukoli jinému nepravdivému nebo zavadéjicimu tdaji
o povaze, jakosti nebo zdkladnich vlastnostech vyrobku po-
uzitému na vnitinim nebo vnéj$im obalu, na reklamnim ma-
teridlu nebo na dokladech tykajicich se daného vyrobku;

¢) vSem ostatnim praktikdm, které mohou uvést spotiebitele
v omyl zejména tim, Ze vyvolavaji zdani, Ze se na vino vzta-
huje chranény tradi¢ni vyraz.

Cldnek 41

Vztah k ochrannym zndmkdm

1. Je-li tradi¢ni vyraz chrdnén podle tohoto nafizeni, zapis
ochranné zndmky, kterd odpovidd jedné ze situaci uvedenych
v ¢lanku 40, je zamitnut, pokud se Zddost o zdpis ochranné
zndmky netykd vin zptsobilych pro pouZzivani tohoto tradi¢ntho
vyrazu a je poddna po dni podani zddosti o ochranu tradi¢ntho
vyrazu Komisi, a tradi¢ni vyraz je tudiz jiz chranén.

Ochranné zndmky zapsané v rozporu s prvnim pododstavcem
jsou prohldseny za neplatné v souladu s platnymi postupy,
jak je stanoveno ve smérnici Evropského parlamentu
a Rady ¢. 2008/95/ES (1) nebo ve smérnici Rady (ES) €. 40/94 (2).

2. Ochrannd zndmka, kterd odpovidd jedné ze situaci uvede-
nych v ¢lanku 40 tohoto nafizeni a o niz bylo zazddano nebo jez
je zapsana nebo zavedena pouzivanim, umoziuji-li to pislusné
pravni pfedpisy, na tzemi Spolecenstvi pfede dnem 4. kvét-
na 2002 nebo pted piedlozenim Zddosti o ochranu tradi¢niho
vyrazu Komisi, miZe byt i nadile pouzivdna a obnovena bez
ohledu na ochranu tradi¢niho vyrazu.

V takovém piipadé se pouzivani tradi¢niho vyrazu povoli spolec¢-
né s piislusnou ochrannou zndmkou.

3. Naézev nesmi byt chrdnén jako tradi¢ni vyraz, pokud by
vzhledem k povésti ochranné znamky a jeji proslulosti mohla
ochrana uvést spotiebitele v omyl ohledné skute¢né identity, po-
vahy, vlastnosti nebo jakosti vina.

Cldnek 42

Homonyma

1. Vyraz, pro né&jz byla poddna zddost a ktery je zcela nebo
¢aste¢né homonymni s tradi¢nym vyrazem, ktery je jichz chré-
nén podle této kapitoly, je chranén s nalezitym piihlédnutim
k mistnimu a tradi¢nimu pouzivan{ a k riziku zdmény.

Homonymni vyraz, ktery uvadi spottebitele v omyl, pokud jde
o povahu, jakost nebo skute¢ny ptivod vyrobkd, nesmi byt za-
psan, a to ani v piipadg, Ze je spravny.

(1) UF. vést. L 299, 8.11.2008, s. 25.
() Uf. vést. L 11, 14.1.1994, 5. 1.

Podminkou pro pouziti chrinéného homonymniho nézvu je, aby
v praxi existovalo jasné rozliSeni mezi ndsledné chranénym ho-
monymem a tradiénim vyrazem jiz uvedenym v piiloze XII,
s ohledem na potiebu rovného zachdzeni s doty¢nymi vyrobci
a neuvadeéni spotiebitele v omyl.

2. Odstavec 1 se pouzije obdobné na tradi¢ni vyrazy chranéné
pfede dnem 1. srpna 2009, které jsou cdstecné homonymni
s chrdnénym oznacenim ptvodu nebo zemépisnym oznacenim
nebo ndzvem mostové odrudy ¢i jejim synonymem uvedenym
v piiloze XV.

Cldnek 43

Vymahéni ochrany

Pro tcely pouziti ¢linku 55 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 pfijmou
piislugné vnitrostatni orgdny v piipadé neopravnéného pouziva-
ni chrdnénych tradi¢nych vyrazi z vlastniho podnétu nebo na za-
dost nékteré strany veskerd opatfeni, aby zastavily uvadéni
doty¢nych vyrobku na trh, pfipadné vcetné jejich vyvozu.

ODDIL 5

Postup pro zruseni

Cldnek 44

Divody zruseni

Duavodem pro zrudeni tradi¢niho vyrazu je to, Ze tento jiZ neod-
povidé definici uvedené v ¢l. 54 odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 479/2008
nebo nespliiuje pozadavky stanovené v ¢lancich 31 a 35, ¢l. 40
odst. 2, ¢l. 41 odst. 3 nebo ¢lanku 42.

Cldnek 45

PredloZeni Zadosti o zruSeni

1.  Rddné odtvodnénou zddost o zrueni mize Komisi pied-
lozit ¢lensky stdt, téeti zemé nebo fyzickd ¢ pravnickd osoba
s opravnénym zdjmem podle formuldfe stanoveného v piiloze IX.
Zadost o zruseni je Komisi piedloZena v tisténé nebo elektronic-
ké podobé. Datem piedlozeni Zadosti o zruSeni Komisi je datum
zapsani zadosti do evidence doslé posty Komise. Toto datum je
vhodnymi prostiedky zpfistupnéno vefejnosti.

2. Komise vyznaéi na dokumentech pfilozenych k zadosti
o zrudeni datum pfijeti a spisové ¢islo pfidélené zddosti o zruseni.

Autor zadosti o zruseni obdrzi potvrzeni pfijeti, v némz jsou uve-
deny alespon tyto tdaje:

a) dislo spisu;
b) pocet obdrzenych stran a

¢) datum piijeti zddosti.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:299:0025:0025:CS:PDF
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3. Odstavce 1 a 2 se nepouziji, podd-li podnét ke zruseni
Komise.

Cldnek 46

Pripustnost

1. Zaducelem zjisténi, zda je Zddost o zruseni pripustnd, Komi-
se ovéi, zda zddost:

a) zmifuje opravnény zdjem autora Zadosti o zruSens;

b) dtivody (divody) pro zruseni a

¢) odkazuje na prohldseni clenského stitu nebo treti zemé,
v nichz ma autor Zadosti bydlisté nebo sidlo, které objasiiuje
opravnény zdjem autora zadosti, jeho diivody a opravnénost.

2. Zédost o zruseni obsahuje idaje o skute¢nostech, ditkazy
a pfipominky pfedlozené k dolozeni zddosti o zruSeni s pfipoje-
nim pifslusnych podptrnych dokladi.

3. Nejsou-li podrobné informace o divodech, skute¢nostech,
dikazy a pfipominky a rovnéz podptrné doklady podle od-
stavce 1 a 2 predlozeny soucasné s Zddosti o zruseni, Komise
o tom uvédomi autora zddosti o zruseni a vyzve jej, aby zjisténé
nedostatky odstranil ve Ihiité dvou mésicti. Nejsou-li nedostatky
odstranény pred uplynutim stanovené lhity, Komise Zadost za-
mitne jako nepfipustnou. Rozhodnuti o nepfipustnosti je ozna-
meno autorovi zadosti o zruseni a organtim ¢lenského stitu nebo
tieti zemé &i autorovi zddosti o zruseni usazenému v doty¢né treti
zemi.

4. Zadost o zrudeni, kterd se povazuje za piipustnou, véetné
postupu pro zruSeni z podnétu Komise, je ozndmena orgdniim
Clenského stitu nebo tfeti zemé &i autorovi zZadosti o zrusen{ usa-
zenému v tieti zemi, jehoz tradi¢niho vyrazu se zruseni tykd.

Cldnek 47

Pfezkum Zddosti o zruSeni

1. Pokud Komise nezamitne zddost o zruseni podle ¢l. 46
odst. 3, informuje o zadosti o zruSeni organy clenského stitu
nebo tiet! zemé ¢i zadatele usazeného v doty¢né tieti zemi a vy-
zve je, aby ve lhité dvou mésicti ode dne vydani tohoto ozndme-
ni pfedlozili pfipominky. Pfipominky obdrzené v této
dvoumési¢ni haté jsou pfeddny autorovi zddosti o zruSeni.

V prabéhu prezkumu zddosti o zruSeni Komise strany pozada,
aby ve lhiité dvou mésict ode dne vydani zadosti popiipadé pred-
lozily piipominky ke sdélenim obdrzenym od ostatnich stran.

2. Pokud organy ¢lenskych stati nebo tietich zemi ¢i Zadatel
usazeny v doty¢né tieti zemi nebo autor zadosti o zrudeni nepfed-
lozi pfipominky nebo nedodrzi stanovené lhtity, Komise rozhod-
ne o zrueni.

3. Rozhodnuti o zru$eni tradi¢niho vyrazu Komise pfijme na
zdkladé dukazu, které ma k dispozici. Uvdzi, zda jiz nejsou spl-
nény podminky stanovené v ¢lanku 44.

Rozhodnuti o zruseni je ozndmeno autorovi zadosti o zruseni
a doty¢nym orgdnim clenského stdtu nebo tieti zemé.

4.V ptipadé vice zddosti o zruSeni nemusi byt po pfedbézném
prezkoumani jedné &i vice takovychto Zadosti o zruSeni mozné
schvilit dalsi ochranu tradi¢niho vyrazu, pak Komise mize ostat-
ni fizeni o zruSeni pozastavit. V tomto piipadé Komise informuje
ostatni autory zadosti o zruseni o pfipadnych rozhodnutich vy-
danych v prubéhu Fizeni, kterd se jich tykaji.

Je-li tradi¢ni vyraz zrusen, Fizeni o zruSeni, kterd byla pozastave-
na, se povazuji za ukoncend a autofi doty¢nych zadosti o zruseni
jsou nélezité informovdni.

5. Jakmile zruSeni nabude d¢inku, Komise odstrani doty¢ny
vyraz ze seznamu uvedeného v piiloze XIL

ODDIL 6

Stdvajici chrdnéné tradicni vyrazy

Cldnek 48
Stdvajici chrdnéné tradi¢ni vyrazy
Tradi¢ni vyrazy, které jsou chranény podle ¢lankt 24, 28 a 29 na-

fizeni (ES) ¢. 753/2002, jsou automaticky chranény podle tohoto
nafizeni, pokud:

a) bylo Komisi do 1. kvétna 2009 pifedlozeno shrnuti definice
nebo podminek pro pouziti;

b) clenské stity nebo tfeti zemé nepfestaly chranit nékteré tra-

di¢nf vyrazy.

KAPITOLA IV

OZNACOVANI A OBCHODNI UPRAVA

Cldnek 49

Spolecné pravidlo pro vSechny ddaje oznaceni

Neni-li stanoveno v tomto nafizen{ jinak, oznacovani vyrobki
uvedenych v bodech 1 az 11, 13, 15 a 16 piilohy IV nafizeni (ES)
¢.479/2008 (dale jen ,vyrobky“) nesmi byt doplnéno jinymi tida-
ji, nez jsou udaje uvedené v ¢lanku 58 a tdaje v ¢l. 59 odst. 1
a ¢l. 60 odst. 1 uvedeného nafizeni, pokud nespliiuji pozadavky
¢l. 2 odst. 1 pism. a) smérnice 2000/13/ES.
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ODDIL 1

Povinné iidaje

Cldnek 50

Uvéadéni povinnych ddaji

1. Povinné tdaje podle ¢lanku 58 nafizeni (ES) ¢. 479/2008
a tudaje podle ¢lanku 59 uvedeného nafizen{ se musi nachazet ve
stejném zorném poli na nddobé tak, aby byly citelné soucasné,
aniz by bylo nutné otacet nidobou.

Povinné adaje o ¢islu Sarze a ddaje uvedené v ¢lanku 51 a ¢l. 56
odst. 4 tohoto nafizeni se viak mohou nachdzet mimo zorné
pole, v némz jsou uvedeny ostatni povinné ddaje.

2. Povinné tdaje uvedené v odstavci 1 a povinné tidaje platné
podle pravnich néstrojii uvedenych v ¢lanku 58 nafizeni (ES)
¢. 479/2008 jsou napsiny nesmazatelnym pismem a jsou snad-
no odlisitelné od textt ¢i vyobrazeni, které je obklopuji.

Cldnek 51

PouZzivini urcitych horizontéilnich pfedpisi

1. Pokud jeden z vyrobki uvedenych v piiloze IV nafizeni (ES)
¢. 479/2008 obsahuje jednu nebo vice slozek uvedenych v pii-
loze Illa smérnice 2000/13/ES, musi byt tato slozka uvedena na
etiketé a musi ji predchdzet vyraz ,obsahuje“. V piipadé sificitanti

2. Povinnost oznaceni uvedend v odstavci 1 mtize byt spojena
s pouzivanim piktogramu uvedeného v piiloze X tohoto nafizeni.

Cldnek 52

Uvddeéni na trh a vyvoz

1. Vyrobky, jejichZ oznaceni nebo obchodni Giprava neodpo-
vidd pFislusnym podminkdm stanovenym v tomto nafizeni, ne-
lze uvddét na trh ve Spolecenstvi nebo vyvazet.

2. Odchylné od kapitol V a VI nafizeni (ES) ¢. 479/2008 mo-
hou ¢lenské staty v piipadé, Ze doty¢né vyrobky maji byt vyvdze-
ny, povolit, aby se tdaje, které jsou v rozporu s pravidly pro
oznacovani, jak jsou stanovena v pravnich predpisech Spolecen-
stvi, nachdzely na etiketé vin uréenych pro vyvoz, pokud je vyza-
duji pravni piedpisy dotéené tfeti zemé. Tyto Gdaje mohou byt
uvedeny v jinych jazycich, nez jsou tfedni jazyky Spolecenstvi.

Cldnek 53

Zikaz kapsli nebo f6lii na bazi olova

Uzévéry pro vyrobky uvedené v ¢lanku 49 nesmi byt obaleny
kapslemi nebo féliemi vyrabénymi na bazi olova.

Cldnek 54
Skute¢ny obsah alkoholu

1. Skute¢ny obsah alkoholu v procentech objemovych uve-
deny v ¢l. 59 odst. 1 pism. c) nafizeni (ES) ¢. 479/2008 se uvadi
v celych jednotkdch nebo jednotkich zaokrouhlenych na pét
desetin.

Za &iselnym tdajem skute¢ného obsahu alkoholu se uvadi sym-
bol ,,% obj.“ a tomuto symbolu mohou piedchdzet slova ,skutecny
obsah alkoholu*, ,skutecny alkohol“ nebo ,alk..

Aniz jsou dotceny piipustné odchylky stanovené pro pouzitou re-
feren¢ni metodu rozboru, nesmi byt udany obsah alkoholu vyssi
nebo nizsi o vice nez 0,5 % objemového oproti obsahu alkoholu
stanovenému rozborem. U vyrobku s chrdnénym oznacenim pi-
vodu nebo zemépisnym oznacenim skladovanych v ldhvich déle
nez tii roky, u Sumivych vin, jakostnich sumivych vin, Sumivych
vin dosycenych oxidem uhlic¢itym, perlivych vin, perlivych vin do-
sycenych oxidem uhli¢itym, likérovych vin a vin z pfezrilych
hrozndi viak nesmi byt (aniZ jsou dotceny pfipustné odchylky sta-
novené pro pouzitou referencni metodu rozboru) udany obsah al-
koholu vyssi nebo nizsi o vice nez 0,8 % objemového oproti
obsahu alkoholu stanovenému rozborem.

2. Skute¢ny obsah alkoholu se na etiketé uvadi ¢islicemi, které
jsou v piipadé jmenovitého objemu vétstho nez 100 cl vysoké
nejméné 5 mm, v pfipadé jmenovitého objemu vétsiho nez 20 cl
do 100 cl vysoké nejméné 3 mm a v pifpadé jmenovitého obje-
mu 20 cl a méné vysoké nejméné 2 mm.

Cldnek 55

Udaj o provenienci

1. Udaj o provenienci uvedeny v ¢l. 59 odst. 1 pism. d) naii-
zeni (ES) ¢. 479/2008 se uvede takto:

a) uvinuvedenych vbodech 1, 2, 3,7 az 9, 15 a 16 piilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008 bez chranéného oznaceni ptivodu
nebo zemépisného oznaceni, jeden z téchto udaji:

i) slova ,yvinoz(...)" ,wyrobenov (...), nebo ,wyrobek z (...)",
nebo rovnocenny vyraz s doplnénim ndzvu ¢lenského
statu nebo tfeti zemé, na jejichz dzemi byly hrozny skli-
zeny a zpracovany na vino.

V piipadé preshrani¢niho vina vyrobeného z urcitych
mostovych odrid podle ¢l. 60 odst. 2 pism. ¢) nafizeni
(ES) ¢. 479/2008 je mozno uvést pouze ndzev jednoho
¢i vice ¢lenskych stdta nebo tietich zem;
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ii) slova ,vino z Evropského spolecenstvi“, nebo rovnocenny
vyraz, nebo ,smés vin z riiznych zemi Evropského spolecen-
stvi“ v piipadé vina vzniklého smichdnim vin po-
chazejicich z nékolika ¢lenskych statd, nebo

slova ,.smés vin z riiznych zemi mimo Evropské spolecenstvi“
nebo ,smés vin z (...)“ s doplnénim ndzva dotyénych tie-
tich zemi{ v pfipadé vin vyrobenych ze smési vin po-
chazejicich z vice tietich zemt;

iii) slova ,vino z Evropského spolecenstvi“, nebo rovnocenny
vyraz, nebo ,vino vyrobené v (...) z hroznii sklizenych v (...)"
s doplnénim ndzvt doty¢nych ¢lenskych stdta v pipadé
vin vyrobenych v jednom ¢lenském staté z hroznt skli-
zenych v jiném ¢lenském staté, nebo

slova ,vino vyrobené v (...) z hroznii sklizenych v (...)* s do-
plnénim ndzvi doty¢nych tretich zemi v piipadé vin vy-
robenych ve treti zemi z hrozna sklizenych v jiné teti
zemi;

b) u vin uvedenych v bodech 4, 5 a 6 piilohy IV nafizeni (ES)
¢. 479/2008 bez chranéného oznaceni ptivodu nebo zemé-
pisného oznaceni jeden z téchto tdaji:

i) slova ,vinoz(...)" ,wyrobeno v (...), ,wrobek z (...) nebo
,Sekt z (...)*, nebo rovnocenny vyraz s doplnénim nazvu
¢lenského statu nebo tieti zemé, na jejichz dzemi byly
hrozny sklizeny a zpracovany na vino;

ii) slova ,vyrobeno v (...)*, nebo rovnocenny vyraz s dopl-
nénim nédzvu ¢lenského stdtu, v némz doslo k druhot-
nému kvasen;

¢) uvin s chrinénym oznacenim pGvodu nebo zemépisnym
oznacenim slova ,vino z (...), ,vyrobeno v (...)“ nebo ,vrobek
z (...), nebo rovnocenny vyraz, s doplnénim ndzvu clen-
ského statu nebo tfeti zemé, na jejichz tzemi byly hrozny
sklizeny a zpracovany na vino.

V piipadé pteshrani¢niho chranéného oznaceni pavodu nebo
zemépisného oznaceni je uveden pouze ndzev jednoho ¢i
vice ¢lenskych stat nebo tietich zemi.

Timto odstavcem nejsou dotceny ¢lanky 56 a 67.

2. Udaj o provenienci uvedeny v ¢l. 59 odst. 1 pism. d) nafi-
zeni (ES) ¢. 479/2008 na etiketdch hroznového mostu, hrozno-
vého mostu v procesu kvaseni, zahusténého hroznového mostu
nebo mladého vina v procesu kvaseni musi byt uveden takto:

a) ,most z (...)“ nebo ,most vyrobeny v (....)%, nebo rovnocenny
vyraz, s doplnénim ndzvu clenského statu, jednotlivé zemé
tvortici soucast ¢lenského statu, v némz byl vyrobek vyroben;

b) ,smés z produktii riiznych zemi Evropského spolecenstvi“ v ptipadé
produktd vyrobenych scelovanim produktd pochdzejicich ze
dvou nebo vice ¢lenskych statd;

¢) ,mostvyrobeny v (...) z hroznii sklizenych v (...)* v ptipad¢ hroz-
nového mostu, ktery nebyl vyroben v ¢lenském stdté, v némz
byly pouzité hrozny sklizeny.

3.V pripadé Spojeného kralovstvi mtize byt ndzev ¢lenského
stdtu nahrazen ndzvem jednotlivé zemé, kterd je soucdsti Spoje-
ného krélovstvi.

Cldnek 56

7% ~

Udaj o stairné, vyrobci, dovozci a prodejci

1. Pro Géely pouziti ¢l. 59 odst. 1 pism. €) a f) nafizeni (ES)
¢. 479/2008 a tohoto ¢lanku se:

a) stacimou” rozumi fyzickd nebo prévnickd osoba nebo sesku-
peni téchto osob, které se na vlastni Gcet zabyvaji plnénim
nebo nechdvaji plnéni provadét;

b) ,plnénim“ rozumi umistovani produktd do nddob o objemu
nejvyse 60 litr za ticelem ndsledného prodeje;

¢) wrobcem* rozumi fyzickd nebo pravnickd osoba nebo sesku-
peni téchto osob, které na vlastni Gicet provadi zpracovani
hroznt, hroznového mostu a vina na $umivé vina, Sumiva
vina dosycend oxidem uhli¢itym, jakostni Sumivd vina nebo
jakostni aromatickd vina nebo nechdvaji zpracovani
provadét;

d) .dovozcem” rozumi fyzickd nebo pravnicka osoba nebo sesku-
penti téchto osob usazené ve Spolecenstvi, které prebiraji od-
povédnost za propusténi zbozi, jez neni zbozim
Spolecenstvi, do volného obé¢hu ve smyslu ¢l. 4 odst. 8 nafi-
zen{ Rady (EHS) ¢. 2913/92 (1);

e) ,prodejcem* rozumi fyzickd nebo pravnicka osoba nebo sesku-
pent téchto osob, na néz se nevztahuje definice vyrobce, které
nakupuji a posléze propousti do obéhu sumivé vina, Sumiva
vina dosycend oxidem uhli¢itym, jakostni $umivd vina nebo
jakostni aromatickd Sumiva vina;

f) adresou” rozumi idaj o obci a clenském stdtu, v ném?z se na-
chazi astfedi sta¢irny, vyrobce, prodejce nebo dovozce.

s

2. Nazev a adresa stacirny se doplni

a) slovy ,stdcirna“ nebo ,plnéno v (...)“, nebo

(1) Ui vést. L 302, 19.10.1992, s. 1.
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b) vyrazy, podminky pro jejichz pouziti stanovi ¢lenské staty,
v nichz doslo k plnéni vin s chranénym oznacenim ptvodu
nebo zemépisnym oznacenim:

i)  ve vinohradnickém podniku, nebo

ii) v prostorach skupiny producentt, nebo

i) v podniku nachazejicim se ve vymezené zemépisné ob-
lasti nebo v bezprostiedni blizkosti doty¢né vymezené
zemépisné oblasti.

Pii plnéni za dhradu musi byt oznaceni sta¢irny doplnéno slovy
Lplnéno pro (...)*, nebo je-li uvedeno jméno a adresa osoby, kterd
provedla plnéni na Gcet tfeti strany, slovy ,plnéno pro (...) v (...)".

Pokud k plnéni dochazi na jiném misté neZ ve sta¢irné, jsou tida-
je uvedené v tomto odstavci doplnény odkazem na presné misto,
kde k plnéni doslo, a pokud je plnéni provadéno v jiném c¢len-
ském stdté, ndzvem tohoto clenského statu.

Pfi pouzivani jinych nddob nez ldhvi nahrazuji slova ,balirna*
a,balenov (...)" slova ,stdcirna“ a ,plnéno v (...)" vyjma ptipadu, kdy
pouzivany jazyk takovyto rozdil neuvadi.

3. Nazev a adresa vyrobce nebo prodejce se doplni slovy ,vy-
robce“ nebo ,vyrobeno v* a ,prodejce” nebo ,proddvdno®, nebo rovno-
cennym vyrazem. Clenské stity stanovi tdaj o vyrobci jako
povinny.

4.  Pied ndzvem a adresou dovozce se uvedou slova ,dovozce*
nebo ,dovezeno (...)“

5. Udaje uvedené v odstavcich 2, 3 a 4 je mozno seskupit, po-
kud se tykaji stejné fyzické nebo pravnické osoby.

Jeden z téchto adajti lze nahradit kddem stanovenym ¢lenskym
statem, v némz ma sta¢irna, vyrobce, dovozce nebo prodejce své
tstiedi. Kéd se doplni odkazem na doty¢ny clensky stat. Na eti-
keté doty¢ného vyrobku je uveden rovnéz ndzev a adresa prav-
nické nebo fyzické osoby podilejici se na obchodni distribuci jiné
nez stacirna, vyrobce, dovozce nebo prodejce uvedeny pomoci
kédu.

6. Pokud se ndzev nebo adresa stacirny, vyrobce, dovozce
nebo prodejce sklddd z chranénych oznaceni ptivodu nebo zemé-
pisnych oznaceni ¢i je obsahuje, jsou na etiketé uvedeny:

a) pismem, které dosahuje nejvyse polovi¢ni velikosti ndpisu
pouzitého pro chranéné oznaceni ptivodu nebo zemépisné
oznaceni nebo pro oznaceni druhu doty¢ného vyrobku
z révy vinné, nebo

b) pomoci kédu uvedeného v odst. 5 druhém pododstavci.

Clenské staty rozhodnou, kterd moznost se vztahuje na vyrobky
vyrdbéné na jejich tzemi.

Cldnek 57

Udaj o vinohradnickém podniku

1. Vyrazy odkazujici na vinohradnicky podnik uvedené v pii-
loze XIII jiné nez adaj o ndzvu stacirny, vyrobce nebo prodejce
jsou vyhrazeny pro vina s chranénym oznacenim ptivodu nebo
zemépisnym oznacenim, pokud:

a) vino je vyrobeno vyhradné z hroznt sklizenych na vinicich
tohoto vinohradnického podniku;

b) v tomto podniku se zcela uskutecnila vinifikace;

¢) clenské stity reguluji pouzivani ptislusnych vyrazti uvede-
nych v ptiloze XIIL Tieti zemé stanovuji pravidla pro pouZiti
platnd pro jejich pfislusné vyrazy uvedené v priloze XIII,
véetné pravidel pochdzejicich od reprezentativnich profes-
nich organizaci.

2. Nazev vinohradnického podniku mohou pouzivat jiné ho-
spodafské subjekty podilejici se na uvddéni daného vyrobku na
trh pouze v ptipadé, Ze s tim doty¢ny podnik souhlasi.

Cldnek 58

Udaj o obsahu cukru

1. Na etiketé vyrobkd uvedenych v ¢l. 59 odst. 1 pism. g) na-
fizeni (ES) ¢. 479/2008 jsou uvedeny vyrazy stanovené v Cds-
ti A piilohy XIV tohoto nafizeni udavajici obsah cukru.

2. Pokud obsah cukru ve vyrobcich vyjidfeny s ohledem na
frukt6zu a gluk6zu (véetné pifpadné sachardzy) odivodiiuje pou-
ziti dvou vyrazt uvedenych v ¢isti A piilohy XIV, vybere se po-
uze jeden z téchto vyrazi.

3. Aniz jsou dotfeny podminky pro pouZiti popsané v ¢ds-
ti A pfilohy XIV, nesmi se obsah cukru lisit o vice nez 3 gramy na
litr od tdaje uvedeného na etiketé vyrobku.
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Cldnek 59
Vyjimky

V souladu s ¢l. 59 odst. 3 pism. b) nafizeni (ES) ¢. 479/2008 je
mozno vyraz ,chrdnéné oznaceni pivodu“ vynechat v piipadé vin
s timto chrdnénym oznacenim ptvodu za pfedpokladu, Ze je tato
moznost upravena v pravnich ptredpisech doty¢ného ¢lenského
statu nebo v pravidlech platnych v doty¢né treti zemi, véetné pra-
videl pochazejicich od reprezentativnich profesnich organizaci:

a) Kypr: Koupavdapia (Commandaria);
b) Recko: Tapog (Samos);
¢) Spanélsko: Cava,
Jerez, Xéres or Sherry,
Manzanilla;
d) Francie: Champagne;
e) Italie: Asti,
Marsala,
Franciacorta;

Madeira nebo Madere,
Port nebo Porto.

f) Portugalsko:

Cldnek 60

Zvlastni pravidla pro Sumivé vino dosycené oxidem
uhli¢itym, perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym
jakostni (Sumivé) vino

1. Vyrazy ,Sumivé vino dosycené oxidem uhlicitym“ a ,perlivé vino
dosycené oxidem uhlicitym“ uvedené v priloze IV nafizeni (ES)
¢. 479/2008 se doplni slovy ,ziskdno dosycenim oxidem uhlicitym*
uvedenymi pismem stejného typu a velikosti, pokud pouzity ja-
zyk sdm neudava, Ze doslo k dosyceni oxidem uhli¢itym.

Slova ,ziskdno dosycenim oxidem uhlicitym“ se uvedou i v ptipadé, ze
plati ¢l. 59 odst. 2 natizeni (ES) ¢. 479/2008.

2. U jakostnich Sumivych vin je mozZno vynechat odkaz na
druh vyrobku z révy vinné u vin, jejichz etikety obsahuji vyraz
»Sekt*.

ODDIL 2

Nepovinné tidaje

Cldnek 61

Roc¢nik sklizné

1. Rocnik sklizné uvedeny v ¢l. 60 odst. 1 pism. a) nafizeni
(ES) ¢. 479/2008 se muize nachdzet na etiketdch vyrobka uvede-
nych v clanku 49, bylo-li nejméné 85 % hroznii pouzitych k vy-
robé vyrobku sklizeno v doty¢ném roce. To nezahrnuje:

a) jakékoli mnozstvi produktt pouzitych k slazent, ,expedicniho
likéru“ nebo ,tirdzniho likéru“, nebo

b) jakékoli mnozstvi vyrobku uvedeného v piiloze IV bodu 3
pism. e) a f) nafizeni Rady (ES) ¢. 479/2008;

2. Uvyrobka tradi¢né ziskavanych z hrozni sklizenych v led-
nu nebo tnoru je roénikem sklizné uvedenym na etiketé vin pfed-
chozi kalenddini rok.

3. Vyrobky bez ochranného oznaceni piivodu nebo zemépis-
ného oznaceni spliuji rovnéz pozadavky stanovené v odstav-
cich 1 a 2 tohoto ¢ldnku a v ¢lanku 63.

Cldnek 62

Nézev mostové odriidy

1. Nazvy mostovych odriid nebo jejich synonyma podle ¢l. 60
odst. 1 pism. b) nafizeni (ES) ¢. 479/2008, které se pouzivaji k vy-
robé vyrobkt uvedenych v ¢lanku 49 tohoto nafizeni, mohou byt
uvedeny na etiketich doty¢nych vyrobkd za podminek stano-
venych v pismenech a) a b) tohoto ¢lanku.

a) U vin vyrobenych v Evropském spolecenstvi jsou nazvy
mostovych odrid nebo jejich synonymy ndzvy uvedené v za-
tiidéni mostovych odrid podle ¢l. 24 odst. 1 nafizeni (ES)
¢. 479/2008.

Pro clenské staty vynaté z povinnosti zati{déni podle ¢l. 24
odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 jsou ndzvy mostovych od-
rid nebo synonyma uvedena v ,mezindrodnim seznamu od-
rid révy a jejich synonym* spravovaném Mezindrodni
organizaci pro révu a vino (OIV).

b) U vin pochdzejicich ze tfetich zemi vyhovuji podminky pro
pouziti ndzvii mostovych odrtd nebo jejich synonym pravid-
lam vztahujicim se na vyrobce vina v dotycné teti zemi,
véetné pravidel pochazejicich od reprezentativnich profes-
nich organizaci, a ndzvy mostovych odrtid nebo jejich syno-
nyma jsou uvedeny nejméné na jednom z téchto seznam:

i)  Mezindrodni organizace pro révu a vino (OIV);

ii) Mezindrodn{ unie pro ochranu novych odrid rostlin
(UPOV);

iiiy Mezindrodni vybor pro genetické zdroje rostlin
(MVGZR).

¢) U vyrobkd s chranénym oznacenim pvodu nebo zemépis-
nym oznacenim ¢i se zemépisnym oznacenim tfeti zemé mo-
hou byt ndzvy mostovych odrtid nebo jejich synonyma
uvedeny:

i) je-li uvedena pouze jedna mostova odrida nebo jeji sy-
nonymum, bylo z této odridy vyrobeno nejméné 85 %
vyrobki, to nezahrnuje:

— jakékoli mnozstvi produktd pouzitych k slazeni,
wexpedicniho likéru“ nebo ,tirdzniho likéru“, nebo
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— jakékoli mnozstvi vyrobku uvedeného v pifloze IV
bodu 3 pism. ) a f) nafizeni Rady (ES) ¢. 479/2008;

ii) jsou-li uvedeny dvé ¢i vice mostovych odrid nebo jejich
synonyma, bylo z téchto odriid vyrobeno 100 % doty¢-
nych vyrobkd, to nezahrnuje:

— jakékoli mnozstvi produktt pouzitych k slazeni,
Lexpedicniho likéru“ nebo tirdzniho likéru“, nebo

— jakékoli mnozstvi vyrobku uvedeného v priloze IV
bodu 3 pism. ) a f) nafizeni Rady (ES) ¢. 479/2008.

V piipadé uvedeném v bod¢ ii) musi byt mostové odra-
dy zapsany pismem stejné velikosti, a to v sestupném
pofadi podle pouzitého mnoZstvi.

d) U vyrobki bez chrdanéného oznaceni pivodu nebo zemépis-
ného oznaceni mohou byt ndzvy mostovych odriid nebo je-
jich synonyma uvedena, jsou-li splnény pozadavky stanovené
v odst. 1 pism. a) nebo b) a ¢) a v ¢lanku 63.

2.V piipadé Sumivych vin a jakostnich $umivych vin mohou
byt ndzvy mostovych odriid pouzité pro doplnéni popisu vyrob-
ku, a to ,Pinot blanc, ,Pinot noir*, ,Pinot meunier nebo ,Pinot gris*,
a odpovidajici ndzvy v ostatnich jazycich Spolecenstvi nahrazeny
synonymem ,,Pinot.

3. Odchylné od ¢l. 42 odst. 3 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 mo-
hou byt ndzvy mostovych odrid a jejich synonyma uvedené
v Casti A piilohy XV tohoto nafizeni, které se sklddaji
z chranéného oznaceni pavodu nebo zemépisného oznaceni
nebo je obsahuji, uvedeny na etiketé vyrobku s chranénym ozna-
Cenim puvodu nebo zemépisnym oznacenim (i se zemépisnym
oznacenim tieti zemé pouze tehdy, pokud byly schvéleny podle
pfedpisti Spolecenstvi platnych ke dni 11. kvétna 2002 nebo ke
dni pfistoupeni ¢lenského stitu, pficemz plati pozdéjsi z uvede-
nych termin.

4. Ndzvy mostovych odrid a jejich synonyma uvedené v ¢ds-
ti B pfilohy XV tohoto nafizeni, které obsahuji ¢aste¢né chranéné
oznacen piivodu nebo zemépisné oznaceni a odkazuji pfimo na
zemépisny prvek doty¢ného chranéného oznaceni ptivodu nebo
zemépisného oznaceni, mohou byt uvedeny pouze na etiketé vy-
robku s chrdnénym oznacenim piivodu nebo zemépisnym ozna-
cenim ¢i se zemépisnym oznacenim tietf zemé.

Cldnek 63

Zvlastni pravidla pro mostové odriidy a ro¢niky sklizné
pro vina bez chrinéného oznaceni piivodu nebo
zemépisného oznaceni

1. Clenské staty uréi pfislusny organ nebo organy odpovédné
za zajisténi certifikace podle ¢l. 60 odst. 2 pism. a) nafizeni (ES)
¢. 479/2008 v souladu s kritérii stanovenymi v ¢lanku 4 nafizen{
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004 (3).

(1) UF vést. L 165, 30.4.2004, s. 1.

2. Certifikaci vina v jakékoli fazi vyroby, véetné béhem tpravy
vina zajistuje:

a) piislusny orgdn nebo organy uvedené v odstavci 1; nebo

b) jeden ¢i vice kontrolnich subjektt ve smyslu ¢€l. 2 druhého
pododstavce bodu 5 nafizeni (ES) ¢. 882/2004, které ptisobi
jako subjekty pro certifikaci vyrobka v souladu s kritérii sta-
novenymi v ¢lanku 5 uvedeného nafizeni.

Organ nebo organy uvedené v odstavci 1 poskytnou pfiméfené
zaruky objektivity a nestrannosti a maji k dispozici kvalifikované
zaméstnance a zdroje potfebné pro plnéni jejich dkold.

Subjekty pro certifikaci uvedené v prvnim pododstavci pism. b)
musi spliovat pozadavky stanovené evropskou normou
EN 45011 nebo pokynem ISO[IEC 65 (vSeobecné pozadavky na
orgdny provozujici systémy certifikace vyrobkd) a od 1. kvét-
na 2010 musi byt podle nich akreditovany.

Nidklady na certifikaci nese piislusny hospodaisky subjekt.

3. Certifikacni postup uvedeny v ¢l. 60 odst. 2 pism. a) nafi-
zen{ (ES) ¢. 479/2008 zajisti spravni dikazy k dolozeni pravdi-
vosti ddaje 0o mostové odridé (odriidéch) nebo roéniku sklizné
uvedenych na etiketé doty¢nych vin.

Producentské ¢lenské staty mohou mimoto rozhodnout o:

a) provedeni organoleptické zkousky u anonymnich vzorkd
vina tykajici se viné a chuti k ovéfent, zda je zakladni vlast-
nost vina ddna pouzitou mostovou odrtdou (odridami);

b) analytické zkousce v piipadé vina vyrobeného z jedné
mostové odridy.

Certifika¢ni postup provadi pfislusny orgdn (organy) nebo kon-
trolni subjekt (subjekty) uvedené v odstavcich 1 a 2 v ¢lenském
staté, v némz se uskutecnila vyroba.

Certifikace se provadi pomoct:

a) namdtkovych kontrol na zdkladé¢ analyzy rizik;
b) odbéru vzorkii, nebo

¢) systematickych kontrol.

Namadtkové kontroly jsou zaloZeny na planu kontrol, ktery
pfedem vypracuje piislusny organ (orgdny) a ktery zahrnuje jed-
notlivé faze vyroby daného produktu. O planu kontrol jsou uvé-
domény hospodétské subjekty. Clenské stity vyberou ndhodné
minimalni pocet hospodéiskych subjektd podléhajicich této
kontrole.
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V piipadé odbéru vzorku zajisti clenské staty jejich poctem, dru-
hem a Cetnosti, Ze jsou reprezentativni pro celé jejich tzemi a ze
odpovidaji objemu vinafskych produktt uvddénych na trh nebo
drzenych za Gcelem uvedeni na trh.

Namitkové kontroly mohou byt spojeny s odbérem vzorka.

4. Cosetykd ¢l. 60 odst. 2 pism. a) nafizeni (ES) ¢. 479/2008,
producentské ¢lenské stdty zajisti, aby vyrobci doty¢nych vin byl
schvéleni ¢lenskym stitem, v némz se uskuteciuje vyroba.

5. Co se tyka kontroly, v¢etné sledovatelnosti, producentské
Clenské stity zajisti, Ze plati hlava V nafizeni (ES) ¢. 555/2008
a nafizeni (ES) ¢. 606/2009.

6. V piipadé pfeshrani¢niho vina uvedeného v €l. 60 odst. 2
pism. ¢) nafizen{ (ES) ¢. 479/2008 mtize certifikaci provést kte-
rykoli z orgdnt dotcenych clenskych statd.

7. U vin vyrobenych v souladu s ¢l. 60 odst. 2 nafizeni (ES)
¢. 479/2008 mohou clenské staty rozhodnout o pouziti vyrazu
Lodriidové vino“ doplnéného ndzvem:

a) doty¢ného clenského statu (statd);
b) mostové odriidy (odrtd).

Pokud jde o vina bez chranéného oznaceni ptvodu, chranéného
zemépisného oznaceni nebo zemépisného oznaceni vyrobend ve
tietich zemich, jejichz etikety uddvaji ndzev jedné nebo nékolika
mostovych odriid nebo ro¢nik sklizné, mohou tfeti zemé rozhod-
nout o pouziti vyrazu ,odriidové vino“ doplnéného ndzvem (ndz-
vy) doty¢né tieti zemé (doty¢nych tietich zemi).

V piipadé tdaje o ndzvu clenského stdtu (stt) nebo teti zemé
(zemi) se nepouZije ¢lanek 55 tohoto nafizeni.

8. Odstavce 1 az 6 se vztahuji na vyrobky vyrobené z hroznt
sklizenych od roku 2009 vcetné.

Cldnek 64
Udaj o obsahu cukru

1. Neni-li stanoveno v ¢ldnku 58 tohoto rozhodnuti jinak,
muze byt na etiketé vyrobkd uvedenych v ¢l. 60 odst. 1 pism. ¢)
nafizeni (ES) ¢. 479/2008 uveden obsah cukru vyjddieny jako
fruktéza a glukdza, jak je stanoveno v &sti B piilohy XIV tohoto
rozhodnuti.

2. Pokud obsah cukru ve vyrobcich odiivodiiuje pouziti dvou
vyrazt uvedenych v &asti B piilohy XIV tohoto nafizent, vybere
se pouze jeden z téchto vyraza.

3. AniZ jsou dotéeny podminky pro pouzZiti popsané v ¢ds-
ti B pfilohy XIV tohoto nafizeni, nesmi se obsah cukru ligit o vice
nez 1 gram na litr od ddaje uvedeného na etiketé vyrobku.

4. Odstavec 1 se nevztahuje na vyrobky uvedené v bodech 3,
8 a 9 piilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008, pokud clenské stity
nebo tfeti zemé reguluji podminky pro pouziti idaje o obsahu
cukru.

Cldnek 65

Udaj o symbolech Spolecenstvi

1. Symboly Spolecenstvi uvedené v ¢l. 60 odst. 1 pism. e) na-
Fizeni (ES) ¢. 479/2008 mohou byt uvedeny na etiketdch vin, jak
je stanoveno v piiloze V naiizeni Komise (ES) ¢. 1898/2006 (1).
Bez ohledu na ¢ldnek 59 mohou byt tdaje ,CHRANENE OZNA-
CENI PUVODU* a ,CHRANENE ZEMEPISNE OZNACENI"
v rdmci symbold nahrazeny odpovidajicimi vyrazy v jiném tfed-
nim jazyce SpoleCenstvi podle vyse zminéné piilohy.

2. Pokud jsou na etiketé vyrobku uvedeny symboly Spolecen-
stvi nebo ddaje uvedené v ¢l. 60 odst. 1 pism. e) nafizeni (ES)
¢. 479/2008, jsou doprovézeny odpovidajicim chranénym ozna-
¢enim ptvodu nebo zemépisnym oznacenim.

Cldnek 66

Vyrazy odkazujici na nékteré vyrobni metody

1. Vsouladus¢l. 60 odst. 1 pism. f) nafizeni (ES) ¢. 479/2008
mohou byt u vin uvddénych na trh ve Spolecenstvi uvedeny tida-
je odkazujici na urcité vyrobni metody, mimo jiné metody stano-
vené v odstavcich 2, 3, 4, 5 a 6 tohoto ¢lanku.

2. Udaje uvedené v pifloze XVI jsou jediné vyrazy, které lze
pouzit k popisu vina s chranénym oznacenim ptivodu nebo ze-
mépisnym oznacenim nebo se zemépisnym oznacenim tfeti
zemé, které kvasilo, bylo skoleno nebo zrdlo v dfevéné nadobé.
Clenské stéty a tieti zemé v§ak mohou pro tato vina stanovit jiné
tdaje, které jsou rovnocenné dajim uvedenym v pfiloze XVI.

Pokud v souladu s platnymi vnitrostdtnimi pfedpisy vino zralo
v nddobdach ze dfeva, je povoleno pouzit jeden z tidaja uvedenych
v prvnim pododstavci i v ptipadé, Ze proces zrani déle pokraco-
val v nddob¢ jiného typu.

Pro oznaceni vina vyrobeného za pouziti kouskdi dubového dreva
nelze pouzit idaje uvedené v prvnim pododstavci ani v piipadé,
Ze se pii procesu pouzila nidoba nebo nddoby ze dieva.

3. Vyraz kvaseno v lahvi“ je moZzno pouZit pouze k popisu $u-
mivych vin s chrdnénym oznacenim ptivodu nebo zemépisnym
oznacenim tfet{ zemé nebo jakostnich Sumivych vin, pokud:

a) doty¢ny produkt ziskal oxid uhli¢ity vlivem druhotného al-
koholového kvaseni v lahvi;

(1) Ui vést. L 369, 23.12.2006, s. 1.
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b) délka vyrobniho procesu véetné zrani v podniku, v némz byl
produkt vyroben, vypocitand od zacdtku kvaseni zpuso-
bujictho tvorbu oxidu uhli¢itého v kupdzi, nebyla kratsi nez
devét mésict;

¢) proces kvaseni zptisobujici tvorbu oxidu uhli¢itého v kupazi
a doba neoddélen{ kupdze od kalt ¢inf nejméné 90 dnti a

d) produkt byl oddélen od kala filtraci pomoci transferni me-
tody nebo jejich odstielenim (degorzdzi).

4. Vyrazy ,kvaseno v lahvi tradicni metodou” nebo ,tradicni zpii-
sob“ nebo ,klasickd metoda“ nebo ,klasickd tradicni metoda“ mohou
byt pouzity pouze k popisu Sumivych vin s chranénym ozna-
¢enim ptivodu nebo zemépisnym oznacenim tfeti zemé nebo ja-
kostnich $umivych vin, pokud vyrobek:

a)  ziskal oxid uhli¢ity vlivem druhotného alkoholového kvaseni
v lahvi;

b) ztstal nepfetrzité v kontaktu s kaly po dobu alespon deviti
mésict v tomtéZ podniku od okamziku, kdy byla vytvofena
kupaz;

¢) byl oddélen od kalt jejich odstrelenim (degorzazi).

5. Vyraz ,Crémant“ miZe byt pouzit pouze pro bild nebo ri-
zovd jakostni Sumivd vina s chrdnénym oznacenim ptivodu nebo
zemépisnym oznacenim tieti zemé, pokud:

a) hrozny byly sklizeny ru¢né;

b) vino je vyrobeno z mostu ziskaného lisovanim celych hroz-
nit nebo hroznt bez stopek. Mnozstvi mostu ziskaného ze
150 kg hroznii nesmi pfesdhnout 100 litrd;

d) obsah cukru je do 50 gf];
e) vino spliiuje pozadavky stanovené v odstavci 4 a

f) aniz je dotcen clanek 67, vyraz ,Crémant” je uveden na eti-
ketdch jakostnich Sumivych vin ve spojeni s ndzvem zemé-
pisné jednotky ve vymezené zakladni oblasti pro chranéné
oznaceni puvodu nebo zemépisné oznaceni doty¢né tieti
zemé.

Pismena a) a f) se nevztahuji na vyrobce, ktefi vlastni ochranné
znamky obsahujici vyraz ,Crémant“, které byly zapsdny pfede
dnem 1. bfezna 1986.

6.  Odkazy na ekologickou produkci hroznt upravuje nafizeni
Rady (ES) & 834/2007 (1).

(1) Uf. vést. L 189, 20.7.2007, s. 1.

Cldnek 67

Nizev mensi nebo vétsi zemépisné jednotky nez je
zdkladni oblast pro oznaceni piivodu nebo zemépisné
oznaceni a odkazy na zemépisnou oblast

1. Cose tyka ¢l. 60 odst. 1 pism. g) nafizeni (ES) ¢. 479/2008
a aniZ jsou dotceny ¢lanky 55 a 56 tohoto nafizeni, mohou byt
nazev zemépisné jednotky a odkazy na zemépisnou oblast uve-
deny pouze na etiketdch vin s chrdnénym oznacenim ptvodu
nebo zemépisnym oznacenim ¢i se zemépisnym oznacenim tieti
zemé.

2. Aby bylo mozno pouzit ndzev mensi zemépisné jednotky,
nez je zakladni zemépisnd oblast pro oznaceni ptvodu nebo ze-
mépisné oznaceni, musi byt oblast doty¢né zemépisné jednotky
nélezité vymezena. Clenské stity mohou stanovit pravidla pro
pouzivani téchto zemépisnych jednotek. Z takovéto mensi zemeé-
pisné jednotky pochdzi nejméné 85 % hrozna, z nichz bylo vino
vyrobeno. Zbyvajicich 15 % hroznt pochdzi z vymezené zemé-
pisné oblasti pro doty¢né oznaleni ptivodu nebo zemépisné
oznaceni.

Clenské staity mohou v piipadé zapsanych ochrannych zndmek
nebo ochrannych zndmek zavedenych pouzivinim pfede dnem
11. kvétna 2002, které obsahuji ndzev mensi zemépisné jednot-
ky, nez je zdkladni oblast pro oznaceni piivodu nebo zemépisné
oznaceni, a odkazy na zemépisné oblasti dotéenych ¢lenskych
stdtd, nebo se z nich sklddaji, rozhodnout o neuplatiovani poza-
davka stanovenych ve tfeti a ¢tvrté vété prvniho pododstavce.

3. Nazev mensi nebo vétsi zemépisné jednotky, nez je zdklad-
ni oblast pro oznaceni piivodu nebo zemépisné oznaceni, nebo
odkazy na zemépisnou oblast se sklddaji z:

o

) lokality nebo jednotky seskupujici vice takovych lokalit;

b) obce nebo jeji ¢asti;

¢) vinafské podoblasti nebo ¢asti vinafské podoblasti;

d) spravni oblasti.

ODDIL 3

Pravidla pro nékteré zvldstni tvary lahvi a uzdvéry
a dopliiujici predpisy stanovené producentskymi clenskymi

stdty

Clanek 68

Podminky pro pouziti nékterych zvlastnich tvart lahvi

Pro zafazeni na seznam zvldstnich typt lahvi stanoveny v pii-
loze XVII musi typ lahve spliovat tyto pozadavky:

a) musi byt pouzivan vyhradné, skute¢né a tradicné po dobu
poslednich 25 let pro vino s ur¢itym chrdnénym oznacenim
puvodu nebo zemépisnym oznacenim a
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b) jeho pouZivani si spotfebitelé spojuji s vinem s urcitym
chrinénym oznacenim plvodu nebo zemépisnym
oznacenim.

V piiloze XVII jsou uvedeny podminky upravujici pouzivani
uzndvanych zvlastnich typa lahvi.

Cldnek 69
Pravidla pro obchodni dpravu nékterych vyrobki

1. Pouze Sumivé vino, jakostni Sumivé vino a jakostni aroma-
tické sumivé vino je uvddéno na trh nebo vyvézeno ve sklenénych
lahvich typu urceného pro ,Sumivé vino“ uzavienych:

a) ulahvi s jmenovitym objemem vice nez 0,20 I: zdtkou hiib-
kového tvaru vyrobenou z korku nebo jiného materidlu,
ktery muze pfijit do styku s potravinami, jez je drzena na
svém misté pfipevnénim a v piipadé potteby je piikryta Ce-
pickou a zcela obalena ve f6lii, kterd pokryva danou zatku
a celé hrdlo lahve nebo jeho ¢dst;

b) u lahvi s jmenovitym objemem nejvyse 0,20 I jakymkoli
vhodnym uzavérem.

2. Clenské stéty mohou rozhodnout, Ze se pozadavek stano-
veny v odstavci 1 vztahuje na:

a) vyrobky tradicné plnéné do takovychto lahvi, které:

i) jsou uvedeny v ¢l. 25 odst. 2 pism. a) nafizeni (ES)
& 479/2008,

ii) jsou uvedeny v bodech 7, 8 a 9 piilohy IV nafizeni (ES)
¢ 479/2008,

iii) jsou uvedeny v nafizeni Rady (ES) ¢. 1601/91 (*), nebo

iv) vykazuji skutecny obsah alkoholu nejvyse 1,2 %
objemovych;

b) jiné vyrobky nez vyrobky uvedené v pismenu a), pokud ne-
uvadgji spottebitele v omyl, co se tykd skute¢né povahy
vyrobku.

Cldnek 70

Dopliiujici pfedpisy stanovené producentskymi ¢lenskymi
staty tykajici se oznacoviani a obchodni dpravy

1. Uvin s chrdnénym oznacenim ptivodu nebo zemépisnym
oznacenim vyrabénych na jejich tzemi mohou byt tidaje uvedené
v ¢lancich 61, 62 a 64 az 67 stanoveny jako zdvazné, zakdzdny
¢i omezeny, co se tykd jejich pouzivani, a to zavedenim p¥isnéj-
$ich podminek, nez je stanoveno v této kapitole, prostiednictvim
odpovidajicich specifikaci vyrobku u téchto vin.

(1) UF. vést. L 149, 14.6.1991, s. 1.

2. Co se tykd vin bez chranéného oznaceni ptvodu nebo ze-
mépisného oznaceni vyrdbénych na jejich dzemi, ¢lenské stity
mohou stanovit jako povinné tidaje uvedené v ¢ldncich 64 a 66.

3. Za tcelem kontroly mohou ¢lenské stity rozhodnout, ze
pro vina vyrdbéna na jejich izemi stanovi a budou regulovat jiné
tdaje nez tdaje uvedené v ¢l. 59 odst. 1 a ¢€l. 60 odst. 1 nafzen{
(ES) &. 479/2008.

4. Za tGcelem kontroly mohou ¢lenské stity rozhodnout, Ze
pro vina plnénd na jejich Gzemi, avSak dosud neuvedend na trh
nebo nevyvezend, stanovi jako pouzitelné ¢ldnky 58, 59 a 60 na-
fizenf (ES) €. 479/2008.

KAPITOLA V

OBECNA, PRECHODNA A ZAVERECNA USTANOVEN{

Cldnek 71
Nédzvy vin chrdnéné podle nafizeni (ES) ¢. 1493/1999

1. Komise vyznadi na dokumentu, ktery obdrzi od ¢lenského
statu podle ¢l. 51 odst. 2 nafizeni (ES) €. 479/2008, tykajicim se
oznaceni ptivodu nebo zemépisného oznaceni podle ¢l. 51 odst. 3
uvedeného nafizeni den jeho pfijeti a spisové &islo.

Doty¢ny clensky stat obdrzi potvrzeni pfijeti, v némz jsou uve-
deny alespon tyto tdaje:

a) (islo spisu,

b) pocet obdrzenych dokumentt a

¢) datum obdrzeni dokumentt

Datem ptedlozeni Komisi je datum zapsani dokumentti do evi-
dence doslé posty Komise.

2. Rozhodnuti o zruseni oznacen{ piivodu nebo zemépisného
oznaceni v souladu s ¢l. 51 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 Ko-
mise pfijme na zdkladé dokumentd, které md k dispozici podle
¢l. 51 odst. 2 uvedeného naiizeni.

Cldnek 72

Docasné oznacovani

1. Odchylné od ¢lanku 65 tohoto nafizeni jsou vina s ozna-
¢enim pavodu nebo zemépisnym oznacenim, jejichz oznaceni
ptivodu nebo zemépisné oznaceni spliiuje pozadavky uvedené
v ¢l. 38 odst. 5 nafizeni (ES) ¢. 479/2008, oznacena v souladu
s ustanovenimi obsazenymi v kapitole IV tohoto nafizeni.
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2. Pokud Komise rozhodne, Ze neud€li ochranu oznaceni pt-
vodu nebo zemépisnému oznaceni podle ¢lanku 41 nafizeni (ES)
¢.479/2008, jsou vina oznacend podle odstavce 1 tohoto ¢lanku
stazena z trhu nebo opatifena novou etiketou podle kapitoly IV
tohoto nafizeni.

Cldnek 73

Pfechodnd ustanoveni

1. Nazvy vin uznané ¢lenskymi stdty jako oznaceni piivodu
nebo zemépisné oznaceni do dne 1. srpna 2009, které Komise ne-
zvefejnila podle ¢l. 54 odst. 5 nafizeni (ES) €. 1493/1999 nebo
¢lanku 28 nafizeni (ES) ¢. 753/2002, podléhaji postupu stanove-
nému v ¢l. 51 odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

2. Jakékoli zmény specifikace vyrobku odkazujici na nazvy vin
chranénych podle ¢l. 51 odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 nebo
ndzvy vin nechranénych podle ¢l. 51 odst. 1 nafizeni (ES)
¢.479/2008, s ohledem na néz byla ¢clenskému stdtu zadost pied-
lozena nejpozdé&ji dne 1. srpna 2009, podléhaji postupu uvede-
nému v ¢l. 51 odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 479/2008, pokud existuje
rozhodnuti ¢lenského stitu o jejich schvdleni a formalni ¢dst
podle ¢l. 35 odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 poskytnutd Komisi
nejpozdéji dne 31. prosince 2011.

3. Clenské stéty, které nezavedly pravni a spravni piedpisy ne-
zbytné k splnéni ¢lanku 38 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 do dne
1. srpna 2009, tak ucini do dne 1. srpna 2010. V doty¢nych ¢len-
skych statech prozatim plati obdobné ¢lanky 9, 10, 11 a 12 jako
,predbézné vnitrostatni fizeni“ uvedené v ¢lanku 38 nafizeni (ES)
¢. 479/2008.

4. Vina uvedend na trh nebo oznacend do 31. prosince 2010,

kterd spliuji pfislusnd ustanoveni platnd prede dnem 1. srp-
na 2009, mohou byt uvddéna na trh az do vycerpani zdsob.

Cldnek 74

ZruSeni
Nafizeni (ES) ¢. 1607/2000 a (ES) ¢. 753/2002 se zruuji.
Cldnek 75
Vstup v platnost

Toto nafizeni vstupuje v platnost sedmym dnem po vyhlaseni
v Utednim véstniku Evropské unie.

Pouzije se ode dne 1. srpna 2009.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a ptimo pouzitelné ve viech ¢lenskych statech.

V Bruselu dne 14. ¢ervence 2009.

Za Komisi
Mariann FISCHER BOEL
clenka Komise
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PRILOHA I
ZADOST O ZAPIS OZNACENI PUVODU NEBO ZEMEPISNEHO OZNACEN{

Datum prijeti (DD/MM/RRRR) ....uiiiiin ittt ettt ettt et et e ea e
[vyplni Komise]

POCEL STTAN (VEELNE TEE0) v euiutnt ettt ettt et et et ettt et et e ettt et et e e e e et et e e e e e e e e e e e e et e e e e e e e s et e e e e s e s e e e aesenenas
Jazyk, ktery byl pouzit K podani ZAAOSH .......couuiiiuiiiiii e

CESIO SPISU .t e e e e e e e e e e e
[vyplni Komise]

Zadatel

Jméno pravnické nebo fyzické 0SODY ..........iiiiiiiiiiii i
Uplnd adresa (ndzev a &islo ulice, 0bec @ PSC, ZEME) ........veeeeeesseeee e e e e
Prévni postavent, velikost a sloZzeni (v piipadé praviickich 0S0b) .......c.u.eiuniii it
T o L 1 o ] PP PP

Telefon, fax, ALl .. .o

Zprostiedkovatel
—  Clensky stdt (stity) (*)

— Organ tfet{ zemé (*)
[(*) nehodici se Skrtnéte]

Jméno zprostiedkovatele (ZprostFedKOVAtell) ..........couiiiiiiiiiiiiii e
Uplné adresa (ndzev a &slo ulice, 0DeC @ PSC, ZEME) ...\ vnenie ettt e e e e e e e e e

Telefon, fax, €-Mail .....o.ii it

Nazev, JenZ mMa DYt ZAPSAN .......oiiiiiiiiiii it
—  Oznaceni piivodu (¥)

—  Zemépisné oznaceni (*)
[(*) nehodici se Skrtnéte]

Diikaz 0 OChIANE V tFEH ZEIMI ... o'ttt e

Druhy vyrobkil Z révy VIIIE ............oiiiiiiiiii e

[na zvldstnim listu]

Specifikace vyrobku
POCEE SITAN ...t e e
Jméno podepiSUJICT 0SODY (OSOD) ...evuniin ittt et

POAPIS (POAPISY) vttt ettt ettt
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PRILOHA 1I

JEDINY DOKLAD

Datum prijeti (DD/MM/RRRR) ...........ccuioriieieiee e e

[vyplni Komise]

POCEt SErAn (VEELNE tEE0) . .uinintt ittt et ettt et et et et et et et et e e et e et e es e a e e e e e s e e e eaeenenanans
Jazyk, ktery byl pouzit k podani ZAAOSH .......c..viiuniiiiiiiiiiie

CISIO SPISU .ottt e

[vyplni Komise]

Zadatel

Jméno pravnické nebo fyzické 0SODY .........ooiiiiiiiiiiii
Uplnd adresa (ndzev a &islo ulice, 0bec @ PSC, ZEME) +...vvvveeeeeeseee e e e e e
Pravni postavent (v pipadé pravnickych 0s0b) ...........oiiiiiiiiii

SEAENT PFISIUSTIOSE .ttt et

Zprostiedkovatel
—  Clensky stét (staty) ()

—  Organ tfeti zemé (*)
[(*) nehodici se skrtnéte]

Jméno zprostiedkovatele (zprostiedkovatell) ..............coooviiiiiiiiiiiiiiii

Uplnd adresa (ndzev a &islo ulice, 0bec @ PSC, ZEME) +....vvvveeeeeeeiseeeeeeesee e e e

Nézev, jenZ md DYt ZaPSAN .........oooviiiiiiiiiiiiiii i

—  Oznaceni pavodu (¥)

—  Zemépisné oznaceni (¥)
[(*) nehodici se skrtnéte]

POPIS VINA (V1) (1) . eniniiine ittt et e

Udaj o tradi¢nich vyrazech podle &l. 54 odst. 1 pism. a) (?), které jsou spojeny s timto oznacenim piivodu nebo ze-
MEPISIYIM OZNACEIMINL .. ...iitteiit ittt ettt et et ettt e et e et e e et e e e e

Zv145tni enologické POSTUPY (3) ...iviniinieii ettt e
Vymezend ODast ..............coouiiiiiiiiiiiiii i e
Maximalni vynos (vinosy) na hektar ............coooiiiiiiiiiii
Schvilené moStové Odriidy ..ottt e
Souvislost se zem&pisnou OblaSt (*) ............oooiiiiiiiii i

DalSi podminky (3) ......ooieiiiiii e

Odkaz na specifikaci vyrobku

Véetné odkazu na vyrobky, na néz se vztahuje ¢l. 33 odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

®

() Ustanoveni ¢l. 54 odst. 1 pism. a) nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

(}) Nepovinné.

(*) Popiste zvldstni povahu vyrobku a zemépisné oblasti a pFicinnou souvislost mezi nimi.
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PROHLASENI O NAMITCE VUCI OZNACENI PUVODU NEBO ZEMEPISNEHO OZNA CENI

Datum prijeti (DD/MM/RRRR) ....uiiiiniti ettt e et ettt e e e

[vyplni Komise]

e o A a Vs B L8 o I U< o) PP
Jazyk prohlaSEnt 0 NAMILCE ...oiuuiiin it

CHSI0 SPISU [VYPIAT KOMUSE] e e ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e et et

Strana, kterd vzndsi ndmitku

Jméno pravnické nebo fyzické osoby

UPING QATESA ..ot
(ndzev a cislo ulice, 0DeC @ PSC, ZEME) ...\ et ettt e e e et e e e e e e e
SEANT PEISTUSTIOST .ttt e

Telefon, fax, e-Mail ...

Zprostiedkovatel
—  Clensky stat (stdty) (*)

— Organ tieti zemé (nepovinné) (*)
[(*) nehodici se skrtnéte]

Jméno zprostiedkovatele (zprostiedKOVatelll) .............ooiiiiiiiiiiiiiiiiii i

Uplna’ adresa (ndzev a &islo ulice, 0bec @ PSC, ZEME) ... e r e

Nizev, vici némuZ je NAmitka VZIESENA .............iiuuiiiiiii e e

—  Oznaceni piivodu (¥)
—  Zemépisné oznaceni (¥)
[(*) nehodici se skrtnéte]
Starsi prava
—  Chrénéné oznaceni ptivodu (*)
—  Chrénéné zemépisné oznaceni (*)

—  Vnitrostdtni zemépisné oznaceni (*)
[(*) nehodici se skrtnéte]

REGISTIACTT CISIO ..ttt e

Datum zdpisu (DDJMM/RRRR) .....ouiiiniiniiii ettt ea e

—  Ochranné zndmka

ZNACKA ...
Seznam vYTobkil @ STUZED ........oooiiiiiii e
REGISTIACTIT CISIO vttt e
DatUum FEZISTIACE .. ..tuitie ittt e e
ZEIME PUVOU ettt et e

POVESE/PLOSIULOST (%) .. et ee ettt ettt e

[(*) nehodici se Skrtnéte]

Divody ndmitky
— (L 42 odst. 1 naiizeni (ES) & 479/2008 (*)

— (L 42 odst. 2 nafizeni (ES) & 479/2008 (*)

PRILOHA 111
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—  Cl. 43 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 (*)
—  Cl 45 odst. 2 pism. a) nafizen{ (ES) & 479/2008 (*
— (L. 45 odst. 2 pism. b) nafizenf (ES) ¢. 479/2008 (¥)
— (L. 45 odst. 2 pism. ¢) nafizeni (ES) ¢. 4792008 (¥)
— (L. 45 odst. 2 pfsm. d) naiizenf (ES) ¢. 479/2008 (¥)
[(*) nehodici se Skrtnéte]

VysvEtleni divodil ..........oooiiiiiiiiii i e
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PRILOHA IV

7ZADOST O ZMENU OZNACENI PUVODU NEBO ZEMEPISNEHO OZNACENI

Datum piijet{ (DD/MM/RRRR) ................

[vyplni Komise]

Pocet stran (vCetné této) ...........cevevenennnn.

JazyK Zmeny ........ccoiiiiiiiiiii

(islo spisu

[vyplni Komise]
Zprostiedkovatel

—  Clensky stat (staty) (*)

—  Organ tfeti zem¢ (nepovinné) (¥)
[(*) nehodici se skrtnéte]

Jméno zprostiedkovatele (zprostredkovatelil)

Uplnd adresa (ndzev a éislo ulice, obec a PSC, zeme)

Telefon, fax, e-mail .......cooveevinininiin,

—  Oznaceni pivodu (¥)
—  Zemépisné oznaceni (¥)

[(*) nehodici se skrtnéte]
Kapitola specifikace, které se zména tyka
Chrénény ndzev (*)
Popis vyrobku (*)
Pouzivané enologické postupy (*)
Zemépisnd oblast (¥)
Vynos na hektar (*)
Pouzivané mostové odrudy (*)
Souvislost (*)
Naézvy a adresy kontrolnich orgdnt (*)
Jiné (%)
[(*) nehodici se Skrtnéte]

Zména

— Zména specifikace vyrobku, kterd neznamend zménu jediného dokladu (*)

Zména specifikace vyrobku, kterd znamend zménu jediného dokladu (*)

[(*) nehodici se Skrtnéte]
— Zména mensiho rozsahu (*)

—  Zména vétsiho rozsahu (¥)
[(*) nehodici se skrtnéte]

Objasnéni zmény .............cccoeevveennn.n.

Pozménény jediny doklad
[na zvldstnim listu]
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PRILOHA V

,

ZADOST O ZRUSENI TYKAJICI SE OZNACENI PUVODU NEBO ZEMEPISNEHO OZNACENI

Datum prijeti (DD/MM/RRRR) ...ttt et ettt et et e
[wplni Komise]

POCEL SEIAN (VEELNE TEL0) v evetentnet et ettt et et et e e e e e et et et e e et e e e e e e et e s e e e et et e e e e e e e s e e e e e e e ae s e e enenenees
AULOT ZAAOSH 0 ZIUSEI . evtiit ettt e e ettt et ettt et
CISIO SPISU 1.+ttt e oo oo e oo e oo e ettt e e e e e e e e e e e e e e e e et e e e e e e aaaiana
[vyplni Komise]

JAZYK ZAAOSH 0 ZIUSEI .....ooouiniiiiii et
Jméno pravnické nebo fYZickE 0SODY ......oiuuiiiniii i
Uplnd adresa (ndzev a &islo ulice, 0bec @ PSC, ZME) ........vvveeseeesee e e et e e e e
SEANT PFISIUSTIOST .ttt e et

Telefon, fax, e-Mail .. ..o

SPOTIIY TAZEV ..ottt ittt ettt e et ettt et e ettt
—  Oznaceni pavodu (¥)

—  Zemépisné oznaceni (¥)
[(*) nehodici se Skrtnéte]

Opravnény zdjem autora ZAAOSTE ...........co..uiiiiiiiiiiiiii ettt
Prohldseni clenského stdtu nebo tFeti ZEME ...............ooiiiiiiii i

Divody zruseni

— CL 34 odst. 1 pism. a) nafizenf (ES) ¢ 479/2008 ()
— (L. 34 odst. 1 pism. b) naifzeni (ES) ¢. 479/2008 (¥)
— (L. 35 odst. 2 pism. a) nafizeni (ES) & 479/2008 (*)
— (I 35 odst. 2 pism. b) naiizeni (ES) ¢. 479/2008 (*)
— (I 35 odst. 2 pism. ¢) nafizeni (ES) ¢. 479/2008 (*)
— (L. 35 odst. 2 pism. d) naifzen{ (ES) ¢. 479/2008 (*)
— CL 35 odst. 2 pism. e) nafizenf (ES) ¢. 479/2008 (*
— CL 35 odst. 2 pism. f) nafizenf (ES) ¢. 479/2008 (*

— CL 35 odst. 2 pism. g) naifzeni (ES) ¢. 479/2008 (*)
— CL 35 odst. 2 pism. h) nafizenf (ES) ¢. 479/2008 (*)

— (L. 35 odst. 2 pism. i) nafizeni (ES) ¢. 479/2008 (*)
[(*) nehodici se skrtnéte]
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PRILOHA VI
7ZADOST O PREMENU CHRANENEHO OZNACENI PUVODU NA ZEMEPISNE OZNACENI

Datum prijeti (DD/MM/RRRR) ....uiiiintinit ettt et et e e e
[vyplni Komise]

POCEL STTAN (VEELNE TEE0) v evintnt s et ettt et et ettt et et et e e et et et e et et et et e e et e e e e e e e e e s et e e e ee e s e e et es e s e e e e esenenas
Jazyk, ktery byl pouzit kK podani ZAAOSH .......couuiiiiiiiiii e

CESIO SPISU 1o e e e
[vyplni Komise]

Zadatel

Jméno pravnické nebo fyzické 0SODY ..........iiiiiiiiiiii i
Uplnd adresa (ndzev a &islo ulice, 0bec @ PSC, ZEME) ........veeeeeesseeee et e e et
Prévni postavent, velikost a sloZeni (v pipadé praviickych 0S0B) .......c.uueiuueei ettt
SEALNT PIISIUSTIOSE .ttt e

Telefon, fax, E-MaLl .. .o

Zprostiedkovatel
—  Clensky stdt (stity) (*)

— Organ tfet{ zemé (¥)
[(*) nehodici se Skrtnéte]

Jméno zprostiedkovatele (ZprostFedKOVALEll) ..........couuiiiiiiiiiiiii e
Uplné adresa (ndzev a &slo ulice, 0DeC @ PSC, ZEME) ...\ vneniese ettt e e e e e e
Telefon, fax, e-mail .......ooiiiiiiiii i e
Nazev, JenZ mMa DYt ZAPSAN ........iiiiiiiiiiii e
DUKAZ 0 OCHIANE V EFEL ZEIM ..eiie ettt ettt e
Druhy VITODKE ... e
[na zldstnim listu]

Specifikace vyrobku

POCEE STTAN ..o s
Jméno podepiSuict 0SODY (OSOD) ...evuniiniii ettt
POAPIS (POAPISY) -+ttt ettt e et
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PRILOHA VII

ADOST O UZNANI TRADICNIHO VYRAZU

N«

Datum pfijeti (DD/MM/RRRR) ...ttt et ettt e
[vyplni Komise]

POCEL SEAN (VEELNME TEE0) . utnit et sttt et ettt et et e ettt e e et e et et et et e et e e e e et e et e e e e e e e e e e e s e e et e s et e e e e esenenenanes
JAZYK ZAAOSH .. eeveeeee et

CESIO SPISU .ottt e e e et
[vyplni Komise]

Zadatel
Prislusny orgén clenského stdtu ()
Piislusny orgdn tieti zemé (*)

Reprezentativni profesni organizace (*)
[(*) neplatny iidaj skrtneéte]

Adresa (ndzev a &slo ulice, 0DeC @ PSC, ZEME) ... .. oven et e
Pravnickd osoba (pouze v piipadé reprezentativni Profesni OTGANIZACE) .......uvueuneunineines et et et et e et e et et et ene it et eeneaeneanananns
SEALNT PFISTUSTIOST .t e ettt

Telefon, Tax, @Al ... eeee et

KALEGOTIO .. ..ottt
Tradi¢ni vyraz podle ¢l. 54 odst. 1 pism. a) nafizeni (ES) ¢. 479/2008 (*)

Tradi¢ni vyraz podle ¢l. 54 odst. 1 pism. b) nafizeni (ES) ¢. 479/2008 ()
[(*) neplatny tidaj Skrtnéte]

Jazyk
— ¢l 31 pism. a) (%)

— ¢l 31 pism. b) (%)
[(*) nehodici se Skrtnéte]

Seznam chrinénych oznaceni pivodu nebo zemépisnych oznaeni ..............cc.ooeeiiiiiiiiiiiiiiinii
Druhy vyrobKil Z 1éVy VINNE ............iiiiiiiiiii i e
DIEFIICE . ...oeie i

Kopie pravidel
[nutno prilozit]
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PRILOHA VIII

PROHLASENI O NAMITCE VUCI TRADICNIMU VYRAZU

Datum prijeti (DD/MM/RRRR)
[vyplni Komise]

Pocet stran (vCetné této)

Jazyk prohldseni o ndmitce

Cislo spist .......oovvvvviiiiiinns

[vyplni Komise]

Strana, kterd vzndsi ndmitku

Jméno pravnické nebo fyzické 0SODY ..........iiiiiiiiiiii i

Uplnd adresa (ndzev a éislo ulice, obec a PSC, zeme)

Stdtni piislusnost

Telefon, fax, e-mail ..............

Zprostiedkovatel
—  Clensky stdt (stity) (*)

[(*) nehodici se Skrtnéte]

Jméno zprostiedkovatele (zprostiedkovateld)

Uplné adresa (ndzev a éislo ulice, obec a PSC, zemé)

Organ tiet{ zemé (nepovinné) (*)

Vyraz, proti némuz je vznesena nAmitka ................oooiiiiiiiiiiiiiii e

Starsi prava

[(*) nehodici se Skrtnéte]

Registracni ¢islo

Datum zdpisu (DD/MM/RRRR)

Ochrannd zndmka

Znacka ...l

Seznam vyrobk a sluzeb
Registracni ¢islo
Datum registrace
Zemé puvodu

Povést/proslulost (*)
[(*) nehodici se Skrtnéte]

Divody ndmitky
—  Clanek 31 (¥
Clanek 35 (¥

— (L 40 odst. 2 pism. a) (*)

Chrédnéné oznaceni ptvodu ()
Chrédnéné zemépisné oznacent (*)

Vnitrostatni zemépisné oznacent (*)
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— €1, 40 odst. 2 pism. b) (%)
—  CL 40 odst. 2 pism. ) (*)
(L 41 odst. 3 (9
— CL 42 odst. 1 (¥
(L 420dst. 2 (9

—  Clének 54 nafizenf (ES) ¢ 479/2008
[(*) nehodici se skrtnéte]

VYSVEIENT QEVOAE .....oiiiitiiiii e e
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Datum pfijeti (DD/MM/RRRR)

PRILOHA IX

ZADOST O ZRUSENI TYKAJICI SE TRADICNIHO VYRAZU

[vyplni Komise]

Pocet stran (vCetné této)
Autor zadosti o zruseni

Cislo spisu

[vyplni Komise]

Jazyk Zadosti o zruSeni
Jméno pravnické nebo fyzické osoby
Uplné adresa (ndzev a cislo ulice, obec a PSC, zemé)
Statni pFislusnost
Telefon, fax, e-mail
Sporny tradi¢ni vyraz
Opravnény zdjem autora Zidosti

Prohldseni ¢lenského stitu nebo tieti zemé

Divody zruSeni

Clének 31 (%)

Clének 35 (¥

Cl. 40 odst. 2 pism. a) (*)
Cl. 40 odst. 2 pism. b) ()
Cl. 40 odst. 2 pism. c) (*)
ClL. 41 odst. 3 (¥

Cl 42 odst. 1 (*)

ClL. 42 odst. 2 (¥

Clanek 54 natizeni (ES) ¢. 479/2008 (*)
[(*) nehodici se skrtnéte]
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PRILOHA X

PIKTOGRAM UVEDENY V CL. 51 ODST. 2
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SEZNAM REPREZENTATIVNICH OBCHODNICH ORGANIZACI UVEDENYCH V CL. 30 ODST. 2 A JEJICH

PRILOHA XI

CLENU

Treti zemé

Nadzev reprezentativni profesni organizace

Clenové reprezentativn{ profesn{ organizace

Jizni Afrika

—  South African Fortified Wine
Producers Association (SAFPA)

Allesverloren Estate
Axe Hill

Beaumont Wines
Bergsig Estate

Boplaas Wine Cellar
Botha Wine Cellar
Bredell Wines
Calitzdorp Wine Cellar
De Krans Wine Cellar
De Wet Co-op

Dellrust Wines

Distell

Domein Doornkraal
Du Toitskloof Winery
Groot Constantia Estate
Grundheim Wine Cellar
Kango Wine Cellar
KWYV International
Landskroon Wine
Louiesenhof
Morgenhog Estate
Overgaauw Estate
Riebeek Cellars
Rooiberg Winery
Swartland Winery

TTT Cellars
Vergenoegd Wine Estate
Villiera Wines

Withoek Estate




PRILOHA XII

SEZNAM TRADICNICH VYRAZU PODLE CLANKU 40

Tradi¢ni vyrazy

Jazyk

Vina (%)

Shrnuti definice | podminek pro pouziti (%)

Dotcené tieti
zemé

CAST A — Tradiéni vyrazy uvedené v &l. 54 odst. 1 pism. a) natizeni (ES) & 4792008

BELGIE
Appellation d’origine controlée francouzsky %H(‘)li’ Tradi¢ni vyrazy pouzivané misto ,chrinéného oznaceni piivodu
Gecontroleerde oorsprongsbenaming . , CHOP
nizozemsky

(1, 4)
Landwijn nizozemsky CI:IZ)O Tradi¢ni vyrazy pouzivané misto ,chranéného zemépisného oznaceni
Vin de pays francouzsky CHZO

(1)

BULHARSKO
TapaHTHPaHO HaMMEHOBAHME 3AIPOV3XOL] CHOP Tradi¢ni vyrazy pouzivané misto ,chrdnéného oznaceni ptivodu“ nebo ,chrdnéného zemépisného oznaceni*
(THIT) bulharsky (1,3, 4) 14.4.2000
(guaranteed designation of origin) T
[apaHTMPAaHO 1 KOHTPOIMPAHOHANMEHOBA-
Hue 3a npousxon (TKHIT) o bulharsky CHOP
(guaranteed and controlled designation of (1,3, 4)
origin)
Enarop(?nﬂo cranko BuHo (BCB) (noble bulharsky CHOP
sweet wine) (3)
Pernonanno suno . CHZO
(Regional wine) bulharsky (1, 3, 4)
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CESKA REPUBLIKA

Jakostni Sumivé vino stanovené oblasti

Cesky

CHOP
(4)

Vino zatfidéné Stitni zemédélskou a potravindiskou inspekci, vyrobené z hroznt révy vinné sklizenych na stanovené
vinici v doty¢né oblasti, vyroba vina pouzivaného k vyrobé jakostniho sumivého vina vyrobeného v konkrétnim re-
gionu se uskute¢nila ve vinafské oblasti, ve vymezené oblasti nebyl piekrocen hektarovy vynos; vino spliuje poza-
davky na jakost stanovené provadécim pravnim predpisem.

Jakostni vino

Cesky

CHOP
(1)

Vino zatfidéné Stitni zemédélskou a potravindiskou inspekci, vyrobené z hroznt révy vinné sklizenych na stanovené
vinici v doty¢né oblasti, hektarovy vynos se nezvysil, hrozny, z nichz bylo vino vyrobeno, dosahly cukernatosti nej-
méné 15 °NM, sklizen a vyroba vina s vyjimkou plnéni se uskutecnila v doty¢né vinaiské oblasti, vino spliuje poza-
davky na jakost stanovené v provadécich pravnich piedpisech.

Jakostni vino odridové

Cesky

CHOP
(1)

Vino zatfidéné Stdtni zemédélskou a potravindfskou inspekei je vyrobeno z hroznt révy vinné, rmutu (rozdrcené hroz-
ny), hroznového mostu, vino vyrobeno z hroznt sklizenych na stanovené vinici nebo smichdnim jakostnich vin, nej-
vySe ze tif odrad.

Jakostni vino zndmkové

Cesky

CHOP
(1)

Vino zatfidéné Stdtni zemédélskou a potravindiskou inspekci je vyrobeno z hroznt révy vinné, rmutu, hroznového
mostu, pifpadné z vina vyrobeného z hroznt sklizenych na stanovené vinici.

Jakostni vino s pifvlastkem, doplnéno
vyrazy:

—  Kabinetni vino

—  Pozdni sbér

—  Vybér z hroznt

—  Vybér z bobuli

—  Vybér z cibéb

— Ledové vino

—  Sldmové vino

Cesky

CHOP
(1)

Vino zatiidéné Statni zemédélskou a potravindfskou inspekci, vyrobené z hroznii révy vinné, rmutu nebo hroznového

mostu, piipadné z vina vyrobeného z hroznti sklizenych na stanovené vinici v doty¢né oblasti nebo podoblasti; nebyl

piekrocen vynos na hektar; vino bylo vyrobeno z hroznd, jejichz ptivod, cukernatost a hmotnost, pifpadné odrtida

nebo smés odrid nebo napadeni plisni Sedou Botrytis cinerea P. byly ovéfeny Statni inspekei a spliuji pozadavky pro

konkrétni druh jakostniho vina s piivlastkem, nebo smichdnim jakostnich vin s pfivlastkem, vino spliiuje pozadavky

na jakost stanovené v provadécich pravnich predpisech, vino bylo zat¥idéno Statni inspekci jako jakostni vino s jed-

nim z téchto piivlastki:

— . Kabinetni vino“ Ize vyrdbét pouze z hroznd, jejichZ cukernatost dosahla nejméné 19 *NM.

— ,Pozdni sbér Ize vyrdbét pouze z hroznd, jejichz cukernatost doséhla nejméné 21 °NM.

— ,Vybér z hroznt“ Ize vyrdbét pouze z hroznd, jejichz cukernatost dosahla nejméné 24 °NM.

— ., Vybér z bobuli“ je mozno vyrdbét pouze z vybranych bobuli, které dosdhly cukernatosti nejméné 27 °NM.

— ,Vybér z cibéb“ je mozno vyrabét pouze z vybranych bobuli napadenych plisni Sedou nebo z ptezralych bobuli,
které dosahly cukernatosti nejméné 32 °NM.

— Ledové vino“ je mozno vyrdbét pouze z hroznd, které byly sklizeny pfi teploté -7 °C a nizsi a v priibéhu sklizné
a zpracovani zastaly zmrazeny, ziskané vino musi vykazovat obsah cukru nejméné 27 °NM.

— ,Sldmové vino“ je mozno vyrdbét pouze z hroznt, které byly pred zpracovanim uloZeny na slimé nebo rdkosu,
piipadné byly zavéSeny ve vétraném prostoru po dobu nejméné tif mésicti a ziskany most vykazoval obsah cukru
nejméné 27° NM.

Pozdni sbér

Cesky

CHOP
(1)

Vino zatfidéné Stdtni zemédélskou a potravindfskou inspekci, vyrobené z hroznti révy vinné sklizenych na stanovené
vinici v doty¢né oblasti, vynos na hektar se nezvysil, hrozny, z nichz bylo vino vyrobeno, dosdhly cukernatosti nej-
méné 21 °NM, sklizen a vyroba vina s v§jimkou plnéni se uskute¢nily v dotycné vinaiské oblasti, vino spliuje poza-
davky na jakost stanovené provadécimi pravnimi piedpisy.

86/€61 1
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Vino s piivlastkem, doplnéno vyrazy:
— Kabinetni vino

— Pozdni sbér

—  Vybér z hroznt

—  Vybér z bobuli

—  Vybér z cibéb

— Ledové vino

—  Sldmové vino

Cesky

CHOP
(1)

Vino zatiidéné Statni zemédélskou a potravindfskou inspekci, vyrobené z hroznii révy vinné, rmutu nebo hroznového

mostu, piipadné z vina vyrobeného z hroznti sklizenych na stanovené vinici v doty¢né oblasti nebo podoblasti; nebyl

piekrocen vynos na hektar; vino bylo vyrobeno z hroznd, jejichz ptivod, cukernatost a hmotnost, piipadné odrtida

nebo smés odrid nebo napadeni plisni Sedou Botrytis cinerea P. byly ovéteny Statni inspekei a spliuji pozadavky pro

konkrétni druh jakostniho vina s piivlastkem, nebo smichdnim jakostnich vin s pfivlastkem, vino spliiuje pozadavky

na jakost stanovené v provadécich pravnich predpisech, vino bylo zatfidéno Statni inspekci jako jakostni vino s jed-

nim z téchto piivlastki:

— Kabinetni vino“ Ize vyrdbét pouze z hrozn, jejichZ cukernatost dosahla nejméné 19 *NM.

— ,Pozdni sbér” lze vyrdbét pouze z hroznd, jejichz cukernatost dosdhla nejméné 21 °NM.

— ,Vybér z hroznt* Ize vyrdbét pouze z hroznd, jejichZ cukernatost dosahla nejméné 24 °NM.

— ., Vybér z bobuli“ je mozno vyrdbét pouze z vybranych bobuli, které dosahly cukernatosti nejméné 27 *NM.

— ,Vybér z cibéb“ je mozno vyrdbét pouze z vybranych bobuli napadenych plisni Sedou nebo z prezrdlych bobuli,
které dosdhly cukernatosti nejméné 32 °NM.

— Ledové vino“ je mozno vyrdbét pouze z hroznd, které byly sklizeny pfi teploté -7 °C a niz§i a v priibéhu sklizné
a zpracovani zustaly zmrazeny, ziskané vino musi vykazovat obsah cukru nejméné 27 °NM.

— ,Sldmové vino* je mozno vyrdbét pouze z hroznd, které byly pted zpracovanim uloZeny na slimé nebo rakosu,
piipadné byly zavéseny ve vétraném prostoru po dobu nejméné ti mésicti a ziskany most vykazoval obsah cukru
nejméné 27 “NM.

Jakostni likérové vino

Cesky

CHOP
(3)

Vino zatfidéné Statni zemédélskou a potravindiskou inspekei, vyrobené z hroznt révy vinné sklizenych na vinici ve
stanovené oblasti, vynos na hektar nebyl prekrocen, vyroba se uskutecnila ve stanovené vinaiské oblasti, kde byly hroz-
ny sklizeny, vino spliiuje pozadavky na jakost stanovené provadécimi pravnimi predpisy.

Zemské vino

cesky

CHZO
(1)

Vino vyrobené z hroznii révy vinné sklizenych na tizemi Ceské republiky, které jsou vhodné pro vyrobu jakostnich vin
ve stanovené oblasti nebo z odrtid, které jsou uvedeny na seznamu odrtid v provadécich pravnich pfedpisech, mize
byt oznaceno pouze zemépisnym oznacenim stanovenym v provadécich pravnich ptedpisech; k vyrobé vina se zemé-
pisnym oznacenim Ize pouZit pouze hrozny, které dosahly cukernatosti nejméné 14° NM a byly sklizeny v zemépisné
jednotce, kterd nese zemépisné oznaceni podle tohoto odstavce, splituje pozadavky na jakost stanovené provadécimi
pravnimi pfedpisy; pouziti ndzvu jiné zemépisné jednotky, kterd je uvedena v provddécich pravnich predpisech, je za-
kdzano.

Vino origindlni certifikace (VOC nebo
v.0.C)

cesky

CHOP
(1)

Vino musi byt vyrobeno na stejném nebo mens$im tzemi, nez je vinaiskd oblast; vyrobce musi byt ¢lenem sdruzeni,
které je ze zdkona opravnéné pfizndvat oznaceni vina origindlni certifikace; vino je v souladu pfinejmensim s poza-
davky na jakost podle tohoto zdkona, vino splituje podminky stanovené v rozhodnuti o povoleni pfizndvat oznaceni
vina origindlni certifikace; v ostatnim mus{ vino spliiovat pozadavky stanovené timto zdkonem pro jednotlivé druhy
vin.

DANSKO

Regional vin

dénsky

CHZO
(1,3,4)

Vino nebo $umivé vino, které je vyrobeno v Ddnsku podle pravidel stanovenych ve vnitrostdtnich prdvnich predpi-
sech. ,Regiondlni vino“ musi byt podrobeno organoleptickym a analytickym zkouskdm. Jeho povaha a vlastnosti jsou
astecné dany produkéni oblasti, kvalitou pouzitych hroznti a dovednostmi producenta a vyrobce.
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NEMECKO

Pridikatswein (Qualititswein mit Pradi-
kat (), doplnéno vyrazy:

— Kabinett

—  Spitlese

—  Auslese

—  Beerenauslese

—  Trockenbeerenauslese

— Eiswein

Obecnd kategorie vin se zvlastnimi ptivlastky, kterd dosahla urcité minimdlni hustoty mostu a kterd nejsou obohacena

(nedoslo k chaptalizaci ani obohaceni zahusténym hroznovym mostem), doplnéno jednim z téchto tidaji:

— (Kabinett): Prvotiidni droven jakostnich vin se zvldstnimi piivlastky (Pradikatsweine); vina Kabinett jsou lehkd
a jemnd, dosahuji 67 az 85 °Ochsle podle mostové odriidy a oblasti.

—  (Spétlese): Jakostni vina se zvldstnim piivlastkem, jejichz hustota mostu je v rozmezi od 76 a 95 “Ochsle podle
mostové odrudy a oblasti; hrozny by mély byt sklizeny pozdé a musi byt zcela zralé; vina Spitlese maji intenzivni
chut (nikoli nutné sladkou).

—  (Auslese): Vyrobeno z jednotlivé vybranych plné vyzralych hroznt, které mohou byt napadeny Botrytis cinerea, je-
jich hustota mostu je mezi 85 a 100 °Ochsle podle mostové odriidy a oblasti.

némecky CI(_IIC))P —  (Beerenauslese): Vyrobeno ze specidlné vybranych, plné vyznalych bobuli s vysokou koncentraci chuti diky Bot-
1ytis cinerea (plisen $edd); vétsinou sklizené urcitou dobu po bézné sklizni. Hustota mostu je v rozmez{ od 110 do
125 °Ochsle podle mostové odriidy a oblasti: vina velmi sladkd s vysokou trvanlivosti.

—  (Trockenbeerenauslese): Nejvyssi troven jakostnich vin se zvlastnimi pfivlastky (Pradikatswein), jejichz hustota
mostu piekracuje 150 °Ochsle. Vina tohoto druhu jsou vyrobena z peclivé vybranych, prezrdlych hroznd, jejichz
§tdva byla zahusténa Botrytis cinerea (plisen Sedd). Bobule jsou svrastélé jako hrozinky. Vyslednd vina jsou mimo-
fadné sladkd a vykazuji nizky obsah alkoholu.

—  (Eiswein): Eiswein musi byt vyrobeno z hroznt sklizenych béhem obdobi mrazu s teplotami nizsimi nez -7° C;
hrozny jsou lisovany zmrzlé; jedinecné vino nejvyssi jakosti s mimotadné vysokou koncentraci sladkosti a kyse-
losti.

Qualitatswein, miize byt doplnéno vyrazem CHOP Jakostni vino z vymezenych oblasti, které proslo analytickou a organoleptickou zkouskou a které splituje podminky

b.A. (Qualititswein bestimmter Anbau- némecky ] tykajici se zralosti hroznii (hustota mostu/°Ochsle).

gebiete) (1)

Qualitatslikorwein, miiZe byt doplnéno CHOP Jakostn likérové vino z vymezenych oblasti, které proslo analytickou a organoleptickou zkouskou a které spliuje pod-

vyrazem b.A. (Qualititslikorwein bes- némecky minky tykajici se zralosti hroznil (hustota mostu/°Ochsle).

timmter Anbaugebiete) () (3)

Qualitatsperlwein, miiZe byt doplnéno vy- CHOP Jakostni perlivé vino z vymezenych oblasti, které proslo analytickou a organoleptickou zkouskou a které spliiuje pod-

razem b.A. (Qualitdtsperlwein bestimmter némecky minky tykajici se zralosti hroznil (hustota mostu/°Ochsle).

Anbaugebiete) () (8)

Sekt b.A. (Sekt bestimmter Anbaugebie- ; , CHOP Jakostni Sumivé vino z vymezenych oblasti.

- némecky

te) (%) (4)

Landwein ; , CHZO Spickové vino kv(ili o néco vyssi hustoté mostu.
némecky (1)

Winzersekt (™) CHOP Jakostni umivé vino vyrobené ve vymezenych vinafskych oblastech ziskané z hroznt sklizenych ve stejném vinaf-
némecky 1) ském podniku, v némz vyrobce zpracovavd na vino hrozny, které jsou uréeny pro vyrobu jakostnich $umivych vin vy-

robenych ve vymezené vinafské oblasti; to plati rovnéz pro skupiny producentd.

() Vyraz ,Qualititswein mit Pridikat” je pfipustny v prechodném obdobi, jez skonéi dne 31.12.2010.

() Pro vyrazy ,Sekt”, ,Likorwein“ a ,Perlwein“ se ochrana nepozaduje.
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RECKO

Ovopaoia Ipoéhevone Avatépag
Towotrag (OTTAIT)
(appellation dorigine de qualité supérieure)

fecky

CHOP
(1,3, 4,15,
16)

Naézev oblasti nebo konkrétniho mista, jez bylo spravné uzndno; pro popis vin, kterd spliuji tyto pozadavky:

— jsou vyrobena z hroznti z nejlepsich mostovych odrid druhu Vitis vinifera, které pochazeji vyluéné z této zemé-
pisné oblasti, a jejich vyroba se uskute¢iiuje v této oblasti,

— jsou vyrobena z hroznt pochézejicich z vinic s nizkymi hektarovymi vynosy,

— jejich jakost a vlastnosti jsou prevdzné nebo vyluéné ddny zvlastnim zemépisnym prostfedim zahrnujicim pii-
rodni a lidské ¢initele.

[L.D. 243/1969 a L.D. 427/76 o zlepseni a ochrané vinafské vyroby]

Ovopacia I[Tpoéhevong Eheyyopevn (OTTE)
(appellation dorigine controlée)

fecky

CHOP
(3,15)

Kromé nezbytnych pozadavki na ,appellation d'origine de qualité supérieure” musi vina nalezejici do této kategorie

spliiovat tyto pozadavky:

— jsou vyrobena z hroznt pochdzejicich z nejlepsich vinic, s nizkymi hektarovymi vynosy, na pudach vhodnych
k produkci jakostnich vin,

— spliuji urcité pozadavky na systém profezdvani vinic a minimaln{ obsah cukru v mostu.

[L.D. 243/1969 a L.D. 427/76 o zlepSeni a ochrané vinafské vyroby]

0Oivog YAUKOG QUOTKOG
(vin doux naturel)

fecky

CHOP
(3)

Vina patiici do kategorie vin ,appellation d’origine controlée” nebo ,appellation d’origine de qualité supérieure” a spl-
fujici navic tyto pozadavky:

—  pochézeji z hroznového mostu s pocte¢nim piirozenym obsahem alkoholu nejméné 12 % objemovych,

—  vykazuji skutecny obsah alkoholu nejméné 15 % objemovych a nejvyse 22 % objemovych,

—  vykazuji celkovy obsah alkoholu nejméné 17,5 % objemovych.

[L.D. 212/1982 o zdpisu vin s ozna¢enim ptivodu ,Samos‘]

Oivog QuUOIKk®G YAukUg
(vin naturellement doux)

fecky

CHOP
(3,15, 16)

Vina patfici do kategorie vin ,appellation d’origine controlée” nebo ,appellation d'origine de qualité supérieure” a spl-
fujici navic tyto pozadavky:

— jsou vyrobena z hroznt ponechanych na slunci nebo ve stinu,

— jsou vyrobena bez obohaceni,

— vykazuji pfirozeny obsah alkoholu nejméné 17 % objemovych (nebo 300 grami cukru na litr).

[L.D. 212/1982 o zdpisu vin s oznacenim piivodu ,Samos*]

ovopaoia katd tapadoon
(appellation traditionnelle)

fecky

CHZO
(1)

Vina vyrobend vyhradné na zemépisném tizem{ Recka a mimoto:

— pokud jde o vina s tradi¢nim oznacenim Retsina, jsou vyrobena z hroznového mostu osetfeného pryskyfici z bo-
rovice Aleppo a

— pokud jde o vina s tradi¢nim oznacenim Verntea, jsou vyrobena z hroznt pochdzejicich z vinic na ostrové Za-
kynthos a spliuji urcité podminky tykajici se pouzitych mostovych odrtid, hektarovych vynosti vinic a obsahu
cukru v mostu.

[P.D. 514/1979 o vyrobé, kontrole a ochrané pryskyfi¢nych vin a M.D. 397779/92 o stanoveni pozadavk{ pro pou-

zitf oznaceni ,Verntea tradi¢ni oznacenf ostrova Zakynthos*]

TOMIKOG 01VOg

(vin de pays)

fecky

CHZO
(1,3, 4, 11,
15, 16)

Udaj odkazujici na oblast nebo konkrétni misto, které bylo sprévné uznano, pro popis vin, kterd spliuji tyto poza-

davky:

— }1,113j1' zvlastni jakost, povést nebo jiné vlastnosti, které jsou dany jejich ptivodem,

— nejméné 85 % hroznt pouzitych k jejich vyrobé pochazi vyluéné z této zemépisné oblasti a k jejich vyrobé do-
chazi v této zemépisné oblasti,

— jsou ziskdny z mostovych odrtd, které byly zatazeny ve zvldtni oblasti,

— jsou vyrobena z hroznti pochézejicich z vinic, které se nachdzeji na pidach vhodnych pro vinafstvi s nizkymi hek-
tarovymi vynosy,

—  vykazuji pfirozeny a skutec¢ny obsah alkoholu, jak je stanoveno pro jednotlivd vina

[392169/1999 obecnd pravidla pro pouziti vyrazu regionalni vino pro popis stolniho vina ve znéni C.M.D.

321813/2007].
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SPANELSKO

Denominacién de origen (DO)

Nézev regionu, oblasti, lokality nebo vymezeného mista, které bylo spravné uzndno, pro oznaceni vin, kterd spliuji
tyto podminky:

Chile

CHOP — jsou vyrobena v daném regionu, oblasti, lokalité¢ nebo vymezeném mistu z hroznt pochézejicich z téchto oblasti,
S—— (1,3,4,5, 6, | — jsouprosluld v obchodé kvili svému ptvodu a
$panélsky AN . AP R _y oo o
8,9,11,15, | — jejich jakost a vlastnosti jsou prevazné nebo vyluéné diny zemépisnym prostiedim zahrnujicim piirodni a lidské
16) Cinitele.
(Zékon ¢. 24/2003 o révé a vinu; ostatni pravni pozadavky jsou stanoveny ve vyse uvedeném zdkoné a v jinych prav-
nich pfedpisech)
Denominacion de origen calificada Kromé nezbytnych pozadavka na ,denominacion de origen” musi ,denominacion de origen calificada“ spliiovat tyto
(DOCa) pozadavky:
CHOP — od uznani jako ,denominacion de origen* uplynulo nejméné deset let,
spanclsky (1,3,4,56, | — ch{étléné vyrobky jsou ,uvédévn).r na trh Vﬁlradné jako vyrobky plnéné v zapsanych vinafskych podnicich nachd-
8,9, 11,15, zejicich se ve vymezené zemépisné oblasti a
16) — oblast povaZovand za vhodnou k vyrobé vin s pravem na popsané oznaceni piivodu je vymezena kartograficky
nazvem obce.
(Zékon €. 24/2003 o révé a vinu; ostatni pravni pozadavky jsou stanoveny v jinych pravnich pfedpisech)
Vino de calidad con indicacién geogra- CHOP Vino vyrobené v regionu, oblasti, lokalité nebo vymezeném misté z hroznt pochazejicich z tohoto tzemi, jeho jakost,
fica povést nebo vlastnosti jsou dany zemépisnymi ¢i lidskymi ¢initeli nebo obojim, na tomto tizemi dochdzi k produkci
Spanélsky (81 ’ 93 ’ 141 2 ] 56 hroznd, vyrobé vina nebo jeho zrani. Tato vina jsou oznacena vyrazem ,vino de calidad de, za nimZ nésleduje nazev
e regionu, oblasti, lokality nebo vymezeného mista, kde jsou vyrobena a zpracovana.
) (Zékon €. 24/2003 o révé a vinu; ostatni pravni pozadavky jsou stanoveny v jinych pravnich pfedpisech)
Vino de pago Oznacuje misto nebo venkovskou lokalitu se zvlastnimi vlastnostmi piidy a mikroklimatem, jimiz se odlisuje od ostat-
nich v okoli, zndmé svym ndzvem tradi¢né a bézné spojovanym s obdélavanim vinic, z nichZ jsou ziskdvana vina s je-
CHOP dine¢nymi vlastnostmi a jakosti, maximdlni rozsifeni je omezeno pravidly stanovenymi pfislusnym spravnim tfadem
13456 |7 souladu s charakteristikami jednotlivych regiont. Rozsifeni nemtze byt rovnocenné ani nadfazené zddnému z né-
$panélsky (8’ 9’ ; 1 1 5’ zvu obce, na jejimz tzemi nebo tzemich, je-li jich vice, se nachdzi. Md se za to, Ze zndmd souvislost s obdéldvanim
» 16 )’ * | vinic existuje, pokud se v obchodé¢ obvykle uzivd ndzev ,pago” k oznaceni vin, kterd byla ziskdna z této oblasti, po dobu
nejméné péti let. Viechny hrozny, které jsou uréeny pro ,vino de pago“ pochdzeji z vinic nachdzejicich se v tomto
,pago* a vino je vyrobeno, skladovano a piipadné zraje oddélené od ostatnich vin.
(Zékon ¢. 24/2003 o révé a vinu; ostatni pozadavky jsou stanoveny v jinych pravnich pfedpisech)
Vino de pago calificado CHOP Je-li do tizemniho vymezeni pro oznaceni pvodu zahrnuto celé ,pago”, mize byt oznaceno jako ,vino de pago cali-
spanélsky (1,3, 4,5,6, ﬁcado“,/vino st: V)frobiné je vidy oznaceno ,de pago calificado®, pokud splfiuje pozadavky vztahujici se na vina se
8,9, 11, 15, | zapsanym oznacenim pivodu.
16) (Zékon ¢. 24/2003 o révé a vinu; ostatni pravni pozadavky jsou stanoveny v jinych pravnich pfedpisech)

T01/€61 1

[0 ]

2

arun 9ysdoiag YIuIsA UpaIN

600T°LYC



Vino de la tierra

Pozadavky na pouzivan{ tradi¢ntho vyrazu ,vino de la tierra“ doprovézeného zemépisnym oznacenim:
1. Pfi Gpravé zemépisnych oznaceni vyrobki podle ¢lanku 1 je nutno uvazit pfinejmensim tyto aspekty:

a)  kategorie vina, pro néz je tidaj pouzitelny,
b) nédzev zemépisného oznaceni, které se md pouzivat,
¢) presné vymezeni zemépisné oblasti,
CHZO 1 oy . o s
d) adaj o pouzitych mostovych odridach,
e an &l <k (1,3,4,56, T , . - . . o Lo
$panélsky 8 9 11 15, | ©  minimdlni pirozeny obsah alkoholu jednotlivych druhii vin s pravem pouzivat dany tdaj,
16 )' " | f)  ohodnoceni nebo uvedeni organoleptickych vlastnostf,
g)  systém kontrol vina, jez md provadét soukromy nebo vefejny subjekt.
2. Pouzivani zemépisného oznaceni k oznaceni vin vyrobenych ze smési vin pochdzejicich z hrozni sklizenych v riz-
nych produkénich oblastech je piipustné, pokud minimdlné 85 % vina pochdzi z produkéni oblasti, kterd pouzivé tento
nazev.
(Zékon ¢&. 24/2003 o révé a vinu; vynos ¢. 1126/2003)
Vino dulce natural a1 CHOP (Priloha III ¢dst B bod 6 nafizeni (ES) ¢. 606/2009)
$panélsky 3)
Vino Generoso s CHOP (Priloha III ¢dst B bod 8 nafizeni (ES) ¢. 606/2009) Chile
$panélsky
(3)
Vino Generoso de licor Y CHOP (Priloha III ¢dst B bod 10 nafizeni (ES) ¢. 606/2009)
$panélsky
(3)
FRANCIE
Appellation d’origine controlée CHOP Nézev lokality pouzivany k popisu vyrobku pochazejictho z této lokality, jehoZ jakost nebo vlastnosti jsou pievazné | Alzirsko
francouzsky | (1, 3, 4, 5, 6, | nebo vylucné dny zvldstnim zemépisnym prostiedim zahrnujicim pfirodni a lidské Cinitele, tento vyrobek md ndle- | Svycarsko
7,8,9,15 | zité zavedenou proslulost a jeho vyroba podléhd schvédlenym postuptim, které zahrnuji schvéleni zacastnénych stran, | Tunisko
16) kontrolu vyrobnich podminek a kontrolu vyrobkd.
Appellation 606/2009 controlée francouzsky
ggl)a%etléastil(;ré r(iie(l)lr;egme vin délimité de francouzsky
Vin doux naturel Mutované vino, tj. vino, jehoz alkoholové kvaseni je zastaveno ptidinim neutrdlniho alkoholu z vina. Cilem tohoto
francouzsk? CHOP procesu je zvysit obsah alkoholu ve viné a soucasné zachovat vétsi ¢ast piirodnich cukrti z hroznda.
Y (3) Podle druhu vyrobeného piirodniho sladkého vina, bilého, ¢erveného nebo rizového, dochdzi k mutovéni ve stano-
vené fazi alkoholového kvaseni, téZ s maceraci.
Vin de pays CHZO Vina se zemépisnym oznacenim zemépisného zdroje (izemni oznaceni). ,Vin de pays“ musi pochdzet vylu¢né z pro-
.| (1,3,4,5, 6, | dukéni oblasti, jejiz ndzev nese. Spliiuje piisné podminky vyroby stanovené pravnimi predpisy, napiiklad maximalni
francouzsky P p P D g oo 1k o .
7,8,9,15, | vynos, minimalni obsah alkoholu, mostové odrudy a p¥isnd pravidla pro rozbor.

16)
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ITALIE

Denominazione di origine controllata ’ CHOP Oznacenim piivodu vin se rozumi{ zemépisny ndzev vinafské oblasti charakterizované zvldstni produkci, ktery se po-
(D.0.C) italsky (1,3, 4,5,6, | uziva k popisu zndmého jakostniho vyrobku, jehoZ vlastnosti jsou dany zemépisnym prostiedim a lidskym cinitelem.
8,11, 15, 16) | Uvedeny zdkon stanovi pro italskd oznaceni zvlastni tradi¢ni vyraz ,D.0.C.“ k objasnéni vyse uvedeného pojmu kva-
Kontrollierte Ursprunosbezeichnun B i litntho a tradi¢niho oznaceni ptivodu.
prong & némecky [Zikon & 164 ze dne 10.2.1992]
Denominazione di origine controllata italsky CHOP Podobny definici D.O.C., obsahuje viak rovnéz slovo ,zaruceny“ a je pfidélovan vintim zvlastni hodnoty, kterd jsou
e garanttia (D.0.C.G.) Y (1,3, 4,5, 6, | uznina jako vina DOC po dobu nejméné péti let. Jsou uvadéna na trh v nidobach o objemu maximalné 5 litrii a opa-
- 3 8,11, 15, 16) | tiena Stitkem se statni identifikacni znackou k poskytnuti lepsi zaruky spotfebiteliim.
Kontrollierte und garantierte Ursprungs- ; . . y
. némecky [Zékon €. 164 ze dne 10.2.1992]
bezeichnung
Vino dolce naturale CHOP Tradi¢ni vyraz pouZivany pro popis a zafazeni nékterych vin ziskanych ze susenych hroznd, jez obsahuji ur¢ité mnoz-
italsky stvi zbytkového cukru z hroznd, bez procesti obohacovani.
(1,3, 11, 15) L T e L
Pouziti je povoleno zvldstnimi pfedpisy tykajicimi se jednotlivych vin.
Indicazione geografica tipica (IGT) italsky CHZO Vyhradné italsky vyraz stanoveny v zdkoné ¢. 164 ze dne 10. tinora 1992 pro popis italskych vin se zemépisnym ozna-
) ; , (1,3,4,5,6, | Cenim, jejichz zvlastni povaha a jakost je dina zemépisnou oblasti, v niZ jsou produkovany hrozny.
Landwein némecky
8 11,15, 16)
Vin de pays francouzsky
KYPR
Oivog EAeyydpevic Ovopaoiag CHOP Oznacuje vina s chrdnénym oznacenim ptvodu
Tpoé\euonc (OEOTT) ks (1,3 4,5 6, | KATL403/2005 Ap.4025(19.8.2005E.E. Map. IIl ()
(Controlled Designation of Origin) recky 8,9, 11,15 | KAIL212/2005 Ap.3896/26.04.2005E.E. Tlap. III ()
16) K.AIL706/2004 Ap.3895/27.08.2004/E.E. Tap. III (I
Tomikog Oivog CHZO Oznacuje vina s chrénénym zemépisnym oznacenim
(Regional Wine) tecky (1,3,4,5 6, | KAIL 704/2004 Ap.3895/27.8.2004/E.E. Iap. III (1)
fecky
8, 9,11, 15,
16)
LUCEMBURSKO
Crémant de Luxembourg [Nafizeni vlddy ze dne 4. ledna 1991] Hlavni normy, jez je nutno dodrzovat pii vyrobé:
— hrozny jsou sklizeny ru¢né a vybrany zvlast pro vyrobu Crémant;
—  kupdz zékladnich vin musi spliiovat normy jakosti platné pro jakostni vina;
CHOP —  Dbyla vyrobena z mostu ziskaného lisovanim celych hroznd, v piipadé bilého nebo razového Sumivého vina ne-
francouzsky ) smi mnozstvi mostu ziskané ze 150 kg hroznti presdhnout 100 litrd;

— je kvaSeno v lahvi tradi¢ni metodou;

— maximaln{ obsah oxidu sifi¢itého nepfesahuje 150 mg/l;

— minimdln{ tlak oxidu uhli¢itého je nejméné 4 atmosféry pii 20 °C;
— obsah cukru je nejméné 50 g/l
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Marque nationale, doplnéno vyrazy:
— appellation controlée
— appellation d’origine controlée

(W):

,Marque nationale“ (ndrodni schvalovaci pecet) pro vina s oznacenim ,Moselle luxembourgeoise“ byla vytvofena na-
fzenim vlddy ze dne 12. brezna 1935. Népis ,Marque nationale — appellation contr6lée” na obdélnikové etiketé pri-
pevnéné na zadni strané lahve osvédcuje stitem kontrolovanou vyrobu a jakost vina. Vydavé ji tfad pro Marque
nationale. O toto oznaceni mohou pozddat pouze vina lucemburského piivodu, kterd nebyla smichdna se zahrani¢nim
vinem a spliuji vnitrostatni a evropské pozadavky. Existuje rovnéz povinnost, Ze vina s touto etiketou musi byt uva-

i} CHOP déna na trh v lahvich a hrozny musi byt sklizeny a vinifikovany pouze ve vnitrostdtni produkéni oblasti. Vina jsou pra-
francouzsky (1, 4) videlné podrobovéna analytickym a organoleptickym zkouskam.
(SW):
,Marque nationale“ lucemburskych $umivych vin byla vytvofena nafizenim vlidy ze dne 18. bifezna 1988 a zarucuje,
ze:
—  $umivé vino je ziskdno vyhradné z vin vhodnych pro vyrobu jakostnich vin z oblasti Mosely v Lucembursku;
— splije kritéria jakosti stanovend vnitrostitnimi pfedpisy a pfedpisy Evropského spolecenstvi;
— podléhd sttni kontrole.
MADARSKO
Mindségi bor 1 CHOP Znamend ,jakostni vino“ a oznacuje vina s chrdnénym oznacenim ptvodu.
madarsky 1)
Védett eredett bor madarsky Cl(-ll())P Oznacuje vino s chranénym ptvodem.
Tajbor . CHZO Znamend ,zemské vino“ a oznacuje vina s chrdnénym zemépisnym oznacenim.
madarsky
(1)
MALTA
Denominazzjoni ta’ Origini Kontrollata , CHOP [Utedni véstnik €. 17965 ze dne 5. zai 2006]
maltsky
(D.OK) (1)
Indikazzjoni Geografika Tipika (L.G.T.) , CHZO [Utedni véstnik ¢. 17965 ze dne 5. zai 2006]
maltsky
(1)
NIZOZEMSKO
Landwijn CHZO Toto vino je sklizeno a vyrobeno na nizozemském tizemi. Na etiketé mize byt uveden ndzev provincie, v niz byly hroz-
nizozemsky (1) ny sklizeny. Miniméln{ pfirozeny obsah alkoholu v tomto viné by mél ¢init 6,5 % objemovych nebo vice. Pro vyrobu

tohoto vina v Nizozemsku je nutno pouZit pouze mostové odridy, které jsou uvedeny ve vnitrostitnim seznamu.
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RAKOUSKO
Districtus Austriae Controllatus (DAC) latinsky CHOP Podminky pro tato jakostni vina (napf. odrdy, chut, obsah alkoholu) stanovi Regiondlni vybor.
(1)
Pridikatswein nebo Qualititswein beson- Tato vina jsou jakostnimi viny a jsou vymezena zejména obsahem piirodniho cukru v hroznech a podminkami skliz-
derer Reife und Leseart, miiZe byt doplné- né. Obohacovini a doslazovani neni pfipustné.
Yyt aop prip
no vyrazy: Ausbruch/Ausbruchwein: Z piezrélych hroznti a hroznt napadenych Botrytis s minimdlnim obsahem pfirodniho cu-
—  Ausbruch/Ausbruchwein kru 27 °Klosterneuburger Mostwaage (KMW); pro lepsi extrakei Ize pfidat cerstvy most nebo vino.
—  Auslese/Auslesewein Auslese[Auslesewein: Z piisné vybranych hroznt s minimalnim obsahem pfrodniho cukru 21 KMW.
—  Beerenauslese/Beerenauslesewein Beerenauslese/Beerenauslesewein: Z vybranych prezralych hroznt a/nebo hroznt napadenych Botrytis, s minimdlnim
—  Kabinett/Kabinettwein smecky CHOP obsahem pifirodniho cukru 25 °KMW.
—  Schilfwein nemecky (1) Kabinett/Kabinettwein: Z plné vyzralych hroznt s minimédlnim obsahem pfirodniho cukru 17 KMW.
—  Spitlese/Spitlesewein Schilfwein, Strohwein: Hrozny musi byt pfed lisovanim uloZeny a pfirodné suseny na rdkosu nebo slimé po dobu nej-
— Strohwein méné 3 mésict; minimalni obsah cukru musi ¢init 25 KMW.
—  Trockenbeerenauslese Spétlese/Spitlesewein: Z plné vyzrlych hroznti s minimalnim obsahem ptirodniho cukru 19 "KMW.
— Fiswein ggockenbeerenauslese: Hrozny musi byt pfevdzné napadeny Botrytis a svrastélé, s minimdlnim obsahem cukru
KMW.
Eiswein: Hrozny musi byt béhem sklizné a lisovani pfirozené zmrzlé a musi mit minimdlni obsah cukru 25 °KMW.
ualititswein nebo Qualitdtswein mit ; , CHOP Z plné vyzralych hroznd z urcitych odrtid s minimédlnim obsahem pfirodntho cukru 15 ’KMW a maximélnim vyno-
. plné vyzrly, ¥ P vy
staatlicher Prifnummer nemecky (1) sem 6 750 l/ha. Vino je mozno proddvat pouze s kontrolnim ¢&islem jakostniho vina.
Landwein ; . CHZO Z plné vyzralych hroznt z urcitych odrid s minimdlnim obsahem pfirodniho cukru 14 °KMW a maximalnim vyno-
plne vyzraly Yy p vyl
némecky
(1) sem 6 750 l/ha.
PORTUGALSKO
Denominacdo de origem (D.O.) Zemépisny nézev oblasti nebo konkrétniho mista nebo tradi¢ni ndzev spojeny se zemépisnym oznacenim & nikoli,
CHOP pouzivany k popisu nebo oznaceni vyrobku pochazejictho z hroznti z této oblasti nebo konkrétniho mista, jehoz ja-
portugalsky 1348 kost nebo vlastnosti jsou prevazné nebo vyhradné ddny zvldstnim zemépisnym prostfedim zahrnujicim piirodni a lid-
(1,34.8) | g cinitele a jehoz vyroba se uskute¢niuje ve vymezené oblasti nebo zemépisném regionu.
[Decreto-Lei ¢. 212/2004, 23.08.2004]
Denominacio de origem controlada (D- Oznaceni vinafskych produkt(i opravnénych nést oznaceni ptivodu miize obsahovat tyto tdaje: ,Denominacio de Ori-
¢ g CHOP ychp prdvnény P yto tidaj ¢
.0.C) portugalsky gem Controlada“ nebo ,DOC*.
(1,3,4.8) [Decreto-Lei ¢. 212/2004, 23.8.2004]
Indicagdo de proveniéncia regulamenta- Nézev zemé nebo regionu nebo konkrétniho mista nebo tradi¢ni ndzev, spojovany se zemépisnym piivodem ¢i nikoli,
da (LP.R) CHOP pouzivany k popisu nebo oznaceni vinaiského produktu vyrobeného z nejméné 85 % hrozna sklizenych v této oblasti
portugalsky 1348 v piipadé konkrétniho mista nebo regionu, jehoZ povést, zvldstni jakost nebo jiné vlastnosti jsou ddny timto zemé-
(1.3, 4.8) pisnym ptvodem a k jehoz vyrobé dochdzi v této vymezené zemépisné oblasti nebo regionu.
[Decreto-Lei €. 212/2004, 23.08.2004]
Vinho doce natural ortucalsky CHOP Vino bohaté na cukr, vyrobené z hroznt z pozdni sklizné nebo hroznii napadenych plisni sedou.
portugalsky (3) [Portaria ¢. 166/1986, 26.06.1986]
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Vinho generoso

Likérova vina tradi¢né vyrdbéna ve vymezenych oblastech Douro, Madeira, Settbal a Carcavelos, nazyvand Port Wine

, CHOP nebo Porto, a pieklad tohoto ndzvu do jinych jazykd, Madeira Wine nebo Madeira a pteklad tohoto ndzvu do jinych
portugalsky (3) jazykd, Moscatel de Settibal nebo Settibal a Carcavelos.
[Decreto-Lei & 166/1986, 26.06.1986]
Vinho regional CHZO Oznacovani vinafskych produktt oprdvnénych nést zemépisné oznaceni muze zahrnovat tyto ddaje: ,Vinho Regio-
portugalsky (1) nal“ nebo ,Vinho da Regido de*.
[Decreto-Lei ¢. 212/2004, 23.08.2004]
RUMUNSKO
Vin cu denumire de origine controlatd Viny nesoucimi oznaceni ptivodu jsou vina vyrobend z hroznt ziskanych ve vymezenych oblastech charakterizovanych
(D.0.C.), doplnéno vyrazy: klimatickymi, pdnimi a situa¢nimi podminkami, které jsou p¥znivé pro sklizeni kvalitnich hroznd, a spliuji tyto po-
—  Cules la maturitate deplind — C.M- zadavky:
.D. a)  hrozny, z nichz je vino vyrobeno, pochdzeji vylu¢né z piislusné vymezené oblasti;
—  Cules tarziu — C.T. b)  kvyrobé dochdzi v piislusné zemépisné oblasti;
—  Cules la innobilarea boabelor — C.I- , CHOP ¢) jakost a kvalita vina jsou ptevazné nebo vylu¢né dany zvlastnim zemépisnym prostiedim zahrnujicim pfrodn{
.B. rumunsky (1.3, 8,15, a lidské cinitele;
16) d)  vina jsou ziskdvana z odriid druhu Vitis vinifera.
Podle stupné zralosti hroznt a jejich vlastnosti pfi sklizni jsou vina s oznacenim piivodu zafazena takto:
a) DOC - CMD - vino s oznacenim ptvodu ziskané z hroznt, které byly pfi sklizni plné vyzrdlé;
b) DOC - CT - vino s oznacenim ptivodu ziskané z hroznii z pozdni sklizné;
¢)  DOC - CIB - vino s oznacenim ptvodu ziskané pfi sklizni, kdy jsou hrozny napadeny plisni Sedou.
Vin spumant cu denumire de origine CHOP Sumiv4 vina s chranénym oznacenfm ptivodu jsou vyrobena z odrid doporucenych pro tento druh vyroby, které jsou
controlatd (D.O.C.) rumunsky 5.6) péstovany na vymezenych vinicich, kde se vino vyrabi jako surovina, vino je zcela zpracovano az do féze uvedeni na
’ trh vyhradné ve schvélené oblasti.
Vin cu indicatie geografica Vina se zemé&pisnym oznacenim jsou vyrobena z hrozna sklizenych na konkrétni vinici ve vymezenych oblastech a spl-
fujf tyto podminky:
CHZO a)  maji zvldstni jakost, povést nebo vlastnosti, které jsou dany timto konkrétnim zemépisnym ptvodem;
, b) nejméné 85 % hroznii pouzitych k vyrobé vina pochdzi vylucné z této zemépisné oblasti;
rumunsky (1, 4,9, 15, L o M .
16) ¢)  kvyrobé dochdzi v této zemépisné oblasti;

d)  vina jsou ziskdvana z odriid druhu Vitis vinifera nebo z kifZen{ tohoto druhu s jinymi druhy rodu Vitis.
Skute¢ny obsah alkoholu musi ¢init nejméné 9,5 % objemovych v piipadé vin vyrobenych ve vinaiské z6né B a nej-
méné 10,0 % objemovych pro vinafskou zénu Cl a CIL. Celkovy obsah alkoholu nesmi byt vyssi nez 15 % objemovych.
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SLOVINSKO

Kakovostno vino z za$¢itenim

Vino z plné vyzrdlych hroznti s minimalnim pfirozenym obsahem alkoholu 8,5 % objemovych (9,5 % objemovych

geografskim poreklom (kakovostno vino — CHOP v z6né Cll) a maximalnim vynosem 8 000 l/ha. Analytické a organoleptické zkousky jsou povinné.
P A slovinsky
ZGP), miize byt doplnéno vyrazem Mlado (1)
vino
Kakovostno penece vino z zai¢itenim CHOP Vino ziskané prvotnim a druhotnym alkoholovym kvasenim s minimdlnim skute¢nym obsahem alkoholu 10 % obje-
geografskim poreklom (Kakovostno vino slovinsky (1) movych, s celkovym obsahem alkoholu kupdze nejméné 9 % objemovych.
7GP)
Penina slovinsky
Vino s priznanim tradicionalnim poime- oo CHOP Podminky pro tato jakostni vina jsou stanovena nafizenimi ministra na zdkladé podrobného odborného posudku (napt.
; . slovinsky o p
novanjem (vino PTP) (1) odrtdy, obsah alkoholu, vynos atd.)
Renome slovinsky
Vrhunsko vino z zas¢itenim geografskim Vina z plné vyzrélych hrozni s minimilnim obsahem pfirodniho cukru 83 °Oechsle a maximdlnim vynosem
poreklom (vrhunsko vino ZGP), miize byt 8 000 1/ha. Obohacovini, slazeni, okyseleni a odkyseleni neni pifpustné. Analytické a organoleptické zkousky jsou po-
doplnéno vyrazem: vinné.
— Pozna trgatev Pozna trgatev: z pfezralych hroznii ajnebo hroznt napadenych Botrytis s minimdlnim obsahem pfirodniho cukru
— Izbor 92 °Oechsle.
—  Jagodni izbor Izbor: z piezrélych hrozni napadenych Botrytis s minimélnim obsahem pfirodniho cukru 108 °Oechsle.
—  Suhi jagodni izbor CHOP Jagodni izbor: z vybranych pfezrilych hroznt napadenych Botrytis s minimédlnim obsahem pfirodniho cukru
—  1ledeno vino slovinsky 1) 128 °Oechsle.
—  Arhivsko vino (Arhiva) Suhi jagodni izbor: z vybranych ptezralych hroznt napadenych Botrytis s minimdlnim obsahem pfirodniho cukru
—  Slamnovino (vino iz susenega 154 “Occhsle.
grozdja) Ledeno vino: hrozny musi byt pfi sklizni a lisovani p¥irodné zmrzlé a musi mit minimdlni obsah cukru 128 °Oechs-
le.
Arhivsko vino (arhiva): zralé vino z plné vyzrdlych hroznt s minimdlnim obsahem p#frodniho cukru 83 °Oechsle.
Slamno vino (vino iz susenega grozdja): hrozny musi byt pfed lisovanim uloZeny a pfirodné ususeny na rdkosu nebo
slimé.
Vrhunsko penece vino z zasitenim geo- CHOP Vino ziskané prvotnim a druhotnym alkoholovym kvasenim s minimalnim skute¢nym obsahem alkoholu 10,5 % ob-
grafskim poreklom (Vrhunsko penece slovinsky (1) jemovych, s celkovym obsahem alkoholu kupdze nejméné 9,5 % objemovych.
vino ZGP)
Penina slovinsky
Dezelno vino s priznano geografsko CHZO Vino z plné vyzrélych hroznt s minimdlnim pfirozenym obsahem alkoholu 8,5 % objemovych a s maximdlnim vyno-
oznako (Dezelno vino PGO), miiZe byt slovinsky (1) sem 12 000 1/ha. Analytické a organoleptické zkousky jsou povinné.

doplnéno vyrazem Mlado vino
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SLOVENSKO

Akostné vino

slovensky

CHOP
(1)

Vino zafazené kontrolnim dstavem jako jakostn{ odrtidové vino nebo jakostni znackové vino, vyrobené z hroznti s ob-
sahem pFirodniho cukru nejméné 16 °NM a neni piekrocen maximdlni hektarovy vynos, vino spliiuje pozadavky na
jakost stanovené zvldstnim pfedpisem.

Akostné vino s privlastkom, doplnéno
vyrazem:

— Kabinetné

—  Neskory zber

— Vyber z hrozna

— Bobulovy vyber

— Hrozienkovy vyber

— Cibébovy vyber

— Ladovy zber

—  Slamové vino

slovensky

CHOP
(1)

Vino zafazené kontrolnim tstavem jako jakostni vino s p¥ivlastkem, spliuje pozadavky na jakost stanovené zvldstnim

piedpisem, neni prekro¢en maximalni hektarovy vynos, mostovd odrida, piivod hroznd, jejichz obsah piirodniho cu-

kru, hmotnost a stav jsou osvédceny pfed zpracovdnim zaméstnancem kontrolniho tstavu, je dodrzen zdkaz zvySovat

piirozeny obsah alkoholu a upravovat zbytkovy cukr.

Akostné vino s privlastkom se déli na:

—  kabinetné vino ziskané z plné vyzralych hroznd s obsahem piirodniho cukru nejméné 19 °NM,

— neskory zber ziskany z plné vyzrdlych hroznt s obsahem pfirodniho cukru nejméné 21 °NM,

— vyber z hrozna ziskany z plné vyzralych hrozni s obsahem piirodniho cukru nejméné 23 °NM, z peclivé vy-
branych hrozng,

—  bobulovy vyber ziskany z ru¢né vybranych prezrilych hroznd, z nichz byly ru¢né odstranény nezralé a posko-
zené bobule, s obsahem pifrodniho cukru nejméné 26 "NM,

—  hrozienkovy vyber ziskany vyhradné z ru¢né vybranych ptezralych piirodnich bobuli s obsahem cukru nejméné
28 °NM,

—  cibébovy vyber ziskany vyhradné z ru¢né vybranych piezralych bobuli napadenych Botrytis cinerea Persoon, s ob-
sahem pfirodniho cukru nejméné 28° NM,

— ladovévino ziskané z hroznt, které byly sklizeny pfi teploté -7 °C a nizsi a hrozny ztstaly béhem sklizné a zpra-
covani zmrzlé a ziskany most mél obsah piirodniho cukru nejméné 27 °NM,

— slamové vino ziskané z dobie vyzrdlych hroznd ulozenych pted zpracovanim na sldimé nebo rdkosu, piipadné
byly zavéseny po dobu nejméné 3 mésicti, obsah piirodniho cukru v ziskaném mostu ¢inil nejméné 27 *NM.

Esencia

slovensky

CHOP
(1)

Vino ziskané pomalym kvasenim samotoku ze zvlast vybranych cibéb pochézejicich z vymezené vinice ve vinatské
oblasti Tokajskd vinohradnicka oblast. Extrakt obsahuje nejméné 450 g ptirodniho cukru na litr a 50 g bezcukerného
extraktu na litr. Zraje nejméné tii roky, z toho nejméné dva roky v dfevéném sudu.

Forditas

slovensky

CHOP
(1)

Vino vyrobené alkoholovym kvasenim mostu nebo vina ze stejné sklizné z vymezené vinice ve vinafské oblasti To-
kajskd vinohradnicka oblast nalitého na matolinové vylisky z cibéb. Zraje nejméné dva roky, z toho nejméné jeden rok
v dfevéném sudu.

slovensky

CHOP
(1)

Vino vyrobené alkoholovym kvasenim mostu nebo vina ze stejné sklizné z vymezené vinice ve vinafské oblasti To-
kajskd vinohradnicka oblast nalitého na kvasni¢né kaly z vina Samorodné nebo Vyber. Zraje nejméné dva roky, z toho
nejméné jeden rok v dievéném sudu.

Pestovatel'sky sekt (*)

slovensky

CHOP
(4)

Zékladni podminky vyroby jsou splnény podminkou pro produkci jakostnich Sumivych vin a posledni faze procesu
ziskavani sumivého vina provadi vinaf vinice, z niZ pochdzeji hrozny pouzité pii vyrobé. Slozky kupdze pestovatelsky
sekt pochdzeji z jedné vinatské oblasti.

Samorodné

slovensky

CHOP
(1)

Vino vyrobené alkoholovym kvasenim z mostovych odriid Tokaj ve vinaiské oblasti Tokajskd vinohradnicka oblast
pochdzejicich z vymezené vinice, pokud podminky pro hromadnou produkei cibéb nejsou piiznivé. Maze byt uvddé-
no do obé¢hu nejdiive po dvou letech zrani, z toho nejméné jeden rok v dfevéném sudu.

Sekt vinohradnickej oblasti ()

slovensky

CHOP
(4)

Sumivé vino ziskané prvotnim nebo druhotnym kvasenim jakostniho vina z hrozni vypéstovanych na vinicich ve vi-
nafskych oblastech, a to vyhradné ve vinafské oblasti, v niz jsou vypéstovany hrozny pro jeho vyrobu, nebo v oblasti
v bezprostiedni blizkosti, a zdkladni podminky vyroby jsou splnény podminkou pro jakostni kvalitni vina.
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Vyber (3)(4)(5)(6) putiiovy

Vino vyrobené alkoholovym kvasenim po naliti na cibéby, most musi mit obsah cukru nejméné 21° NM, z vymezené

lovensky CHOP vinice ve vinaiské oblasti Tokajskd vinohradnicka oblast, nebo z vina stejné jakosti a ze stejné sklizné z vymezené vi-
s S (1) nice ve vinafské oblasti Tokajskd vinohradnicka oblast. Podle mnozstvi pfidanych cibéb se Tokajsky vyber déli na 3 az
6putiiovy. Vyber zraje nejméné tii roky, z toho nejméné dva roky v dievéném sudu.
Vyberova esencia Vino vyrobené alkoholovym kvasenim cibéb. Béhem sklizné jsou bobule vybirdny zvldst a ihned po zpracovéni se na
dlovensky CHOP né nalije most z vymezené vinice ve vinafské oblasti Tokajskd vinohradnicka oblast, nebo vino ze stejné sklizné, které
y (1) obsahuje nejméné 180 g piirodniho cukru na litr a 45 g bezcukerného extraktu na litr. Zraje nejméné tfi roky, z toho
nejméné dva roky v dfevéném sudu.
() Pro vyraz ,sekt” se ochrana nepozaduje.
SPOJENE KRALOVSTVI
quality (sparkling) wine Vino nebo $umivé vino, které je vyrobeno v Anglii a Walesu v souladu s pravidly stanovenymi ve vnitrostdtnich prév-
anclicky CHOP nich pfedpisech téchto zemi. Vina uvddénd na trh jako ,quality wine“ byla podrobena organoleptickym a analytickym
Sy (1, 4) zkouskdm. Jeho zvldstni povaha a vlastnosti jsou ¢dste¢né dany produkéni oblasti, kvalitou pouzitych hroznt a do-
vednostmi producenta a vyrobce.
Regional (sparkling) wine CHZO Vino nebo $umivé vino, které je vyrobeno v Anglii a Walesu v souladu s pravidly stanovenymi ve vnitrostatnich prav-
anglicky (1, 4) nich predpisech téchto zemi. ,Regional wine“ je podrobeno organoleptickym a analytickym zkouskdm. Jeho povaha

a vlastnosti jsou ¢dste¢né dany produkéni oblasti, kvalitou pouzitych hroznt a dovednostmi producenta a vyrobce.

CASTB — Tradi¢ni vyrazy uvedené v &l. 54 odst. 1 pism. b) natizeni (ES) & 479/2008

BULHARSKO

KornekumosHo bulharsky CHOP Vino, které spliiuje podminky pro ,special reserve®, zraje v lahvich nejméné jeden rok a jeho mnozstvi neptekracuje

(collection) uiharsky (1) 1/2 mnozstvi ,special reserve®.

Hoso Vino bylo vyrobeno zcela z hroznt ziskanych z jedné sklizné a bylo plnéno do konce roku. Maze byt uvadéno na trh

(young) CHOP|CHZO | S oznacenim ,mladé“ do 1. bfezna ndsledujictho roku. V tomto pfipadé je na etiketdch povinné uveden rovnéz ddaj
bulharsky 1 ,Doba prodeje — 1. bfezen 606/2009“. Po uplynuti vyse uvedené lhity nemutze byt vino uvadéno na trh jako ,mladé”

(1) a mnoZstvi vina zbylého v obchodni siti je po 31. bfeznu pFislusného roku povinné opatieno novymi etiketami v sou-
ladu s pozadavky nafizeni.

[pemuym bulharsky CHZO Vino vyrobené z jedné mostové odrtidy, nejvyssi kvality z celé sklizné. Vyrobené mnozstvi neptekracuje 1/10 celé skliz-

(premium) Y (1) neé.

[IpeMuyM OYK, WIIM ITBPBO 3apesKiiaHe B CHOP Vino zrajici v novych dubovych sudech o objemu az 500 1.

ObuBa bulharsky (1)

(premium oak)

[Ipemuym pesepsa bulharsky CHZO Vino vyrobené z jedné mostové odrtidy, piedstavuje vyhrazené mnozstvi vybrané z nejkvalitngjsi ¢dsti sklizné.

(premium reserve) (1)

Pesepsa , CHOP/CHZO | Vino vyrobené z jedné mostové odridy, zrajici nejméné jeden rok od listopadu v roce sklizné.

(reserve) bulharsky (1)
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Poserrarnep CHOP Vino vyrobené z doporucenych mostovych odrtid s obsahem cukru nejméné 22 procent hmotnostnich. Vino vykazuje
(Rosenthaler) bulharsky 1 obsah alkoholu nejméné 11°. Jeho vlastnosti jsou pievazné dany pridinim hroznového mostu nebo zahusténého hroz-
(1) nového mostu nejméné 30 dnti pied expedici.
CrienmasnHa ceneximst bulharsk? CHOP Vino vyrobené z jedné mostové odridy nebo scelované, zrajici nejméné dva roky po uplynuti data stanoveného ve spe-
(special selection) Y (1) cifikaci vyrobku.
CrienmanHa pesepsa bulharsky CHOP Vino vyrobené z jedné mostové odrtidy nebo scelované, zrajici nejméné jeden rok v dubovych sudech po uplynuti data
(special reserve) ulharsky (1) uvedeného ve specifikaci vyrobku.
CESKA REPUBLIKA
Archivni vino Lo CHOP Vino uvddéné na trh nejméné tii roky po roku sklizné.
cesky 1)
Burcdk tesky CHOP Céstecné zkvageny hroznovy most, se skuteénym obsahem alkoholu vy$3im nez jedno procento objemové a niz3im
cesky (1) nezZ tii pétiny celkového obsahu alkoholu.
Klaret _ CHOP Vino vyrobené z modrych odrid bez nakvédseni rmutu.
Cesky (1)
Koser, Koser vino cesky CHOP Vino, které bylo vyrobeno liturgickym zpiisobem podle predpisti zZidovské kongregace.
(1)
Labin cesky CHZO Vino z modrych odrid, které bylo vyrobeno bez nakvaseni rmutu v Ceské vinafské oblasti.
(1)
Mladé vino cesky CHOP Vino nabizené ke spotiebé konecnému spotiebiteli nejpozdéji do konce kalenddiniho roku, v némz doslo ke slizni
cesky (1) hroznt pouzitych k vyrobé tohoto vina.
Mesni vino cesky CHOP Vino, které bylo vyrobeno liturgickym zptsobem a spliiuje podminky pro pouzivani pii liturgickych obfadech béhem
cesky (1) katolické bohosluzby.
Panenské vino, Panenska sklizen cesky CHOP Vino pochdzi z prvni sklizné vinice; za prvni sklizeni vinice se povazuje sklizen ve tfetim roce po vysadbé vinice.
(1)
Péstitelsky sekt () cesky CHOP Sumivé vino zati{déné Stitni zemédélskou a potravindiskou inspekci, které spliiuje pozadavky nafizeni Evropskych
cesky (4) spolecenstvi na jakostn{ Sumivé vino vyrobené v ur¢itém regionu z hroznti révy vinné pochdzejicich z vinice vyrobce.
Pozdni sbér Vino zatfidéné Stitni zemédélskou a potravindiskou inspekci, vyrobené z hroznt révy vinné sklizenych na stanovené
o CHOP vinici v doty¢né oblasti, nebyl prekrocen hektarovy vynos, hrozny, z nichZ bylo vino vyrobeno, dosahly cukernatosti
Cesky
(1) nejméné 21° NM, sklizen a vyroba vina s vyjimkou plnéni se uskute¢nila v doty¢né vinafské oblasti, vino spliuje po-
zadavky na jakost stanovené provadécimi pravnimi pfedpisy.
Premium Lo CHOP Druh vin s piivlastkem — vybér z hroznd, vybér z bobuli nebo vybér z cibéb, bylo vyrobeno z hroznti, které byly nej-
K p vy vy vy ylo vy yly nej
cesky (1) méné z 30 % napadeny plisni Sedou Botrytis cinerea P.
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Rezerva cesky CHOP Vino zrajici nejméné 24 mésict v dievéném sudu a poté v ldhvi, a to v sudu nejméné 12 mésicti u Cerveného vina
cesky (1) a 6 mésicti u bilého nebo rizového vina.
Ruzdk, Rysak cesky CHOP Vino vyrobené ze smési hrozna révy vinné nebo hroznového mostu z bilych odrd, p¥ipadné z cervenych nebo mod-
sty (1) rych odriid.
Zralo na kvasnicich, Krdsleno na kvasni- cesky CHOP Vino bylo béhem vyroby ponechdno na kalech po dobu nejméné Sesti mésict.
cich, Skoleno na kvasnicich cesky (1)
() Pro vyraz ,sekt” se ochrana nepozaduje.
NEMECKO
Affentaler . , CHOP Oznaceni ptivodu pro jakostni ¢ervené vino a Priadikatswein z mostové odridy Blauer Spatburgunder pochazejici z tize-
Kk p proj Y P 8 p )
nemecky (1) mi Altschweier, Biihl, Eisental a Neusatz obce Biihl, Biihlertal, a izem{ Neuweier obce Baden-Baden.
Badisch Rotgold . , CHOP Vino vyrobené scelenim (smichanim) bilych odrtid, téZ rozdrcenych, s ¢ervenymi odriidami, které pochdzi z vymezené
g k vy y Yy y p vy
nemecky (1) vinaiské oblasti Baden.
Classic (Klassic Cervené vino nebo bilé jakostni vino vyrobené vyhradné z klasickych mostovych odriid, které jsou typické pro danou
J vyT vy % 24 Jsou typicke p
CHOP oblast; most pouzity pii vyrobé méd minimdlni pfirozeny obsah alkoholu nejméné o 1 % objemové vyssi, nez je mini-
némecky ] mélni pfirozeny obsah alkoholu stanoveny pro vinaiskou oblast, v niz byly hrozny sklizeny; celkovy obsah alkoholu
(1) nejméné 11,5 % objemovych; obsah zbytkového cukru neni vyssi nez 15 g/l a nepresahuje dvojndsobek celkového ob-
sahu kyselin; idaj o jediné mostové odrid¢; tidaj o ro¢niku sklizng, nikoli vsak daj o chuti.
Ehrentrudis smecky CHOP Oznaceni pivodu pro jakostni a prvotfidni druh rtZového vina z mostové odrtidy Blauer Spatburgunder z vinafské
nemecky (1) oblasti Tuniberg.
Federweisser CHOP/CHZO Céstecné zkvaseny hroznovy most pochdzejici z Némecka se zemépisnym oznacenim nebo z jinych stdtéi EU; zemé-
némecky 1 pisnd oznacen z vinaiské oblasti ,vin de pays®; ,Federweiffer*: nejbéznéjsi oznaceni pro ¢dste¢né zkvaseny hroznovy
(1) most s ohledem na regiondlni rozmanitost oznaceni.
Hock CHOP Bilé stolni vino z vinafské oblasti Poryni, obsah zbytkového cukru v rozmezi ,polosladké®; historie vyrazu: Hock je
némecky 1 tradi¢ni angloamerické oznaceni pro rynské vino a lze ho vysledovat zpétné k ndzvu mista ,Hochheim“ (nad Moha-
(1) nem, vinafskd oblast Rheingau).
Liebfrau(en)milch CHOP Tradi¢ni ndzev bilého némeckého jakostniho vina, které obsahuje nejméné 70 % smési odrid Riesling, Silvaner, Miiller-
némecky 1 Thurgau nebo Kerner z regionu Nahe, Rheingau, Rheinhessen nebo Pfalz. Obsah zbytkového cukru v rozmezi ,polo-
(1) sladké”. Ur¢eno téméf vyhradné pro vyvoz.
Riesling-Hochgewichs (") Bilé jakostni vino, vyrobeno vyhradné z hroznti mostové odrtidy Riesling, most pouzity k vyrobé vykazuje pfirozeny
nemecky CHOP obsah alkoholu nejméné o 1,5 % objemovych vyssi, nez je minimdlni pfirozeny obsah alkoholu stanoveny pro danou
Y (1) vinafskou oblast nebo jeji ¢ast, v niz byly hrozny sklizeny, a které pti zkousce jakosti dosdhlo ¢isla jakosti nejméné
3,0.
Schillerwein CHOP Vino z vymezené vinaiské oblasti Wiirttemberg; jakostni vino svétle az jasné Cervené barvy, vyrobeno scelenim
némecky 1 (smichdnim) bilych odrtd, téZ rozdrcenych, s cervenymi odradami, téZ rozdrcenymi. Vyraz ,Schillersekt b.A.“ nebo
(1) LSchillerperlwein b.A.“ je pipustny, je-li Schillerwein zdkladnim vinem.
Weissherbst Jakostni vino vyrobené ve vymezené vinaiské oblasti nebo Pradikatswein (vino s piivlastkem), které je vyrobeno z jed-
némecks CHOP né Cervené odriidy a nejméné 95 % z jemné vylisovaného mostu; mostova odriida musi byt uvedena spole¢né s ozna-
Y (1) ¢enim Weiflherbst pismem stejného typu, velikosti a barvy; miize byt pouzito rovnéz pro domdci jakostni Sumivé vino

vyrobené z vina, které miize nést oznaceni ,Weilherbst*.

() Pro vyrazy ,Riesling” a ,Sekt“ se ochrana nepozaduje.
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RECKO

Aypénavn CHOP/CHZO | Vina vyrobend z hroznii sklizenych na vinicich podniku, kde se nachdzi budova nazvand ,Agrepavlis“, a vinifikace se
(Agrepavlis) fecky (1, 3, 4, 8, uskute¢iiuje v tomto podniku.

11, 15, 16)
Apméh CHOP/CHZO | Vino vyrobené vyhradné z hrozni sklizenych na vinicich urcitého podniku a vinifikace se uskute¢niuje v tomto pod-
(Ampeli) fecky (1,3, 4,8, niku.

11, 15, 16)
Apmehovag(eg) CHOP/CHZO | Vino vyrobené vyhradné z hroznii sklizenych na vinicich ur¢itého podniku a vinifikace se uskute¢niuje v tomto pod-
(Ampelonas (-¢s)) fecky (1,3, 4,8, | niku

11, 15, 16)
ApyovTiko CHOP/CHZO | Vina vyrobend z hroznti sklizenych na vinicich podniku, kde se nachdzi budova nazvand ,archontiko®, a vinifikace se
(Archontiko) fecky (1, 3,4, 8, uskute¢iiuje v tomto podniku.

11, 15, 16)
Kafa CHZO Vina zrajici za fizenych podminek.
(Cava) fecky (1, 3,811,

15, 16)

Amo diahektols apmekdves tecky CHOP Vina vyrobend vyhradné z hroznt pochdzejicich z vybranych vinic se zvlastnimi nizkymi hektarovymi vynosy.
(Grand Cru) Y (3,15, 16)
Edwca Emiheypévog tecky CHOP Vybrand vina zrajici po urcitou dobu za Fzenych podminek.
(Grande réserve) Y (1, 3, 15, 16)
Kaotpo CHOP/CHZO | Vina vyrobend z hroznii sklizenych na vinicich podniku, kde se nachdzi budova nebo ziicenina historického hradu,
(Kastro) fecky (1,3, 4,8, a vinifikace se uskute¢fiuje v tomto podniku.

11, 15, 16)
Ktua CHOP/CHZO | Vina vyrobend z hroznt sklizenych na vinicich podniku, ktery se nachdzi v pfisluiné chrdnéné vinafské oblasti.
(Ktima) fecky (1, 3,4, 8,

11, 15, 16)
Aaotog tecky CHOP/CHZO | Vina vyrobend z hrozna ¢dste¢né ususenych na slunci nebo ve stinu.
(Liastos) Y (1, 3, 15, 16)
Metoyt CHOP/CHZO | Vina vyrobend z hrozna sklizenych na vinicich podniku, ktery se nachdzi mimo oblast kldstera, jemuz podnik patfi.
(Metochi) fecky (1,3, 4,8,

11, 15, 16)
Movaotipt CHOP/CHZO | Vina vyrobend z hrozna sklizenych na vinicich, jez pati{ kldsteru.
(Monastiri) fecky (1, 3,4, 8,

11, 15, 16)
Napa L CHOP/CHZO | Sladkd vina pouZzivand pii pfijimdni svétosti oltdini.

fecky

(Nama) (1)
Nuytépt recky CHOP Vina s chrinénym oznacenim ptivodu ,Santorini®, vyrobend vyhradné na ostrovech ,Thira“ a ,Thiresia“, zrajici v su-
(Nychteri) ety (1) dech nejméné tii mésice.
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Opewod ktrjpa CHOP/CHZO | Vina vyrobend z hroznti sklizenych na vinicich podniku, ktery se nachdzi v nadmofské vysce nad 500 m.
(Orino Ktima) fecky (1, 3,4, 8,
11, 15, 16)
Opewvog apmehovag CHOP/CHZO | Vina vyrobend vyhradné z hroznii vypéstovanych na vinicich nachdzejicich se v nadmorské vysce nad 500 m.
(Orinos Ampelonas) fecky (1,3, 4,8,
11, 15, 16)
[upyog CHOP/CHZO | Vina vyrobend z hroznii sklizenych na vinicich podniku, kde se nachdzi budova nazyvand ,Pyrgos, a k vinifikaci do-
(Pyrgos) fecky (1,3,4,8, | chazivtomto podniku.
11, 15, 16)
Emihoyn 1 Emheypévog fecky CHOP Vybrand vina zrajici po stanovenou dobu za fizenych podminek.
(Réserve) Y (1, 3,15, 16)
Tohawdelg emheypévog L CHOP Vybrand likérovd vina zrajici po stanovenou dobu za fizenych podminek.
Co fecky
(Vieille réserve) (3,15, 16)
Bepvtéa tecky CHZO Vina s tradi¢nim oznacenim vyrobend z hroznt sklizenych na vinicich nachdzejicich se na ostrové Zakynthos, kde do-
(Verntea) recky (1) chdzi rovnéz k vinifikaci.
Vinsanto o CHOP Vina s chrdnénym oznacenim piivodu ,Santorini“ vyrobend v komplexu Santo Erini-Santorini na ostrovech ,Thira“
fecky o o e ;
(1, 3,15, 16) | a ,Thirasia“ z hrozn@ susenych na slunci.
SPANELSKO
Amontillado Likérové vino (vino generoso) s chrinénym oznacenim ptivodu ,Jerez-Xéres-Sherry*, ,Manzanilla-Sanltcar de Barra-
Spanélsky CHOP meda“, ,Montilla-Moriles®, suché, s vyraznou vini, s dlouhou koncovkou, hladké a plné na patfe, jantarové nebo zlaté
P Y (3) barvy, se skute¢nym obsahem alkoholu mezi 16-22°. Zrajici nejméné dva roky systémem ,criaderas y soleras“ v du-
bovém sudu o objemu nejvyse 1 000 1.
Afiejo spandlsky CHOP/CHZO | Vina zrajici celkem nejméné 24 mésici v dievéném dubovém sudu o objemu nejvyse 600 1 nebo v ldhvi.
(1)
s CHOP Likérové vino s chranénym oznacenim pavodu ,Mélaga*“, zrajici tii az pét let.
$panélsky 3)
Chacoli-Txakolina Vino s chranénym qznaéem’m ptivodu ,Chacoli de Bizkaia-Bizkaiko Txakolina“, ,Chacoli de Getaria-Getariako Txako-
CHOP lina“ a ,,Chacoli de Alava-Arabako Txakolina“, vyrobené v zdsadé z odrid Ondarrabi Zuri a Ondarrabi Beltza. Vino se
$panélsky 1 skute¢nym obsahem alkoholu nejméné 9,5 % objemovych (11 % objemovych u bilého vina kvaseného v suduy), s ob-
(1) sahem tékavych kyselin nejvyse 0,8 mg/l a celkovym obsahem oxidu sificitého nejvyse 180 mg/l (140 mg/l u Cervenych
vin).
Clasico s CHOP Vina s obsahem zbytkového cukru vice nez 45 gfl. Chile
$panélsky (3, 16)
Cream Likérové vino ,Jerez-Xérés-Sherry*, ,Manzanilla-Sanliicar de Barrameda®, ,Montilla-Moriles“, ,Mélaga“ a ,Condado de
1 CHOP w S L e s . . p SN
anglicky Huelva“ s nejméné 60 g/l redukénich ¢inidel, jantarové barvy s mahagonovym odstinem. Zraje nejméné dva roky sy-
(3) 3 )
stémem ,criaderas y soleras“ nebo ,afiadas* v dubovém sudu.
Criadera L, CHOP Likérové vino ,Jerez-Xérés-Sherry“, ,Manzanilla-Sanliicar de Barrameda“, ,Montilla-Moriles*, ,Mdlaga“ a ,Condado de
Spanélsky PR . « PR A
(3) Huelva“ zrajici systémem ,criaderas y soleras, ktery je v této oblasti tradi¢ni.
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Criaderas y Soleras

Likérové vino ,Jerez-Xérés-Sherry“, ,Manzanilla-Sanliicar de Barrameda®, ,Montilla-Moriles*, ,Mdlaga“ a ,Condado de

e uelva®, pfi némz se pouzivaji systémy dubovych sudii naskladanych na sebe nazyvané ,criaderas, v nichz se vino z ur-
<panclsk CHOP Huelva“, pfi némz se pouzivaji systémy dubovych sudi nasklddanych be nazyvané ,criaderas®, v nichz se vi
P Y (3) ¢itého ro¢niku posouvd na vyssi stupen a prochdzi jednotlivymi stupni, tj. ,criaderas®, a to ¢astecnym a postupnym
pfemistovanim béhem dlouhé doby, az se dostane na posledni stupen, j. ,solera, kde proces zrani kondi.
Crianza Vina jind nez Sumivd, perlivd a likérovd, kterd spliuji tyto podminky:
CHOP —  Cervend vina musi zrdt nejméné 24 mésict, z toho musf ziistat nejméné 6 mésict v dubovych sudech o objemu
Spanélsky 1) nejvyse 3301,
— bild a rdzova vina musi zrdt nejméné 18 mésicti, z toho musi zistat nejméné 6 mésica v dubovych sudech o stej-
ném maximdlnim objemu.
Dorado s CHOP Likérovd vina s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Rueda“ a ,Mdlaga“ s procesem zrdni.
$panélsky 3)
Fino CHOP Likérové vino (vino generoso) s chranénym oznacenim ptvodu ,Jerez-Xéres-Sherry“ a ,Manzanilla Sanldcar de Barra-
$panélsky 3 meda“, ,Montilla Moriles* s témito vlastnostmi: slimové barvy, suché, mirné trpké chuti, lehké a jemné na patfe. Zra-
(3) jici pod vrstvou ,flor nejméné dva roky, a to systémem ,criaderas y soleras“ v dubovém sudu o objemu nejvyse 1 000 L.
Jicip ) Y Y y ) vy
Fondillon Vino s chranénym oznacenim ptivodu ,Alicante®, vyrobené z hroznt odriidy Monastrell, dozravajicich na skladg,
CHOP Y p vy Y )
$panélsky 16 mimofadné kvality a zdravi. Pfi kvaseni jsou pouzity vyhradné ptirodni kvasnice a skute¢ny obsah alkoholu nejméné
(16) 16 % objemovych je pfirozeny. Zraje po dobu nejméné deseti let v dubovych sudech.
jemovych je p y. £raje p ) vy
Gran reserva Vina jind nez $umiva, perlivé a likérovd, kterd splnuji tyto podminky:
—  Cervend vina musi mit minimélni dobu zrdn{ v délce 60 mésici, z toho zlistdvaji nejméné 18 mésict v dubovych
cm Xl CHOP ; . . -
Spanélsky (1) sudech o objemu nejvyse 330 1 a zbytek uvedené doby v lahvi;
— bild a razové vina musi mit dobu zrdn{ nejméné 48 mésicti, z toho zustdvaji nejméné 6 mésict v dubovych su-
dech o stejném maximdlnim objemu a zbytek uvedené doby v lahvi.
spanélsky CHOP Minimaln{ doba zrdni u Sumivych vin s chrdinénym oznacenim ptvodu ,Cava“ je 30 mésic, od ,tiraje“ do ,degiielle*.
(4)
Ldgrima CHOP Sladké vino s chrénénym oznacenim ptvodu ,Mélaga“, pfi jehoz vyrobé most vytékd po rozmackani hroznt bez me-
Spanélsky 3 chanického tlaku. Zraje nejméné dva roky, systémem ,criaderas y soleras“ nebo podle ro¢nika sklizné v dubovych su-
(3) dech o objemu nejvyse 1 000 1.
Noble spandlsky CHOP|CHZO | Vina zrajici po dobu nejméné 18 mésicti v dubovych sudech o objemu nejvyse 600 1 nebo v lahvi.
(1)
1 CHOP Likérovd vina s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Mdlaga“ zrajici dva az tii roky.
Spanélsky 3)
Oloroso Likérové vino (vino generoso) ,Jerez-Xéres-Sherry“ a ,Manzanilla Sanldcar de Barrameda®, ,Montilla Moriles” s témito
<panelsky CHOP vlastnostmi: bohaté, plné a sametové, aromatické, energetické, suché nebo mirné nasladlé, mahagonové barvy, se sku-
p Y (3) te¢nym obsahem alkoholu mezi 16 a 22°. Zrilo nejméné dva roky systémem ,criaderas y soleras“ v dubovém sudu
o0 objemu nejvyse 1 000 1.
Pajarete <pandlsky CHOP Sladka nebo polosladkd vina s chranénym oznacenim ptvodu ,Mdlaga“ zrajici neméné dva roky systémem ,criaderas
Spaneisky (3) y soleras” nebo ,afiadas“ v dubovém sudu o objemu nejvyse 1 000 1.
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Pélido soanslsky CHOP Likérové vino (vino generoso) ,Condado de Huelva“ zrajici vice nez tfi roky procesem biologického zrani, se skutec-
spancisky (3) nym obsahem alkoholu 15-17 % objemovych.
spanélsky CHOP Likérové vino s chranénym oznacenim piivodu ,Rueda“ zrajici nejméné ¢tyfi roky, posledni tfi roky v dubovém sudu.
(3)
soanlsks CHOP Vino s chranénym oznacenim ptvodu ,Mdlaga“ z odrid Pedro Ximenez a/nebo Moscatel, bez ptidavku ,arrope* (va-
Spancisky (3) feny most), bez procesu zrani.
Palo Cortado CHOP Likérové vino (vino generoso) ,Jerez-Xéres-Sherry“ a ,Manzanilla Sanltcar de Barrameda®, ,Montilla Moriles®, jehoz
$panélsky 3 organoleptické vlastnosti spocivaji ve viini vina Amontillado a barvé podobné vinu Oloroso, se skute¢nym obsahem
(3) alkoholu mezi 16 a 22 % objemovych. Zraje ve dvou fazich: prvni biologické, pod vrstvou ,flor”, a druhé oxida¢ni.
Primero de Cosecha <panélsky CHOP Vino s chranénym oznacenim ptvodu ,Valencia“ sklizené béhem prvnich deseti dnt obdobi sklizné a plnéné béhem
Spancisky (1) tficeti ndsledujicich dnti, pficemz je povinné uvést na etiketé ro¢nik sklizné.
Rancio S—— CHOP Vina, kterd maji po procesu zrani s ndhlymi zménami teploty za pitomnosti vzduchu, nebo v dfevéném nebo skle-
spancisky (1, 3) néném obalu zna¢né rustikalni charakter.
Raya coanclske CHOP Likérové vino (vino generoso) ,Montilla Moriles“ s vlastnostmi podobnymi vinim ,Oloroso®, avsak s méné plnou chuti
Spancisky (3) a vini. Zrajici nejméné dva roky systémem ,criaderas y soleras“v dubovém sudu o objemu nejvyse 1 000 1.
Reserva Vina jind nez Sumivd, perlivd a likérovd, kterd spliuji tyto podminky: Chile
CHOP —  Cervend vina musi mit dobu zrdni nejméné 36 mésict, z toho nejméné 12 mésicti v dubovych sudech o objemu
Spanélsky nejvyse 330 1 a zbytek uvedené doby v lahvi;
1 (o oes oo PRV Lo o i <o
(1) —  bild a rdzova vina musi byt minimalni dobu zrdni nejméné 24 mésica, z toho zistavaji nejméné Sest mésict v du-
bovych sudech o stejném maximdlnim objemu a zbytek uvedené doby v lahvich.
Sobremadre <pandlsky CHOP Bild vina ,Vinos de Madrid®, kterd v dasledku zvldstniho zpracovani obsahuji oxid uhlicity pred vlastnim kvasenim mos-
Spancisky (1) tu s ,;madres” (hrozny zbavené slupky a vymackané).
Solera soanclske CHOP Likérové vino ,Jerez-Xéres-Sherry”, ,Manzanilla-Sanltcar de Barrameda“, ,Montilla-Moriles, ,Mdlaga“ a ,Condado de
Spancisky (3) Huelva“ zrajici systémem ,criaderas y soleras*.
Superior <panclsky CHOP Vina ziskand z nejméné 85 % uptednostilovanych odrtid piislusnych vymezenych oblasti. Chile
pancisky (1) Jizni Afrika
Trasafiejo spanélsky CHOP Likérové vino s chranénym oznacenim ptvodu ,Mélaga“ zrajici déle nez pét let.
(3)
Vino Maestro Vino s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Mélaga“, pochazejici z netplného kvasent, jelikoz diive nez kvaseni zacne, je
<panclsky CHOP pfidan most se 7 % alkoholu z vina. Kvasent je proto velmi pomalé a je zastaveno, jakmile je dosazeno obsahu alko-
P Y (3) holu 15-16°, pficemz piiblizné 160-200 g cukri na litr zistdva bez kvaeni. Zraje nejméné dva roky systémem ,cria-
deras y soleras” nebo ,afiadas“ v dubovém sudu o objemu nejvyse 1 000 1.
Vendimia Inicial CHOP Vino ,Utiel-Requena“ vyrobené z hroznt sklizenych v prvnich deseti dnech obdobi sklizné, s obsahem alkoholu mezi
Spanélsky (1) 10a 11,5 % objemovych, pficinou jeho zvldstnich privlastkd, k nimz Ize zafadit mirné uvolnovani oxidu uhlicitého, je

jeho mladi.
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Viejo S—— CHOP/CHZO | Vino zrajici 36 mésict, s rustikdlnim charakterem zapfi¢inénym zejména ptsobenim svétla, kysliku, tepla, ¢i viemi té-
spancisky (1) mito ¢initeli spole¢né.
Likérové vino (vino generoso) s chranénym oznacenim pivodu Condado de Huelva, které mé tyto vlastnosti: bohaté,
<panclsky CHOP plné a sametové, aromatické, energetické, suché nebo mirné naslddlé, mahagonové barvy, se skute¢nym obsahem al-
P Y (3) koholu mezi 15 a 22°. Zrélo nejméné dva roky systémem ,criaderas y soleras“ v dubovém sudu o objemu nejvyse
1000 1.
Vino de Tea CHOP Vino ze severni podoblasti s chrdnénym oznacenim ptvodu ,La Palma®, zrajici v dfevénych nddobéch vyrobenych z bo-
Spanélsky 1 rovice Pinus canariensis (,Tea“) po dobu nejvyse 6 mésicti. Skutecny obsah alkoholu je u bilych vin mezi 11-14,5 %
(1) objemovych, u rizovych vin mezi 11-13 % objemovych a u ¢ervenych vin mezi 12-14 % objemovych.
FRANCIE
Ambré Clanek 7 nafizeni ze dne 29. prosince 1997: Chranéné oznaceni pivodu ,Rivesaltes”: aby mohlo bilé vino nést kon-
. CHOP . o - « Y L P . P o 1. (o
francouzsky 3 trolované oznaceni ptivodu ,Rivesaltes* doplnéné tidajem ,ambré“, musi se vyvijet v oxida¢nim prostfedi do 1. zaf{ dru-
(3) hého roku po roku sklizné.
Clairet ) CHOP Chrénéné oznaceni ptavodu ,Bourgogne®, ,Bordeaux”: svétle Cervené nebo rtizové vino.
francouzsky 1)
Claret , CHOP Chrénéné oznaceni pavodu ,Bordeaux“: vyraz pouzivany k oznaceni svétle ¢erveného vina.
francouzsky (1)
Tuilé P » CHOP Clanek 7 natizeni ze dne 29. prosince 1997: Aby mohlo ¢ervené vino nést kontrolované oznaceni péivodu ,Rivesaltes*
rancouzsky (3) doplnéné tdajem ,tuilé”, musi se vyvijet v oxidanim prostedi do 1. zafi druhého roku po roku sklizné.
Vin jaune Chranéné oznaceni piivodu ,Arbois®, ,Cotes du Jura“, ,L’Etoile”, ,Chateau-Chalon*: vinaisky vyrobek vyrobeny vyhrad-
. CHOP . . o , . L. PR 1. ‘ P .
francouzsky ] né z mostovych odrtd stanovenych ve vnitrostdtnich pravnich predpisech: pomalé kvasent, zréni v dubovém sudu po
(1) dobu nejméné 6 let.
Chateau CHOP Historicky vyraz spojeny s typem oblasti a druhem vina, vyhrazeny pro vina pochdzejici z podniku, ktery skute¢né exi- | Chile
francouzsky (1,3,4,5,6, | stuje pod timto ndzvem nebo ktery je nazyvan presné timto slovem.
7,8, 9,15,
16)
Clos CHOP Chile
. 1,3,4,56
fi k ( 2, 4,0, 0,
rancouzsky 78915
16)
Cru artisan CHOP Chrénéné oznaceni ptivodu ,Médoc*, ,Haut-Médoc*, ,Margaux*“, ,Moulis, ,Listrac®, ,St Julien®, ,Pauillac®, ,St Estephe*
francouzsky (1) Vyraz spojeny s jakosti vina, jeho historii a typem oblasti, odkazujici na hierarchii vlastnosti mezi viny pochdzejicimi
z konkrétniho podniku.
Cru bourgeois Chrénéné oznaceni ptivodu ,Médoc*, ,Haut-Médoc*, ,Margaux®, ,Moulis“, ,Listrac”, ,Saint-Julien®, ,Pauillac®, ,Saint- | Chile
. CHOP 1ok R PRI R . . . . . D
francouzsky 1 Estephe®: Vyraz spojeny s jakosti vina, jeho historif a typem oblasti, odkazujici na hierarchii vlastnosti mezi viny po-
(1) chazejicimi z konkrétniho podniku.
Cru classé, miiZe byt doplnéno vyrazy Chrénéné oznaceni ptivodu ,Barsac”, ,Cotes de Provence*, ,Graves®, ,Saint-Emilion grand cru®, ,Médoc*, ,Haut-Médoc*,
Grand, Premier Grand, Deuxi¢me, Troi- , CHOP ,Margaux®, ,Pessac-Leognan®, ,Saint Julien®, ,Pauillac®, ,Saint Estephe®, ,Sauternes*.
s S o francouzsky , NP PP o . o . . PR VI
sieme, Quatrieme, Cinquieme (1) Vyraz spojeny s jakosti vina, jeho historii a typem oblasti, odkazujici na hierarchii vlastnosti mezi viny pochdzejicimi

z konkrétniho podniku.
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Edelzwicker smecky CHOP Vina s chranénym oznacenim ptivodu ,Alsace” pochdzejici z jedné nebo vice mostovych odrtid stanovenych ve spe-
nemecky (1) cifikacich.
Grand cru CHOP Vyraz spojeny s jakosti vina, vyhrazeny pro vina s chranénym oznacenim ptvodu, které je stanoveno nafizenim, kdy | Chile
francouzsky 134 se tento vyraz pouziva spole¢né jeho zaclenénim do oznaceni ptvodu. §V}'Icarsko
(L3, 4) Tunisko
Hors d’age P » CHOP Chranéné oznaceni ptivodu ,Rivesaltes®, ,Banyuls“: je mozno pouzit pro vina, kterd prosla zranim po dobu nejméné
rancouzsky (3) péti let od jejich vyroby.
Passe-tout-grains francouzsky CHOP Chrénéné oznaceni puvodu ,Bourgogne” pochdzejici ze dvou mostovych odrid, jak je stanoveno ve specifikacich.
(1)
Premier Cru , CHOP Vyraz spojeny s jakosti vina, vyhrazeny pro vina s chrdnénym oznacenim ptivodu, které je stanoveno nafizenim, kdy | Tunisko
i " yraz spojeny s j vyhrazeny p y P j y
rancouzsky (1) se tento vyraz pouziva spole¢né jeho zaclenénim do oznaceni ptvodu.
Primeur , CHOP Vina, jejichz datum uvedeni na trh pro spotiebitele je stanoveno na tieti Ctvrtek v mésici listopadu v roce sklizné.
francouzsky 1)
) CHZO Vina, jejichz datum uvedeni na trh pro spotiebitele je stanoveno na tieti tvrtek mésice fijna v roce sklizné.
francouzsky (1)
Rancio CHOP Chrénéné oznaceni ptvodu ,Grand Roussillon®, ,Rivesaltes®, ,Rasteau*, ,Banyuls®, ,Maury*, ,Clairette du Languedoc*:
francouzsky 13 vyraz spojeny s druhem vina a zvlstni metodou jeho vyroby, vyhrazeny pro nékterd jakostni vina v disledku jejich
(1,3) staff a pudnich podminek.
Sélection de grains nobles Chranéné oznaceni ptivodu ,Alsace®, ,Alsace Grand Cru®, ,Condrieu*, ,Monbazillac*, ,Graves supérieur”, ,Bonnezeaux®,
, CHOP JJurancon®, ,Cérons, ,Quarts de Chlume*, ,Sauternes®, ,Loupiac®, ,Coteaux du Layon*, ,Barsac®, ,Sainte Croix du Mont*,
G P Y
francouzsky . ; x e , - M A P o .
(1) ,Coteaux de I'Aubance®, ,Cadillac: vina vyrobend povinné z ru¢né sklizenych hroznt s naslednym vybérem. Cilem je
vybér prezralych hroznt, napadenych plisni Sedou, nebo které prosly vinifikaci.
Sur lie CHOP Chrdnéné oznaceni ptivodu ,Muscadet”, ,Muscadet Coteaux de la Loire®, ,Muscadet-Cotes de Grandlieu®, ,Muscadet-
francouzsky ) Sévre et Maine®, ,Gros Plant du Pays Nantais*: vina se zvldstnimi specifikacemi (co se tykd vynosu, obsahu alkoholu),
(1) kterd jsou ponechdna na kalech az do 1. biezna roku ndsledujictho po roku sklizné.
, ranéné zemépisné oznaceni ,Vin de pays d*, ,Vin de pays des Sables du Golfe du Lion: vino se zvldstnimi specifi-
P I CHZO Chrénéné épisné ¢enf ,Vin de pays d*, ,Vin de pays des Sables du Golfe du Lion*: vi ldstnimi specifi
rancouzsky (1) kacemi, které je nejméné jednu zimu v sudu a z{istdva na kalech az do plnéni.
endanges tardives ranéné oznaceni piivodu ,Alsace, ,Alsace Grand Cru®, ,Jurangon*: vyraz spojeny s druhem vina a zvlastni metodou
Vendang di CHOP Chrénéné Ceni plivodu , Alsace, ,Alsace Grand Cru® con‘: vyraz spojeny s druhem vi lastn{ d
francouzsky ] vyroby, vyhrazeny pro vina pochdzejici z piezralych hroznd, které spliuji podminky tykajici se mérné hmotnosti a ob-
(1) sahu alkoholu.
Villages CHOP Chrédnéné oznaceni pivodu ,Anjou*, ,Beaujolais®, ,Cote de Beaune®, ,Cotes de Nuits*, ,Cotes du Rhone*, ,Cotes du
rancouzs oussillon, ,Macon*: vyraz spojeny s jakost{ vina, vyhrazeny pro vina s oznacenim piivodu, které je stanoveno nafi-
francouzsky 1) Roussilon’, Macon': vjraz spojeny s jakosi vina, vyhrazens pro vi cenim piivodu, kieréj i
zenim, kdy se tento vyraz pouzivd spolecné jeho zaclenénim do oznaceni plivodu.
Vin de paille Chrénéné oznaceni ptvodu ,Arbois®, ,Cotes du Jura®, ,L'Etoile”, ,Hermitage“: vyraz spojeny se zptiisobem vyroby, ktery
, CHOP spocivd ve vybéru hroznt pochdzejicich z mostovych odriid stanovenych ve vnitrostatnich predpisech, které se susi
francouzsky LA A < A PP
(1) po dobu nejméné Sesti tydnd na slimé nebo rostech ¢i zavéSené. Zrani nejméné 3 roky ode dne lisovani, véetné zrdni
v dfevénych sudech po dobu nejméné 18 mésica.
ITALIE
Alberata nebo vigneti ad alberata . , CHOP Zvlastni vyraz spojeny s vinem typu , Aversa“. Odkazuje na velmi starou tradici slechtén{ odr(id vina, z nichz je vyro-
g ialsky vyraz spojeny yP j je vy
(1) bek ziskan.
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Amarone Vyhradn{ historicky vyraz spojeny s vyrobni metodou vin typu ,Valpolicella“. Pouzivé se od starovéku k uréeni mista
. , CHOP Gvodu vina vyrobeného podle zvlastni vyrobni metody, pomoci susenych hroznt, kterd je zaloZena na tGplném
italsk p vyr p vy s P Y ) p
4 (1) kvaseni cukrii. To vysvétluje ptivod ndzvu ,Amarone*. Je to pomérné zvlastni a dobfe znamy vyraz, ktery identifikuje
vyrobek sim o sobé.
Ambra CHOP Vyraz spojeny s vyrobni metodou a zvldtni jantarové Zlutou barvou, svétlejsi nebo tmavsi, vin typu ,Marsala“. Jeho
italsky 3 zvlastni barva pochdzi z dlouhé doby vyroby, kterd zahrnuje zrdni a vyvoj, procesy, které znamenaji vyznamnou oxi-
(3) da¢ni redukei polyfenold a barviv.
Ambrato CHOP Vyraz je spojen s vyrobni metodou a zvlastni jantarovou barvou, svétlejsi nebo tmavsi, kterd je typickd pro vina typu
italsky 13 ,Malvasia from Lipari“ a ,Vernaccia from Oristano®. Zvlastni barva je vysledkem dlouhé doby vyroby, kterd zahrnuje
(1,3) zrani a vyvoj, procesy, které znamenaji vyznamnou oxidaéni redukci polyfenolt a barviv.
Annoso CHOP Vyraz spojeny s vinem typu ,Controguerra“. Odkazuje na zvl4stni vyrobni metodu, kterd zahrnuje susené hrozny a po-
itals vinnou dobu zrdn{ v dfevénych nddobdch po dobu nejméné 30 mésict pred uvedenim koneéného vyrobku na tr
italsky 1 i dobu zrdn{ v dfevénych nddobdch po dobu nejméné 30 mésicti pred uvedenim kone¢ného vyrobk h
(1) a jeho spotiebou.
Apianum L CHOP Vyhradni vyraz pridéleny vinu ,Fiano di Avellino. Jednd se o vyraz, ktery mé anticky ptivod. Znamend dobrou jakost
latinsky A . PR »
(1) hroznd, jelikoz jsou velmi oblibené u véel (italsky ,api).
Auslese némecky CHOP Viz tradi¢ni vyraz ,scelto”. Vyhradni vyraz pfidéleny vintim ,Caldaro” a ,Caldaro Classico — Alto Adige®.
(1)
Buttafuoco italske CHOP Vyhradni vyraz spojeny vyslovné se zvldstnim druhem vina, které pochdzi z podoblasti ,Oltrepd Pavese“. Po dlouhou
ttalsky (1, 6) dobu se pouzivd k popisu skute¢né zvldstniho vyrobku, ktery ma podle vyznamu tohoto slova ,zvldstn{ ohen*.
Cannellino CHOP Vyhradni vyraz spojeny s viny typu ,Frascati“ a jejich vyrobou. Pouzivd se po dlouhou dobu k oznaceni vyse uvede-
itals ného druhu vina vyrobeného pomoci zvldstniho vyrobniho procesu, ktery umoziuje ziskat vino nazvané ,abboccato®,
italsky 1 ého druhu vina vyrobeného p i zvlstniho vyrobniho p ktery ziuje ziskat vi ¢ ,abb “
(1) to je mirné naslddlé vino s plnou chuti.
Cerasuolo CHOP Tradi¢ni a historicky vyraz, spojeny vyslovné s viny ,Cerasuolo di Vittoria“. Je nedilnou souédsti nizvu DOCG a pied-
italsky stavuje jeho nezemépisny aspekt. Vyraz je spojen s jeho vyrobou a rovnéz zvldstni barvou. Vyraz se rovnéz tradicné
Y (1) )€ ) pisny asp yraz je spoj Jeno vyl ¥
pouziva k popisu jiného typu vin ,Montepulciano d’Abruzzo®, s nimz je tizce svazan.
Chiaretto . ) CHOP/CHZO | Vyraz spojeny s vyrobni metodou a se zvldstni barvou souvisejictho druhu vina, ziskaného z modrych odrad.
b pojeny s vy ) Ty
italsky (1,3 45 6)
Ciaret italsky CHOP Vyhradni vyraz spojeny s viny ,Monferrato“ a souvisejici se zvldstni barvou, kterou vyrobek mé: jeho nézev tradicné
y (1) znamend ,svétle Cerveny*.
Chateau CHOP Vyraz spojeny z ndzvem vinaiského podniku, v ptipadé hroznt pochazejicich vyhradné z tohoto podniku a k vinifi- | Chile
francouzsky | (1, 3, 4, 5, 6, | kaci dochdzi ve stejném podniku.
8, 15, 16)
Classico CHOP Vyraz stanoveny v zakon¢ ¢. 164/1992. Je vyhrazen pro neSumiva vina z nejstarobylejsi oblasti ptivodu, 1ze mu pficist | Chile
italsky (1,3, 8, 11, | predpis o chranénych oznacenich pGvodu.
15, 16)
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Dunkel némecky CHOP Vyraz spojeny s vyrobni metodou a typickou tmavou barvou odpovidajici vinim typu , Trentino®.
(1)
Fine italsky CHOP Vyraz spojeny vyslovné s jednim z typii vin ,Marsala“. Odkazuje na zvldstni vyrobni metodu, kterd zahrnuje minimél-
ttalsky (3) ni dobu zrdni po dobu 1 roku, z toho nejméné 8 mésict v dfevénych sudech.
Fior d’Arancio CHOP Vyraz spojeny s dvéma typy vin ,Colli Euganei*: $umivd a ,passito” vina (tj. ziskand ze sugenych hroznd). Odkazuje na
italsky L6 vyrobni metodu a na typické aromatické vlastnosti vyrobku, ktery je ziskdn z hroznti odriidy Muscat pomoci peclivé
(1,6) vyrobni metody.
Flétri italske CHOP Vyraz spojeny se zvldstnimi typy vin DOC ,Valle d’Aosta nebo Vallée d’Aoste”. Odkazuje na vyrobni metodu a typické
ttalsky (1) vlastnosti vyrobku, které jsou vysledkem peclivé metody vyroby z ¢dstecné suSenych hroznd.
Garibaldi Dolce (nebo GD) CHOP Vyhradn{ historicky vyraz spojeny se zvldstnim typem vin Superior DOC ,Marsala“. Zpocatku se vyraz pouzival na po-
italsky 3 Cest Garibaldiho, ktery toto vino ochutnal, kdyz pfistdl v Marsale. Cenil si ho pro jeho vlastnosti ziskané zvlastnim vy-
(3) robnim procesem, ktery zahrnuje minimdlni dobu zrdni v délce dvou let v dfevénych sudech.
Governo all'uso toscano Pvodné byl tento vyraz spojen s viny s chranénym oznacenim ptvodu ,Chianti“ a ,Chianti Classico®. Poté se jeho pou-
talsky CHOP|CHZO | #ivan{ rozsifilo na vino s chrdnénym zemépisnym oznacenim ,Colli della Toscana Centrale®, které je vyrabéno ve stej-
— (1) né produkéni oblasti. Odkazuje na zvldstni vyrobni proces pouzivany v Toskdnsku, ktery zahrnuje pfiddni susenych
hroznii do vina na konci zimy, suSené hrozny zvysuji dodate¢né kvaseni.
Gutturnio CHOP Vyhradn{ historicky vyraz spojeny s druhem vina, ktery pochdzi z vinaiské podoblasti ,Colli Piacentini“. Odkazuje na
italsky 13 zplisob vyroby vyse uvedeného Cerveného vina, velmi typického, vysoce kvalitniho vina. Bylo servirovdno ve stifbr-
(1, 8) nych ¢isich Himského pivodu nazyvanych ,Gutturnium®.
Italia Particolare (nebo IP) italsky CHOP Vyhradni historicky vyraz spojeny s viny ,Marsala fine“. PGvodné bylo vino ,Marsala“ vyrdbéno vyhradné pro doméci
(3) trh.
Klassisch/Klassisches Ursprungsgebiet nemecky CHOP Tradi¢ni oblast produkce ,Caldaro® ,Alto Adige* (s oznacenim ,Santa Maddalena“ a , Terlano®).
Y (1) (Viz definice vyrazu ,Classico®).
Kretzer . , CHOP Vyraz vztahujici se na zptisob vyroby a na typickou rizovou barvu.
némecky p o e o o P
(1) Vyraz se pouziva pro odpovidajici vina typu ,Alto Adige®, ,Trentino“ a ,Teroldego rotaliano®.
Lacrima italsky CHOP Vyraz spojeny vyslovné s ndzvem vina ,Lacrima di Morro d’Alba“, nedilnd soucdst ndzvu tohoto vina. Odkazuje na
Haisky (1) zvlstni vyrobni metodu, pfi niZ jemné lisovani hroznt vede k vysoce kvalitnimu vyrobku.
Lacryma Christi CHOP Vyhradni historicky vyraz spojeny vyslovné s viny ,Vesuvio“. Tradi¢né byl spojovdn s urcitymi typy vyse uvedenych
italsky 1345 vin (béznd vina a likérovd/Sumivd vina), jez jsou vyrdbéna zvlastni vyrobni metodou, kterd zahrnuje jemné lisovan{
(1345 | hroznt vedouci k vysoce kvalitnimu vyrobku, jenz mé nabozenské konotace.
Lambiccato CHOP Vyhradni vyraz spojeny s jednim z typt vin ,Castel San Lorenzo“. Odkazuje na druh vyrobku a na zvldstni vyrobni
italsky 1 metodu, kterd pouZzivd hrozny odridy Muscat a pfi niZ dochdzi k maceraci hroznt pfi kontrolované teploté uvnitt
(1) zvldstnich nddob tradi¢né nazyvanych ,Lambicchi®.
London Particolar (nebo LP nebo Inghil- Vyhradni historicky vyraz spojeny s viny typu ,Marsala Superiore”. Jednd se o vyraz (nebo jeho inicidly) tradi¢né pou-
terra) CHOP zivany k popisu vyrobku uréeného pro anglicky trh. Pouzivani anglictiny je rovnéz tradiéni a je uvedeno ve specifikaci
italsky (3) vyrobku a predpisech stanovenych pro vina ,Marsala®. Je bézné zndmo, Ze vyznam a povést tohoto oznaceni jako

likérového vina lze pfic¢ist ¢innosti vyrobet i anglickych distributort, kteif od roku 1773, kdy vino Marsala objevili,
vyrdbéli a uvddéli toto mimorddné vino na trh, a tak umoznili, aby se stalo zndmym po celém svété, zejména v Anglii.
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Occhio di Pernice

Vyraz spojeny s urcitymi typy vin ,Vin Santo“. Odkazuje na vyrobni metodu a zvldstn{ barvu. Zvldstn{ zptisob vyroby

italsky CHIOP zaloZeny na pouziti ¢ervenych odriid umoziuje vyrabét velmi typicky vyrobek s mimorddnou barvou, kterd sahd od
(1) svézi po svétle riZzovou. Jednd se o detail barvy oka koroptve (italsky ,Pernice®), podle niZ vino dostalo sviij nézev.
Oro italsky CHOP Vyraz spojeny se zvlastnimi viny ,Marsala“. Odkazuje na zvlastni barvu a zpiisob vyroby, ktery zakazuje pouziti va-
HtaisKky (3) feného mostu. To umoznuje ziskat obzvldsté hodnotny vyrobek svétlejsi ¢i tmavsi zlaté barvy.
Passito nebo Vino passito nebo Vino CHOP/CHZO Vyraz spojeny s druhem vyrobku a odpovidajici vyrobni metodou. Vyrazy ,passito“ nebo ,vino passito“ a ,vino passito
Passito Liquoroso italsky 1315 16 liquoroso® jsou vyhrazeny pro béznd nebo likérovd vina ziskand kvasenim hroznt susenych pfirozené nebo na vét-
(1,3, 15, 16) | 1aném miste podle specifikaci vyrobku. Zékon ¢. 82/2006 rozsiil tento vyraz na vina z prezrélych hrozni.

Ramie italsky CHOP Vyhradni vyraz spojeny s jednim z typt vin ,Pinerolese”. Odkazuje na druh vyrobku a odpovidajici vyrobni metodu

ltalsky (1) zalozenou na &astecné susenych hroznech.

Rebola italsky CHOP Vyhradni vyraz spojeny s jednim z typt vin ,Colli di Rimini“. Odkazuje na vyrobni metodu a druh vyrobku, jehoZ bar-

Haisky (1, 15) va sahd od zlaté po jantarovou a ktery je ziskdn z ¢dste¢né susenych hroznd.

Recioto Tradic¢ni historicky vyraz tzce spojeny s ndzvem tif vin s oznacenim ptvodu vyrdbénych v oblasti Veneto: chranéné
oznaceni ptvodu ,Valpolicella“, ,Gambellara“ a ,Recioto di Soave“, oznaceni patfici do téchto produkénich oblasti se
vzdjemné velmi bliz{ a maji podobné tradice, zejména v provinciich Verona a Vicenza. Pivod téchto ndzvii pochdzi

. , CHOP A PR . - P (o g [ ; A
italsky 145 z patého stoletl. V té dobé autofi pastytskych romand hodnotili jako zvldst cenné a proslulé toto vino, jehoz vyroba
(1,4.5) byla omezena na provincii Verona a jehoz nézev pochdzel z ,Retia“, hornaté oblasti, kterd se ve starovéku rozprosti-
rala ve veronsko-tridentské oblasti az ke comasco-valtellinskym hranicim. Tento vyraz se tudiz pouzival od starovéku
a pouziva se dosud k oznaceni vin ziskanych zvlastni vyrobni metodou, kterd zahrnuje suseni hroznt.
Riserva Vina, kterd prosla ur¢itou dobou zrdni, nejméné dva roky u ¢ervenych vin a jeden rok u bilych vin, s dalsim zrdnim
CHOP v sudech, jak je vyslovné stanoveno ve specifikaci vyrobku. Kromé béznych postuptt musi specifikace vyrobku stano-
italsky (1,3,4,5 | vit povinnost uvddét na etiketé ro¢nik sklizné a rovnéz pfedpisy pro jeho uchovévéni v pifpadé smési vin z riznych
15, 16) ro¢nika sklizné. U druhu Sumivych a likérovych vin s chrinénym oznacenim ptvodu je mozno tento vyraz pouzit
v souladu s podminkami stanovenymi pfislusnou specifikaci vyrobku a v souladu s pravem Spolecenstvi.
Rubino CHOP Vyraz spojeny s chranénym oznacenim piivodu ,Cantavenna“. Odkazuje na cely proces a na zvldstni barvu. Vyraz ,Ru-
italsky 1 bino* je mimoto spojen se zvldstnim typem vin DOC ,Teroldego Rotaliano®, ,Trentino® a ,Garda Colli Mantovami®
(1) a odkazuje na zvlastni barvu vyrobku.
italsky CHOP Vyraz spojeny se zvlastnim typem vin ,Marsala“. Odkazuje na zvldstni proces, ktery zakazuje pouzivani vafeného mos-
lalsky (3) tu. Toto vino md mimoto zvlastni rubinovou barvu, kterd po zrdni ziskdva jantarovy odlesk.

Sangue di Giuda CHOP Vyhradni historicky tradi¢ni vyraz spojeny s typem vina vyrdbéného na tizemi Oltrepd Pavese. Pouzivd se dlouhou

italsky 458 dobu k oznaceni velmi charakteristického vyrobku cervené barvy, sladkého, sumivého nebo bohatého, piijemné chuti,
(4,5, 8) tj. je tak lahodné, Ze ¢im vice ho vypijete, tim vice vds muze o3dlit, jako zndmy apostol!!

Scelto italsky CHOP Vyraz spojeny s viny ,Caldaro®, ,Caldaro Classico — Alto Adige* a ,Colli del Trasimeno®. Odkazuje na zvlastni vyrobek
Halsky (1) a odpovidajici vyrobni metodu, zacinajici vybérem hrozna (proto ho nazyvame ,vybér).
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Sciacchetra

Historicky tradi¢ni vyraz dzce spjaty s ,Cinque Terre“. Odkazuje na zptsob pouzity k ziskdni vyrobku, véetné lisovani

italsky CHIOP hroznt a skladovéni. Ve skute¢nosti slovo znamend pfesné ,vylisovat a nechat netknuté*, coz je metoda pouzivand pro
(1) vysoce jakostni vina.
Sciac-tra italsky CHOP Stejné jako vySe (Schiacchetrd). V tomto piipadé lze rozdil pricist vjrazu pouzitému pro zvldstni typ.
(1)
Spitlese némecky CHOP/CHZO | Viz vyraz ,pozdni sklizen* pouzivany v autonomni provincii Bolzano.
Y, 3,15 16)
Soleras Vyraz spojeny se zvlastnim typem likérovych vin nazyvanych ,Marsala“. Odkazuje na vyrobek a zvldstni vyrobni me-
italsky CHOP todu, kterd zahrnuje minimdlni dobu zrani v dfevénych sudech pét let. Je zakdzdno obohacovani vafenym mostem
4 (3) nebo zahusténym mostem. Vysledkem je Cisty, pfirodni produkt, ktery neobsahuje zadné dalsi slozky, a to ani vinného
ptivodu, samoziejmé kromé alkoholu, jelikoZ se jednd o likérové vino.
Stravecchio italsky CHOP Vyraz spojeny vyhradné s jedine¢nym typem ,Virgin“ a/nebo ,Soleras” vin ,Marsala“. Odkazuje na zvldstni vyrobni me-
ltalsky (3) todu, kterd zahrnuje minimaln{ dobu zrdni v dfevénych sudech 10 let.
Strohwein CHOPJCHZO Viz tradi¢ni vyraz ,Passito.
italsky (1,3, 11, 15 Znamend presné ,sldmové vino®.
4 "6 )’ " | Odkazuje na zvlastni vino vyrobené v provincii Bolzano a odpovidd vyrobni metodg, kterd zahrnuje suseni hroznd po
sklizni na slimé podle metody suseni stanovené v jednotlivych specifikacich vyrobka.
Superiore CHOP Vina vyssi jakosti, pfedpisy pro jejichZ vyrobu jsou mnohem piisnéjsi nez ostatni. Specifikace vyrobkd stanovi tyto roz- | San Marino
. p dily:
italsky (lé 3i ; 15 p )6’ a)  minimdln{ pfirozeny obsah alkoholu v hroznech vyssi nez 0,5° obj,;
T b)  celkovy obsah alkoholu vyssi nez 0,5° obj.
Superiore Old Marsala Vyraz spojeny s typem ,Marsala Superiore*. Odkazuje na specificky vyrobek a zvldstni vyrobni metodu, kterd zahrnuje
CHOP minimdlni dobu zrdni v dievénych sudech dva roky. Jednd se o ndzev, ktery mimoto zahrnuje anglicky vyraz, tradi¢ni
italsky 3 pro likérové vino a schvéleny specifikaci vyrobku i pfedpisy tykajicimi se vin ,Marsala“. Vyznam a proslulost tohoto
(3) oznaceni lze pfi¢ist ¢innosti vyrobcet i anglickych distributort, kteff od roku 1773, kdy vino Marsala objevili, vyrabéli
a uvddéli toto mimorddné vino na trh, a tak umoznili, aby se stalo zndmym po celém svété, zejména v Anglii.
Torchiato italsky CHOP Vyhradni vyraz spojeny s viny ,Colli di Conegliano — Torchiato di Fregona“. Odkazuje na zvldstni vlastnosti vyrobku,
Htaisky (1) ktery je ziskdn diky dukladné vyrobni metodg, kterd zahrnuje jemné lisovani hrozna.
Torcolato Vyhradni vyraz spojeny se zvldstnim typem vin ,Breganze®.
italsky CHOP Odkazuje na zvlastni vlastnosti vyrobku, ktery je ziskan peclivou vyrobni metodou, kterd zahrnuje pouZivani ¢aste¢né
Y (1) susenych hroznt. Hrozny byly po sklizni zavéSeny na mifzovi, jimZ se posléze propletly a byly piipadné povéseny zno-
vu. Timto zptsobem hrozny prosly procesem suseni.
Vecchio . , CHOP Vyraz spojeny s viny ,Rosso Barletta“, ,Aglianico del Vuture®, ,Marsala“ a ,Falerno del Massico“. Odkazuje na pod-
italsky PR s ) C e
(1, 3) minky Skolen{ a ndsledného zrani a vyvoje vyrobku.
Vendemmia Tardiva Vyraz spojeny se zvlastnim typem vyrobkd, ktery znamend pozdni sklizeni hroznt. Nésledny proces zran{ hroznt v sa-
italsky CHOP/CHZO | motném podniku a suseni hroznt v riizném prostfedi a povétrnostnich podminkéch zajistuje mimotadny vyrobek se
y (1, 3, 15, 16) | zvlastnim obsahem cukru a vini. Vysledkem je naprosto mimofddné vino. Tato vina jsou rovnéZz zafazena jako dez-
ertni vina nebo ,medita¢ni* vina.
Verdolino italsky CHOP/CHZO | Vyraz spojeny s vyrobni metodou a zvldstni zelenou barvou.
(1)
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Vergine Vyraz spojeny s viny ,Marsala“. Odkazuje na specificky vyrobek a zvlastni vyrobni metodu, kterd zahrnuje minimaln{
dobu zrdni v dievénych sudech pét let, a rovnéz zdkaz ptiddvat vafeny nebo zahustény most. To znamend, Ze vyrobek
. , CHOP e o ; o . 14
italsky 13 je cisty, bez dalsich slozek, a to ani vinného ptivodu, kromé obsahu alkoholu typického pro likérové vino.
(1,3) Tento vyraz je mimoto spojen s viny ,Bianco Vergine Valdichiana“. Souvisi s tradi¢ni vjrobni metodou, kterd zahrnuje
kvageni bez slupek, takze vysledkem je ¢isty a pfirodni kone¢ny produkt.
Vermiglio italsky CHOP Souvisi s viny ,Colli dell’Etruria Centrale®. Odkazuje jak na zvlastni jakost, tak i zvldstni vini.
§ (1
Vino Fiore . , CHOP Vyraz spojeny se zvlastni vyrobni metodou nékterych bilych a razovych vin. Metoda, kterd zahrnuje jemné lisovani
italsk
Y (1) hroznd, takze vysledkem je zvlast jemnd chut, kterd probouzi nejlepsi stranku vina, tj. ,vykvét*.
Vino Novello nebo Novello italsky CHOP/CHZO | Vyraz spojeny se zvldstni vyrobni metodou a dobou vyroby, uvedeni na trh a spotfeba je stanovena na 6. listopadu
y (1, 8) roku sklizné.
Vin Santo nebo Vino Santo nebo Vin- Historicky tradi¢ni vyraz spojeny s nékterymi viny vyrdbénymi v oblastech Toscana, Marche, Umbria, Emilia Romag-
santo na, Veneto a Trentino Alto Adige.
Odkazuje na zvlastni typ vin a odpovidajici slozitou vyrobni metodu, kterd zahrnuje skladovani a suseni hroznti na
vhodnych vétranych mistech a dlouhou dobu zrdni v tradi¢nich dfevénych nddobdach.
italsky CHOP Co se tykd ptvodu vyrazu, byly vypracovany ¢etné hypotézy, pficemz vétsina z nich je spojena s obdobim stfedovéku.
(1) Nejspolehlivéjsi hypotéza je spojena s nibozenskym vyznamem vina. Toto vino bylo povaZovano za naprosto mimo-
fadné a pysnilo se zdzraénymi tcinky.
Bézné se pouzivalo pii celebrovani mse svaté a to mize vysvétlovat vyraz ,svaté vino“ (vinsanto).
Vyraz se dosud pouZivé a je podrobné popsan ve specifikacich vin s chrdnénym oznacenim piivodu, jejichz druhy jsou
obecné zndmy a oceniovany na celém svété.
Vivace italske CHOP/CHZO | Vyraz spojeny s vyrobni metodou a ziskanym vyrobkem. Toto vino $umi kvili obsahu oxidu uhlicitého, coz je vy-
tralsky (1, 8) sledkem specidlniho a pfirozeného procesu kvaseni.
KYPR
Apmelovag (-c) Vino vyrobené z hrozni sklizenych na vinicich o plose nejméné 1 hektaru patficich jednomu zemédélskému podniku.
CHOP/CHZO ol pp . Y :
(Ampelonas (-es)) o, K vinifikaci dochdzi zcela v podniku ve vymezené oblasti.
. fecky (1,3,4,5,6, ) N
(Vineyard(-s)) 89,15, 16) WPC - zdkon ¢. 6/2006
i (ES 382/2007, L 95, 5.4.2007)
Ktpa Vino vyrobené z hroznti sklizenych na vinicich o plose nejméné 1 hektaru patticich jednomu zemédélskému podniku.
! CHOPJCHZO | i S .
(Ktima) feckd Vinifikace se zcela provadi v podniku.
(Domain) recky (81’ 93 fé 5i 66) WPC - zdkon &. 6/2006
o (ES 382/2007, L 95, 5.4.2007)
Movaotipt CHOP/CHZO | Vino vyrobené z hroznt sklizenych na vinicich o plose nejméné 1 hektaru patficich jednomu zemédélskému podniku.
(Monastiri) fecky (1,3,4,56, |V téze zemédelské oblasti se nachdzi kldster. Vinifikace se provadi zcela v tomto podniku.
(Monastery) 8,9,15,16) | WPC — zdkon ¢. 6/2006
, (ES 382/2007, L 95, 5.4.2007)
Movi CHOP|CHZO
(Moni) fecky (1,3,4,5,6,
(Monastery) 8,9, 15, 16)
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LUCEMBURSKO
Chateau francouzsky CHOP V)if{raz spojeny s ndzvem podniku, pokud hrozny pochézeji vyhradné z tohoto podniku a vinifikaci provadi tento pod- | Chile
(1) nik.
Grand premier cru francouzsky CHOP Vina schvélend pro vnitrostdtni pecet ,Marque nationale“ mohou nést rovnéz jedno z dodate¢nych oznaceni jakosti:
(1) ,Vin classé”, ,Premier cru“ nebo ,Grand premier cru®, kterd se pouzivaji od roku 1959. Tato oznaceni jsou udélovina
jednotlivému vinu po degustaci oficidlnim vyborem, ktery vina hodnoti pomoci 20bodové stupnice:
— vina, kterd ziskaji méné nez 12 bodd, nejsou oficidlné zafazena a nesmi uvadét ,Marque nationale — appellation
Premier cru controlée”, Tunisko
— vina, kterd dosdhnou nejméné 12,0 bodd, jsou oficidlné uzndna jako ,Marque nationale — appellation controlée*,
— vina, kterd dosdhnou nejméné 14,0 bodt, mohou kromé udaje ,Marque nationale — appellation controlée” nést
oznaceni ,Vin classé¢",
Vin classé — vina, kterd dosdhnou nejméné 16,0 bodd, mohou kromé tdaje ,Marque nationale — appellation controlée” nést
oznaceni ,Premier cru
— vina, kterd doséhnou nejméné 18,0 bodt, mohou kromé tdaje ,Marque nationale — appellation controlée” nést
oznaceni ,Grand premier cru.
Vendanges tardives Oznacuje vino z pozdni sklizné vyrobené pouze z jedné z odrid Auxerrois, Pinot blanc, Pinot gris, Riesling nebo
, CHOP Gewiirztraminer. Hrozny jsou sklizeny ru¢né a piirozeny objemovy obsah alkoholu je pro Riesling stanoven na nej-
francouzsk
Y (1) méné 95 °Oechsle a pro ostatni odriidy na 105 “Oechsle.
(Nafizeni vlddy ze dne 8. ledna 2001)
Vin de glace Oznacuje ledové vino vyrobené z hroznt sklizenych ruéné v zmrzlém stavu pii teploté —7 °C nebo niz3i. K vinifikaci
, CHOP 1ze pouzit pouze odridy Pinot blanc, Pinot gris a Riesling a most musi mit minimélni pfirozeny objemovy obsah al-
francouzsk
y (1) koholu 120 °Oechsle.
(Nafizeni vlddy ze dne 8. ledna 2001)
Vin de paille Oznacuje sldimové vino vyrobené z hroznt jedné z odriid Auxerrois, Pinot blanc, Pinot gris nebo Gewiirztraminer.
, CHOP Hrozny musi byt sklizeny ru¢né a rozlozeny na rohozich se slimy, kde se susi po dobu nejméné dvou mésica. Slimu
francouzsk
Y (1) Ize nahradit modernimi vésdky. Hrozny musi mit minimdlni pfirozeny objemovy obsah alkoholu 130 °Oechsle.
(Natizeni vlddy ze dne 8. ledna 2001)
MADARSKO
Asz1 (3)(4)(5)(6) puttonyos darsky CHOP Vino vyrobené nalitim mladého vina, mostu nebo mladého vina v procesu kvaseni na bobule napadené plisni (aszd),
magarsky (1) zrajici po dobu nejméné tif let (dva roky v sudu). Stanoveny jsou rovnéz podily pro obsah cukru a bezcukerného ex-
5 traktu. Lze jej pouZit pouze s chranénym oznacenim ptivodu ,Tokaji“.
Aszileszencia e CHOP
madarsky
(1)
Bikavér CHOP Cervené vino nejméné ze tif odrtd, zrajici v dfevéném sudu nejméné 12 mésict, dalsi specifikace mohou stanovit mist-
madarsky ni predpisy. MiZe byt vyrdbéno pouze v Egeru (chrinéné oznaceni ptivodu: ,Egri Bikavér, ,Egri Bikavér Superior”) nebo
(1) ; € oyt ) ! 3
Szekszardu (chrdnéné oznaceni pivodu: ,Szekszdrdi Bikavér”).
Eszencia CHOP Stdva z bobuli napadenych plisnf (aszii), kterd samovolné odtéka z kadi, v nichz byly shromézdény béhem sklizné. Ob-
madarsky (1) sah zbytkového cukru: nejméné 450 g/l. Bezcukerny extrakt: nejméné 50 g/l. Lze jej pouzit pouze s chrdnénym ozna-

¢enim puvodu , Tokaji“.
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Forditds Jarsky CHOP Vino vyrobené nalitim vina na vylisovanou duzinu aszd z téze sklizné, zrajici po dobu nejméné dvou let (jeden rok
1 v sudu). Lze jej pouzit pouze s chranénym oznacenim puvodu , Tokaji.
madarsky (1) du). Lze jej pouzit p hranény: Cenim piivodu , Tokaji
Maslds madarsky CHOP Vino vyrobené nalitim vina na kaly z vina Tokaji Aszii z téze sklizng, zrajici po dobu nejméné dvou let (jeden rok v su-
(1) du).
Késéi sziiretelésti bor madarsks CHOP/CHZO | Pozdni sklizen. Obsah cukru v mostu ¢inf nejméné 204,5 g/l.
§ (1)
Vilogatott sziireteléstd bor madarsky CHOP/CHZO | Vino vyrobené z vybranych bobuli. Obsah cukru v mostu je nejméné 204,5 g/l.
(1)
Muzeélis bor madarsky CHOP/CHZO | Vino zrajici v lahvi nejméné pét let.
’ (1)
Siller madarsks CHOP/CHZO | Cervené vino s velmi jasnou barvou kvili kratké dobé macerovani.
g (1)
Szamorodni Jarsky CHOP Vino vyrobené z bobuli napadenych plisni (aszt) i zdravych bobuli, zrajici nejméné dva roky (jeden rok v sudu). Most
madarsky (1) obsahuje nejméné 230,2 gramu cukru na litr. Lze jej pouzit pouze s chrdanénym oznacenim pivodu ,Tokaji“.
RAKOUSKO
Ausstich —— CHOP/CHZO | Vino musi byt vyrobeno z hroznt pochazejicich z jednoho ro¢niku sklizné a musi byt oznaceno tidajem o kritériich
Y (1) vybéru.
Auswahl nemecky CHOP/CHZO | Vino musi byt vyrobeno z hroznt pochdzejicich z jednoho ro¢niku sklizné a musi byt oznaceno tidajem o kritériich
Y (1) vybéru.
Bergwein némecky CHOP|CHZO | Vino je vyrobeno z hroznt vypéstovanych na terasich nebo strmych svazich vinic se sklonem vice nez 26 %.
(1)
Klassik/Classic I CHOP Vino musi byt vyrobeno z hroznt pochdzejicich z jednoho ro¢niku sklizné a musi byt oznaceno tddajem o kritériich
Y (1) vybéru.
Heuriger smecky CHOP/CHZO | Vino musi byt proddno maloobchodnikovi do konce prosince nésledujictho po sklizni hroznt a spotiebiteli musi byt
nemecky (1) proddno do konce ndsledujictho brezna.
Gemischter Satz nemecky CHOP/CHZO | Vino musi byt smési riznych odrid bilého vina nebo ¢erveného vina.
§ (1)
Jubildumswein nemecky CHOP/CHZO | Vino musi byt vyrobeno z hrozni pochazejicich z jednoho ro¢niku sklizné a musi byt oznaceno tdajem o kritériich
Y (1) vybéru.
Reserve CHOP Vino musi mit minimaln{ obsah alkoholu 13 % objemovych. U ¢ervenych vin nemuze byt ¢islo kontroly jakosti vina
némecky I pouzito pied 1. listopadem ndsledujicim po roku sklizné; u bilych vin nesmi byt pouzito pfed 15. bfeznem nésle-
(1) dujicim po roku sklizné.
Schilcher smecky CHOP/CHZO | Vino musi byt vyrobeno ve Styrsku pouze z hroznti odréidy ,Blauer Wildbacher* vypéstované ve vinatské oblasti Stei-
nemecky (1) rerland.
Sturm némecky CHZO C4stecné zkvaseny hroznovy most s minimdlnim obsahem alkoholu 1 % objemové. Vino Sturm mus{ byt proddno

(1)

v obdobi mezi srpnem a prosincem roku sklizné a v dob¢ prodeje musi kvasit.
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PORTUGALSKO

Canteiro

Vino je po kvaseni alkoholizovéno a ulozeno v sudu, zraje po dobu nejméné dvou let, musi byt uvedeno ve zvlastn{

portugalsky CHBOP evidenci a nesmi byt plnéno diive nez po trech letech.
(3) [Portaria ¢. 125/98 de 24.7.1998]
Colheita Seleccionada Vyraz je vyhrazen pro vino se zemépisnym oznacenim nebo oznacenim ptvodu, balené ve sklenénych lahvich,
CHOP s charakteristickymi organoleptickymi vlastnostmi, skute¢nym obsahem alkoholu nejméné o 1 % objemové vys3im nez
portugalsky je zékonem stanovené minimum, musi byt uvedeno ve zvldstni evidenci a musi byt povinné oznaceno tidajem o ro¢-
(1) niku sklizné.
[Portaria ¢. 924/2004, 26.7.2004]
Crusted/Crusting Portské vino mimofadnych organoleptickych vlastnosti, Cervené, plné chuti v dobé plnéni, s jemnou vini a chuti zis-
CHOP kanou smichdnim vin z nékolika ro¢nikd k dosazeni vzdjemné se dopliujicich organoleptickych vlastnosti, coz vede
anglicky k vytvofen{ usazenin (krust) na sténdch lahve, uznané Institutem vin z Porta a Doura (Instituto dos Vinhos do Douro
(3) e Porto), s oprdvnénim pouzivat oznaceni.
egulamento ¢. ,18.4.
[Regul ¢. 36/2005, 18.4.2005]
scolha raz vyhrazeny pro vino se zemépisnym oznacenim nebo oznacenim ptivodu, balené ve sklenénych lahvich, s charak-
Escolh CHOP Vyraz vyh ¥ pro vil Episny ¢enim neb cenim ptvodu, balené ve sklenénych lahvich, s charak
ortugalsky teristickymi organoleptickymi vlastnostmi, musi byt uvedeno ve zvldstni evidenci.
portugalsky ()
[Portaria ¢. 924/2004, 26.7.2004]
Escuro CHOP Vino s vysokou aromatickou intenzitou, rovnovédhou oranzové a hnédé barvy, pficemz posledné uvedend barva pre-
portugalsky 3 vazuje, a to kviili oxidaci barviva a odstranovani extrahovaného materidlu ze sudu.
(3) [Portaria ¢. 125/98 de 24.7.1998]
Fino ortuoalsky CHOP Kvalitni a elegantni vino s dokonalou rovnovdhou svézesti kyselinek, vyzrdlosti a viiné vyvinuté béhem zrdni v sudu.
portugalsky (3) [Portaria & 125/98 de 24.7.1998]
Frasqueira CHOP Vino, jehoz oznaceni je spojeno s ro¢nikem sklizné, vyrobek musi byt ziskdn z tradi¢nich odrtid s dobou zrdni nej-
ortugalsky méné 20 let, pfedstavujici typickou jakost, musi byt uvedeno ve zvldstni evidenci pfed a po plnéni.
portugalsky 3)
[Portaria ¢. 125/98 de 24.7.1998]

Garrafeira 1. Vyraz vyhrazeny pro vino se zemépisnym oznaCenim nebo oznacenim ptivodu, spojeny s ro¢nikem sklizng,
s charakteristickymi organoleptickymi vlastnostmi, u c¢erveného vina doba zrani nejméné 30 mésicti, z toho nej-
méné 12 mésicti ve sklenénych lahvich, a u bilych nebo rizovych vin doba zrani nejméné 12 mésict;, z toho nej-

tuoalsks CHOP|CHZO méné 6 mésicti ve sklenénych lahvich, musi byt uvedeno ve zvlastn{ evidenci.
pOTtugaIsky (1, 3) [Portaria ¢. 924/2004, 26.7.2004]
2. Portské vino, které je po zrani v dfevéném sudu umisténo do sklenénych nadob po dobu nejméné osmi let, poté
je plnéno.
[Regulamento ¢. 36/2005, 18.4.2005]
Lagrima ortucalsky CHOP Portské vino, jehoz stupen sladkosti musi odpovidat hustoté 1 034 az 1 084 pfi teploté 20° C.
portugaisty (3) [Decreto-Lei ¢ 166/86, 26.06.1986]
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Leve 1. Vyraz vyhrazeny pro regiondlni vino Estremadura, které md minimélni pfirozeny obsah alkoholu pozadovany pro
doty¢nou vinafskou oblast, skutecny obsah alkoholu nejvyse 10 % objemovych, stanovenou kyselost vyjadienou
v gramech kyseliny vinné, a to nejméné 4,5 g/l, maximdlni tlak 1 bar, pficemz ostatni analytické parametry jsou
v souladu s hodnotami stanovenymi pro vina se zemépisnym oznacenim obecné.

portugalsky CHOP [Portaria ¢. 1066/2003, 26.09.2003]

(1, 3) 2. Vyraz vyhrazeny pro regiondlni vino Ribatejano, které md minimalni pfirozeny obsah alkoholu pozadovany pro
doty¢nou vinafskou oblast, skute¢ny obsah alkoholu nejvyse 10,5 % objemovych, stanovenou kyselost vyjadie-
nou v gramech kyseliny vinné, a to nejméné 4 g/l, maximdlni tlak 1 bar, pficemz ostatni analytické parametry jsou
v souladu s hodnotami stanovenymi pro vina se zemépisnym oznacenim obecné.

[Portaria ¢. 424/2001, 19.04.2001]
Nobre ortuoalsky CHOP Vyraz vyhrazeny pro oznaceni pivodu Dio, ktery spliiuje podminky stanovené ve statutu vinafské oblasti Dao.
portugalsky (1) [Decreto-Lei & 376/93, 5.11.1993]

Reserva 1. Vyraz vyhrazeny pro vino se zemépisnym oznacenim nebo oznacenim ptivodu, balené ve sklenénych lahvich,
spojeny s ro¢nikem sklizné, charakteristickych organoleptickych vlastnosti, skutenym obsahem alkoholu vys-
$im nez zdkonem stanovené minimum nejméné o 0,5 % objemové, musi byt uvedeno ve zvlastni evidenci.

2. Vyraz vyhrazeny pro jakostni Sumivé vino, sumivé vino se zemépisnym oznacenim nebo oznacenim ptivodu, lah-
vovani mezi 12 a 24 mésici pfed transferni metodou, degorzazi nebo odstranénim kald.
) CHOP 3. Vyraz vyhrazeny pro likérové vino se zemépisnym oznacenim a oznacenim ptvodu, balené ve sklenénych lahvich,
portugalsky (1,3, 4) spojeny s ro¢nikem sklizné, nemize byt uvddéno na trh dfive nez po tiech letech, musi byt uvedeno ve zvldstni
evidenci.
[Portaria ¢. 9242004, 26.7.2004]
4. Portské vino s charakteristickymi organoleptickymi vlastnostmi, vykazujici komplexnost viiné a chuti, ziskané
smichdnim vin riznych vyvojovych stddii, se zvlastnimi organoleptickymi vlastnostmi.
[Regulamento ¢. 36/2005, 18.4.2005]
Velha reserva (ou grande reserva) CHOP Vyraz vyhrazeny pro jakostni Sumivé vino, Sumivé vino se zemépisnym oznacenim a oznacenim ptivodu, lahvovéan{
portugalsky (1,3) déle nez 36 mésicti pied transferni metodou, degorzazi nebo odstranénim kald.
’ [Portaria ¢. 924/2004, 26.7.2004]
Ruby CHOP Portské vino ¢ervené nebo plné Cervené barvy. Jednd se o vina, u nichz vyrobce usiluje o kontrolu vyvoje jejich tmavé | Jizni Afrika ()
anglicky (3) ¢ervené barvy a zachovani ovocné chuti a sily mladého vina.
[Regulamento ¢. 36/2005, 18.4.2005]
Solera Vino spojené s datem sklizné, jez je zdkladem Sarze, kazdy rok je k lahvovéni{ vzato mnozstvi nepfesahujici 10 % za-
, CHOP soby, pficemz mnozZstvi je vynahrazeno jakosti vina. Maximum povolenych pfisad je 10, veskeré existujici vino mize
portugalsky (3) byt plnéno najednou.
[Portaria ¢. 125/98 de 24.7.1998]

Super reserva CHOP Vyraz vyhrazeny pro jakostni sumivé vino, Sumivé vino se zemépisnym oznacenim nebo oznacenim pivodu, lahvo-

portugalsky ) vani mezi 24 a 36 mésici pred transferni metodou, degorzazi nebo odstranénim kalt.

[Portaria ¢. 924/2004, 26.7.2004]
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Superior

portugalsky

CHOP
(1,3)

1. Vyraz vyhrazeny pro vino se zemépisnym oznacenim a oznacenim puvodu, balené ve sklenénych lahvich,
s charakteristickymi organoleptickymi vlastnostmi, skute¢nym obsahem alkoholu vyssim nez zékonem stano-
vené minimum nejméné o 1 % objemové, musi byt uvedeno ve zvldstni evidenci.

2. Vyraz vyhrazeny pro likérové vino se zemépisnym oznacenim a oznacenim ptivodu, balené ve sklenénych lahvich,
nemuze byt uvedeno na trh dfive nez po péti letech, musi byt uvedeno ve zvldstn{ evidenci.

[Portaria €. 924/2004, 26.7.2004]

Tawny

anglicky

CHOP
(3)

Cervené portské vino zrajici v dfevéné nddobé po dobu nejméné sedmi let. Je ziskano ze $arzi riznych vin, kterd zrdla
razné dlouhou dobu v sudech nebo kddich. S pfibyvajicim stafim se barva vina pomalu vyviji do Zlutohnédé, stiedné
zlutohnédé nebo svétle zZlutohnédé s viini suseného ovoce a dieva; ¢im je vino starsi, tim je tato viné silngjsi.
[Regulamento ¢. 36/2005, 18.4.2005]

Jizni Afrika ()

Vintage, miize byt doplnéno vyrazy Late
Bottle (LBV) nebo Character

anglicky

CHOP
(3)

Portské vino s vysoce kvalitnimi organoleptickym vlastnostmi, z jedné sklizng, ervené, s plnou chuti v dobé schvéleni,
s jemnou vin{ a chuti, uznané Institutem vin z Porta a Doura, s opravnénim uZivat toto oznaceni. Nézev ,Late Bottled
Vintage“ nebo ,LBV* se zacind pouzivat ve ¢tvrtém roce po roku sklizné a posledni plnéni 1ze provést do 31. prosince
Sestého roku po roku sklizné.

[Regulamento €. 36/2005, 18.4.2005]

Vintage

anglicky

CHOP
()

Portské vino s mimofadnymi organoleptickymi vlastnostmi, z jedné sklizng, cervené, s plnou chuti v dobé schvilen,
velmi jemnou vini{ a chuti, uznané Institutem vin z Porta a Doura, s oprdvnénim uzivat toto oznaceni a piislusné da-
tum. Nédzev ,Vintage“ se za¢ind pouzivat v druhém roce po roku sklizné a posledni plnéni musi byt provedeno do
30. ¢ervence tiettho roku od sklizné. Uvddéni na trh se uskute¢iiuje pouze od 1. kvétna druhého roku od sklizné.
[Regulamento ¢. 36/2005, 18.4.2005]

Jizni Afrika (%)

() Vyrazy ,Ruby“,Tawny“a ,Vintage“ se pouZivaji ve spojeni s jihoafrickym zemépisnym oznacenim ,CAPE*.

RUMUNSKO
Rezerva , CHOP/CHZO | Vino je $koleno nejméné 6 mésicti v dubové nddobé a v lahvi zraje nejméné Sest mésicti.
rumunsky
(1)
Vin de vinoteca , CHOP Vino je $koleno nejméné jeden rok v dubové nddobé¢ a v lahvi zraje nejméné Ctyii roky.
rumunsky
(1,15, 16)
SLOVENSKO
Mladé vino . CHOP Vino musi byt plnéno do konce kalenddiniho roku, v némz byly sklizeny hrozny pouzité pro vyrobu vina. Uvedeni
slovensky . . . s 2 . S
(1) vina na trh je povoleno od prvniho pondéli v listopadu ve stejném ro¢niku sklizné.
Archivne vino Slovensko CI(-IIC))P Vino zrdlo nejméné tii roky po sklizni hroznii pouzitych k vyrobé¢ vina.
Panenskd tiroda Slovensko CHOP Hrozny pouzité pro vyrobu pochdzely z prvni sklizné vinice. Prvni sklizni se rozumi sklizef ve tfetim roce po zalozen{

(1)

vinice, nejpozdgji ve Ctvrtém roce.
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SLOVINSKO

Mlado vino dlovinsky CHZO/PGO | Vino, které miiZe byt uvedeno na trh nejdiive 30 dnt po sklizni a pouze do 31. ledna.
’ (1

Vysvétlivky:

(") CHOP (chrdnéné oznaceni ptivodu) nebo CHZO (chrdnéné zemépisné oznaceni), doplnéno odkazem na druhy vyrobki z révy vinné, jak jsou uvedeny v piiloze IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008.
(%) Text psany kurzivou je uveden pouze pro informaci nebo vysvétleni ¢i oboje a nevztahuje se na néj ¢ldnek 3 tohoto natizent. Jelikoz tyto tdaje jsou pouze orientacni, nenahrazuji v zidném piipadé prislusné vnitrosttni pravni piedpisy.
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PRILOHA XIII

VYRAZY ODKAZUJICI NA PODNIK

Clenské staty nebo teti zemé

Vyrazy

Rakousko

Burg, Domine, Eigenbau, Familie, Gutswein, Giiterverwaltung, Hof, Hofgut, Kloster,
Landgut, Schloss, Stadtgut, Stift, Weinbau, Weingut, Weingirtner, Winzer, Winzermeister

Ceskd republika

Sklep, vinafsky dtim, vinafstvi

Némecko Burg, Domine, Kloster, Schloss, Stift, Weinbau, Weingartner, Weingut, Winzer

Francie Abbaye, Bastide, Campagne, Chapelle, Chateau, Clos, Commanderie, Cru, Domaine, Mas,
Manoir, Mont, Monasteére, Monopole, Moulin, Prieuré, Tour

Recko Aypénavkn  (Agrepavlis), Apmeht (Ampeli), Apnehovag(-ec) (Ampelonas-(es)), Apxovtiko
(Archontiko), Kaotpo (Kastro), Ktua (Ktima), Metoyt (Metochi), Movactrpt (Monastiri), Opewo
Ktipa (Orino Ktima), TTopyog (Pyrgos)

Italie abbazia, abtei, ansitz, burg, castello, kloster, rocca, schlofl, stift, torre, villa

Kypr Apnehovag (-eg) (Ampelonas (-es), Ktpa (Ktima), Movaotpt (Monastiri), Movi (Moni)

Portugalsko Casa, Herdade, Paco, Paldcio, Quinta, Solar

Slovensko Kastiel, Karia, Pivnica, Vinarstvo, Usadlost

Slovinsko Klet, Kmetija, Posestvo, Vinska klet
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PRILOHA XIV

GDA] O OBSAHU CUKRU

Vyrazy

Podminky pro pouziti

CASTA —

Seznam vyrazi, které se pouZivaji pro Sumivé vino, Sumivé vino dosycené oxidem uhli¢itym, jakost-

ni Sumivé vino nebo jakostni aromatické Sumivé vino

brut nature, naturherb, bruto natural, pas dosé, dosage zéro,
natiralusis briutas, Ists bruts, piirodné tvrdé, popolnoma
suho, dosaggio zero, Opror Hatop, brut natur

Je-li obsah cukru niZsi nez 3 gramy na litr; tyto vyrazy lze
pouzit pouze pro vyrobky, kterym nebyl po druhotném
kvaseni doddn zadny cukr.

extra brut, extra herb, ekstra briutas, ekstra brut, ekstra bruts,
zvlasté tvrdé, extra bruto, izredno suho, ekstra wytrawne,
excrpa Opror

Je-li obsah cukru mezi 0 a 6 gramy na litr.

brut, herb, briutas, bruts, tvrdé, bruto, zelo suho, bardzo wy-
trawne, OproT

Je-li obsah cukru niz$i nez 12 grama na litr.

extra dry, extra trocken, extra seco, labai sausas, ekstra kuiv,
ekstra sausais, kiillonlegesen szdraz, wytrawne, suho, zvldsté
suché, extra suché, excrpa cyxo, extra sec, ekstra tor

Je-li obsah cukru mezi 12 a 17 gramy na litr.

sec, trocken, secco, asciutto, dry, ter, &npog, seco, torr, kuiva,
sausas, kuiv, sausais, szdraz, potwytrawne, polsuho, suché,
cyxo

Je-li obsah cukru mezi 17 a 32 gramy na litr.

demi-sec, halbtrocken, abboccato, medium dry, halvter,
nuiénpog, semi seco, meio seco, halvtorr, puolikuiva, pusiau
sausas, poolkuiv, pussausais, félszdraz, pétstodkie, polsladko,
polosuché, polosladké, nonycyxo

Je-li obsah cukru mezi 32 a 50 gramy na litr.

doux, mild, dolce, sweet, sed, yAukog, dulce, doce, sot, ma-
kea, saldus, magus, édes, helu, stodkie, sladko, sladké, cranxo,
dulce, saldais

Je-li obsah cukru vyssi nez 50 gramti na litr.

CASTB —

Seznam vyrazii pouZivanych pro jiné vyrobky nez vyrobky uvedené v ¢dsti A

cyxo, seco, suché, tar, trocken, kuiv, &npog, dry, sec, secco, as-
ciuttto, sausais, sausas, szdraz, droog, wytrawne, seco, sec,
suho, kuiva

Pokud obsah cukru nepfesahuje:

— 4 gramd na litr, nebo

— 9 gramd na litr, jestlize celkovd kyselost vyjadfend
v gramech kyseliny vinné na jeden litr je nejméné
0 2 gramil nizsi nez obsah zbytkového cukru.

nonycyxo, semiseco, polosuché, halvter, halbtrocken, pool-
kuiv, nuiénpoc, medium dry, demi-sec, abboccato, pussausais,
pusiau sausas, félszdraz, halfdroog, pétwytrawne, meio seco,
adamado, demisec, polsuho, puolikuiva, halvtorrt

Pokud obsah cukru pfesahuje vyse uvedené maximum, ne-

pfesahuje viak:

— 12 grami na litr, nebo

— 18 gramt na litr, jestlize celkovd kyselost vyjadiend
v gramech kyseliny vinné na jeden litr je nejméné
0 10 gramt niz§f nez obsah zbytkového cukru.

nonycnanko, semidulce, polosladké, halvsed, lieblich, pool-
magus, npiyAukog, medium, medium sweet, moelleux, ama-
bile, pussaldais, pusiau saldus, félédes, halfzoet, pétstodkie,
meio doce, demidulce, polsladko, puolimakea, halvsott

Je-li obsah cukru vyssi nez vyse uvedené maximum, nepte-
sahuje vSak 45 gramt na litr.

cnagko, dulce, sladké, sed, siiss, magus, y\ukog, sweet, doux,
dolce, saldais, saldus, édes, helu, zoet, stodkie, doce, dulce,
sladko, makea, sott.

Je-li obsah cukru nejméné 45 gramt na litr.
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PRILOHA XV

SEZNAM MOSTOVYCH ODRUD A JEJICH SYNONYM, KTERE MOHOU BYT UVEDENY NA ETIKETACH VIN

CAST A - Seznam mostovych odriid a jejich synonym, které mohou byt uvedeny na etiketich vin v souladu s &l. 62

odst. 3

Nézev chranéného oznaceni
ptivodu nebo zemépisného
oznaceni

Naézev odridy nebo jeji synonyma

Zemgé, které sméji pouzivat ndzev odriidy nebo jedno ze
synonym (')

1 Alba (IT) Albarossa Itdlie’

2 Alicante (ES) Alicante Bouschet Recko’, Itélie®, Portugalsko’, AlZirsko®, Tunis-
ko®, Spojené stity americké®, Kypr®, Jizni Afri-
ka
Pozn.: K oznaceni vina nesmi byt pouzit ndzev ,Alicante

samotny.

3 Alicante Branco Portugalsko®

4 Alicante Henri Bouschet Francie®, Srbsko a Cernd Hora (6)

5 Alicante Itdlie®

6 Alikant Buse Srbsko a Cernd Hora (4)

7 Avola (IT) Nero d’Avola Itélie

8 Bohotin (RO) Busuioacd de Bohotin Rumunsko

9 Borba (PT) Borba Spanélsko®

10 Bourgogne (FR) Blauburgunder Byvald jugosldvskd republika Makedonie (13-20-
30), Rakousko (18-20), Kanada (20-30), Chile
(20-30), Italie (20-30)

11 Blauer Burgunder Rakousko (10-13), Srbsko a Cernd Hora (17-30),
Svycarsko

12 Blauer Friithburgunder Némecko (24)

13 Blauer Spitburgunder Némecko (30), Byvald jugosldvskd republika Ma-
kedonie (10-20-30), Rakousko (10-11), Bulharsko
(30), Kanada (10-30), Chile (10-30), Rumunsko
(30), Itdlie (10-30)

14 Burgund Mare Rumunsko (35, 27, 39, 41)

15 Burgundac beli Stbsko a Cerna Hora (34)

16 Burgundac Crni Chorvatsko®

17 Burgundac crni Srbsko a Cernd Hora (11-30)

18 Burgundac sivi Chorvatsko’, Srbsko a Cernd Hora®

19 Burgundec bel Byvald jugosldvskd republika Makedonie®

20 Burgundec crn Byvald jugoslivskd republika Makedonie
(10-13-30)

21 Burgundec siv Byvald jugosldvskd republika Makedonie®

22 Early Burgundy Spojené stity americké®

23 Fehér Burgundi, Burgundi Madarsko (31)

24 Frithburgunder Némecko (12), Nizozemsko®

25 Grauburgunder Némecko, Bulharsko, Madarsko®, Rumunsko (26)

26 Grauer Burgunder Kanada, Rumunsko (25), Némecko, Rakousko

27 Grossburgunder Rumunsko (37, 14, 40, 42)

28 Kisburgundi kék Madarsko (30)

29 Nagyburgundi Madarsko®

30 Spétburgunder Byvald jugosldvskd republika Makedonie (10-13-
20), Srbsko a Cernd Hora (11-17), Bulharsko (13),
Kanada (10-13), Chile, Madarsko (29), Moldav-
sko®, Rumunsko (13), Itdlie (10-13), Spojené
krélovstvi, Némecko (13)

31 Weiflburgunder Jizni Afrika (33), Kanada, Chile (32), Madarsko
(23), Némecko (32, 33), Rakousko (32), Spojené
kralovstvi®, Itdlie

32 Weifler Burgunder Némecko (31, 33), Rakousko (31), Chile (31),
Svycarsko®, Slovinsko, Itdlie

33 Weissburgunder Jizni Afrika (31), Némecko (31, 32), Spojené
kralovstvi, Italie

34 Weisser Burgunder Srbsko a Cernd Hora (15)
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Na;zev chrdnéncho 0 z‘na?em’ . . o Zemg, které sméji pouzivat nazev odridy nebo jedno ze
ptvodu nebo zemépisného | Ndzev odriidy nebo jeji synonyma .
oznaceni synonym (')
35 Calabria (IT) Calabrese Itdlie
36 Cotnari (RO) Grasd de Cotnari Rumunsko
37 Franken (DE) Blaufrinkisch Ceska republika (39), Rakousko®, Némecko, Slo-
vinsko (Modra frankinja, Frankinja), Madarsko,
Rumunsko (14, 27, 39, 41)
38 Francusi Rumunsko
39 Frankovka Ceska republika (37), Slovensko (40), Rumunsko
(14, 27, 38, 41)
40 Frankovka modrd Slovensko (39)
41 Kékfrankos Madarsko, Rumunsko (37, 14, 27, 39)
42 Friuli (IT) Friulano Itdlie
43 Graciosa Graciosa Portugalsko’
44 MerHuk MeHuk Bulharsko
Melnik Melnik
45 Moravské (CZ) Cabernet Moravia Ceska republika®
46 Moravia dulce Spanélsko®
47 Moravia agria Spanélsko®
48 Muskat moravsky Ceskd republika®, Slovensko
49 Odobesti (RO) Galbend de Odobesti Rumunsko
50 Porto (PT) Portoghese Itdlie’
51 Rioja (ES) Torrontés riojano Argentina’
52 Sardegna (IT) Barbera Sarda Itélie
53 Sciacca (IT) Sciaccarello Francie
CAST B~ Seznam mostovych odriid a jejich synonym, které mohou byt uvedeny na etiketich vin v souladu s &l. 62
odst. 4
Na;zev chrdnéncho 0 z‘na§en1' . o - Zemg, které sméji pouzivat nazev odridy nebo jedno ze
ptvodu nebo zemépisného | Ndzev odriidy nebo jeji synonyma
oznaceni synonym (')
1 Mount Athos — Agioriti- | Agiorgitiko Recko’, Kypr®
kos (GR)
2 Aglianico del Taburno Aglianico It4lie’, Recko®, Malta®
(IT)
3 Aglianicone Itdlie®
Aglianico del Vulture (IT)
4 Aleatico di Gradoli (IT) Aleatico Itilie
Aleatico di Puglia (IT)
5 Ansonica Costa Ansonica Itilie
dell’Argentario (IT)
6 Conca de Barbera (ES) Barbera Bianca Itilie®
7 Barbera Jizni Afrika®, Argentina®, Austrilie’, Chorvat-
sko’, Mexiko’, Slovinsko®, Uruguay®, Spojené
stity americké’, Recko®, Itdlie’, Malta®
8 Barbera Sarda Itdlie®
9 Malvasia di Castelnuovo | Bosco Itilie®
Don Bosco (IT)
Bosco Eliceo (IT)
10 Brachetto d’Acqui (IT) Brachetto Itdlie
11 Etyek-Budai (HU) Budai Madarsko’
12 Cesanese del Piglio (IT) Cesanese Itdlie
Cesanese di Olevano
Romano (IT)
Cesanese di Affile (IT)
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Nézev chranéného oznaceni
ptivodu nebo zemépisného

Nazev odrtdy nebo jeji synonyma

Zemgé, které sméji pouzivat ndzev odriidy nebo jedno ze

oznaceni synonym (')
13 Cortese di Gavi (IT) Cortese Itdlie
Cortese dell'Alto
Monferrato (IT)
14 Duna Borrégié (HU) Duna gy6ngye Madarsko
> Dunajskostredsky (SK) Dunaj Slovensko
16 Cote de Duras (FR) Durasa Itdlie
17 Korinthos-Korinthiakos Corinto Nero Itdlie®
18 (GR) Korinthiaki Recko®
19 Fiano di Avellino (IT) Fiano Itdlie
20 Fortana del Taro (IT) Fortana Itdlie
21 Freisa d’Asti (IT) Freisa Itdlie
Freisa di Chieri (IT)
22 Greco di Bianco (IT) Greco Itdlie
Greco di Tufo (IT)
23 Grignolino d’Asti (IT) Grignolino Itilie
Grignolino del Monferra-
to Casalese (IT)
24 Izsdki Arany Séfeher Izséki Sifeher Madarsko
(HU)
25 Lacrima di Morro d’Alba | Lacrima Itdlie
(IT)
26 Lambrusco Grasparossa | Lambrusco grasparossa Itdlie
27 di Castelvetro Lambrusco Itilie
28 Lambrusco di Sorbara
(IT)
29 Lambrusco Mantovano
(IT)
30 Lambrusco Salamino di
31 Santa Corce (IT) Lambrusco Salamino Itdlie
32 Colli Maceratesi Maceratino Itilie
33 Vino Nobile de Monte- | Montepulciano Itdlie®
pulciano (IT)
34 Nebbiolo d’Alba (IT) Nebbiolo Itdlie
35 Colli Bolognesi Classico | Pignoletto Itdlie
Pignoletto (IT)
36 Primitivo di Manduria Primitivo Itdlie
37 Rheingau (DE) Rajnai rizling Madarsko (40)
38 Rajnski rizling Srbsko a Cernd Hora (39-40-45)
39 Rheinhessen (DE) Renski rizling Srbsko a Cernd Hora (38-42-45), Slovinsko® (44)
40 Rheinriesling Bulharsko®, Rakousko, Némecko (42), Madarsko
(37), Ceska republika (48), Italie (42), Recko, Por-
tugalsko, Slovinsko
41 Rhine Riesling Jizni Afrika®, Austrilie®, Chile (43), Moldavsko®,
Novy Zéland’, Kypr, Mad'arsko®
42 Riesling renano Némecko (40), Srbsko a Cernd Hora (38-39-45),
Itdlie (40)
43 Riesling Renano Chile (41), Malta®
44 Radgonska ranina Slovinsko
45 Rizling rajnski Srbsko a Cernd Hora (38-39-42)
46 Rizling Rajnski Byvald jugoslivskd republika Makedonie®,
Chorvatsko®
47 Rizling rynsky Slovensko®
48 Ryzlink rynsky Ceska republika (40)
49 Rossese di Dolceacqua Rossese Itdlie

(IT)




24.7.2009

| Cs |

Utedni véstnik Evropské unie

L 193135

Nézev chranéného oznaceni
plivodu nebo zemépisného

Nézev odrtidy nebo jeji synonyma

Zemé, které sméji pouzivat nazev odriidy nebo jedno ze

oznaceni synonym ()
50 Sangiovese di Romagna | Sangiovese Itdlie
(IT)
51 Stajerska Slovenija Stajerska belina Slovinsko
52 Teroldego Rotaliano (IT) | Teroldego Itdlie
53 Vinho Verde (PT) Verdea Itdlie’
54 Verdeca Itdlie
55 Verdelho Jizni Afrika®, Argentina, Austrilie, Novy
Zéland, Spojené stity americké, Portugalsko
56 Verdelho Roxo Portugalsko’
57 Verdelho Tinto Portugalsko®
58 Verdello Italie®, §panélsko°
59 Verdese Itdlie®
60 Verdejo Spanélsko®
61 Verdicchio dei Castelli di | Verdicchio Itdlie
Jesi (IT)
Verdicchio di Matelica
(IT)
62 Vermentino di Gallura Vermentino Itdlie
(IT)
Vermentino di Sardegna
(IT)
63 Vernaccia di San Gimig- | Vernaccia Itdlie
nano (IT)
Vernaccia di Serrape-
trona (IT)
64 Zalai borvidék (HU) Zalagyongye Madarsko

(¥ VYSVETLIVKY:

vyrazy psané kurzivou:

ou

»

tuéné vytisténé vyrazy:

vyrazy, které nejsou vytistény tucné:

odkaz na synonymum pouzivané pro mostovou odriidu

zddné synonymum

sloupec 3: ndzev mostové odridy

sloupec 4: zemé, v niz ndzev odpovidd odriidé a odkazu na odridu

sloupec 3: ndzev synonyma odridy révy

sloupec 4: ndzev zemé pouzivajici synonymum ndzvu odridy révy

(") Pro dotené stéty jsou odchylky stanovené v této pifloze povoleny pouze v piipadé vin s chrdnénym oznacenim ptivodu nebo zemépis-
nym oznacenim, kterd byla vyrobena z doty¢nych odrtid.
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PRILOHA XVI

Udaje schvélené pro pouziti na etiketich vin podle &L 66 odst. 2

kvasené v sudu typu barrique

skolené v sudu typu barrique

zrdlo v sudu typu barrique

[...]-kvasené v sudu
[uved'te druh dFeva]

[...]-8kolené v sudu
[uved'te druh dieva]

[...]-zrdlo v sudu
[uvedte druh dieva]

kvasené v sudu

skolené v sudu

zralo v sudu
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PRILOHA XVII
VYHRAZENE UZIVANI NEKTERYCH ZVLASTNICH TYPU LAHVI
1. ,Flite d’Alsace*:
a)  typ: sklenénd léhev tvofend rovnou vélcovitou ¢dsti a dlouhym hrdlem, pfiblizné téchto rozmért:
— celkovd vyska/priimér dna = 5:1;
— vyska vélcovité ¢asti ldhve = 1/3 celkové vysky;

b)  vina, pro kterd je tento typ ldhve vyhrazen: v piipadé vin vyrobenych z hroznti sklizenych na francouzském tzemi
se jednd o jakostni vina s oznacenimi ptivodu:

— ,Alsace“ nebo ,vin d’Alsace, ,Alsace Grand Cru*,
,Crépy*,
— ,Chateau-Grillet,
— ,Cotes de Provence®, Cervené a riizové,
— ,Cassis",
— ,Jurangon®, ,Jurancon sec”,
— ,Béarn“, ,Béarn-Bellocq®, ruzové,
JTavel®, rizové.

Omezeni tykajici se uzivani tohoto typu ldhvi se v3ak vztahuje pouze na vina vyrobend z hroznii sklizenych na fran-
couzském Gizemi.

2. ,Bocksbeutel“ nebo ,,Cantil“:

a)  typ: sklenénd lahev s kratkym hrdlem, zplostéld, ale vypouklého tvaru, s elipsovitym dnem a elipsovitym prifezem
v misté nejvétsiho vyklenuti ldhve:

— pomér mezi hlavni a vedlejsi osou elipsovitého prifezu = piiblizné 2:1;
— pomér mezi vyskou klenutého téla 1dhve a délkou valcovitého hrdla ldhve = piiblizné 2,5:1;
b)  vina, pro kterd je tento typ ldhve vyhrazen:
i)  némeckd vina s oznacenim piivodu:
—  Franken,
— Baden:
— pochdzejici z Taubertalu nebo Schiipfergrundu,
— pochdzejici z nésledujicich ¢sti obce Baden-Baden: Neuweier, Steinbach, Umweg a Varnhalt;
i) italskd vina s oznacenim pivodu:
—  Santa Maddalena (St. Magdalener),

— Valle Isarco (Eisacktaler), vyrobené z odrid Sylvaner a Miiller-Thiirgau,
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—  Terlaner, vyrobené z odridy Pinot bianco,
— Bozner Leiten,

— Alto Adige (Sudtiroler), vyrobené z odrtd Riesling, Miiller-Thurgau, Pinot nero, Moscato giallo, Sylva-
ner, Lagrein, Pinot blanco (Weissburgunder) a Moscato rosa (Rosenmuskateller),

—  Greco di Bianco,

— Trentino, vyrobené z odriidy Moscato;
iii) feckd vina:

—  Agioritiko,

— Rombola Kephalonias,

— vina z ostrova Kefalonia,

— vina z ostrova Paros,

— vina s chrdnénym zemépisnym oznacenim z Poloponnésu;
iv) portugalskd vina:

— rliZové vina a pouze ta dal3{ vina s oznacenim plivodu a zemépisnym oznacenim, kterd byla prokaza-
telné tradi¢né a poctivym zplisobem plnéna do lahvi typu ,Cantil” jesté predtim, nez byla zafazena jako
vina s oznacenim ptvodu a zemépisnym oznacenim.

3. ,Clavelin*:

a)  typ: sklenénd ldhev s kratkym hrdlem o obsahu 0,62 litru, valcovitou ¢dsti se Sirokoramennym nasazenim, které
dodévd lahvi zavality vzhled, pfiblizné téchto rozméra:

— celkova vyska/primér dna = 2,75;
— vyska valcovité &asti = celkovd vyska/2;
b)  vina, pro kterd je tento typ ldhve vyhrazen:
— francouzskd vina s chrdnénym oznacenim ptvodu:
— Cote du Jura,
—  Arbois,
—  L’Etoile,

—  Chateau Chalon.

a)  typ: rovnd bezbarva sklenénd ldhev s dlouhym hrdlem, s valcovitou ¢asti, pFiblizné téchto rozméra:
— vyska vélcovité ¢asti lahve/celkova vyska = 1:2,7;
— celkovd vyska/priimér dna = 1:3,6;
— objem: 500 ml; 375 ml, 250 ml, 100 ml nebo 187,5 ml (v piipadé vyvozu do tfeti zemg);

— na lahvi maZe byt umisténa pecet vyrobend z materidlu ldhve, kterd odkazuje na vinafskou oblast nebo
vyrobce;
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b)  vina, pro kterd je tento typ ldhve vyhrazen:
madarskd a slovenskd vina s chrdnénym oznacenim ptivodu:
—  Tokaji;

—  Tokaj(-ské) | (-skd) | (-sky);

doplnénym jednim z téchto tradi¢nich vyrazi:
— aszd/vyber;

— aszdeszenciaesencia vyberova;

— eszencia/esencia;

—  madslas/maslas;

— forditds/forditas;

— szamorodni[samorodné.

Omezeni tykajici se uzivani tohoto typu ldhvi se vSak vztahuje pouze na vina vyrobend z hroznii sklizenych na madar-
ském nebo slovenském tzemi.







CENY PREDPLATNEHO NA ROK 2009 (bez DPH, véetné postovného za obvyklou zasilku)

Uifedni vasinik EL, fady L + C, pouze tiSténg widdni 22 uhadrech jaryku EU 1000 ELUA rocne (%)
Utedni vaatnik EL, fady L + C, pouse lLiskdme vyddni 22 whedrich jarykl EU 100 ELR misitnd [*)
Ufedni wastnik EU. fady L + G, tSi@né wydani + rofni CD-ROM 22 ufadnich jazykn EU 1200 EUR roéné '
Ufadnil véstnik EU. fada L, pouze héiénsg wrdani 22 uhedrich jaryki EU T00 EUR rodnd
Ufedni vasinik EU. fada L, poUze DSicnd wyedani 22 uhedrach jaryku EU 70 ELR mésstnd
Ufedni vistnik EL), fada C, pouze tiftdnd vydini 22 ufedrich jasykl EU 400 EUR rodind
Lifedni véstnik EL, fada G, pouze tiEbénd vyddni 22 ukednich jazyki EU 40 EUR misiind
Uifednil vasinik EL, facdy L + &, mésiial CO-ROM (soubmmy) 22 Ufedmich jazykl EU 500 EUR rodind
Dodaiek k Ufednimu wisinbo [fada 5), CO-ROM, 2 vydini ppdnd | mnohojarydng: 360 EUR rodnd

23 dfednich jazyki EU (= 30 EUR mésitné)
Ufedni véstnik EU, fada G — Vybérova fizen jazyky, kierych se tykd 50 EUR rodéné

wybdirovd fizenl

") Prode] podie jednolivpch Sselt  do 32 sian: & ELR
od 33 do 64 siran: 12 EURA
wice nal B4 giare  cena slancwena jednolivg

Predplaing Ufedniho véstniku Evropskdé ume, ktery vychdzi v Ofednich jazycich Evropskdé unie, je k dispozici
ve 22 jazykowych verzich, Zahenuje fady L (Pravni pledpisy) a C (Informace a ozndment).

Kafdd jazyvkovd verze ma samosiatng pledplatng,

V souladu s nafizenim Rady (ES) &. 920/20058, zvefejnénym v Ufadnim vésiniku L 156 ze dne 18. éermna 2005,
které stanowi, e organy Evropské unie nejsou dofasné wazdny povinnostl sepisoval vBechny akly v irktinéd a
ovefejfovat @ v tomio jazyce, je Ulednl wisinik wyddavany v irském jazyce prodavan oviast,

Pfedplatné dodathu k Ufednimu véstniku (fada S - Dodatek k Ufednimu véstniky Evropskd unie) zahmuje znéni ve
viech 23 Ufednich jazycich na jednom mnohojazyéném CO-ROM,

Predplatné Uifedniho vdsiniku Evrapskd wunie opraviiuje na po2adani k obdrieni riznych philoh Ufedniho wastnilu,
Predplatilelé jsou na wydévani pfiloh upozomiovani prostfednictvim .oznamend Slenafom™ zvefejficvaného
v [Wedmim visiniky Evropskd wnie,

Prodej a predplatné

Flacend publikace wyddwvand Uradem pro iiedni tisky jsou K dispozic u nasich disiributord. Seznam distributora s
nachézi na této imtemetove adrese:

htip:/publications. europa.eulohers/agentsindex_cs htm

EUR-Lex (httpfeurdex.europa.cu) nabizi pfimy a u-:putni' pfistup k privu Evropské unie. Tyto
internetové stranky umoZhuji nahlifet do Ufedniho vé u Ewvropské wnie a obsahuji rovné:

smlouvy, pravni pledpisy, judikaturu a niwhj.r pravnich predpisd.
Vice informaci o Evropské unii naleznete na adrese: hitpdfeuropa.eu
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