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Zvetejnéni zidosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrané zemé&pisnych ozna-
eni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

Toto zvefejnéni udéluje pravo

(2007/C 85/02)

podat proti zdpisu ndmitky podle c¢ldnku 7 nafizeni Rady (ES)

¢. 510/2006 (*). Komise musi obdrzet ndmitky do 6 mésicti po tomto zvefejnéni.

PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
 KARLOVARSKE OPLATKY*
& ES: CZ[PGI//005/0381/20.10.2004

CHOP () CHZO (X)

Tento piehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informacni Géely.

1. Pislusny orgdn clenského stdtu:

Nézev: Utad pramyslového vlastnictvi

Adresa: Antonina Cermaka 2a

CZ-160 68 Praha 6
Tel:  (420) 220 38 31 11
Fax:  (420) 224 32 47 18

E-mail: posta@upv.cz

2. Skupina:

Nézev:  SdruZeni vyrobct Karlovarskych oplatek

Adresa:  Slepd 517/1
CZ-360 05 Karlovy

Vary

Tel.: (420) 353 56 30 06

Fax: (420) 353 56 30 06

E-mail:  obchod@karlovarskapekarna.cz

Slozen{: producenti/zpracovatelé( X ) ostatni ()

3. Druh produktu:

Tfida 2.4: Trvanlivé pecivo — oplatky

4. Specifikace:

(piehled pozadavki podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

4.1 Nazev: ,Karlovarské oplatky*

() Uf.vést.L93,31.3.2006,s. 12.
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Popis: Karlovarské oplatky jsou vyrdbény podle tradicni receptury jako kulaté platové vyrobky
o priméru cca 19 cm. Oplatka se sklddd ze dvou tenkych platt s charakteristickym reliéfem zndzortiu-
jicim na vnéj$im okraji listeckovy stvol o $ifi 30 mm, pod nimzZ je v kruZnici o §ifi minimdlné 20 mm
ndpis ,Karlovarské oplatky“. Uprostred oplatky je zobrazen symbol ldzni Karlovy Vary — bud fontdna
znazornujic viidlo, nebo alternativné kamzik, spojeny povésti se zalozenim mésta Karlovy Vary. Ty
jsou vyrobeny ze surovin, kde vyznamnou roli pro chut i vlhceni platd sehrdva i Viidelni karlovarskd
lécivd voda. Plity jsou spojeny zapecenim cukro-ofiskového prosypu piipadné podle druhu prosypu
jiné chuti, nejcastéji pak mandlového, kakaového, vanilkového nebo skoficového. Oplatky jsou kiehké,
lehké, tenké, kulatého tvaru s reliéfem na povrchu. Specificka je i jejich chut a viné.

Zékladnimi surovinami pro vyrobu Karlovarskych oplatek jsou pSeni¢nd mouka, Viidelni karlovarskd
léciva voda, rostlinny tuk, cukr, mléko, vajeény melanz, skrob, kypiici prasek, méslo a podle druhu
prosypu dale liskova jadra, mandle, kakaovy prasek, vanilka, skofice.

Viidelni karlovarskd 1é¢iva voda, pouZzivand k vyrobé Karlovarskych oplatek, ma specifické vlastnosti,
charakteristické pro vymezenou oblast. Vlivem vlastnosti této Viidelni karlovarské 1é¢ivé vody se dosa-
huje charakteristickych vlastnosti oplatky, zejména kiehkosti, specifické viiné a chuti. V¥idelni karlo-
varskd 1é¢ivd voda je ptirodni hydrouhlic¢itano-sirano-chloridovd voda vyvérajici tektonickym zlomem
z hloubky vice nez 800 m na povrch zemé pii teploté 73 °C a obsahujici lithium, sodik, draslik, rubi-
dium, cesium, méd, berylium, hot¢ik, vipnik, stroncium, zinek, kadmium, hlinik, cin, olovo, arsen,
antimon, selen, mangan, Zelezo, kobalt, nikl, fluoridy, chloridy, bromidy, sirany, hydrogenuhli¢itany,
uhli¢itany a kyselinu kfemicitou. Tato voda se v nejvétsich ¢eskych laznich — Karlovych Varech — uz po
staleti uziva pro 1é¢bu chronicky recidivujici viedové choroby Zaludku, dyskinéze vyvodnych cest Zluco-
vych véetné postcholecystektomického syndromu, chronického onemocnéni slinivky bfisni, jater, moco-
vych kamenti a dny. Karlovarské oplatky vykazuji znaky lehké stravitelnosti a niz§i kalorické hodnoty,
coZ jsou znaky dané jejich sloZzenim a zejména uzitim Viideln{ karlovarské 1é¢ebné vody.

Karlovarské oplatky jsou vyrdbény kusové. Baleny jsou v krabickdch po 5 kusech (125 g), 6 kusech
(150 g) a 8 kusech (200 g).

Zemépisnd oblast: Katastr lazefiského mésta Karlovy Vary

Dukaz pavodu: Vyroba je zajiStovina v souladu s platnymi pfedpisy o potravindiské vyrobé
s vyuzitim kontrolniho systému HACCP v pribéhu vyrobniho procesu. Vyrobci vedou registry dodava-
teld surovin a odbérateltt hotovych vyrobka. Kazdy vyrobek je opatfen tdajem o vyrobci. Kontroly
dodrzovani specifikace provadi vécné a mistné piislusny stdtni orgdn, kterym je Stdtni zemédélskd
a potravinaiskd inspekce, inspektorat Plzen.

Metoda produkce: Karlovarskd oplatka se sklddd ze dvou tenkych kulatych plati o priméru cca
19 cm s charakteristickym reliéfem. Tésto se pfipravuje smichdnim vySe oznacenych ingredienci (viz
4.2) s Cerstvou Karlovarskou viidelni vodou, pficemz rostlinny tuk musi byt nejprve rozehfatim
pfeveden do kapalného skupenstvi. Dobfe vymichané tekuté jemné nazloutlé tésto, které nenabyvd na
objemu, nebot jde o tésto nekvasené (na rozdil od jinych cukréiskych vyrobkd), se ponechd pii teploté
20-26 °C po dobu cca 60 minut odstdnim vyzrit a ndsledné se nalévd do zdsobniku peciciho karuselu.
Pléty jsou peceny ddvkovanim Fidkého tésta na pecicich karuselech (bézny stroj na peceni oplatek) pfi
teploté 220 °C, kde se tradicnim vyrobnim postupem dosahuje tloustky (sily) plitu do 2 mm. Takto
vyrobené plity se uklddaji na obdobi minimdlné 48 hodin do zvlhdrny, kde se k jejich zdpafe vyuzivd
opét Videlni karlovarskd 1écivd voda. Plity musi byt ve zvlhdrné specidlné ulozené a zatizené, aby
doslo k jejich spravnému navlhceni, ale aby zdroveri nedoslo k jejich pokrouceni. Teplota ve zvlhdrné
musi dosahovat 40 °C, vlhkost 90 %. Na zavér vyrobniho procesu jsou na spékacich karuselech (bézny
stroj na spékdni oplatek — odlisny od pecicich karuseli pro vyrobu platt absenci reliéfu) spojovany pti
teploté¢ 180 °C vzdy dva plity k sobé zapecenim cukro-ofiskového prosypu, nebo prosypu jiné chuti
podle druhu (viz 4.2). Prosyp je pfipravovan drcenim a smisenim jednotlivych ingredienci do jemného
prasku, ktery je pak ru¢né nandSen ve stejnomérné vrstvé max. 1 mm na spodni plat, piekryt druhym
plitem a zapeCen. K dodrzeni kvality a specifickych vlastnosti je nezbytné, aby minimalné michdni
tésta, peceni, odleZeni a spékdni oplatek probihalo ve vymezené oblasti.
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Souvislost: Specifické vlastnosti Karlovarskych oplatek jsou ddny uzitim karlovarské viidelni vody
specifickych vlastnosti ze zdroju vymezené zemépisné oblasti a tradi¢ni recepturou (viz bod 4.2).

Prvni historické zminky o vyrobé Karlovarskych oplatek ve vymezené zemépisné oblasti spadaji do
poloviny 18. stoleti. Svéd¢i o tom jednak nejstarsi dochované klestové oplatnice, jeZ jsou dnes uloZeny
v Karlovarském muzeu, jednak pisemnd zminka z roku 1788, zvefejnénd v knize Karlsbad, Beschrieben
zur Bequemlichkeit der hohen Giste. Karlovarské oplatky byly nejprve vyrdbény podomaécku, prvni
znamou oplatkdrnou (byt $lo jen o malou pekdrnu, jez byla soucdsti hotelové kuchyné) byla patrné
vyrobna hotelu U zlatého §titu, provozovand kolem r. 1810 Annou Grasmuckovou, choti hrabéte Josefa
von Bolzy. Nicméné az do poloviny 19. stoleti byla poptdvka po Karlovarskych oplatkdch patrné pokry-
vana téméf vyhradné produkty domdci vyroby.

Specializované pekdrny na vyrobu Karlovarskych oplatek se zacaly objevovat az ve druhé poloviné
19. stoleti. V roce 1867 vznikla patrné nejvéhlasnéjsi takovd pekdrna — firma Bayer, jejiz vyrobky byly
dodévany i némeckému cisafi Vilému L. a ziskaly fadu ocenéni na mezindrodnich vystavich. V roce
1904 se jiz profesiondlni vyrobou Karlovarskych oplatek zabyvalo ve vymezené zemépisné oblasti 22
pekdren. V té dobé predstavovala vyroba téchto pekdren produkci cca 4 miliony oplatek ro¢né.

Az do predvalecného obdobi, tj. do roku 1939 byl zaznamendn rozvoj vyroby a prodeje Karlovarskych
oplatek. Karlovarské oplatky v té dobé vyrdbélo ve vymezené oblasti, tedy v regionu ldzefiského mésta
Karlovy Vary, 26 specializovanych vyrobct. Po druhé svétové vélce pokracovala vyroba asi v poloving
firem pod vedenim tzv. ndrodnich spravci. Po zndrodnéni v roce 1948 byly Karlovarské oplatky az do
roku 1989 vyrdbény v karlovarském zdvodé narodniho podniku Orion.

Po obnoveni trzniho hospodéfstvi navazali na tradici vyroby Karlovarskych oplatek ve vymezeném
tizemi ¢lenové Sdruzeni vyrobct Karlovarskych oplatek.

Vice jak dvé stoleti se v Karlovych Varech traduje vyroba Karlovarskych oplatek. Cilevédomou
a trpélivou praci mistnich vyrobcti se tato oblibend cukrovinka stala tradi¢ni specialitou mésta Karlovy
Vary.

Karlovarské oplatky ziskaly svoji proslulost a zndmost jiz minulém a pfedminulém stoleti. Na Svétové
vystavé v Pafizi v roce 1900 jim byla udélena zlatd medaile. V novodobé historii byly jako typicky
Cesky produkt jednim z nejprodavangjsich vyrobki CZ pavilonu na VSeobecné svétové vystavé EXPO
2000 v Hannoveru, jak dokldda potvrzeni generdlniho komisafe CZ tcasti.

Dne 1. Gnora 1974 bylo oznaceni puvodu Karlovarské oplatky zapsino do CZ rejstitku oznaceni
pvodu pod ¢islem zdpisu 72.

Kontrolni subjekt:
Nazev:  Statni zemédélskd a potravinaiska inspekce, inspektordt Plzen

Adresa: Jirdskovo ndmésti 8
CZ-308 58 Plzen 8

Tel:  (420) 377 43 34 11

Fax:  (420) 377 45 52 29
E-mail:  plzen@szpi.gov.cz
Oznacovani: Karlovarské oplatky

Oznaceni vyrobku musi byt provedeno dominantné na Celni strané vyrobku resp. jeho obalu.



