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II

(Sdéleni)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni
(V&c M.7669 — Lion Capital/Aryzta/Picard Groupe)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2015/C 353/01)

Dne 7. srpna 2015 se Komise rozhodla nevzndset proti vySe uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohldsit jej
za slucitelné s vnitinim trhem. Zékladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 (). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v angli¢tiné a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény ptipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnut{ bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strinkich Komise vénovanych hospoddiské soutézi
(http:/[ec.curopa.eu/competition/mergers/cases/). Tato internetovd strinka umoznuje vyhleddvat jednotlivda rozhodnut
o spojeni podnik, a to podle spole¢nosti, ¢isla pfipadu, data a indexu hospodatského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32015M7669. Stranky EUR-Lex umoziiuji piistup k evropskému pravu po internetu.

() UF. vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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IV

(Informace)

INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Sménné kurzy vidi euru ()

23. fijna 2015

(2015/C 353/02)

1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz

USD americky dolar 1,1084 CAD kanadsky dolar 1,4483
JPY japonsky jen 133,80 HKD hongkongsky dolar 8,5901
DKK dansk4 koruna 7,4597 NZD novozélandsky dolar 1,6306
GBP britska libra 0,71955 | SGD singapursky dolar 1,5408
SEK §védska koruna 9,4079 KRW  jihokorejsky won 1249,33
CHF Svycarsky frank 1,0793 ZAR jihoafricky rand 14,9007
ISK islandskd koruna NY cinsky juan 7:0390

) HRK chorvatska kuna 7,6243
NOK norskd koruna 9,2525 ) ]

IDR indonéska rupie 15057,70

BGN  bulharsky lev 19558 MYR malajsijsky ringgit 4,6862
CzK ¢eské koruna 27,074 PHP filipinské peso 51,565
HUF madarsky forint 309,95 RUB rusky rubl 68,5882
PLN polsky zloty 42529 ITHB thajsky baht 39,254
RON rumunsky lei 4,4269 BRL brazilsky real 43168
TRY tureckd lira 3,1868 MXN mexické peso 18,2027
AUD australsky dolar 1,5250 INR indick4 rupie 71,8562

(1) Zdroj: referenéni sménné kurzy jsou publikovény ECB.
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UCETNI DVUR

Zvlastni zprava ¢. 13/2015
»Podpora EU zemim produkujicim dfevo v rdamci akéniho plinu FLEGT“

(2015/C 353/03)

Evropsky ucetni dviir Vés timto informuje o vydani zvlastni zprévy ¢. 13/2015 ,Podpora EU zemim produkujicim dfevo
v ramci akéniho planu FLEGT*.

Zpréva je k dispozici k nahlédnuti ¢i stazenf na internetové strance Ucetniho dvora http:/[eca.europa.eu.
Vytisk zpravy lze ziskat zdarma po zaslan{ zidosti Ucetnimu dvoru na adresu:

Cour des comptes européenne
Publications (PUB)

12, rue Alcide De Gasperi
1615 Luxembourg
LUXEMBOURG

Tel. +352 4398-1
E-mail: eca-info@eca.europa.eu

nebo vyplnénim elektronické objedndvky na internetové strance EU Bookshop.



http://eca.europa.eu
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INFORMACE CLENSKYCH STATU

Sdéleni vlidy Polské republiky tykajici se smérnice Evropského parlamentu a Rady 94/22[ES
o podminkdch udélovéni a uzividni povoleni k vyhledivini, prizkumu a téZbé& uhlovodiki v oblasti

»Skotyszyn*“
(2015/C 353/04)

Pfedmétem fizeni je udéleni povoleni k vyhleddvani a/nebo priizkumu loZisek ropy a/nebo zemniho plynu v oblasti

,Skotyszyn“ (Malopolské a Podkarpackie vojvodstvi):

Systém PL-1992
Nézev Blok ¢.
X Y
219733,92 619 454,87
221 404,67 679 600,42
Skolyszyn Casti bl(’k“apfl" g’lem C 414 212143,88 679 908,95
211064,14 643 905,34
210 523,09 619 421,78

Nabidky se musi tykat této oblasti.

Nabidky ohledné udéleni povoleni se ptedklddaji v sidle ministerstva zivotntho prostfedi do 90. dne (véetné) do 12:00
hodin stfedoevropského Casu (CET/CEST) pocinaje prvnim dnem po dni zvefejnéni tohoto sdéleni v Ufednim véstniku

Evropské unie.

O obdrzenych nabidkach se bude rozhodovat na zakladé téchto kritérif:
a) navrhovand technologie provedeni praci (50 %);

b) technické a finanéni moznosti zdjemce (40 %);

¢) nabizend vySe odmény za udéleni préva k tézebnimu vyuziti (10 %).

Minimdlni vy$e odmény za udéleni prava k tézebnimu vyuziti v pfipadé oblasti ,Skolyszyn“ ¢ini:

a) v piipadé vyhleddvani loZisek ropy a/nebo zemniho plynu:

— béhem zdkladniho smluvniho tiiletého obdobi 64 157,70 PLN ro¢né,

— za Ctrty a paty rok platnosti smlouvy na téZebni vyuZiti 76 989,23 PLN ro¢né,

— za Sesty rok a ndsledujici roky platnosti smlouvy na tézebni vyuzZiti 89 820,77 PLN rocné;

b) v ptipadé prizkumu loZisek ropy ajnebo zemniho plynu:

— beéhem zdkladniho smluvniho tfiletého obdobi 128 315,39 PLN rocné,

— za ¢tvrty a paty rok platnosti smlouvy na tézebni vyuziti 153 978,47 PLN rocné,

— za $esty rok a ndsledujici roky platnosti smlouvy na tézebni vyuziti 179 641,55 PLN rocné;

¢) v piipadé vyhleddvéni a prizkumu lozisek ropy ajnebo zemniho plynu:

— béhem zdkladniho smluvniho pétiletého obdobi 128 315,39 PLN rocné,

— za Sesty, sedmy a osmy rok platnosti smlouvy na téZebni vyuzit{ 153 978,47 PLN rocné,

— za devaty rok a ndsledujici roky platnosti smlouvy na tézebni vyuziti 179 641,55 PLN ro¢né.
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Postup porovndvéani nabidek bude ukonéen do 6 mésicti po skonleni fize predklddédni nabidek. O vysledcich tohoto
postupu budou Gcastnici vyrozuméni pisemné.

Nabidky se predkladaji v polském jazyce.

Uspésnym  kandiddttm, ktefi zvitézili na zdkladé postupu porovnavini nabidek, udéli vefejny zadavatel povoleni
k vyhledavani a/nebo prizkumu lozZisek ropy ajnebo zemniho plynu v oblasti ,Skolyszyn“ poté, co zohledni postoj
piislusnych orgdntl, a uzavie s nimi smlouvu o udéleni prava k tézZebnimu vyuziti.

Aby mohl hospodatsky subjekt pasobit na polském tzemi v oblasti vyhledavani nebo prizkumu lozZisek uhlovodika,
musi mit pravo k téZebnimu vyuziti a povoleni.

Prislusné nabidky prosim zasilejte na adresu polského ministerstva zivotniho prostiedr:

Ministerstwo Srodowiska (Ministerstvo Zivotniho prostiedi)
Departament Geologii i Koncesji Geologicznych

ul. Wawelska 52/54

00-922 Warszawa

POLSKA/POLSKO

Yivs

Podrobnéjsi informace:
— internetové stranky ministerstva Zivotniho prosttedi: www.mos.gov.pl

— Departament Geologii i Koncesji Geologicznych (Odbor geologie a povoleni k tézb¢)
Ministerstwo Srodowiska (Ministerstvo Zivotniho prostiedi)
ul. Wawelska 52/54
00-922 Warszawa
POLSKA/POLSKO

Tel. +48 223692449
Fax +48 223692460
E-mail: dgikg@mos.gov.pl



http://www.mos.gov.pl
mailto:dgikg@mos.gov.pl
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v

(Ozndment)
JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni Zidosti o zménu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produkti a potravin

(2015/C 353/05)

Timto zvefejnénim se ptiznava pravo podat proti zddosti o zménu namitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parla-
mentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

ZADOST O SCHVALENI ZMENY SPECIFIKACE PRODUKTU U CHR@NEN]’@@IO OZNACENI PUVODU/CHRANENEHO ZEMEPISNEHO
OZNACENI, KTERA NENI MENSIHO ROZSAHU
Zédost o schvileni zmény v souladu s ¢&l. 53 odst. 2 prvnim pododstavcem nafizeni (EU) & 1151/2012
,KARLOVARSKY SUCHAR*
EU ¢.: CZ-PGI-0105-01344 - 15.06.2015
CHOP ( ) CHZO (X)
1.  Seskupeni Zadateli a oprdvnény zdjem

Karlovarskd pekdrna Trend spol. s 1. o.
Slepd 517/1

360 05 Karlovy Vary

CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 774455807
E-mail: jaros@karlovarskapekarna.cz

Opravnény zdjem vyplyvd ze skutecnosti, Ze navrhovatel je jedinym vyrobcem v oblasti a déle viz dle textu.

2. Clensky stit nebo tfeti zemé
Ceska4 republika
3. Polozka specifikace produktu, jiz se zména (zmény) tyka (tykaji)
— [ Nazev produktu
— X Popis produktu
— [0 Zemépisnd oblast
— X Dikaz pavodu
— X Metoda produkce
— [ Souvislost
— [ Oznacovani
— [ Jind [uvedte]
4. Druh zmény (zmén)

— [ X Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména
mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce naifzeni (EU) ¢. 1151/2012

() UF vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.


mailto:jaros@karlovarskapekarna.cz
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— [ Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, pro néjz nebyl zvefejnén jednotny dokument
(nebo jeho ekvivalent), kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tte-
ttho pododstavce natizeni (EU) ¢. 11512012
5. Zména (zmény)
. Popis produktu:

Ve specifikaci se v bodé 4.2 v sedmém odstavci Fyzikdlné-chemické vlastnosti misto véty ,Priimérné hodnoty na
100 g vyrobku — Karlovarsky suchar special“ uvede véta ,Minimalni mnozstvi jednotlivych obsahovych slozek na
100 g vyrobku Karlovarsky suchar special®. Jednotlivé slozky se méni ndsledovné:

Susina: nejméné 90 g

Bilkoviny: nejméné 10 g

Tuky: nejméné 1,7 g

Sacharidy: nejméné 64,1 g

Energetickd hodnota: 1400 - 1 570 K]

V souladu s vyse uvedenym koresponduje bod 3.2. Jednotného dokumentu.

I. Ve specifikaci v bodé 4.2 se v osmém odstavci misto véty ,Praimérné hodnoty na 100 g vyrobku — Karlovarsky
suchar dietni.“ uvede véta ,Minimdlni mnozZstvi jednotlivych obsahovych slozek na 100 g vyrobku — Karlovarsky

suchar dietni*. Jednotlivé slozky se méni ndsledovné:

Susina: nejméné 90 g

Bilkoviny: nejméné 10 g

Tuky: nejméné 1,5 g

Sacharidy: nejméné 63,9 g
Energetickd hodnota: 1370 - 1 550 K]

V bodé 4.2 se v desdtém odstavci Mikrobiologické vlastnosti ve tfeti vété ,Ve vSech parametrech jsou vysledky
negativni nebo hluboce pod normu.“ vypousti slovo ,hluboce”. Pata véta ,Mikrobiologické vlastnosti vyrobku musi
vyhovovat této vyhldsce: Vyhldska ¢. 132/2004 Sb., o mikrobiologickych poZzadavcich na potraviny, zptsobu jejich
kontroly a hodnoceni.“ se nahrazuje vétou ,Mikrobiologické vlastnosti vyrobku musi vyhovovat platné legislativé.

V bodé 4.2 se v jedendctém odstavci ,Karlovarsky suchar special:* vypousti slova ,pitnd voda“ a ,karlovarskd
viidelni sal“.

V bodé 4.2 se ve tfindctém odstavci misto véty ,Na trh se doddvaji v karténovych krabickdch po 200 g.“ uvede
véta ,Na trh se dodavaji v balenich v raznych gramazich.“

V souladu s vyse uvedenym koresponduji body 3.2. a 3.3. Jednotného dokumentu.

Odtvodnéni zmény ad I a II.

Hodnoty obsahového mnozstvi jednotlivych sloZek vyrobku Karlovarsky suchar special i Karlovarsky suchar dietn{
se méni na vy$§i obsah minimalniho mnoZstvi susiny a niz${ obsah minimalniho mnozstvi tuku a cukri.

Vy$si obsah minimdlntho mnoZstvi susiny je ddn lepsi technologii skladovdni a ptepravy, takZe nedochazi
k dodate¢nému vlhnuti vyrobku. Nizsi obsah cukru a tuku ovliviiuji moderni vyZivové pozadavky s piihlédnutim
k tomu, Ze suchary jsou vnimdny a také pouzivany jako dietni potravina. V dasledku nizsiho obsahu tuku a cukru
se, zejména u Karlovarského sucharu dietniho, sniZila energetickd hodnota. Pivodné uvedené intervaly obsahu jed-
notlivych slozek byly nahrazeny pfedepsanym minimdlnim mnoZstvim z divodu zjednoduseni kontrolnich mecha-
nismt s tim, Ze k vyznamnému navySovani téchto hodnot obvykle nedochdzi, nebot musi byt zachovana vyse
uvedend energetickd hodnota.
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[II. Diikaz pivodu:

Ve specifikaci v bodé 4.4 je tfeba provést nékolik drobnych tprav.
V prvnim odstavci ve druhé vété se vypousti slova ,karlovarskd viidelni stl“.

Ve druhém odstavci se méni prvni véta. Misto véty ,Interni kontrolu dodrzovéni specifikace provadi technolog
spolecnosti 1 x za 6 mésic.” se uvede véta ,Interni kontrolu dodrzovani specifikace provadi technolog spole¢nosti
dle HACCP*.

Ve tfetim odstavci se ve druhé vété vypousti slova ,kritické body*.

V patém odstavci ,Jednotlivé body kontroly“ se v bod¢ ,- prosévani mouky“ vypoust&ji slova ,fyzickd kontrola“.
V tomto odstavci se ddle vypousti bod ,- rozpousténi tuku (vizudlni kontrola necistot)*.

V Sestém odstavci ,Hlavni predpisy“ se slova ,podle provadécich vyhldsek ¢. 852/2004 Sb. a ¢. 178/2002 Sb.“
nahrazuji slovy ,dle platné legislativy*.

V sedmém odstavci ,Mikrobiologickd kontrola“ se véta prvni ,Nejméné 1x ro¢né se posilaji vzorky na mikrobiolo-
gicky rozbor“ nahrazuje vétou ,V souladu se systémem HACCP se vzorky posilaji na mikrobiologicky rozbor“. Ve
étvrté vété se vypousti slovo ,hluboce”. Patd véta ,Mikrobiologické vlastnosti vyrobku musi vyhovovat této
vyhldsce: Vyhlaska ¢.132/2004 Sb., o mikrobiologickych pozadavcich na potraviny, zptsobu jejich kontroly
a hodnoceni.“ se nahrazuje vétou ,Mikrobiologické vlastnosti jsou posuzovany dle platné legislativy.”

Odtivodnéni zmény ad III.

Interni kontrola dodrzovéni specifikace a technologického postupu se méni na sledovani priibézné dle HACCP.

Kontrola rozpousténi tukd je vypusténa v disledku modernizace vyroby surovin a zaruceni kvality vyrobku ze
strany vyrobct a dodavateldi doloZené certifikdty o jakosti vyrobku.

IV.  Metoda produkce:
Ve specifikaci v bodé 4.5 Zptisob produkce je tieba provést nékolik drobnych tGprav v postupu vyroby.

Ve druhém odstavci se vypoustéji slova uvedend v zavorce ,karlovarska viidelni stl“.
Dile se vypousti véta ,Karlovarskd viidelni sil je smés siranu sodného, draselného a hydrogenuhli¢itanu sodného.

V patém odstavci Misen{ se misto druhé a tfeti véty ,Po naddvkovani surovin se jednotlivé vstupni suroviny smisi
v diZi s teplou vodou, teplota rozkvasu kolem 27 °C. Poté se vymisi na sloupovém Slehaci stfedné tuhé tésto, doba
miseni cca 7 minut, teplota tésta je 27 - 30 °C, tésto se nechd vyzrdt cca 60-80 minut.“ uvedou véty ,Po naddvko-
vani surovin se jednotlivé vstupni suroviny smisi v dizi s vodou. Poté se vymisi na sloupovém $lehaci stfedné tuhé
tésto, které se nechd vyzrét, teplota tésta je 20 - 30 °C, tésto se nechd vyzrat cca 20 - 40 minut.“

V Sestém odstavci Déleni se misto véty ,Vyzralé tésto se déli na délicim stroji na fezy o hmotnosti 1,10 - 1,15 kg,
které se vytvaruji do tvaru veky a vklddaji do vymazanych forem (tvarovani do forem). uvede véta ,Vyzrdlé tésto se
tvaruje do tvaru vek, které se ndsledné déli a vkladaji do vymazanych forem (tvarovani do forem).“

V sedmém odstavci Kynuti se misto véty ,Veky se nechaji fddné nakynout, cca 60 minut, pfi teploté kyndrny
35 - 40°C a vlhkosti 70 — 75 %.“ uvede véta ,Veky se nechaji fddné nakynout, cca 60 minut, pfi teploté¢ kyndrny
35 - 40 °C a vlhkosti 70 - 80 %.

V osmém odstavci Peceni se misto véty ,Po vykynuti se veky sdzeji v nezakrytych formdch do zapédfené sazeci pece
pii teploté 220 — 230 °C, doba peceni je 35 — 45 minut pfi teploté 280 — 300 °C.“ se uvede véta ,Po vykynuti se
veky sazeji v zakrytych formdch do zapéafené sizeci pece ¢i rotacni pece pii teploté 220 - 240 °C, doba peceni je
35 - 45 minut pfi teploté 200 — 230 °C.“
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V desdtém odstavci Krdjeni se misto véty ,Veky se krdjeji na fezacce na krajicky o sile 13,5 mm.“ uvede véta ,Veky
se krdjeji na fezaCce na krajicky*.

V jedendctém odstavci Restovani se misto véty ,Krajicky jsou rovnou osazovany na pds pece a restuji se 12 minut,
teplota prostoru na peceni je 200 - 210 °C, teplota hofdku je 280 -300 °C.“ uvede véta ,Krajicky jsou rovnou osa-
zovany na pas pece ¢i plechy a restuji se cca 8 - 12 minut, teplota prostoru na peceni je 200 — 210 °C.

Ve dvandctém odstavci Chladnuti a baleni se misto vét ,Orestované krajicky se uklddaji do pfepravek a po fddném
vychladnuti se bali do hlinikového obalu s papirovym prokladem. Takto zabalené suchary se vkladaji do papirovych
krabicek s potiskem a tyto krabicky pak do velkych kartond. Hmotnost vyrobku je 200 g, povolend odchylka -7 %.“
uvede ,Orestované krajicky se uklddaji do pfepravek a po fadném vychladnuti se bali do fdlie s etiketou nebo do félie
s potiskem nebo do karténovych krabicek v riiznych gramazich.“

V souladu s vyse uvedenym koresponduje bod 3.4. Jednotného dokumentu.

Odtvodnéni zmény ad 1V.

Vypusténi karlovarské viidelni soli ve druhém odstavci, viz Odivodnéni zmény ad V.

Z dtvodu ne vzdy stejné teploty pouZitych surovin a ne vidy stejného mnozstvi miseného tésta se méni parametry
o teploté vody, rozkvasu, dobé miseni, teploté tésta a dobé zrani.

U déleni se vypousti ddaj o hmotnosti fezu z ditvodu zévislosti na velikosti pouzitych forem na peceni.

U kynuti se upravuje Gidaj o vlhkosti z divodu pouziti zakrytych forem na peceni. Vyssi vlhkost je tieba k fddnému
nakynuti v uzavfenych formach.

U peceni je z divodu jednotného zachovani rozmért krajickds vyrobku tieba tésto vlozit do zakryté formy.
Z dtvodu pokroku ve vyvoji peci se priddva dalsi mozny typ pece, tj. ,rotaini pece”. Teplota vsazovéni se zvySuje
z divodu pouzitych peci, kde teplota prostoru peceni pii zapafeni klesne cca o 10 °C. Teplota peceni se méni
z diivodu modernizace zafizeni s vys$i G¢innosti pfi mensim vykonu, které je Gsporngjsi a ekologictéjsi.

U kréjeni se vypousti Gidaj o tloustce krajicku, nebot vyslednd kvalita vyrobku neni na tomto ddaji zavisla.

U restovani doslo k modernizaci peci. Pdsové pece se pouzivaji jiZ jen vyjimeéné a v rota¢nich pecich se pouzivaji
plechy. Upravuje se téZ doba restovani, kterd je zavisld na mnoZstvi restovanych suchart. Vypousti se idaj o teploté
hotdku, nebot tento tidaj nemd vliv na kvalitu vysledného produktu.

U baleni je zvolena vétsi variabilita, aby bylo mozno vyhovét raznym pozZadavkim spotiebiteld.

V.  Souvislost:

Ve specifikaci v bodé 4.6 Souvislost se ve druhém odstavci posledni véta ,Na kvalité vyrobku se podili jak mistni
suroviny (karlovarskd voda, karlovarskd viidelni sal), tak mistni tradice a zkuSenost lidi.“ nahrazuje vétou ,Na kva-
lit¢ vyrobku se podili jak mistni suroviny (Karlovarské viidelni voda), tak mistni tradice a zkuSenost lidi“.

Ve tfetim odstavci se prvni véta ,Vyrobek obsahuje karlovarskou viidelni vodu, v pfipadé Karlovarského sucharu
special’ téZ karlovarskou viidelni sl.“ nahrazuje vétou ,Vyrobek obsahuje Karlovarskou viidelni vodu.“ V posledni
vété v tomto odstavci se vypoustéji slova ,karlovarské vifdelni soli“.

V souladu s vy3e uvedenym koresponduje bod 5. Jednotného dokumentu.

Odavodnéni zmény ad V.

V dobé stanovovani ptvodni specifikace se Karlovarskd viidelni stil vyrdbéla urcitou technologii — nanofiltraci,
kterd jiz neni pouZzivdna. V soucasné dobé Karlovarskd viidelni stl vykazuje odlisné parametry, nebot se vyrdbi
ndrazové a riznymi metodami. Z téchto divodii se jevi jako vhodné nahradit Karlovarskou viidelni siil a v ni
obsazené latky tim, Ze se pii vyrobé Karlovarského sucharu special bude pouzivat pouze Karlovarskd viidelni voda
bez ptidavku pitné vody. Tento postup nijak neovlivni chut ani jiné vlastnosti vyrobku.
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CHOP ( ) CHZO (X)

1. Nizev

,Karlovarsky suchar*
2. Clensky stit nebo treti zemé

3.2

3.3.

Ceské republika

Popis zemédélského produktu nebo potraviny

. Druh produktu

Tt{da 2.4: Chléb, pecivo, cukrafské vyrobky, cukrovinky, susenky a ostatni pekafské zbozi.

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Karlovarsky suchar je v soucasné dobé vyrdbén ve dvou druzich: ,Karlovarsky suchar special” a ,Karlovarsky suchar
dietni“.

Tvar: krajicky z veky, pravidelny tvar, odpovidajici formé, v niz byl vyrobek upecen.

Vzhled: stejnomérné poérovity, dobfe propeceny, Cisty, kiehky, dobte suSeny, nesmi byt pfipdleny, nesmi obsahovat
cizi predméty.

Barva: zlatohnédd, ne v3ak tmavd.

Chut: lahodnd pecivovd, nesmi byt hotkd, kyseld a nesmi mit jinou cizi p¥ichut.

Viné: pfirozend pecivovd, nesmi byt zatuchld nebo s cizim pachem.

Fyzikdlné-chemické vlastnosti:

Minimdlni mnozstvi jednotlivych obsahovych slozek na 100 g vyrobku - ,Karlovarsky suchar special®:
Susina: nejméné 90 g

Bilkoviny: nejméné 10 g

Tuky: nejméné 1,7 g

Sacharidy: nejméné 64,1 g.

Energetickd hodnota: 1 400 - 1 570 K]

Minimélni mnozstvi jednotlivych obsahovych slozek na 100 g vyrobku - ,Karlovarsky suchar dietni*:
Susina: nejméné 90 g

Bilkoviny: nejméné 10 g

Tuky: nejméné 1,5 g

Sacharidy: nejméné 63,9 g

Energetickd hodnota: 1370 - 1 550 K]

Na trh se dodavaji balené ve folii s etiketou nebo ve folii s potiskem nebo v karténovych krabickdch v riznych
gramazich.
Krmivo (pouze u produktil Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

,Karlovarsky suchar special“: mouka p3eni¢nd, Karlovarska viidelni voda, zlepsujici pfipravek mouky, cukr, ztuzeny
rostlinny tuk, drozdi, stl jedld, suseny vajecny zloutek.

,Karlovarsky suchar dietni: mouka p3eni¢nd, Karlovarskd viidelni voda, pitnd voda, zlep$ujici piipravek mouky,
ztuzeny rostlinny tuk, drozdi, stl jedld.
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Karlovarskd vii{delni voda patf{ mezi hydrouhli¢itano-sirano-chlorido-sodné termalni kyselky s celkovou minerali-
zaci kolem 6,45 g/l a obsahem minerdlti mezi 560 — 980 mg/l.

3.4. Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Klicovd surovina (Karlovarskd viidelni voda) je ziskdvdna ve vymezené oblasti. Zpracovéni surovin i viechny etapy
vyroby se provadi ve vymezené oblasti.

Postup vyroby Karlovarského sucharu:

Tésto se piipravuje pifmym vedenim. Po naddvkovdni surovin se jednotlivé vstupni suroviny smisi v diZi s vodou.
Poté se vymisi na sloupovém slehaci stfedné tuhé tésto, které se nechd vyzrdt. Vyzrdlé tésto se na délicim stroji
tvaruje na veky, jeZ se déli a vkladaji do vymazanych forem, kde se nechaji fddné nakynout. Po vykynuti se veky
sdzeji v zakrytych formdch do zapafené sdzeci pece ¢i rotacni pece, kde se pecou. Po upeceni se vyrobky vyklapéji
z forem, uklddaji do voziki a tam se ponechaji vychladnout. Poté se kréjeji na fezacce na krajicky, ty jsou osazo-
vany na pds pece ¢i plechy a restuji se. Orestované krajicky se uklddaji do piepravek a po fadném vychladnuti se

bali.

3.5. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Vyrobek musi byt balen v misté vyroby. Diivody jsou kiehkost vyrobku, snadné ptijimani vlhkosti z okoli, zacho-
véni hygieny a lepsi sledovatelnost vyrobku.

3.6. Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Na obalu musi byt uvedeno oznaceni Karlovarsky suchar. Specifické pozadavky na znaceni, co se tyce umisténi,
pisma, barvy apod., nejsou stanoveny.

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti
Oblast Karlovarského regionu ohrani¢end obcemi Karlovy Vary — Semnice — Kyselka — Velichov — Ostrov -
Hroznétin — Meziroli — Stard Role — Karlovy Vary, véetné téchto obci.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Vymezena zemépisnd oblast je historicky spjata s lazefistvim a se ziideln{ strukturou prament a vod. Karlovarskd
voda je prosluld a vyjimeénd svymi vlastnostmi a prameni v karlovarské ztidelni struktute, kterd patii mezi nejvy-
znamnéj$i a nejzndméjsi struktury minerdlnich vod v celém svété. Skutecnost, Ze prameny vyvéraji pravé ve vyse
zminéném prostoru, je ddna zlomovym porusenim zemské kiiry a kiizenim vyznamnych zlom@ v okoli Karlovar-
ského Viidla.

Vyrobek Karlovarsky suchar je specificky zejména svoji povésti a dlouhodobou tradici vyroby ve vymezené zemé-
pisné oblasti Karlovych Varti, kiehkosti, lehkou stravitelnosti a dietnimi G¢inky.

Vyrobce pouzivd tradi¢ni vyrobni metodu Karlovarského sucharu jiz po desitky let pouze ve vymezené zemépisné
oblasti uvedené v bodu 4. Karlovarsky suchar je vyrobek, ktery je vedle lazefiské péce a minerdlnich vod zmifovin
jako soucdst koloritu Karlovych Vart, je soucasti svétové povésti téchto ldzni.

Vyrobek Karlovarsky suchar obsahuje Karlovarskou viidelni vodu, kterd musi byt Cerstva. Karlovarska viidelni voda
zlepSuje a usnadiiuje trdveni a vstiebdvani ve stfevé.

Pri¢innou souvislost mezi zemépisnou oblasti mésta Karlovych Varti a vyrobkem Karlovarsky suchar lze spatfovat
v historické propojenosti vyroby Karlovarského sucharu ve vymezené zemépisné oblasti a pouzivinim mistni mine-
rdlni vody pro jeho vyrobu. Karlovy Vary jsou lazné proslulé svou lé¢ivou Karlovarskou vodou. K tomu pfistupuje
dlouholetd tradice, a tedy zkuSenost mistnich lidi s vyrobou Karlovarského sucharu, ktery je vyuzivin v dietologic-
kych programech lazenské péce.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizent)
http:/[www.upv.cz/dms/vestnik/vestnik_spolecny/2014/vestnik_50-2014.pdf#page=143

Véstnik ¢. 50 ze dne 10. 12. 2014, s. 143 a ndsl.
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