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II

(Sdéleni)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni
(Véc M.7563 — CommScope/TE BNS)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2015/C 281/01)

Dne 22. ¢ervna 2015 se Komise rozhodla nevzndset proti vySe uvedenému ozndmenému spojeni nimitky a prohldsit jej
za slucitelné s vnitinim trhem. Zékladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 (). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglictiné a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény ptipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnut{ bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strinkich Komise vénovanych hospoddiské soutézi
(http:/[ec.curopa.eu/competition/mergers/cases/). Tato internetovd strinka umoznuje vyhleddvat jednotlivda rozhodnut
o spojeni podnik, a to podle spole¢nosti, ¢isla pfipadu, data a indexu hospodatského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32015M7563. Stranky EUR-Lex umoziiuji piistup k evropskému pravu po internetu.

() UF. vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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IV

(Informace)

INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Sménné kurzy vidi euru ()

25. srpna 2015

(2015/C 281/02)

1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz

USD americky dolar 1,1506 CAD kanadsky dolar 1,5181
JPY japonsky jen 137,84 HKD hongkongsky dolar 8,9182
DKK dansk4 koruna 7,4635 NZD novozélandsky dolar 1,7596
GBP britska libra 0,72900 | SGD singapursky dolar 1,6084
SEK  svédskd koruna 9,5653 | KRW jihokorejsky won 1356,95
CHF Svycarsky frank 1,0834 ZAR jihoafricky rand 15,0211
ISK islandskd koruna NY cinsky juan 7,3786

) HRK chorvatska kuna 7,5553
NOK norskd koruna 9,3885 ) ]

IDR indonéska rupie 16 146,48

BGN  bulharsky lev 19558 MYR malajsijsky ringgit 4,8489
CzK eskd koruna 27,109 PHP filipinské peso 53,624
HUF madarsky forint 312,31 RUB rusky rubl 79,6550
PLN  polsky zloty 42242 | THB  thajsky baht 40,888
RON rumunsky lei 4,4328 BRL brazilsky real 4,0621
TRY tureckd lira 3,3606 MXN mexické peso 19,5343
AUD australsky dolar 1,5937 INR indick4 rupie 76,0504

(1) Zdroj: referenéni sménné kurzy jsou publikovény ECB.



Ozndmeni Komise o aktudlni drokové sazbé pro navriceni stitni podpory a o referenéni a diskontni
sazbé pro 28 clenskych stiti pouzitelnych od 1. zaFi 2015

(Zvefejnéno v souladu s clankem 10 naiizeni Komise (ES) 794/2004 ze dne 21 dubna 2004 (UF. vést. L 140,
30.4.2004, s. 1))

(2015/C 281/03)

Z&kladni sazby jsou vypocteny v souladu se sdélenim Komise o revizi metody stanovovani referencnich
a diskontnich sazeb (Uf. vést. C 14, 19.1.2008, s. 6). V zdvislosti na pouZziti referen¢ni sazby se musi pfi-
pocitat piislusné marze tak, jak je uvedeno v tomto sdéleni. Pro diskontni sazbu to znamend, Ze je nutné
piipoditat marZi ve vysi 100 zdkladnich bodd. Nafizeni Komise (ES) ¢. 271/2008 ze dne 30. ledna 2008,
kterym se méni nafizeni (ES) ¢. 794/2004, pfedpoklddd, ze nebude-li zvlastnim rozhodnutim stanoveno
jinak, sazba pro navrdceni stitni podpory bude rovnéz vypocltena pfipoctenim 100 zdkladnich bodt
k zakladni sazbg.

Upravené sazby jsou vyznaceny tucné.

Predchozi sazby byly zvefejnény v Ut. vést. C 231, 15.7.2015, s. 5.
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v

(Ozndmeni)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

PredbéZné ozndmeni o spojeni podniki
(Vé&c M.7707 - Cinven/Synlab)
Véc, kterd miiZe byt posouzena zjednodusenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2015/C 281/04)

1. Komise dne 17. srpna 2015 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢ldnku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 ('), kterym podnik Cinven Capital Management (V) General Partner Limited (,Cinven“, Guernsey) ziskava ve
smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni o spojovani niakupem podilti kontrolu nad celym podnikem Synlab Holding
GmbH (,Synlab“, Némecko).

2. Pfedmétem podnikani pfislusnych podnikt je:
— podniku Cinven: spole¢nost soukromého kapitalu, jez fadé investicnich fondt poskytuje sluzby pfi spravé investic,

— podniku Synlab: celoevropsky poskytovatel sluzeb v oblasti laboratorni diagnostiky pro humdnni a veterindrni lékar-
stvi a v oblasti environmentélnich analyz.

3. Komise po predbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do ptsobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vsak ziistavd vyhrazeno. V souladu se sdélenim Komise o zjednoduse-
ném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES) ¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc mize byt
posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4.  Komise vyzyva ziCastnéné tiet{ strany, aby ji k navrhované transakci pfedlozily své ptipadné pfipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dntt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. P¥ipominky s uvede-
nim ¢isla jednactho M.7707 — Cinven/Synlab Ize Komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-
MERGER-REGISTRY@ec.europa.cu nebo postou na adresu Evropské komise, Generdlniho feditelstvi pro hospoddfskou
soutéz:

Commission européenne/Europese Commissie
Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

" UF vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani®).
() Ut.vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Pfedbézné ozndmeni o spojeni podnikd
(Véc M.7730 - Acticall/Sitel)
Véc, kterd miiZe byt posouzena zjednodusenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2015/C 281/05)

1.  Komise dne 14. srpna 2015 obdrzela oznidmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (Y), kterym podnik Groupe Acticall S.A. (,Acticall*, Lucembursko) ziskdvd ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b)
nafizeni o spojovani ndkupem akcif kontrolu nad celym podnikem Sitel Worlwide Corporation (,Sitel, USA).

2. Pfedmétem podnikani pfislusnych podnikt je:

— podniku Acticall: skupina integrovanych sluzeb specializujici se na fizeni vztaht se zdkazniky vcetné fizeni pficho-
zich hovort kontaktnimi centry, poradenstvi ve vztazich se zdkazniky, digitdlntho poradenstvi a skoleni v oblasti
fizen{ vztaht se zdkazniky. Hlavnim akcionafem podniku Acticall je spole¢nost soukromého kapitdlu Creadev S.A.S.,

— podniku Sitel: prostfednictvim kontaktnich center externé zajistuje sluzby v oblasti péce o zdkaznika, pficemz nabizi
celou $kalu sluzeb, véetné sluzeb zdkaznikiim, ziskdvani zdkazniki a technické podpory. Hlavnim akciondfem pod-
niku Sitel je kanadskd diverzifikovand spole¢nost Onex Corporation.

3. Komise po predbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plsobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vsak ziistavd vyhrazeno. V souladu se sdélenim Komise o zjednoduse-
ném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES) ¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc mize byt
posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva zdCastnéné tiet{ strany, aby ji k navrhované transakci pfedlozily své ptipadné pfipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dntt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. P¥ipominky s uvede-
nim ¢isla jednactho M.7730 — Acticall/Sitel lze Komisi zaslat faxem (€. faxu +32 22964301), e-mailem na adresu COMP-
MERGER-REGISTRY@ec.europa.cu nebo postou na adresu Evropské komise, Generdlniho feditelstvi pro hospoddfskou
soutéz:

Commission européenne | Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

" UF vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani®).
() Ut.vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Pfedbézné ozndmeni o spojeni podnikd
(Véc M.7755 — Mahindra | MHI | MAM)
Véc, kterd mitZe byt posouzena zjednodusenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2015/C 281/06)

1. Komise dne 19. srpna 2015 obdrZela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢linku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 ('), kterym podnik Mitsubishi Heavy Industries Ltd. (,MHI", Japonsko) a podnik Mahindra & Mahindra Limi-
ted (,Mahindra“, Indie) ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni o spojovani nakupem akcii spole¢nou kontrolu
nad podnikem Mitsubishi Agricultural Machinery Co. Ltd. (,MAM®, Japonsko).

2. Predmétem podnikdni p¥islusnych podniki je:

— podniku MHL: vyvoj, vjroba a prodej elektrickych zafizeni a elektroniky,

— podniku Mahindra: vyroba a prodej uZitkovych vozidel a zemédélskych zafizeni,
— podniku MAM: vyroba a prodej zemédélskych zatizeni.

3. Komise po predbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plsobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu v3ak zistavd vyhrazeno. V souladu se sdélenim Komise o zjednoduse-
ném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES) ¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc muze byt
posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva zicastnéné tfeti strany, aby ji k navrhované transakci ptedlozily své piipadné pfipominky.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnli po zvefejnéni tohoto ozndmeni. P¥ipominky s uvede-
nim disla jednactho M.7755 — Mahindra | MHI | MAM lze Komisi zaslat faxem (€. faxu +32 22964301), e-mailem na
adresu COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu nebo postou na adresu Evropské komise, Generdlniho feditelstvi pro
hospodatskou soutéz:

Commission européenne | Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

" UF vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani®).
() Ut.vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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Pfedbézné ozndmeni o spojeni podnikd
(Véc M.7637 - Liberty Global | BASE Belgium)
(Text s vyznamem pro EHP)

(2015/C 281/07)

1. Komise dne 17. srpna 2015 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢ldnku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 ('), kterym podnik Telenet Group Holding NV (,Telenet*, Belgie), kontrolovany podnikem Liberty Global plc
(Spojené kralovstvi), ziskavd ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni o spojovani ndkupem akcii kontrolu nad celym
podnikem BASE Company NV (,BASE*, Belgie).

2. Pfedmétem podnikani pfislusnych podnikt je:

— podniku Telenet: Telenet je provozovatel kabelové sité v Belgii, ktery se specializuje na poskytovani sluzeb pevného
internetového pfipojeni, pevné telekomunikacni sit¢ a kabelové televize zdkaznikim v celém Vldmsku a v ¢dstech
Bruselu. RovnéZ provozuje fadu placenych televiznich kandldi a sluzby videa na vyzadani. Jako operator virtudlni
mobilni sité v Belgii nabizi Telenet také mobilni telekomunika¢ni sluzby a poskytuje profesiondlni komunikac¢ni
sluzby podnikdm v Belgii a Lucembursku.

— podniku BASE: BASE je operdtor mobilni sité, ktery nabizi mobilni telekomunikaéni sluzby v Belgii. Kromé toho
poskytuje operdtortim virtudlnich mobilnich siti v Belgii velkoobchodni pfistup ke svym sitim.

3. Komise po predbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plsobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vSak ziistdva vyhrazeno.

4. Komise vyzyvd zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci pfedlozily své ptipadné ptripominky.

Pripominky mus{ byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dntt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Pfipominky s uvede-
nim disla jednactho M.7637 — Liberty Global | BASE Belgium lze Komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na
adresu COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.cu nebo postou na adresu Evropské komise, Generdlniho feditelstvi pro
hospodaiskou soutéz:

Commission européenne [ Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

() Ut. vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni o spojovani).
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni Zidosti podle &l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2015/C 281/08)

Timto zvefejnénim se pfizndvd prdvo podat proti Zddosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢ 11512012 (Y).
]EDNOTNY DOKUMENT
~,TERNERA DE ALISTE*
EU &.: ES-PGI-0005-01134 - 29.07.2013
CHOP ( ) CHZO (X)
1. Nazev

,Ternera de Aliste*

2. Clensky stit nebo tfeti zemé

Spanélsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1 Druh produktu

Tiida 1.1 Cerstvé maso (a droby)

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Zemépisnym oznaCenim ,Ternera de Aliste* je chranéno maso z mladych kust hovéziho skotu. K jeho produkci
jsou vyuzivina masnd plemena pfizpisobend podminkdm vymezené zemépisné oblasti. Dobytek je chovdn
a krmen podle tradi¢nich mistnich postupti a pordZen je ve véku od osmi do dvandcti mésica.

U tohoto telectho masa se rozlisuji dva druhy v zavislosti na systému vyroby:
— maso z ,mlé¢nych” telat, kterd po narozeni ziistanou ustdjena a aZ do porazky jsou krmena mlékem,

— maso z ,pasenych” telat, kterd jsou vykrmovadna matefskym mlékem i pastvou ve vymezené oblasti a pozdgji
jsou aZ do pordzky ustdjena.

Cerstvé teleci maso ,Ternera de Aliste” se vyznacuje rovnomérnym rozlozenim pevného a lehce vlhkého tuku per-
lefové bilé barvy. Z organoleptického hlediska se jednd o maso $tavnaté a velmi mékké, které se snadno rozpadd
v tstech. Jeho jemnd viné a lahodnd chut jsou pfiméfené vyrazné.

Maso zraje nejméné po dobu ¢tyf dna.

Jate¢né upravend téla odpovidaji zmasilosti tfiddm E, U, R a O a protucnélosti tiiddm 2 a 3 v piipadé bykt a 2, 3
a 4 v piipadé jalovic. Jate¢né pulky se barevné riizni v zévislosti na vykrmu porazeného kusu — zatimco maso
mlécnych telat je svétle riiZové, maso pasenych telat je riZové aZ Cervené.

3.3 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Plemenice jsou chovdny v malych tradicnich hospoddfstvich, kterd kombinuji ustdjeni s pastvou (pastva probihd
kazdy den). Vyziva dobytka se zaklddd na pfirozené potravé, kterd je ve vymezené oblasti dostupnd. V dobé jejtho
nedostatku se kravy a jalovice pfikrmuji senem, kofeny a dal§imi produkty mistniho zemédélstvi. Béhem laktace se
vyziva plemenic obohacuje o obiloviny a lusténiny pochézejici z téhoz hospodéfstvi.

() UF vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.
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3.4

3.5

3.6

V prubéhu casu se ve vymezené zemépisné oblasti uplatriovaly dva riizné druhy chovu — chov mlénych telat
a chov pasenych telat.

Hlavni vyZivou mlé¢nych telat je matefské mléko dopliiované o statkovd krmiva (objemnd a jadrnd). Tato telata se
az do porazky neodstavuji. Po prvnim nakojeni se tele umisti do zvlastniho, patii¢né uzpisobeného kotce. Od
narozeni je ustdjeno a saje mléko piimo od matky. KdyZ dosdhne jednoho mésice, zahdji se senny piikrm pro
rozvoj bachoru, tak aby se zapocalo s pfiddvanim jadrnych krmiv.

Chov pasenych telat probihd ve dvou etapach, nejdfive venku a nasledné ve stdji.

— V prvni etapé jsou telata na pastvé s matkami, od kterych saji mléko. TH mésice po jejich narozeni se na
pastviné umisti specialni Zlaby s jadrnymi krmivy, aby zvifata optimalné rostla a byla dobfe navykld na tento
druh vyzivy, az budou odstavena. Délka této venkovni etapy je podminéna podnebnymi faktory a dostupnosti
pfirozené potravy, venku vsak telata pobyvaji nejméné pét mésicil.

— Druhd etapa chovu probihd ve stdji, kde jsou zvifata az do porazky krmena pici, slimou a jadrnymi krmivy.

Pouzivand krmiva musi byt rostlinného piivodu. Musi byt tvofena prevdzné (nejméné ze 60 %) obilovinami a nesmi
piedstavovat vice nez 50 % susiny za rok. PouZzivani piipravkd, které by mohly u telat ovlivnit bézné tempo jejich
ristu a rozvoje, je vyslovné zakdzano.

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Ve vymezené zemépisné oblasti probihd porod telat a jejich chov a vykrm az do okamziku pordzky.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Maso lze dodavat na trh ve vysecich, v platcich ¢i nasekané na mensi kousky, pficemz toto opracovani musi prova-
dét kontrolovani feznici.

Zylastni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuZ se vztahuje zapsany ndzev

Masné kusy i balené vyseky, platky ¢i drobné kousky jsou expedovany se Stitkem, na kterém figuruji pfinejmensim
ndpis ,Indicaciéon Geogréfica Protegida“ (chrdnéné zemépisné oznaceni), ndzev produktu ,Ternera de Aliste®, speci-
fické logo tohoto chranéného zemépisného oznaceni a kromé ného také evropské logo chranéného zemépisného
oznaceni.

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Produkéni oblast tvoif okresy Aliste, Sayago a Sanabria v zdpadni ¢asti provincie Zamora.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Souvislost produktu ,Ternera de Aliste” s vymezenou zemépisnou oblasti se zaklddd na specifickych vlastnostech
tohoto masa a na jeho véhlasu.

Geologické, ptidni a klimatické poméry

V okresech Aliste, Sayago a Sanabria pfevazuji mdlo clenité a mirné zvlnéné planiny, které se rozprostiraji ve
vyskdch presahujicich 600 m. n. m. Zdejsi pidy vznikly zvétravinim prvohorni plosiny a spocivaji na Zuldch, pre-
ménénych hornindch a bfidlicich. Povazuji se za ,chudé“, protoze jsou mélké, vyrazné kyselé a $patné zadrzuji
vodu. Vymezend zemépisnd oblast tak nen{ pithodnd pro vynosnou rostlinnou vyrobu a je vyuZivana k pastvé.
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Podnebi je proménlivé, v zdvislosti na vyskovych rozdilech, umisténi a orientaci svaht nebo horskych hibetd. Pri-
mérny ro¢ni thrn srazek se pohybuje od necelych 2000 mm na vrcholcich pohofi Sierra Segundera po 600 mm
pfi vychodnim okraji oblasti, a prospiva tak rozvoji bylinného pokryvu na loukéch a pastvinach.

Prirodni faktory

Vymezena zemépisnd oblast je krajem pastvin. Ty jsou stfidany k¥ovinami, ve kterych rostou pfevazné travy (psine-
¢ek, lipnice, tfeslice a svefep) a rostliny z celedi bobovitych. Pfirozend vegetace zaujima vice nez Ctyfi pétiny
zdpadni ¢dsti provincie Zamora a tvofi ji hlavné kfoviny s porostem pyrenejskych a cesminovitych dubii. Hojné se
zde vyskytuji téZ porosty viesu obecného a riznych druht viesovct (Erica arborea, Erica australis v. aragonensis),
porosty cistu ladanového, cistu vaviinolistého a porosty bobovitych (¢ilimnik, janovec, Retama, Adenocarpus). Do
vegetace zde ¢lovék zasahuje jen zi{dka, ¢imZ vznikaji rozmanité pastevni plochy. Mirné suchd vegetace s drsnou
strukturou a ne pfili§ vysokym obsahem dusiku skytd pro skot druhové bohatou vyzivu.

Vymezend zemépisnd oblast byla a je pFirozenym stanovistém vlka iberského (Canis lupus signatus), pro kterého je
v soucasné dobé také nejvyznamngjsi piirodni rezervaci — hustota populace tohoto vlka je zde nejvyssi v Evropé.
Pritomnost vlka v kraji do veliké miry ovliviiovala zpisob, jak byla telata chovdna. Zemédélci byli nuceni mlady
skot chrdnit, aby o n& nepfisli a jejich rodiny se nedostaly do finan¢nich potizi, nebot prodej telat pro né byl
v podstaté jedinym zdrojem pifjmt. Telata se proto rodila ve stdjich a vidy se v nich ponechdvala dortst, aby
nebyla napaddna vlky.

Historické a lidské faktory

Zapadni &ast provincie Zamora sestava z nékolika okrajovych, po staleti opomijenych okresti. Obyvatelstvo tohoto
chudého kraje vzdy zilo v Gzkém spojeni s pffrodou, které se muselo pfizptisobovat, a jeho hospodafeni bylo
v zdsadé schopno pokryt jen vlastni spotiebu. Protoze piidy zde byly mdlo tirodné a $lo je jen tézko obdélévat, byl
hlavnim zdrojem Zivobyti chov dobytka. Pocetnd a drobnd rodinnd hospodafstvi se kvali skromnym moznostem
musela vice zaméfovat na vyuziti dostupnych pastvin. Skot plnil dvoji tilohu — pomdhal lidem pfi préci a predsta-
voval pfispévek na rodinné Zivobyti (mléko domdcnosti vyuzivaly k vlastni obZivé a telata se prodavala).

Mistni geologické, piidni a klimatické poméry daly spolu s pfirodnimi, historickymi a lidskymi faktory vzniknout
tradiénimu systému vyroby, pro ktery jsou pfiznacnd Cetnd mald hospoddfstvi, vyuZzivani rliznych typl pastvin
a dalSich pffrodnich zdroji a kombinovan{ stdjového a venkovniho chovu plemenic. Zemédélci zde odjakziva
uplatiiovali dvoji zptisob chovu podle svych konkrétnich potieb. Pokud byly potieby nékterého statku minimdlni,
zaméFoval se chov na produkci mléénych telat. Kdyz byly krdvy zapotiebi jako taznd zvifata nebo bylo jejich mléko
nutné pro obZivu rodiny, chovala se telata pasend. Pro hospodéistvi ve vymezené zemépisné oblasti je piiznacnd
zvlastni a pevnd vazba mezi matkami, mlddaty a okolni pfirodou. O dobytek tzkostlivé a disledné pecuji zemé-
délci, ktef{ se ¥di tradiénim védénim svych piedki a vénuji velkou pozornost nejen potfebam celého stida, ale
i potfebdm jednotlivych zvitat.

Specifi¢nost produktu

Diky zvlastnim metoddm chovu (do zna¢né miry zaloZzenym na krmeni matefskym mlékem) a pordZce telat v raném
veku produkuji zemédélci ve vymezené zemépisné oblasti maso se specifickymi vlastnostmi, kterymi se ,Ternera de
Aliste” odlisuje od telectho masa produkovaného jinde. ,Ternera de Aliste” se vyznacuje typickou rizovou barvou,
kterd je v pfipadé masa z mlécnych telat svétld a v piipadé masa z pasenych telat tmava (L*=41,2-43,1, a*=12,1-12,9,
b*=11,5-12,4), jemnou chuti, cenénou $tavnatosti (hmotnostni ztrita po tepelné Gpravé: 12,2 % pfi 100 °C), mékkosti
(3,31-3,71 kg/cm? za pouzit{ Warner-Bratzlerova noZe), perletové bilym tukem a pevnou texturou.

Charakteristickd barva telectho masa ,Ternera de Aliste” je ddna ustdjenim telat a jejich pordzkou v raném véku —
ve svaloviné je tak mensi obsah myoglobinu (2,8-3,2 mg/g masa) a pfevazuji v ni bild vldkna nad ¢ervenymi. Maso
mléénych telat timto zpiisobem ziskdva svétle rizovou barvu a maso z pasenych telat, kterd travi prvni ¢ist svého
Zivota venku a jsou pordZena o néco pozdéji, barvu tmavé riizovou.

Typickou mékkost tohoto telectho masa lze vysvétlit tim, Ze zvifata se pordzeji v raném véku a jsou ustdjena, coz
u nich snizZuje svalovy tonus. Vlivem obou téchto faktorii je kolagen v tomto mase méné odolny proti teplu pfi
vafeni.

Prizna¢né vyrazné $tavnatosti se u telectho masa ,Ternera de Aliste” dosahuje ustdjenim, energeticky bohatou vyzi-
vou a pordzkou zvifat v raném véku. To s sebou nese rychlé zrini masa, a stav bilkovin ve svalu tak umoznuje
vynikajici retenci vody. Pfi zvykdni se proto z masa uvolfiuje vétsi mnozstvi §tavy, coz je ddno i mékkosti tkdné
a charakteristickym stupném protu¢nélosti.
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Typické jemné aroma tohoto masa je ddno tim, Ze telata jsou Zivena matefskym mlékem. To je totiZ zdrojem mast-
nych kyselin s kratkym a stfedné dlouhym fetézcem a pravé z nich aroma vznikd. V dobé pordzky telata jesté
nemaji plné vyvinutou zaZivaci soustavu, a tyto mastné kyseliny tudiZ nejsou v jejich téle metabolicky zpracova-
vény a pfipojuji se pifimo k tukové frakci, kterd masu dodévé jeho charakteristickou chut.

Povést produktu

Diky dtslednému systému vyroby, v némz jsou uplatiiovany tradi¢ni mistni metody krmeni a péce, ziskavd produkt
,Ternera de Aliste” jedine¢né a velmi cenéné vlastnosti, kterym vdéci za sviij velky gastronomicky véhlas.

Spotiebitelé si tohoto telectho masa ceni a upfednostiiuji je pro jeho mimotddnou kvalitu. O notorické zndmosti
tohoto masa svéd¢i zminky v fadé dosavadnich dokumentt a publikaci. Produkt ,Ternera de Aliste” je zmifiovan
napiiklad v informacnich zpravodajich provincie Zamora a v deniku El Correo de Zamora od tinora roku 1976.

Maso je v nich vychvalovéno jako ,stavnaté a mekké“, ,mimofddné jemné“, ,nejlepsi maso na svété, ,maso, kterému se
Zddné jiné nevyrovnd“ nebo jako ,teleci maso, které nemd v celém Spanélsku konkurenci®.

Cetné zminky o produktu Ize nalézt i v dalsich sdélovacich prostiedcich: v mistnich a regionalnich periodikach,
v odborném tisku (Eurocarne, Cdrnica 2.000, Origen, Distribucion y consumo, ITEA, Mundo Ganadero atd.) a v infor-
macnich poradech mistnich i celostdtnich televiznich a rozhlasovych stanic.

O produktu ,Ternera de Aliste“ se piSe i v kuchatkdch a gastronomickych casopisech. Pikladem lze uvést knihu
LSecretos de los chefs: técnicas y trucos de 50 estrellas Michelin®, kterd byla vyddna nakladatelstvim Bon Vivant v roce
2008 a ptedmluvu k ni napsal $éfkuchat Ferrdn Adria, nebo ¢lanek ,Boccato di Cardinale: un recorrido por diez de los
mejores manjares para disfrutar: Ternera de Aliste“ v deniku La Crénica de Guadalajara.

Véhlas a povést produktu jsou do zna¢né miry dany i bohatou kulindfskou tradici, kterd vznikala po celd 1éta
v fadé $panélskych restauraci (pfedevs§im v autonomni oblasti Kastilie a Leén). V této souvislosti je tieba zminit
posledni gastronomické dny s ndzvem Ternera de Aliste, které probéhly v Zamote v historickém hotelovém kom-
plexu Parador Nacional de los Condes de Alba de Aliste v ramci festivalu Muestras Gastrondmicas de los Productos de
Espafia. Carnes con Origen (Gastronomické ukazky $panélskych produkti. Masa s ptivodem).

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(L. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizent)

http:/[www.itacyl.es/opencms_wf[opencms/informacion_al_ciudadano/calidad_alimentaria/4_condiciones_DOP/
index.html


http://www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/informacion_al_ciudadano/calidad_alimentaria/4_condiciones_DOP/index.html
http://www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/informacion_al_ciudadano/calidad_alimentaria/4_condiciones_DOP/index.html
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Zvetejnéni Zddosti o zménu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o reZimech jakosti zemédélskych produkti a potravin

(2015/C 281/09)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti Zddosti o zménu ndmitku podle ¢linku 51 nafizeni Evropského parla-
mentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

ZADOST O SCHVALEN] ZMENY SPECIFIKACE PRODUKTU U CHRANENEHO OZNACENI POVODU | CHRANENEHO
ZEMEPISNEHO OZNACENI, KTERA NENI MENSHO ROZSAHU

Zadost o schvileni zmény v souladu s ¢&l. 53 odst. 2 prvnim pododstavcem nafizeni (EU) & 1151/2012
~EICHSFELDER FELDGIEKER“/, EICHSFELDER FELDKIEKER*
EU ¢.: DE-PGI-0105-01281 - 21.11.2014
CHOP ( ) CHZO (X)
1.  Seskupeni Zadatelii a opravnény zijem
Nézev: Fleischer-Innung Nordthiiringen
Adresa: Lutherstrafe 7, 37327 Leinefelde-Worbis
Opravnény zdjem:

Sdruzeni feznikdi severniho Durynska (Fleischer-Innung Nordthiiringen) pfedstavuje s 39 feznickymi podniky 90 %
vyrobcti produktu ,Eichsfelder Feldg(k)ieker* v durynské casti Eichsfeldu, kterd zahrnuje velkou ¢dst vymezené
zemédélské oblasti.

2. Clensky stit nebo tieti zemé

Némecko

3. Polozka specifikace produktu, jiz se zména tykd

— [ Nazev produktu

— Popis produktu

— [0 Zemépisnd oblast

— 0O Ddkaz pavodu

— Metoda produkce

— X Souvislost se zemépisnou oblasti
— 0O Oznacovani

— Jind (kontrolni subjekty)

4. Druh zmény (zmén)

— X Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména
mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfetiho pododstavce nafizeni (EU) ¢ 1151/2012

— [ Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, pro néjz nebyl zvefejnén jednotny doku-
ment (nebo jeho ekvivalent), kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména mensiho rozsahu podle ¢l. 53
odst. 2 tettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012

() UF vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.
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5.  Zména (zmény):

5.1. Kus masa — maso
V celém textu se slovni spojeni ,kusy masa“ nahrazuje slovem ,maso“. Nahrazeni slovniho spojen{ ,kusy masa“
slovem ,maso“ nepfedstavuje Zddnou vécnou zménu. UCelem je zabrdnit nedorozuméni, Ze pouzité maso musi byt
naporcovano ur¢itym zptsobem. Neni tomu tak a pii vyrobé saldimu by to navic nebylo opodstatnéné.
Dalsi zmény jednotlivych &asti textu s uvedenim odpovidajicich boda jednotného dokumentu:

5.2. Bod 3.2. jednotného dokumentu ,Popis produktu ...
V tomto bodé se v odstavci ,Chemické vlastnosti vypousti tidaj o obsahu tuku (,ve vyzrdlém produktu
maximélné 35 %").
Odtvodnéni:
Udaj o maximalnim obsahu tuku (ve vysi 35 %) zahrnuty v soucasné specifikaci neodpovidd bézné pouzivanym
postuptim a zvykiim vyrobcli v oblasti sdruzeni feznikt severniho Durynska.
Zcela vypustit Gidaj o obsahu tuku je rovnéz vécné opravnéné, protoze relativni obsah tuku se se stupném ususeni
zvysuje a u déle zrajicich tepelné neupravenych uzenin obsah tuku obecné nepfedstavuje zddné méfitko kvality.
Neni s tim spojen zddny negativni dopad na typické objektivni vlastnosti ani povést produktu.

5.3. Bod 5 jednotného dokumentu ,Souvislost se zemépisnou oblasti*:
V druhém podnadpisu ,Specifi¢nost produktu® se v ¢asti ,Objektivni vlastnosti“ odstavec
Vsichni vyrobci produktu ,Eichsfelder Feldgieker” maji vlastni jatka nebo odebiraji jate¢nd zvifata — zpravidla pro-
stfednictvim pordzky na zakdzku — od regiondlnich jatek v Heiligenstadtu. Tato jatka vlastni povoleni na vyjimku
a soupis zpracovatelskych podnikt potvrzeny piislusnym veterinirnim Gfadem.
nahrazuje timto odstavcem:
Maso pouzivané k vyrobé produktu ,Eichsfelder Feldgieker* pochdzi vyhradné z jatek, kterd maji povoleni dodédvat
teplé maso.
Odavodnéni:
Rusi se omezeni na jatka v Heiligenstadtu, kromé toho jatka jiz nemusi nutné lezet ve vymezené zemépisné oblasti.
Maso pouzivané k vyrobé produktu ,Eichsfelder Feldgieker mtze pochdzet ze v3ech jatek, kterd maji povoleni
dodévat teplé maso a jsou schopna dodrZet dodaci lhiity, které jsou stanoveny ve specifikaci a jsou nezbytné
z technickych davoda.

5.4. Kontrolni subjekty:

Doplnuji se ptislusné kontrolni subjekty pro spolkové zemé Dolni Sasko a Hesensko:

V Dolnim Sasku:

Nézev:  Veterindr- und Verbraucherschutzamt fiir den Landkreis und die Stadt Gottingen
Adresa: Walkenmiihlenweg 8, 37083 Goéttingen

Telefon:

Fax:

E-mail:  veterinaeramt@landkreis-goettingen.de


mailto:veterinaeramt@landkreis-goettingen.de
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Nézev: Landkreis Northeim, Fachbereich VII — Gesundheits- und Veterindrwesen, Verbraucherschutz
Adresa: Medenheimer Strafle 6/8, 37154 Northeim

Telefon:

Fax:

E-mail:  veterinaeramt@landkreis-northeim.de

V Hesensku:

Nézev: Regierungsprisidium GiefSen, Standort Wetzlar
Adresa:  Schanzenfeldstrafle 8, 35578 Wetzlar

Telefon:

Fax: +49 6413032197

E-mail:

Odivodnént:

U vymezené zemédélské oblasti se jednd o kraj Eichsfeld, ktery lezi z&asti v severnim Durynsku, ale také v Dolnim
Sasku a Hesensku.

]EDNOTNY DOKUMENT
~EICHSFELDER FELDGIEKER"/,EICHSFELDER FELDKIEKER*“
EU ¢.: DE-PGI-0105-01281 - 21.11.2014
CHOP ( ) CHZO (X)
1. Nazev (ndzvy)
,Eichsfelder Feldgieker”/,Eichsfelder Feldkieker*

2. Clensky stit nebo tfeti zemé

Némecko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1. Druh produktu

Tt{da 1.2. Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.)

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Tvrdd tepelné neupravend uzenina s typickou lehce nakyslou chuti.

Vyrdbi se z vepfového masa za pouziti typického kofeni (povinné jsou stl a bily nebo &erny mlety pepf, casto
i koriandr) a plni se do stiev ve tvaru méchyfe (teleci, Inéné, bilkovinné).

Pouzivéd se kvalitni pevné maso prasat z prodlouzené fize vykrmu a s pordzkovou hmotnosti nejméné 130 kg.
Maso pochazi z vybranych &asti prasete (svalovina, kyta, kotleta, z tuku pouze pevné vnitini a hibetni sidlo).
Vepfové maso musi byt na zacdtku vyrobniho procesu jesté teplé z jatek. Zpracovani teplého masa znamend, Ze
pfevoz nezchlazeného masa smi probihat nejvyse dvé hodiny a jeho zpracovani nejvyse Ctyfi hodiny po pordzce.

Chemické vlastnosti:

— podil nevazebné bilkoviny v masné bilkoviné (BEFFE) nejméné 15 %,

— ztrdta suroviny zrdnim: nejméné 33 %.
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Fyzikdlni vlastnosti:

— suseny na vzduchu, pevny pfi fezu,
— Setrné klimatické podminky zrdni, doba zrdni podle priméru stieva,

— klimatické komory s flérou péstovanou po desetileti, do novych klimatickych komor se fléra dostdvd spolu
s produktem, ktery jiz pfedtim néjakou dobu zral.

— Velikost: primér: 8 cm az 15 cm, délka: 15-30 c¢cm, u nakrdjeného produktu: stieva o priméru nejméné
65 mm.

— Vzhled: tvrdd tepelné neupravend uzenina zpravidla ve tvaru hrusky, vyrazné Cervené barvy na fezu s rovno-
mérnymi zrnky tuku a libového masa.

Organoleptické vlastnosti:

— vybrané vyrazné aromatické chutové odstiny typické pro tento druh vyrobku, pevny pfi skusu.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného ptivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

U produktu ,Eichsfelder Feldgieker” jsou kladeny urcité pozadavky na kvalitu masa. Pouzivé se kvalitni pevné maso,
které muze pochdzet pouze z prasat s co nejvyssi porazkovou hmotnosti, a to nejméné 130 kg. Téchto vysokych
hmotnosti v kone¢né fizi vykrmu se dosahuje kiiZzenim domdcich plemen s vysokym stupném odolnosti vici
stresu (napf. plemen Deutsches Landschwein, Deutsches Edelschwein a ¢aste¢né i veptl z jinych plemen kromé
plemena Pietrain, které je vici stresu odolné méné). Pii vyrobé této uzendiské speciality se zpracovavaji vSechny
¢asti jatecné upraveného téla vetné kusti nejvyssi jakostni tiidy.

3.4. Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Cely vyrobni proces od vybéru vhodnych surovin az po zrdni produktu musi probihat ve vymezené zemépisné
oblasti.

3.5. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

3.6. Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Eichsfeld je oblast ve stfednim Némecku. Rozprostird se na dzemi nékolika spolkovych zemi. Pati{ sem:

— z Durynska: cely okres Eichsfeldkreis, z okresu Unstrut-Hainich-Kreis pouze obce Diinwald, Anrode, Kathari-
nenberg, Heyerode a sdruzeni obci Hildebrandshausen/Lengenfeld unterm Stein;

— z Dolniho Saska: z okresu Gottingen obecni spolek Gieboldehausen, obec Duderstadt a z obecniho spolku
Radolfshausen pouze obce Seeburg a Seulingen, z okresu Northeim pouze obec Katlenburg- Lindau;

— z Hesenska: z okresu Werra-Meiffner-Kreis pouze ¢asti Neuseesen a Werleshausen obce Witzenhausen.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti
Specificnost zemépisné oblasti:

Eichsfeld je historickd oblast na jihovychodé Dolntho Saska a severozdpadé Durynska, kterd se od svého okoli
zna¢né odliduje svymi charakteristickymi piidnimi podminkami a klimatem (Wiistefeld, Karl: Eichsfelder Volksleben,
Duderstadt 1919, strana 2, p¥iloha 2). Vyroba uzenin a zejména vyroba produktu ,Eichsfelder Feldgieker” md dlou-
hou tradici doloZenou v literatufe, jak ukazuji zminky v nésledujicich dokumentech:
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U piilezitosti méstskych inspekénich opatfeni bylo v roce 1718 v Hilkerode zaplaceno mimo jiné ,Ctrndct gute
groschen za 3,5 libry felt kycker* (Wandregister, v soucasné dobé archiv mésta Duderstadt).

Kromé toho je zminka o produktu ,Eichsfelder Feldgieker” zachycena rovnéZz v zdznamech obce Bernshausen
v roce 1724.

Podle knihy vydajti finan¢ni spravy mésta Duderstadt zaplatila finanéni sprava ,za dva velké feld gticker®, které byly
zkonzumovany béhem pohosténi probosta dému a mistodrzictho okresu Eichsfeld pfi dalsi navstévé Duderstadtu
ve dnech 21. az 23. fijna 1744, dvandct grosa.

V knize vydajt finanéni spravy Duderstadtu z roku 1748 stoji u piileZitosti ndvstévy probosta dému a mistodrzi-
ciho okresu Eichsfeld dne 4. listopadu 1748: ,ke snidani a obédu jim byly serviroviny klobdsy a feltgicker*.

Kolem roku 1770 je v tcetni knize kldstera Reifenstein zaznamendno, Ze bylo ,doddno 76 liber na mohucsky
dvir®, pficemz je pouzit latinsky ndzev ,Eichfeldicus Butulus® (Deutschlands kulinarisches Erbe, Cadolzburg 1998,
str. 63).

V ¢casopise ,Unser Eichsfeld”, ro¢nik 1927 a 1937 se lze docist, Ze se produkt ,Feldgieker jiz v 18. stoleti t&sil velké
oblibé také v zahrani¢i. Byl naptiklad zasldn jako podékovani na cisaisky hrad v Praze, jak o tom referoval hradni
spravce Joseph Rudolf (zemfel v roce 1816).

I v okruhu osob kolem Johanna Wolfganga von Goethe byla kvalita produktu ,Feldgieker” cenéna. Dne 4. dubna
1793 napsala svému otci do Vymaru o této uzeniné tehdejsi herecka a operni pévkyné Karoline Jagemann, jejiz
rodi¢e pochézeli z Eichsfeldu.

V roce 1844 je produkt ,Feldkyker” podrobné popsan: ,Feldkyker” je dlouhy saldm typu ,Schlackwurst® v tlustém
stievu, ktery svoje jméno ziskal diky tomu, Ze tentyZ — zde je minén nejvétsi druh — byl nosen v kapse u kabétu
nebo v lovecké brasné, z niZ vycnival, neboli ,vykukoval do pole — ,ins Feld kykt“. Doln{ ¢st se nazyva ,Feldky-
ker prvniho fadu a jeji nejsirsi ¢ast je vyrobena z koneéniku” (Die goldene Mark Duderstadt, Carl Hellrung, 1844).

V roce 1919 pise badatel domovské kultury a piirody Wiistefeld (strana 13): ,Pravé proto, Ze obyvatel Eichsfeldu
neni v kazdodennim Zivoté nic jiného nez labuznik — nadmiru prosluly Feldgieker (tvrdy saldim typu Mettwurst’)
neni na jidelnicku kazdy den —, mtiZe si pfi zvlastnich pfileZitostech doptat zvldstni potéseni.”

Zpracovani teplého masa do tepelné neupravené uzeniny v piipadé produktu ,Eischfelder Feldgieker ptedstavuje
silné zakofenény postup, ktery vychdzi z tradice doty¢né oblasti. V Eichsfeldu se z teplého masa tradi¢né vyrabi
dokonce i mleté maso. Tato vyroba je jinak v Némecku zakdzdna, ale v této oblasti je na zdkladé vyjimky z némec-
kych pravnich hygienickych pfedpist pro maso povolena. Toto pravni ustanoveni zohlediuje historicky vyvoj,
v jehoz rdmci pfedstavuje zpracovini jesté teplého vepfového masa po staleti praktikovany postup zpracovani
masa v Eichsfeldu, ktery se zachoval az dodnes....

Specificnost produktu:
Objektivni vlastnosti

Postup zpracovani teplého masa pii vyrobé tepelné neupravené uzeniny, ktery se tradi¢né pouziva v Eichsfeldu, se
jinak jiZz téméf nevyskytuje (pouze u produktu ,Ahlen Wurscht“ z Hesenska). Produkt ,Eichsfelder Feldgieker” je
jedinym produktem typu ,Feldgieker”, u kterého se pouziva (neni tomu tak v piipadé ,Gottinger Feldgieker”). Zpra-
covani teplého masa je jednim z faktort vysledné vynikajici kvality produktu.

Teplé maso se od vychlazeného masa lisi biochemickymi procesy. Ty se po urcitou dobu po pordzce jesté podobaji
tém, které probihaji v Zivém organismu. Jsou zptisobeny zatim jesté vyss{ hodnotou pH, ptitomnosti nosice energie
(adenosintrifosfitu, ATP) v bunkdch jesté teplého zvifectho téla a soucinnosti téchto faktorti s kontraktilnimi pro-
teiny svali, myosinem a aktinem. Tato soucinnost vede k odlisnému chovéni kosterniho svalstva, zptsobuje vIa¢-
ngjsi konzistenci svali a vede k tomu, Ze obé proteinové frakce kosterniho svalstva zastavaji oddélené. To podmi-
fiuje vys$i miru vdzdni vody a tuku, a tim i lepsi zpracovatelnost masa. Technologické pomocné prostredky (pfi-
davné latky) nejsou tolik potiebné.

Maso pouzivané k vyrobé produktu ,Eichsfelder Feldgieker pochazi vyhradné z jatek, kterd maji povoleni dodédvat
teplé maso.
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Setrné zréni ve specifickych klimatickych podminkdch typickych pro Eichsfeld, velkd femeslnd zrucnost eichsfeld-
skych feznikd a doba zrdni pfizptsobend priméru produktu, jakoZz i tvar méchyte, ktery lze u saldimi jen tézko
najit, proptjcuji tomuto produktu vlastnosti tradi¢ni regiondlni speciality. Klimatické komory s flérou péstovanou
po desetileti (do novych klimatickych komor se fléra dostdvéd spolu s produktem, ktery jiz predtim néakou dobu
zrél) vytvaii charakteristickou chut produktu.

Povést

Produkt se t&i mimofddné povésti na zdkladé jeho zemépisného ptvodu. Jiz mezi charakteristickym vzhledem
produktu a jeho zemépisnym ptvodem existuje souvislost v tom slova smyslu, Ze jeho vzhled dany zvldstnim tva-
rem md v Eichsfeldu staletou tradici, z niz povést produktu vychdzi. Tento tvar uzeniny vzbuzuje u oslovenych
skupin vefejnosti z oblasti daleko za hranicemi Eichsfeldu, zejména ve stfednim Némecku, okamzité asociace
s eichsfeldskou oblasti.

Pocetné historické zdznamy o tom poskytuji dikazy z minulosti. I dnes je ,Eichsfelder Feldgieker daleko za hrani-
cemi regionu zndmy a oblibeny jako kulindfskd specialita mezi uzeninami reprezentujici Eichsfeld.

Povést doklddaji mimo jiné nésledujici piiklady:

V literatufe

V knize ,Unser schones Eichsfeld“ od Dietera Wagnera (vydavatel: Verkehrsverband Eichsfeld, Verlag Mecke, 2000)
je produkt ,Eichsfelder Feldgieker zminén na stranich 160 a 190. Uvdadi se zde, Ze produkty domdci pordzky
v Eichsfeldu, k nimz se ,Feldgieker fadi, maji ,nenapodobitelnou chut“. Na strané 190 je ,Eichsfelder Feldgieker
oznacen za ,kréle eichsfeldskych uzenin“.

V dile ,Thiiringen“ od autort Suchera a Wurlitzera (DuMont Reisentaschenbuch, 2. vydani, 2006) je na strané 40
v &asti ,Essen und Trinken” (Jidlo a piti) uvedeno:

,TéméF kazdy region Durynska md svou delikatesu. Obyvatelé z Eichsfeldu naptiklad nedaji dopustit nejen na klo-
bésu, ale i na Eichsfelder Feldgieker* a ,Eichsfelder Kilberblase’, dva druhy tvrdého saldmu typu Mettwurst’ z vepfo-
vého masa. (...)“

Kniha ,Das Eichsfeld Kochbuch® (Edition Limosa 2008) nese nazev ,Eichsfelder Feldgicker” jiz v podtitulu. Pohlizi
se zde na n¢j jako na synonymum pro Siroky zdbér eichsfeldské kuchyné. Podtitul zni: ,Zwischen Schmandkuchen
und Feldgieker* (Mezi kold¢em se zakysanou smetanou a uzeninou ,Feldgieker*).

V knize ,Fichsfelder Kiichengeschichten* (Verlag Mecke, 2004, 3. rozsifené vydani) je ,Eichsfelder Feldgieker” zmi-
nén na strané 21, kde je uvedeno, Ze ,Feldgieker” zraje do kvétna a je nakrojen aZ pii prvnim voldni kukacky. Na
strané 22 je vypravén piibéh, v némz hraje ,Feldgieker” roli. Na strané 80 se piSe o tom, Ze pii jisté prilezitosti byly
snédeny i posledni velké kusy ,Feldgieker” s chlebem a zakysanou smetanou, protoZze se blizil ¢as zabijacky.

V casopise ,Eichsfelder Heimatzeitschrift, 53. rocnik, sesit I, leden 2009, str. 9 f. se piSe v souvislosti s tim, Ze
jeden z pomocnikd pii zabijacce pfednasel dlouhou bdsen:

A bylo asi také dobfe, Ze plnéni saldmd bylo u Sestnicté sloky jeho bdsné u konce. Koneckoncti by mél kral
eichsfeldskych uzenin’, kterému se v Obereichsfeldu #ikd ,Feldgieker® a v Untereichsfeldu ,Kilberblase®, téméf po roce
zrani uchvétit svou vynikajici chuti. (Nésleduje citdt Theodora Storma) (...) Co znamenaji pro eichsfeldské jejich
domdci zabijacky a [Feldgieker!, to znamend pro miilhausenské jejich sladky koldc. (...).

V rémci riznych akci, cestovniho ruchu

Region Eichsfeld se odvoldvd na produkt ,Feldgieker” velmi casto jako na produkt, ktery je soucdsti jeho identity,
a vyuzivéd ho jako propagacni néstroj v rdmci cestovniho ruchu. Na domovské strance spolku eichsfeldské turistiky
Eichsfeld Touristik e.V. naptiklad stoji:

,Jiz dlouhou dobu je Eichsfeld vyhldseny svou dobrou kuchyni. Dtlezitou a nejzndméjsi vizitkou je ,Eichsfelder
Feldgieker* nebo ,Eichsfelder Kilberblase'. ,Stracke’ pfedstavuje vélcovitou, ,rovnou’ variantu.
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Na festivalu ,Rostkultur 2009“ byl bod programu od 14:30 hodin vénovin v§emu okolo produktu ,Eichsfelder
Feldgieker” (,rund um den Eichsfelder Feldgieker”), jak lze vidét v listu , Thiiringer Wurschtblatt“ a v programu akce.

Podle kalendéfe akci Heiligenstadtu se dne 3. ¥jna 2008 konalo ,Nakrojeni nejdelstho ,Feldgieker*.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo danou jakosti, povésti nebo
jinymi vlastnostmi produktu (u CHZO):

Oznaceni je opravnéno k zdpisu diky své mimofadné povésti i kvalité. Povést se zaklddd na skutecnosti, Ze pro-
dukty pochdzeji z dané oblasti. Povést produktu ,Eichsfelder Feldgieker” je vysledkem staleté tradice vyroby uzenin
v Eichsfeldu. Tradi¢ni typické kofeni a zvldstni zpracovani uzeniny ji ddvd nezaménitelnou chut. Produkt mé také
specifické vlastnosti. Zpracovani jesté teplého masa po pordzce totiz piedstavuje tradi¢ni eichsfeldsky vyrobni
postup. ,Feldgieker” z teplého masa lze dostat jen v Eichsfeldu. Zpracovani teplého masa pfispivd k mimorddné
kvalité produktu ,Feldgieker”. ,Eichsfelder Feldgicker” je vld¢néjsi neZ tepelné neupravend uzenina ze studeného
masa. Obal saldmu se dd z jeho obsahu zpravidla lehce odstranit. Dilezitym kritériem, aby se vyroba tohoto pro-
duktu podafila, je nizky podil volné, tj. nevizané vody (tzv. hodnota AW) teplého masa, ktery vSak zavisi i na
jinych faktorech, a proto jej nelze vy¢islit. Niz$i hodnoty AW brani rstu nezddoucich mikrobu. JelikoZ se nevdzand
voda, kterd je predpokladem pro rist mikrobd, v teplém mase vyskytuje jen v malém mnozstvi, ziskdvd také
tepelné neupravend uzenina vyrobend z teplého masa stabilni vlastnosti pfi zrdni a skladovéni.

Lze objektivné konstatovat, Ze zemépisny ptivod zdsadnim zpusobem ovliviiuje vlastnosti produktu, coz plati
zejména pro klima a fléru v klimatickych komordch. Pokusy o vyrobu produktu ,Feldgieker* probéhly i v jinych

oblastech. Ukazalo se viak, Ze se nevytvotila chut typickd pro tento druh produktu a Ze uzeniny chutnaly jinak.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec uvedeného nafizeni)

https:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail pdfdownload/40809
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